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Qualificare la vacanza cont una proposta legata ad una scelta alimen-
tare basata su prodott biologici & Uobisttivo degli Happy Bio nel-
lambitc del Progatto BioBenesseve, proposto da Pro.B.ER.-
Associazione dei Produttori Biologici ¢ Biodinamici dell'Emilia
Romagna, cofinanziato da Unione Eiropea ed Agea.

L'Happy Bio 2 una dequstazione di frutta blologica acrompagnata da
attivita  didattiche Bio
Sabbig: costiuire cesti di
fiutta con la sabbia, Bio
{accio: (accia naturalisti-
ca in spiaggia per coinvol-
qere tutta ta famiglia.

Nate come merenda in
spiageia, queste momento
di relax crea una placevo-
le sosta jier gustare frutta
e verdwia coltivata biolo-
gicamenta: le ininative
deliHappy Bio voalinno
contributre allo svituppo -
di uno stile di vita saluta- T
fg per promuovere una crescita armonica nei bamblm eunconsumo  E a questa tavola che [Happy Bio vuole invitare grandi e piccoli per
consapevole per oli adulti, basato anche sulla stagionalitd dei cibi,  stimolare il placere della scoperts, it piacer derivato dall'use dei
piil saporiti e ricchi di sostanze nutrienti. La Tavola ecologica, con  sensi, il piacere della conipagnia che a tavola diventa convivialita,
i Prodotti a KM O - direttamente dal produttore al consumatore - ilando valore alla vitatitd del cibo.
ha una filiera cortissima e aiuta Uamblente, '

www. fattoriafaggioli.it
wiww. hio-benessere.jt
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“Impariamo a valorizzare
al meglio il territorio”

A Viterbo interessante incontro nell’ambito del seminario “Come ‘vendere'
un territorio rurale”, quando per ‘vendita’ si intende valorizzazione, comunicazione
e promozione delie aziende agricole. Gli interventi di Faggioli e Mottura: un successonel!

Quanto & importante saper proporre un territorio e guello che ¢i pud offrire. E quanto & im-
portante saperio comunicare, valorizzare e a volte anche inventare? Di questo e altro si &
discusso nel seminario “Come ‘vendere’ un territorio rurale”, organizzato - lo scorso mer-
coledi 5 dicembre nel palazzo della provincia viterbese - dagli Assessorati all’Agricoltura
della Regione Lazio e della Provincia di Viterbo, dal centro d’informazione della Commis-
sione europea Europe Direct lazio e dall’Universita della Tuscia. A fare gli onori di casa I'as-
sessore provinciale all'agricoltura Mario Trapé, che ha sottolineato come “I’agricoltura rap-
presenti un fattore di sviluppo economico e sociale che non ha eguali, soprattutto in una
zona come la nostra ricca di prodotti che promuovono la Tuscia nel mondo®. Franco Rosa-
ti segretario generale della Camera di Commercio, ha presentato il Marchio Tuscia Viterbe-
se, “Un progetto - ha dichiarato - nato per unire il prodotto e il territorio tramite un marchio
riconoscibile, che nella grafica attinge ai valori della civilta etrusca, un brand che permette
- Immediatamente di riconoscere i nostri prodotti”.

E toccato all'imprenditore agrituristico Fausto Fagioli, delle famose “Fattorie Faggioli”, ca-
pace di entusiasmare la platea con il racconto della sua storia, professionale e umana: “Ne-
gli anni 80 tutti andavano in citta, io invece facevo il percorso inverso e venivo in campa-
gna. Lasciavo un lavoro di affermato manager a favore del mondo agricolo. Ed ho visto giu-
sto, perché la Tuscia & territorio straordinario, e i suoi fantastici prodotti devo soio essere
venduti, & per venderli, questi prodotti, dobbiamo tutti essere capaci di ‘fare sistema’, an-
che nell'indicazione di una strada, nel consigliare una trattoria”, perché, ha concluso Fag-
gioli, “in un mondo globalizzato Funica cosa non clonabile & il territorio, con |a sua identita
e I'identita delle persone che lo popolano. E soddisfare un cliente significa appagare un suo
bisogno, trasmettergli emozioni, infondere un benessere psico-fisico totale. In poche paro-
le, non solo un buon bicchiere di vino, ma anche la storia di quel vino e del suo territorio”.

Sulla stessa linea, a chiusura dell’incontro, & stato I'intervento di Giorgio Mottura, imprenditore
agrituristico e vitivinicolo della Teverina, che ha detto: “Nella mia azienda, in assoluto Ia prima
biologica det Lazio, abblamo studiato diversi itinerari da proporre ai turisti-clienti che vengono
in visita nella nostra azienda, come per esempio quello degli etruschi. Ed & anche cosi che la
gente si convince, acquistando il nostro vino, che non si porteranno a casa solo bottiglie di un
ottimo prodotto, ma anche il ricordo tangibile di una terra storica che ha pochi eguali”. Anche
per gquesti contributi, lincontro ha riscosso grande successo tra gli imprenditori agricoli pre-
senti: dopo aver bersagliato di domande Faggioli € Mottura, & stata forte la richiesta unanime
di organizzare altri momenti del genere. Facile immaginare che saranno presto accontentati.

Per ulteriori informazion! sull’evento
e possibile visitare il sito www.europedirect.lazio.it
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Faggioli relatore
Oggi all' universita di Viterbo

CUSERCOL!. Oggi nella sala conferenze della Pro-
vincia di Viterbo, Fausto Faggioli sara relatore al
seminario “Come vendere un territorio rurale. Op-
portunita, strategie e buone prassi”, presentando la
sua esperienza imprenditoriale e i progetti realizzati
sul territorio romagnolo. Il seminario & organizzato
dalla facolta di Agraria dell’universita degli studi
della Tuscia e dal prof. Marco Bianchi responsabile di
Europe Direct Lazio (Rete di Informazione della
Commissione Europea). «Creare sistema - sostiene
Fausto Faggioli, docente di marketing territoriale -in
un territorio rurale attraverso la cultura, le tra-
dizioni e la storia € una necessita riconosciuta ormai
in tutta Europanr.
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CUSERCOLI - Oggi 16 novembre

Borgo Basino di Cusercoli ospita
un gruppo di studenti calabresi
- dell'Istituto Professionale Statale
per i Servizi Commerciali e Turi-
stici-di Paola (Cosenza). 11 grup-
po sta partecipando a uno stage
in Romagna nell'ambito di un
progetto che si pone come obiet- :
tivo la conoscenza e ]'applicazio- _ .
ne della tecnologia senza fili, af- | Studentl
frontando uno dei fenomeni piis '
inferessanti ed effervescenti di s
- quest annii, un fenomeno defini- | calabreSl
to dalla letteratura come le Smart ' |
Mobs. Opportunita significativa
' della _fron%gra innovati%a de! bu- a ScuOla
siness e fecnologia in continua .
evoluzione: dagli smarfphone, ai - dl tllrls
palmari attuali, per arrivare pro- 3 agrl mO
babilmente a chip contenuti negli
- opgetti che consentiranno la loro ‘
- connessione permanentemente
alla nuova rete globale che si sta
sviluppando. «Internet si afferma
sempre pil come punto di riferi-
‘menfo nel mondo dell impresa -
rileva Francesca Faggioli, delle
omonime fattorie - quella agrico-
* la, commerciale, turistica, sia per
i consumatori che per gl operato-
. 1i e le aziende hanno ben com-
. preso |'importanza dell'interatti- -
vita che lo caratterizza, non sola-
- mente per coinvolgere e stimola-
~ re il comportamento ¢ la motiva-
- zione di consumatori sempre piit
attenti e selettivi nella ricerca del-
le informazioni desiderate ma an-

che fino ad arrivare all'intenzione
d'acquistor.
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il Resto del Carlino

~ CUSERCOLI
Borgo Basino

dlventa hi-tech

0OGGI Borgo Basmo di
Cusercoli ospita un grup- -
po-di studenti calabresi
- dell'Istituto professionale -
per 1i'servizi commerciali
e turistici di Paola. Parte-
cipano a uno stage per co-
~noscere la tecnologia sen-
- zafili; incontreranno alcu-
ni 1mprend1t0r1 forhvem

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercolt (FC)
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Tecnologia e territorio
A Cusercoli stage di studenti calabresi

CUSERCOLL. Oggi Borgo
Basino di Cusercoli ospi-
terd un gruppo di studenti
calabresi dell’Istituto pro-
fessionale statale per i ser-

vizi commerciali e turistici

di Paola in provincia di
Cosenza. Li accompagnano
il dirigente scolastico Gio-
vanni Cerulo e il profes-
sore Paole Apa. I gruppo
sta partecipando a uno sta-
ge in Romagna nell’ambito
del progetto Ifs-Smart
Mobs, che si pone come
obhiettivo la conoscenza e
Vapplicazione della tecno-
logia sengza fili, affrontan-
do uno dei fenomeni pin
interessanti ed
scenti di questi anni, un
fenomeno definito dalla let-
teratura come le Smart
Mobs. Opportunita signi-
ficativa della frontiera in-
novativa del business e tec-
nologia in continua evo-
luzione: dagli smartphone,
ai palmari attuali, per ar-

rivare probabilmente a-

chip contenufti negli ogget-
ti che consentiranno la lo-
ro connessione. permanen-
temente alla nuova rete
globale che si sta-svilup-
pando.

«Internet si afferma sem-
pre pit come punto di ri-
ferimento nel mondo
dell’impresa - rileva Fran-
cesca Faggioli, delle omo-
nime fattorie - quella agri-
cola, commerciale, turisti-

“ca, sia per i consumatori
che per gli operatori e le
aziende hanno ben compre-

efferve- |

alle Fattorie
‘Faggioli per
‘i manager

.del turismo

‘Uno stage

so. U'importanza dell’inte-
rattivita che lo caratteriz-
Za, non solamente per coin-
volgere e stimolare il com-
portamento e la motivazio-
ne di consumatori sempre
pit attenti e selettivi nelia
ricerca delle informazioni
desiderate ma anche come
veicolo in grado di incre-
mentare la “brand aware-
ness”, il ricordo del mes-

saggio, fino ad arvivare
all’intenzione d’acquisto».

I’incontro con gli im-
prenditori romagnoli peér-
mettera agli allievi di con-
frontarsi con le tante at-
tivitda professionali dela
piccola, media e grande im-
presa che utilizzano la tec-
nologia senza fili, in una
dimensione di elevata mo-
hilita.
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 CUSERCOLI

 Agricoltura,
| lﬁ'ﬁﬁem?ai racyo;

QUAL E il percorso dei
prodotti tipici € come si

sviluppa la filiera
delPagricoltura sostenibi-
le? D1 questo si parlera og-
gi a Borgo Basino di Cu-

 sercoli. Attesi imprendito-

. ri di Reggio Emilia a con-

' clusione di un corso per

_operatore  agrituristico
(info B 0543 989826).
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CUSERCOLL. Oggi Borgo Basino di Cusercoli ospita un
gruppo diim Brendlton di Reggio Emilia, a conciusione

del corso-“

peratore Agrituristico”, progettato da

Agriform, enie di formazione reggiano diretto da Carlo
Favi. Li accompagna Robherto Prampolini, responsabile

del progeito formativo.

Gli imprenditori reggiani
presenteranno offeria del
loro territoric. Durante i la-
vori verra presentato il mo-
dello forlivese sulla traccia-
bilita dei prodotti, sulla ma-
nifestazione di interessi, sui
farmer’s market. Progetti
che migliorano l'accesso ai
mercatl degli alimenti locali
sostenendo la filosofia del
km0, la cosi detta “filiera
corta” per offrire cibi genui-
. ni prodotti dall’agricoltura
sostenibile che non hanno
percorsg migliaia. di chilo-

:locall,

metri per arrivare sulle ta-
vole. Cibi quindi che aiutano
Yambiente, perché oltre ari-
svegliare il gusto preservano
la salute dell’uomeo e del pia-
neta non inquinando.
«Questi strumenti - rileva
Fausto Faggioli, docente di
marketing terriioriale - oltre
afornire un’opporfunita eco-
nomica, rappresentano
urn’occasione unica per lo
sviluppo del territorio, attra-
verso la valorizzazione della
filiera breve e dei prodotti

.rafforzando . cesi .il.

MERCOLEDI 7 NOVEMBRE -

.

Lalezione di Faggioli ai reggiani

Cusercoli, oggi l'incontro sulle mspemve esperienze

Le Fattorie Faggioli

rapporto di fiducia con il
consumatore finale. Oggi
Pagriturismo vuole specia-
Hzzarsi, passande da una
struttura complementare e

. marginale all’attivitaagrico: .

la a un verc e proprio punto
centrale della multifunzio-
nalitd del territorio. Gli im-
prenditeri del mondo rurale
credono fortemente nella lo-
ro potenzialitd e sono con-
sapevoli che realizzande im-
pianti che forniscono ener-
gie rinnovabili per la salu-
brita dell’aria e coltivando
biologicamente migliorano
la qualitid della vita di chi
vive sul territorio e di chi vi
trascorre solo una vacanza.
Creare sistema in un terri-
toriorurale attraversolacul-
tura,letradizionielastoriaé

_una necessitd riconosciuta

ormai in tutta Europa. Sevo-
gliamo vincere la nosira sfi-
da dovremo parlare di “si-
stemarurale”, inun’otticadi
distretto rurale di qualitan».

FATTORIE FAGGIOLI
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| a Cusercoli
Filiera corta
e buon cibo
emellaggio
con Reggio

CIVITELLA - Oggi Borgo Ba-
sine di Cusercoli ospiia un
gruppo di imprenditori  di
Reggio Emilia, a conclusione
del Corso «Operator Agrituri-
sticon, progettato da Agriform,
Eate di Formazione. Gli im-
prenditori reggiani presente-
ranno |'offerta del loro Territo-

' rio attaverso i sapori ed i pro-
fumi delle tipicita reggiaze. -
Durante i lavort della giornata
verra presentato il modello |- - ¢
forlivese sulla tracciabilita dei
prodotti, sulla manifestazione
di interessi, sui farmer's
market. Progetti che mighora-
no l'accesso ai mercati degli
alimenti locali sostenendo la
flosofia del KM 0, 1a cosi det-
ta «filiera corta» per offrire ci-
bi genuini prodotti dafl'agri-
coltura sostenibile che non
hanno percorso migliaia di
chilometri per arrivare sulle
nostre tavole. Cibi quindi che
| giutano 'ambiente, perché ol-

' | tre a risvegliare il gusto, assc-

| pito da alimenti standardizzati,

preservano ta salute dell'uomo

e del Pianeta, non inquinan-

do. Info Fattorle Faggioli

Tel/Fax 0543.989826 oppure

www. fattoriefaggioli. it
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Imprenditori bulgari
in visita da Faggioli

(Corriere

DOMENICA 4 NOVEMBRE 2007

' Un seminario con gli imprenditori bulgari

CUSERCOLE Imprendito-
ri bulgari a fare esperienza
in Val Bidente.

Oggi 4Borgo Basino di
Cusercoli, azienda pileta
per I'Unione Europea, ospi-
ta ina delegazione bulgara
di imprenditori, ammini-
stratori e “Bulgaria Trai-
ning”, societa non gover-
nativa diretta da Lyuba
. Yonkova che sta portando
" avanti, in collaborazione

Faggioli a seminari in Bul-
garia per 1'Unione Euro-
pea, e favorire la crescita
della nuova imprenditoria-

litd bulgara in campo in--

ternazionale, attraverso il
confronto con quest’area
che fin dagli anni ottanta
ha proposto un’offerta che
spazia dall’ospitalita rurale
al prodotio tipico, dalla fat-
toria didattica.ai progetti di
sostenibilita ambientale,

ritorio” hanno una loro po-
tenzialitan.

«Bulgaria Training - spie-
ga Lyuba Yonkova - & il
punto di riferimento per
tutti quelli che vogliono fa-
re progetti in Bulgaria e ha
T’obiettive di migliorare la
‘qualita dell’offerta del ter-
ritorio, organizzando in si-
nergia pubblico e privato,
per far si che agiscano co-
me un unico grande

con Fausto Faggioli, con- realizzando modelli azien- teamp».
sulente per progetti comu- dali facilmente trasferibili
nitari, un programma per su vasta scala.
lo sviluppo del territorio. «F un importante mo-
All'incontiro partecipano menio nella politica inter-
imprenditori italiani. nazionale degli scambi - ri-
Obiettivo della collabora-  leva Fausto Faggioli - per-
zione con il territorio ro- ché dimostra che le piccole
magnolo, iniziata con la aziende romagnole, se or-
partecipazione di Fausto ganizzate a *“sistema ter-
FATTORIFE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Una delegazione bulgara alle Fattorie Faggioli

- UNA DELEGAZIONE bulgara viene ospitata oggi alle Fattorie
Faggioli a Borgo Basino di Cusercoli. Si tratta di un gruppo di
imprenditori, amministratori ed esponenti di ‘Bulgaria Training’,
societa non governativa diretta da Lyuba Yonkova che sta
portando avanti, in collaborazione con Fausto Faggioli, un
programma per lo sviluppo del territorio (info 2 0543 989826).

FATTORIE FAGGIOLI
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— BORGO BASINO —

UN CASTELLO FORTIFICATO CHE RISALE ALL'XT SECOLO

Gasa ecocompatibile
con cucina romagnela

DI MARCO ANGELINI

TRA i castelli fortificati che punteggiano le colli-
-~ ne toscane a partire dall'lX secolo, un posto di
rilievo spetta all'antico castrum Basini, oggi Bor-
go Basino. Nel tempo il borgo & stato trasfor-
mato in una fattoria didattica ecocompatibile e
multifunzionale, In primo piano la sostenibilita
dell'ambiente: tetrent coltivati con | metodi del-
'agricoltura biologica ed energia prodotia da un
impianto eolico e da un impianto fotovoltaico.
Si pud soggiomnare in antichi casall riportati a
" nuova vita con materiali naturali, come il $asso
- ele pietre, per il benessere termico & acustico.
U'azdora, la regina del focolare romagnoia, in-
~ segna agli ospiti a fare il pane ¢ la piadina e cu-
cina | succulenti piatti tipici della famosa cuci-
na romagnola.
Civitella di Romagna, Forfi-Cesena
€ 0543-989826
www.fattoriefaggioll.it

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Un centinaio di adesioni all'idea di Faggioli:

“Ma ci sono freni sul circuito del Duce”

‘Scoppia 'orgoglio delPentroterra
| Piczce la proposta di “vendere” il pacchetto-Romagna

‘APPENNINO - Ha avuto il corag- -
gio di dire cid che molti operatori !
del turismo dell'entroterra pensa- .
no, vale a dire che esiste un turl- |
smo straniero a cui non interessa il -
mare della Riviera romagnola. Non
solo: che questo turista non vive
solo di sangiovese e piading, ma
vuole altro e sulle colline romagno-
le lo pud trovare: la combinazione
di storia, paesaggio, riposo, gastro-
nomia, buon vivere, con una pun-
tata sulle citth d'arte italiane cele-
bri in tutto il mondo. Fausto Fag-
gioli, gestore delle "Fattorie Faggio-
Ii" in val Bidénte. ed esperto di
marketing territoriale con una re-.
cente intervista alla “Voce" ha ri-
sveghato F'orgoglio degli operatori
turistici dell'entroterra romagnolo.
«Ho ricevuto in pochi giorni ‘un
centinaio tra e-mail e telefonate di
loperatori alberghieri, ristoratori e
laltri che mi dicono: dai Faggioli co-
minciamo a lavorare assiemes. La
proposta di Faggioli & chiara: «Per
attirare questo turista non si pud
pensare  di- vendere un singolo
agriturismo oalbergo, bisogna ven-
dere Ia Romagna. Lo incominciano
a capire tutti che bisogna concen-
trarsi su un progetto d'area». E il
messaggio, una volta tanto non &
caduto nel vuoto. «Abbiamo mosso

Romagna”

Fausto Faggioli La sua intervista ha smosso le acque:
‘“Finalmente si parla di.una strategia comune della

ttobre' 200

le acque. C'& interesses, dice. B
.questo & gid un dato positivo, an-
che se non mancano i freni soprat-
tutto sulla parte piit “rivoluziona-
ria” del progetto di Faggioli; punta-
re, perché no, anche sul Duce, con
un circuito di visite nei posti di
Mussolini, soprattutto valorizando
V'architettura razionalista del Ven-
tennio, di cui il nostro territorio ab-
bonda, specialmente nel triangolo
Forfi-Predappio- Castrocaro, «Su
\questo ho trovato pil resistenze -
ammette Faggioli - Mi hanno an-
che dato dell’esagerato, Ma spicgo
a tutti che s fritta solo di sforia, La
" storia & storia; dobbiamo avere Lin-
telligenza per capire quesio concet-
to. Non spendo parole in chiave po-
litica». Anche gli operatori turisticl,
quindi, devono saper crescere,
sfruttando anche le opportunita
che offre i territorio. «Ma molti te-
'mono che cosi si faccia politicas,
‘spiega Faggioli. Forse perché storia
e politica su cid che riguarda il Du-
ce ancora si intrecciano,

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli.it
www.fattorigfaagioli. it
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FORLI' - Uentroterra, le colline, la na-
‘tura e la storia. E' nascosto qui i futu-
ro del turismo secondo Fausto Faggioli.
“Lo confermo, & proprio cost - dice
I'imprenditore - & quello che ¢i chiedo-
no ghi operatori stranieri. Tutti gli anni
andiamo in Giappone a far conferenze
e i turisti giapponesi non sono interes-
sati al nostro mare, ma vengono da not
pér vivere la nostra storia, il nostro mo-
do di essere e il cibo naturalemente”.
Ma piadina e squaguerone non
possono essere le colonne portanti
di un nuovo turismo...

"La gente non vuol pit riempirsi la
pancia, ingozzarsi di tagliatelle e cap-
pelletti. Vogliono conoscere la storia di
questi piatti, assaggiarli, E i nostri ope-
ratori devono attrezzarsi, devono impa-
rare a raccontare un piatto”.
Torniamo al Giappone, & davvero
un mercato interessante?

"Noi collaboriamo con ['Universith Wa-

seda di Tokyo e abbiamo ospitato diver-
si nipponici che per una settimana vi-
vono il nostro mondo: fanno il pane con
le loro mani, preparano la farina, la se-
tacciano, impastano ¢ poi lo cuociono.
Incartano sempre una pagnotta per
portarla a casa. Capisce cosa cercano?
Tokyo & una citta da 1! milioni di abi-
tant, se non hai !'orologio non capisci
se & mezzogiorno o mezzanotte. Una va-
canza nelle nostre colline per loro & una
manna. Il prossimo anno arriveranno
in Buropa sei milioni di asiatici, e circa
il 50% toccheranno {'ltalia. A questi
asiatici non gliene frega nulla del mare
- ¢ della costa, non vengono qua per ab-
bronzarsi, ma per la storia e la cultura
del nostro popolo”.

Glovedl 27 '

" Settembre 2007

D accnrdo ma per chi viene in ita-
lia la prima volta le nostre colline

- Inon saranno poi cosi interessanti...

"Ma noi dobbiamo essere bravi a colle-
garci con le grandi cifta. Ai giapponesi
gl vendiamo le nostre fattorie, ma an-
che Firenze ¢ Venezia. E poi 1 giappone-
si che vengono vogliono sempre visita-
're Predappio”.

Interessati alla storia dunque? Al-

I'architettura fascista?

"' una storia che ci appartiene, abbia-
.m0 ‘avute un capo di stato, romagnolo,
‘che ha avuto una sua storia che vale la
| pena raccontare. Non dobbiamo avere
| paura delle ombre, un popolo civile che

culturalmente cresce, non deve avete

‘paura della propria storia. Come opera-
tori turistici dobbiamo vendere dei pia-
ceri: credo che sarebbe opportuno che
tutti i Comuni che hanno cose da rac-
contare sul periodo fascista creassero
un grande Circuifo; un percorso musso-
liniane fatto bene pud dare buoni frutti
a tutti not"

Insomma, il Duce come oppurtu-
nita turistica. E poi cosa offrire an-
cora?

“I! Duce Io‘ conoscono in tutto il mon-

" do, perché non spenderlo? E poi si de-

vono far conoscere i nostri prodotti, far
visitare ai turisti le nostre fattorie, favo-
rire una filiera corta tra 'agricoltore ¢ il
consumatore. Dobbiamo vendere il no-
stro territorio, per creare economia’.
Immaginiamo che tutto questo
funzioni, allota i turisti si dovran-
no comunque far dormire negli al-
berghi della costa. Sono risorse che
si allontanano dalta collina.

"Non & vero, & possibile creare svilup-
po nel territorio. Pensiamo agli alberghi

- diffusi, al poter sfruttare case e apparta-

menti vuoti. Purtroppo, per una mio-
pia della politica, non si punta su que-
ste cose € non si creano opportunita di
‘sviluppo. Pensiamo ai Bed&Breakfast:
lif loro boom si & fermato da tempo, per-
"ché spesso ci sono cosi tanti problemi
per aprire un'attivita come questa che
si fanno desistere gli imprenditori”,

Sul turismo la politica non € incisi-
va?

“Dovrebbero creare un prodotto turisti-
co unico da poter vendere in Italia e al-
l'estero, un numero verde che vende
l'intero territorio di Forli, uno strumen-
to per far venire gente. E questo non sa-
rebbe turismo per ricchi. Si dovrebbe
tenere in considerazione 1'aeroporto, far
promozione nei punti di partenza ed
evitare che il Ridolfi sia uno scalo di
transito. Ma tutto questo non lo pud fa-
re una singola azienda, ci vorrebbe un
distretto territoriale”.

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Fausto Faggib]i |
relatore a Catania
per il turismo

CUSERCOLI. Fausto
Faggioli e il relatore al
workshop “Medtournet”
che si tiene in provincia
di Catania nell’ambito |
del programma Interreg
Archimed-Archipelago
Mediterraneo. «in que-
sto. scenario internazio-
nale la nostra provincia
di Forli-Cesena - ricorda
il fondatore delle omo-
nime fattorie - si & or-
ganizzata per costruire
sistemi d’offerta capaci
di posizionarsi in modo
competitivo sul mercato,
| puntando sulle straordi-

\1 narie possibilita che I'ae-

|

|

roporto forlivese puo svi-
luppare non solo progetti
~turistici ma anche quelli
. riferiti al mondo delle re-
lazioni d’affari, ultima-
mente in forte crescita
‘come dimostrano i re-
centi dati statistici».

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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La proposta di Fausto Faggioli,

imprenditore e consulente dell’'Unione Europea

\o o, o @
Ci vuole un circuito mussolimano
“Diamoci da fwe, il Duce & conosciuto dappertutto”

Vendere un territorio, nel turismo di oggi, vaol
dire soprattutto vendere la sua storia. E quindi,
secondo Fausto Faggioli, esperto di marketing
territoriale, consulente della Commissione svi- .
luppo rurale dell' Unione Europea e imprendito- " -
te, non si deve aver paura del no-
stro passato, non si deve aver pau-
re di promuovere i luoghi del fasci-
- smo! Anzi, visto che il Duce & co-
nosciuto in tutto il mondo, secon-
do Faggioli si dovrebbe realizzare un circuifo
mussoliniano, un percorso ben studiato che pos-
sa collegare tutti i comuni che hanno esempi
d‘architettura razionalista. E.poi, usando questo
traino, promuovere i prodotti locali, I'enogastro-
nomia, 1a nostra natura. Ma la ricettivita delle-
“nostre colline & scarsa ¢ qui, secondo l'impren- -
ditore, Ia politica potrebbe e dovrebbe far di piiy,
ad esempio favorendo la nascita degli albierghi
diffusi, sfruttando le case e gli appartamenti
non utilizzati. Queste idee, Fausto
Faggioli, le ha gia cercate di mette-
e in pratica: lui che promuove il
‘nostro territorio in Giappone, vede
come i turisti nippenici sono atten-
ti alla nostra storia e alla nostra cultura. Insom-
“ma, secondo Faggioli il turisme sta cambiando,
non interessa piti solo il mare e la tintarella, ora
si cerca qualche cosa di piin. E gli imprenditori
del settore devono atirezzarsi per offrire questo
qualche cosa in pilt, I nuovi flussi turistici, perd, T, TS I -
sono da intercettare, ed ecco la funzione che do-  Fausto Faggioli uno massimi esperti di sviluppo rurale &
vrebbe avere I'aeroporto di Forli. Un forte ruolo  @nche consulente deli'Unione Europea
di coordinamento lo dovrebbero avere le istitu-
zioni che, su questo fronte, latitano.
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Hanno introdotto innovazioni e realizzazioni pin avanzate

‘Tre aziende turistiche romagnole
nella selezmne dl Legamblente

mo Fattorle Faggloll dl Cusercoll

EMILIA ROMAGNA Cl sono tre

.aziende romagnole tra le attivita:

‘turistiche selezionate da Legam-

‘biente Tur1smo fra le 325 az1ende"

ricettive aderenti
‘all‘ecolabel dell'associazione. -
Figurano tra le 12 che oltre ad
| aver ‘adempiuto pitt che bene ai

requisiti -obbligatori concordati™
‘per l'anno in corso, hanno intro-,

dotto innovazioni. e realizzazioni
piu avanzate. Nell elenco figura-

‘no infatti anche il Gruppo Locale
di "Bellaria Igea Marina” che

| comprende anche 2 strutture Ti-

cettive di S.. Mauro Mare segnala—
to su riduzione rifiuti e realizza-

zione di una filiera corta alimenta-
_re; I'Agriturismo Fattorie Faggloll
| ‘dl Cusercoli; segnalate per I'impe-
gno- d1mostrato intema di rispar-

mio energe’uco e produzione di
energia pulita; . 1'Hotel Belsogno

di Rimini, che eccelle nella ge-

stione amblentale della struttura
che affianca 1'ecolabel Legam-
biente Turismo e lecolabel del
Fiore Europeo.
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'COOPERAZIONE INTERNAZIONALE

Si & svolto a Sofia (Bulgaria) un importante inconiro di lavoro
per favorire la cooperazione italo-bulgara a sostegno di progetti
per lo sviluppo del Territorio. L’associazione bulgara che si

- occupa di organizzare tutte le iniziative & “Budparia Zrarmng”,
diretta da Lyuba Yonkova ¢ opera in collaborazione con
Luciano Marino, direttore di Sistema Turismo (Potenza), societa
esperta in sviluppo territoriale e con Fausto Faggioli, territorial
marketing manager delle Fattorie Faggioli (Forli).

Nella foto da sinistra: Fausto Faggioli,
Rileva Fausto Faggioli “L’associazione Bufgaria Traiing & il Lyuba Yonkova, Luciano Marino
punto di riferimento per tutti quelli che vogliono fare progetti in  INFQ

‘Bulg.aria.t ed ha l’.obiettivc? di.migl.iorare la- qualitz‘t' dell’offerta .de} ***Bulgaria Training |
‘Terntm:to, organizzando in sinergia pubblico € privato, per far si Lyuba Yonkova Administrator
che agiscano come un unico grande team. Questo attraverso

progetti di marketing territoriale che sono la combinazione di 6 Skobelev Blvd,, floor 1,
'molte componenti (agricoltura, turismo, cultura e ambiente) in ap- 3, 1463 Sofia-BG

una nuova filosofia di Distretto Rurale di Qualita.” Tel. +359 2 852 81 18 Fax

+3592 950 60 71

“Diventa quindi prioritario per gli 1mprend1t0r1 — sostiene yonkova@bulgariatraining bg
|Luclano Marine di Sistema Turismo - acquisire competenze nel www.bulgariatraining. bg

campo della valorizzazione delle tradizioni, certificando i
prodotti e il Territorio, consapevoli che la formazione e la

conoscenza sono indispensabili per affrontare il mercato " Fattorie Faggioli
internazionale.” Tel. +39 0543 989826

Fausto Faggioli
“La .stra.tegia di m.arketing che intraprende}'emo pet svilupp?re il www.fattoriefaggioli.it
Territorio — termina Lyuba Yonkova di Bulgaria Training - ‘
‘valorlzzera soprattutto la potenzialita della gente che su questo

EREQE ;
' Territorio vive che ¢ unica e irripetibile.” Sistema Turismo

Tel. +39 0971 51794

Obiettivo del gruppo di lavoro ¢ infatti favorire la crescita della Luciano Marine

nuova imprenditorialitd bulgara in campo internazionale, www.sistematurismo.it
attraverso I'incontro fra istituzioni pubbliche, iniziativa privata sy -
ed enti di ricerca, promuovendo servizi e progetti, con particolare §
rilievo alle attivitd di formazione ¢ scambio interculturale fra i
due Paesi. Si stanno percorrendo nuove strade, per rispondere |
-appieno alle nuove esigenze, senza perdere ‘@ visiz ”le proprie

radici, ma nemmeno restandone prigionieri. '

Incontro di lavore al Municipio di Kardzhali

FATTORIE FAGGIOLT
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'Da sinistra, Marco Columbro, testimonial di Sapor Bio, insieme a Paolo
‘Carnemolla, presidente Pro.B.E.R., e Fausto Faggioli delle omonime Fattorie

| Faggioli.

in occasione della serata i gala in cui si @ svolta la
Kermesse del Custo a cura del Gambern Rosso. che ha visto
la partecipazione di ospiti orestigiosi dei mondo delia tele-
visione e dei media fra | quali Loreila Cuccarini, Barbara
0YUrso, lrene Pivetti, Paglo Bonolis, Red Ronnie, Tessa
Gelisio, Marcello Lippi, Pacio Brosio e molti altri, Pro.B.E.R.
ha organizzato un tavolo di degustazioni di prodotti biologi--
ci della Regione Emilia Romagna. -

Pro.B.E.R. nelllambito del Progetto “BioBenessere”
iwww.bio-benessere.it), cofinanziato da tnione Europea ed
Agea, ormai giunto al terzo anno e finalizzato alla promo-.
zione dei consumi di prodotti biologici, ha inoltre organiz-
zato ia presentazione del “Programma BioBenessere per la\
tua Citta” e dell’attivita del Team BioBenessere, composto da
esperti del settore’ della ristorazione coliettiva di qualita e
della formazione.

1! Team BioBenessere propone servizi personalizzati

adattabili aile esigenze dei Comuni nei seftori ristorazione,

servizi alla persona, educazione ed istruzione delle
Amministrazioni Pubbliche, turismo, tempo libero e ristora-
zione di qualita. g

Nel corso serata di gala, “BioBenessere” ha presentato un

gioco dei sensi e del gusto attraverso un percorso di assaggi

di prodotti biologici. : |
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Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Proposta
di tisane
e frutta

biologica

SANTA SOFIA - Nel calenda-

rio del BioBenessere, oggi 2 il
Centro Visita di S. Sofia, ad
ospitare |"Happy Bio, ura gu-

stosa proposta di tisane e frut-

ta coltivata biologicamente per

dare il benvenuto al gruppo di
sessanfa ragazzi, provemjent

da ogni parte d'Ttalia, che par-
teciperanno alla X edizione

deilo Stage Musica Insieme.

La vitalita dei suoni unita all'e-
nergia fornita dalla frutta bio-
logica offriranno ore di piace-

vole musica a partire da que-

: sta sera con la Banda Bignardi
| di Monzuno che si esibira in
| Plazza Matteottt alle 21. «Mu-
‘ sica insieme in festival» & il no-
| me della kermesse musicale
i ma anche teatrale & di arti vi-
~ sive che Santa Sofia ha realiz-
. zato con un programma di atti-
' vita per il pubblico in questi
. affascinanti settori artistict. «I
+ Territori propongono le loro
| potenzialita, - sottolinea Pier
' Lorenzo Rossi, vice presidente
i dell' "Altra Romagna”, che
| coordina i centri visita def Par-

i o - recuperano & mettono a
' fruito la loro esperienza carat-
' terizzando queste iniziative

' sotto diversi aspetti: didattico,

| commerciale, turistico. Coin-

. volgendo i giovani ed i loro ta-
lenti, sono importanti anche

per aumentare la consapevo-
lezza nelle scelte per if futuron.

A — - _
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CAMPIGNA S

Si festeggia natura e territorio
con I'aperitivo “happy bio”

CAMPIGNA. Per promuo-
vere ’'incontro tra memoria
delle tradizioni e turismo
consapevole, il punto infor-
mazioni di  Campigna,
nell’ambito della manifesta-
zione “Dal Bosco al Desco”
«offre oggi alle 11.30, 'Happy
Bio, un gradevole apprltlvo
con le piante officinali del
territorio, per sottolineare
quanto le colture che non
utilizzano sostanze chimi-
‘che siano indispensabili per
un ambiente salubre e per

pennino:

produrre genuinita. «L’ini-
ziativa - spiegano Manuel
Tassinari e Giorgioc Ama-
dori, responsabili dell’uffi-
cio Tat di Campigna - sara
anche una festa di sapori
jegati alla montagna e alle
stagioni, alla riscoperta di
antiche e consolidate abitu-
dini alimentari che carat-
terizzano da secoli la gastro-
nomia di questo tratto d’Ap-
i tortelli allz la-
stra, la salsiccia matta, le
cialde di Corniolo, il ravig-

Festa per il biologico

giolo, il miele. Un’offerta tu-
ristica costruita sulla qua-
lita deiprodottie det servizi,
garantiti da una moderna
imprenditorialita capace di
sostenere in modo compa-
tibile turismo e ambiente».
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il Resto del Carlino

DOMENICA 26 AGOSTO 2007

Aperitivo
in Campigna

Allinterno della rmanife-
stazione ‘Dal bosco al de-
sco’, alle 11,30 presso il
Punto mformazzom di
Campigna, verra offero
dai gestori della struttura
Giorgio Amadorl e Ma-
nue! Tassinari un happy
bio, un gradevole aperiti-
vo con le piante officinali
del territorio per ribadire
agli ospit il legame tra sa-
pori e montagna con i pro-
dotti di qualitd come i tor-
telli alla lastra, il raviggio-
lo, la salsiccia matta ¢ e
cialde di Corniolo. «Ii par-
co - dice Pierlorenzo Rossi
direttore dell'Altra Roma-
gna - rappresenta una fon-
tn di opportunita per I'im-

renditoria giovanile e per
i ﬂuss1 turistici che fanno
della sostenibilita ambien-
tale il requisito principale
& che vogliamo incoraggia-
re anche con manifestazio-

ni originali come Dal bo-

sco al desco.

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Il cinghiale approda alla sua sagra

Ed oggi anche la frutta biologica dell’ “Hapypy bio”

PREMILCUORE {mi.ma) - A Premilcuore, uno
dei paesi che fanno da corona al cuore verde
del Parco Nazionale delle Foreste Casentinesi i
~ sapori hanno conservato I'autenticita dei luoghi
appartati. Qui siamo nella Romagna Toscana e
I «mangiari di una volta» sono ancora sulle ta-
vole di tutti i giorni, come ad esempio il cin-
ghiale che in questo fine settimana sara festeg-
giato con una sagra a lui dedicata. E sempre
Premilcuore ospita oggi un altro appuntamento
gastronomico: il centro visita sara occupato

dalle 17 dall"Happy Bio, una merenda di frut-
ta biologica, gestito dalle Fatorie Faggioli. «
prodotti tipici - sottolinea Stefano Baruffi del
centro visita - sono un‘occasione per riscoprire
le antiche abitudini alimentari del territorio,

~ proponendo cibi, vini, ricette che esprimono le

nostre tradizioni», «Le tradizioni - rileva Pier
Lorenzo Rossi, vice presidente del GAL - sono
I'anima stessa delle nostre genti, sono I'auten-
tica cultura di una ferra sempre pronta ad offri-
re il meglion.
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Biobenessere
in due hotel -
della Riviera

CESENATICO. Oggi a Ce-
senatico gli hotel Esplanade
e New Castle ospitano I'ini-
ziativa del progetto BioBe-
nessere che punta a quali-

ficare la vacanza in Riviera
‘con una scelta alimentare
consapevole, conciliando la
naturalita delle produzioni
bio conla spensieratezza del-
le vacanze. Iniziativa che si
inserisce perfettamente
nell’ottica della vocazione
turistica e balneare della cit-
tadina romagnela. Nato da
Prober, il progetto & confi-
nanziato dail’Unione Euro-
' pea, da Agea e realizzatc dal-
| le Fattorie Faggioli di Cuser-
| coli. Una unione d’intesa fra
' mare e campagna per i due
alberghi, che inoltre fanno
' parte del gruppo Ecohotel,
una esperienza di «alberghi
consigliati per 'impegno in
‘difesa dell’ambiente» pro-
mossa dall’Adac di Cesena-
' tico e da Legambiente che si
impegnano con azionl con-
crete per migliorare am-
biente e per preservarlo.
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ORTOLANI! IN FERIE
L.a Fattoria Faggioii
{www.fattoriefaggioli.it), azienda
agricola modelio per qualita delle
ceitivazioni e sostenibilita
ambientale secondo 'Unione

Europea, permette di trascorrere uha
vacanza ricca di cultura rurale. Nel
suol bio-agriturismi Ca Basinc e Ga
Mandrioli, sufll’Appennino Tosco-
Romagnolo, si apprendono le regoie
delia coltivazione biclogica,

deil’ alimentazione naturale e si
possono adottare gli alberi del
pomario dei frutti dimenticati.

CTESTI DI GAETANO ZOCCALI
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Le“‘;Faggioli”

fannoscuola
~ anche

in Bulgaria

CUSERCOLI - In questo fine set-
timana a Sofia, capitale della Bul-
garia, Fausto Faggioli sara relate-
re ne seminari sui distretti ruraki
 di qualita, presentando ad ammi-
nistratori e operatori locali if «si-
stema Romagna», atfraverso la
sua esperienza di imprenditore
che ha creduto nelle potenzialita
del territorio. A questi Seminari
' in ambito europeo in cui si parla
di «sistema territorion per svilup-
 pare 'economnia locale, & I"'Unio-
ne Europea, che gid ha ricono-
" sciuto pilota il progetto delle Fat-
torie Faggioli per aver realizzato
un modello di azienda trasferibile
su vasta scala, a chiamare Faggio-
1i, in qualita di esperto in marke-
ting territoriale per lo sviluppo
' delle aree rurali. «Il sistema Ro-
magna - sostiene Fausto Faggiol -
& la combinazione di molte com-
ponenti: Je strutture ricettive, I'ar-
tigianato, il commercio, le ammi-
nistrazion local».
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11 coro cantala storia diTredozio

Iniziativa al Centro visite per celebrare il ventennale

TREDOZIO. 11 Centro visi-
ta di Tredozio ospita oggi il
coro del paese che festeggia
con un concerto di musiche
popolari e classiche il ven-
tennale di attivita, Solita-
mente le tradizioni si leg-
gono o siraccontano, ma nel-
la splendida cornice del Par-
co, saranno le voci del coro
tredoziese a “cantare” la cul-
tura locale.

I Centri visita del Parco
sono cinque ed ognuno ha
sviluppato un racconto te-
matico per stimolare la cu-
riosita, l'interesse e imma-
ginazione del visitatore edu-
candolo al rispetto della na-
tura. «Il territorio - spiega
‘Pier Luigi Gentilini, gesto-
re del Centro visita di Tre-
dozio - & proposto con filmati,

Recupero di usi
costumi e tradizioni
della cultura Jocale

suggestioni e giochi didattici
in grado di stabilire un con-
tatto fra il visitatore, la cul-
tfura, le tradizioni e soprat-
tutto la natura dell’area pro-
tetta. L’iniziativa si inseri-
sce nel lavoro di recupero
degli usi, dei costumi e dei
prodotti della comunita stes-
sa che sono un grande valore
culturale da lasciare in ere-
dita alle future generazio-
ni»,

I Centri sono coordinati
dal Gal “L’Altra Romagna”,
che realizza cosl un’opera-
zione di marketing del ter-

ritorio con iniziative cultu-
rali di rilievo, da imitare co-
me esperienza di qualita e
coordinamento tra imprese.
«I1 turismo di oggi - sotto-
linea Pier Lorenzo Rossi,
vice presidente del Gal - non
va gestito come consumo,
ma come ricerca di signifi-
cati perché gli ospiti di un
territorio vogliono recupe-
rare nella vacanza la memo-
ria delle culture locali. I Cen-
tri visita stanno creando le
giuste sinergie per sviluppa-
re 'economia del territorio,
attraverso l'organizzazione
di eventi culturali, sportivi,
enogastronomici». Durante
la serata poesie di Cesare
Lucio Tonelli dedicate a
Tredozio, verranno lette da
Maria Grazia Nannini. .

—
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 Coro paesano

l

a Tredozio

TREDOZIO - Oggi il Centro Vi-
sita di Tredozio, ospita «il coro»
del Paese che festeggia con un
concerto di musiche popolari e

| classiche il ventennale di atti-

vita. Liniziativa si inserisce nel

| Tavoro di recupero degli usi, dei

costumi e dei prodotti della co-

. munita stessa che sono un gran-

de valore culturale da lasciare in
ereditd alle future generazioni» I
Centri sono coordinati dal Gal
[Altra Romagna, che realizza co-
si un'operazione di marketing
del Territorio con iniziative cul-

 turali di rilievo, da imitare come

esperienza di qualita e coordina-
mento tra Imprese. |
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 Fattorie Faggioli.
“missione” aSofia

CUSERCOLI. Dil’Appenni-
no forlivese alla Bulgaria.E’
il viaggio sostenuto da Fau-
sto  Faggioli, titolare
dell’omonima azienda agri-

- turistica, a Sofia per rela-.

' zionare in importanti semi-
nari europei sui distretti ru-
rali di qualita. Il compito €
presentare ad amministra-
tori e operatori locali il “si-
stema Romagna”: una testi-
monianzache vuole anche
sostenere la cooperazione,
le relazioni internazionali e
la promozione di attivita di
formazione e scambio inter-

culturale. Al seminari
dell’Ue si parla di “sistema
territorio” per sviluppare
P’economia locale e Faggioli

interviene in qualita di
esperto in marketing terri-
toriale per lo sviluppo delle
aree rurali.
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HAPPY BIO
$ APPUNTAMENTO AL BAGNO MERIDA i PUNTA MARINA
Per superare “in sciocltezza” questa calda estate,
ogzgi il Bagno Merida diPunta Marina Terme propone
gustose ricette di variopinti frullati per dare “tre-
gua” al solleone con la formula Happy Bio che
promuove la naturalita dei prodotti biologici di
stagione, come suggerisce “BioBenessere”, il pro-
getto di Pro.B.E.R, cofinanziato dall’Ue, Agea e rea-
Tizzato dalle Fattorie Faggioli di Cusercoli in col-
laborazione con Ascom Confcommercio di Ravenna.
«Fare un pieno di frutta - sottolinea Francesca Fag-
gioli, delle omonime fattorie - vuol dire pensare a star
Bene. Inserire nelia quotidianita i prodotti che la
nosira terra ci offre, cosl diversi al gusto e alia vista
secondo le stagioni dell’anno, significa non solo
alimentarsi ma anche vivere in modo piu naturale».
«Una pausa rigenerante dalle tensioni della vita
moderna - aggiunge Mauro Farinella del Merida - che
assicura in modo del tutto naturale e per di pit
invitante, un pieno di benessere». Per informazioni é
possibile contattare le Fattorie Faggioli al numero di
talefono e di fax 0543-989826. .
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Il gusto "Bio” della tradizione

Oggi 25 luglio I'appuntamento & con il "gusto bic” dells Tradizione

romagnola in alcuni degli Stabilimenti Balneari che aderiscono al
Progetto BioBenessere, ideato da Pro.B.E.R , cofinanziato dall’u. E., da

Agea e realizzato dalle Fattorie Faggioli di Cusercoli in collaborazione

con ASCOM Confcommercio di Ravenna.

***Bagne Adria Via Spallazzi Casal
Borsetti (RA)

Tel. +39.0544.445123 choghi@vyahoo.it
'Referente Cinzia Boghi

*¥¥*¥Bagno Balena Altegra V.le
Tetrarca,348 Lido Adriano (RA) Tel
+39.0544.494524

www bagnobalenaallegra.it
balenaallegra@libero.it

Referente Lamberto Beccaria Dall’Agata
®**Bagno Re di Denari Via della Fontana,72 Punta Marina T.
(RA)

Referente Gianfranco Fulgini

#*¥*Bagrno Romea Viale Italia, 28 Marina

Romea (RA) Tel.+39.0544.44608

bagneoromea@virgilio, it

Referente Giulio Parisini

***Bagne Vela Lungomare C. Colomho,24 Punta Marina T. (RA)

Referente Bruna Montroni

Da sempre viene proposto il prodotto tipice del Territorio, ora if Eipico &
anche biologico, per sensibilizzare gli ospiti in vacanza al mare sulla:
qualitd di cid che viene "messo in tavela”. Una tavola che propone cibi
semplici & genuini prodotti dall’agricoltura sostenibile, che aiuta
I'ambiente, perché oltre a risvegliare il gusto, assopito da cibi raffinati,
preserva la salute del'uomo e del Pianeta. Prodotti locali, legati alla
tradizione della propriz terra, che non hanno percorse centinaia,
addirittura migliaia di chilometri per arrivare alla nostra tavola. Prodotti
a KM 0, quindi una filiera corta. Una tavola di colori, profumi e sapori,
che possiamo ritrovare unicamente in un prodotto che cresce secondo
ritmi naturali, riuscendo a maturare quegli aromi e quelle sfumature di
gusto che sole ie Stagioni ci possono dare.

E’ a questo appuntamento con i prodotti bio che vogliamo invitare
grandi e piccoli per stimolare il piacere della scoperta, il piacere
derivate dall'uso dei sensi, il piacere della compagnia che a tavola
diventa convivialitd, dando valore alla vitalita de! cibo.

L'iniziativa, cltre a rappresentare un tassello importante nel traguardo
della collaborazione fra imprese, promuove un commercio che si fonda
su una sofidarieta maggiore fra gli operatori, ma soprattutte nei
confronti dei produttori, tenendo ben ferma I'alta qualita delle materie
prife e la sostenibilitd dei suoi procedimenti di produzioni; promuove
un Territorio ed una tradizione gastrenomica che ha radici profonde nel
carattere delle persone che ci vivono da molti secoli, nel loro mode di
vedere la vita e nei valori in cui credono.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Al bar Happy Family una colazione
in salute con le fattorie Faggioli

RAVENNA - II bar latteria Happy Family di Gianni Batrto-
letti in via degli Spreti ospita oggi alle 9 l'iniziativa del
progetto biobenessere “Happy Bio" con l'obiettivo di pro-
muovere una piit naturale alimentazione. Il tutto in colla-
borazione con ProBer il progetto & realizzato dalle Fattorie
Faggioli.

FATTORIE FAGGIOLI
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RAVENNA - Anche questa sera Ra-
venna regala spettacoli, letture, con-
certi, mostre ed eventi giocosi, tra-
sformando 1l cuore della citta d'arte
in un wnico grande palcoscenico a
cielo aperto, sulla base di un percor-
s0 ideale che individua per ciascun
luogo della citta la sua vocazione ar-
stica. Tra queste, quella-di conce-
dersi una pausa di relax per riordi-
nare le idee e riposarsi, cosi come ci
tramanda la cultura bizantina e ro-
mana che al giorno d'oggi si pud
riassumere nella parola “benessere”.
.Non pub quindi mancare in questo
‘percorso ideale un passaggio all‘er-
boristeria-"La Butega ad Giorgioni”
la cui atmosfera tranquilla e armo-
niosa, fin dal 1888, & il luogo giusto
dove irovare i suggerimenti per rag-
giungere il propric benessere. “Una
icura maggiore rivolta alla propria
persona & il primo indispensabile
passo da fare - sottolinea Maurizio
Giorgioni, titolare dell'omonima
botega - con un’attenzione partico-
lare all'alimentazione che deve esse-

Prodotti bio a “La Butega ad Giorgioni”
nelli'ambito delle iniziative “Ravenna bella di sera”.

Ovvero pesche, meloni, albicocche, susine, tisane e
ianta frutia bio all’antica Erboristeria

|

re sana ed equilibrata, soprattutto
nella bella stagione con il trionfo di
frutta € verdura di ogni genere” "Il

2y desiderio di ritmi pitt a misura d'uo-

-mo e quindi la domanda di prodotti

~ naturali ¢ in forte crescita - aggiunge

Francesca Faggioli - e tuit noi dob-
biamo impegnarci in un’offerta di
prodotti che non hanno percorso
centinaia, addirittura migliaia di
chilometri per arrivare alla nostra
tavola. Prodotti a Km 0, quindi una
filiera corta, con grande vantaggio
per la salubrita del prodotto bio ma
Jn particolare dell'aria. Prodotti che
8 possono gustare in tempo reale,
| perché sono proprio... dietro l'ango-
lo" Ovvero pesche, méloni, albicoc-
Iche, susing, tisane, tanta fruita bio
all'antica Erboristeria che ospitera
questa sera un appuntamento del
progetto "BioBenessere” ideato da
Pro.BER . cofinanziato dall'UE. e

/Agea, realizzalo dalle Fattorie Fag-
gloli di Cusercoli (FC) in collabora-

zione con Ascom ConfCommercio
di Ravenna.

1
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Inlzull'lvu
Nello stabzlzmento al vza l’happy bzo-

Una BalcnaAll conlafruua-;-_

RAVENNA Lora fellce a base d1 fruita si- sposta a Lido
Adriano. Lidea non 2 solo quella di promuovere il pro-

‘datto bio ma di farlo all'interno di un percorso. turistico
che coinvolga Iintero Territorio e tutto il suo litorale.
-Oggi & il Bagno Balena Allegra di Lido Adriano. ad ospi-
tare un nuovo. appuntamento con'il Progetto BioBenesse-
te proposto da Pro.B.E.R., cofinanziato dall'Ue, da Agea
¢ realizzato dalle Fattorie Faggioh di Cusercoh (provincia
di Forli-Cesena) in collaborazione con Ascom Confcom-
mercio di Ravenna. “La vita ogni giorno invita- ad una

~ maggiot consapevolezza anche nell’ alitentazione - sot-

tolineano Daniela ¢ Lamberto del Balena Allegra - e vo-
gliamo offrire ai nostri ospiti proposte alternative per
raggiungere un nuovo benessere.” “Lospitalita di “stam-

- po romagnolo - agglunge Francesca Faggloh non si.
smentisce con un’atmosféra familiare che & diventata
una garanzia di benéssere ¢ un impegno verso un’offerta
turistica che quahflca uiterlormente il territorio e la va-
canza al mare." :

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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| Intanto a Lido di
Savic il Soleluna ospita
| I'Happy Bio che le Fatiorie
~ Faggioli di Cursercoli stanno
. pertando in giro per la rivie-
' ra. La pmposta riguarda una
" merenda in riva al mare con
molta  frufia
biologica e gie-
chi con la sab-
bia. Albicoc-
che,  pesche,
meloni, prugne
accompagnaie
da una tisana
dissetante ser-
vita fresca per
accompagnare
il benessere di
tanfa genuinita.
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HAPPY BIO
Appuntamento
a Casal Borsetti
Un'ottima opportunita
per unire vacanza e sa-
lute, nell’obiettivo co-
mune del benessere e
della gualita della tavo-
‘la. E’ qusste 'obiettivo
degli “happy bio”, ap-
‘puntamenti nati per far
conoscere al pubblico 1
plus dei prodotti biolo-
gici. Oggi Viniziativa fa-
ra tappa al bagno Adria
di Casal Borsetti. L’even-
10 € organizzato dalle
Fattorie Faggioli di Cu-

sercoli in collaborazione
con 'Ascom Ravenna..

FATTORIE FAGGIOLI
Via S, Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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PINARELLA
@ BIOBENESSERE AL LEM
[ ’hotel Lem di Pinarella ospita oggi

un’iniziativa del progetto Biobenesse-
"re, con l'obieftivo di promuovere

un’alimentazione sana con prodotti

biclogici. Proposto da Prober, il pro-

getto e cofinanziato dall’Ue e da Agea,

ed é realizzato dalle Fattorie Faggioli.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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~ RAVENNA - (m.r) La salvaguardia
“dell'ambiente e del mare si sposa-
~no perfettamente con l'agricoltura
biologica, nel pieno rispetto della
natura ¢ della salute dell'uomo. Un
messaggio chiaro ed inequivocabile
quello che giunge da Legambiente

e Pro.B.E.R. {Associazione dei Pro-

 duttori Biologici e Biodinamici del-
|'Emilia-Romagna) per richiamare
I'attenzione sulla necessita di una
maggiore tutela dell’ambiente an-
 che attraverso una pilt ampia diffu-
sione dei consumi di prodotti biolo-
gici ¢ tipici che rispettano il territo-
rio e favoriscono la conservazione
delle tradizioni alimentari locali. In

- salvaguardia ambientale, & stata
 presentata l'iniziativa "Happy Bio”,

quest'ambito di promozione della

merende di frutta bio in spiaggia,
offerte ai turisti in vacanza al mare.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli. it




RASSEGNA STAMPA

Fattfiwﬁ&

Imzmtwa dal sapore fmttato al Bologmno-’
Blobenessere in riva al mare
~con le Fattorle Faggioli

RAVENNA - It Bagno Bologna e
Bolognmo di Punta Marina cocco-
lare i suoi ospiti con una merenda

|

in riva al mare con tanta fruttabio-

logica per'accostare al piacere del
mare il sapore della campagna e

. dei suoi frutti di stagione. Einizia-
tiva & un momento divulgativo del
progetto “BioBenessere”, proposto
da- Pro.BER,, cofinanziato dal
IUE., Ageae reah,,zato daile Fat-
torie Faggioli di Cusercoli in col-
laborazione con Ascom di Raven-
na. “Chi mette in tavola prodotti

-naturali - softolinea Francesca
Faggioli, delle omonime fattorie -

non ha solo benefici salutari, ma
avverte cambiamenti sostanziali

anche nella quotidianita. Non di-
mentichiamo infatti che I'agricol-
‘tura biologica, prima di essere un
insieme di tecniche e risultati e

uno stile di vita.” Continua cosi i

- suceesso della merenda bio sulle

spiagee della riviera romagnola,
accompagnata da divertenti giochi
che comvolgono gli ospiti di que-
sti stabilimenti balneari, immersi
nella bellissima pineta ravennate,
tutta da godere con percorsi a pie-
di ed in bicicletta. "In pratica -ag-
giunge Valeria Rustignoli, titolare
dei Bagni Bologna e Bolognino -

la parola d'ordine del benessere €
ricorrere ai prodotti naturali, man-
giando i cibi che ogni staglone of-

fre. Questo ci rende pili sani, pit
vivi, pitt serent.”

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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 La spiaggia di Punta all’insegna della salute
Frutta fresca e tisane di fiori:
I’Happy Bio arriva al Vela

PUNTA MARINA - E' il ba-
gno Vela ad ospitare oggi

'Happy Bio, la merenda di -

frutta blologica diventata
simbolo dell’ospitalitd che
non si limita a sole, mare e
divertimento ma contribui-
sce ad un consumo respon-

sabile. Questo il programma

portato avanti dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli, in
collaborazione con Ascom
Confcommercic nell’ambi-
to del progetto “BioBenesse-

e” cofinanziato dall’Unio-

- ne europea. LHappy Bio
- proporra anche una tavola

ecologica che privilegia la
stagionalita dei cibi, pilt sa-

poriti e ricchi di sostanze
nufrienti. Se l'intero pro-
cesso di produzione degli
alimenti deve seguire preci-
se regole, anche il bagno
Vela, come spiega la titolare
Bruna Montroni, “vuole fa-
re la sua parte”. Non solo
frutta, perd, in questa gior-
nata: I'esperienza dell’erbo-
rista Maurizio Giorgioni de-
liziera infatti gli ospiti pre-
senti con le sue tisane di
frutta e fiori, aggiungendo
profumi e sapori ad una
giornata trascorsa in riva al
mare. Un'ottima opportu- -
nita per unire vacanza e sa-
lute.
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Happy hour in riviera

L obiettivo degli stabilimenti balneari della costa ravennai. er lestate 2007 & quello di qualificare la vacanza in
Riviera con una scelta alimentare “responsabile”, cioé basata su prodotti biologici. L'iniziativa, inserita nell'ambito
del progetto “BioBenessere” di Pro.B.E.R. e portata avanti dalle Fattorie Faggidli di Cusercoli (FC) in
collaborazione con Ascom ConfCommercio di Ravenna, vuole incentivare i consumi di prodotti- biologici ed
ampliare le conoscenze dei principl dell’agricoltura bio presso i consumatori. I risultati ottenuti nei primi due anni
di attivita del progetto sono stati decisamente positivi e viene riproposto anche per il 2007 un fitto programma di
degustazioni, accompagnate da attivita didattiche, per coinvolgere le famiglie in vacanza in Riviera, ed in

_particolare i bambini. (Help Consumatori}
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PRESENTATA AL BAGNO VELA L'INIZIATIVA CHE COINVOLGERA’ NEL CORSO DELL'ESTATE
NOVE STABILIMENT! DELLA RIVIERA RAVENNATE

1 benessere sposa la solidarieta, aiutando il Reparto Pediatrico delf Ospedate Civile di Ravenna

Qualificare la vacanza in Riviera con
una scelta alimentare “responsabile’,
vale a dire basata su prodotti biolo-
gici, conciliando la naturalita delle
produzioni agricole con la spensie-
ratezza delle vacanze, e sviluppa-
re nuove forme di turismo, “lento,
consapevole e amico dell'ambien-
te”, Sono questi, in estrema sintesi,
gli obiettivi di HappyBio 2007, {a
proposta portata avanti dal S.4.B.
Sindacato ltaliano Balneari Ascom

Confcommercio Ravenna, insieme.

alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC)
e presentata nei giorni scorsi presso
il Bagno Vela di Punta Marina Terme.
Liniziativa si inserisce nell’ambito
del progetto “BioBenessere” di Pro.
B.E.R. (Associazione dei Produttori
Biologici e Biodinamici del’Emilia
Romagna) che si propone di incen-
tivare i consumi di prodotti biolo-
gici ed ampliare le conoscenze dei
principi dell’agricoitura bio presso i
consumatori.

Alla presentazione erano presenti
Andrea Corsini Assessore al turismo
del Comune di Ravenna, Tiberio

Piattelli Comandante Capitaneria
di Porto Ravenna, Paolo Carnemol-
la Presidente Pro.B.E.R. (Ass. Prod.
Biologici e Biodinamici del’E-R),
Fausto Faggioli Fattorie Faggioli
di Cusercoli (FC), Bruna Montroni
Presidente Cooperativa Bagnini Ra-
venna (C.B.R), Debeorah Lombini
Presidente Circoscrizione del Mare,
Pier Lorenzo Rossi VicePresidente
e Direttore Gal — LAltra Romagna,
Leonardo Loroni Direttore U.O Pe-
diatria Ospedale S.Maria delle Croci
Ravenna e Roberto Fiocchi Presi-
dente della Pro Loco di Punta Marina
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Terme. “Progetto triennale, cofinan-
ziato da Unione Europea ed Agea
~ ha dichiarato Paolo Carnemolla,
presidente Pro.B.ER. ~ ‘BioBenes-
sere’ consente ai consumatori, € in
generale agli ospiti della costa, di
‘prendere confidenza’ con prodotti
bio attraverso degustazioni, attivi-
ta culturali inerenti la gastronomia
e percorsi didattici. Proponendo il
binomio mare-campagna come ri-
sorse per la qualita delle produzioni
alimentari e come fonte di salute e
salubrita dell’ambiente — ha prose-
guito Carnemolla - ‘BioBenessere’
coinvolge diverse imprese operanti
sul territorio: non solo le aziende
agricole, ma anche commercianti,
artigiani, imprese turistiche, alber-
gatori e stabilimenti balneari".

_Si inserisce in quest’ottica l'iniziativa
lanciata per l'estate ormai alle porte
dag!i stabilimenti della costa roma-
gnola, che, dopo il successo dell’an-
no scorso, ripropongono anche per
il 2007 un fitto programma di degu-
stazioni, accompagnate da attivita
didattiche, per coinvolgere le fami-
glie in vacanza in Riviera, ed in par-
ticolare i bambini affinché possano
conoscere la realta della campagna,
i prodotti della terra, la stagionalita
della frutta e della verdura. Tutto cio

74l fine di promuovere una crescita
armonica dei piccoli ed un consumo
consapevole per gli adulti.

S venimenti

23 Giugno 2007

“E cosi - ha affermato Fausto Faggio-
li, responsabile marketing territotia-
le — il programma degli Happy Hour
Bio, nati come merende in spiaggia
‘per gustare i sapori della frutta bio-

logica, quest'anno proporra anche
una stuzzicante ‘Tavola ecologica’

che privilegia la stagionalita dei cibi,

pil saporiti e ricchi di sostanze nu-
trienti” “Se Vintero processo di pro-
duzione degli alimenti ‘dal campo
al piatto’ - ha dichiarato Bruna Mon-
troni, presidente della Cooperativa
Bagnini di Ravenna - deve seguire
regole precise, anche noi vogliamo
fare la nostra parte perché un‘ali-
mentazione sana & una responsabi-
lita condivisa”. Nella Riviera Roma-
gnola benessere fa rima anche con
solidarietd. Il ricavato dei gustosi
platti preparati con prodotti biologi-
ci e proposti ai numerosi ospiti della
spiaggia sara interamente devoluto
al Reparto Pediatrico deli'Ospedale
Civile di Ravenna, diretto da Leonar-
do Loroni.
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Um W@@mm
con la frutta

PUNTA MARINA - Qualifi-
care la vacanza in-Riviera con
una scelta alimentare "re-
'sponsabile", basata su prodot-
ti biologici, conciliando la na-
turalita-delle produzioni agri-
cole con'la spensieratezza del-
le vacanze, e sviluppare nuo-
ve forme di turismo, "lento,
consapevole ¢ amico dell’am-
biente”. Sono questi gli obiet-
tivi degli stabilimenti balnea-

ri della costa ravennate per

|'estate 2007. Proposta e por-
tata-avanti dalle Fattorie Fag-

gioli di Cusercoli {Fc} in colla-. |

borazione con ‘Ascom “‘Conf-
commercio di Ravenna, |'ini-
ziativa, presentata qualche
giorno fa al Bagno Vela di

Punta Marina Terme si inseri-
sce nell'ambito del progetto

"BioBenessere" di Pro.B.E.R.
(Associazione dei produttori
~biologici e biodinamici dell'E-
principali fiere del settore.
Si'inserisce in quest’ottica 1'i-
 niziativa lanciata per l'estate
. dagli stabilimenti della costa
*“romagnela;che, dopo il suc-
cesso dell'anno scorso, ripro-

defla pruv m:la d] Ravenna {}

~ pongono anche per il 2007 un

-, fitto. programma di degusta-

zioni, accompagnate da attivi-
| ta didattiche, per comvoigere
le famlghe in vacanza in Ri--

viera, in particolare i bambi-
‘ni-affinché possano conosce-

i 7'r_e3-_l_a-,-r‘e‘.alté_l"del_la'--‘ca'mpagna, i
prodotti della terra, la stagio-

nalita della frutta e della ver-
‘dura. "E cosi - ha affermato
‘Fausto Faggioli, responsabile
marketing territoriale - il pro-

- gramma degli Happy Hour
' Bio, nati come merende in
“spiaggia per gustare i sapori:

della frutta biologica, que-
st'anno proporrd anche una
stuzzicante 'Tavola ecologica’,
milia Romagnaj-che si propo-
ne di incentivare i consumi di
“prodotti biologici-ed ampliare
le conoscenze dei principi

‘dell'agricoltura bio presso i
consumatori. Decisamente '
positivi i risultati ottenuti nei

-primi due anni di atlivita del
progetto plii“di 15.000 gior- -

- nate promozionali realizzate,
“in Italia e all’estero, nei punti-
| vendita della Gdo e deinego-

zi specializzati per un-totale
di-oftre 2.500:000: contatti; a:
cui si” aggiungono quasi
400.000 contatti relativi al si-
to www.bio-benessere.it con
un totale di quasi 33.000 pagi-
ne - visitate; piu.di 250 uscite
pubblicitarie su riviste & quo--
tidiani; oltre 180 passaggi te-
levisivi e ra-dioft)nici_‘;_" oltre
500.000 contatti realizzati at-
traverso la partecipaziote a
convegni, conferenze e alle
che privilegia: la stagionalita-
'dei’ cibi, piti saporiti e ricchi
‘di-sostanze nutrienti".
Nella Riviera Romagnola be-
nessere fa rimaanche con so-
lidarieta. Tl ricavato dei gusto-
“si platti preparati con prodot-
ti biologici e proposti oggi al
numerosi ospm della spiaggia -

. sara interamente devoluto al-

la Pediatria dell’Ospedale Ci
vile'di Ravenna.
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s § ¢ SITO SESTO POTERE NOTIZIA HAPPY BIO

RAVENNA

Venerdi 22/8/2007 (11:19)

- (13/6/2007 19:04) | HAPPY HOUR IN SPIAGGIA PER UNA VACANZ
- SLOW
(Sesto Potere) - Ravenna - 13 giugno 2007 - Le ampie spiagge
* romagnola costituiscono il luogo ideale per una vacanza balneare,
per le famiglie con bambini, che possono giocare con la sabbia, god
' e prendendo confidenza con il mare. Tutto cid in un contesto €
. rassicurante e sereno che consente di vivere ritmi piu lenti e rilass
quelli sempre piu frenetici della vita di tutti i giorni. E una parte integre
“filosofia slow” & sicuramente rappresentata anche dall’alimentazion
la vacanza con una scelta alimentare ‘responsabile”, basata s
biologiche, conciliando la naturalita dei prodotti agricoli con la spensit
vacanze & I'obiettivo degli stabilimenti balneari della costa ravennat
2007,
Proposta e portata avanti dalle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) in ¢
con Ascom ConfCommercio di Ravenna, l'iniziativa si inserisce n
progetto “BioBenessere” di Pro.B.E.R. (Associazione dei Produtto
Biodinamici dell’lEmilia Romagna), cofinanziato da Unione Europe:
finalizzato ad incentivare i consumi di prodotti biologici ed ampliare I
dei principi dell'agricoltura bic presso i consumatori.
Le caratteristiche di questa originale proposta saranno presenta
giugno, alle ore 11.00, a Punta Marina Terme (RA), presso il
(Lungomare Colombo, 24), nellambito di una conferenza stampa sull
In questa occasione, verranno anche illustrati i risultati del primo biel
del Progetto “BioBenessere”, che, attraverso degustazioni, atti
percorsi didattici e campagne-informative, si propone di aiutare i con:
generale gli ospiti della costa, a prendere “confidenza” con i prodotti k
Al termine della conferenza, presso lo stabilimento balneare verra
intervenuti una degustazione a base di alimenti biologici: piatti de
preparati, con ingredienti poveri ed arricchiti con condimenti natur
Montroni, presidente della Cooperativa Bagnini di Ravenna, e dal
stabilimenti balneari aderenti all'iniziativa Happy Hour.
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. MERCOLEDI 20 GlUGNG 2007

BIOBENESSERE

Serata all’AtlanﬂC

L’hotel Atlantic di Milano Mamt
tima apre oggi il calendario degli
appuntamenti con le iniziative del
BioBenessere, il progetto ideato da
Pro.b.er. e reahzzato dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli. 11 ciclo pro-
pone degustazioni di frutta biologi‘ca
ed intrattenimento di qualita, in-
coraggiando una riflessione circa
importanza di scegliere questi pro-
dotti, per migliorare la quahta della

- propria vita.
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i gﬁwﬁ, ANSA HAPPY HOUR BIO PUNTA MARINA

TURISMO:RAVENNA,

HAPPY

HOUR

IN SPTAGGIA PER UNA VACANZA 'BIO'

(ANSA) - RAVENNA, 18 GIU - Qualificare la vacanza in Riviera con una scelta alimentare
'responsabile’, basata su prodotti biologici, conciliando la naturalita’ delle produzioni agricole con la
spensieratezza delle vacanze, e sviluppare nuove forme di turismo, ‘lento, consapevole ¢ amico
dell'ambiente’. Sono gli obiettivi degli stabilimenti balneari della costa ravennate per l'estate 2007.
Proposta e portata avanti dalle Fattorie Faggioli di Cusercoli (Forli'-Cesena) in collaborazione con
Ascom ConfCommercio di Ravenna, l'iniziativa, presentata a Punta Marina Terme, si inserisce
nell'ambito del progetto 'BioBenessere' di Prober (Associazione dei Produttori Biologici e
Biodinamici dell'Emilia Romagna) che si propone di incentivare i consumi di prodotti biologici ed
ampliare le conoscenze dei principi dell'agricoltura bio presso i consumatori. "Progetto triennale
cofinanziato da Unione Europea ed Agea, - spiega Paolo Camemolla, presidente Prober -
"BioBenessere' consente ai consumatori, ¢ in generale agli ospiti della costa, di 'prendere confidenza'
con i prodotti bio attraverso degustazioni, attivita' culturali inerenti la gastronomia e percorsi
didattici". Decisamente positivi i risultati ottenuti nei primi due anni di attivita' del progetto: piu' di
15.000 giornate promozionali realizzate, in Italia e all'estero, nei punti vendita della Gdo ¢ dei negozi
specializzati per un totale di oltre 2.500.000 contatti, a cui si aggiungono quasi 400.000 contatti
relativi al sito www.bio-benessere.it, con un totale di quasi 33.000 pagine visitate; piu' di 250 uscite
pubblicitarie su riviste e quotidiani; oltre 180 passaggi televisivi e radiofonici; oltre 500.000 contatti
realizzati attraverso la partecipazione a convegni, conferenze e alle principali fiere del settore.
"Proponendo il binomio mare-campagna come risorse per la qualita’ delle produzioni alimentari e
come fonte di salute e salubrita’ dell'ambiente - aggiunge Carnemolla - 'BioBenessere' coinvolge
diverse imprese che operano sul territorio: non solo aziende agricole, ma anche commercianti,
artigiani, imprese turistiche, albergatori e stabilimenti balneari". Gli stabilimenti della costa
romagnola ripropongono anche per il 2007 un fitto programma di degustazioni, accompagnate da
attivita' didattiche, per coinvolgere le famiglie in vacanza in Riviera, in particolare i bambini,
affinche’ possano conoscere la realta’ della campagna, i prodotti della terra, la stagionalita’ della
frutta e della verdura, per promuovere una crescita armonica dei piccoli ed un consumo consapevole
per gli adulti. "E cosi' - afferma Fausto Faggioli, responsabile marketing territoriale - il programma
degli 'Happy HourBio', nati come merende in spiaggia per gustare i sapori della frutta biologica,
quest'anno proporra’ anche una stuzzicante 'Tavola ecologica’ che privilegia la stagionalita’ dei cibi,
piu' saporiti e ricchi di sostanze nutrienti”. Il ricavato dei piatti preparati con prodotti biologici e
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fattprie. . il Resto del Garlino

IN SPIAGGIA

Happy hour

‘con il biologico

«DAVVERO ragazzi 1n spiaggia -
vogliono tracannare solo birra?».

* Dalla risposta che le fattorie
Faggioli di Cusercoli (Fc) e Ascom
Ravenna hanno dato a questa
domanda sono nati gli ‘Happy Bio’

ore felici a base di prodotti riva. «Oggi i turisti
biologici con lo scopo di integrare - Don s1 muovono

il mare ¢ la frutta di stagione - piui per destinazioni, ma per
dell’entroterra. Il progetto, motivazioni - ricordano gli ideatori
finanziato dall’Unione europea e della manifestazione Fausto

dagli imprenditori locah, Faggioli e Bruna Montroni - se qui

coninvolgera questanno nove  si trovano le stesse cose che cisono
bagni tra Punta Marina, Casal 'in Versilia o in Croazia, perdiamo il
Borsetti, Lido di Savio e Lido  nostro valore‘aggiunto». L’incasso

' Adriano, che a 'sara devoluto al reparto pediatrico
~ luglio, alla stessa dell’ospedale. L’assessore comunale
- ora in cui di solito al turismo Andrea Corsini,
. scattala - dispiaciuto per 'assenza di Marina,
' promozione sulle che si ¢ impegnato a coinvolgere
birre, proporranno nella prossima edizione, ammette
cocktail e spiedini una ‘lacuna’ a livello cittadino e
di frutta, fatti di anticipa che dal marzo 2008 sono
pesche, albicocche e in programma eventi mensili in
ciliegie raccolte piazza, per promuovere i prodotti
poco lontano da locali e portare pili gente in centro.
FATTORIE FAGGIOLI
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Decisamente positivi i risultati otte-
nuti nei primi due anni di attivita
 del progetto: pitr di 15mila giornate

promozionali realizzate, in ltalia e al-

I'estero, nei punti vendita della Gdo
¢ det negozi specializzati per un fota-
le di oltre 2,500,000 contatti, a cui si
aggiungono quasi 400mila contatti
relativi al sito www.bio-benessere.it
conun totale di quasi 33mila pagine

visitate; piti di 250 uscite pubblicita- .

rie su riviste e quotidiani; oltre 180
passaggl televisivi e radiofonici; ol-
tre 500mila contatti realizzati attra-
verso la)partecipazione a convegni,
conferenze e alle principali fiere del
settore,

Si inserisce in quest’ottica 1'iniziati-
va lanciata per l'estate ormai alle

porte dagli stabilimenti della costa

romagnola, che, dopo il successo

MARITEDI 19 GIUGNO 2007

~dell'anno scorso, ripropongono an-

' che per il 2007 un fitto programma
\di degustazioni, accompagnate: da
a’rt1v1ta didattiche, per comvolgere le
\ famlghe in vacanza in riviera, ed in
particolare i bambini affinché- pos-
sano conoscere la realta della cam-
pagna, i prodotti della terra, la sta-
gionalita della frutta e della verdura.
Tutto cid al fine di promuovere una
crescita armonica dei piccoli ed un
consumo consapevole per ghi adulti.
"E cosi - ha affermato Fausto Fag-
- gioli, responsabile marketing territo-
riale ~ il programma degli Happy
‘ Hour Bio, nati come merende in
l splaggia per gustare 1 saporl della
| frutta biologica, quest'anno pro-
' porra anche una stuzzicante tavola
ecologica che privilegia la stagiona-
lita dei cibi, piui saporiti e xicchi di
sostanze nutrienti”. E nella riviera
romagnola benessere fa rima anche
con solidarieta. 11 ricavato dei gusto-
si piatti preparati con prodotti biolo-
gici sara interamente devoluto al re-
parto pediatrico dell’ospedale civile
«di Ravenna.
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MARTEDI 19 GIUGNO 2007

~ Ascom e Fattorie Faggioli Organizzano perct)rsi aliinentari
negli stabilimenti balneari del litorale

eun medzm tavokz ecolcgwa

RAVENNA - Qualificare la vacanza

in riviera con una scelta alimentare
responsabile, vale a dire basata su

prodotti biologici, conciliando la na-

turalita delle produzioni agricole
con la spensieratezza delle vacanze,
e sviluppare nuove forme di furi-
smo, "lento, consapevole e amico
dell'ambiente”. Sono questi, In
estrema sintesi, gli obiettivi degli
stabilimenti balneari della costa ra-
vennate per I'estate 2007. Proposta e
portata avanti dalle Fattorie Faggioli
di Cusercoli in collaborazione con
Ascom ConfCommercio di Raven-
nd, l'iniziativa, presentata oggi al ba-
gno Vela di Punta Marina Terme, si

inserisce nell'ambito del progetto
"BioBenessere” di Pro.B.ER. (Asso--
ciazione dei Produttori Biologici e
Biodinamici dell'Emilia Romagna)

" che si propone di incentivare i con-

sumi di prodotti biologici ed amplia-

' 1e le conoscenze dei principi della

| gricoltura bio presso i consumatori.
" "Progetto triennale, cofinanziato da
' Unione Europea ed Agea, - ha di-
| chiarato Paolo Carnemolla, presi-

dente Pro.BER. - ‘BioBenessere’
consente ai consumatori, € in gene-
rale agli ospiti della costa, di prende-
re confidenza con i prodotti bio at-

traverso degustazioni, attivita cultu-

rali inerenti fa gastronomia e percor-
si didattici”.
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In centro storico
una fieramensile
sui prodotti tipici

RAVENNA. Nell’ambito
della presentazione di ieri
mattina del progetto “Happy
bio”, I’assessore al Commer-
'cio del Comune di Ravenna,
Andrea Corsini, ha svelato
un progetto al quale sta la-
vorando in collaborazione
con il suc “collega” con de-
lega all’Agricoltura, Mattec
Casadio. «Stiamo studiando -
ha rivelato Corsini - un ap-
puntamento in centro stori-
co dariproporre dalleseialle
otto volte all’anno, escluden-
do guindi il periodc estivo,
che dovra essere in grado di
promuovere i prodottidel no-
stro territoric. Una vera e

, propria fiera in grado di po-
 tenziare la cosiddetta filiera

corta, dal produttore al con-
sumatore, e promuovere le
aziende di qualita. 11 centro
storico - ha continuato Cor-
sini - sara cosi una grande
vetrina per i nostri prodotti
tipici e in questo modo pro-
segiiiremo la nostra attivita
versg una sua sempre pit
ampia frequentazione». Per

- quantoriguarda infine gliin-

viti rivolti alla “politica” per

' un sostegno sempre pit con-

creto al settore biologico,
Corsini ha ricorda Vimpor-
tante novita, introdotta dalla
legge regionale, dei sistemi
turistici locali. «Attraverso

- questo progetto-ha spiegato-

saranno potenziati i settori
produttivi meno tradiziona-
i, valorizzando le peculiari-
ta del territorio come pos-

' sono essere aziende agricole

o cantine attive nell’ ambito
del biologico». (lu.ma.)
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puntamenti nel mese di 1u-
glio tra Punta Marina, Ma-
rina Romea, Casal Borsetti,
Lido Adrianc e Lido di Savio.
«E’ un modo per integrare
Vappennino con la riviera -
ha continuato Faggioli -, fa-
cendo in modo che non si
tenga in considerazione solo
il blu del mare che si ha da-

vanti, ma anche i1 “verde”

MARINANONE ‘BIO

RAVENNA. Sono nove gii
appuntamenti estivi con la
campagna “Happy bio”. Nove
appuntamenti che toccano tutte
le localita della riviera
Ravennate ad eccezione delia
piu rinomata. Nessuno
stabilimento baineare di Marina,
infatti, ha aderito all’iniziativa.
«Un fatto spiacevoie - ha

- commentaio 'assessore
Andrea Corsini - che speriamo
non si ripeta nei prossimi anni.
In guesto senso invito anche ie
associazioni di categoria a fare
ia loro parte per il futuro».

Corriere

MARTEDI 18 GILGNO 2007

alle nostre spalle». L’inizia
tiva, nata in ccllaborazions
con Ascom Confcommercic
'si inserisce nell’ambito de
progetto “BioBenessere” d
'Prober (associazione dei pro
duttori biologici e biodina

' mici del’Emilia Romagna). <

-Si tratta di un progetto trien
‘nale, cofinanziato da Unione
Europea e Agea - ha dichia
rato il presidente di Prober
Paolo Carnemolla - che con
sente ai consumatoridipren
dere confidenza con i prodot
ti bio attraverso degustazio
ni, attivita culturali inerent:
‘la gastronomia e percorsi di
datticir.
«Anche noi vogliamo fare

1a nostra parte - ha aggiuntc

Bruna Montroni, presidente

"della cooperativa Bagnini di

Ravenna - perche un’alimen-
‘tazione sana € una respon-
‘sabilita condivisa». Infine va
sottclineata anche la funzio-
ne sociale dell’iniziativa: i
ricavato di piatti preparati
con prodotti bioclogici e pro-
posti agli ospiti della spiag

cia sara interamente devo

- Iuto al reparto pediatricg
- dell’ospedaie civile di Raven-

na.
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HAPPY HOUR “BIO”

'MARTED'I: 19 GlUGNO 2007

nn'aciatn nitt “anctonihila”
un'estate pitl “sostenibile

- Tornain spiaggia l'iniziativa dell Ascom

~ per incentivare i consumi di prodotti biologici

PUNTA MARINA. La promozione di uno
stile di vita sano, la riscoperta dei pro-
dotti del territorio, un ritorno alle ori-
gini. Tante le definizioni spese ieri al ba-
gne Vela dai numerosi intervenuti alla
presentazione del progetto “happy bio”.
Un’alternativa al piu famoso modello
dell’happy hour a base di birra tanto in
voga a Marina di Ravenna, che puo con-
tare su frullati, spiedini alla frutta e sulla
riscoperta dei prodotti del territorio
all’insegna di una dieta, citando I’espres-
sione del presidente di Prober, Paolo Car-
nemolla, “biomediterranea”.

«E’ nato tutto quasiper gio-
co - ha raccontato Fausto
Faggioli, delle omonime fat-
torie di Cusercoli, tra gli or-
ganizzatori dell’iniziativa -,
offrendo delle merende in
spiaggia per gustare i sapori
della frutta biologica. Que-
st’anno proporremo anche
una stuzzicante “tavola eco-
logica” che privilegia la sta-
gionalita dei cibi, piu sapo-
riti e ricchi di sostanze nu-
trienti. Una tavola dei pro-
dotti locali - ha proseguito
Faggioli - che non hanno per-
corso centinaia o migliaia di
chilometri per arrivare sulle

nostre tavole. Alimenti sem-
plici e genuini, prodotti
dalV’agricoltura sostenibile».
Dopo il successo dell’anno
scorso, il programma di
“happy bio”, progetto soste-
nuto dall’'Unione Europea,
prevede degustazioni, ac-
icompagnate da attivita didat-
'tiche, per coinvolgere le fa-
miglie in vacanza ed in par-
\ticola;ge i bambini affinché
possanoc conoscere la realta
della campagna, 1 prodotti
della terra, la stagionalita
delia frutta edella verdura. 11
lprogramma prevede nove ap-
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Frullati anzicheé bisra: torna I'Happy bio
18 giugno 2007

RAVENNA, - Megiio i frullati di frutta che la birra. Sull'onda di questo slogan, torna anche quest'anno sulle spiagge ravennati il progetto
"Happy bio", che mira a promuovere il consume di frutta e prodotti biologici di stagione, allinsegna del collegamento tra mare e
campagna, tra i blu dell'Adriatico e il verde che gli sta alle spalle. Nel mese di-luglio, in nove appuntamenti in aitrettanti bagni delle
localita turistiche di Ravenna, si potranno cosi degustrare i prodotti biologici tipici locali, dalla frutta alla carne, in particolare durante
Fora dell'aperitivo. Una proposta altarnativa e salutare al classice happy hour. E proprio per questo, sottolinea alla stampa l'assessore
al Turismo Andrea Corsini, "stona" la mancanza di Marina di Ravenna, i cui bagni non partecipano all'iniziativa.

Sarebbe stato sicuramente un bel segnale, anche alla luce dei dati delindagine del Sert "Sicuramente al mare” sul consumo di alcol
propric nella localitd principe del turismo ravennate da parte dei giovani. "Speriamo nellanng prossimo”, aggiunge Corsini
sottolineando limportanza di promuovere una "sana e corretta alimentazione”. Soprattutto nei confronti dei bambini, che verranno
coinvolti alla mattina nella relizzazione di frutta in sostituzione ai tradizionali castelli di sabbia. Insomma "si punta a stare bene" anche
in spiaggia, mette in luce Fausto Faggioli, delle Fattorie Faggioli di Cusercoli, provincia di Forfi - Cesena, che ha proposto l'iniziativa e
la porta avanti da tre anni, in collaborazione con I'Ascom. Senza dimenticare il punto di vista economico. Si fa turismo, sottolinea, "non
per la destinazione, ma per la motivaziong", per cui octorre proporsi come "rete territoriale”, come Romagna. Un concetto questo
condiviso dal direttore del Gruppo d'aziende locali "L'Alra Romagna" Pier Lorenzo Rossi.

"Oceorre lavorare molto tra entroterra e riviera per vendere il nostro territorio”. E il collegamento con i prodotti biologici di qualita
romagnoli hon pud che contribuire, spiega il presidente di Prober Paolo Camemolla, Fassociazione dei predutteri biologici e
biodinamici regicnale. Ma la "scetta di sostenibilita in agricoltura”, andrebbe realizzata anche nefle citta, con un "progetto integrato sul
biologico™ per esemplo attraverso la "certificazione del verde urbano” di cui Faenza & stata la prima cittd a dotarsi e ora ci stanno
pensande anche Lecce & Bologna. "E' il momento delle scelte - concluds - perché al posto dei divieti & meglio proporre alternative”.

' FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@farttoriefaggioli.it
www. fattoriefaggioli.it ’

. e, ' . RNGEY



RASSEGNA STAMPA

" hitp:/iwww . apocanerpo.conmy

Il benessere sposa la solidarietd, aiutando il Reparte Pediatrico deli"Ospedale Civite di -
Ravenna

[Ravenna, iB Giugna 20(7). Quatificare |a vacanza in Riviera con una scelia alimentare "responsabife”, vale
a dire basata su prodotti bislogici, condiliando (a8 naturalita delle produziend agricole con 1a spensieratezza
delte vacanze, e sviluppare rwove forme di turismo, “lento, consapevole e amico defl‘ambiente”. Sono
questi, in estrema sintesi, gll obiettivi degli stabillmenti balneart della costa ravennalte per 'estabe 2007,
Proposta e partata avandi dalle Fattorie faggloli di Cusercofi {FC) in collaborazione oon Ascom
ConfCemmercio di Ravenna, 'iniziativa, presentats oggi presso il Bagnao Yela di Punia Marnina Temme (RA), si

‘inserisce nefl'ambite def progelto “BioBenessere” di Pro.B.ER. (Assoriazigne del Pindutton  Biologicl e

@iaMinarmict dell'Emilia Romagna) che si prapune ol centivare 1 consund i prodott! bielogicl ed ampliare e

‘ epnascenze dei pnncipl delfaaricoltura bio presso | consumatori. "Progeito triennate, cafinanziato da Unlgne

Europea ed Agea, - ha dichiarato Panle Camemolla, presidente Pro.B.ER. - *BioBenessene” consente ai
consumatar, & i generale agil ospiti della costa, di ‘prenders confidenza” con | prodotti bio attraverso
degustazioni, attivitd culturali inerenti la gastronomia & percorsi didathor™, Decisamente positivi § risultati

. pttenuld nei primi dus anni & attvith del progetio: phi di 15.000 gioraate promozonall realizzate, 1n Malia ¢

alFeskere, nei punti vendita della Gdp e dei negon specializzali per un totale di oltre 2.500.060 contett, a
cui si aggiungons quasi 400.000 contatti relativi af site www.hio-benessere.it con un tetale di quast 33.000
pagine wisitate; pili di 250 uscite pubbiicitamte su riviste e quotidiani; ofire 1E0 passagyi telewsivi e
radiofonic; oltre 500.000 contatli realizzali atbraverso la partecipazione a convegni, conferenze e alle
principali fiere def settore. “Proponendo il binomic mave-campagna come riscrse per la quali® delle
produzioni alimentart @ come fonte di salute e salubnitd dell'ambiente - ha proseguito Carnemwolla - -
‘BioBenessere’ colhvolge diverse Imprese aperantl sul territorio: non solo le pziende agricole, ma aache
cormmercianti, artigians, imprese turistiche, albergatori & stabilimenti balneari™. Si wserisce in quest'atbica
Finiziativa lanclata per I'estate ormai alle porta dagh stabilimenti delia costa romagnola, che, dopo il
successo dell'anne  scorso, ripropongona anche per fl 2007 un filto progremma di degustaziai,
acoormpagnate da attwita didattiche, per colmvolgere fe famiglie in vacanza in Riviera, ed in particolare i
bambini affinché possano conascere la reaith della compagna, | prodottt delia termra, 2 stagicnalitd delfa
frutta e delta verdura. Tutto cid al fne di promuovere una rescita ammonica del ploooll ed wn consumo
consapevole per gli adufti, “E cosi — ha affermato Fauste Faggioll, responsabile marketing territorlale -
prograrma degli Happy Hour Bia, nati come merende in spiaguls per gustare i sapori delia frutta biolagica,
guestanno proporrd anche una stuzzicante ‘Tavola ecologica’ che privilegia la stagionalita dei cibi, pid
saporiti & ricehl di sestanze nutrienti”, “In una parola ~ ha soltolineato il presidente di Pro.B.E.R., Paolo
Camemolla — la Tavoela dei prodothi tocall, legati alia tradizione della lerra, che non hanno percosso
centinaia ¢ migliaa di chilometri per arrivare sulle nostre kovele. Alimenti semphci e gemun, prodotti
dail'agricoitura sostenlbile, che, olire a risvegliare il gusto, preservana 12 salube defluame & del Pianeta”.
"Se linteve processe di produzione degli alimentt “dal campe at piatto” - ha dichiarato Bruna Montroni,
presidente della Cooperativa Bagmni di Ravenna — deve sequire regole precise, anche nol vogliamo fare la
nostra parte perché un‘alimentazione sana & una respansabilith condivisa®™. Neila Riviera Romagnoia
penessere fo rima anche con sclidarieta. i ricavato dei gustosi piatti preparati con prodotti biclogic e
propostl aggi ai rumerosi aspitl della spiaggia sara ieramente devaluto al Reparto Pediatrica dell'0spedale
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ALIMENTAZIONE. Punta Marina Terrie (RA), Happy Hour in spiaggia per
una vacanza bio e slow

18/06/2007 « 14:46
Un'idea arlginala per sviiuppare nuove farma dl turismo, "lanto, conzapevoln & amiga dellambiante”.

L'oblettiva degli stabilimant! bainear dalla cosla ravennate per ['ostaie 2007 & quelic di qualificare la
vaganzg in Riviera con una scelta alimentare "rosponsabile”, cioé basata su prodotii biologicl, canciliando
raturaiita delle produziont agricole con la spensieratezza delle vacanze.

L'inizlativa, inserita nell'ambito del progeito "BinBencssere” di Pro,B E R {Associazione del Produttor
Biciogici & Biodinamici dei'Emilia Romegna) e portata & vanti daile Fattoris Faggioli di Cusercoll (FC) In
coilabarazions con Ascom ConfCommearcio di Ravenna, presentata oggi proseo il Bagne Yela di Punte
Marina Tarme (RA), vuale incentivare i consumi di prodatt bidlogici ad ampliars le conoscenze el princlpl
dell'agricoltura bio pressc | consumatori.

'BioBenessere’ - Progetto triennale, cofinanziato da Unione Eurcpea ed Agea - "consenta ai consumatori,
& in ganeraie agli ospiti deila coata, di ‘prenders confldenza’ ton i prodotti bio attraverso degustazioni, atlivitd
culturall inarant e gastronomia e percars! didatic”, ha Jdichiarato Paolo Carmemoiia, prosidento Pro.B.ER
"Proponents Il binomio mare-campagna coms risorse par la qualith delle produziori alimantari @ come fonte
di salute 5 salubrita dal'ambients - ha agglunts Carnerr oila - 'Biefenesseore’ coinvoige divarse impress
operant sui territoric: non solo |2 azlende agricole, ma anche commerclant!, artiglani. imprase turlstiche,
albargatorl e stabiiimenti bainaar”.

| isultat] ottenuti nal primi dua anni di attivith det progetlo sony stati Jecisamente positiv ¢ viste il grande
sucassss registrato dailiniziativa viene riproposlo anche ger il 2007 un fitto programma di degustazioni,
accompagnate ¢a allivitd didattiche, ger coinvoigers le {amiglla in vacanza in Riviara, ad in partiolara i
baénﬁlni afﬂdnché poesano conpscere ia reaitd della campagna, | prodottl celle terrg, la stagionalktd dedla frutta
@ della verdura. :

I} pragramma dagll Happy Hour Bla, come ha affermeto Fausio Faggiol, responsablle marketing terrilorinle
"sroporrd ancha UNa atuzzicants 'Tavola ecalogica’ che privilegin [3 stagionalitd dei cibi, pib saporili e nechi di
sostanze nutrlent”. "in una parola - ha sottatineate it presidents di Pro.B.E.R., Paolo Carmamolla - la Tavola
dei prodotti iocall, legat alle tradizicne della teira, che non hanno percorss sonfingia o miglkia di chilometrt
per arrivare sulle nostra tavole, Alimanti semplici & gent i, pradotti dall'agricoltura sostenibile, che, cltre &
risvegllars il guete, preservanc ia salute dell'uomo e del Pigneta®. i ricavato di questa giornata sara
Intaramente devoluto &t Repane Pediatics del'Ospodalo Civile di Ravenna.
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RAVENNA - Come ogoi anng -
o 4} hagno Vela Happy Bio, a rs-
SgA per una vacanz Bio o Slow:
Vobiettivo & &2 conpscere ad m
ampio pubblico, di yhlti & ban-
bin, 1a pecullarita ¢ i phus defp o
dotti bielogicl. Proposta @ porsila
avanki da!l«. futtorie Faggkali d (-
serceli (Porf-Coseral in collsbon-
wone eon Ascom dl Raventia, 1'ini-
ativa 5l inseriace rellambito del
progelin Biobenessery di Prclier
(nsseciazione del produltord bi: lu-
gici e biocinamic dell'Roiliad toe
magnaj tofinendalo da Unicne
Buropea e Agen ¢ Bnalizto 2d
incentivare 1 consumi di prod i
biclogiol ed ampliare Je conoscen
# dei principi del'agricoltusa dio

lLa frutia allo stabilimento di Punta
Happy Bio, ’ora {elice
¢ salutare al hafrno Vda

A ey Y 1 A ——

con | consumalyl Le candfersste
che di quisiy onginale proposts
smaonts prescalale domand alle I
# Purta Maring oo bugme Vela |
nellambito di una ceafercnm
sturmps silla spiagpa. I quet ac-

casione oo e illostrat §
gisubut def primo bieunm dy st
vitd el progects "Bivhenesaere”

che, attrvers degustamni at:
vitd cultwal, nercors dvdattm e
campagme infoimative, o

i autlays § ogsumaton & ww
rale i oapifi dzlis costa @ nrende

re coafidetza oon | prodottt big.
Al termine della conlerenra riello
siabilizmentn balncare varra prope-
sta ogli intervonmb u degustazio-
1 & base di aliment biologici.
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Prodotti hiologici in vacanza
a Ravenna I'estate e “sana”

La propasta hmznsltratuuﬁeuﬂw—
ss Leaampiespiaggsdelia; canze dI'obiattivo degii sta-
Riviera romagnoiacostitul- | tliimentibaingari della co-
scono i luogo ideat: peruna | staravennate.Propostas
vacarnza balneare. (ualitica- | partaizavant! dalle Fattorie
relavacanzaconuimsceitn | Faggiolidi Cusercoll (FC) in
alimentars “respor gabile®, | collabarazioneconl'Ascom

- basata suproduzionibiolo- | di Ravenna, I'iniziativaslin-
giche,concillandoiaratura- | scrisce nell'ambito dei pro-
lith dei prodotti agricolicon | potto “BloBenessere™.
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HAPPY HOUR IN SPIAGGIA PER UNA VACANZA BIO E SLOW

(Ravenna, 13 Giugno 2007},
Le ampie spiagge della Riviera
romagnola costituiscono il
lucgo ideale per una vacanza
balneare, in particolare per le
famiglie con bambini, che
possono giocare con la sabbia,
godendo del sole e prendendo
confidenza con il mare. Tutto
¢id in un contesto
estremamente rassicurante e
sereno che consente di vivere
ritmi pit lenti e rilassati
rispetto a quelli sempre pil
frenetici della vita di tutki i
giorni. E una parte integrante .
di questa “filosofia slow” &
sicuramente rappresentata
anche dall’alimentazione.
Qualificare la vacanza con una
scelta alimentare
“responsabile”, basata su
produzioni biologiche,
conciliando la naturalita dei
prodotti agricoli con la
spensieratezza delle vacanze
& l'obiettivo degli stabilimenti.
baineari della costa ravennate
per V'estate 2007. Proposta e
portata avanti dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC) in
collaborazione con Ascom
ConfCammercio di Ravenna,
Iiniziativa si inserisce
nell'ambito del progetto
"BioBenessere” di Pro.B.E.R.
{Associazione dei Produttori
Biologici e Biodinamici
dell’Emilia Romagna),
cofinanziato da Unione
Europea ed Agea e finalizzato

SITO AFFARICENTONORD

ad incentivare i consumi di
prodotti biclegici ed ampliare
le conoscenze dei principi
dell‘agricoltura bio presso i
consumatori. Le :
caratteristiche di questa
originale proposta saranno
presentate luned! 18 giugno,
alle are 11.00, a Punta Marina
Terme (RA), presso il Bagno

- Vela (Lungomare Colombo,

; 24), nell'ambito di una

' conferenza stampa sulla
. spiaggia. In questa occasione,

verrannc anche illustrati i
risultati del primo biennio di
attivita del Progetto
“BioBenessere”, che,
attraverso degustazioni,
attivitd culturali, percorsi
didattici e campagne
informative, si propone di
aiutare i consumatori, e in
generale gli ospiti della costa,
a prendere “confidenza” con i
prodotti bio. Al termine della
conferenza, presso lo
stabilimento balneare verra
proposta agli intervenuti una
degustazione a base di
alimenti biologici: piatti della
tradizione preparati, con
ingredienti poveri ed arricchiti
con condimenti naturali, da
Bruna Montroni, presidente
della Cooperativa Bagnini di
Ravenna, e dal gruppo degli
stabilimenti balneari aderenti
ail'iniziativa Happy Hour.
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HAPPY HOUR IN SPIAGGIA PER UNA VACANZA BIO E SLOW

(Ravenna, 13 Giugno 2007). Le ampie spiagge della Riviera romagnola costituiscono
il luogo ideale per una vacanza balneare, in particolare per le famiglie con bambini,
che possono giocare con la sabbia, godendo del sole e prendendo confidenza con il
mare. Tutto cid in un contesto estremamente rassicurante e sereno che consente di
vivere ritmi piul lenti e rilassati rispetto a quelli sempre piu frenetici della vita di tutti i
giorni. E una parte integrante di questa “filosofia slow™ & sicuramente rappresentata
anche dall’alimentazione. Qualificare la vacanza con una scelta alimentare

- “responsabile”, basata su produzioni biologiche, conciliando la naturalita dei prodotti
agricoli con la spensieratezza delle vacanze & ’obiettivo degli stabilimenti balneari
della costa ravennate per 1’estate 2007. Proposta e portata avanti dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC) in collaborazione con Ascom ConfCommercio di Ravenna,

- I"iniziativa si inserisce nell’ambito del progetto “BioBenessere” di Pro.B.E.R.

' (Associazione dei Produttori Biologici e Biodinamici dell’Emilia Romagna),
cofinanziato da Unione Europea ed Agea e finalizzato ad incentivare i consumi di
prodotti biologici ed ampliare le conoscenze dei principi dell’agricoltura bio presso i
consumatori. Le caratteristiche di questa originale proposta saranno presentate lunedi
18 giugno, alle ore 11.00, a Punta Marina Terme (RA), presso il Bagno Vela
(Lungomare Colombo, 24), nell’ambito di una conferenza stampa sulla spiaggia. In
questa occasione, verranno anche illustrati i risultati del primo biennio di attivita del
Progetto “BioBenessere”, che, attraverso degustazioni, attivita culturali, percorsi
didattici € campagne informative, si propone di aiutare i consumatori, ¢ in generale gli
ospiti della costa, a prendere “confidenza” con i prodotti bio. Al termine della
conferenza, presso lo stabilimento balneare verra proposta agli intervenuti una
degustazione a base di alimenti biologici: piatti della tradizione preparati, con
ingredienti poveri ed arricchiti con condimenti naturali, da Bruna Montroni, presidente
della Cooperativa Bagnini di Ravenna, e dal gruppo degli stabilimenti balneari
aderenti all’iniziativa Happy Hour.
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® IMPRENDITORI DA FORMARE |
- Inizia oggi-al Borgo Basino di Cu-
- sercoliil corso “Tecniche e psicologia.
~delle vendite”; organizzato da Iscom
‘Cesena e coordinato da Mariangela
~ Biondi. I partecipanti visiteranno va-
rie aziende nel loro -iter formativo.
Obiettivi r:comunicazione e s irategie
(delleconoscenze degli imprenditori e
{delle tecniche di preparazione per il
‘mercato. Peraatilie BEr

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoricfaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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Giugno 2007

Promuovere
- il territorio

. CIVITELLA - Inizia oggi al
' Borgo Basino di Cusercoli il
. corso «Tecniche e psicologia
. delle vendite» organizzato da
. Iscom {Ente formativo di Ce-
. sena) e coordinato da Ma-

riangela Biondi. I parteci-

panti sono imprenditori del
| territorio e ogni incontro si
. svolgera in aziende diverse,
. per coinvolgere pilt realta
imprenditoriali, permetten-
do un'ottima intesa di inte-
ressi. Gli obiettivi che si vo-
gliono perseguire sono co-
municazione e strategie di
marketing attraverso 1'au-
mento delle conoscenze degli
imprenditori e delle tecniche
. di preparazione per il merca-
to, secondo un approccio
orientato al consumatore.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefag,gioli. it
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SAN MAURO MARE - I

ciliare il sapore della‘genui-

biente, - invitando grandi e

BioBenessere

“Fasem la pida”
in riva al mare
come una volta

progetto “BioBenessere”, in
collaborazione con le Fatto-
rie Faggioli di Cusercoli, sara
protagonista a “Fasem-la pi-
da’, la manifestazione -orga-
nizzata dal Comune di -San
Mauro Mare, ‘ed in program-
ma per-domani dalle 17, pro-
ponendo. un'idea in piit aghi
ospiti ed ai turisti della costa:
una. piacevole -merepda’ di
frutta bio, per gustare un -
pico :sapore romagnolo. Gli
antichi stmboli della Roma-
gna, piadina e frutta, avran-
no il compito di avvicinare
gli. ospiti- ai vantaggi di un'a-
limentazione capace di con-

nity con il rispetto dell'am-

piccoli a vivere seguendo il
ritmo- delle “stagiont. "Un
evento 'di piazza’ ed ‘in piaz-
7a’, esaftamente Come . una
volta, ~ rileva Francesca Fag-.
gioli delle omonime’ Fattorie
- per favorire l'incontro fra
citta e campagna, fra it mon-
do dei giovani e quello. delle
generazipni passate, facilitan-
do la relazione e la comuni-
cazione per uno scambio re-
ciproco di esperienze, emo-
zioni, conpscenze”.

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI

www. fattoriefaggioli.it
R

B




RASSEGNA STAMPA

Faltpric onc

‘Siovedi 31 maggio 2007

Gli apicoltori prepara;

10 nuoOve sinergie

. BONARCADO. Organizzata dal Servizio assi-
stenza tecnica dell’Ersat di Cagljari e dal Servi-
zio territoriale dell’Oristanese-(ih collaborazio:
ne. con i centri zonali di Cuglieri, Ales € Orista-
. ho) si tiene oggl una giornata destinata a tutti
gli apicoltori dell’isola.. R

* %81 tratta di un incentro sulle nuoeve sinergie

delle imprese ‘apicoltrici, perché essere impren-

‘@itorj significa anche accettare “nuovesfide”n,

‘sOttolineano’ i. curatori delld manifestazione,
' «Gli obiettivi che si vogliono perseguire: comu-
‘hicazione e strategie di-marketing attraverso
Yaumento dells tonoséenze: degli apicoltori sul

pradotto e sulle tecniche di preparazione per il

mereato, seecondo un:approccio orientato-al con-
sumatore.»:.- o o
. Un’apicoltura nella giialé riconoseere la fatto-
-ria didattica, il turismo della scoperta del pro-
dotto t‘i%)ico e dei laboratori di trasformazione,
le Strade dei Mestieri e dei Sapori: «Le aziende
apicoltrici sono appuntd un “universo di saperi
- edisapori”: Potremmo dire “il pitt dolce univer-
so™ in grado di prombiovere Limmagine della
Sardegna. Gli ospiti possono vivere giornate a
contattd diretto con I'apicoltore, possono fare

gﬁeﬂeﬁze di smiefatura e capire tutti i:segreti’

sapore tipieo e unice del miele sardo.», so-
stiene Fausto Faggioli, docente di Marketing ter-
ritoriale’¢ animatore dell’odierna giornata, «Al

Fientro a ¢asa,-oltre al patrimonio di informazio;.

ni trasmesse e alla bellissima giornata, il miele
sardo, attiyera un positivo rapporto destinato a

duraie’'nél tempo, véicolando e peculiarita del-

Pintera Sardegna. Gli imprenditori devono guin-
diaprire le loro. aziende agli pspiti, facendo-del-

Yacgoglienza un veto e-proprio. sisteing, con la.
qualita'della ricettivita, deiirasporti, della didat-

tica e delle vie di comunicazione, dei servizi in-
formativi e turistici, dimostrando efficienza e or-
ganizzazione.» (mau.se.)

FATTORIE FAGGIOLI

Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
: www.fattorigfag_gjoli. it

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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.lédi 30

Maggic 2007

Cusercoli

~ Delegazioni

- Straniere in visita

- CUSERCOLI -1 arodotti bislogiei cost:-
twuiscono una vali 1a alternativa di consy.

| ;na che, t:lg a gdruntire un‘alithenazio-

+ Ae sany, pud conkibuire anche g salva

' guardare 'ambierte. £ stutn questo i te-
4 st cul & & maentrafy la giormma d:
studig ¢ rillession: organizzata aclle Fat
torie Fapgioli a Cusercoli alouri giorn;
fa, ulla Elale hs partecipaty anche una
mutrifa delegizion & imprenditor, toc-
nici, dirigenti pubblici respansabili dot-
lo sviluppo rurale provententi da Boli-
via, Colambyia, Ec:zador e Pert

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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SABATO 26 MAGGIO 2007

Da Cusercoli alle Ande, un confronto sulle energie alternative

Un gruppo di imprenditori, tecnici e amministratori
responsabili dello sviluppo rurale andino oggi sara a
Borgo Basino di Cusercoli per confrontarsi con le

- imprese e amministrazioni locali sulla nuova frontiera
della sostenibilita ambientale. Dalle | | alle Fattorie
Faggioli. La giornata si inserisce nel’ambito delle
iniziative del Progetto ‘BioBenessere’ e delle ‘Giornate
delle rinnovabili’ per le fonti da energia alternativa.lnfo:
0543 989826; www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www. fattoriefaggioli.it
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' CUSERCOLI
' ® FATTORIEFAGGIOLI
Oggi dalle 11 a Borgo Basino (Fat-
~ torie Faggioli), incontro tra ammi-
- histratori locali e imprenditori pro-
venienti da paesi dell’America latina
come Bolivia, Colombia, Ecuador e
- Peru per confrontarsi sulla sosteni-
bilitd ambientale, puntando anche
sul risparmio energetico.

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusef“c_'o'l'z (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
: www.fattoriefaggioli.it
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Tour operator stranieri a Ravenna per Vedizione 2007 del Buy Emilia Romagna. L'educational tour, inserito nelia 12/

edizione della manifestazione, sié svolto nel giorni scorsi tra citta e lidi

di Francesca Marcarino

“Ravenna: Dante, l'arte e il ‘profumo’
dei mare” & il titolo dell'educational

tour che si @ svolto a Ravenna, nei

giorni scorsi, allinterno del 12° Buy §

Emilia Romagna, la Borsa regionale
del Turismo che si & poi conclusa a
Belogna domenica 29 aprile.

Provenienti da Germania, Austria,

Olanda, Inghilterra i tour operato-

ri, ospiti di Ascom Confcommercio

Ravenna, sono arrivati al Bagno Ro- I....7

mea di Marina Romea in mattinata.
Ad attenderli la presentazione della
iniziativa Happy Bio, organizzata in
collaborazione con le Fattorie Fag-
gioli. “Si tratta una nuova formula di
accoglienza turistica che promuove
il consumo di frutta di stagione e
altri prodotti biologici del territorio”,
hanno spiegato gli organizzatori.
Piacevoimente sorpresi dagli assag-
gi e dalla presentazione dei prodotti
bio i partecipanti: Non & la prima vol-
ta che vengo a Ravenna - ha detto il
tour operator inglese Anthony Wea-
“ver — ma & la prima volta che assisto
una presentazione di prodotti biolo-
gici, per altro molto di moda nel mio

paeseeverae propria ossessione del
principe Carlo!"

E seguita la visita alle valli e a Punta
Alberste; nella pineta di San Vitale si
& svolta la colazione di lavoro, dedi-
cata alle specialita della cucina tradi-
zionale. Gli ospiti hanno ricevuto in
'omaggio cestini con pani artigianali,
| offerti dal Sindacato Panificatori Ar-
Itlglanl Ascom Confcommercio Ra-
'venna, e la Torta Teodora, offerta dal
| Sindacato Pasticceri Artigiani Ascom
| Confcommercio Ravenna. Nel pome-
riggio il gruppo si & spostato in citta

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www. fattoriefaggioli.it
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per la visita ai monumenti di Raven-
na: San Vitale, Galla Placidia e Domus
dei Tappeti di Pietra. La giornata si €
conclusa con la visita alla antologica
dedicata a Felice Casorati al Museo
d'Arte della citta di Ravenna, dove
si & svolto, anche, il saluto finale con
aperitivo. “Ravenna: Dante, l'arte e il
‘orofumo’ del mare” & uno dei 16 per-
corsi proposti sul territorio dalla 124

-~ tesori culturali alle ricchezze natura-

" Servizi Emilia Romagna ed Enit.

edizione de! Buy Emilia Romagna, la
pill autorevole vetrina delle offerte
turistiche della regione, che mette
in mostra i gioielli del territorio: dai

li, dalle tradizioni enogastronomiche
all'intrattenimento, dando modo
agli operatori del settore di cono-
scere la ricchezza dell'offerta turisti-
ca regionale. Sabato 28 aprile, si e
svolta, nelle sale di Palazzo Re Enzo a
Bologna, la Borsa turistica regionale,
appuntamento pil atteso della ma-
nifestazione in quanto rappresenta il
il qualificate momento di incontro
tra domanda internazionale e offerta
di vacanza dell’Emilia Romagna. Buy
Emilia Romagna 2007 e stato orga-
nizzato da Confcommercio Emilia
Romagna e Ascom Confcommercio
Ravenna attraverso il Club di Prodot-
to Citta d'Arte - Emilia Romagna In-
coming e in collaborazione con APT

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefag_vérioli. it
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GIOVEDI 10 MAGGIO 2007

Scangbio di culturg rurali per “conqaistare”'ndo'vi mercati
Dalla Sardegna alle Fattorie Faggioli

CUSERCOLI - Dalla Sardegna alle Fattorie Faggioli
Nell'ambito dei programmi di Fattorie Didattiche, in-
fatti, un gruppo di responsabili di Ersat {Ente sardo per
la formazione in agricoltura) rappresentanti di ogni
provincia della regione Sardegna, incontrera oggi i re-
ferenti del Circuito delle Fattorie Didattiche della no-
stra provincia. Maria Tbba, dirigente regionale Ersat,
coordina il gruppo. Dopo aver avuto contatti con la re-
gione Eilia Romagna, oggi saranno da Rosamaria Pa-
voncelli, responsabile per la provincia di Forli-Cesena
e all'Osservatorio Agroambientale che coordina il Cir-
cuito. Visiteranno anche 'azienda [ Campo dei Fiori,
dove incontreranno Fausto Faggioli, consulente della
regione Sardegna: «La collaborazioni fra le due regiont
ci permette di guardare al territorio rurale non come
una debolezza ma come una grande opportunita di svi-
luppo. Oggi dove non & solo importante produrre ma
¢ importante conquistare il mercato, ¢ fondamentale
sensibilizzare i consumatori aftraverso la conoscenza
della stagionalita e della salubritd del prodotti».

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli it
www.fattoriefaggioli.it
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1 GIOVEDI 10-MAGGIO 2007

torle Faggloh un- ippo di
responsabili de]l’Ente sardo
per la formazione in agricol-
| tura rappresentan i di osgm

degna, mcontrerag "referentl.
del circuito delle Fattorie di-
dattiche della nostra provin-
cia, a iniziare dalla respon-
sabile Rosamaria Pavoncel-

li. La delegazione visitera an-
che Vazienda I1 Campo dei
‘Fiori, dove incontreranno
Fausto Faggmh consulente
della regione Sardegna. |

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
WWwJattoriq‘ag_rgioli. it
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- Sabato 5 maggio 2007 -

biologica

CUSERCOLI - Domani le Fatto-.
rie Faggioli di Cusercoli, in Val
Bidente, propongono una gior-
nata con tante attivita per favori-
re la conoscenza dei prodotti
biologici del Territorio e delle
fonti di energia rinnovabili. Lini-
ziativa si inserisce nell’ambito
dell’evento a carattere nazionale:
"Primavera Bio 2007", organiz-
zato dall’Aiab, Associazione Ita-
liana Agricoltura Biologica,
' giunto alla-sesta edizione. In pro-
[ gramma una visita guidata all'a-

zienda, una degustazione di pro-
dotti tipici e attivita di animazio-

| ne legate all'ambiente e all'ali-
mentazione, rivolte ai piccoli
ospiti. |

- "Un appuntamento con gl ospi-
i della Val Bidente - rileva Fran-
cesca Faggioli, delle omonime
fattorie - che potranno cost sco-
prire tutti i vantaggi ¢ la genui-
nita dei prodotti biologici per
una migliore qualita della vita,
poiché non prevedono 1'utilizzo
di sostanze chimiche di sintesi"

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
wwwfattoriefag;giali. it
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MERCOLEDI 25 APRILE 2007

. tori turistici di diverse parti del
A mondo (Russia, Germania, Au-
- stria, Olanda, Inghilterra) per partecipare
. all’educational tour di Ascom Confcommer-
cio. L’arrivo degli agenti turistici ¢ previsto
‘alle 10 al bagno ‘Romes’ di Marina Romea,
dove ad artenderli ¢i sara Chappy bio, un’ini-
ziativa organizzatd in collaborazione con le
‘Fattorie Faggioli’. Seguira la visita alle val-
li € a Punta Alberete; per pranzare poi a ba-
se di specialitd romagnole nella pineta d1
San Vitale. Nel pomeriggio gli operatori tu-
ristici visiteranno 1 monumenti pilt presti-
giosi di Ravenna e la mostra di Felice Caso-
rati allestita al Museo d’arte della citta.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefag_?ioli. it
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coggi alle
roduttlve d1

de];la citta
e dal vice
aga‘Zzi nella

CUSERCOLI Studentl da Lentm
Fattorle Faggloh per scoprlre re
- yerse. §

La IVtela Va classe dell istituto albe' 1
in provincia ‘di Siracusa, sono ac "mpa
preside Vincenzo Vella e dal docen
vallata del Bidente. -~ -
‘F'giovani siciliani; attualmente I

- 11 uno stage
,,alle Fattorie Faggioli di Cuserco

o 'occasione
rate nel corso

1 O ] d ambientale.
':Potranno toccare c0n man[ felle 1mprese
locali. ‘

~«Da tempo — ha d1ch1arato Francesca Faggmh ~ scuola
e imprese collaborano per rispondere a]le rlchleste del
sistema economico e sociale. La nuova,] basata
sia sulle competenze che sui valori pro L ILoim-
presa didattica ¢ il terreno dove ca le ‘tecniche
=orga}mzzaftwe- aziendali: dallo sp1r1to di‘innovazione alla
capacita ‘di rischiare, perché un’idea brillante, se. so-
stenuta in ‘modo adeguato, pud trasformarsi in una

s1gmflcat1va realta 1mprend1torlale» (m.m.)

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovamni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (F C)
Tel / Fax +39 0543 989826  e-mail:info@fattoriefaggioli.it -
wwwfattoriqfag;gioli. it
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HappyBio 2007, la frutta va in
spiaggia |

If benessorc sposa lo sofidaciata, aiwtonde i Roparte Podiatrics
denrospodaie Clvile df Ravenna

Qualificare la vacanza in Riviera ©on ung  seeits  allmentare
“raspongablie”, vale a dire basata sy grodatt bidiogici, concliiando Iz
naturalitd dalla preduzioni agri.ole con ia spensiaratezza oelle vacanze,

|

Bidtogiel ¢ Bladinamicl dell'Ewilia Romagna) h¢ st propone dl
incentivare | consumi di prodeti Biologll od amgphiare f8 tonoscenze
dei principl deti'agricoltura bio presse i conyumatori.

alla presentazione mrono preuenti Andeea Corsinl Asscssars o
turismo del Comune dl Ravenns, Tiberio Plattell Zomandante
Capianeria o pPorta Ravenna, Paeln Carmemolls  Presidente
Bro.B.E.R.  (Ass. Prod.Blologii = Bladinamici dellE-R), Mausto
Faggiell rattorie Faggioli @i Cusercoll (FC), Bruna -Montroni
vrogidente Cooparstiva Bagnini Ravenna (C.B R.), Deborah Lombini
Prasidents Sircosctizione gel Mirz, Pler Loronzo Flossi VicePresigente
e Dirattare Gal - L'4ftra Romugns, Laonarde Loroni Direllore U.Q
Podiatriz Gspedaie §Maria dafe Creci Ravenne 4 Roberte PBlocchi
Prugidents dalia Pro Loco di Purta Maring Terma.

“progetic triennele, cofinanziate da Unione Eurcpea ad Agea - ha

| dichigrate Pagle Carnemolla, prasidente Pro.B.E.R. = 'HioBensssere’

consentes oi consumatun, © {9 generaie agli ospitl delln Jostm, o
'‘nrendere confidenza’ con | prodotti biv attraverse degustazionl,
artivitd  culturall Inerent! la gestronomia €  prrcormi didattici.
Proponendo 1l binamic marm-campagna come risorse per @ qualith
dofle produzioni aimentart ¢ come fonte di salute & salubrith
del'amalarts = hs prossgultsy CErmemolia - ‘Bloflanassere” calnvalge
diverse imprase oparanti sul tarvirariet non asie e aziendc agricols,
ma anche commerciant, artigianl, Improse turistiche, albergator &
stobilimenti bainoar®.

Si insarisce in guestattica 'in 2iatlva lAnclata per i*sstate grmai alls
porte dagll stabllimantl delia costa romagnola, che, dopo il successo

| sall'anne scorge, Mprapongono anche per il 2007 un fitte programma

di degustazion, atcompagnate d¢a attiviid didattiche, por coinvalgere e

. famigiie in vacanza in RiVIarp, e¢ in particolare | bambint affinché

pasamnc conoscare le raalta della campagno, i prodottl deils torea, la
stagionalitd delin frutta ¢ delle rerdura, Tutte cié al fine di premuovers

_ ung crescith armonica dei pitcali ad un cdrsume congapevala por gli
* adulet

“E coxl =~ ha affermato Fausto faggicli, responsabile mprikating

~territoriale - il programma degli Happy Hour Blg, nati come merends
- in splaggla per gustare | saporl delin tratta biclogics, Quest'anno

! proporrd anche unp stuzzicante '‘Tavola ecclogica’ che privilegia la

- araglanalied da) e, pib saporit @ mechl di sostunze nutrientl”

¢ sviluppare nuove forme di turismo, "lento, consapevoie & amitw

dell'ambiente”. om0 questl, I estrama sintasi, g obletbwi di Hapoy
Bie 2007, le proposta portata avantl dal 5.I.B. Sindacate Itdliang
Balneari Ascam Canrfcormmare & Ravanna, ingiemy wllg Fattoric Faggiol
dt Cusercoll {FC) e prasentata rei yiorni dcorsi presse il Bagno Vela 4|
Punta Marina Terme (RAY  iniziative ai inserege nalifambite dal
progette “BioBunesgare” d Pro.B.ER. (Associszione del Produtkne

“Se 'ntero processo di produz ong degll allmeant! ‘dol campa al plakte’
- ha dichiarate Bruna Mantrarl, pregidents della Cooperativa Bagnini
dl Ravenna - deve seguire regole preclse, anche nei vogllamo fare la
noetea  parke  parchd en‘alimentazions sand & una  respansabiitk
condiviand,

NeHla Riviera Romugnole benaisere (2 rifa anche con soldariged. I
rCBVALS dal gustasl piattl prasaratl con prodotti bivlogici & propusti
agal al numerpsi ocpiti dalla criaggin sark interamente devoluto al
Reparto Pediatrico dell'Ospedal: Civile di Ravenna, diratta da Laanards
Largnl,
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Intervista a Fausto Faggioll, imprenditore agricolo della Val Bidente in provincia di Forli-Cesena

Sviluppo e turismo rurale? Si, con occhi nuovi
L’individualismo e le potenzialita dell’Ogliastra

austo Faggiol e nella sua azienda n via 5. Grovanni Cu-
sercoli in un borgo rurale ristrutturato sulle fondamenta
di un antico castello, sede della Societa cooperativa agri-
cola multifunzionale “Fattorie Faggioli”. L’azienda & gestita
in grande armonia, con Fausto lavorano la moglie Mila e le due
figlie, Francesca e Federica.
E il 1982 quando Fausto Faggioli, decide di lasciare il suo lavo- |
ro di dirigente commerciale di una importante multinazionale
tedesca, per trasferirsi con la moglie nella Val Bidente e dedi- |
carsi all’agricoltura, {’attivita dei suoi genitori e del suoi nonni.
In quegli anni, la valle che dalle pianure di Forli si inoltra fino
ai piedi delle cime piu alte dell’ Appennino tosco-romagnolo, €
ancora abitata da antiche famiglie di contadini ¢ da qualche fa-
miglia di pastori sardi arrivati negli anni 50. La terra ¢ “bassa” e |
i giovani dalle colline si spostano a cercare lavoro e fortuna nel- ‘
le localita di mare. Nello stesso periodo, sulla costa romagnola, i
; I’economia del turismo di massa a Rimini, Riccione, Cattolica,
Cesenatico, va a gonfie vele e registi come Federico Fellini e
poeti come Tonine Guerra segnano I’immaginario popolare.
Quando Fausto Faggioli arriva nella Val Bidente, nessuno cre-
de che P’agricoltura possa garantire un futuro all’economia di
questi paesi che soffrono del fenomeno dello spopolamento. Le
tradizioni appaiono come un freno allo sviluppo. In questi anni,
i valori e le tradizioni del mondo agricolo non hanno alcun si-
gnificato economico-commerciale. “Ricordo che i primi anni,
io e mia moglie Mila accoglievamo ospiti che arrivavano da
diverse localita italiane semplicemente per stare i campagna.
Offrivamo loro dei gustosi panini, perché non avevamo ancora
i soldi per acquistare le attrezzature per la cucina. Regalava-
mo il piacere di una giornata all’aria aperta fatta di racconti e
di tranquillita. Dopo qualche anno di attivitd avevamo creato .
un’azienda agrituristica e, con grande orgoglio, potevamo esi- ; ,
bire un cartello all’ingresso, dove affermavamo che la nostra )j. ds é

La famigt
terra della provincia di

esena. (fold Sardinews di Bobore Bussa}.
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azienda non era stata finanziata con fondi pubblici. Oggi rac-
contiamo questo perché crediamo che sia di aiuto per chi vuol
partire con un progetto di attivita rurale, non puntare ad un fi-
nanziamento ma valutare nei dettagli se esiste un mercato per
attivita che si intende sviluppare. Serve una buona idea, gran-
de impegno e voglia di lavorare con entustasmo, ma soprattutto,
& importante avere un sogno da realizzare che ti aiuta a superare
i momenti piu difficili.”

Sono passati 25 anni da quando Fausto ¢ Mila offrivano i panin
ai loro ospiti € oggi, le Fattorie Faggioli sono un’azienda mul-
tifunzionale che coltiva ¢ trasforma i prodotti biologici della
terra, offre ospitalita ai turisti in comodi e accoglienti apparta-
‘menti, produce energia elettrica da fonti rinnovabili, {eolico e
fotoveltaico), si occupa di marketing, comunicazione ¢ forma-
‘zione per lo sviluppo rurale. Nell’azienda si svolgono incontri,
corsi ¢ seminari di formazione di alto livello che coinvolgono
ministeri, istituzioni locali ed europee, universita italiane ed
estere, istituti di formazione professionale.

11 vostro suceesso ha dato un impulso notevele a tanti abi-
tanti di questa e delle valli vicine, contribuendo al loro “pi-
‘tormo” alla campagna, per fare impresa e soprattutto per
creare reti di imprese. Oggi la Val Bidente ¢ un piccole
gioiello della provincia sia per la ricchezza dell’offerta agri= -
turistica e dei servizi sia per i prodotti agriceli di qualita.
' Quale ¢ ingrediente di questo successo?
“Non esiste un ingrediente particolare. lo affermo spesso, che
per creare un impresa di successo non e necessario cercare “nuo-
ve terre”, ma avere nuovi occhi. Guardarsi dentro e attorno, ma
con uno spirito diverso. Rendere fruibile qualcosa che abbiamo
sempre avuto e conosciuto che ¢ la nostra storia e cultura che
nessuno potra mai clonare. In un periodo come quello attuale
caratterizzato dalla globalizzazione che tende ad uniformare €
 essenziale differenziarsi. Occorre fario, naturalmente utilizzan-
‘do gli strumenti che la tecnologia moderna e la comunicazione
consentono. Ecco, questo & quello che cerchiamo di fare con la

nostra azienda”. ‘ Q os 6
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Ora che PPazienda ¢ in una fase di maturita, lei si dedica alla
formazione per lo sviluppo rurale e a progetti di marketing
territoriale in giro per I'ftalia. Quali sono le sue pin grandi
soddisfazioni in quest’attivita? ’

“Vedere che oggt. i nipoti di quei nonni che hanno lavorato una
|‘\-'ita in campagna con grandi sacrifici hanno voglia di dedicarsi
lall’agricoltura. Quello che perd colpisce maggiormente ¢ che
‘questi glovani ritornano con uno spirito imprenditonaie nuovo,
'coscienti che il mondo rurale non & una debelezza della societa
ma una grande risorsa che, se ci crediamo, dobbiamo valoriz-

' zare”.
|
' Attualmente sta coordinando, insieme alla societa di comu-
| nicazione Camera Work di Jesi (Ancona), un progetto di
marketing territoriale per il Gal Ogliastra. Di cosa si trai-
ta?
“T] territorio del (ral Ogliastra, & un sistema paesaggistico che
racchiude mare, zone collinari e montagne. Un luogo “natural-
mente” predisposto alla pratica di sport all’aria aperta come
I’arrampicata, il lancio con il parapendio, il trekking ed il
country-bike, |’horse riding ¢ altri sport a coutatto diretto con
|’ambiente. Considerando che il territorio presenta notevoli po-
tenzialita di crescita, legate allo sviluppo del turismo sportivo e
in un’ottica di turismo sostenibile, il Gal Ogliastra intende asse-
gnare una rilevanza strategica allo sviluppo del turismo rurale,
prevedendo un insieme di azioni capaci di stimolare la crescita
del settore turistico e delle produzioni locali e promuovendo
" un approccio sostenibile al territorio ¢ alle sue specificita. Ap-
. plicando questi principi, il turismo pud realmente diventare un
agente di trasformazione molto potente per le aree marginali
della nuova provincia contribuendo alla valorizzazione della

- cosiddetta “bassa stagione”.
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Lei collabora con enti regionali, istituzioni locali e aziende
isolane da diversi anni, pertanto ha una profonda conoscen-
za della Sardegna. Quali seno secondo lei i punti di forza dei
settori del turismo e dell’agricoltura dell’Isela?

“Quando vado in Sardegna mi sento come a casa mia per una
serie di valori che accomunano la mia Romagna alla Sardegna.
11 senso dell’ospitalita, il calore umano e la simpatia. Penso che
un grande punto di forza sia il forte senso di identita che carat-
terizza molti Sardi e anche un rinnovato entusiasmo nel voler
essere protagonisti del proprio futuro™.

Quali i punti di debolezza?

“Noto ancora un po’ troppo individualismo. E essenziale nelle
attivitd imprenditoriali capire che spesso il successo arriva gra-
zie alla capacita di creare sistemi di imprese ¢ di imprenditori.
Noto inoltre poca sinergia tra il pubblico e il privato. Ma cid che
pili colpisce sono le enormi difficoltd che hannot giovani a fare
impresa perché manca il sostegno delle banche. Non ¢ tanto un
problema di tassi di interesse ¢ proprio difficile ottenere dei fi-
nanziamenti anche quando si hanno buone idee. Probabilmente
non c’é da parte degh istituti di credito la giusta attenzione per
le esigenze del mondo imprenditoriale giovanile™.

" ¥ chiaro che non esistono, specialmente nel mondo rurale,

dei modelli esportabili perché si ha a che fare con I’unicita
dei territori e delle loro culture. Esistono pero dei metodi
“universali” che si possono adottare per migliorare la pro-
duttivita delie imprese agricele? '

“In realtd, esistono modelli “facilmente trasferibili”. Noi ab-
biamo ricevuto una grossa gratificazione dall’Unione Europea
proprio per questo, perché, per la sua alta capacita di essere tra-
sferibile, il nostro “Progetto Fattoria” ha avuto un forte grado di

4.6
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imitazione fra gli imprenditori dell’area e oltre.La trasferibilita
¢ dovuta sia per la validita delle proposte, sia per il programma
di comunicazione che con questo Progetto ci siamo dati verso
il mondo esterno”.

r

Lei da un’importanza notevole alla comunicazione. Quanto
¢ importante per il successo di un’impresa agricola? _
“Oggi non € importante saper produrre quanto saper vendere.
Oggi tanti paesi producono a prezzi decine di volte piu bassi
dei nostri. Come possiamo competere? Con la qualita sicura-
‘mente, ma soprattutto integrando alle produzioni un concetto
- importante; quello di territorio. Noi non vendiamo una camera
d’albergo, un formaggio o un vino. Noi vendiamo un territorio,
con la sua storia, la sua cultura, le sue tradizioni. Ecco, comuni-
care questo concetto & la vera sfida per le nostre imprese. Oggi
in Europa si spendono piu soldi per le diete che per 1’alimen-
tazione. Non serve pil riempire la pancia dei nostri ospiti, ¢
essenziale “riempire” la loro testa”.

Le Fattorie Faggioli sono presenti su internet. Quanto in-
cide questo strumento nella comunicazione globale del-
I’azienda?

“Tantissimo. Ma cio che ¢ rilevante non & tanto il numero si
pagine che puo avere il sito internet, ma la capacita dell’azienda
di interagire con i visitatori del proprio sito. Questa capacita ¢
quella che permette di fidelizzare il visitatore e lo rende parteci-
pe della vita e delle novita dell’azienda”.

La vostra azienda come accennato in precedenza, si impone

per qualita, completezza della gamma di proposte, unifor-

mita delle strutture ¢ grazie al modello di comunicazione

verso il mondo esterno che si ¢ saputa dare. E stata rico-

nosciuta dagli organismi dell’Unione europea come azienda

modello. Sicuramente una grande soddisfazione. Ma ha in-
- vece, qualche rammarico particolare?

54: 6
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“Non proprio rammarico ma, se quando siamo partiti riegli anni
‘80 ci fosse stata un po’ pin di attenzione da parte delle isti-
tuzioni per il mondo rurale, probabilmente 1’agricoltura oggi
non avrebbe conosciuto crisi. C’¢ da dire perd che oggi, ’ami-
co della citta ¢ della metropoli, ha capito il valore che ha la
“ruralita” intesa come insieme di valori culturali, ambientali e
paesaggistici e percio ci sostiene e questa, ¢ una grande soddi-
sfazione”.

Crede che fare impresa in agricoltura possa essere la scelta
giusta per tanti disoccupati del nostro Paese?

“Si, se ci si orienta verso uri modello di impresa agricola mul-
tifunzionale, orientata alle produzioni di qualitd attraverso la -
| gestione sostenibile del territorio, alla qualita dei servizi ¢ alla
comunicazione e al marketing”.

Cosa fara “da grande”?
“Nonostante la mia non piu verde eta, sto continuando a pro-
gettare per i prossimi 30 anni. Perché il mercato si evolve in
continuazione e non si finisce mai di rinnovarsi. E rinnovarsi ¢
fondamentale, perché vuol dire mantenere ]’azienda sul merea-
to e quindi rimaner giovani”.

Bobore Bussa

6 di b
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Mussomeli, un consorzio per rilanciare 'agricoltura

MUSSOMELL *gita*) Si & tenuto ned giornd scorsi alla Beo
«San Giusepper un iraportante incontro sul Distretto rurale
di Qualita «Valle dell’ Al Platanis che adesso comineia a di-
venare unavealth e che presto vedrdunitioltre a Mussorme- .
i comuni dell'Agrigentino come Caminarata, Castinnovo
di-Sicilia, San Giovanni Gemini e San Biagio Platand. L'in-

contro hatatto daapr strada alla firma delprotocoliod'ioee-
sa. Ad erganizeare Pappuntamento la Ydm Consuleing, Tra
1 presenti esperti di marketing rurale come it marchigiano
. Nando Blefari e ilromagnole Fausto Faggioli ad oggi i mag-
ginr esperto in Ialia inquesto campo. (Neflu foro Fdirigenn ;
della Tdnveon il sindeco Vilenza ed espert del norcd liclic).
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Cusercoli. Incontro oggi alle Fétt,orie Faggioli
Nuovi imprenditori
per lo sviluppo rurale

CUSERCOLL. Oggi le Fattorie Faggioli ospitano un gruppo
di imprenditori della provincia di Belluno nell’ambito di un
programma sul marketing territoriale e sulle nuove sinergie
delle imprese. L.iaccompagnano Mauro Alpagotti, presidente
degli agricoltori, Erica Dal Farra e Stefano Dell’Eva. All’in-
contro sara presente Gian Luca Bagnara, assessore pro-
vinciale all’agricoltura. «LLa carta da giocare da parte delle
nostre imprese - sostiene Francesca Faggioli, delle omonime
fattorie - e quella didiversificarsie di distinguersi, puntando
sulla tipicita, qualifa, sicurezza, ma soprattutto organiz-
. zandosi e investendo su un piano di comunicazione della
propria offerta territoriale. Si devono formare imprenditori
competenti e qualificati che rafforzino la propria cultura
manageriale e che utilizzino i nuovi sistemi informatici. E’
indispensabile compiere un salto deciso e qualitativo verso
forme attive di commercializzazione sui mercati, creando la
rete: la capacita cioé di vendere i Territori e non piu la
~ singola azienda, o la propria nicchia di mercato. Occorre
. essere competitivi sui servizi offerti e sull’ambiente che
viene proposto. La campagna offre un prodotto non di pochi
| mesi, ma di tutto 'anno». Partecipano all’incontro Vincenza
Russo e Salvatore Bussa, attualmente in stage alle fatiorie
nell’ambito del progetto “Lavoro & Sviluppo Turismo”.
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1l dibattito sulla cultura rurale si tmsferé'bcé sulle pagine'virtuali di internet

Quasi mezzo milione di visite al sito di Faggioli

CUSERCOLI- Un pezzo della val Bidente furoreg-
gia su internet, tanto da meritarsi un articolo sul-

I'inserto dedicato alla nuove tecnologie della co-

municazione del quotidiano “Repubblica”. Fa ef-
fetto sapere che la montagna sfrutti appieno il
mondo virtuale del web; che la massima cura del-

la natura e una fattoria improntata alla tradizione

si sposi cosi bene con una sofisticata tecnologia
tacchiusa in un computer. Ma-€ cosi, e a Cuserco-
li, in val Bidente, ¢'& 'imprenditore Fausto Faggio-
}i che ha saputo rendere la propria attivita alterna-
tiva ed interessante al' pubblico. I lati pilt curiosi
di quest'attivith sono stati colti dal recente artico-
lo-apparso sulle cronache nazionali. Linnovazione,
perd, con cui ha saputo ridare importanza al mon-
- do rurale si & sviluppata attraverso internet. Nell
ultimo anno il sito della Fattoria Faggioli ha avuto

circa 480mila visite e cosi atiraverso internet Fau-

_ sto Faggioli ha portato un vasto pubbico a visitare

la- sua azlenda. Nel sito  web
www.fattoriefaggioli.it, infatti, vi & un forum dove
piit di centinaia di persone dialogano e discutono
proprio di cultura rurale. Questo forum & frequen-

- tato da-persone di tutte le eta infatti nonostante in

apparenza la campagna abbia interesse soprattutto
per le « vecchie generazioni». Fausto Faggioli stes-
50 spiega che rion & cosi: «La persona anziana vive
la campagna quasi come sacrificio 1 glovani inve-
ce Vi sl recano perché oppressi dalla cittd sentono
il bisogno di cercare aria», Tra le varie proposte ce
n'e uha assai curiosa. Recandosi alla Fattorie Fag-
gioli viene proposto ai suoi visitatori di adottare un
albero e di poter raccogliere poi I' anno sucoessi-
vo i suoi frutti. Questa iniziativa, come spiega Fag-

Sul web si puo
anche “adottare”
un atbero per
raccoglierne i frutti

Fausto Faggioli
Responsabile delle
-Fattorie Faggioli

gioli, esiste da tempo ed «ha I cbbiettivo di coin-
volgere la gente, di farla innamorare della campa-

gna, infatti i nostri visitatori devono trovare nei no-
stri prodotti la storia, la cultura della nostra terra”
romagolas, Un' azienda che & nata nel 1982 che -

¢ stata definita fattoria modello dall’ Unione euro-
pea per qualita, molteplicita, sostenibilitd ambien-
tale per guanto riguarda le sue proposte e i suoi
progetti. :
Cristina Gasperoni
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REUSSORIELL. Neolaureata partecipa al master di 5 mesi in Romagna

prsa-lavoro & turismo

Mussonmew. ©m,} [ progerto "Lavoro & Sviluppo Tu-
risino® finanziate dal Ministero dello Sviluppo Eco-
nomico e realizzato da Promuevi [talia in partner-
ship con TerreDiMartfredi Consulting di Mussome-
li ha gia dato i suoi primi frurti, La mussomelese
Cinzia Russo, neolaureata in Economia aziendale
con il massimo dei voti e 1 menzione della tesi, da
jeri ha iniziato il proprio percorso formativo presse
le Fattorie Faggioli di Cusercoli in Romagna.
Il Master, della durata di cinque mesi, oltre che
fornire una borsa lavaro, vitto e alloggio e rimbor-
' s0-spese, consentird alla dottoressa Russo, di ap-
profondire i temi relativi ai contesti turistici ed al
marketing territoriale, «Siamo entusiasti - dice Lo~
renzo Ladduca, responsabile tecniico Tdm - di poter
offrire la possibilita a ragazzefi, di formarsi laddove
la culmura dell'imprenditorialita turistica & gia un da-
to di fatto sia in termini culturali che economicis.
«[] progetto prevedera l'inserimento scaglionato

di altre 15 persone -aggiunge Osvaldo Barba, re-
sponsabile marketing Tdm - da noi selezionate,
provenienti dalie province di Caltanissetta, Enna ed
Agrigento, Il Master interpreta fa necessita di costru-
. zione di "esperienze" wutistiche sempre pit collega-
te ai territori rurali e alle nuove forme di offerta”.

La presentazione
def progetto
wtavoro & |
Turismar a
Mussorneli
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. “MARTEDI:
EBBRAIO 2007.. .

 Cusercoli. Il messdggio de'.lle. Faﬁdﬁe Faggiol_il
Agricoltura e territorio:
il futuro passa da internet

“CUSERCOLL. Le Fattorie Faggioli sempre piu
sugliscudi. Un servizio per 1’originale impresa’
agricolo-turistica é comparso ieri in “Affari e
Finanza”, I'inserto del lunedi del quetidiano

- “La Repubblica”. A pagina 25 si parla delle -
Fattorie Faggioli e del loro progetto di dar vita
al territorio eon un modelio ~
di ruralitd sestenibile, uti-
lizzando Ie moderne tecno-

. logie di comunicazione, prin-
cipalmente internet. 3

«Interniet - spieganc i re- .
sponsabili delle Fattorie Fag-
gioli - serve per vari aspetti. |.
Non € un caso che dopo un .
soggiorno in fattoria, a di-
stanza di mesi, i prodotti ti-
pici vengano acquistati fa-
cendo uso di internet. E’ il
risultato di un progeito di
comunicazione verso 1'ester-
no mirato a realizzare uno
stretto rapporto tra territorio
e turismo, rivolgendo la pro-
pria strategia commerciale verso la domanda
che e stata espressa dall’utenza, il che significa
saper ascoltare il proprio pubblico».

E’ questo il futuro dell’agricoltura secondo le
Fattorie Faggioli.
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ECOLOGIA E WEB

Ilportale cheinsegnaavivere in campagna

LAURAKISS
N on solo, com® ormai abituale, Ia

vendita dei prodotti ma sopraitut-
to la divulgazione della cultura ru-
rale via Internet: ecco le caratteristiche
del sito web www.fattoriefaggioli.it. «So-~
lo nell’ultimo anne abbiame avuto circa
480mila visite sul nostro sito», dice Fau-
sto Faggioli, ideatore dell’iniziativa. «E’
un bel risultato per un’azienda agricola.
Abbiamo anche un Forum al quale sono
iscritte diverse centinaia di per-
sonechedialoganodiculturarue-
rale attraverse il web. Incltre
chi ci viene a trovare ha la possi-
bilita di adottare un albero e
I’anno successivo venire a rac-
cogliere la frutta della propria
pianta. Curiamo con grande at-
tenzione la tradizione dei pro-
dotti: il rosolio e il norcino che
produciamo sono stati nominati
come i liguori migliori d’ltalia». Fausto
Insomma la Fattorie Faggioli Faggioli
cerca di curare at massimo i’in-
terazione via Internet, ma com’é¢ com~
prensibile anche diincentivare il pii pos-
sibile il pubblico a visitare P’azienda. Do-
ve ¢’¢ la sorpresa di trovare a sua volta
una tecnologia avanzatissima, dal ca-
blaggio wi-fi al ciclo completo di riciclag-
gio delle acque. Le Fattorie Faggioli,
azienda agricola fondata da Fausto Fag-
gioli nel 1982, sono state definite fattorie
modello dall’Unione Europea per qua-
litd, molteplicita, sostenibilita ambienta-
le e completezza dellz loro gamma di pro-

poste ¢ progetti pileta. Le fattorie bioa-

groturistiche sone in Val Bidente, ango-

lo deli’ Appennine Tosco Romagnoloe, esi
occupano di ospitalith, attivitd didatti-
che e agricole con colture biologicke di
frutta, ortaggi, cereali e allevamenti ci
ovini, equini ¢ animali di bassa corte. Le
Fattorie sono state ristrutturate seguen-
de Pidentita territoriale e Pecocompati-
bilita energetica con tecnolegie che per-
mettono di “sfruttare” le energie rinno-
vabili e realizzare Ia circolarit” dei pro-
cessi: ciclo dell’acqua, dell’energia e rici-
claggio dei materiali, offrendo un model-
o di assoluts equilibric
ambientale ed en esempie di at-
tivita produttiva ecocompatibi-
le. Un paradiso naturale proget-
tato secondo i dettami dell’ar-
chitettura organica dove ogni
elemento costruitivo siinserisce
gradevolmente nello splendido
paesaggio. Nelle fattorie si pud
soggiornare per brevi periodi
per riposare, seguire corsi o atti-
vita sportive. L’educazione eco-
logica si spinge all’alimentazio-
ne e si possono seguire corsi di
cucina naturale per imparare i principi
di vr’alimentazione sana ed equilibrata.
inoltre per gli studenti sono stati pensati
programmi di “Scuola e Stage in Fatto-
ria”, con corsi di Management e Forma-
ziome per fo Sviluppoe Rurale. «Solo negli
ultimi anni nel mondo éstato perseil40%
deti’acqua potabile e noi in Italia wtiliz-
ziamo Pacqua potabile persino neghi sca-
richi deltle acqgue scure», spiega Faggioli.
«Nelle nostre fattorie invece recuperia-
me’acqua piovana nelle cisterne mentre
tutte le acque chiare vengono recuperate
e processate con fitedepuraziene».

FATTORIE FAGGIOLI
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CUSERCOLI - Oggi le Fattorie Faggioli di Cusercoli, ospitano un
gruppo di imprendtori di Reggio Emilia, a conclusione del corso per
"Operatore Agrituristico”, progettato da Agriform, Ente di Formazio-
ne reggiano diretto dal dott. Carlo Favi. Li accompagna Roberto
Prampolini, responsabile del progetto formativo, Il corso ha 'obietti-
vo di incentivare quel sistema di qualitd in grado di dare alta ricono-
scibilita atl'agricoltura, con la riqualifica e 'innovazione del prodotto,
Ia definizione € la promozione dell immagine, la commercializzazione
dell'offerta e la sensibilizzazione degli operatori. Un'agricoltura eco-
compatibile e multifunzionale, nella quale riconosciamo 1'agrituri-
smo, la fattoria didattica, il turismo verde e sportivo, il turismo della
scoperta della cosiddetta Italia Minore, del Bed & Breakfast, della ri-
storazione tipica, delle scoperte eno-gastronomiche delle Strade dei
Vini e dei Sapori. "Gli imprenditori devono aprire le loro aziende agli
ospiti - ¢i spiega Fausto Faggioli, docente di marketing del corso - fa-

cendo dell'accoglienza un vero e proprio sistema, con la qualith della
ricettivita, dei trasporti, della didattica e delle vie di comunicazione,

dei servizi informativi e turistici, dimostrando efficienza ed organiz-
zazione.” Si tratta di un modo di intendere il terapo libero che con-
sente alle famiglie di ritrovarsi, che mette in gioco tutte Je potenzia-
lita, che coinvolge bambini e nonni, che pone al centro la localita che
si sta visitando € non il "virtuale”, i luoghi e non le "invenzioni”, le
produzioni tipiche € non quelle che giungono chissa da dove e che
vengono commercializzate in tutto il mondo. Si tratta di creare un
“tapporto stretio” tra chi giunge e la genuinita dei prodotti e poi, sfrut-
- tando la tecnalogia, si rinsalda il rapporto anche tornati 4 casa, acqui-
stando con Fuso di internet, La giornata in Val Bidente, si chiuderd
con una degustazione di tipicita nell'azienda agricola e agrituristica
La Siba di Vecchiazzano, che propone un'alimentazione naturale con
piatti della tradizione, inserendosi in un percorso enogastronomico,
come meta per tutti gli appassionati di cibo genuino, da gustare in un
ambiente particolarmente caldo e amichevole. “Riprendere if gusto
del “mangiar bene” inteso come radice culturale e disponibilita ad in-
contrarsi - sottolinea Morena Coromano titolare dell'azienda - & il no-
stro obiettivo. Indirizziarmo 1 nostri ospiti verso un'alimentazione sa-
na, fatta di prodotti del Territorio e coltivati seguendo il ritmo delle
stagioni, perché crediamo che un consumo intelligente sia la vera
scommessa per una migliore qualits della vita.

Da Reggio Emilia alle Fattorie Faggioli
Un gruppo di imprenditori impara

lo stile dell’agriturismo romagnolo

Le Fattorie Faggioli oggi ospitano un gruppo di
imprenditori di Reggio Emilia

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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@ OPERATORI AGRITURISTICH
Oggi le Fattorie Faggioli di Cuser-—
coli ospiteranno un gruppe di im-
prenditori di Reggio Emilia, a con-
clusione del corsc per “Operatore
agrituristico”, progettato da Agri-
form, ente di formazione reggiano
diretto da Carlo Favi. Il corso ha
I’obiettivo di incentivare quel siste-
ma di qualitd in grado di dare alta
riconoscibilita all’agricoltura, con ia
riqualifica ‘e I'innovazione del pro-
dotto, la definizione e la promozione
.dell’lmmagme la commercializzazio-
ne dell’'offerta e la sensibilizzazione
degh operatori.
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PROTCCOLLO D’INTESA NELLA VALLE DELL’ALTO PLATANI

Nasce il Distretto rurale di qualita

MussonELL ]l Distretto Rurale di Qualitd
Vaile deli'Alto Platani” diventa realta.
Questo & avvenuto nel corso dell'incon-
tro presso la sala conferenze della Bee
"San Giuseppe" di Mussomeii. [ sindaco
di Cammarata, Mangiapane, si & fatto
portavoce dei sindad dei comuni di Ca-
stronovo di Sicilia {Pa), San Giovanm Ge-
mini e San Biagio Platani {Ag), ed hada-

T

LR g

: I
UN MOMENTO DEL CONVEGND

guaggic ha catturato l'attenzione dei
partecipanti sustitandc grande interes-
se, Quindi l'intervento delfing. Renzo
Alio che haillustrato le possibilita che si
avranno nel campo de! solare e del foto-
voltaico. Gradita la presenza dei rappre-
sentanti di Sicula Ciclat, societ3 sancatal-
dese che si occupa di ecologia, I dott. Ni-
cosia, ha spiegato quanti vantaggi si han-
no nel tertitorio se si rispetia 'ambien~

to parere favorevole affinché si firmi il
protocolio d'intesa per dare il via alla
prima fase del D.R.Q, ovvero 13 stesura del progetin.

Da segnalare allincontro, la presenza di due esperti de!
settore nel campo del marketing rurale: Nando Biefari,
amministratore di Camera Work sodeta marchigiana,
che ha spiegato come un territorio dell’'entroterra mar-
chigiano, abbia tratio benefici, in termini di evoluzicne
ruristica € socio-econonica, dope aver realizzato if Di-
stretto di Qualita "Colli Esini®. L'altro esperto era Fauste
Faggioli, ad oggi il maggior esperto in Italia in questo

"campo, che come sempre con la sua sempiicita di lin-

tale a seguito di una buona formazione.
sSiamo entusiasti -dice Lorenzo Ladduca responsabi-
le tecnico di TerreDiManfradi- dell'esito del convegno,
TerreDiManfredi & stata ed & in prima iinea per dare ini-
zio al DR, "Valle dell'Alto Platani”s. «l Comune da
sempre ha affizncato TerreDiManfredi nei tand progetti
che porta avanti - afferma il sindaco Gero Valenza - cre-
do meltissime in questo progetto ed in settimana st terra
un incontro, tra i sindaci dei Comuni aderenti., per stila-
re ie linee guida del D.R.Q».
R.M. |

FATTORIE FAGGIOLI
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Agriturismi del Véﬁeto |
oggi alle Fattorie Faggioli

Un impianto. eolico

CUSERCOLIL. 11 mondo
agrituristico veneto incon-
tra la Romagna. Oggi, in Val
Bidente, le Fattorie Faggioli
ospitano un gruppo di agri-
turismi della Regione Vene-
to rappresentato da Mauri-
zio - Guglielmi, Giuseppe
Gandin, ' Mario Boldrin ed
Emanuela Grazian.

‘L’gbiettivoéquello di crea-

re nueve sinergie e collabo-

razioni per la promozione e
la commercializzaziorie di
prodotti e servizi. Molte idee
in questa vallata si sono svi-
luppate in progetti concreti

.come: “Bambini felici e ge-
nitori- contenti”, “Fattorie
‘Didattiche” oppure “Biologi-
co dal mare ai monti” che

hanno coinvolto’ imprese ed
amministrazioni. Si sono

percorse nuove sirade, ri-
spondendo a nuove esigenze,
senza perdere di vista Je pro-
prie radici, ma nemmeno re-
standone prigionieri.

-«La scelta agrituristica &
quella della sostenibilitid am-
bientale - sottolinea France-

sca Faggioli, delle omonime

Fattorie - utilizzando letec-
nologie - che permettono .di
“sfruttare” le energie rinno-
vabili, realizzande la eirco-
larita dei processi: ciclo
dell’acqua e dell’energia; ri-
ciclaggio dei materiali. Ri-
spettando le peculiarita del
territorio, garantendo un’ot-
tima qualita ‘dell’abitare . e
permettendo agli ospiti di vi-
vere in un agro-sistema pu-
lito. La multifunzionalita
aziendale é dungue il risil-

. tato dell’offerta, tenendo pre-

senrte’che con isaporiéconle

“tradizieni, il tutto si‘deve

vendere con un.preciso pro-
getto commerciale»,

"~ FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Agntunsnn
in assemblea

" ALLO STUDIO nuove

. collaborazioni per la pro-

| mozione di servizi turi-
stici. oggi nel corso

" dell’incontro fra i rappre-

\ sentanti di un gruppo di

- agriturismi veneti e le

. Fattorie Faggloh. Il se-

- minario si tiene a Cuser-

" coli nelle Fattorie, da an-
'ni una vera e propria fu-
“cina di iniziative e idee

che poi sono «esporta-
‘te» in giro per PItalia.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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- Agriturismi

' veneti

in visita
in val Bidente

CUSERCOLI - Oggi, in val Bi-
dente, le "Fattorie Faggioli" in-
contrano un gruppo di agrituri-
smi del Veneto rappresentato da
Maurizio Guglielmi, Giuseppe
Gandin, Mario Boldrin, Ema-
nuela Grazian, Lobiettive @
‘quello di creare nuove collabo-
razioni per la promozione € la
commercializzazione del pro-
dotti e dei servizi. Molte idee in
guesta vallata si sono sviluppate
i concreti progetti come «Bam-
bini felici e genitori contenii», le
«Fattorie didattiche» oppure il
«Biologico dal mare ai monti»,
che hanno coinvolio imprese ed
amministrazioni, uniti nelle
strategie per sviluppare il terri-
torio. Si sono percorse nuove
strade, rispondendo appieno a
nuove esigenze, senza perdere di
vista le proprie radici, ma nem-

| meno restandone prigionieri.

«La sceita agrituristica & quella

 della sostenibilita ambientale -
- softolinea Francesca Faggioli,

delle omonime Fattorie - utiliz-
zando le tecnologie che permet-
tono di sfruttare le energie rin-
novabili, realizzando la circola-
rita dei processi: ciclo dell'ac-
qua, dell'energia, riciclaggio dei

Febbraio 2007

materiali. Rispettando le pecu-

liarita del territorio, garantendo
un'ottima qualita dell‘abitare e
permettendo agli ospiti di vive-
re in un agro-sistema pulito. La
multifunzionalita aziendale &

- dunque il risultato dell'offerta,
tenendo presente che con i sa-

pori e con le tradizioni, il tutto
si deve vendere con un preciso
progetto commerciales,

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Cusercoli. Oggi a Cesena e alle Fattorie Faggioli
Distretto rurale di qualita:
incontro con Sardegna e Marche

CUSERCOLIL. Sardegna e

" Marche ospiti della Roma-
gna. I tre territori si incon-
trano oggi, in mattinata a Ce-

. sena, nella sede di Agrinews,
‘nel pomeriggio a Cusercoli,
| nelle Fattorie Faggioli. I.’ap-
. buntamento é stato organiz-
| zato per mettere a confronto
le differenti esperienze nel
campo della valorizzazione
territoriale. Il tema appro-
fondito é quello del passaggio
fra un modello di sviluppo
rurale ad uno di “distretto
rurale di qualitd”. Le Mar-
che saranno rappresentate
da Ferdinando Blefari di Ca-
mera work che parlera dei
Colli Esini; la Sardegna da
Giuseppe Loi e Luisella Ro-
sa, presidente e direttore del
Gal dell’Ogliastra; la Roma-

gna da Gian Luca Bagnara,
assessore alle politiche
agro-alimentari della Pro-
vincia di Forli-Cesena, e Pier
Lorenzo Rossi, direttore del
Gal “L’altra Romagna”.
Allappuntamento saranno
presenti anche Fausto Fag-
gioli, esperto di marketing
territoriale, e Sauro Ange-
lini, di Agri linea news. «Il

distretto rurale di qualita -

spiega Fagioli - & un inno-
vativo progetto di marketing
territoriale che comprende
tematiche quali il turismo,
Pagricoltura, I’artigianato,
Pambiente, il commercio, la
cultura e la formazione. Or-
mai non si vende piu al tu-
rista una stanza di albergo o
un piatto di pasta, ma le qua-
lita di tutto un territorion.

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Ire
esperienze
a confronto

CUSERCOLI - Romagna,
Colli Esini {(Marche), Oglia-
stra {Sardegna), tre territori
d’eccellenza che si incon-
frano in questo fine setti-
mana per confrontarsi sulle
esperienze e sui programmi
futuri: passare da un mo-
dello di sviluppo rurale ad
un modello di «distretto ru-
rale di qualita». Lesperien-
za dei Colli Esini come di-
stretto e presentata da Fer-
dinando Blefari, presidente
di Camera Work. La Roma-
gna testimonia la sua espe-

rienza di Territorio, in cui

da anni il sistema di rura-

lita sostenibile ¢ stato svi-
luppato dal Gal LAltra Ro-
magna e dalla Provincia di
Forli-Cesena, presenti nellé
persone di Pier Lorenzo
Rossi, Vicepresidente e Di-
rettore del Gal e'Gian Luca
Bagnara, Assessore provin-
ciale Politiche Agro-Ali-
mentari. Per la Sardegna,
Giuseppe Loi e Luisella Ro-

- sa, presidente e direttore

del GAL Ogliastra. Fausto

~ Faggioli, Esperto Marke-
~ting Territoriale e Sauro

Angelini di Agri Linea
News partecipano all’in-
contro.

FATTORIE FAGGIOLI _
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ll Gal Oghastra vain Romagna
a studlare un dlstretto rurale

osml. Ogg1 g domam una
- rientra nell’ambizioso obietti-
“vo di svﬂuppo da tempo per-
‘seguiitd con successo.dal Gal
‘ dell’Ogliastra. attraverso ‘la -
- costituzione di un-Sistema di
“qualitd comprensoriale. (per

delegazione composta dal pre-
" sidente ‘delGal (Gruppo d’a-

Ziohe locale) dell’Ogliastra,

Giuseppe Loi, da-alcuni consi-
glieri e da parte della struttu-

} ra ‘tecnica, si rechera nelle

Marche e nella Romagna per
visitare due esempi di eceel-
lenza nell’ambito dello svilup-
| polocale, tra cui il Distretto
rurale a7 qualita “Colli Esi-

A’ «S1 trattera — splega‘

Gluseppe Loi = di un’impor-
tante occasione di apprendi-
mento e crescita per Oglia-
stra, da tempo impegnata nel-
la stesura di un Progetto inte-
grato (di cui il Galsi & fafto
promotore). che coinvolge, ol-
tre a numerosi soggetti priva:
ti, tutta la Provincia. 1l Pro-
getto intergato & relativo alla
creazione di un.Distretto ru-
rale finalizzato a miettere in
rete, in modo. strutturato e
omogeneo, lerisorse di un ter-
ritorio riconsociuto’ nell’ele-
- vata qualita. e tipicita delle
- sue produzioni fradizionali».

Lo1 sottolmea che 11 tutto

la valorizzazione. di. percorsi
di qualita che abbraccino i
settori-, dell’agroalimentare,
delt’ artlglanato e  deil’acco-
glienza) e l’elaborazione  di
unrecentissimo Pzano di mar—

keting tetritoriale.

Proprio quest’ultimo, verra
presto realizzato dal Gal gra-
zie a validi partner e con il
supporto degli operatom pre-
sentinell’area.

«La visita in Romagna — fa
rilevare il giovane presuiente
del Gal dell’Ogliastra — pre-
vede invece I’mcontro con la
direzione del Gal dell’Alta Ro-
magna e la visita il un terri-
torio che da anni sperimenta

un modello di ruralita sosteni-

bile, realmente rispettosa del-
l’amblente e delle tradlzmm
locah» (Leu. )
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Arzana, oggi due mcentn *'con gll operatorl tunsum

J{i(agrlturlsmo,

S 74, « L progetto: ope zmne ;zasnazmna-
: 'le “Green and sport” -‘presentato due mesi fa dal
- Gal Ogliastra con l_?esperto diturismo locale Fausto
o ‘Faggloll, &al suo secondo appuntamento Quest’og-
. gi, ad Arzanae, Baune‘ terranno due incontri ope-
ratiifra 1o ste 41 li operatori del settore..
I akfa eratorl turisti-
o ontro € in:programma do-
o ﬁ___mam a Osnn er tutta ’jlata del Par-
- '_du (L. cu) ' IR -
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Sport e vacanze
Due incontri

- 11 Gal ‘Ogliastra scom- -
mette sugli sport ali’a-
ria aperta come traino
per if turismo. 1117 e
‘18 gennaio, si terran-

LA

.no ineontri tra gli ope-
ratori del settore
(agriturisme, bed and
breakfast, hotel e ope-
ratori turistico-sporti- .
vi) e Fausto-Faggioli, -

- esperto di turismo

~ locale, nel quadro del
progetto di coopera-.
zione transnazionale

- ”Green and Sport”. Si
tratta del.secondo. .

.- appuntamento legato a . .
".questa iniziativa, fina- -
lizzata alla promezio- .

- ne di trekking, -
arrampicata e moun-
tain bike. {(f m.)
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SIE"CONCLUSO CON UN VIAGGIO A PRAGA IL CORSO ISCOM E.R."SISTEMATURISMO"
SODDISFAZIONE DA PARTE DEI PARTECIPANT!

E' giunto al termine nel pit ampidl -
apprezzamento da parte dei mass §
media e dei cittadini praghesl, il cor- §
so "Sisterna Turismo”. Organizzato da
ISCOM E.R. e finanziato dal fondo So-
ciate Europeo, Regione Emilia-Roma- .
gna e Provincia di Ravenna, il COr50 | g
si & sviluppato con lezioni d'aula che
hanno permesse agli operatori turi-
stici e commerciali di Ravenna e lidi
di approfondire i modelll turistici dei
vari paesi europei e si & concluso coh
un viaggio di alcuni giorni a Praga. | §
risultati di tanti confronti sono state
“tante idee nuove per fare fe vacan-
ze" nella prossima estate. Responsa-
hite del Progetto Formativo Federica
Tarroni che ha seguito il gruppo nel-
la capitale ceca.

‘Tante idee nuove per la prossima.”
 estate, tutte presentate nella galleria Casentinesi, 'Associazione Praghese
"di uno dei Palazzi storici def centro di Emiliano-Romagnoli, il Café Adria
' di Praga “Palazzo Adria” e negli spazi - 'agenzia Pragabondo.
dell'omonimo Café, neil’ambito del Due i momenti che hanno carat-
progetto “BioBenessere’,” proposto terizzato liniziativa praghese: Il
da Pro.B.ERR.(Ass. produttori Biologici primo & stata l'organizzazione di
e Biodinamici dellE-R.), in collabora- una conferenza stampa che ha vi-
zione con Ascom Confcommercio sto una grande partecipazione di
di Ravenna, il GAL "Ualtra Romagna” giornalisti, agenzie di viaggio e tour
{Sacietd d’Area di promo-commercia- operator provenienti da tutta la Re-
lizzazione del Territorio rurale roma- pubblica ceca. Oltre 30 | nominativi
gnolo) di 5. Piero In Bagno (FC), i Cen- all'accreditamento, Un vero succes-
tri Visita del Parco Nazionale Foreste so, Non solo. Fra i tanti intervenuti

fare le vacanze

nuove

j ‘Colazione, merenda, aperitivo con
prodotti biologici in spiaggia - spie-
! ga Bruna Montroni, presidente Coo-
perativa Bagnini di Ravenna - sara
una delle tante iniziative che gli Sta-
§ bilimenti balneari della costa roma-
nola, attenti e sensibili ai nuovi volti
B del turismo ambientale, propongo-
j no per coccolare i loro ospiti”
| "Se al mare si nuota e si gioca sulla
abbia - aggiunge Romano Casa-
menti in rappresentanza del GAL
i LAltra Romagna - in campagna si
accoglie la frutta e si corre sui pra-
i. In montagna poi si possono fare
isplendidi trekking per grandi e pic-
B coli organizzati dai Centri Visita del
jiParco Nazionale delle Foreste Casen-
'tinesf. Negli antichi borghi si visitano
1 castelii, nelle botteghe si ammira
uno per tutti: Margherita Lo Greco,lartigiano che lavora con le mani e
Direttore ICE (istituto Nazionale persui crinali dell’Appennino si osserva
it Commercio Estero) Addetto per la un panorama "da togliere il fiato™.
promozione degli Scambi dell’Am-“Un universo di “saperi e sapori” -
basciata d'ltalia. E poi esponenti ditermina Fausto Faggioli, docente di
Slow Food Prague, di Compagniemarketing nell'ambito del corso -
Aeree, redattori della Stampa, della che le imprese romagnole vagliono
TV. L'altro momento é stato quellofar conoscere e per questo si sono
dedicato ai cittadini di Praga, coin-organizzate proponendo percorsi,
volti nellassaggio e nella degusta-eventi, iniziative per far si che tutti
zione dei prodotti piti tipici dellanon possano fare a meno di fare una
Romagna negli spazi della Galleria vacanza nel nostro territorio.”
di palazzo Adria.
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