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Collaborazioni Europee per 'Io Sviluppo Rurale

Sono giorni di grande interesse, questi naralizi, per lo sviluppo delle relazioni fra Paesi dell'Unione Europea che
vedono le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ospitare una delegazione spagnola proveniente dalla Galizia,
guidata da Isabel Quiroga Fernandez e Belen Fernandez Vasquez, insegnanti dell’Istituto IES Eusebio da
Guarda. La citta galiziano sede dell’istituto ¢. La Coruna. Collaboratori in questa ospitalitd tutta italiana la
societa lucana Sistema Turismo, la cui “missione d’impresa” & ['erogazione di servizi avanzati per il setfore
turistico e che da molti anni porta avanti con le Fattorie Faggioli programmi sullo Sviluppo Rurale. “Conm
Uistituto spagnolo — dice il dott. Luciano Marino, presidente della societa - abbiamo scelto come partner in
questo progetto le Fattorie Faggioli, “azienda pilota” per la Comunita Europea, perché propongono un'offerta
ampia, variegata, dove ['ospitalita rurale si fonde con FPofferta di prodotti tipici e didattica ambientale. Un
esempio di impresa multifunzionale di elevata qualita, il cui punto di eccellenza & un uso sapiente della
comunicazione e del marketing. Lo consideriamo un esempio all’'avanguardia in Europa, dove la necessita delle
imprese di comunicare e di proporsi al pubblico & molto alta, ma la capacita di farlo & in gram parte ancora da
costruirve.” Francesco Di Bello, vice-presidente di Sistema Turismo aggiunge: “Insieme, listituto spagnolo, le
Fattorie Faggioli e noi, appronteremo un piano di lavoro che avrd come obiettivo la formazione professionale
degli allievi, da attuarsi tramite il loro inserimento per alcuni periodi nelle realta pin significative del Territorio
romagnolo che presenta notevoli analogie ambientali ed economiche con il loro e che consideriamo un modello a
cui ispirarsi dal punto di vista organizzativo.” Della societa lucana presenti anche la dott.ssa Simona Ascoli,
coordinatrice dei programmi europei e il dott. Angelo D'Andrea, responsabile amministrativo. Infine: “'La
multifunzionalita — spiega Fausto Faggioli, delle omonime Fattorie — é diventata una vera e propria leva per lo
sviluppo del Territorio, diventando un fatfore attraitivo determinante per chi sceglie di trascorrere il tempo
libero nel verde. Di pin, Per portare avanti la didattica sulla responsabilita ambientale, abbiamo realizzato in
Jattoria un parco dimostrativo-didattico sulle possibilita di utilizzo delle fonti rinviovabili nei settori agricolo e
agrituristico, offvendo un modello di assoluto equilibrio ambientale ed un esempio di attivita produttiva
ecocompatibile.”
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Primo master nazmnale
~ dedicato al turismo rurale

SANT'ANATOLIA DI NARCO — La Valnerina, a ﬂpI'OVE’L
della grande crescita di immagine de] territorio, & stata scelta
‘ dal Centro mternazionale di studi per I'economia turistica
quaie sede del primo master jn Italia su «Turismo rurale e
nuovi turismis, che iniziera ai primi del nuovo anno per ter-
‘ minare, con la parte teorica, all’inizio dell’estate 2005.
| La notizia & stata anaunciata nei giorni scotsi, durante la pre-
sentazione di un percorso formativo in marketing turistico
che si sta svolgendo nell’abbazia di San Felice a Sant’ Anata-
olia di Narco. Abbazia che sard sede anche del neonato ma-
ster rivolto a giovarn laureati interessati a individuare soly-
zioni turistiche sempre pid collegate ai tratti intimi & profon-
di dei territori rurali. ,
La scelta della sede & caduta sulla Valnerina-grazic a una
preziosa opera di premozione del territorio sostenuta dall’ As-
sociazione dei Comuni defla Valnerina che, coordinando un
progetio del consorzio Bim di Caseia teso a far conoscere Ia
bellezza e le potenzialita dell’ abbazia di San Felice di Narco,
& entrata in contatl.o :on Fausto Faggioli, uno degli impr ench-
tori turistici pilt stimati dell’Emilia Romagna
Al master In «Turismoe rurale ¢ noovi furismis si sono gid
fseritti 25 studenti provenienti da tutta Ttalia. C'2 ancora po-
sto, peraltmq per un giovane laureato wmbro.

‘an. fa.
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UN SISTEMA TURISTICO INTEGRATO
PER LANCIARE LA VACANZA RURALE

N
%

Oggi 14 dicembre, un gruppo di imprenditori della vallata bidentina, tutti residenti nel comune di Civitella di R. & in
provincia di Perugia, nell'Abbazia dei Santi Felice @ Mauro, per incontrare le imprese e le amministrazioni della
Valnerina. Questo incontro rientra nel programma di lavoro che il gruppo sta affrontando nell'ambito det Corso ‘Lo
sviluppo delle Aree O.B.2 attraverso la formazione continua degli operatori” organizzato da ISCOM-Cesena e
coordinato da Maria Angela Biondi. Il gruppo romagnolo e quello umbro si incontrano perché entrambi ritengono
che al giorno d'oggi vi sia la necessita di valorizzare "tutto” il Territorio, cercando quella giusta sinergia fra pubblico
e privato, fra enti locali e produttori, in modo da lanciare un “sistema turistico integrato”. Unica soluzione in grado,
attraverso i prodotti di nicchia del territorio, di offrire all'ospite, italiano come straniero, una vasta gamma di scelte
che ben si compenetrano col patrimonio artistico, storico, culturale e paesaggistico che contraddistingue da sempre
il nostro Paese. Partecipanc ai lavori di questa giornata anche gli allievi del Master "Manager det Marketing
Turistico Territoriale” gestito dallo IAL E-Romagna e progettato da Roy Berardi. In occasione del confronto con le
personalita umbre, verra anche presentato ufficialmente il logo del giovane gruppo “Bonae Terrae” che si occupera
della valorizzazione del Territorio nella sua veste turistico-culturale. “I piccoli € medi comuni - aggiunge Fausto
Faggioli, docente di entrambi i gruppi — con il loro patrimonio di piccole identita rurali, in difficolta negli anni 60-70
(quando lo sviluppo economico voleva dire solo grande industria) oggi sono in grado di fare la differenza.
L'ospitalita e I'autenticita della gente che vive in questi piccoli comuni pud recuperare quote di mercato che grossi
centri ed altri segmenti dei mondo turistico stanno perdendo. Il mondo rurale pud proporsi come vero interlocutore
per milioni di persone decise a trovare nel nostro Paese cid che nel loro non esiste. Anche la Val Bidente, se vuole
raggiungere i grandi mercati turistici, deve creare delle sinergie con altre valiate, come ad esempio la Valnerina, con
la quale abbiamo in comune antichissimi percorsi di ospitalita.”
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Gruppo aziende bidentine partecipanti al Corso ISCOM-Cesena, coordinato da Maria Angela Biondi

“Lo sviluppo delle Aree O.B.2 attraverso la formazione continua degli operatori”

-Agriturismo Acero Rosso Civitella (FC) Tel. 0543/984035 www.acerorosso.com acerorosso80@hotmail.com
-Agriturismo Bellaria Cusercoli (FC) Tel.0543-989702 www.agriturismobellaria.it info@agriturismobellaria.it
-Agriturismo Bosco Verde Civitella (FC) Tel.0543-989431 www.fattoriaboscoverde. it fatt. boscoverde@tiscalinet.it
-Agriturismo C& Bionda Cusercoli (FC) Tel. 0543-989181 www.agriturismocabionda.it info@agriturismocabionda.it
-Agriturismo Fattorie Faggioli Cusercoli (FC) Tel.0543-989101 www.fattoriefaggioli.it fi@fattoriefaggioli.it
-Azienda Agricola La Ginestra Cusercoli (FC) Tel. 0543-989185

-Azienda Agricola Podere Prato Civitella (FC) Tel. 0543-405042 morazio@libero.it

-Azienda Agricola Trebini Gabriele Civitella Tel. 0543-983645 '

-Turismo Rurale Camporosso Civitella Tel. 0547-680572 www.camporosso.it

Gruppo allievi Corso IAL Emilia Romagna, finanziato dal Fondo Sociale Europeo e dalla Provincia di Forli-Cesena
“Manager del Marketing Turistico Territoriale”

Progettato da Roy Berardi !
Antonella Antonioli, Elisa Bedei, Letizia Buongiorno, Monica Camporesi, Sabrina Ceccarelli, Enrica Danesi, Giuliana
Giusto, Raffaella Golinucci, Vincenzo Grana, Lucia Incensi, Valeria Mordenti, Annalisa Poli, Elena Prati.

PROGRAMMA
Martedi 14 dicembre 2004 ,
Abbazia dei Santi Felice € Mauro, Val di Narco (Pg)

Tavola Rotonda: "Romagna e Valnerina: Territori e strategie a confronto”

Ore 10.30 Saluto di benvenuto di Amedeo Santini, Sindaco di S. Anatolia di Narco

Ore 10. 40 Roy Berardi: presentazione dello IAL, ente promotore del Corso “Manager del Marketing Turistico Territoriale”
Ore 10.50 L'organizzazione turistica in Emilia-Romagna: le 4 Unicni di Prodotto

Costa - Terme - Appennino e Verde - Cittd d’Arte

Ore 11.00 “Bonae Terrae™: nuove professionalitd per la promozione turistica integrata del Territorio romagnolo
Ore 11.10 Presentazione del “Consorzio Terre della Romagna Toscana’

Ore 11.20 Interventi di

Sara Coccia, direttore del GAL Valle Umbra

Amedeo Santini, sindaco di S. Anatolia di Narco (PG)

Angelo Aramini, Servizio Turistico Territoriale Valnerina

Giancarlo Scerna, direttore Comunita Montana della Valnerina

Giacomo Pini, consulente per it Turismo ed esperto di Ristorazione

Luciano Marino, direttore Sistema Turismo

Guide ed Associazioni sportive della vallata

imprenditori romagnoli

Ore 12.10 Intervento conclusivo di Fausto Faggioli, esperto di Sviluppo Rurale

Per informazioni: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it

. FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail.info@fattoriefaggioli.it
www,fattorz‘qfaﬂg@i.it
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Un sistema turistico integrato

per lanciare la vacanza rurale

Oggi 14 dicembre, un gruppo di imprenditori della vallata bidentina, tutti residenti ne! comune di Civitella di R. & in provincia di
Perugia, nel’Abbazia dei Santi Felice e Mauro, per incontrare le imprese e le amministrazioni della Valnerina. Questo incontro
rientra nel programma di lavoro che il gruppo sta affrontando nel’ambito del Corso "Lo sviluppo delle Aree O.B.2 attraverso la
formazione continua degli operatori” organizzato da ISCOM-Cesena e coordinato da Maria Angela Biondi. ll gruppo romagnolo
e guello umbro si incontrano perché entrambi ritengono che al giorno d'oggi vi sia la necessité di valorizzare “tutto” il Territerio,
cercando quella giusta sinergia fra pubblico e privato, tra enti locali € produttori, in modo da lanciare un "sistema turistico
integrato”. Unica soluzione in grado, attraverso i prodotti di nicchia del territorio, di offrire all'ospite, italiano come straniero,
una vasta gamma di scelie che ben si compenetrano col patrimonio artistico, storico, culturale e paesaggistico che
contraddistingue da sempre il nostro Paese. Partecipano ai lavori di questa giornata anche gli allievi del Master "Manager del
Marketing Turistico Territoriale” gestito dallo IAL E-Romagna e progettato da Roy Berardi. In occasione del confronto con le
personalitd umbre, verrd anche presentato ufficialmente il logo del giovane gruppo “Bonae Terrae” che si occupera della
valorizzazione del Territorio nella sua veste furistico-culturale. “I piccoli e medi comuni - aggiunge Fausto Faggioli, docente di
entrambi i gruppi — con il loro patrimonio di piccole identita rurali, in difficolia negli anni 60-70 (quando lo sviluppo economico
voleva dire solo grande industriz) oggi sono in grado di fare la differenza. L'ospitalitd e lautenticita della gente che vive in
questi piccoli comuni pud recuperare guote di mercato che grossi centri ed altri segmenti del mondo turistico stanno
perdendo. Il mondo rurale pud proporsi come vero interlocutore per milioni di persone decise a trovare nel nostro Paese cid
che nel loro non esiste. Anche la Val Bidente, se vuole raggiungere i grandi mercati turistici, deve creare delle sinergie con
altre vallate, come ad esempio la Valnerina, con la quale abbiamo in comune antichissimi percorsi di ospitalita."

Gruppo aziende bidentine partecipanti al Corso ISCOM-Cesena, coordinato da Maria Angela Biondi

“Lo sviluppo delle Aree ©.B.2 atiraverso |a formazione continua degli operatori”

-Agriturismo Acero Rosso Civitella (FC) Tel. 0543/284035 www.acerorosso.com acerorosso80@hotmail.com
-Agriturismo Bellaria Cusercoli (FC) Tel.0543-889702 www.agriturismobellaria.it info@agriturismobellaria.it
-Agriturismo Bosco Verde Civitella (FC) Tel.0543-889431 www.fattoriaboscoverde.it fatt.boscoverde@tiscalinet.it
-Agriturismo Ca Bionda Cusercoli (FC) Tel. 0543-989181 www.agriturismocabionda.it info@agriturismocabionda.it
-Agriturismo Fattorie Faggioli Cusercoli (FC) Tel 0543-989101 www fattoriefaggioli.it fi@fattoriefaggioli.it

-Azienda Agricola La Ginestra Cusercoli (FC) Tel. 0543-982185

-Azienda Agricola Podere Prato Civitella (FC) Tel. 0543-405042 morazio@libero.it

-Azienda Agricola Trebini Gabriele Civitella Tel. 0543-983645

-Turismo Rurale Camporosso Civitella Tel. 0547-680572 www.camporosso.it

Gruppo allievi Corso IAL Emilia Romagna, finanziato dal Fondo Sociale Europeo e dalla Provincia di Forli-Cesena
“Manager del Marketing Turistico Territoriale” Progettato da Roy Berardi

Antonella Antonioli, Elisa Bedei, Letizia Buongiorno, Monica Camporesi, Sabrina Ceccarelli, Enrica Danesi, Giuliana Giusto,
Raffaella Golinucci, Vincenzo Grana, Lucia Incensi, Valeria Mordenti, Annalisa Poli, Elena Prati.
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PROGRAMMA
Martedi 14 dicembre 2004
Abbazia dei Santi Felice e Mauro, Val di Narco (Pg)

Tavola Rotonda: “Romagna e Valnerina: Territori e strategie a confronto”

Ore 10.30 Saluto di benvenuto di Amedeo Santini, Sindaco di S. Anatolia di Narco

Ore 10. 40 Roy Berardi: presentazione dello IAL, ente promotore del Corso “Manager del
Marketing Turistico Territoriale”

Ore 10.50 L'organizzazione turistica in Emilia-Romagna: le 4 Unioni di Prodotto

Costa - Terme - Appennino e Verde - Citta d’Arte

Ore 11.00 “Bonae Terrae”: nuove professionalita per la promozione turistica integrata del
Territorio romagnolo '
Ore 11.10 Presentazione del “Consorzio Terre della Romagna Toscana”

Ore 11.20 Interventi di

Sara Coccia, direttore del GAL Valle Umbra

Amedeo Santini, sindaco di S. Anatolia di Narco (PG)

Angelo Aramini, Servizio Turistico Territoriale Valnerina

Giancarlo Scerna, direttore Comunita Montana della Valnerina

Giacomo Pini, consulente per il Turismo ed esperto di Ristorazione

Luciano Marino, direttore Sistema Turismo

Guide ed Associazioni sportive della vallata

Imprenditori romagnoli

Ore 12.10 Intervento conclusivo di Fausto Faggioli, esperto di Sviluppo Rurale

Per informazioni: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it

© FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Tredici giovani manager pronti ad organizzare le opportunita del tcmtono

“Bonae errae’ ’ll nuovo

Elisa Bedei
BERTINORO - ‘Ibrre da vivere,

terre da gustare, terse da riva-’
lutare, Mascono al Centro -

Universitario di Bertinoro Je
“Bonae Terrae”, ovvero ”Buone
Terre”, una assoeiazione di gio-

vani Iaureau il cui compito .
sard quello di dare nuova vita

al torssmo della Regione ed in
particolare della Romagna,
“Bonae Terrae” & formata dai

- partecipanti ‘al corso -per

Manager - del ' Marketing
Turistico Territoriale, finanziato

dat Fondo Sociale Europeo e
dalla Provincia di Forli-Cesena

ed organizzato dallo IAL Emilia

- Romagna (direttote del progetto

Roy Berardi),

Dodici agazze ed un ragazzu'_’

statmo affrontando il corso che

insegnerd loro come gestire un -

territorio turistico & le iantissi-
me opporiunith da esso offerte

proprio come accade pet la ’

Romagna.

Studio di casi; pr Ylogettazmne ‘
elle regole del”

applicazione d
marketing e della’ comunicazio

ne sono le miaterie che stanno
impegnando i futuri:Manager,

che sono-gia al lavoro per tro-
vare la strada mxghure verso la

costruzione di uIIJ) sistema fur-
stico integraio e ben organizza- -

- to che possa offrire & pubblici e -
privati, ad orgamzzaton ea -
turisti nuove opportumta gene-.
-rate da una sinergia di forze. «

dgel Manager. .
dovia essere permo fondamen-‘

per cui la figura

tale.

“Bonae Terrae - spiegano i tre- -
dici fondatori - nasce come -

gruppo di lavero e di studio

per la creazione di questo

- BUOVO stétetﬁa; d.l' queste siner-
i¢ che dovranno-diventare la-

orza: del turismoe romagnolo e,

- magari,:anche regionale; Il

neme YBonae”, che & acronime .
.di -Benessere,
i Natira, Arte; Enogastronomia, .
# racchiude in sé tutte le meravi- .

Ospitalita,

glicse caratteristiche del nostro

territorio, della nostra terra,
che aspettano solo di essere ;-

tiscoperte ed opportunamente

valonzzate

Proveniamo ‘da’ fnrmazwnl'-
. diverse tra loro, anche @ il set-

tore umanistica la fa da pad:o-

ne, e tutfe le niostre capacitd st
- dovranno fondere insieme per
oftenere: un’ risnltato meravi- -

glioso: la valotizzazione del
nestro-territorio, ‘che aspetfa
solo di éssere “sistematizzato”
per essere offerto al nuovo turi-
sta”, S

Fin qui.sulu le inteﬁzioni, ma

“"Bonae Temie H glﬁ athva e al .

lavoro, -

. Da ieri infatti i trechcl ragam, -

accompagnati da alcini det

. Frofessori che li seguono pel- -

"avventura del corso; si ‘tiova-
no in Umbria, all'Abbazia dei

Santi Pelice e Mauro {PG) dove
- stanno incontrando tutti gli

- esponenti di spicco del turismo
.. Umbro e dove stanno presen- :

tatldo a loro volta it temtom

in cul-operano. -+ - o
Una tavela roftonds; uh incon-
tro-dibattito, che sard dccasio-

.ne per-le “Bonae Terrae” di.

presentare ufficialmente if neo: .

- nato logo dell'Associazione. che
; riprende i colori della-terra-e -
- del vino'e che affianca, nell'a-

cronimo “Borae®, tutte I¢ risor-
se memrxgl:ose del nostro terri-
tono : : L

FATTORIE FAGG’IOLI
Via §. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc, Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www. fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattorie . .

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

wwwfattariefgggioli. it




RASSEGNA STAMPA
Fattprie. .

«In un momento come
questo in cui servirebbe
una maggiore incentiva-
‘zione e in cui si parla di da-
re delle opportunith alle
| enmergic alternative — si
sfoga Fausto Faggioli (nel-
la foto) -, a nessuno di

il Resto del Carlino

Glovedi 9 dit_:amhre 2004

- CUSERCOLI L’gmarezza di Fausto Faggioli
«Ma I'Enel ignora il progetto
e non conteggia il risparmio»

che I’azienda o il privato

matura nei  confronti
dell’Enel per I'energia im-
messa e lo scala dalla bol—
letta.

«Abbiamo fatto richiesta
immediata ma ancora nien-

te — spiega Orazio Mar-

noi & stato an-
cora montato
-lo scambiato-
re per ’ener-
gia elettrica.
In pratica stia-
mo regalando
Ienergia che
produciamo».
Dai primi
giorni di set-
tembre, i quat- .
tro impiantl -

«Non c| ha montato

chi — In prati-
ca stiamo re-
galando

gia e come se

a me e arriva-
ta anche una
bolletta di 83
guro per un

sunto’. insom-

fotovoltaici ¢ |g scamblatore " ma, non solo
quello éolico, - - non sto matu- -
sono regolar- che ann‘ota S rando nessun
mente allac- credito ma de- -

ciati alla rete il credito

vo anche pa-

elettrica na-
zionale e Im-

gare per un

mettono nella
stessa ’elettricita. _
In caso di produzione di
energia da parte di privati
o aziende, I’Enel dovreb-
be montare un apparec-
chio, lo scambiatore, che
conteggia a credito Ielet-
. tricita prodotta. Una sorta
di contatore alla rovescia

che accumula il credito -

accymulato» i CONSUMO che -

non ho».

Dall’Enel hanno assicura- -
-to che entro poche settima-
‘ne lo scambiatore sard

montato e precisano che |

lo scambio di energie puo

~partire solo ed esclusiva-

mente nel momento in cul
avverra questa instaliazio-
ne. ' :

all’Enel due
mesi di ener- |

non bastasse

‘consumo pre-

Matteo Ranucci |
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Giovedi 9 dicembre 2004

Grazie ai contrlbutl europe|

L'agricoltura rinasce
con i pannelli solari

Iniziativa di 4 aziende

«H sole ci regala

energia gratuita

e pulita». Montata |

pure una pala eolica

di Francesca Miccoli

31 kilowattora di potenza ot-
tenutt in modo ecologico,
naturale ¢ non inquinante,
sfruttando 1’energia solare.
E' questa la bella novita di
quattro aziende agricole for-
livesi, socie del consorzio
Terre della Romagna Tosca-
na che coinvolge agricoltori
dei comuni di Civitella, Ga-
leata, Santa Sofia, e Premil-
cuore con lo scopo, tra l'al-
tro, di valorizzare il temto—
rio rurale. .
Gli impianti fotovoltaici,
che producono ciog energia
elettrica sfruttando Vintensi-
* ta del sole, sono stati instal-

lati in quattro aziende agri-

cole biologiche della valla-
te del Bidente e del Rabbi
dove sono entratt in funzio-
ne i primi giorni di settem-
bre. I quattro impiant han-
no potenze diverse: 15 ki-
- lowatora per Ca’ Basino,
una delle case delle Fattorie
Faggioli a Cusercoli, 3 ki-
lowattora per l'azienda di
Franco Fabbri anch’essa a
Cusercoli, 3 kilowattora per

Orazio Marchi in localith
Seggio, tra Cusercoli e Civi-
tella, infine 10 kilowattora

per I’azienda di Romi Tedal- -
di, sitnata nel comune di
_Premilcuore.

«Sono molto soddisfatto an-
che se il mio & un piccolo
impianto — racconta com- -
piaciute Orazie Marchi, in-
segnante al liceo classico di
Forli e coltivatore biologico
per hobby —. Da settembre
1 miei 26 metri quadrati di
pannelli hanno prodotto cir--
ca 700 kilowattora di ener-
gia elettrica. Certo, non &

SOLEE
LUCE
A destrai
pannelli
solari
montati a
Cusercolie

"una pala
eolica. A
sinistra
Alberto
Marchi,
figlio del
titolare
deil’azien-
da di
Seggio
(Foto
Sabatini)

molte ma & enexgia gratis ¢
soprattutto pulitas.

Tra gh oblettivi del consor-
zio Terre della Romagna
Toscana, di cui fanno parte
in tutto circa 24 agricoltori
locali, ¢’& anche la valoriz-

rzazione del territorio attra-
| verso Ia cura della sentieri-

stica ma anche Futilizzo ad
esempio dell’energia alter-
nativa. Questo ha permesso’

ial quattro agricoltori biplo-

gici consorziati di usufruire
di un finanziamento comu-
nitario.

L’intera operazione, com-
\presa di montaggio a carico
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di un’azienda specializzata
in pannellt solar di Cesena,
& costata circa 300mila eu-
ro. Di quest’esborso, il 70%
sard rimborsato agli agricol-
| tori come finanziamento a
fondo perduto nell’ambito
del progetto comunitario
chiamato Asse 3 e distribui-
to con un bando 2003 dalla
regione Emilia-Romagna.
Gl impianti forlivesi sono
statt gli unici ad aver ottenu-
to questi finanziamenti re-
gionali. Oitre ai pannelli so-
lari, nell’ambito del proget-
to & stato montata anche
una delle prime pale eoli-
“che sul territorfo provincia-
e, ' :
'L’impianto, che assomiglia
‘tad un grande -ventilatore,
isfrutta ’energia del vento
per ottenere elettricita ed &
stato  montato  accanto
all’impianto fotovoltaico a
Ca’ Basino di Cusercoli.
«Abbiamo voluto queste in-
stallazioni fotovoltaiche ed
eoliche — spiega Fausto
Faggioli deile Pattorie Fag-
gioli 1’azienda che si occu-
“pa di agriturismo, formazio-,
ne e furismo sostenibile -
per-creare insieme aghi im-
pianti di fitodepurazione un
modello di sostenibilita -
rale anche per promulgare
questo esempio nell’attivita
.di fattoria didattica. La no-
stra pala per ora ha una po-
tenza di tre kilowattora, ma
& gia predisposta per poter
quintuplicare la sua poten-
Za».

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
Fattgme, m

venerdi 3 -.dicémbre'ZQM .

‘cusEercoLt - Incontro alle “Fattorie Faggioli”

- Territorio e nuove imprese
~Scambio tra due continenti

| CUSERCOL! - Le Fattorie Faggioli di Cusercoli ospitano 0ggi un:
- gruppodi 30dirigenti e tecnici; provenientidalle Repubbliche
“diBolivia, Perti,Ecuadore Colombia, attualmente in Italia per-
| frequentare-un corso di formazione finanziato:dal Ministero:
-degli Affariesteri, direzione generale cooperazione sviluppoe

- dalCentro universitario di Bertinoro sul tema “Costituzionee

- | gestione-di piccole e medie.imprese”. 1 corso si svolge al

~CentrouniversitariodiBertinoro e il programma delle lezioni

-8 stato predisposto dalla Facolta di Economia di Forli, corsodi-

- -Economia aziendale; sotto Ia direzione di Roberto Della Casa.
~Ad incontrare it gruppo andino, dalla Foscana un gruppo di
_imprenditeri aretini, che nel’ambito’del corso “Fattorie di-
-dattiche” sono in-Val Bidénte per conoscere le esperienze di-
:sviluppo territoriale fatte in questaarea, .. ... .. .
“L’incontro fra imprenditori di continenti diversi - sottolinea
Fausto Faggioli, docente del corso - difmostra la volonta di
costruire un progetto per.salvaguardare le identita dej vari
territori e recuperare le economie legate. alle condizioni
ambientali e al modo antico di abitare un territorio”.
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Dagli Appennini alle Ande

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ospitano oggi 3 dicembre un gruppo di 30 dirigenti e tecnici,
provenienti dalle Repubbliche di Bolivia, Perti, Ecuador e Colombia, attualmente in Ttalia per frequentare
un Corso di formazione finanziato dal Ministero degli Affari Esteri, Direzione Generale Cooperazione
Sviluppo e dal Centro Universitario di Bertinoro sul tema “Costituzione e gestione di piccole e medie
imprese”. Il Corso si svolge presso il Centro Universitario di Bertinoro e il programma delle lezioni &
stato predisposto dalla Facolta di Economia di Forli, Corso di Economia Aziendale, sotto la direzione del
Prof. Roberto Della Casa. Ad incontrare il gruppo andino, dalla Toscana un gruppo di imprenditori
aretini, che nell’ambito del Corso “Fattorie Didattiche” sono in Val Bidente per conoscere le esperienze
di sviluppo territoriale fatte in questa area. Il Corso ¢ gestito da Pratika Formazione, coordinato da
Alessandro Forzoni. Li accompagna in fattoria LeonardoLambruschini. “In un mondo - sottolinea Fausto
Faggioli, docente all’interno del corso — dove ¢& piu facile viaggiare e comunicare anche con paesi lontani,
il rischio che il consumatore sta correndo € quello di venir coinvolto in un mercato globale che annienta
le piccole nicchie di tradizioni e culture antiche. I’incontro di oggi fra imprenditori di continenti diversi,
dimostra la volonta di costruire un progetto per salvaguardare le identita dei vari Territori e recuperare le
economie legate alle condizioni ambientali e al modo antico di abitare un Territorio. Gli usi, i costumi e i
prodotti di un paese sono patrimonio della comunita stessa e un valore culturale da lasciare in eredita ai
nostri figli. Se parliamo di prodotto tipico o artigianato dobbiamo pensare ad un commercio che sia equo
e solidale, se parliamo di ambiente dobbiamo pensare a vivere con le risorse naturali. Come fattoria
sosteniamo tutto questo con un progetto pilota che segue I’ecocompatibilita energetica. Infine in questo
ambito si inseriscono perfettamente le Fattorie Didattiche che si dedicano alla crescita di un consumatore
responsabile e consapevole.” Aggiunge Andrea Bandini, direttore del Ce.U.B. “ La collaborazione fra
Universita ed imprese, sta assumendo ormai un’importanza fondamentale per creare un rapporto teso allo
scambio e al miglioramento delle idee.” Partecipano alle attivita di questa giornata la dott.ssa Tiziana
Nasolini direttrice dell’Osservatorio Agroambientale, della provincia di Forli-Cesena, Davide Albonetti,
tutor del gruppo andino e Davide Stefanelli, assessore al Turismo del comune di Civitella di R. nonché
loro docente, Cornice di questo incontro saranno 1’ospitalitd romagnola ed i1 gustosi sapori della
gastronomia andina.

PER INFORMAZIONI: Fattorie Faggioli, Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it
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LALTRA ROMAGNA

www.altraromagna.it
Dagli Appennini alle Ande 03 dicembre 2004

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ospitano oggi 3 dicembre un gruppo di 30 dirigenti e tecnici,
provenienti dalle Repubbliche di Bolivia, Perti, Ecuador ¢ Colombia, attualmente in Italia per frequentare
un Corso di formazione finanziato dal Ministero degli Affari Esteri, Direzione Generale Cooperazione
Sviluppo e dal Centro Universitario di Bertinoro sul tema “Costituzione e gestione di piccole ¢ medie
imprese”. 1l Corso si svolge presso il Centro Universitario di Bertinoro e il programma delle lezioni &
stato predisposto dalla Facoltd di Economia di Forli, Corso di Economia Aziendale, sotto la direzione del
Prof. Roberto Della Casa. Ad incontrare il gruppo andino, dalla Toscana un gruppo di imprenditori
aretini, che nell’ambito del Corso “Fattorie Didattiche” sono in Val Bidente per conoscere le esperienze
di sviluppo territoriale faite in questa area. Il Corso & gestito da Pratika Formazione, coordinato da
Alessandro Forzoni. Li accompagna in fattoria LeonardoLambruschini. “In un mondo - sottolinea Fausto
Faggioli, docente all’interno del corso — dove € piu facile viaggiare e comunicare anche con paesi lontani,
il rischio che il consumatore sta correndo & quello di venir coinvolto in un mercato globale che annienta
le piccole nicchie di tradizioni e culture antiche. L’incontro di oggi fra imprenditori di continenti diversi,
dimostra la volonta di costruire un progetto per salvaguardare le identita dei vari Territori e recuperare le
economie legate alle condizioni ambientali e al modo antico di abitare un Territorio. Gli usi, i costumi e i
prodotti di un paese sono patrimonio della comunita stessa e un valore culturale da lasciare in eredita ai
nostri figli. Se parliamo di prodotto tipico o artigianato dobbiamo pensare ad un commercio che sia equo
¢ solidale, se parliamo di ambiente dobbiamo pensare a vivere con le risorse naturali. Come fattoria
sosteniamo tutto questo con un progetto pilota che segue ’ecocompatibilita energetica. Infine in questo
ambito si inseriscono perfettamente le Fattorie Didattiche che si dedicano alla crescita di un consumatore
responsabile e consapevole.” Aggiunge Andrea Bandini, direttore del Ce U.B. * La collaborazione fra
Universita ed imprese, sta assumendo ormai un’importanza fondamentale per creare un rapporto teso allo
scambio € al miglioramento delle idee.” Partecipano alle attivitd di questa giornata la dott.ssa Tiziana
Nasolini diretirice dell’Osservatorio Agroambientale, della provincia di Forli-Cesena, Davide Albonetti,
tutor del gruppo andino e Davide Stefanelli, assessore al Turismo del comune di Civitella di R. nonché
loro docente. Cornice di questo inconiro saranno 1’ospitalitd romagnola ed i gustosi sapori della
gastronomia andina.

PER INFORMAZIONI: Fattorie Faggioli, Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it
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__laggrols Mercoledi1

Dicembre 2004

Ha svelato i segreu dell’agﬁtunsmo in Europa ed & volato anche aTokyo

Dalla campagna alla cattedra

Fausto Faggioli insegna la cultura contadina

Slmona P!etto

CUSERCOLI Ha fatto della‘
campagna una sua ragione di vila
e un business, Tanto che, ad ogni
convegno o tavola rotonda che si
tiene sulla Comunita montana,
viene puntua]mente invifafo in.
‘quahta di esperto. Gla éra il |
signor *agricol-man” insegna |
nelle wiiversita I'arte della cultu-
lra. contadina e della civilta rurale.
‘Fausto Faggioli, nativo di
Forlimpopoli, ma residente a !
{Cusercolt, ¢-oggt un imprenditore

lagricolo che tiene lezion a destra :

e a manca sulla gestione delle
aziende agricole. Da lui , per |
esempio, vengono ad i 1mparare le
tecniche di risparmio dell'uso
dell'acqua. Con i finanziamenti e
il benestare dell'Unione Europea,
infatti, Faggioli di recente ha
tenufo un vero e proprio corso di |
recupero dell'acqua recilata. In
sostanza, ha illustrato a franoeSi €
a spagnoli, come recuperare e
reciclare l'acqua dallo scarico del
water alla doccia. )
Sempre in tema di docenze este-
ite, & recentissima la sua docenza
per l'insegnamento delle attivita
di. agroturismo a - Tokjo.
Numerose soprattutto le iniziative
sfornate da Fausto Faggioli in
‘ambifo locale. Da circa 4 anni &
infatti  direttore *_dell’Area
“S$viluppo rurale” all'interno
dell'Alta scuola di innovazione e
formazione e nel management, -
che nasce da un accordo fra le
universita di Bologna, Ferrara,

Roma, “Tor Vergata” ¢ le Fattorie
Faggmll di cui & proprietario

(Fattoria agriturismo a Cusercoli,

“Ca’ Mandrioli a S.Sofia, “Ca’
Basino” a Civitella e “Ca’ Suasia”
_a Galeata). Lesperienza maturata -
in-questi anni di attivitd, come
titolare di una delle pif: importan-

 ti realta agrituristiche, gli ha
- appunto permesso di promuove-

re, oltre a corsi wmiversitari, ini-
ziative volte sempre al n}.ancw

-del territorio locale. Oltre a colla-
" borare ora con lumvemta

L.Bocconi di Milano e con la.

Blaise Pascal Clermon Fefrand
. di Francia;

_ Sue, infine, le iniziative estive
:rwolte in Riviera dell’ Happy

Bio", serate contadine promosse
sulla Costa che hanno coinvolto
molti giovani turisti e non, Infine,

il gemellaggio tra regioni per i
 rilancio dei prodotti locali.
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Il vertice
a Cusercoli

 Tutt uniti-
per 1l -
rilancio -

~ dei campi-

_. CUSERCOLI E’ stato rag-
giunto un grande obiettivo
nell'evento © - della
| "Mtﬂtifuniionalité de]_lo svi-
. Juppo rurale” che si & tenuto |
-alle” Fattorie Faggioli a
Cusercoli ¢ che ha visto . |-
coinvolte le associazioni-

Nuova Don Bosco e Halykos

il comune di Civitella, l'as-

* sessorato al Turismo della
- Provincia di Forli-Cesena, il
- comune di Mussomeli, il

Dicembre 2004

“Innanzitutto - ha detto
Osvaldo Barba, presidente
della Nuova Don Bosco -, st

& parlato di un pr_ogeﬁo_di'
- protocollo d'intesa ufficiale
- tra la Comunita montana

forlivese e quella di

~ Montiferru, dal comune di-
“Civitella 'di Romagna
"Giovanni Felice, dall'asses-
~ Valley di Mussomeli = sore alle ‘attivita produttive
(Caltanissetta) e.-. la -
‘Comunita montana del . , da |
Montiferru di Oristano, la-| Mussumeli, Gero Valenza”
-Comunita montana forlivese,”

ed il turismo, . Luciana
Garbuglia, dal sindaco di

Giovanni Felice, sindaco di

" Civitella, durante il conve- -

gno dedicato al rilancio del
settore rurale, ha aggiunto:
"La nostra disponibilita &

‘Consorzio Terre della ' stata data due anni fa, oggi la
Romagna ~  Toscana. . rinnoviamo a Mussomeli”. -
FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 -- 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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di Sicilia

| DOMENICA 28 NOVEMBRE 2004 |

;

i

1
'

“* Regione Slc:lllana : _ndaco Gero Vaienza ha -
.detto: "Siamo. qui perimparare a crescerema ™ -
:soprattutto per ufficializzare il progetto di
‘questi giovani che sisperidonoperia
-valorizzazione delnostro territorio, oggi

- I'anica risorsa di un‘economia i crisi, Spero:
che questo progetto-trovi la condivisione di™
‘tante altre persone clie possano. apportare de
-proprio per il raggiungir
finale", Molto apprezz

f?d'.argento.realiz-zat

assoaaznom “Nug “;Don Bosco“ (pres:eduta da
Osvaldo Barba)_, o

Fagg;ohdlCuse%colf(Fc) hanno vrsto T
sottoscr were il progetro di collaborazmne da

“Totonda: " Lamulttfuhiionallta dello'svﬂuppo
_;___;rurale Erano presentnpremdenn delle -

~ turismo, ed méltre érano presentl il smdaco i
= Mussomeli, Gero; Valenza congli, assessori allo |

. beni culturati AngeloBarba, "La loro presenza -
: dlce Giuseppe Mantio della an_Bescq -

allincontro~
‘stata una straordinaria
= dice Lorenzo Ladduca L
‘oltre a noi hanno pres'o' -
aSardegnaedella: .

ﬂoccasmne di raffront
- visto'che alPincont
parte Ie delegazioni

ungo tre anni, con:indagini di mercato,
incontri, diversividggi realizzati - ...
: escluswamente_ ell'associazione e senza

l'utitizzo di denaro’pubblico”. "Questo finoa omagna e I'Ente provinciale al turisino della S
oggi ~aggiunge S re-Ladduca, segretarm i provincta di Forli Ceséna®, Durante ilavorié .-
pmche il protocolfoidiintesa sancisce di fattg . wstato protettato il dvd realizzato dall’ Halykos; T
un'impegno istituzionale non.solo - Valley, dal titolo "Viaggio riel cuore di Sicilia" -
delfamministrazione cominale ma anche s iz cheha’ riscosso HOtEVOIE _apprezzamento '
-, dell'assessorato allo sviluppoe economico -
- diretto dal dott. Matio Santamaria e dalla -
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Promosso zl geﬂwllaggrzo con Sardegna e Szczlm

Simona Pletto

CUSERCOLI - 11 turismo nel .

piatfo e non solo. Mentre la
Riviera punta da sempre la sua
carta vincente del turismo del
mare, ii nostre Appennino si sta
organizzando con suove formule
acchisppa-turisia che puntano
soprattutto alla valorizzazione
delle riccherze dei prodotit loca-
li. Insomma, visto che qui non
abbiamo il mare, sfruttiamo
almeno in mode moderno e

intelligente i beni tipici della -

nostra terra. E' questo L'obiettivo

attorno a una tavola rofonda.,

organizzata gioved per parlare
appulito di “Turismo rurale mon- - :

tano”. All'incontro, tenuto in

principale che ha riunito tutti .

- dldaﬁICI delle scuole forlivest

Provincia, hanno partecipato

diversi esponenti del mondo del

turismo' locale, tra cui Vassessore

Provinciale al Tarismo. Luciana
Garbuglia, imprenditori sardi e
siciliani in viaggio di studio nella
Val Bidente ¢ imprenditori roma-
gnoli. Obiettivo comune per

tutt:, la Creazione. d1 smergle tra
iprese e diversi territori. Uno
dei principali promotori di que- -
sta iniziativa, che viaggia a suon
di scambi si sangiovese roniagno-
lo, mirto sardo € marsala sicilia-
1o, ¢ Fausto Faggioni, titolare di

Una veduta della Fattoria Faggioli di Cusercoli, ©
: - divenuta anche laboratorio per percorsi- .

lde[ pmdottl de]la nustra terra e’

ad una spec1e di gemellaggio con
le realtd rurali di altre Province”, |
Oristano e Caltanisetta, sono le
dug prime citty che hanno aderi-

. to subifo all‘iniziativa,

- "Abbiamo avuto un confronto -
--spiega l'assessore Garbuglia - e
~uno scambit di opinioni e pro- .

getti con:gli mprendlton sardi ¢ -
siciliani., che sono venuti appo-

-sta a Forli’ ‘per. cercare-spunti e.
-collaborazione.: Ci: hatifio. preso.”
“ come modells. Lobiettivo nostro,”

ora, & quello di lavorare sui pro-
dotti tipici locali per poi veicolar-:
li ognuno sui’ mercati t1p1c1 del‘;

'pos

E cos1 mentre la Sardegna pun-._:'
terd magari sul suo formaggio 0.
sul tipice porcellino, Vla‘_nos’fra _

- comunit} montana esalterd per
o ) . esempio le mllegle geali, la
tre amende di agntunsmn forlive- - -

si dislocate tra ‘galeata, S.Sofia ¢ -
Cusé: oli; ‘nonche. docente di-

carne-delle nostre mucche o il

sangiovese: Non solo. Attraverso™
‘nuove forme di promoziene-

mformamone, si-cerchera di-crea-
& pacchetti turistict da-spendere -
negli. agriturismo ¢ da offrire;

. ;fanche all'estero, -
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PECULIARITA’ TERRITORIALI 25 Novembre 2004

Oggl 25 novembre I Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) organizzano un Evento al quale parteciperanno imprenditori sardi e siciliani in viaggio
studio in Val Bidente. Gli "onori i casa” verranno fatti dagli imprenditori bidentini , che attualmente stanno frequentando un corso formativo
gestito da ISCOM-Cesena , coordinato da Maria Angela Biondi.
Dall oristanese , per la Sardegna: Serafino Madau , presidente Comunitd Montana Montiferru , Giovanni Secchi, assessore Comunita
Montana Montiferru , Giovanni Antonio Barracu, funzionario Comunita Montana Maontiferru , Rita Murgia e Maria Pastorella Crisponi,
coordinatrici ERSAT (Ente formativo sardo). Sassari & presente con Callisto Manca, imprenditore, Piero Usai , esperto in Sviluppo Rurale ed
un gruppo di giovanissime donne che porteranno un loro contributo sullimprenditoria femminile sassarese.
Dalla provincia di Caltanissetta per la Sicilia: Gero Valenza, sindaco di Mussumeli (CL} Pasquale Mistretta, assessore Sviluppo Economico
Comune Mussumeli , Angelo Barba, assessore Beni Culturali, Osvaldo Barba, presidente delia Nuova Don Bosco, Salvatore Ladduca ,
amministratore unico di Terredimanfredi.
Per la nostra provincia: Luciana Garbuglia, assessore Turismo Provincia Forli-Cesena , lvo Marcelli , presidente Comunita Montana
Appennino Forlivese , Giovanni Felice, sindaco Civitella di Romagna, Laura Rossi, assessore Agriturismo e Turismo Rurale Comune di
Civitella .
Saranno inoltre presenti ai laver] della Tavola Rotonda Gilberto Zangari , docente Ec . Politica Sviluppe Turistico Universitd Bologna, Sergio
Guidi, esperto Bio-sostenibilita, Paolo Carnemolla, presidente Associazione Pro.BER, Emanuele Casadei, presidente Consorzio Sweet Home
Hotels, Riccardo Tenti, presidente ABACO, Rossella Lama, responsabile ltalia Lavoro.
“Noi imprenditori - dice Fausto Faggioli, delle omonime fattorie - vogliamo essere protagonisti del nostro Territorio. Viogliamo “fare sistema nef
territorio” creando sinergie fra imprese e fra diversi Territori. Queste nel seftori produttivi tradizionali e in quelli innovativi come I'agriturismo, le
produzioni biologiche, la fattoria didaitica o ancora in quelli di nicchia come il recupero di antiche tradizioni alimentari.” Luciana Garbuglia,
assessore al Turismo aggiunge “Un’offerta ampia e diversificata la nostra, dal mare ai monti, con prodotti d’eccellenza che saranno la formula
vincente nei progetti d’integrazione fra Territori.” Gli imprenditori con il suppoerte € |a collaborazione delle Istituzioni, degli Enti e delle
Amministrazioni del Tenitorio, presenti oggi alla Tavola Rotonda, devono essere quindi in grado di proporre un’organizzazione d'accoglienza
facendone un vero e proprio sistema: con la qualita della ricettivita, dei trasporti, della didattica, delle vie di comunicazione, dei servizi
informativi e turistici. Regioni e imprenditori significativi nel panorama nazionale che a fine Tavola Rotonda presenteranno Tradizionl antiche
Sapori genuini per affermare Il grande valore aggiunto dei Prodotti Tipici, con lo scopo di promuovere insieme un “paniere” di prodotti "MADE
IN ITALY” che possa rappresentare, soprattutto allestero, il nostro Paese con una immagine di genuinita ed alta qualita. Ed oggi faremo
proprio questo: sui tavoli rivestiti da tovaglie dell'artigianato tipico, “sfilerd” un patrimonio di "eccellenze" gastronomiche, importante per it
turista attento che vuole un prodotio tipico, una cucina del posto legata al Territorio ed una ospitalitd vissuta con “il cuore in mano”. Sapori e
Tradizioni per promuovere lo sviluppo rurale offrendo pacchetti turistici che comprendono 'Ambiente, la Cultura e la Gastronomia. Lavoriamo
insieme dunque, per dar vita a progetti Made in Italy che uniscano tutto il paese in un unico grande percorso.
PROGRANMMA
Giovedi 25 novembre 2004
Faitorte Faggleli Via S. Glovanni, 41 — Cusercoli (FC}
Ore 10.30 Tavola Rotonda “La muitifunzionalitd per lo Sviluppo Rurale”
QOre 12,30 Speciale televisivo sui percorsi enogastronomici delle Regioni Sardegna, Sicilia @ Romagna
Ore 13,00 Begustazione di Prodotti Tipici: uno stuzzicante simposio di tipicita gastronomiche
sarde, siciliane e romagnole chiudera i lavori della Tavola Rotonda
PARTECIPERANNO ALLA TAVCLA ROTONDA:

Per la Sicilia: Per la Sardegna:
Gero Valenza, sindaco di Mussumeli (CL) Serafino Madau, presidente Comunita Montana Montiferru
Pasquate Mistretta, assessore Sviluppo Economice Comune Mussumeli Giovanni Secchi, assessore Comunita Montana Montiferru
Angelo Barba, assessore Beni Culturali Giovannl Antonlo Barracu, funzionario Comunita Mantana Moniifarru
Osvaldo Barba, presidente della Nuova Don Bosco Rita Murgia, coordinairice ERSAT
Salvatore Ladduca, amministratore unico di Terredimanfredi Maria Pastorella Crisponi, coordinatriceERSAT

Mantic Giuseppe, responsabile vendite Terredimaniredi
Lorenzo Ladduca, presidente Halykos Valley Mussumeli

Per la Romagna:
Luciana Garbuglia, assessore Turismo Provincia Forli-Cesena
lvo Marcelli, presidente Comunita Montana Appennino Forlivese
Giovanni Felice, sindaco Civitella di Ramagna (FC)
Laura Rossi, assessore Agrifurismo e Turismo Rurale Comune di Civitella
Gilberto Zangari, docente Ec. Politica Sviluppo Turistico Universita Bofogna
Sergic Guidi, esperto Bio-sostenibiiita
Paolo Carnemolla, presidente Associazione Pro .BER
Emanuele Casadei, presidente Consorzic Sweet Home Hotels
Riccardo Tenti, presidente ABACO
Rossella Lama, responsabille Italia Lavoro
Imprenditoriromagnoli,

INFO: Fattorie Faggloll Tel. e Fax 0543-989101 - www.fattoriefagqioli.it
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a Faggioli

Si tiene oggi (dalle 10.30) al-
le Fattorie Faggioli di Cuser-
~coli una tavola rotonda dal ti-
‘tolo «La Multifunzionalita
per lo sviluppo rurale». Tra i
numerosi relatori, 1’assesso-
‘re provinciale al turismo, Lu-
ciana Garbuglia, imprendito-
‘i sardi e siciliani in viaggio -
' di studio nella Val Bidente e
‘imprenditori  rémagnoli.
‘«Vogliamo creare sinergie
fra imprese e diversi territo-
ri», spiega Fausto Faggioli,
organizzatore dell’iniziati-
va. - :

FATTORIE FAGGIOLI ;
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC,
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail-info@fattoriefaggioli.it
www, fattoriefaggioli.it :
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Peculiarita Territoriali

Oggi 25 novembre le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) organizzano un Evento al quale parteciperanno imprenditori sardi ¢
siciliani in viaggio studio in Val Bidente. Gli ” orori di casa” verranno fatti dagli imprenditori bidentini, che aftualmente
stanno frequentando un corso formativo gestito da [ISCOM-Cesena, coordinato da Maria Angela Biondi. Dall’oristanese, pet la
Sardegna: Serafino Madau, presidente Comunitd Montana Montiferry, Giovanni Secchi, assessore Comunitd Montana
Montiferru, Giovanni Antonio Barracu, funzionario Comunitd Montana Montiferru, Rita Murgia ¢ Maria Pastorella Crisponi,
coordinatrici ERSAT (Ente formative sardo). Sassari & presente con Callisto Manca, imprenditore, Piero Usai, esperto in
Sviluppo Rurale ed un gruppo di giovanissime donne che porteranno un loro contributo sull’imprenditoria femminile
sassarese. Dalla provincia di Caltanissetta per la Sicilia: Gero Valenza, sindaco di Mussumeli (CL) Pasquale Mistretta,
assessore Sviluppo Economico Comune Mussumeli , Angelo Barba, assessore Beni Culturali, Osvaldo Barba, presidente della
Nuova Den Bosco, Salvatore Ladduca, amministratore unico di Terredimanfredi. Per la nostra provincia: Luciana Garbuglia,
assessore Turismo Provincia Forli-Cesena, Ivo Marcelli, presidente Comunita Montana Appennino Forlivese, Giovanni Felice,
sindaco Civitella di Romagna, Laura Rossi, assessore Agriturismo e Turismo Rurale Comune di Civitella. Saranno inoltre
presenti ai lavori della Tavola Rotonda Gilberto Zangari, docente Ec. Politica Sviluppo Turistico Universita Bologna, Sergio
Guidi, esperto Bio-sostenibilitd, Paolo Carnemolla, presidente Associazione Pro.BER, Emanuele Casadei, presidente
Consorzio Sweet Home Hotels, Riccardo Tenti, presidente ABACO, Rossella Lama, responsabile Italia Lavoro. “Noi
imprenditori - dice Fausto Faggioli, delle omonime fattorie - vogliamo essere protagonisti del nostro Territorio. Vogliamo
“fare sistema nel territorio” creando sinergie fra imprese e fra diversi Territori, Questo nei settori produttivi tradizionali e in
quelli innovativi come 1’agriturismo, le produzioni biologiche, la fattoria didattica o ancora in quelli di nicchia come il
recupero di antiche tradizioni alimentari.” Luciana Garbuglia, assessore al Turismo aggiunge “Un’offerta ampia e diversificata
la nostra, dal mare ai monti, con prodotti d’eccellenza che saranno la formula vincente nel progetti d’integrazione fra
Territori,” Gli imprenditori con il supporto ¢ la collaborazione delle Istituzioni, degli Enti ¢ delle Amministrazioni del
Territorio, presenti oggi alla Tavola Rotonda, devono essere quindi in grado di proporre un’organizzazione d’accoglienza
facendone un vero e proprio sistema: con la qualita della ricettivitd, dei trasporti, della didattica, delle vie di comunicazione,
dei servizi informativi e turistici. Regioni e imprenditori significativi nel panorama nazionale che a fine Tavola Rotonda
presenteranno Tradizioni antiche e Sapori genuini per affermare il grande valore aggiunto dei Prodotti Tipici, con lo scopo di
promuovere insieme un “paniere” di prodotti “MADE IN ITALY” che possa rappresentare, soprattutto all’estero, il nostro
Paese con una immagine di genuinitd ed alta qualith. Ed oggi faremo proprio questo: sui tavoli rivestiti da tovaglie
dell’artigianato tipico, “sfilerd” un patrimonio di “eccellenze™ gastronomiche, importante per il turista attento che vuole un
prodotto tipico, una cucina del posto legata al Territorio ed una ospitalitd vissuta con “il cuore in mano”. Sapori e Tradizioni
per promuovere lo sviluppo rurale offrendo pacchetti turistici che comprendono I'Ambiente, la Cultura e la Gastronomia.
Lavoriamo insieme dunque, per dar vita a progetti Made in Italy che uniscano tutto il paese in un unico grande percorso.

PROGRAMMA N\
Giovedi 25 novembre 2004
Fattorie Faggioli Via S. Giovanni, 41 — Cusercoli (FC)

Ore 10.30 Tavola Rotonda“La multifunzionalita per lo Sviluppo Rurale”
Ore 12,30 Speciale televisivo sui percorsi enogastronomici
delle Regioni Sardegna, Sicilia ¢ Romagna
Ore 13,00 Degustazione di Prodotti Tipici: uno stuzzicante simposio di tipicitd gastronomiche
sarde, siciliane e romagnole chiudera i lavori della Tavola Rotonda

PER INFORMAZIONI: Fattorie Faggioli, Tel. ¢ Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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CUSERCOLI - Faﬁolje Faggioli
il territorio
Tavola rotonda

Incontm con Sicilia e Sardegna

CUSERCOLI - La Val Bidente incontra la Sardegna e la

Sieilia. Oggi le Fattorie Faggioli di Cusercoli orga-

nizzano un evento al guale parteciperanno imprenditori

in viaggio studio in Val Bidente. Gli “oniori di. casa”
- verrannofatti da Giovanni Felice, sindaco di Civitella di

‘Romagna e dagli imprenditori bidentini. La giornata si

-aprird alle 10.30 con una tavola rotondz intitolata “La

multifunzionalita per lo sviluppo rurale™ che vedra fra i

presenti: Luciana Garbuglia, assessore al Turismo della

provincia di Forli-Cesena, per Ia Sardegna Serafino

Madau, presidente Comunita Montana del Montiferru e

Rita Murgia coordinatrice dell'Ersat (Ente formativo

sarto), per la Sicilia, Gero Valenza, sindaco di Mus-

sumeli (Caltanissetta) e Osvaldo Barba presidente delia

“Nuova Don Bosco”. Un gruppo di giovanissime donne, -
- sassaresi porteranno un loro contributo sull’impren-

ditoria femminile, “Noi imprenditori - dice Fausto Fag-
+ gioli, delle omonime fattorie - vogliamo essere vivaci
- protagonisti delnostro territorio. Vogliamo fare sistema

nel territorio creando sinergie fra imprese e fra diversi -

territorl. Questo nei settori produttivi tradizionali e iy

quelli innovativi come l'agritirismo, le produzioni bio- T

logiche, 1a fattoria didattica o ancora in quelli di nicchia

come il recupero di antiche tradizioni alimentari”.

Luciana. Garbuglia, assessore al Turismo aggiunge;

“Un’offerta ampia e diversificata la nostra, dal mare ai

‘monti, con prodotti d’eccellenza-che saranno la formula:
- vincente nei progetti d’integrazione fra territori’
_Oblettivo dell'incontro & che gli imprenditori conii
- supportoela collaborazione delle isti ioni, degli enti‘e’
_delle amministrazioni del-tery torig}-arrivine a pro-

porre un'organizzazione d'dccoglienza facendone un

Vero e proprio sistema: ¢o ualiti della ricettivita,
.dei trasporti, della did&tt lie vie dicomunicazione,.
déi servizi informativi 6 turistici. - . ., :

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Dalla Puglia in Stage alle Fattorie Faggioli

Un gruppo di studenti dell'lstituto d’Istruzione Superiore di Grottaglie (TA),
accompagnati dai professori Alessandro Ferilio e Vito Mastroleo sono in questi
giorni in Val Bidente, in stage alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC).Con loro
anche il dirigente scolastico dell’lstituto, prof. Egidio Lenti. La scelta della vallata
bidentina e delle Fattorie Faggioli & motivata dal fatto che costituiscono un
esempio di Territorio ben organizzato, dove poter approfondire gli aspetti della
multifunzionalita nellimpresa rurale. “Oggi - ci spiega Francesca Faggioli, delle
omonime fattorie —.I'obiettivo piu importante da perseguire & la collaborazione fra
imprese e mondo della Scuola, fornendo ai ragazzi, attraverso Stage in Fattoria
la nostra conoscenza e |la nostra esperienza. Queste iniziative infatti, sono le
uniche strade da percorrere per l'avvio al lavoro dei ragazzi, in modo che la
Formazione, le Imprese e la Scuola possano agire in sinergia per raggiungere lo
stesso obiettivo: quello di rispondere in modo adeguato alle richieste del sistema
economico e sociale.” '

Staff Fattorie Faggioli

Fattorie Faggioli h
Via S. Giovanni,41 — 47010 Cusercoli (FC)

Tel. e Fax 0543 — 989101

www fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI

Sapore e profumo

CUSERCOLI Dalla provm- |
~ cia di Ferrara, ospiti in Val
Bidente, un gruppo di im-
| prend1tor1 che stanno fre-

quentando un corso per
operatori agrituristici. Ge-
store del corso é Geos, ente

di formazione ferrarese di-
- retto da Antonio Faggloh |
Stefano Giatti il coordina-

tore che accompagna il
gruppo. All’incontro sara
presente G10vann1 Fellce

L

FATTORIE FAGGIOLI

www, fattoriefaggioli.it —

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioll.it
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il Resto del Carlino

Venerdi 5 novembre 2004

A Ca Bionda
da Ferrara

" Oggi le Fattorie Faggloh di
- Cusercoli, ospitano un
gruppo di imprenditori della
\ provincia di Ferrara, che
. stanno frequentando un
. Corso per Operatori
. Agrlturlsum Gestore del
'Corso & Geos, Ente di
‘Formazione ferrarese,
diretto da Antonio Faggioli,
Stefano Giatti ¢ il
‘coordinatore che
‘_accompagna il gruppo.
All’incontro a Ca Bionda -
sara presente Giovanni
Felice, sindaco d1 Civitella.

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax -+39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

| Fattgrie, 1

www.librincontro.com/papermoon

05 novembre 2004

IMPRENDITORI
FERRARESI IN VAL BIDENTE

Geos Formazione
Ferrara

Una bella tavolata di prodotti tipici ferraresi e romagnoli, dara “sapore e profumo” allincontro di
oggi, venerdi 5 novembre, alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC). Dalla provincia di Ferrara, ospiti
in Val Bidente, un gruppo di imprenditori che stanno frequentando un Corso per . Operatori
Agrituristici. Gestore del Corso e GEOS, Ente di Formazione ferrarese, diretio da Antonio Faggioli. -
Stefano Giatti & il coordinatore che accompagna |I gruppo. AII incontro sara presente Giovanni -
Felice, sindaco di Civitella di Romagna.

“C'era una volta - ¢i dice Fausto Faggioli delle omonime Fattorie - Iagrlturlsmo inteso come
ristorante di campagna. Dopo appena un decennio, I'idea gia non funzionava pili. L'ospite cercava il
“prodotfo campagna’. Ma neanche questo ora ¢ sufficiente. Ora l'ospite vuole conoscere un intero
Tertitorio. Fosse anche solo per un giorno, vuole una full immersion nelle occasioni ¢he un
Territorio pud offrire. Oggi tutti insieme c¢i confrontiamo su questo obiettivo: una rete ben
organizzata di “sicura presa" sulla grande citta, sui tour operator nazionali e su quelli europei. Di
pi: non solo dobbiamo “fare sistema” fra imprese dello stesso Territorio, ma dobbiamo “fare
sistema” fra Territori. E gli imprenditori, con il supporto e ia collaborazione delle Istituzioni, degli Enti
e delle Amministrazioni del Territorio, devono essere in grado di proporre un’organizzazione
d'accoglienza facendone un vero e proprio sistema: con la qualita della ricettivita, dei trasportl deIIa
didattica, delle vie di comunicazione, dei servizi informativi e turistici.” i

INFO: Fattorie Faggioli Tel.0543-989101 Www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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WEEK END CORPO & ANIMA

Per iniziare 'autunno in armonia.

Lo yoga e il metodo Pilates. Il massaggio di coppia e 'aromaterapia. Dieci piccoli
viaggi (corso incluso) per realizzare i buoni propositi post-vacanze. Nel verde,

—SULUAPPENNINO A CACCIA DT STELLE Da un 'poggio
che domina la vallata del Bidente, nell’appenino tosco-
romagnolo, in totale assenza di inquinamento lumino-
so, gli esperti di un osservatorio privato conducono i
neofiti alla scoperta delle costellazioni autunnali. Un fi-
ne settimana con pensione completa nella vicina azien-
da biologica Fattorie Faggioli, a Gusercoli (FC), parte
da € 156 (tel. 0543 989101, www.fattoriefaggioli.it).

—ORNELLA D’ALESSIO
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Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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IL PAESAGGIO DELLA VALNERINA

TRA PERSISTENZA E TRASFORMAZIONE
PROGETTO: "TERRIPASS: I CIRCUITI DEL PAESAGGIO”

L'Acqua, la Terra, [a Pietra costituiscono in Valnering, insieme ai lavoro e allingegno dell'uomo, gli elementi
fondamentali che hanno modellato storicamente il territorio e il paesaggio. Nell’ambito di un progetto di valorizzazione del
territorio relativo alla realizzazione dei Circuiti del paesaggio, il Servizio Turistico Associato della Valnerina-Cascia, ha
costruito, negli ultimi due anni, una raccolta iconografica di documentazione e informazione sulle diverse tipologie
paesagglstlche presenti in Valnerina. Le principali finalita della raccoita che viene proposta, sono quelle di contribuire alla
conoscenza ¢ alla promozione di quelle tipologie paesaggistiche che meglio concarrono a definire I'identita della: Valnerina,
comprese guelle presenti nelle localitd meno note e conosciute, non solo dai visitatori, ma anche dalle popolazioni locali. La
mostra avvalendosi di un ampio corredo iconografico, costituito da oltre 150 pannelii illustrativi, verra inaugurata a Cascia in
occasgione della Mostra/Mercato dello Zafferano Purissimo di Cascia, avra carattere itinerante e sara allestita anche negli alfri
‘Comuni della Valnerina in occasione dei principali eventi. | temi trattati in questa prima edizione, che certamente non
esauriscono te potenzialita di fruizione e di lettura che i territorio offre, sono quelli di seguito descritti.

Il paesaggio agrario. Nella raccolta vengono privilegiati i paesaggi di altipiano, i paesaggi collinari e di fondovalle,
afl"interno del continuum tra ambiente naturale, coltivazioni, insediamento abitativo, beni culturali, bonificazione del territorio. Il
tema avra una sezione dedicata alla natura che “riconquista’ | suoi spazi a seguito della d|smisswne di alcune produzioni efo
sistemi di coltivazione, o pill semplicemente a seguito dell’abbandono del presidio antrop:co L architettura rurale, I'edilizia
rurale, unitamente al sisterna delle forri, dei castelli, dei borghi di pendio, nonché le porte, i portali, le porte di accesso degli
abitati faranno parte della rappresentazione storica ed evolutiva del sistema territoriale che si propone con la mostra.

I luoghi del Sacro, della Fede & dell’Arte. Questo tema riguardera non solo la rete delle Abbazie e degii Eremi presenti
sul territorio, ma anche tutti quei luoghi che esprimono una forte sacralita, luoghi che sono ampiamente diffusi, compresi quelli
ormai consolidati della devozione e della religiosita popolare

La varieta del paesaggio naturale. Questo aspetto viene sviluppato con una rappresentazuone mirata che evidenzia la
rilevanza dell'ambiente naturale in relazione al costante rapporto di interscambio tra gli elementl naturali (I"acqua, la terra, la

pietra) ed if processo di antropizzazione dei territorio.

Tutti i siti che vengono proposti non esauriscono le dlverse tlpologie paesaggistiche presenti, che saranno approfondite
con magglore precisione attraverso iniziative future di pid ampio respiro.
Per ogni tema sono stati realizzati pannelli esplicativi, didascalie e altri supporti informativi al fine di consentlre una magglore
leggibilita e fruibilita del territorio, ma soprattutto stimolare la conoscenza e la visita dei luoghi che meglio espnmono I'identita
deila Valnerina.
| visitatori potranno avvalersi, per una magglore comprenslone delie immagini, del"assistenza del personale del Servizio
Turistico e di personale volontario, che svolgera funzioni di guida ed accompagnamento per tutta la durata dell‘iniziativa.
L'iniziativa verra realizzata nell’ambito della [V Mostra/Mercato dello Zafferano purissimo di Cascna che si terra dal 29 Ottobre
al 1 Novembre 2004 a Cascia, .

Il giorno 30 Ottobre alle ore 10.00 présso Fauditorium Santa Chiara verra presentato il Progetto: “Terripass: | Circuiti
del Paesaggio”. Questo progetto, finanziato con il Programma Leader plus e con il cofinanziamento del Consorzio
BiIM, interesser] il territorio delfa Vainerina e del Comune di Spoleto.

Alla presentazione del progetto seguira una tavola rotonda sul tema : La valorizzazione delia risorsa paesaggistica: strategie ¢

strumenti di intervento a livello Comunitario, Nazionale e Regionale. Alla tavola rotonda interverranno il Presidente
dell'Associazione dei Comuni della Valnerina dott. Maurizio Righetti, ii Vice-Sindaco di Spoleto dott. Daniele Benedetti, la

dott.ssa Pacla Agostini Senior Enviromental and Natural Resource Economist presso la Banca Mondiale, il dott. Palmiro
Giovagnola Assessore Provinciale per la Valorizzazione e Gestione del Territorio, il dott. Biagio Municchi Responsabile per la
Regione Umbria del Servizio Beni Paesaggistici, il prof. Egildo Spada Presidente del BIM ed il dott. Salvatore Stella
Presidente del Gal Valle Umbra-Sibillini. La tavola Rotonda sara coordinata dai dott. Fausto Faggioli, Consulente della
Commissione Europea per lo Sviluppo delle Aree Rurali.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Un’iniziativa delle Fattm‘iefaggmli nell’ambito del pmgetto ‘ﬂzstomnti dzdatﬂci”

Le imprenditrici sarde assaggmne i prodotti tif

,CUSERCOLI - Oggl “le Fattorie Paggioli di

‘Cusercoli” e un.gruppo di future imprenditrici
' sarde organizzeranno una degustazione di-pro-

dotti tipici all’azienda agtituristica Bellaria. 11

‘gruppo, attualmente in stage in fattoria, sta fre-

* queritando ‘a-Sassari, il corso- di “ImprendltonaA '

' Femminile nel Settore Turismo”, organizzato dal-

L'ente formativo Isforcoop e progettato da Soges,

diretto dall'ing. Pietro Vitzizzai, Per I'occasione
anche I'Istituto Tecnico Statale G. Saffi di Forli,
trascorrera una giornata in fattoria nell'ambito

del progetto "Ristoranti Didattici”, coordinato da

Loretta Cicognani e -curato dalla Scuola

- Regionale délla Ristorazione di Cesenatico, JAL

Emilia - Romagna.
Per il gruppo di future imprenditrici un‘occasio-

ne per accompagnare gli ospiti verso orizzonti

- marini e antiche terre, dove profumi e colori si

‘)ICI

‘intfecciano con forti 1dsntlta Per gh atudentl‘-

romagnoli, un’ occasione, per riprendersi il gusto’

*dé] mangiar bene” come radice culturale, dispo-

nibilita ad mcontram A caplre In una pamla
ad aprirsi,
“Il programma dei sttorantl Dldatthl - spiega’

Lorétta Cicognani coordinatrice del progetto - hia -

V'obiettivo di far incontrare le nuove generazioni.
di consumatori con le nuove generazioni di pro--
duttori, Imprese giovani che hanno- riscoperto Ia
tert e il lavoro dei loro nonni e consumatori gio-

vani che, attraverso’ queste espenenze direfte in-

fattoria, saranno in futuro attenti a salute e qua-
lita . o,

“Accanto all’Agrlcoltura €. all'Artlglanato -
aggiunge Francesca Faggmh delle -omonime
Fattorie - il Turismo costituisce ‘una vocazione -
naturale per entrambe le regioni e la. formazione

' FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel/ Fax +39 0543 989826 e¢-mail: mfo@fattonefaggzoh it
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Tollgric
STAGE

UNA NUOVA
FIGURAPERLO
SVILUPPO DEL
TERRITORIO

La scelta aziendale delle
Fattorie Faggioli ¢ quella di
vivere il Temitorio come una

grande opportunitd di
sviluppo economico,
.attivando un circolo legato
alla sua valorizzazione per

"CroreR

\omagna

Settembre 2004

FATTORIE FAGGIOLY
AreaPilota
- inVal Bidente

Agriturismo, Prodotti Tipici; Management &
Formazione per lo Sviluppo Rurale

OBIETTIVI
DELLO STAGE

. Trasmettere una visione
complessiva del “sistema
impresa®™

. Sviluppare capacitd
relazionali e gestionali, dando

VIVERE CONLE

la possibilita agli allievi di
sperimentare le loro “idee
progetto”, rendendoli

RISORSE NATURALIL
In fattoria & stato realizzato

TRADIZONE favorire queHo che viene
CULTURALE definito uno “sviluppo .
ECOCOMPATIBILITA’ endogeno” del territoric
ENERGETICA
Per ottenere un equilibrio
ottimale fra le attivita STAGE

agricole e I'ambiente,
fornendo un contributo e un
€SCHIPIO per programmare
il proprio sviluppo secondoe
modelli ecocompatibili
scelti e partecipati

IN FATTORIA
Credendo con forza nelle
risorse del Territorio,
abbiamo lavorato in
questo senso ed ora
mettiamo la nostra
espefienza a-disposizione
di Istituti Tecnici-e
Professionali, Enti di
Formazione, Master
Universitari,

GAL che vedono
nello sviluppo territoriale
una specializzazione
utile per offrire ai propri
allievi uno shocco
lavorativo concreto.

www.fattoriefaggioli.it

ot un parco dimostrativo-
protagomnisit didattico sulle possibiliti

dell’ organizzazione delle
attivitd in Azienda e nel
Territorio.

di utilizzo delle fonti
rinnovabili nei settori
agricolo e agrituristico,
offrendo un modello di
assoluto equilkibric
ambientale ed un esempio
di attivita produttiva
ecocompatibile.

DPurante lo STAGE lavoriamo
con un insteme di metodi
elaborati nel corso di vent'anni
di operativita ¢ studio,
provenienti dalla nostra
“esperienza sul campo”.

Fattorie Faggioli
Via San Giovanni 41
47010 Cusercoli(FC)
Tel. e Fax ++39 0543989101
e-inail ff@fattoriefaggioli.it

FPartners
BF

7

LAMIN
TS T

Viomettamo SANA, Pad 3, Sy, ABACO

FATTORIE FAGGIOLI
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‘martedi 28 settembre 2004 -

Cusercoli - Faggioll
 ospita la Sardegna

CUSERCOLI - Oggi i sapori della Sardegna incontrano quelli

- della Romagna alle Fattorie Faggioli di Cusercoli, dove un
‘gruppo- di future imprenditrici sarde organizzera una
degustazione di prodotti tipici. Il gruppo, attualmente in
‘stage in fattoria, sta frequentando a Nuoro e Sassari, il
corso di “Imprenditoria Femminile nel Settore Artigianato
e Turismo”, organizzato dall’ente formativo Isforcoop, pro-
gettato da SOGES, diretto dall’ingegner Pietro Vitzizzai.
Per I'occasione anche I’Istituto Statale d’Arte di Forli, con il
dirigente Vittorio Servadei ‘Morgagni, trascorrera una
- giornata in fattoria nell’ambito del progetto “Ristoranti.

Didattici”, coordinato da Loretta Cicognani e curato dalla

i Scuola regionale délla ristorazione di Cesenatico, Ial Emi- -

'lia-Romagna. II ‘gruppo delle future imprenditrici potra -
-approfondire conoscenze e capacitd necessarie ai loro

progetti, che' hanno Yobiettivo di valorizzare il territorio -
sardo, creando dei percorsi che colleghino le coste fino al -

patrimonio storico del’entroterra.. Un’esperienza. che ab-
‘braccia tutti i temi del’ambiente e del gusto, - - -

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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VAL BIDENTE E SARDEGNA: TERRE DI
SAPORI, ECCELLENZE E TRADIZIONI

Oggi 28 settembre, i sapori della Sardegna incontrano quelli della Romagna alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC), dove un gruppo di future imprenditrici sarde organizzera una
degustazione di prodotti tipici. Il gruppo, attualmente in stage in fattoria, sta
frequentando a Nuoro e Sassari, il corso di “Imprenditoria Femminile nel Settore
Artigianato e Turismo”, organizzato dall’ente formativo ISFORCOOP e progettato da
SOGES, diretto dall’ing. Pietro Vitzizzai. Per I’occasione anche !’Istituto Statale d’Arte
di Forli, con il preside Vittorio Servadei Morgagni, trascorrerd una giornata in fattoria
. nell’ambito del progetto “Ristoranti Didattici”, coordinato da Loretta Cicognani e curato

dalla Scuola Regionale della Ristorazione di Cesenatico, IAL Emilia — Romagna. Il
gruppo delle future imprenditrici potra approfondire conoscenze ¢ capacita necessarie ai
loro progetti, che hanno 1’obiettivo di valorizzare il territorio sardo, creando dei percorsi
che colleghino le splendide coste fino al patrimonio storico dell’entroterra. Per gli
studenti romagnoli, un’esperienza che abbraccia i temi dell’educazione ambientale,
dell’educazione al gusto, della conoscenza del paesaggio rurale, con proposte che
coinvolgono la capacita di relazione, la creativita e la riflessione scientifica.

“Con questi stages in fattoria — dice Fausto Faggioli, delle omonime Fattorie — mettiamo
a punto un sistema formativo che, affondando le radici nel tessuto sociale e culturale del
territorio, puo portare un valore aggiunto all’economia locale attraverso un arricchimento
del valore culturale dell’ambiente. Per ottenere questo, si devono sviluppare profili
professionali che interagiscano tra sistema produttivo e servizi di gestione del territorio,
nella qualificazione e nella qualitd di servizi per ’ambiente ed il territorio opportunita di
successo.” '

Per informazioni:

Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it
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Stand alla rassegna’
del «biologicon

Mussomext, 1. Assaciazione socio-culturale Nuova Don Bosco di Mus- |
someli, rappresentata dal vice-presidente Guglielmo Vitrano, é sta-
ta presente a «Sana 2004», la pits grancle manifestazione fievistica al
mondo per il mercato del Naturale, tenutasi a Bologna nei giorni scor-
si. Perdare un'idea dell'importanza della fiera, ecco i numeri: 85000
mq (lfsnpeif icie espositiva, 16 padiglioni, oltre 1600 r":pns:tou dicui
A0 esteri provenienti da 34 Paesi, 74,000 visitator di cnd 55,400 ope-
ratori professionali, 3400 operatori stranieri, 800 gior nalisti di cui
100 straniert. - !
«La Nuowa Don Bosco - dice Gugliehmo Vitrane -- & stata ospite del-
la Direzione agticoltura della Regione Emilia-Romagna dove erano -
presenti 35 pmduuon ‘biojogici” emitiano-romagnoli con propri
stand espositivi realizzati in collabarazione cou ProB.ER (Associa-

sione produttori biologict e biodinamici dellEmitia Romagna) eda8
‘delle diverse "Strade dei vini e dei sapori " che operano in Regionen.
Osvalde Barba, presidente dell'associazione, dice: «Oggi aggiun-
giamo un importante tassello nell'ambito delta nostra programma-
zione anntiale che, oftre al lavoro fino a fuiesto momento svolto, por-
teri entra la fine di quest’anno al.completamento del progetto pro-
duzioni aziendali. Sud-nord-sud un progetto del Ministero del Lavo-
to, in collaborazione con Italia Lavoro e le Fattorie Faggioli, dicuifa
Nuova Don Boseo & partner accreditata, Altro importante progetto che .
si finalizzerd entro fine anno, con la collaborazione dell'assessorato |
| allo Sviluppo econnmico delia Provincia regionale di Caltanissetta,
D sard it Progetto equals.,

~R.ML
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GIORNALE DI SICILIA

20 settembre 2004 |

AcricoLTuRA. La «<Nuova Don Bosco»

| «blologlco »diMussomeli
espone m fieraa Bologna

MUSSOMELI. (gita) Un po’ di
Mussomelia Sana 2004, la mani-
festazione fieristica pitt ampia e
varia al mondo per il mercato
del naturale. La manifestazione

si & svolta aBolognal'ottoeil 12

settembre. Arappresentarei «co-
lori» nisseni ¢’era l'associazione
socio-culturale Nuova Don Bo-
sco di Mussomeli, rappresenta-
ta dal vice presidente, Gugliel-
mo Vitrano. La Nuova Don Bo-
sco & stata ospite della Direzio-
ne Agricoltura della ‘Regione
'Emilia Romagna che disponeva
di uno spazio espositivo di oltre
500 metri quadri, dove pltre all’
area di carattere istituzionale,
erano presenti 35 produttori
«biologici» emiliano romagnoli

con proprl stand esposmvl, rea-
lizzati in collaborazione con!’ As-

'sociazione Produttori Biologici

e Biodinamici dell' Emilia Roma-
gna, e da 8 delle diverse «Strade
dei vini e dei sapori» che opera-
no in regione.

«Oggi -dice Osvaldo Barba- ag-
giungiamo unimportante tassel-
lo nell'ambito della nostra pro-
grammazione annuale che, ol-
tre al lavoro fino a questo mo-

mento svolto, portera entro la fi-

ne di quest'anno al completa-
mento del progetto del Ministe-
ro del Lavoro "Sud-Nord-Sud”
in collaborazione con Italia La-
voro e le Fattorie Faggioli, di cui
laNuova Don Bosco & partnerac-
creditata». GlusepPE TAIBI

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioll.it
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BIOLOEICO 2-3 agosto 2004
"“DAL MARE

_AI MONTI”

IN GIRO PER.......HAPPY BIO!

Un percorso fatto di gustose merende in riva al mare per offrire ai bagnanti della costa
romagnola, tanta frutta coltivata biologicamente. Il mondo rurale, le sue culture e le sue
tradizioni si faranno spazio fra un ombrellone e l'altro con le mille sfumature di pesche,
albicocche e solari meloni. Pro.B.E.R (Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici
dell’Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ASCOM Confcommercio e S.1.B.
sono gli autori det progetto “Biologico dal mare ai monti”, che con [liniziativa "Happy Bio”
raggiunge gli ospiti della costa direttamente sulla spiaggia. “Con questi appuntamenti - ci
spiega Fausto Faggioli, delle omonime fattorie — informiamo sulla qualita dei prodotti coltivati
biologicamente, proponendo il binomic mare-campagna come fonte di salute e salubrita
del’ambiente. Questo binomio, in pratica “turismo e salute” & diventato un Sistema d’Area
che “funziona” perché esalta le comunita locali, facilita la loro capacitad ospitale, crea
processi integrati di sviluppo moderno”. Le iniziative quindi proseguono con due “merende” a
Cesenatico Levante, oggi 2 agosto al Bagno Adriatico di Alessandra e Marco Buratti e
domani 3 agosto al Bagno Romeo dei fratelli Capriotti. “Il nostro compito- aggiunge Paolo
Carnemolla, presidente di Pro.B.E.R.— & quello di meitere al corrente il consumatore della
qualita e della storia del prodotto, perche 'ospite solo sapendo che cosa sta acquistando ¢ in
grado di apprezzare il maggior valore dei prodotti”.

Un tecnico rispondera alle domande sul mondo bio, con l'obiettivo di informare e rendere
cosi consapevoli della scelta di qualita che si compie, preferendo il biologico.

PROGRANMA:

Lunedi 2 agosto

Bagno Adriatico (Cesenatico Levante)

Ore 16.30 Degustazione di frutta coltivata biologicamente
Martedi 3 agosto

Bagno Romeo (Cesenatico |.evante)

Ore 16.30 Degustazione di frutta coltivata biologicamente

Per informazioni: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it
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LALTRA ROMAGNA

www.altraromagna.it

2-3 agostoo 2004

In giro per...... Happy Bio!

Un percorso fatto di gustose merende in riva al mare per offrire ai bagnanti
della costa romagnola, tanta frutta coltivata biologicamente. Il mondo rurale,
le sue culture e le sue tradizioni si faranno spazio fra un ombrellone e l'altro
con le mille sfumature di pesche, albicocche e solari meloni. Pro.B.E.R
(Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell’'Emilia-Romagna), le
Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ASCOM Confcommercio e S.I.B. sono gii
autori del progetto "Biologico dal mare ai monti”, che con l'iniziativa “Happy
Bio” raggiunge gli ospiti della costa direttamente sulla spiaggia. "Con questi
appuntamenti - ci spiega Fausto Faggioli, delle omonime fattorie -
informiamo sulla qualita dei prodotti coltivati biologicamente, proponendo il
binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita dell’ambiente.
Questo binomio, in pratica “turismo e salute” & diventato un Sistema d’Area
che “funziona”, perché esalta le comunita locali, facilita la loro capacita
ospitale, crea processi integrati di sviluppo moderno”. Le iniziative quindi
proseguono con due “merende” a Cesenatico Levante, oggi 2 agosto al
Bagno Adriatico di Alessandra e Marco Buratti e domani 3 agosto al Bagnho
Romeo dei fratelli Capriotti. "Il nostro compito- aggiunge Paolo Carnemolla,
presidente di Pro.B.E.R.— & quello di mettere al corrente il consumatore della
qualita e della storia del prodotto, perché l'ospite solo sapendo che cosa sta
acquistando & in grado di apprezzare il maggior valore dei prodotti”.

Un tecnico rispondera alle domande sul mondo bio, con l'obiettivo di
informare e rendere cosi consapevoli della sceita di qualita che si compie,
preferendo il biologico.

Info: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it
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& CUSERCOLI L’azienda
agrituristica Bellaria ospi-
tera oggi un gruppo di stu-
dentesse dell’istituto magi-
 strale “Gianturco” di Po-
tenza, attualmente impe-
:gnate in uno stage alle Fat-
~ torie Faggmh .
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Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioll.it




RASSEGNA STAMPA
Fattgmc, "

www.librincontro.com/papermoon
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"DAL MARE
AL MONTI"

BIOLOGICO
DAL MARE Al MONTI

- Un'intera estate dedicata ai prodotti della terra, coltivati secondo il metodo biologico,
alte prelibatezze della cucina tipica e alle giornate vissute in fattoria. Oggi 19 luglio
all'Hotel TRIESTE di Cervia, ritorna la “Serata della Tradizione”. un appuntamento
irrinunciabile con i profumi ed i sapori della genuinita. 1l giardino dell’hotel si
trasformera in un vero “trionfo” di frutta bio e tante altre bonta, per la gioia dei palati piu
esigenti e dei cultori del mangiar sano. Una proposta del progetto “Biologico dal mare
ai monti”, che comprende anche tante giornate in fattoria che permettono. all'ospite
della costa di partecipare attivamente alla vita rurale. Autori del progetio: Pro.b.e.r.
(Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dellEmilia-Romagna), le Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC) e Sweet Home Hotels, il consorzio di giovani albergatori
cervesi. “Perché questa piccola porzione di “paradiso”, la Val bidente — sottolinea
Fausto Faggioli delle emonime fattorie — a poco meno di un’ora dal mare, & terra di
antiche pievi e case rurali in pietra serena, musei e castelli. Non mancano percorsi
naturalistici per escursioni a piedi, a cavailo e in mountain bike.” Aggiunge Paolo
Carnemolia, presidente di Pro.B.E.R. “Le aziende che hanno scelto di produrre
rispettando I'ambiente, vogliono informare il consumatore che la salute si pud costruire
e garantire unicamente con un consumo intelligente di prodotti agroalimentari.” Infine
Franco Barbieri, titolare dell’Hotel Trieste “Oggi non si vende pill 1a singola realta della
propria azienda e quindi, attorno al “volano” enogastronomico, punto di forza della
nostra tradizione, abbiamo creato un’offerta turistica per vendere lintero Territorio,
ponendo le basi per un modello che consente agli operatori del settore di mettere in
rete le conoscenze del Territorio in modo cooperativo e creativo, lasciando allo stesso
tempo aperto ogni spazio di crescita personale.”

Per informazioni: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www .fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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Biologico dal Mare ai Monti

Un‘intera estate dedicata ai prodotti della terra, coltivati secondo il metodo
biologico, alle prelibatezze della cucina tipica e-aile giornate vissute in
fattoria. Oggi 19 luglio all’Hotel TRIESTE di Cervia, ritorna la “Serata della
Tradizione”: un appuntamento irrinunciabile con i profumi ed i sapori della
genuinita. Il giardino dell’hotel si trasformera in un vero “trionfo” di frutta bio
e tante altre bonta, per la gioia dei palati pit esigenti e dei cultori del
mangiar sano. Una proposta del progetto "Biologico dal mare ai monti”,
che comprende anche tante giornate in fattoria che permettono all’'ospite
della costa di partecipare attivamente alla vita rurale. Autori del progetto:
Pro.b.e.r. (Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell’Emilia-
Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) e Sweet Home Hotels, ii
consorzio di giovani albergatori cervesi. “"Perché questa piccola porzione di
“paradiso”, la Val bidente — sottolinea Fausto Faggioli delle omonime fattorie
- a poco meno di un‘ora dal mare, & terra di antiche pievi e case rurali in
pietra serena, musei e castelli. Non mancano percorsi naturalistici per
escursioni a piedi, a cavallo e in mountain bike.” Aggiunge Paolo Carnemolia,
presidente di Pro.B.E.R. "Le aziende che hanno scelto di produrre rispettando
I'ambiente, vogliono informare il consumatore che la salute si pud costruire e
garantire unicamente con un consumo intelligente di prodotti
agroalimentari.” Infine Franco Barbieri, titolare dell’'Hotel Trieste “0Oggi non si
vende pill la singola realta della propria azienda e quindi, attorno al “volano”
enogastronomico, punto di forza della nostra tradizione, abbiamo creato
un’‘offerta turistica per vendere l'intero Territorio, ponendo le basi per un
modello che consente agli operatori del settore di mettere in rete le
conoscenze del Territorio in modo cooperativo e creativo, lasciando allo
stesso tempo aperto ogni spazio di crescita personale.”

Info: www.fattoriefaggioli.it
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Si susseguono le iniziative in favore

.mercoledi 14 luglio 2004

di un’alimentazione sana. Serate all’insegna della convivialita con prodotti ‘naturali

Alleanza mare-collina:

turismo fa rima con biologic

CERVIA - In bici, a piedi o in bart_:a, as-
saporando piatti tipici o menit “bio”. E'
questo il presupposto delle serate all’in-
segna della “convivialitd”, nelle gquali il
binomic “turismo & salute” la fa da pa-
-drone. Dopo la tappa di ieri sera all’Hotel
“Monique” di Cervia, condotto dalle fa-
miglie Zoli e Severi, domani gli appun-
tamenti della tradizione si spostano al-
1"Hotel “Olympic” di Milano Marittima,
.condotto dalla famiglia Bernardipi. La
I“riflessione™ dei turisti, sul ruolo impre-
‘'scindibile dei prodotti biologici in campo
alimentare, parte da una degustazione che
non pud lasciare dubbi al riguardo. Pro-
prio per fare proseliti sul campo, 153 “Fat-
torie Faggioli” di Cusercoli (¥Fc), il Con-
sorzio di albergatori cervesi “Sweet Home
Hotels” e “Pro.ber”, associazione dei pro-

duttori Biologici e Biodinamici dell’'Emi-
lia-Romagna, hanno lanciato il progetto;
“Biologico dai Monti al Mare™. Si tratta
appunto di un insieme di iniziative, che
permetteranno di raggiungere diversi con-
stmatori, stuzzicandoli e sensibilizzando-
H nei confronti dei prodotti agricoli di
stagione, “Biologico - dice Fausto Faggioli,
titolare delle omonime fattorie - vuol dire
anche un’agricoltura migliore e piil na-
- turale, che rispetta e preserva Pambiente,
- grazie a tecniche ecologiche non invasive e
non inguinanti”. In quanto agli alber-
gatori, stanno abbattendo antichi steccati
ed ora si alleano con la collina, in home dei
sapori e della genuinitd. “Mangiando pro-
dotti sani - spiega Edith Severi dell’hotel
Monique - possiamo alzare moltissimo il
livello qualitativo della nestra vita”. E

Carla Bernardini, dell'Hotel Olympic, ag-
giunge: “Per completare I'offerta turistica,
abbiamo proposto agli ospiti tante gior-
hate da trascorrere i campagna, per co-
noscere il mondo rurale.” L'obiettivo dun-
que, & proprio quello di variare il sog-
giorno al mare, trasformando il patrimo-
nio della civilta contadina in altrettante
attrattive turistiche che incentivano 1’of-
ferta, Domani sera all'Olympic, & in pro-
gramma come di consueto anche la “Scuo-
la dipiadina”, ad iniziare dalle 19.30. L'ap-
puntamento riceve setnpre pill consensi da
parte dei turisti, che ritornano a casa con

il “diploma™ delle arzdore. Alle 20.30 in-

vece, largo ai peccati di gola, con cena a

; base di piatti tradizionali e dissertazio-
- ni-degustazioni sul “buon mangiare”.

m.p.
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VIVA L’ESTATE: TUTTO IL SAPORE DEL BIO

BlO: VERDE BENESSERE

In bici, a piedi o in barca, assaporando piatti tipici o ment bio.Tutto allinterno di programmi per gli
ospiti della nostra riviera, che il 13 luglio all’Hotel Monique di Cervia, condotto dalle famiglie Zoli e
Severi, e il 15 all’Hotel Olympic di M.Marittima condotto dalla famiglia Bernardini parteciperanno alle
“Serate della Tradizione". Queste piacevolissime serate allinsegna della convivialitd romagnola,
permettono a chi & in vacanza di riflettere sullimportanza di scegliere bio per migliorare la propria
salute. Con questa iniziativa infatti, le Faitorie Faggioli di Cusercoli (FC), il Consorzio di albergatori
cervesi Sweet Home Hotels e Pro.B.E.R. (I'Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici
dellEmilia-Romagna), hanno progettato “Biologico dai Monti al Mare™ un insieme di iniziative che
permetteranno di raggiungere una gran parte di consumatori, con degustazioni di frutta e verdura
biologica, sensibilizzandolo sullimportanza dei prodotti agricoli di stagione. “Biologico - dice Fausto
Faggioli, titolare delle omonime fattorie - vuol dire anche un’agricoltura migliore e pitl naturale che
rispetta e preserva I'ambiente e la terra grazie a tecniche ecologiche non invasive e non inquinanti”.
“Approfittando della salubrita dell'aria marina, mangiando in modo equilibrato con prodotti sani,
aggiungendo un pizzico di attivita fisica— specifica Edith Severi, giovane titolare dell’'hotel Monigue -
possiamo alzare moltissimo it livello qualitativo della nostra vita.” Continua Carla Bernardini dell’Hotel
Olympic " Inoltre per completare I'offerta turistica, abbiamo proposto agli ospiti tante giornate da
trascorrere in campagna, per conoscere il mondo rurale.” L'obiettivo € quello di variare il loro
soggiorno al mare con questa opportunita, trasformando le particolarita della civilta contadina in
concrete attrattive turistiche. “ll biologico- termina Mauro Pazzaglia di Borgo Sole Bio —~rappresenta
un’opportunita a disposizione di tutti, per poter condurre una vita pil sana, mangiando meglio®. Inoltre
per tutta la serata, un tecnico rispondera alle domande sul mondo bio, con Pobiettive di informare e
rendere cosi consapevoli della scelta di qualita che si compie, preferendo it biologico.

PROGRAMMA DELLA SERATA:

Dalle ore 19.30: Presentazione dei Prodotti Biologici e di artigianato locale. “Scuola di Piadina”

Ore 20.30 circa: Aperitivo Buffet, Cena tipica in giardino con piatti della Tradizione locale,
Degustazione di frutta biologica

A seguire Serata di musica e animazione

Parteciperanno alla serata: Gruppo VIDEOREGIONE — ERREUNO TV, Fattorie Faggioli, Pro.B.E.R.,
Borgo Sole Bio. '

Per informazioni: Fattorie Faggioli Tel. e Fax 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioll.it
www.,fattoriefaggloli.it '
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VIVA L’ESTATE: TUTTO IL SAPORE DEL BIO
BIO: VERDE BENESSERE

In bici, a piedi o in barca, assaporando piatti tipici 0 mend bio.Tutto all’interno di programmi per gli
ospiti della nostra riviera, che il 13 luglio all’Hotel Monique di Cervia, condotto dalle famiglie Zoli e
Severi, e il 15 all'Hotel Olympic di M.Marittima condotto dalla famiglia Bernardini parteciperanno
alle “Serate della Tradizione”. Queste piacevolissime serate all’insegna della convivialita romagnola,
permettono a chi & in vacanza di riflettere sull'importanza di scegliere bio per migliorare la propria
salute. Con guesta iniziativa infatti, le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), il Consorzic di albergatori
cervesi Sweet Home Hotels e Pro.B.E.R. (I’Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici
dell’Emilia-Romagna), hanno progettato “Biologico dai Monti al Mare”: un insieme di iniziative che
permetteranno di raggiungere una gran parte di consumatori, con degustazioni di frutta e verdura
biologica, sensibilizzandolo sull'importanza dei prodotti agricoli di stagione. “Biologico - dice Fausto
Faggioli, titolare delle omonime fattorie - vuol dire anche un‘agricoltura migliore e piil naturale che
rispetta e preserva I'ambiente e la terra grazie a tecniche ecologiche non invasive e non inquinanti”.
“Approfittando della salubrita dell’aria marina, mangiando in modo equilibrato con prodotti sani,
aggiungendo un pizzico di attivita fisica— specifica Edith Severi, giovane titolare dell’hotel Monique -
possiamo alzare moitissimo il livello qualitativo della nostra vita.,” Continua Carla Bernardini
deil’Hotel Olympic ” Inoitre per completare |'offerta turistica, abbiamo proposto agli ospiti tante
giornate da trascorrere in campagna, per conoscere il mondo rurale.” L'obiettivo & quello di variare
il loro soggiorno al mare con questa opportunitd, trasformando le particolarita della civilta contadina
in concrete attrattive turistiche. "Il biologico- termina Mauro Pazzaglia di Borgo Sole Bio -
rappresenta un’opportunita a disposizione di tutti, per poter condurre una vita pil sana, mangiando
meglio”. Inoltre per tutta la serata, un tecnico rispondera alle domande sul mondo bio, con
I'obiettivo di informare e rendere cosi consapevoli della scelta di qualita che si compie, preferendo il
biologice.

PROGRAMMA DELLA SERATA:

Dalle ore 19.30 Presentazione dei Prodotti Biologici e di artigianato locale.
"Scucla di Piadina”
Ore 20.30 circa Aperitivo Buffet

Cena tipica in giardino con piatti della Tradizione locale
Degustazione di frutta biologica
A seguire Serata di musica e animazione

Parteciperanno alla serata: Gruppo VIDEOREGIONE - ERREUNO TV, Fattorie Faggioli, Pro.B.E.R.,
Borgo Sole Bio.

Info: www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (F C)
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Riscoprire
il sapore della

genuinita

Tornano gli
appuntamenti
in spiaggia con
Happy Bio,
degustazioni
di frutta
biologica

Le fattorie Faggiol, in collabo-
razione con Ascom Ravenna e
ProBer {Associazione produtto-
ri biologici e biodinamici del-
I'Emilia Romagna), tornano
suile spiagge dei lidi ravennati
per offrire ai turisti la possibili-
ta di riscoprire il gusto della
frutta coltivata biologicamen-
te. Dopo la sperimentazione
dell'anno scorso tornano, infat-
t, gli appuntamenti con Happy
Bio, che prendendo spunto dal
:pitt noto happy hour a base di
‘birra o cocktail, punta ad offri-
re ai clienti degli stabilimenti
balneari la possibilita di degu-
stare gratuitamente macedo-

‘nie; spiedini di frutta | mentare - ha affermato - & un
e frullati. Per ora sono \ aspetto sempre pit iroportante
state previste due !'per i turisti. Per conservare le ;
;giornate nel mese di | . quote di turismo internazionals .-
luglio - la prima & sta- | i 51 dovrd promuovere il territo-
ite giovedi 8 al bagno 'rio nella sua integrazione fra.
[Vela di Punta Marina, | mare, campagna, coliina e citta

: ‘Ia prossuna sard gio- | d'arte”. Un modo, dunque, di
Ivedi 22 al bagno Ro- | propotre cose nuove riscopren-
|mea di Marina Romea i do il passato, come hanno evi-
dalle 17 alle 18 -, ma . denziato Grazianc Parenti (pre-
sono in corso di defi- tsidente di Ascom) e Guido
nizione altri appunta- | Tampieri (assessore regionale
menti per agosto. "Og- al Turismo). "Liidentita ¢ la na-
gi - ha spisgato Fausto turalita - ha chiosato quest'ulti-
Faggioli delle omoni- | | O - SCNO CIMErse COMe Nnuove
me fattorie - & sempre _ domande sociali, Non & tratta
piti difficile conoscere di mode, ma di esigenze origi-
la provenienza di un | nate dall'omolbgazione rmpe-

rante”.

te se questo € confezionato”, 11
Appuntamento da non perders ‘
per buongustai, quindi, ma an- |

' che occasione per portare la |

'campagna in spiaggia, con i

! suoi sapori e profumi, in un'ot-

I'tica di marketing territoriale,

:come ha voluto sottolineare

' Elio Gasperoni, assessore al Tu-

' rismo del Comune di Ravenna,

' "L'attenzione al settore agro-ali-

prodotto, specialmen-

FATTORIE FAGGIOLI

Via 5. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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—

www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattgrie .

www.librincontro.com/papermoon

| | 8 luglio 2004
BIOLOEICO

"DAL MARE
AL MONTI"

HAPPY BIO
RIPRENDIAMOCI IL “GUSTO” DI MANGIAR SANO

Come? “Con le iniziative del progetto “Biologico dal mare ai monti”. - ci spiega Fausto Faggioli,
delle omonime fattorie — Informando ed educando sulla qualita dei prodotti coltivati
biologicamenie e proponendo il binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita
del’ambiente. Il mangiar bene e ormai il valore vincente, in grado di unire davvero tutte le
imprese presenti sul Territorio, generando collaborazioni e sinergie. E’ un Made in Italy che gli
altri non possono riprodurre a basso costo.” Oggi 8 luglio & il Bagno Vela di Punta Marina ad
ospitare il mondo rurale, proponendo agli ospiti tanta frutta e verdura coltivata biologicamente.
sono Autori del progetto “Biologico dal mare ai Monti” sono Pro.B.E.R (Associazione dei
produttori Biologici e Biodinamici del’Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC),
ASCOM Confcommercio e S.1.B. Uno degli appuntamenti piti significativi di questa iniziativa &
la realizzazione di degustazioni di prodotti “bio” allestite nei cortili degli stabilimenti balneari del
litorale ravennate, accompagnate da tante atfivita culturali inerenti la gastronomia tipica locale
e le antiche tradizioni romagnole. Inoltre nel corsc di questi pomeriggi alcuni tecnici saranno a
disposizione degli ospiti, per dare informazioni sull’agricoltura biologica e sulla “rintracciabilita”
del prodotto “bio” permettendo cosi a ciascuno di operare le proprie scelte nel quotidiano per
cid che riguarda alimentazione e salute. Questi appuntamenti lanceranno un forte messaggio
sulla qualita della vita nella nostra Regione, proponendo il binomio mare-campagna come
fonte di salute e salubrita del’ambiente. 1l progetto permettera di raggiungere una gran parte di
consumatori, sensibilizzandoli sullimportanza dei prodotti agricoli di stagione, aftraverso la
conoscenza del biologico. Perché in Romagna I'agricoltura ha ancora un ruolo fondamentale e
come tale va difeso e portato avanti coinvolgendo i consumatori nella consapevolezza che
gquanto “mangiano” deve essere genuino e salutare “l! gusto di mangiar sanc — Bruna
Montroni, titolare del Bagno Vela e presidente S.1.B. - & anche disponibilita ad incontrarsi. A
capire. In una parola & apertura. Riscoprendo la terra capisci di pil chi sei e da dove vieni.
Questo alza indubbiamente la qualita della vita.” Conclude Mauro Pazzaglia, responsabile di
Borgo Sole Bio “Con queste iniziative si alza sicuramente [attenzione alla qualita,
raggiungendo 'obbiettivo di far incontrare giovani produttori che hanno rinnovato I'agricoltura e
giovani consumatori attenti alla salute ed alla qualita.”

- FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattoanaggmh it
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'HAPPY BIO: Riprendiamoci il "Gusto” di mangiar sano

Come? Con le iniziative del progetto "Biologico dal mare ai monti”. - ci spiega Fausto Faggioli, delle
omonime fattorie — Informando ed educando suiia qualita def prodotti coltivati biologicamente e
proponendo il binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita dell’'ambiente.

Il mangiar bene & ormai il valore vincente, in grado di unire davvero tutte e imprese presenti sul
Territorio, generando collaborazioni e sinergie.

E’ un Made in Italy che gli altri non possono riprodurre a basso costo’”

Ogagi 8 luglio & il Bagno Vela di Punta Marina ad ospitare il mondo rurale, proponendo agli ospiti tanta
frutta e verdura coltivata biologicamente.

Gli Autori del progetto “Biologico dal mare ai Monti” sono:

Pro.B.E.R {Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell Emilia-Romagna),

le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC),

ASCOM Confcommercio

S.1.B.

Uno degli appuntamenti pil significativi di questa iniziativa & la realizzazione di degustazioni di
prodotti “bio” allestite nei cortili degli stabilimenti balneari del litorale ravennate, accompagnate da
tante attivita culturali inerenti la gastronomia tipica locale e le antiche tradizioni romagnole.
Inoltre nel corso di questi pomeriggi alcuni tecnici saranno a disposizione degli ospiti, per dare
informazioni sull'agricoltura biologica € sulla “rintracciabilitd” del prodotto “bio” permettendo cosi a
ciascuno di operare le proprie scelte nel quotidiano per cid che riguarda alimentazione e salute.
Questi appuntamenti lanceranno un forte messaggio sulla qualita della vita nella nostra Regione,

. proponendo il binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita dellambiente.

.1l progetto permettera di raggiungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandoli sullimportanza

: dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del biclogico. Perché in Romagna

| Pagricoltura ha ancora un ruolo fondamentale e come taie va difeso e portato avanti coinvolgendo i

. consumatori nella consapevolezza che quanto "mangianc” deve essere genuino e salutare ‘Il gusto

- di mangiar sano — Bruna Montroni, titolare del Bagno Vela e presidente S.1.B. - & anche disponibilita
ad inconirarsi. A capire. In una parola & apertura. _
Riscoprendo ia terra capisci di pil chi sei e da dove vieni. Questo alza indubbiamente |a qualita della
vita.” Conclude Mauro Pazzaglia, responsabile di Borgo Sole Bio “Con queste iniziative si alza
sicuramente I'attenzione alla qualita, raggiungendo {'cbbiettivo di far incontrare giovani produttori che
hanno rinnovato I'agricoltura e giovani consumatori attenti alla salute ed alla qualita.”

Programma

Giovedi 8 luglio 2004

Bagno Vela

Lungomare Colombo, 24/b - Punta Marina (RA)

Ore 17.00

Presentazione e degustazione di frutta coltivata biclogicamente

Nell’occasione Davide Giacalone presenter3 il suo libro “La razza corsara”
interverranno

Onorevole Giorgio Medri,
Luisa Babini, consigliere regionale Emilia-Romagna

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattariefag_gioli.it
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B"‘O _'.‘:"1('—0 mare:-;i;montl .

-CUSERCOLI Le “Fatt.orle
Faggloh” saranno presenti
~oggiallel7a Marina di Ra-

venna, alla’ presentazmne e
| degustazmne di frutta col-
tivata biologicamente. L'i-
niziativa fa parte del pro-
getto “Biologico dal mare
‘ai monti”. Appuntamento
al Bagno Vela di Punta Ma-
' rina, sul Lungomare Co-
| lombo, 24/D.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovarmi, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yfattoricfaggioli. it
www.fattoriefaggioli.it
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il Resto del Carlino

domemca 4 lugho 2004

l‘;'usterco'Ii festa per I'apertwa |
di una nuova azienda agrituristica

" A Civitella m01t1 sono ghi
imprenditori che hanno

organizzato luoghi. dove-

accogliere chi sceglie di
vivere 1 tempo libero

all’aria aperta. Molti gli
che hanno -
aperto le loro fattorie, do-

agricoltor1

Ve S1 Possono gustare e
acqulstare prodottl tipici
di stagione.”,

‘Come I’azienda agrituri-

stica Bellaria, di _Gabnelﬂe;

Valentini, che apre oggl i

“battenti con una iniziati-
va conviviale. All’agritu- |

rismo di via San Giovan--

ni Bellaria, 12, aCuserco-

li, per I’ora di pranzo of-
frira carne allo spiedo,

“salsiccia ‘¢ salame- alla‘_._,_
brace, acqua e vino, La |

giornata sara allietata dai -

ritornelli romagnoli dei

Cantastorie. Tel. 0543 -
989702 |

FATTORIE FAGGIOLI
Via §. Giovanni, 41 —~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www. fattoriefaggioli.it
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‘News n°® 3679 . '
| VIAGGI E VACANZE >> AGRITURISMO
| ECAMPAGNA :

UN NUOVO AGRITURISMO A CUSERCOLI

Nella bella valfata del Bidente, percorsa anticamente dai viandanti che trasportavano le
merci tra la Romagna e la Toscana, c'¢ un Comune che ha “tutti i numeri” per diventarne
it simbolo di ospitalita e antiche tradizioni: Civitella di Romagna. In guesto perimetro
~geografico, molti sono gli imprenditori che hanno organizzato luoghi dove accogliere
i quanti scelgono di vivere il loro tempo libero alf'aria aperta. Molti gli agricoltori che hanno
aperto le loro fattorie dove si possono gustare e acquistare prodotti tipici di stagione,
incontrare gli animali, imparare a distinguere un orto da un frutteto. “Le strutture e i servizi
permettona di vivere un soggiorno tranquillo — c¢i spiega Gabriele Valentini, titolare
‘dellazienda agrituristica Bellaria, che apre oggi — ma l'aspetto pill importante & la
cordialita e la simpatia tipica della Romagna.” Questa neo-azienda rafforzera da oggi il
‘gruppo delle aziende agrituristiche della vallata per ospitare quanti vogliono godere di un
territorio dove si respira il profumo della natura e dove si possono fare belle passeggiate.
L'Agriturismo Bellaria, che Vi aspetta oggi 4 luglio in Via S. Giovanni Bellaria, 12 a
Cusercoli, per ora di pranzo offrird carne allo spiedo, salsiccia e salame alla brace,
acqua e vino. La giornata sara allietata dai ritornelli romagnoli dei Cantastorie. Tel. 0543-
989702

Fausto Faggioli
fi@fattoriefaggioli.it
www.fattcriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI .
Via 8. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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MARE E SALUTE Happ}i hour con frullati

;__e succhi di frutta all’insegna dei prodotti tipici di qualita dell’entroterra. Due appuntamenti

.3 LUGLIO 2004

w 3

il Resto del Carlino

Anche il biologico scommette sui consumatori
da spiaggia

. happy hours diventa ‘bio’ e alla birra
preferisce frullaii e succhi di frutta bio-
logi. It progetto nasce dalla collabora-
zione fra Sindacato italiano balneari
Ascom, Fattorie Faggioli, Associazio-

ne produttori biologici e biodinamici e

la Regione. «Abbiamo pensato — spie-
ga Fausto Faggioli, delle omonime fai-
torie — a dove i turisti trascorrono la
‘magglor parte del loro tempo. Cosi & na-

a I'idea della spiaggiar. Sono due gli.

?appuntamenti con gli *happy bio’: P8
al bagno Vela di Punta Marina e it 22

all’Haway di Marina Romea. ‘L ora fe-
lice’ iniziera alle 17 e consentira di de-
gustare, gratuitamente, prodoiti tipici e
blolocrn.l _dell’entroterra. [ due appunta-
menti rientrano in un progeto pm am-
pio, ‘Bioiogico dal mare ai monti’, ¢he
si propone “di mettere a contatto con i
consumatori i produttor del territorio €
che ha al suo attivo numerose niziati-

. «Il turismo -~ osserva |’assessore
comunale Elio Gasperoni — & sempre

: pm improntato sul benessere. E avere
| un’offerta completa e di qualita, signifi-

ca conservare una quota Sl‘-"ﬂlflCﬁllVEl

. anche del turismo internazionale» . Per

Graziano Parentl. presidente Ascom, €

indispensabile puntate sull’organizza-
zione di una rete efficiente. «I prodotti
agricoli delle nostre terre, quelli veri,

.dal sapore antico — dice — sono una
_preziosa eredita. Dobbiamo solo ridar-

gli nuovo smalto». Per "assessore re-
gionale Guido Tampieri, il connubio
colline mare ¢ importante per ridefinire
1" offerta turistica. «Credo nel biologico
— dice — e mi piacciono le iniziative
nate nel segno di societa aperte, predi-
sposte allo scambio, perche il turismo &
scambio. Qggi siamo in presenza di
nuove domande sociali improntate su
due valori: ['identitd e la naturalitas.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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Tomano, I'8 eil 2 lugtio a Punta Marina ¢ Marina Romes, gli appuntamenti con le degustazioni di frutta biclogica

Dopo I'happy hour arriva I“happy bio”

RAVENNA - Dopo la sperimentazione del-
l'anno scorso t6rnano, sulle spiagge ra-
vehnati, gli appuntamenti con 1'kappy bio,
Ialternativa al classico happy hour a base

di frutta rigorosamente biologica propo-
sta dalle Fattorie Faggioli con Ia col-

laborazione di Ascom e ProBer (Asso-

ciazione produttori biologici e biodina--

mici dell’Emilia Romagna). Per ora sono
previste due giornate nel mese di luglio -
giovedi 8 al bagno Vela di Punta Marina e
giovedi 22 al bagno Romea di Marina
Romea -, ma sono in corso di definizione
altri appuntamenti per agosto. -

In queste due giornate, dalle 17 atle 18 sara
possibile gustare frutti freschi, macedonie
e spiedini-di frutta provenienti da col-
tivazioni biologiche. “Oggi - ha spiegato
Fausto Faggioli delle omonime fattorie - &
sempre pia difficile conoscere la prove-
nienza di un prodotto, specialmente se
questo é confezionato”. - :
Appuntamento da non perdere per buon-

N

.‘/7\#_)

gustai, quindi, ma anche occasione per
portare la campagna in spiaggia, con i
suoi sapori e profiimi, in un’ottica di
marketing territoriale, come ha voluto
sottolineare Elio Gasperoni, assessore al
Turismo del Comune di Ravenna. “I’at-
tenzione al settore agro-alimentare - ha
affermato - & un aspetto sempre pitt im-
portante per i turisti. Per conservare le

.quote di turismo internazionale si dovra

promuovere il territorio nella sua inte-
grazione fra mare, campagna, collina e
citta d’arte”.

Un modo, dunque, di proporre cose nuove
riscoprendo il passato, come hanno evi-
denziato Graziano Parenti (presidente di

-Ascom) e Guido Tampieri (assessore re-

gionale al Turismo). “L’identita e la na-
turalita - ha chiosato quest’uitimo - sono
emerse come nuove domande sociali. Non
si tratta di mode, ma di esigenze originate

‘dall’omologazione imperante”.

! V.I.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriqfaggioli.it
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Trasferta al mare

CUSERCOLI - Ci saranno an-
che le Fattorie Faggioli oggi al
“Bagno 4 Venti” di Punta Ma-
- rina per la degustazione di
prodotti biologici nell’ambito
del progetto “Biologico dal ma-
re aimonti”, promossoda
Ascom, Sib e Fattorie Faggioli.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanrni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tt/Fax+390543989826 -mail: info@fattoriefaggi l it
www.fattoriefaggioli.it
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HAPPY BIO

TURISMO & AGRICOLTURA
Qualita della vacanza & salute

“Prima di essere un insieme di tecniche e risultati, I'agricoltura biologica rappresenta una
concezione di vita e di economia rurale.” Da questa constatazione, a diventare “imput” per
sviluppare un intero Territorio, il passo & stato breve. Cosi, da tutto questo, Pro.B.E.R.
(Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell'Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli
di Cusercoli (FC), Ascom Confcommercio e S.1.B., hanno avuto l'idea di fare un progetto in
cui il binomio “turismo & salute” diventasse una formula vincente per sviluppare economia:
“Biologico dal mare ai monti” con “Happy Bio”. “A buon ragione — sottolinea Fausto
Faggioli, delle omonime fattorie - oggi si puo dire che il mondo rurale & stato “il fattore”
necessitante per realizzare un progetto che coinvolgesse tutte le tipologie di imprese presenti
sul Territorio: alberghiere, commerciali, artigianali, turistiche, agricole e agrituristiche. Inoltre,
per la sua alta capacitd di essere trasferibile, il progetto & diventato un modello per fare
sistema.” Non solo. Da oggi anche gli stabilimenti balneari  entrano con forza nella storia e
nelle motivazioni ideali che sostengono i prodotti bio € si prosegue pertanto in direzione
“spiaggia”, con “Happy Bio”. Tanti appuntamenti nel calendario estivo delle vacanze marine
che coinvolgono albergatori € bagnini, dando la possibilita all'ospite di degustare frutta “bio” e
di vivere |'entroterra romagnolo, con percorsi didattici che gli permettono di partecipare
attivamente alla vita rurale. Come in un antico mosaico che rappresenti la nostra Regione, il
progetto “Biologico dal mare ai monti”, pud considerarsi un’altra “tessera” per il suo
sviluppo economico.

Programma:
Venerdi 2 luglic 2004
Bagno 4 Venti - Lungomare Colombo,32 - Punta Marina (RA)
Ore 11.30 Conferenza Stampa
Seguira degustazione frutta fresca biologica
Saranno presenti:

Guido Tampieri,Assessore Agricoltura @ Ambiente Regione Emilia-Romagna
Elio Gasperoni, Assessore al Turismo del Comune di Ravenna
Graziano Parenti, Fresidente Ascom Confcommercio Ravenna

Franco Tronconi, Dirigente Servizio Turismo della Provincia di Ravenna
Zoli, Presidente CCIAA Ravenna
Paolo Carnemolla, Presidente Pro.B.E.R.(Ass.Prod. Biologici & Biodinamici delfE-R
lvo Marcelli, Presidente Comunita Monfana Forlivese
Gianluca Bagnara, Diretiore GAL L’Altra Romagna (FC)
Attilio Gardini, Direttore Master Turismo, Universita di Rimini
Bruna Montroni, Presidente Cooperativa Bagnini Ravenna (C.B.R.)
Fausto Faggioli, Fattorie Faggioli Cusercoli (FC)

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitelia di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattori%gioli. it
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HAPPY BIO

TURISMO & AGRICOLTURA: Qualita della vacanza & salute

“Prima di essere un insieme di tecniche e risultati, I'agricoltura biologica rappresenta una concezione
di vita e di economia rurale.” Da questa constatazione, a diventare “‘imput” per sviluppare un intero
Territorio, il passo & stato breve. Cosi, da tutto questo, Pro.B.E.R. (Associazione dei produttori Biologici
¢ Biodinamici dell’Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), Ascom Confcommercio e
S.I.B., hanno avuto I'idea di fare un progetto in cui il binomio “turismo & salute” diventasse una
formula vincente per sviluppare economia: “Biologice dal mare ai monti” con “Happy Bio”. “A buon
ragione — sottolinea Fausto Faggioli, delle omonime fattorie - oggi st puo dire che il mondo rurale & stato
“il fattore” necessitante per realizzare un progetto che coinvolgesse tutte le tipologie di imprese presenti
sul Territorio: alberghiere, commerciali, artigianali, turistiche, agricole e agrituristiche. Inoltre, per la
sua alta capacita di essere trasferibile, il progetto & diventato un modello per fare sistema.” Non solo. Da
oggi anche gli stabilimenti balneari entrano con forza nella storia e nelle motivazioni ideali che
sostengono i prodotti bio ¢ si prosegue pertanto in direzione “spiaggia”, con “Happy Bio”. Tanti
appuntamenti nel calendario estivo delle vacanze marine che coinvolgono albergatori ¢ bagnini, dando la
possibilitd all’ospite di degustare frutta “bio” e di vivere ’entroterra romagnolo, con percorsi didattici
che gli permettono di partecipare attivamente alla vita rurale. Come in un antico mosaico che rappresenti
la nostra Regione, il progetto “Biologico dal mare ai monti”, pud considerarsi un’altra “tessera™ per il
suo sviluppo economico.

Saranno presenti:

Guido Tampieri,4dssessore Agricoltura e Ambiente Regione Emilia-Romagna
Elio Gasperoni, Assessore al Turismo del Comune di Ravenna

Graziano Parenti, Presidente Ascom Confcommercio Ravenna

Franco Tronconi, Dirigente Servizio Turismo della Provincia di Ravenna
Zoli, Presidente CCIAA Ravenna

Paolo Carnemolla, Presidente Pro.B.E.R. (Ass.Prod. Biologici e Biodinamici dell ’E—R
Ivo Marcelli, Presidente Comunita Montana Forlivese

Gianluca Bagnara, Direttore GAL L’Altra Romagna (FC)

Attilio Gardini, Direttore Master Turismo, Universita di Rimini

Bruna Montroni, Presidente Cooperativa Bagnini Ravenna (C.B.R.)

Fausto Faggioli, Fattorie Faggioli Cusercoli (FC)

Info: www.fattoriefaggioli.it

. FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail-info@fattoriefaggioli.it
www.fattariefc_zls-gioli.it
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‘“Ihrismo |
e salu il
alle Fattone

Faggloll

;CUSERCOLI - “Prima di essere

-~ un insieme di te¢niche e risulta-

ti,. I'agricoltura biologica rappre-
senta una cong:ezmne di vita e di
«economia rurale.” Da questa
“constatazione, ‘a diventare

"INput” per svﬂuppare un intero |

' Territorio, il passo & stato breve,
Cosi Pro.BERY (Assoczamone-’

~-dei produttori Biologici e

Biodinamici . dell’Emilia-
-Romagna), le Fattorie Faggioli di
- Cusercoli, © Ascom
| Confcommermo e.S.I.B,, ‘hanno

' mio “turismo & salute” diveri-
' tasse una formula per sviluppa-

. 1e _l'economia:  “Biologico dal -

' mare al montl

- ideato un progetto in cui il bino- -

"A buon raglonef_-:- |

- sottolinea Fausto Faggioli, delle

omorime fattorie - oggi si pud

dire che il mondo rurale & stato
“i] fattore" che cointvolgesse-tutte -
le tipologie di imprese: alber- -
ghiere, commerciali, artigianali,
turistiche, agricole e agrituristi-

che”. Da oggi anche gli stabili-
~menti balneari iniziano a soste- -
nere i prodottl bio & si prosegue
' pertanto in direzione “spiaggia”,
- con "Happy Bio”. Tanti appunta-
menti, con percorsi didattici che
- gli permettono di partecipare
. attivamente alla vita rurale, II

 progetto “Blologlco dal mare ai

monti”, pud considerarsi un'al-

tra "tessera” per il suo svﬂuppo :
. €0onomico. . |

FATTORIE FAGGIOLI
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Queli che in vacanza
¢l vanno per hobby

In estate finaimente ¢'& il tempo: per dipingere, fare giardinaggio, creare
vasi, cesti, gioielli... E frequentare corsi ad hoc, su e gill per I'ltalia. | risultati?
Di grande soddisfazione. A cominciare dalla caponata / di Alessandra Podesta

_. AL TELAIOD

Ancora tessitura artigia-
- nale, questa volta partendo

addirittura dalla raccolta di

fiori e foglie per tingere la
lana, e dalla costruzione di un telaio ru-
stico. Il tutto dura due giorni, alle Le Fat-
torie Faggioli, a Cusercoli (Forli Cesena).
Prezzo: 135 euro. Tel. 0543- 9891{)1
www.fattoriefaggioli.it.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: znfo@fattomefaggzo!z it
www, fattormfaggwh it
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_ HAPPY BIO
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| «-a]l’hotel
— Bit _tlma ospitare
le “Serate dell{‘; ne’; “Questo
progetto = Spiega Fax - i
le'omonime fattorie
verog e proprie siste

ta:ndo vmcente

| -sm@ saltite”, .gg _‘
. fde p1u la “smgola

at réato la grande
sul*“Big:si, macon
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BIO SI, MA CON BRIO |
Il brio di tanti appuntamenti nel calendario estivo delle vacanze marine, che danno la
possibilita all'ospite del mare di “gustare” frutta e verdura coltivate biologicamente e di
vivere fentroterra romagnolo, partecipando attivamente alla attivita del mondo rurale.
Queste in sintesi le iniziative del progetio ""Biologico dal mare ai mont”, risultato delia
felice intuizione avuta cinque anni fa da Pro.B.E.R. (Associazione dei produttori Biotogici
e Biodinamici dellEmilia-Romagna), dalle Fattorie Faggiofi di Cusercoli (FC) e da Sweet
Home Hotels, (Consorzio di giovani albergatori cervesi). Oggi 30 giugno ai’Hotel Norma
Beach di Pinarella (Cervia) e domani 1 luglic ailHotel Atlantic di M. Marittima, continua il
programma delle "Serate della Tradizione”. “Il progetto - sottolinea Fausto Faggioli delle
omonime fattorie - per fa sua alta capacita di essere trasferibile, si & rivelato un vero e
proprio Sistema d'Area e, puntando sul binomio “turismo & salute®, & diventaio una
formula vincente per sviluppare economia® “Oggi non si vende pil solamente “una stanza
d'albergo” — aggiunge Alessia Torri, giovane gestore deilHotel Atlantic - e quindi, attorno
al “volano” enogastronomico, abbiamo creato un'offerta turistica per vendere l'intero
Territorio.” “Ponendo le basi — & llva Tabanelli, Hotel Norma Beach - per un modello che
cansente di metterne in rete le peculiaritd in modo cooperativo e creativo, lasciando allo
stessG tempo aperto per ognuno di noi, uno spazio di crescita personale.” Programma
Ore 19.30 Cena in Hotel Ore 20.30 Degustazione di prodotti tipici, frutta e verdura
biologica in aree allestite nel giardino dellHotel, con attivita culturali inerenti la
gastronomia: “LA PIE™ Scuola di piadina, | profumi di bacco, Scuocla di gusto.
Esposizione di artigianato tradizionale e animazione per condurre i turisti alla conoscenza
dei prodotti biologici. Ore 20.30 Ripresa televisiva delia presentazione del programma e
di tutta fa manifestazione : :

FATTORIE FAGGIOLI _
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@jfattoriefaggioli.it
‘ www., fattoriefaggioli.it
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" intuizione che .

- di Cusercoli

| ~-vasse ai consu-
* matori in vacan- -
- za sulla costa, attraverso i giar-

- dini degli’ Hotels. Da queste
-sinergie & nato il progetto _
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BIOLOGICO DAL MARE AI MONTI

Alimentazione di qualita per una vacanza di benessere Anche in Htalia, come in molti altri
paesi, il benessere, la salute, la voglia di conoscere le realta dell’entroterra sonc diventatj
una “necessita” da interpretare in chiave turistica. E guesta & stata la felice intuizione che
cingue anni fa ha portato Pro.B.E.R. (Associazione dei produtteri Biologici e Biodinamici
dellEmilia-Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli {FC) e Sweet Home Hotels, il
Consorzio di giovani albergatori cervesi, a progettare un'insieme di iniziative che
partendo da un prodotto coltivato biclogicamente arrivasse ai consumatori in vacanza
sulla costa, attraverso i giardini degli hotels. Da queste sinergie & nato il progetio
“Biologico dal mare ai monti”, che per la sua alta capacita di essere trasferibile, negli anni
a seguire si & rivelato un vero e propno Sistema d'Area. Da cinque anni infatti, questo
progetto che ha puntato sul binemic “turismo & salute” & diventato una formula vincente
per svilugpare economia. “Si prosegue pertanto in direzione "bio” ~ sottolinea Fausto
Faggioli delle omonime fattorie - con tanti appuntamenti nel calendario estivo delle
vacanze marine, dando la possibilita all'ospite di degustare frutta e verdura coltivate
biologicamente e "di vivere l'entroterra romagnolo, con percorsi didattici che gli
permettono di partecipare attivamente alla vita rurale. Se paragoniame la nostra
Romagna a un mosaico, consideriamo sicuramente il nostro progetto & un'altra
significativa "tessera” per il suo sviluppo economico.” L’'Hotel TRIESTE di Cervia il 23
giugno e 'Hotel LEM di Pinarella di Cervia il 24 giugnho riprenderanno nei magici giorni del
Solstizio d'Estate gli appuntamenti di questo progetto con quelle che sono state chiamate
le “Serate della Tradizione”: degustazioni e attivitd culturali per condurre i turisti alla
conoscenza dei prodott biologici, rivalutande "al tempo stesso le antiche tradizioni
gastronomiche. Aggiunge Emanuele Casadei. presidente di Sweet Home Hotels “Oggi
non si vende pit la singola realtd della propria azienda e quindi, attorno al “volano”
enogastronomico, punto di forza della nostra ftradizione, abbiamo creato un'offerta
turistica per vendere l'intero Territorio”. Incalza Franco Barbieri, titolare dell’Hotel Trieste
"Abbiamo posto le basi per un modello che consente agli operatori del settore di mettere
in rete le conoscenze del Territorio in moda cooperatwo e creativo, fasmando allo stesso
tempo aperto ogni spazio di crescita personale,”
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COMUNICATO STANMPA

"HAPPY BIO: Formula vincente per I'economia del territorio"

'Oggi 3 giugno al Bagno Quattro Venti di Punta Marina (RA) un Evento tipicamente romagnolo:
coinvolgere i bagnanti in un’atmosfera ospitale che trasformera la spiaggia in un’antica “aia”
contadina, offrendo tanta frutta coltivata biologicamente.

Pro.B.E.R, (Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell'Emilia-Romagna), le Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC), il Consorzio “Terre della Romagna Toscana”, ASCOM
Confcommercio e S.1.B., hanno “messo in campo” il progetto “HAPPY BIO” che lancera un forte
messaggio sulla qualita della vita nella nostra Regione, proponendo il binomio mare-campagna come
fonte di salute e salubrita del’ambiente. Presenti al'Evento gli allievi dell’'lPAA “F. Todarg” di San
Giovanni in Fiore e di Spezzano Albanese (CS) accompagnati daile prof.sse Antonietta Di Napoli e
Grazia Tarantino, un gruppo di future imprenditrici di Cagliari accompagnate dal tutor Gianni Cinus,
che sta concludendo un Corso nel Settore Turismo, organizzato da IRECOOP SARDEGNA,
progettato e coordinato da SOGES diretto dall'ing. Pietro Vitzizzai.

Infine un gruppo di allievi del’IPSSAR di Melfi (PZ) partecipanti a tre corsi scolastici: Sala, Cucina e
Ricevimento, accompagnati dai prof. Raffaele Borreca e Vittorio Donato Pastore.

Il progetto permettera di raggiungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandoli sullimportanza
dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del biologico.

Tanti significativi appuntamenti per degustare prodotti “bio” nei cortili degli stabilimenti baineari
ravennati, per influire sulle abitudini di un consumatore, alla scoperta di nuovi sapori "puliti,
promuovendone le sue scelte quotidiane. Perché in Romagna P'agricoltura ha ancora un ruolo
fondamentale e come tale va difeso e portato avanti coinvolgendo i consumatori nella
consapevolezza che guanto "mangianc” deve essere genuino e salutare.

Inaltre nel corso di questi pomeriggi alcuni tecnici saranno a disposizione degli ospiti, per dare
informazioni sull'agricoltura biologica e sulla "tracciabilitad” del prodotto “bic”. “Per un numero sempre
pit alto di persone, la scelta del biologico & dettata soprattutto dal desiderio di mangiar sano, al riparo
da intossicazioni, intolleranze e allergie - ci spiega Fausto Faggioli delle omonime fattorie — E questo
progetto & un'altra “tessera” per lo sviluppo della Romagna, lanciata da noi imprenditori per difendere
il futuro del nostro Territorio e, di conseguenza la salute dei consumatori che lo abitano. ”

“Come Associazione PRO.BER - specifica il presidente Paolo Carnemolla, - in questo momento di
grandi preoccupazioni sulla manipolazione genetica, € importante per noi arrivare direttamente ai
cittadini con il prodotto biologico per renderli consapevoli che in Emilia Romagna & possibile mangiar
sano. E’ dal terreno che tutto nasce, 'erba dei prati, gli ortaggi, i cereali, le colture arboree, per cui
tanti pil il terreno & "vivo” tanto pit 'uomo che si nutrird dei prodotti bio della terra sara sano.”

INFO:

Fattorie Faggioli

Via S. Giovanni, 41
47010 Cusercoli (FC)
Tel. e Fax 0543 - 989101
www.fattoriefaggioli.it
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Happy Bio: Formula vincente per I'economia del
territorio, per assicurare una vita piu sana

Oggi 3 giugno al Bagno Quattro Venti di Punta Marina (RA) un Evento tipicamente romagnolo:
coinvolgere i bagnanti in un’atmosfera ospitale che trasformera la spiaggia in ur’antica “aia” contadina,
offrendo tanta frutia coltivata biologicamente. Pro.B.E.R. (Associazione dei produttori Biologici e
Biodinamici del’Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), il Consorzio “Terre della
Romagna Toscana”, ASCOM Confcommercio e S.1.B., hanno “messo in campo’ il progetto “HAPPY
BIO” che lancera un forte messaggio sulla qualitd della vita nella nostra Regione, proponendo il
binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita del'ambiente. Presenti allEvento gli allievi
delllPAA “F. Todaro” di San Giovanni in Fiore e di Spezzano Albanese (CS) accompagnati dalle
prof.sse Antonietta Di Napoli e Grazia Tarantino, gli allievi del Master in Economia e Gestione del
Turismo dell’ Universita degli Studi di Bologna, sede di Rimini, coordinato dal prof. Attilio Gardini di UNI.
TU. RIM. di Rimini, un gruppo di future imprenditrici di Cagliari accompagnate dal tutor Gianni Cinus,
che sta concludendo un Corso nel Settore Turismo, organizzato da IRECOOP SARDEGNA, progettato
e coordinato da SOGES diretto dall'ing. Pietro Vitzizzai. Infine un gruppo di allievi dellIPSSAR di Melfi
(PZ) partecipanti a tre corsi scolastici: Sala, Cucina e Ricevimento, accompagnati dai prof. Raffaele
Borreca e Vittorio Donato Pastore.

Ii progetto permettera di raggiungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandoli sull'importanza
dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del biologico. Tanti significativi appuntamenti
per degustare prodotti “bio” nei cortili degli stabilimenti balneari ravennati, per influire sulle abitudini di
un consumatore, alla scoperta di nuovi sapori “puliti’, promuovendone le sue scelte quotidiane. Perché
in Romagna l'agricoltura ha ancora un ruolo fondamentale e come tale va difeso e portato avanti
coinvolgendo i consumatori nella consapevolezza che quanto “mangianc” deve essere genuino e
salutare. Inoltre nel corso di questi pomeriggi alcuni tecnici saranno a disposizione degli ospiti, per dare
informazioni sulf’agricoltura biologica e sulla “tracciabilitd” del prodotto “bio”. “Per un numero sempre
piu alto di persone, la scelta del biologico & dettata soprattutto dal desiderio di mangiar sano, al riparo
da intossicazioni, intolleranze e allergie - ci spiega Fausto Faggioli delle omonime fattorie — E questo
progetto & un’altra “tessera” per lo sviluppo della Romagna, lanciata da noi imprenditori per difendere il
futuro del nostro Territorio e, di conseguenza la salute dei consumatori che lo abitano. ”

“Come Associazione PRO.BER - specifica il presidente Paclo Carnemolla, - in questo momento di
grandi preoccupazioni sulla manipolazione genetica, & importante per noi arrivare direttamente ai
cittadini con il prodotto biologico per renderli consapevoli che in Emilia Romagna & possibile mangiar
sano. E’ dal terreno che tutto nasce, I'erba dei prati, gli ortaggi, i cereali, le colture arboree per cw tanti
piu il terreno & “viva” tanto pil 'uomo che si nutrird dei prodotti bio della terra sara sano.”
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AGROALIMENTARE/BIO . oo Y S
Fiere & Eventi (03 Giu 2004 )
RAVENNA : ARRIVA IL PROGETTO "HAPPY BIO"

Oggi 3 glugno al Bagno Quattro Venti di Punta Marina (RA) un Evento tiplcamente romagnelo: coinvolgere
i bagnanti in un’atmosfera ospitale che trasformera la spiaggia in un'antica-"aia” contadlna offrendo tanta
frutta coltivata biologicamente. _

Pro.B.E.R. (Associazione dei produttori Biologici e Bicdinamici dell'Emilia-Romagna), le Fattorie Faggioli
di Cusercali {FC), il Consorzio “Terre della Romagna Toscana®, ASCOM Confcommercio e 8.1.B., hanno
"messo in campo” il progetto "HAPPY BIO" che lancera un forte messaggio sulla qualita della vita nelia
nostra Regione, proponendo il binomio mare-campagna come fonte di salute e salubrita

dell'ambiente. Presenti all Evento gli allievi del'lPAA *F. Todaro” di San Giavanni in Fiore e di Spezzano
Albanese (CS) accompagnati dalle prof.sse Antonietta Di Napoli e Grazia Tarantino, un gruppo di future
imprenditrici di Cagliati accompagnate dal tutor Gianni Cinus, che sta concludendo un Corso nel Settore
Turismo, organizzato da IRECOOP SARDEGNA, progsttato e coordinato da SOGES diretto dall'ing.
Pietro Vitzizzal. Infine un gruppo di allievi delllPSSAR di Melfi (PZ) partecipanti a tre corsi scolastici: Sala,
Cucina e Ricevimento, accompagnati dai prof. Raffaele Borreca e Vittorio Donato Pastare.

li progetto permettera di raggiungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandoli sull'importanza dei
prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del biologico. Tanti significativi appuntamenti per
degustare prodotti “bic” nei cortili deglt stabilimenti balneari ravennati, per influire sulle abitudini di un
consumatore, alla scoperta di nuovi sapori “puliti*, promuovendone le sue scelte quotidiane. Perché in
Romagna l'agricoltura ha ancora un rualo fondamentale e come tale va difeso e portato avant
coirvolgendo i consumatori nella consapevolezza che guanto “mangianc” deve essere genuino € salutare.
inoftre nel corso di questi pomeriggi alcuni tecnici saranno a disposizione degli ospiti, per dare
informazioni suliagricoitura biologica e sulla "tracciabilita” del pradotto “bio”. “Per un numero sempre pil
alto di persone, la scelta del biologico & dettata soprattutto dal desiderio di mangiar sano, al riparo da
intossicazioni, intolleranze e allergie - c¢i spiega Fausto Faggioli delle omonime fattorie — E questo
progetto & un'altra "tessera” per lo sviluppo della Romagna, lanciata da noi |mprend|ton per difendere il
futuro del nostro Territoric e, di conseguenza la salute dei consumatori che lo abitano. ”

“Come Associazione PRO.BER -~ specifica il presrdente Paolo Carnemolla, - in quesio momento di grandi
preoccupazioni sulla manipolazione genetica, & importante per noi arrivare direttamente ai cittadini con il
prodotto biologico per renderli consapevoli che in Emilia Romagna é possibile mangiar sano. E' dal
terrene che tutto nasce, 'erba dei prati, gli artaggi, i cereali, le colture arboree, per cui tanti pitt il terreno @
"vive" tanta pitl 'uomo che si nutrira dei prodotti bio della terra sard sano.”

Per informazioni:
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® Corsi alle fattorie (Cusercoli) - Le fattorie Faggioli ospi-
tano alcune future imprenditrici provenienti dalia Calabria e
dalla Sardegna e un gruppo di studenti cosentini, nell’ambi-
to dej progetti denominati “agriturismo e turismo”. I gruppi
partecipanti intendono approfondire le tematiche dello svi-
luppo del territorio, 1a dove queste privilegiano la qualita
dei prodotti.
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CUSERCOLI

| C0r51 alle Fattone

CUSERCOLI - Le fattorie

- Faggioli ospitano alcune

- future imprenditrici prove-
nienti da Calabria e Sarde-
gnha, e un gruppo di studen-
ti cosentini, nell’ambito di

- due progetti denominati

- "Agriturismo e turismo”. I

- gruppi partecipanti inten-
dono approfondire le tema-

- tiche dello sviluppo del ter-

“ritorio, 1a dove queste pri-
vilegiano la qualita dei pro-
dotti e non la quantita.
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Giovani Imprenditori in Fattoria

Turismo, Agriturismo e Formazione insieme, per portare oggi 28 maggio alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC) una sferzata di energia, splendidi paesaggi e gustose
preparazioni gastronomiche tipiche della Sardegna ¢ della Calabria. Protagonisti
dell’Evento un gruppo di future imprenditrici di Cagliari accompagnate dal tutor Gianni
Cinus, che sta concludendo un Corso nel Settore Turismo, organizzato da IRECOOP
SARDEGNA. 1l corso ¢ stato progettato e coordinato da SOGES, diretto dall’ing. Pietro
Vitzizzai. Dall’'IPAA “F.Todaro” di San Giovanni in Fiore e di Spezzano Albanese (CS)
un gruppo di studenti cosentini nell’ambito di due corsi:Agriturismo e Turismo. Li
accompagnano i professori Edoardo Adducci e Antonio Tucci. Scegliendo le Fattorie
Faggioli perché esperienze pilota in Europa, i gruppi intendono approfondire le
tematiche dello sviluppo del Territorio, la dove queste privilegiano la qualita delle cose
piuttosto che la quantita dei beni. “Un momento di crescita per questi ragazzi - dice
Fausto Faggioli, delle omonime fattorie - che hanno la possibilita di vivere in campagna
il ruolo vitale dell’Ambiente. Dato che la fattoria “produce”, & anche il luogo ideale per
realizzare che & indispensabile investire sulle capacita dell’essere umano, impegnandoci
per un futuro dove vi sia pit rispetto per I’Ambiente. E’ il luogo dove apprendere “tutto”
sui prodotti tipici, le tradizioni locali, gli itinerari verdi per coniugare, ospitalita,
gastronomia e sport. Inoltre, essendo la fattoria collegata con la realta economica che la
circonda, ¢ indubbiamente un punto forte per influire sulle abitudini di un consumatore,
alla scoperta di nuovi sapori “puliti”, promuovendone le sue scelte quotidiane. Questo
aiuta a dare piu forza all’agricoltura pulita e premia le piccole aziende impegnate a offrire
prodotti sani e senza veleni. Infine in fattoria si progettano vacanze attente alla cultura
del paese che si visita e all’Ambiente che lo circonda. Con una marcia in piu: ci
colleghiamo sempre alle tradizioni locali, recuperando valori dimenticati..”
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~ Unincontro
- sul bioturismo

‘Le Fattorie Faggioli di
Cusercoli hanno
organizzato, stasera
all’hotel Atlantic di Milano
Marittima, un incontro sul
~bioturismo. Ospiti alcune
imprenditrici siciliane. Alle
-18.30 e prevista una tavola
rotonda su ‘Bioturismo in
Sicilia e Romagna per fare
sistema fra territori’ Alle 20
-speciale televisivo e alle
20.30 degustazione di
prodotti tipici siciliani.
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CUSERCOLI - Glovam profes—. .

sioniste della Sicilia orien-
tale (Siracusa, Catania, Cal-

‘tanissetta, Messma) sSOno
ospiti in quest1 giorni delle

Fattorie Faggioli. Oggi par-

Atlantic di Milano Marit-
tima, a un confronto con gli

, 1mprend1tor1 romagnoli sul
“bioturismo”. Il gruppo, ac-
compagnato da Pina Gallo,

‘mercoledi_ 12 maggio 2004

turistici”.

all’Hotel

| Antonio Grimaldi e Vincen-

zo Moscuzza, sta infatti ter-

minando un corso promosso
-da Aiab Sicilia (Associazio-
‘ne italiana. agrlcoltura bio-

logica) “Esperta- in bioturi-
smo e géstione di distretti
] ‘Sono 10miia le
imprenditrici che dirigono
il 20,3 per cento delle azien-
de "bio in Italia. La mag-
gioranza ha meno di 45 anni.

- Le aziende quindi scelgono

di aprire un rapporto diret-

{0 con i visitatori, e poten-

ziali consumatori per comu-

“nicare il “bio”;

| l.e imprendltnci slclliane ospiti attualmente delle Fattorie Faggioli
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' Meeting in Riviera

Fattone Faggiol
-acaccla
di glovani
1mprend1tnc1

USERCOLI - {S.G.) Le fattorie Faggioli
“idi Cusereoli ospitano in questi giorni un
';-,__j,gruppo di giovani professioniste prove-
““nienti-da Slracusa, Catania, Caltanissetta i"ll gruppo dl ragazze

" e Messina; in occasione di un incontro Che ha adersto a| progetto

, con gli 1mprend1t0r1 romagnoli.. - . | ,
L'evento si svolge all’Hotel Atlantic di Lunica splegazmne per capire come

Milano Marittima, nella glornata di oggi.. ‘mai tante donne si occupano del settore

Yo ‘scopo dell'incontro, quindi, & quello | biologico, consiste nel fatto che & il
desiderio:di condurre una vita sana &

- di confrontarsi con gll 1mprend1tor1 I

 romagnoli, sulle-iniziative e i. programml. | ‘Aumentato a dismisura. Infatti il settore
“nel campo dél bioturismo. - “biologico non & solamente un settore

 Questo gruppo di ragazze, infatti, sta ter- - produitivo, ma deve prevedere anche un

minando un coiso promosso da Aiab ~ Percorso culturale di conoscenza e di

Sicilia, ossia dall’associazione italiana informazione sull'ambiente in cui vivia-
‘agncoltura biologica, per diventare a - mo.. - - | | '
tutti gli effetti “Esperta in bioturismo e
~ gestione dei distretti turistici”. ,,
In Italia, il 20,3% delle aziende blO
sono dirette da 1mprend1tr1c1, da ragazze
. e donne solltamente al di sotto de1 45 :

. anni,

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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“IMPRENDITRICI BIO” IN VAL BIDENTE

“Le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) ospitano in questi giorni un gruppo di giovani professioniste
della Sicilia orientale (Siracusa, Catania, Caltanissetia, Messina), che organizzeranno oggi 12
maggio un Evento all’Hotel Atlantic di M.Marittima per confrontarsi sulle iniziative ed i programmi hel
*campo” del bioturismo con gli imprenditori romagnoili.

Il gruppo, accompagnato da Pina Gallo, Antonio Grimaldi e Vincenzo Moscuzza, sta infatti
terminando un Corso promosso da AlAB Sicilia {Associazione Italiana Agricoltura Biologica) “Esperta
in bioturismo e gestione di distretti turistici” Annuncia Loredana Lo Vullo, allieva del Corso e
presidente dell'Associazione Bioturismo.

Dieci mila sono le imprenditrici che dirigono il 20,3 per cento delle aziende bio in Halia. La
maggioranza ha meno di 45 anni. Ma perché tante donne sono innamorate del bio? Perché
diventando fortissimo il desiderio di una vita piu sana, questa scelta viene da sé&; infatti il biologico
non & solo un settore produttivo, ma deve prevedere anche un percorso culturale, di conoscenza e di
informazione sull’ambiente in cui viviamo.

Le aziende quindi scelgono di aprire un rapporto diretto con i visitatori, e potenziali consumatori,
hanno voglia di comunicare Fargomento “bio” come un servizio legato all’'offerta di ambiente, di
cultura e tradizioni.

“La presenza femminile — & Fausto Faggioli, loro docente, che parla - si riscontra in tutti i settori
produttivi: sia quelli tradizionali, sia in quelli innovativi come 'agriturismo, le produzicni biolegiche,
Fesperienza di scuola in fattoria, il recupero di antiche tradizioni alimentari. Si tratta di una presenza
con forti caratteristiche innovative, che si fa notare per i programmi e I'atteggiamento che punta “al
successo” del proprio progetto. La presenza femminile oggi, a differenza del passato, ha infatti scelto
questo lavoro, che non & pil quindi un'attivitd marginale ¢ di secondo piano. Ricordiamo che furono
proprio le donne negli anni dell'industrializzazione a decidere di rimanere a presidiare le campagne.
E oggi. offrendo una spalla forte ad un positivo ricambic generazionale, affermanc definitivamente
guell'idea di multifunzionalité dell'azienda che pué avere proprio nelle donne grandi alleate per lo
sviluppo di attivita, in termini professicnali & in termini di diversificazione di progetti occupazionali che
gia in molti casi facevano parte del Dna delle contadine.”

“Guardare al futuro — aggiunge Alessia Torri, la giovane imprenditrice che gestisce I'Hotel Atlantic -
dove impresa e territorio si sposanc per un progetto congiunto, sighifica guardare a noi imprenditrici
con interesse fattivo e progettuale. Significa accompagnare le nostre scelte anche pensando che il
nostro successo rappresenta un successo collettivo.”

Interverranno all'Evento Luigi Rambelli responsabile di Legambiente Turismo regionale, Andrea
Pugliese responsabile Progetto Sud-Nord-Sud di ltalia Lavoro (organo del Ministero del Welfare) e
Rossella Lama coordinatrice regionale del progetto, Giovanni Felice sindaco di Civitella di R., Paolo
Carnemolla presidente di Pro.Ber, Bruno Biserni vicepresidente della Comunita Montana Forlivese,
Paolo Foglia responsabile regionale di AIAB, Alberto Spinelli presidente FITEC-ANTE regionale,
Emanuele Casadei presidente di Sweet Home Hotels, Geom. Andrea Turchi esperto di
bioarchitettura, Ing. Riccardo Tenti amministratore di Abaco energia pulita, societa che segue il
progetto energie alternative per il consorzio Terre della Romagna-Toscana.

INFO: Fattorie Faggioli
Via S. Giovanni, 41 — 47010 Cusercoli (FC)
.dTel. e Fax 0543.989101

www . fattoriefaggioli.it
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“IMPRENDITRICI BIO” IN VAL BIDENTE

‘Le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) ospitano in questi giorni un
gruppo di giovani professioniste della Sicilia orientale (Siracusa,
Catania, Caltanissefta, Messina), che organizzeranno oggi 12 maggio
un Evento allHotel Atlantic di Milano Marittima per confrontarsi sulle
iniziative ed i programmi nel “campo” del bioturisme con gli
imprenditori romagnoli. Il gruppo, accompagnato da Pina Gallo,
Antonio Grimaldi e Vincenzo Moscuzza, sta infatti terminando un
Corsc promosso da T.Q.M. Engineering S.r.l., Universita degli studi di
Catania, Associazione Donne e Ambiente, AIAB Sicilia (Associazione
ltaliana Agricoltura Biologica) e T.Q.M. Consult S.p.a. "Esperta in
hinturismn e aestinne di distratti turistici” Annuncia | oredana | o Vullo 3
allieva del Corso e presidente dell'Associazione Bioturismo. Dieci mila sono le imprenditrici che dlrlgono |I 20,3 per
cento delle aziende bio in ltalia. La maggioranza ha meno di 45 anni. Ma perché tante donne sono innamorate del
bio? Perché diventando fortissimo il desiderio di una vita pil sana, questa scelta viene da sé&; infatti il biologico non
& solo un settore produttivo, ma deve prevedere anche un percorso culturale, di conoscenza e di informazione
sullambiente in cui viviamo. Le aziende quindi scelgono di aprire un rapporto diretto con i visitatori, e potenziali
consumatori, hanno voglia di comunicare 'argomento “bio” come un servizio legato allofferta di ambiente, di
cultura e tradizioni.

“La presenza femminile — & Fausto Faggioli, loro docente, che parla - si riscontra in tutti i settori produttivi: sia quelli
tradizionali, sia in quelli innovativi come I'agriturismo, le produzioni biologiche, 'esperienza di scuola in fattoria, il
recupero di antiche tradizioni alimentari. Si tratta di una presenza con forii caratteristiche innovative, che si fa
notare per i programmi e I'atteggiamento che punta “al successo” del proprio progetto. La presenza femminile oggi,
a differenza del passato, ha infatti scelto questo lavoro, che non & pil quindi un'attivitd marginale o di secondo
piano. Ricordiamo che furono proprio le donne negli anni dell'industrializzazione a decidere di rimanere a presidiare
le campagne. E oggi, offrendo una spalla forte ad un positivo ricambio generazionale, affermano definitivamente
quellidea di multifunzionalitd dellazienda che pud avere propric nelle donne grandi alleate per lo sviluppo di
attivita, in termini professionali e in termini di diversificazione di progetti occupazionali che gia in molti casi
facevano parte del Dna delle contading.”

“Guardare al futuro — aggiunge Alessia Torri, la giovane imprenditrice che gestisce 'Hotel Allantic - dove impresa e
territoric si sposano per un progeito congiunto, significa guardare a noi imprenditrici con interesse fattivo e
progetiuale. Significa accompagnare le nostre scelte anche pensando che il nostro successo rappresenta un
successo colletfivo.”

Interverranne al'Evento Luigi Rambelli responsabile di Legambiente Turismo regionale, Andrea Pugliese
responsabile Progette Sud-Nord-Sud di ltalia Lavoro {organo del Ministero del Welfare) e Rossella Lama
coordinatrice regionale del progetto, Giovanni Felice sindaco di Civitella di R., Paolo Carnemolla presidente di
Pro.Ber, Bruno Biserni vicepresidente della Comunita Montana Forlivese, Paoclo Foglia responsabile regionale di
AIAB, Alberto Spinelli presidente FITEC-ANTE regionale, Emanuele Casadei presidente di Sweet Home Hotels,
Geom. Andrea Turchi esperto di bicarchitettura, ing. Riccarde Tenti amministratore di Abaco energia pulita, societa
che segue il progetto energie alternative per il consorzio Terre della Romagna-Tescana.

FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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cusercowl - Incontro delle Fattorie Faggioli tra gruppi di Puglia, Calabria e Sicilia

Unione di saporl e tradizioni

CUSEHCOLI - Cudtura,. cibi. e .
tradizioni tra Nord e Sud: il -
tutto all’insegna dello seam-
bio @ della convivialita. Ox- -

ganizzati dalle “Fattorie

Faggioli” di. Cusercoli, tre. . K

gruppi provenienti da Pu—
ghia, Calabria e.Sicilia, si

incontreranno oggi ne]l’ho— .

tel “Susarina” di Cesenatico
per vivere un’intera giorna-
ta di interscambio, coglien-
do Yepportunita di promutic
vere, in un momento con
viviale, il territorio nazio-
nale. “Limpegno di tutti i
presenti - ha sottolineato
Fausto Faggioli delle omo-
nime ‘Fattorie’ - & que]lo di

Incontre del sapore e delle tradizion] tra Nord e Sud d'Halla

mcentlvare quel sistema di
sinergie in grado di dare
alta riconoscibilita al ter-
ritorio, con la rigualifica-
zione e l’innovazione del
prodotto, la definizione e
promozione dell’immagine,
la commercializzazione del-
I'offerta e 1a sensibilizzazio-

- ne degli operatori Un.ter-
- -ritorionel guale ricondscia-
mo-il turisme rarale, l'a-

griturismo, il turismo verde

" e sportivo, il turismo della
. scoperta -della cosiddetia

Ttalia minore, delle cantitie,

. della ristorazione tipica per

le famose scoperte enoga-
stronomiche”.

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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'mercoledi 28 .apﬁle 2004

cusencou - Incontro delle Fattorie Faggioli

tra gruppi d1 Pugha Calabria e Sicilia

Unione di sapori
e tradlzmm

'.CUSERCOLI - Cultura 01b1 e .

‘tradizioni tra Nord e Sud: il

tutto all’insegaa dello seam- .
:bio ¢ della convivialita. Or- -
i‘gamzzatl dalle ' “Fattorie -
Faggioli” di Cusercoli, tre
‘gruppi provenienti da Pu-.
-glia, Calabria e Sicilia, si
‘incontreranno oggi ne]l’ho-:’

tel “Susanna” di Cesenatlco
‘per vivere un’intera giorna-
tadi interscambio, coglien-

do l'opportunita di promuoc-- -
vere, in un momento con-
. viviale, il territorio nazio- -

‘nale. “L'impegno di tutti i

presenti - ha sottolineato
Fausto Faggioli delle omo-
nime ‘Fattorie’ - é guello di

incentivare quel sistema di
sinergie in grado di dare
alta riconoscibilitd al ter-
ritorio, con la riqualifica-

" zione e Yinnovazione del

prodotto, la definizione e
promozione dell’immagine,
la commercializzazione del-
Pofferta e la sensibilizzazio-

ne degli operatori. Un ter
~ ritorio nél quale riconoscia-

nio il turismo rurale, 'a-

- griturismo, il turismo verde
e sportivo, il turiSmo della
- 'scoperta della cosiddetta

- Italia minore, delle cantine,

della ristorazione tipica per

le famose scoperte enoga-
stronomiche”.

'~ FATTORIE FAGGIOLI _
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoricfaggioli.it
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venerdi 23 aprile 2004 .7

CUSERCOLI - Tre gruppl d1 lavoro
- Glovam studenti e sapori

: ontrano alle Faggicii
o Ragazzz in arrivo da tutta Italia

I CUSERCOLI - Sapori e imprenditori da tutta Italia si ritrovano
alle Fattorie Faggioli per presentare con un evento, anche
‘ gastronomlco quanto di meglio offrono le loro regioni. Ben
} - treigruppidiallievi presenti, che stanno frequentando corsi
. per diventare futuri imprenditori del territorio. Futuri tce-
| . hici.di agricoltura biologica da Rende, studenti di Taranto,
" nell’ambito di un corso sull’agriturismo, infine un gruppo di
| plccoh studenti di Bologna. “L’evento - dice Fausto Faggioli -
| & un’esperienza inserita nel percorso formativo che portera
questi studenti; grandi e piccoli, a contatto diretto con la.
realta del mondo dellavoroe mira ad ottenere molti risultati:
avere da parte loro un’immagine pitl reale del mondo pro-
duttivo, la possibilitd di verificare sul campo le proprie
attitudini e le proprie scelte, assimilare comportamenti
‘idonei e tecmche specﬂ"lche conoscere il mondo. L’incontro
di oggi sara ancor pit s1gn1ficat1vo perche sul tavolo. dei
lavori si confronteranno tanti giovani progetti e tanta reale
: esperlenza portata dalle imprese gia inserito nel mondo del
lavoro”. Queste iniziative infatti, sono le uniche strade da
‘percorrere per Favvio al lavoro dei ragazzi, in modo che la
- formazione e le imprese possano agire in sinergia per
‘raggiungere lo stesso obiettivo: quello di rispondere in modo
adeguato alle richieste del sistema economico e sociale.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Gzovanm 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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—rCUSERCOLI A Scuela in Fattona per tutta la V1ta Oggl a]le"'—
Fattorie Faggioli di Cusercoli, si incontrano la-classe V a
“Lipparini” di Bologna, le cla331 IV e V dell’Isiss “L.G.M."
‘Columella” d1 Lecce sede coordmata d1 Maglle accom- |
< dram Romeo St]fml Pasquale De Paola e un: gruppo d1.
- ‘future imprenditiici. ai Cagliari, che sta frequentando un.
COrso d1 “Imprenditoria Femminile nel settore del Tu-
rismo”, organizzato dall’Isforcoop. “Gli insegnanti e la
‘scuola di ogni grado, noncheé gli enti che si occupano della
formazione per imprenditori - spiega Fausto Faggioli -
‘hanno petuto scoprire le notevoli potenzialita didattiche
‘dell’esperienza in fattoria; in grado di svﬂuppare Co-
noscenze relative alle dlverse materie. I programmi che
‘proponiamo abbracciano i temi dell’educazione ambien-
“tale, dell’educazione al gusto, alla conoscenza dell’agri-
coltura e del paesaggio rurale, con proposte che coin-
volgono l'area affettiva, la capacita di relazione, la ma-
nualita, la motricita e 1a rlﬂessmne scientifica”. .

, FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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- Studenti a lezione
‘difattoria

CUSERCOLI - Oggl alle Fattorie Faggioli di
~ Cusercoli (FC), si incontrano la classe di VA
 Elementare Lipparini di Bologna, le classi IV e V
. dell'Istituto superiore “L.G.M. Columella” di

Lecce, sede coordinata di Maglie e un gruppo di

future imprenditrici di Cagliari, che sta frequen-

tando un corso di “Imprenditoria Femminile nel -

~settore del Turismo”, Loccasione ¢ la scuola di
fattoria, che si tiene alla Faggioli. “Gli insegnanti
¢ la scuola, nonché gli enti che si occupano della

~ formazione per imprenditori - spiega Fausto -
- Faggioli - hanno potuto scoprire le notevoli
| potenz1ahta didattiche dell'esperienza in fattoria,

- in grado di sviluppare conoscenze relative alle
diverse materie. I programmi che proponiamo
abbracciano i temi dell'educazione ambientale,

" dell'educazione al gusto, alla conoscenza dell'a-
gnceltura e del paesaggio rurale e molti altn

FATTORIE FAGGIOLI 4
Via §. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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a Bllllfl'ﬂlltﬂ
tre generazioni

In Val Bidente si consu-
ma un percorso formati-
vo che dura tutta la vifa.
Questo potrebbe essere il
filo ‘conduttore che si di-
‘pana oggt alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli. E’

‘qui che si incontrano in-
fatti tre generazioni. La

-V Elementare ‘Lipparini’
‘di Bologna, le classi IV e

1 V dell’Isiss ‘Columella’

- di Lecce, sede di Maglie,
accompagnat1 dagli inse-

~gnanti Vittorio Giorgino,

il Resto del Carlino

Giovedi 1 ﬁnrile-2_llll’4

Antonio Andrani, Romeo

Stifini, Pasquale DePao-
la e un gruppo di future

imprenditrici di Cagliari,

che frequenta un corso, di
‘Imprenditoria Femmini-_

le nel settore Turismo’,
- organizzato - dall’ Ente
Formativo Isforcoop di
- Cagliari.
‘Un incontro. in Fattona |

che aiutera i futuri opera-

tori ad instaurare un rap-

porto corretto con il terri-

“torio, sviluppando in futu-

ro. attivita artigianali,

commerciali, agricole e
turistiche attente e rispet-
- tose dell’amblente

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Gzovannz 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail; mfa@fattartefagg:oh it
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cuseRrcoLl - Fattorie Faggioli
Imprenditoria al femminile
Incontro alla “Ca’ de Bé”
\Dalla Sardegna le partecipanti ai corsi

| CUSERCOLI - Le Fattorie Faggioli al centro dell’ospitalita
romagnola. Oggi, con imprenditrici sarde e imprenditori
romagnoli, presenteranno i loro territori alla “Ca de Bé” di

‘| Bertinoro. I gruppi, che stanno frequentando i corsi di

. “Imprenditoria femininile nel settore dell’artigianato”,

| organizzato dall’ente formativo Isforapi (sede di Nuoro) e di
“Imprenditoria femminile nel settore del turismo”, or-
‘ganizzato dall’ente formativo Isforcoop (sede di Cagliari),
sono stati entrambi progettati e coordinati da Soges, diretto
da Pietro. Vitzizzai. Gli imprenditori romagnoli sono ap-
pena rientrati da un viaggio-studio nel Beaujolais (Lio-
‘ne-Francia), nell’ambito del corso “Enogastronomia e pro-
mozione del territorio” gestito dallo Ial (Knte di formazione
forlivese) e progettato da Roy Berardi. In concerto con gli
amicifrancesi i nostri imprenditori hanno organizzato una
serata dell’offerta romagnola, come modello sperimentale
elaborato nelle lezioni teorico-pratiche del corso. “L'o-
biettivo di tutti noi - aggiunge Fausto Faggioli, delle
'omonime fattorie - & quello di proporre agli enti di sviluppo
turistico, collaborazioni progettuali di ambito comuni-
tario, per scambi e gemellaggi nell’ambito dello sviluppo
turistico ‘del comparto artigianale ed enogastronomico
territoriale”. - . - - |

' FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Martedi 23 marzo 2004

Dalla Sardegna
alla Ca de Bé

Due gruppi di giovani im-
- prenditrici sarde ed un grup-
- po di imprenditori romagno-
Ii di ritorno da un viaggio di
studio nel Beaujolais, presen-
teranno iniziative e prodottl
dei rispettivi territori stasera
in una serata conviviale alla
Ca de B¢ di Bertinoro, in ¢ol-
laborazione con le Fattorie
Faggioli di Cusercoli. I grup-
pi sardi frequentano corsi di
imprenditoria femminile nel
settore artigianato e turismo.

- FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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_ Enogusironomm

Marzo 2004

Francem e romagnoh assieme
- per elaborare nuove offerte

|- CUSERCOLI - (S.G.) Oggi, alle

Fattorie . Faggioli di Cusercoli,

| imprenditrici sarde ed impren-

.ditori romagnoli assieme. per
- presentare la propria terra ed i

' | propri prodotti alla Ca de Bé di

Bertinoro. _
Gli imprenditori romagnoli

| sono appena rientrati da un.
- viaggio-studio nel Beaujolais,

| nella regione francese del
~ Beaujoulais, nell‘ambito del

. Corso “Enogastronomia e

- Promozione del Territorio”

{ gestito dallo IAL (Ente di for-

- mazione forlivese) e progettato
daRoy Berardi. = .
Di concerto con gh amici fran-

cesi, gli 1mprend1t0r1 romagnoh
hanno organizzato una serata

- dell'offerta locale; come model:

lo sperimentale elaborato. nelle
lezioni teorico- pratlche del
corso frequentato in preceden-
7a. S
"L'obiettivo di tutti noi ~
aggiunge Fausto. Faggioli, titola-

re dell‘omonimo agriturismo -

& quello di proporre aglienfidi |-

sviluppo turistico collaborazio-
ni progettuali di ambito comu-
nitario, per scambi e gemellag-
gl nell ambito dello sviluppo
turistico del comparto. artlgla
nale ed cnogastronomlco tem
torlale " -
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| BUONACOMPRA

| L’e:nte d1 formazlone Ial Emllla Romagna
di Ferrara e Bondeno. e Iassociazione «Sa- |
~gre'e dintorni» propongono domani a Buo: |
| nacompra,-col comune intento-di: ‘promuo-
vere attivitd che:favoriscano la valorizza-
|.zione del territorio, una giornata di studio
|:con Fausto Faggmh esperto di‘marketing
| turistico. L’appuntamento & dalle 10 al Cen-.
| tro culturale della frazione centese e ha il |
| patroeinio ‘del ‘Comune“di. Bondeno. Nel{
-|.corso. della’ g1ornata Faggioli-terra’ tre se-
| minari incentrati sui temi della ‘promozio- -
| .ne dei prodotti tlplcl e del territorio attra- |
| verso. le tradizioni. gastronomlche Lia pro=|,
1 posta € rivolta aglioperatorie  responsabili| -
1 delle sagre: ‘che aderiscono all’assocztamonej
i ‘.preswduta da Loris Cattabrlga ; |

1 " FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Alle Fattorie Faggioli tre grandi isole riunite a un tavolo conviviale per affrontare il tema dello sviluppo del territorio

Glapnnne, Sardegna e Sicilia studiano a Ca Bionda

Alle Fattorie Faggioli di Cusercoli si sono in-
contrate tre grandi isole per parlare di sviluppo
- del territorio. La giornata st € incentrata su una
tavola rotonda che ha sancito un ideale gemel-
-laggio.a base di.scambi culturali e gastronomi-
ci fra Giappone, Sardegna e Sicilia, Alla con-
vention han preso parte rappresentanti dell’ Uni-
versith Waseda di Tokio ed un funzionario di
Osaka coordinati da Hiroko Kudo. II gruppo
sardo, in stage a Ca Bionda, sta frequentando il
corso di Imprenditoria Femminile nel Settore
del Turismo e dell’Artigianate organizzato dal
Isforcoop (Soges), coordinato da Pietro Vitziz-
zai. Il gruppo sicilianio composto-da imprendi-
tori & impegnato in momenti di presentazione
delle tradizioni, con i patrocinio- dell’ associa-
zione. Nuova Don 'Bosco rappresentata da

Osvaido Barba e Giuseppe Mantio.
' Nella foto di Sabatini: i rappresentanti
di Giappone, Sardegna ¢ Sicilia

. FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mailinfo@fattoriefaggioli.it
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- 1l Giornale
di Sicilia

Venerdi 5

marzo 2004

Successo dei Lamentatori di Mussomeli alle fattorie Faggioli di Forli

MUISSOMELL {gita} Ha riscosso uno straordinaric suc-
cessol'iniziativa curata datt'associazione "Nuova Don
Bosco”, tenutasi mercoledi all'interno delle Fattorie
Faggioli, a Cusercoli vicino Forii, L'iniziativa, promossa
dalla Coldiretti provinciale, é conla collaborazione del-
la Bee di Mussomeli ed Aziende Nota, ha visto ferii pro-
dotti, le specialitd e le ricchezze della nostra terra, con i
lamentatori di Mussomeli (neffa foto) € gli abiti medie-

vali, i protagonisti indiscussi. € tra gli ospiti imprendi- .

tori sardf, romagnoli e studiosi giapponesi., Trai pils
entusiasti dell'evento, une degli organizzaton, Fausto
Faggioli, guru dell'agriturismo italiane. "Credo che il

mondo rurale deve crescere, svilupparsie diventare
piizinnovativo, e riuscire ad aprirsi al mondo”. “Adesso
i glapponesi non vengono piti per vedere e grandi cit-
4, ma vanno nell'entroterra, nei piccoli paest di cam-
pagna dome.quelli siciliani, perché i 2 una cosa im-

ah

portante: Fospitalita”."La Sicilia- continua Faggioli-ha
unentroterra straordinario, e poila gente &la pili ospi-
tale al mondo. E i visitatori adesso vogliono proprio
questo. Senza parlave def sapori della terra, che sono
davvero unicl.” Davenerdi- assicurano i responsabili
dell'imiziativa- si & aperto per'Alta Valle del Platani,
ungrande momento di crescita e di svituppo.
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I’Europa
scopre gli agri

Erika Virciglio

MELDOLA - Una vita lontano
dal caos metropolitano sembra
ormai essere diventato il sogno
di un numero sempre Crescente
-di persone disposte ad abban-
‘donare tutto per dedicarsi ad
- un vero e proprio “ritorno alle
|origini".
1l progette Leonarde da Vincl
“Agritourism management” &
pensato proprio per tutti coloro
che vogliono fuggire dalla citta
‘per impatare a gestire un agri-
turismo. A questo proposito
glovani da tutta Jtalia sono con-
‘fiuiti a Forll per partecipare
ralle selezionj del progetto eurc-
| peo promosso e organizzato dal
iconnubio tra le cooperative
| Uniser e Fatiorie Faggioli.
. In palio ci sono 15 borse di 13
'settimane per imparare a fare
agriturismo in Aquitania €
Andalusia. Hanno fatto doman-
da pilt di 200 ragazzi ¢ ragazze
“provenienti da ogni angolo
.d'ftalia. Dopo la preselezione,
“operata sulla base dei curricula
‘pervenuti, il 27 febbraio si sono
presentati 57 candidati al circo-
lo Arci Valverde di Forli per I
esame finale, Frequentando il
corso, i borsisti avranno la pos-
sibilita di imparare a valorizza-

Venerdi 5
Marzo 2004

| re concretamente il territorio,
[mparando a considerare il pae-
saggio non selo un semplice
*sfondo, ma un risorsa sulla
quale puntare per lo sviluppo,
" sia sterico che turistico, del ter-
ritorio.
~ lnoltre, uno dei principali
" meriti del progetto e quello di
|"offrire degli stage all'estero che
! permettono ai ragazzi di entrare
.in contatto con la realtd euro-
| pea per avere una visione piu
ampla della gestione agrituri-
stica.
. 11 progetto “agritourism mana-
‘gement” nasce infatti dalla forte
richiesta di professionisti del
settore da.parte di aziende agri-
‘turistiche ed enti ocali che
richiedono delle competenze
pili concrete di quelle spesso
-troppo {eoriche degli istituti
‘alberghieri. E' in questo con-
‘testo che si inserisce |'esperien-
za decennale delle rinomate
\Fattorie Faggioli che gia da
tempo organizzano stage all'in-
terno dei propri locali per con-
dividere la propria esperienza
decennale con tutti coloro che
-lo desiderano. La partecipazio-
ne attiva delte Fatiorie Faggioli
alla progettazione del program-
ma europeo & infattl stata deci-
siva per la sua realizzazione,
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cusERcoLI - Uniser e ‘Faggio *
Gestire un agriturismo
- Progetto per imparare

CUSERCOLI - Giovani da tutta
Italia sono arrivati in Roma-
gna per partecipare alle se-
lezioni del progetto europeo
Leonardo da Vinci “Agritou-
rism management” promos-
s0 e organizzato da coopera-
tiva Univer e Fattorie Fag-
gioli di Cusercoli. Pint di 200
ragazzi e ragazze provenienti
da tutti gli angoli della pe-
nisola, da Catania a Padova,
attratti dalle prospettive che
il settore agrituristico con-
tinua ad. offrire. Dopo una
prima scrematura sono stati
in 57 a presentarsi il 27 feb-
braio al circolo Arci “Valver-
de” di Forli per la selezione
ifinale. In palio 15 borse tra
Francia (Aquitania) e Spa-
mna (Andalusia) della durata
. di 13 settimane per effettuare
il “tirocinio presso alcune
aziende agrituristiche locali.
Per Dattestazione dell’espe-
rienza di formazione/lavoro
il progetto si avvarra del Di-
spositivo  Europass-Forma-
zione. Scopo del progetto:

- giovedi 4 marzo 2004

creare figure professionali

nuove che, oltre_a.lle cono-
‘scenze delle tradizionali di-
scipline connesse all’agritu--

risme (economia del turismo,
agricoltura, conservazione
'dell’ambiente, ecc.), acquisi-
scano competenze nella ge-
stione imprenditoriale del
iterritorio, in un’ottica di
apertura alle diverse espe-
rienze del settore in Europae
garantire un ricambio gene-
razionale della professione
adeguato ai cambiamenti del
mercato e della gestione eco-
nomica delle aziende. Infine,
ma non ultime per importan-
.za; creare posti di lavoro e di
‘autoimpiego basati sullaqua-
1ita delle competenze detenu-
te, I progetto “Agritourism
Management” nasce dalla
forte richiesta di professio-
‘nisti del settore da parte di
‘aziende agrituristiche ed en-
‘ti locali. I candidati sono gio-
ivani lavoratori agrituristici,
\agricoltori, ristoratori, lau-
'reati in materie economiche,

venienti anche da altri set-

agrarie e turistiche ma pro-

tori (es: un laureato in giu-
risprudenza.). Le selezioni si
sono articolate in due prove
di lingua (scritto e orale) con
tre studenti madrelingua co-
me esaminatori, e un collo-
quio finale (in italiano) dove
sono state esaminate in det-
taglio motivazioni, percorsi
scolastico-professionali, atti-
vita formali e non (inerenti il
settore di riferimento) del
candidato. I risultati verran-
no‘resi noti il 5 marzo.

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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- Tre grandi isole”
alle ‘Faggioli

Oggi alle Fattorie Faggio-
1i di Cusercoli si incontra-
no tre isole per parlare di |-
sviluppo del territorio: Si-
- cilia, Sardegna e Giappo-
| me. E’ prevista una tavo-
larotonda con imprendito-
r1 dell’Emilia-Romagna,
| rappresentanti dell’Uni-
| versita Waseda di Tokio
guidati da Hiroko Kudo,
un gruppo di giovani sar-
de, future imprenditrici,
ed 1mprenditori siciliani
della valle del Platani.
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CUSERCOLI

“Tavola rotonda

- CUSERCOLI - “Tre isole
‘per lo sviluppo rurale” é il
titolo della tavola rotonda
che avra luogo oggi alle 18

alle “Fattorie Faggioli”.
Presenti delegazioni giap-
ponesi, 31cﬂ1ane e sarde.
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La Sicilia

Lunedi 1 marzo 2004

Lamentatorl oggl in trasferta

mussomELL. Esibizione in Romagna davanti ai glappone51

Mussomey. [ giovani lamentatori di Mussomeli del-
I'Arciconfraternita del Santissimo sacramento della
Madrice, protagonisti questa sera in Romagna alle Far-
torie Fagioli. A tenere alta 12 tradizione delie lamenta-
zioni déila Settimana Santa, provwvedetanno Camillo
Maida, Lino Maida, Giuseppe Arganello, Roberto Ar-
ganello, Franco Ognibene, Salvatore Castello, Giusep-
pe Zambito e Salvatore Riggio, ovvero la nuova leva dei
Tamentatori della Madeice, Ma piltin generale la citta-
dina di Mussomeli, 1a sua tradizione e fa sua cultura,
sard oggi protagonista di un evento internazionale
presso le Fartorie Faggioli di Cusescoli { Forti-Cesena),
organizzaro dall'Associazione socio-culturale "Nuova
Don fosco” che sard rappresentata da Osvaldo Barba e

Giuseppe Mantio, patiti lunedi alla volta delfa Roma-

gna.
All'incontro odierno saranno presenti inoltrela Sar-
degna e una delegazione di glapponesi provenienti an-
che dall'Universit Vaseda di Tokio, la pill importante
della citea.
E oggi il territorio dell’Atto Platani espone i suoi

 lo forlivese; inseratxquindi il mo-

prodoiti alimentard, tra cui quelli ¢
caseari ed i dolci. Stamattina lade-

legazione di Mussomedi incontrerd
in una tavola votonda rappresen-
tantiistituzionali ed imprenditori
per parfate di iniziative di sviluppo
e di collaborazione tra i territori
della Vaile dell'Alto Platani e quel-

mento pid atteso, con un‘altra ta-
vola rotonda con i moltissimi sici-
liani presenti nel luogo e 'esecu-
zione deifamenti da parte dell'arciconfraternita. Al ter-
thine 5ard Servita una ¢ena tpicamente mussomelase
a base di finocchi selvatici, cardi fritti e Vimmancabi-
le agnello: Ja cena sard servita datla delegazione mus-
somelese in abitt medievali, dati in uso daila Pro Loco
di Mussomeli, Liniziativa si svolge senza nessuncon-
tribnito economico pubblice & il gruppo dei lamentatori
partecipano all'evento a proprie spese.

R.M,

Mercoledi 3
marzo 2004

Alcuni lamentatori
che fanno parte
della
Arcloonfraternita
del Santissirne
Sacramento d|
Mussomell
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PrOVINCIA DI CALTANISSETT

I
I GIORNALE DI SICILIA

i MERCOLEDI 25 FEBERAIO 2004

MUSSOMELI. (gita) Metti un giorno alcuni studiosi giapponesi, im-
prenditori sardi e romagnoli, siciliani emigrati al nord, riunirsiinun
importante agriturismo nelle vicinanze di Forli, degustare i prodotti
dell'agricoltura dell'Alta Vaile del Platani, non prima pero di essersi
emozionati con gli struggenti canti e dei lamentatori. £’ quanto suc-
cedera il 3 marzo, quando alcuni prodotti dell'agricolturalocale, sa-
ranno | protagonisti nelle fattorie Faggioli di Cusercoli, (Forli). A cura-
- reTiniziativa l'associazione "Nuova Don Bosco”, che gia da qualche
mese sta portando avanti un impegno nei confronti della ricerca del-
1o sviluppo del territorio. La delegazione mussomelese sara compo-
sta da Osvaldo Barba e Giuseppe Mantio, un folto gruppo dilamenta-
toridell'Arciconfraternita del Santissimo Sacramento della Madrice. .

 FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
Anni———

. .




RASSEGNA STAMPA || . = ]
Eatt?f‘ie il Resto del Carlino

Martedi 17 febhizio 2004

Cusercoli, imprenditrici sarde

in stage alle Fattorie Faggioli

Dalla Sardegna alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli: un gruppo di giovani impren-
ditrici dell’artigianato ¢ del turismo sta
svolgendo uno stage nell’azienda agritu-
ristica sotto la guida di Fausto Faggioli.
Pietro Vitzizzai & il direttore di Soges,
che con Isfor Coop ha wrganizzato il lo-
ro corso. Gabriele Panziera, € il loro di-
rettore didattico.

«Gl1 imprenditori — spiega Faggioli —
devono fare d'accoglienza un vero e pro-
|| prio sistema, con la qualita della ricetti-
vita, dei trasporti, della didattica, dei ser-
1| vizi informativi e turistici, dimostrando
'| efficienza ed organizzazione».
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" venerdi 13 febbraio 2004

CUSERCOL]

Fattorie Faggioli

CUSERCOLI - Oggi le Fat-
torie Faggioli ospiteranno
un gruppo di giovani futuri
operatori nell’ambito del
corso “Tecnico di acco-
glienza turistica”, per ac-
certare e imparare le esi-
genze manifestate dalle i im-
prese del settore.

© FATTORIE FAGGIOLI -
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Gusercoli, ogyi alle Fattorie Fagyioli
un corso da tecnico per turisti

Oggi le fattorie Faggioli di
Cusercoli ospitano un grup-
po di giovani futuri operato-
ri nell’ambito del corso tecni-
co dell’accoglienza turistica,
che li portera ad acquisire le
competenze necessarie per ri-
spondere alle esigenze mani-
festate dalle imprese del set-

tore.

«1l turismo — sottolinca Lo-
retta Cicognani, responsabi-
le Tal Emilia-Romagna e co-
ordinatrice del corso — & un
sistema che interagisce con
altri sistemi e per questo lo
si puo considerare ben pin di
un settore». -
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*' l’ﬂlltl‘ 1] erra a Sap

- A “Sapeur”, tre giorni enogastronomica da oggi alla
Fiera di Forli condotta da Luca Sardella (foto) ac-
compagnato dallo staff della Rai, in primo piano ci
sono anche i sapori dell’entroterra. In particolare sa-
ra presente il raviggiolo, formaggio fresco riscoperto
In questi ultimi anni che sara ‘promosso’dal titolare

- della Fattoria Trapoggio di Collina di Pondo, Rober-
to Boscherini; a lui fa riferimento (nel giallo “Perché
Yellow non correra” di Hans Tuzzi) uno dei perso-
naggi che vanta le qualita del latticino del Bidente.
Oggi inoltre, sempre a Sapeur, le Fattorie Faggioli di
Cusercoli e un gruppo di future impresditeici sarde
~organizzano un incontro di tradjzioni e sapori tra Sar-

‘degna ¢ Romagna, con degtistazionied esposizicne:

| .diantichi costumi. Il gruppo sardo, impegnato-inn:

- .corso di imprenditoria nel turismo, si:trova‘in stage’
con la tutor Giorgia Matta alle Fattorie Faggioli.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitelia di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it :




RASSEGNA STAMPA
,.

. ¥

f att?r

FORLI - Al via oggi, alla Fiera
di Forli, 1a mostra mercato
di prodotti tipici enogastro-
nomici “SapEur”. Sara un
lungo weekend di scoperte
. per 1 palati curiosi dato che
" questo palco gastronomico

offrira, fino a domenica .

‘prossima, stand e degusta-
zioni dei -sapori caratteri-
stici regionali. Numerose le
presenze - locali, a partire
- dallo stand dell’*Artigiano”
. che presentera in antepri-
ma le cioccolate alla can-
nella e ai chiodi-di garofano,
e i “Forlivesi”, innovafivi
. cioceolatini con un ripieno

a base di Sangiovese o Al--

| bana. K poi, vini e leccornie
per tutti i gusti: Sangiovese
superiore, Albana passito,
Pagadebit, Savor, formaggio

venerdi 16 gennaio 2004

 Un festival
di gusto e sapori

‘pronto alla Fiera.

di fossa, miele e confetture,. -
ad esempio; sono le proposte
della “Strada dei vini'e dei
sapori- del colli-di ‘Forli e -
Cesena”, che ha optato per

una sorta di “valzer” di pre-

senze in fiera. Vale a dire

che in questo stand sara as-

sicurata nei tre giorni la
disponibilita di un paio di

aziende per volta, una di
vini e l'altra a rappresen-
tanza di altri prodotti. Olire

alle " degustazioni guidate,.
".cioé preannunciate al pub-.
-blico, verra distribuita la

“Guida della strada”, insie-
me ad una serie di proposte
turistiche che abbinano de-

gustazioni alla scoperta dei
territori e dei paesi. Questo
principio del “fare sistema”
sta anche alla base del la-

.yoro delle “Fattorie Faggio-
1i” di Cusercoli che; nel pro-

prio stand; organizzano un
incontro-di tradizioni tra la
Sardegna e laRomagna, gra-
zie alla collaborazione di un:
gruppo di futtie> imprendi- -
triei sarde. attualmente in
stage presso la fattoria.
Oltre alla possibilita di viag-
giare tra 1 sapori e le tra-
dizioni, in via Punta di Fer-

-ro, “SapRut, sapori europei”-

sarad anche occasione di in-
trattenimento conla presen- -
z& del conduttore televisivo
Luca Sardella, musiche dal
vivo ed esibizioni tipiche cu-
linarie. : ‘
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