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CUSERCOLI - Fra le sot-

tili sfumature di azzrro €
_b1anco che in quesh glora
ni delimeano i contorni
del Ppaesaggio bidentino, -

oggi le Fattorie Faggmh

ospitano un gruppo di-

studenti . dell'Istituto

d'Istruzione Superiote '
“G.Falcone” di Sava (Ta),

nell’ambito di un corso di-
specializzazione sulla pro- -

che 1i accompagna e che
“ha progettato il corso, nel

cui ambito i ragazzi song.
attualmente in stage- in
Val Bidente. Scegliendo le
Fattorie Faggioli perch_é
~esperienze pilota in
Europa, il gruppo mtende
approfondire le tematiche
-dello  sviluppo - del
Territorio, 1a dove queste

privilegiano la qualita

delle cose piuttosto che la-
_quantita dei beni, la colti-
vazione delle piante con
proprieta erboristiche, la
selezione delle materie-
iprime, delle trasformazio--
ni erborlstlche ¢ dieteti-
~ che”,

_
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Corso per imprenditori
alla Ca Bionda

‘Sono cinque i gruppi di
allievi alle prese con i corsi
per diventare futuri
imprenditort del territorio che
saranno oggl alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli. Dalla
Sardegna future
imprenditrict, un gruppo di
studenti siciliani dell’ Ipssar,
da Cattolica due gruppi di
giovani nell’ambito di un
corso di creatori di siti web e
uno di agenzia di viaggio
progettati dallo Ial. Infine un
gruppo di albergatori e
gestori di stazioni balneari di
‘Cesenatico e Gatteo Mare.
Info: 0543. 989101.
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Val Bidente, modello di imprenditoria per tanti

Oggi 27 novembre alle Fattorie Faggioli tanti giovani provenienti da ogni parte
d’ltalia per presentare con un Evento, anche gastronomico, quanto di meglio
offrono le loro regioni. Ben cinque i gruppi di allievi presenti, che stanno
frequentando corsi per diventare futuri imprenditori det Territorio. Dalla Sardegna
giovani future imprenditrici donne che coordinate dalla SOGES e dall'ing. Pietro
Vitzizzai stanno frequentando un corso a Elmas (Ca), da Castelvetrano (Tp) un
gruppo di studenti siciliani dellIPSSAR con i docenti Giovanna Tortrici e
Antonino lannazza, da Cattolica due gruppi di giovani nellambito di un corso di
creatori di siti WEB e uno di agenzia di viaggio, progettati dallo |IAL, ente di
formazione riminese e accompagnati da Saro di Bartolo. Infine un gruppo di
albergatori e gestori di stazioni balneari di Cesenatico e Gatteo Mare con la tutor
Daniela Casadei che stanno frequentando un corso gestito dallo 1AL di Rimini.
Alessandro Rinzivillo rappresenta il Consorzio Mesogeo di Caltanissetta.
“L’Evento di oggi — & Fausto Faggioli, titolare delle omonime fattorie che parla - &
un’esperienza inserita nel percorso formativo che porta gli allievi a contatto
diretto con la realta del mondo del lavoro e mira ad ottenere molti risultati: prima
di tutto la possibilita di farsi conoscere, poi di avere da parte loro un’immagine pil
reale del mondo produttivo; inoltre la possibilita di verificare sul campo le proprie
attitudini e le proprie scelte, assimilando comportamenti idonei e tecniche
specifiche. L'incontro di oggi sara ancor piu significativo perché sul tavoio dei
lavori si confronteranno tanti giovani progetti e tanta reale esperienza portata
dalle imprese gia inserito nel mondo del lavoro.” Queste iniziative infatti, sono le
uniche strade da percorrere per l'avvio al lavoro dei ragazzi, in modo che la
Formazione e le imprese possano agire in sinergia per raggiungere lo stesso
obiettivo: quello di rispondere in modo adeguato alle richieste del sistema
economico e sociale. E quando tutto questo finisce a...... tavola, il risultato sara
una proposta di prodotti tipici piena di sapori, per chi vuole vivere con “gusto”,
apprezzando la varieta infinita della gastronomia italiana.
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cusercows - Incontro fra gruppi di giovani e 1 loro progeti

- Imprenditori a confronto

CUSERCOLI - Tantl giovani provehienti. da

ogni parte d’Italia sono oggi alle Fattorie
Eaggioli per presentare con un evento, an-
che gastronemico, quanto-di meglio offrono
le loro regioni. Ben cingue i gruppi diallievi
‘partecipanti,.che stannho frequentando cor-
si per diventare futuri imprenditori. del
territorio: dalla Sardegna imprenditrici in
erba, coordinate ‘dalla Soges e da Pietro
‘Vitzizzai, ¢he stanno frequentando un corso
a Elmas (Ca); da Castelvetrano {(Tp) un
gruppo di studenti siciliani deli’Ipssar con i
docenti Giovanna Tortrici e Antonino Ian-
nazza, da Cattolica due gruppi di giovani

nell’ambito di un corso di creatori di siti

web e uno di agenzia di viaggio, progettati
dalio Ial, ente di formazione riminese e
accompagnati da Saro di Bartolo; infine un
gruppo di albergatori e gestori di staziont

‘balneari di Cesenatico & Gatteo Mare con la

tutor Daniela Casadei, che stanno frequen-
tande un corso gestito dallo Ial di Rimini. .

" “I’evento di oggi - & Fausto Faggioli, titolare

delle omonime fattorie che parla - & un'e- .
sperienza inserita nel percorso formativo
che porta gli allievi a contatto diretto con la

-realtd del mondo del lavoro e mira ad ot-
tenere molti risultati: prima di tutto Ia

possibilita difarsi conoscere, poi di avere da-
parte loro un’immagine piil reale del mondo
produttivo; inoltre la possibilita di veri-
ficare sul campo le proprie attitudini e le
proprie scelte, assimilando comportamenti
idonei e tecniche specifiche. Sul tavolo dei
laveri si confronteranno tanti giovani pro-
getti e tanta reale esperienza portata dalle

Imprese”. Per informazioni, tel. e fax 0543 - -

989101, www attoriefaggioli.it
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Tavola rotonda sull’economia

~ltemitorio?
Se ne paria O%gi
alle “Faggioli™

CUSERCOLI - Oggi alle Fattorie Faggioli

appuntamento con la cultura, I'impegno sul

territorio e la gastronomia: una tavola
rotonda, alla quale siederanno esperti di

marketing territoriale e addetti ai lavori,

nonché i giovani, il vero futuro della cresci-
ta sul territorio. Il dibattito fara leva sulla
necessita di rendere produttivo il territorio
romagnolo insistendo sulla sinergia di
diversi sistemi imprenditoriali, operanti in
settori produttivi diversi. Una sinergia,
ciog, che possa stimolare la produttivita,
rispondendo in modo pilt adeguato alle esi-
génze del sistema economico e sociale. “La
collaborazione tra i diversi sistemi produtti-

vi - afferma Fausto Faggioli, titolare dell'a-

griturismo Fattorie Faggioli - & un impulso
vitale per la crescita economica poiché
incoraggia il finanziamento da parte degli
enti pubblici che, cosi, mettono in moto I'e-
conomia, che permette di trasformare i

capitali in forza lavoro, poi il lavoro in pro-
dotti, prodotti che vengono venduti e che

dunque producono nuovo capitale che
determinera la crescita economica’. Questo
sara il contenuto dell'incontro: una promo-
zione ‘de] territorio nella sua globalita pro-
‘duttiva. L'evento assumera un significato
particolare, perché si parlera non solo delle
_esperienze di chi & gia inserito nel mondo
del lavoro, ma anche di tanti giovani proget-
o o '
| Ben cirique i gruppi di ragazzi presenti,
| vulcani di idee-che avanzeranno proposte
sullo sviluppo in diverse regioni d'Italia.
 Parteciperanno all'evento i sindaci di
'Civitella, Cesenatico, Gatteo Mare, molti
|‘alberga’c'cn’i ‘della vallata e alcuni imprendi-
tori della zona. Lincontro avra inizio alle
11,00 e sara seguito da un pranzo e da degu-
‘stazioni di di prodotti tipici - sapori del
mare e dell'entroterra - delle regioni pre-
‘senti. Saranno allestiti, infine, alcuni stand
‘che esporranno artigianato artistico tipico
del territorio romagnolo.
Giulia Togato
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FORMULE VINCENTI PER LO SVILUPPO DEL TERRITORIO

Oggi 19 novembre alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), i promotori dei progetti “Mare
e Monti” ed “Happy Bio”, si incontrano ad una Tavola Rotonda, presieduta da Guido
Tampieri, assessore all'Agricoltura della Regione Emilia-Romagna, per chiudere le
iniziative di una stagione piena di successi. Come dice il nome si tratta di progetti che
hanno coinvolto “trasversalmente” tuito il territorio romagnolo, presentando notevoli
caratteristiche di innovazione e di trasferibilita in altri contesti. Dalle colline
del’Appennino alla costa adriatica, le iniziative hanno proposto un intero Territorio
allospite del mare, trasformando gli arenili in aie contadine e sensibilizzandolo
sullimportanza dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del biologico.
In Romagna Pagricoltura ha ancora un ruolo fondamentale e come tale va difeso e
portato avanti coinvolgendo i consumatori nella consapevolezza che quanto “mangiano”
deve essere genuino e salutare. Promotori dei progetti: le Fattorie Faggioli, PRO.BER
(Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici del’Emilia-Romagna), Sweet Home
Hotels (Consorzio di albergatori cervesi), ASCOM Confcommercio e S.I.B (Sindacato
ltaliano Bagnini) di Ravenna. “La certezza - spiega Fausto Faggioli, delle omonime
Fattorie - che il binomio mare-campagna & fonte di salute e salubrita del’ambiente ha
sicuramente aumentato la presenza di ospiti/viaggiatori che intendono e vivono la
vacanza come un itinerario creativo che presenta molteplicita di offerte e servizi.”
Sottolinea Emanuele Casadei, presidente di Sweet Home Hotels: “ Promuovere e
vendere il territorio & stata 'idea che ha ispirato tutte le iniziative di questa proposta che
si & sviluppata fra giornate in fattoria e serate nei giardini degli alberghi, operando tutti
insieme con un’unica linea guida.” “Altro obiettivo del progetto raggiunto — aggiunge
Paolo Carnemolla, presidente di PRO.BER.- in un momento di grande preoccupazione
per gli alimenti modificati geneticamente, aver portato a conoscenza del consumatore la
linea della “tracciabilitda” del prodotto bio.” Il progetto, nato qualche annc fa, anche
guest'anno ha avuto il patrocinio delle amministrazioni pubbliche e private, nonché il
contributo della Regione Emilia Romagna. Alla Tavola Rotonda saranno presenti gli
imprenditori del Consorzio Terre della Romagna Toscana, testimoni nel tempo di
questo impegno teso alla “vendita” del Territorio, attraverso sinergie create fra le attivita
produttive dellArea mare-collina: turismo, artigianato, commercio e agricoltura.
Chiuderanno i lavori alcune tipicita gastronomiche romagnole ed anche siciliane
preparate dagli allievi del'IPSSAR di Castelvetrano (TP).

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it




9

"Novembre 2003

oledi

s,
=t

o
B

RASSEGNA STAMPA

Qr1C

Fatt

FATTORIE FAGGIOLI

41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)

lovanl,

S G

Via

1

il

info@fattoriefaggiol

il

Tel/ Fax +39 0543 989826 e-ma

li.it

2faggio

www.fattorie




RASSEGNA STAMPA

[ attgie

%{Z‘

7

2
Qmﬂ

(Cortiere

mercoledi 19 ndvembre 2003

‘cusercoLi - Tavola rotonda sullo sVﬂuppo agricolo.

A"a

perta del biologico

Si punta Sul binomio mare-campagna

CUSERCOLI- Formule vincenti
per lo sviluppo del territorio.
Oggi alle Fattorie Faggioli, i
promoton dei progetti deno-
minati “Mare e Monti” ed
“Happy Bio”, 8i‘incontrano
ad una tavola. rotonda, pre-
sieduta da Guido Tampieri,
assessore  all’Agricoltura
della’ Regione, per chiudere
le iniziative di una stagione
piena di successi.. :
Sitratta di progetti che han-
no coinvolto trasversalmen-

te tutto il -teérritorio roma-

gnolo,- ‘presentando notevoh
caratteristiche di mnovazm-

ne e di trasferlblllta in. altrl.

confesti.
Dalle colline dell’Appennmo
alla costa adriatica, le ini-

ziativehatino proposto unin-

tero. territorio all’ospite del
mare, trasformando gli are-
nili in aie contadine e sen-
sibilizzandolo sull’importan-

za dei prodotti agricoli dista- -

gione,attraverso -la cono-
scenza ‘del biologico. In Ro-
‘magna l'agricoltura ha an-.

coraunyuolo. fondamentaie e
.come tale va difeso e portato
\avantl coinvolgendo i consu-
‘matorl nella costapevolezza
'¢che quanto mangiano. deve'!
| essere genuino e salutare.
I promotori dei progetti so-
-1n0o: Fattorie Faggioli, Prober
‘(Associazione dei produttori
biologici;e biodinamici del-
UEmilia-Romagna), = Sweet
‘Home Hotels (Consorzio di .
albergatori cervesi), Ascom
-Confeommercio e Sib (Sin- |
| dacato. 1ta11ano bagmm) di
‘Ravenna.

“La certezza - sp1ega Fausto
Faggioli, delle omonime Fat-
‘torle - che il binomio ma-
‘re-campagna & fonte disalute
e salubrita dell’ambiente ha
aumentato la presenza di

ospiti/viaggiatori che inten-
-dono la vacanza come un iti-
nerario che presenta molte-
 plicita di offerte e servizi”., -

| All’iniziativa saranno pre-

isenti gli imprenditori del

-Consorzio Terre della Roma-
gna Toscana.

‘Latavolarotonda odlerna co-
‘mincia alle ore 18.30, e si
‘chiudera alle ore 20.30 con
uno stuzzicarite simposio di
“Tipicitd gastronomiche ro-
magnole e siciliane”, prepa-
rate dagli allievi de]l’Ipssar
di Castelvetrario (Tp). Per in-

formazioni, tel. e fax
0543/ 989101, wwwfattorle
faggioliit . = =

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Alle Fattofie '-Faggibli' di

‘Cusercoli- 1 promotori dei
progetti ‘Mare e Monti’ e
‘Happy Bio’, st incontra-
no a una tavola rotonda,

premeduta da Guido Tam-
assessore all’ Agrl—f

piert,
coltura della Regione Emi-
lla-Romagna _per chiude-
re le iniziative della stagio-
ne. Come dice il nome si
tratta di progetti che han-

no coinvolto trasversal—_‘
mente tutto il territorio ro- -
magnolo, presentando no-

tevoli caratteristiche di in-
novazione e di trasferibili-
ta 1n altri contesti.

«La .certezza — spiega

- Fausto Faggioli — che il

binomio mare-campagna
e fonte di salute e salubrita

dell’ambiente ha sicura-

mente -aumentato la pre-
senza di ospiti e viaggiato-

11 che intendono e vivono

la vacanza come un itinera-

rio creativo che presenta
-moltephclta di- offerte €

SGI'VIZI»
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Bldente, escursione
e festa al maiale

Appuntamento con la tradi-
‘zione alle Fattorie Faggioli-
per conoscere € SCOpI‘ll‘e -
~quelloche da sempre ¢ 1’ «an-
~'tico oro» dei nostri contadi-
. ni: il maiale. «Oggi la civiltd
' rurale — sp:tega Fausto Fag-
' gioli — & stata soppiantata
" dalle produzmm industriali e
cosi & andato perdendosi
ot antico sapere della lavora-
_zione del maiale. Noi in fat-
‘toria abbiaimo voluto. mante-
nere questa tradizione e ab-
"biamo- organizzato . un, fine
Settimana per” far vivere ai
_nostri ospiti le atmosfere che
| accompagnavano questo ap-
| ' puntamento, una- volta vissu-
'to come uil vero e proprlo av-
\venimento».: IF - Weekend
.col Porco’ prevede a tavola
‘ariche ’antico “trebbo” con
gli amici “Malardot”

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: znfo@fattor:efaggwh it
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cuseRrcoLi - Conoscere e scoprire il maiale. Appuntamento con tradizione ¢ gastronomia

Un weekend insieme al porco

CUSERCOLI - Un appuntamento con la
tradizione (oggi alle Fattorie Faggioli)
per conoscere e scoprire quello che da
sempre & conosciuto come “antico oro”
dei nostri contadini: il maiale.

Un animale considerato sacro per le
sue carni che, opportunamente lavo-
rate, poievano essere conservate e con-
sumate per tutto 1'inverno sfamando
tante bocche. Carni saporite e nutrien-
i, preziose come l'oro durante guei
lunghi mesi freddi in cui non ¢’eranc
che polenta, formaggio, patate, casta-
gne ed ortaggl. .

“La civilta rurale - spiega Fausto Fag-
gioli - & stata oggi sopplantata da altri
stili di vita e da produzioni industriali
che hanno pitl velocemente e facil-
mente soddisfatto i fabbisogni alimen-

tari di tutti. E, cosi, ¢ andato per-
dendosi quasi ovunque gquell’antico
sapere di lavorazione delle carni del
maiale. Noi in fattoria abbiamo voluto
mantenere quesia tradizione e abbia-
mo organizzato un fine settimana per
far vivere ai nostri ospiti le atmosfere
che accompagnhavance questo appun-
tamento che una volta era vissuto da
tutta la famiglia come un vero e pro-
prio avvenimento”.

Pin di altre produzioni artigianali in-
fatti, I’arte norcina & fruito di unha
cultura materiale legata ai luoghi, al
territorio, alle modalita di allevamen-
to, alle ricorrenze ma anche piena di
della semplice spiritualita della fede
popolare. S8apori ricchi, autentici, le-
gatl al ritmo delle stagioni. Sapori

preziosi perché scaturiscono da saperi
antichi, spesso sconosciuti e purtrop-
po a rischio di estinzione.

thueste atmosfere si possono rivivere
nei *“Weekend col porco”, che ogni
anno in campagna vengono proposte
come una originale forma di promo-
zione del territorio e delle sue genuine
potenzialitd: un motivo in piG per fare
turismo in campagna durante il pe-
riodo invernale. Si organizza a tavola
I'antico “trebbo” con gli amici “Ma-
lardot” che, con voci e suoni, espri-
meranno tutto il calore e la forza di
questa terra carica di memoria e cul-
tura. Per informazioni sull'iniziativa,
ci si pud rivolgere alie Fattorie Fag-
gioli tel./fax 0543.989101, www.fatto-
riefaggioli.it
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Oggi alle “Fattone Faggloh’

E’ | scena la carne di maiale

| CIVITELLA - Appuntamento

| oggi all'agriturismo  di

1 Cusercoli "Fattorie Faggioli”,

per un “incontro ravvicinato”

|- “con la carne dell'animale che i

' contadini conoscono come

| “Vantico oro”: il maiale. "Oggi -

| spiega Pausto Faggioli - i tempi

'} e gusti della civilta rurale

|| rischiano di di essere soppian-

|| tati da uno stile di vita ¢ da pro-

| duzioni industriali. 5i va per-

| dendo, quindi, quell'antico

| | sapere sulla maniera di lavorare
1a carne di maiale. Noi, perd, .

abbiamo deciso di mantenere * “Weekend col porco”
- questa tradizione". " alle Fattorie Faggioli

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitetla di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yfattoriefaggioli.it
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di Riccardo Fantini A Cusercoli, Un giorno
S S fuori di zucca alle Fattorie
Che Halloween sia una festa Faggioli (0343 989101) |

di tradizione celtica importa jaygrate al pomeriggio, gu-
ormai poco alle zucce dicasa g0 o cena

nostra. Forli & pronta all'inva-
sione di streghe, zombie ¢ li-
cantropi. Questa notte & fatta
di scherzi e... terrore.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC) -
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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 Appuntamento
per stasera

Lanotte
delle zucche
“alle Fattorie

- Faggioli

CIVITELLA - Stasera alle -

‘Fattorie Faggioli di Cusercoli

' iniziera la lunga notte delle
* antiche popolazioni celtiche.
Un evento organizzato dalle

fattorie Faggioli di Cusercoli

al quale parteciperanno
anche una trentina di profes- -

“sori dell'istituto d'Arte di

Forli, accompagnati dal pre-

- side prof Vittorio Servadet
Morgagni. Loretta C1cognam
responsablle IAL, & l'organiz-

zatrice di un ciclo di semina-
ri sull'educazione al gusto ed

- al-saporeche questa sera.
- coinvolge “l'arte”. "Non
L_,_.potrebbe esserci .occasione

pilt appropriata di questa

 sera - spiega Cicognani - per

questo incontro In cui prota-

 gonista & la zucca”. Una gior-
nata intensa e piena di sor-
prese quella che aspetta gh;

ospiti della fattoria, con ini-
zio nel pomeriggio sui tavoh.
da lavoro, dove mani capaci
e menti fantasiose. trasforme-

- ranno le zucche con facce a

forma di fata, -animale,
gnomo o folletto. Dopo cena
potra sceghere quella che
piit gli piace nella fattoria.
Insieme a Ca' Bionda termi-
na dunque i accompagnat;
dal gruppo "I Cantas._torle |

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (F C)
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“di saport”

CUSERCOLI - 1l progetto "Romagna -
Rapsodia di sapori” esordisce nuovamente con
I'iniziativa “degustazioni itineranti”, che segna

le prime due tappe oggi, rispettivamente alle
Fattorie Faggioli (Cusercoli) e all'Hotel

Lucciola' {Acquapartita). Il via a questi primi
due appuntamenti sara dato alle 20, gli incon-
- tri saranno guidati dai massimi-esperti di eno-

gdstionomia: interverranno, rispettivamente,
un espohente del club: del Papillon alle
Fattorie Faggioli e un rappresentante dello
Slow Food al ristorante Toscano. Saranno pre:

“sénti anche gli itmprenditori del Consorzio
“Terre. della Romagna e, in pidi, degli ospiti

esterni ‘un gruppo di studenti provenienti
dalla Sardegna {pit1 precisamente daAles, in°

provincia di Oristano) che sta seguendo un

_corso di marketing turistico. Lintero percorso.

di scoperta-enogastronomica prevede. una tren-

tina d'incontri, che si-terranno in agriturismi,

ristordnti-e hotel delle tre province di Forli -

-Cesena, Rimini,-Ravenna. Rapsodia.sapori & .

¥ Venerdi 24 - _Jff_‘-

Ottobre 2003

-balizzazione”..

~nata con il proposito; di. dare I"opportunita a |
- quanti vorranno partecipare di immergersi con

tutti i sensi nei colori, nei profuini e nei saperi

‘della Romagna: 1a ‘provocazione dei vini, I'in-

traprendenza dell’ olio, la passionalita delle

' carni, la generosita dei-formaggi, la freschezza
- di frutta e verdura... in altre parole, un sogno

di sapori, che incarna lo spirito autentico della

" gente della Romagna: "Alla fine del '900, -ci

spiega Fausto Faggioli, delle omonime fattorie,

. I'Ttalia ha riscoperfo il senso del gusto e dei
| sapori genuini. Nel nuovo millennio i consu-
' matori ricercheranno sempre piit prodotti che
offrano garanzie non solo di sicurezza igienico-

sanitaria, ma anche e soprattutto di ottime

caratteristiche organoletiiche”. Continua
~Gabriele Trebini, presidente del Consorzio:

"Molto & stato scritto sul fatto che l'apprezza-
mentd dei cibi sia sempre accompagnato dalla
conoscenza della loro origine territoriale, ed &

" proprio questa la dimensione culturale che

oggl rischia di perdersi nel mercato della glo-

" Giulia Togato

FATTORIE FAGGIOLI
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‘Trenta mcontn enogastronormc1 alla scoperta del sapon

CESENA - Doppio esordio per
le Degustazioni Itineranti
del progetto

Rapsodia di Sapori”, che

prevede una trentina di in-

contri enogastronomici in
agriturismi, ristoranti, ho-
tel delle tre province che
rappresentano il cuore della
Romagna: Forli-Cesena, Ri-
mini, Ravenna.

Sarannc le Fattorie Faggioli

di Cusercoli e il Ristorante
Toscano dell’Hotel Lucciola
di Acquapartita ad ospitare
stasera le prime due degu-
stazioni, guidate da massi-

mi esperti di enogastrono-

mia: un esponente del Club

-del Papillon a]le Fattorle .
Faggioli e di Slow Food al
“Romagna -

Ristorante Toscano. Per pre-
notazioni cell. 336 242037.

Oli extravergine di oliva a
marchio DOP, vini POC e

DOCG, carne bovina di raz-

za romagnola, castrato, pol-
li, conigli, formaggi pregia-

ti, frutta e verdura da col-
tivazioni biologiche: questo

ed altro deliziera il palato

degli appassionati gastrofili
e semplici curiosi, che sa-

ranno guidati negli assaggi
e negli accostamenti di sa-
pori dal commento compe-
tente dell’esperto in sala.

Romagna - Rapsodia di Sa-

. pori si presenta quindi co-

me Un viaggio enogastrono-
mico da non perdere. |

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www,fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattgrie ,

www.librincontro.com/papermoon

AGRITURISMO E VAL BIDENTE:
UNA RISPOSTA PER I CAMPER

Il turismo € riposo, cura ma anche svago e rigenerazione psico-fisica. E' pace e
amicizia. E’ incontro tra popoli. Oggi in ltalia, quasi il 40% dei turisti vuol trascorrere le
vacanze totalmente immerso in un ambiente che funziona ancora secondo i ritmi regolari
e mai frettolosi dei mesi e delle stagioni; vuole poter camminare nei campi e tra le
colline, fungo i sentieri dei boschi e le sponde dei fiumi; vuole respirare un'aria densa
del profumi della natura anziché dello smog cittadino; vuole mangiare alimenti sani e
prodotti secondo tradizioni immensamente pitl antiche e sagge. “Da qui - spiega Fausto
Faggioli, delle omonime fattorie - la necessita di organizzare e predisporre una migliore
rete di strutture, servizi ed infrastrutture capaci di meglio offrire e presentare un
Territorio con “spazi rari”, variegato nei suoi aspetti e nelle sue caratteristiche, ma
......ntegro! 1l soggiorno in agriturismo € quindi la soluzione ideale per chi vuole
coniugare il doppio bisogno di tranquillita e relax da un lato e di ritorno alia natura
dail’altro. Ospitare in questi giorni it gruppo “Gli amici del Camper” dimostra ancora una
volta che il turismo di campagna vive 12 mesi all’'anno e che non ha stagionalita, al
contrario di quello “azzurro” o “hianco” delle nevi d’alta quota.” Il gruppo “Gli amici del
Camper’ coordinato da Antonello Cappetta e Gabriele Galassi, sceglie infatti ogni anno
proprio la Val Bidente e le Fattorie Faggioli per incdntrarsi, per consolidare un’antica
amicizia, per gustare le tante preparazioni gastronomiche tipiche di una valle che
conduce alle cime piu alte deli’Appennino tosco-romagnolo.

Bentornati camperisti in Val Bidente!

: FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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L’ACCADEMIA DELLA MONTAGNA

II Rifugio C.A.l. “Citta di Forli”, nella splendida posizione panoramica sull’alta Valle del
Bidente, dominante la famosa foresta di conifere di Campigna, diventera sede di una
serie di appuntamenti con le Scuole Medie, gli Istituti Superiori e le persone che amano
il nostro Appennino per fornire una corretta cultura della. montagna. Oggi 15 ottobre,
flora, fauna e territorio, diventeranno argomenti di apprendimento per gli alunni del Liceo
Scientifico “A. Einstein’di Rimini, accompagnati dal naturalista dott. Gianpiero
Semeraro. “ll tutto - specifica Guerrino Bulgarelli, gestore dell'ospitalita al Rifugio - con il
conforto di un’accoglienza familiare e una cucina fatta di tante preparazioni tipiche della
Romagna Toscana. Uno spazio comunque non solo per studenti o tecnici della
montagna, ma anche per ospiti semplicemente desiderosi di qualche giorno in pieno
relax.” All'appuntamento con la montagna, presenti Luciano Neri, sindaco di S. Sofia,
Oscar Bandini, consigliere del Parco Nazionale delle Foreste Casentinesi e un gruppo di
imprenditori modenesi, attualmente in Stage alle Fattorie Faggioli nel’ambito di un
corso coordinato da Modena Formazione, accompagnati da Paola Bellei e Laura
Pinchiorri. "Ora siamo impegnati a dare al Rifugio cio che gli spetta - ci spiega Fausto
Faggioli delle omonime fattorie - cioé la posizione piu alta del Parco, con tutte le sue
possibilita di accoglienza, di ristoro, di “formazione” e informazione. Il Rifugio funzionera
anche come base per il monitoraggio e vigilanza del’ambiente, nonché di supporto a
studi e collaborazioni in ambito universitario. Abbiamo sempre puntato a “vendere” il
territorio e proprio dal Rifugio C.A.l. Citta di Forli, con la collaborazione di Fiorenzo
Rossetti, vicepresidente del C.A.l. di Cesena, partira il progetto “Accademia della
montagna”, un polo appenninico di attivita e argomentazioni legate alla montagna, con
I'obiettivo di creare un autorevole punto di riferimento per chi vuole avvicinarsi
allambiente forestale. Due i progetti “in partenza”. quello scolastico e quello del
territorio, entrambi con un unico obiettivo: contribuire affinché questo territorio possa
avere quello sviluppo che merita da tanto tempo. Argomenti dei progetti: applicazione
delle scienze al mondo naturale, ecologia, dimensione avventura, [a montagna come
organismo complesso, il Rifugio: focolare delle buone intenzioni, trekking, dalla
medicina alla montagna attraverso i cinque sensi.

FATTORIFE FAGGIOLI .
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Al rifugio Cai
della Campigna
[ giovani
prendono
lezione dalla
- montagna

SANTA SOFIA - 1 rifugio
Cai “Citta di Forll” inaugura
oggi il primo di una serie di
appuntamenti con le scuole
medie, gli istituti superiori
le persone che amano il
nostro Appennino, con 1o
~ scopo di tornire una corretta
| cultura della montagna. [
| primi a partecipare saranno
. gli alunni del liceo scientifi-
co "A. Binstein” di Rimini
che, accompagnati dal natu-
ralista Giampiero Semeraro,
potranno scoprire un pae-
saggio totalmente diverso da
quello a cui sono abituati,
All'appuntamento saranno
presenti Luciano Neri, sin-
daco. di S. Sofia, Oscar
Bandini, consigliere del

territorio; presenti servizi

Ottobre 2003

Parco Nazionale e un grup-
po di imprenditori in stage
alle Fattorie Faggioli. Ii rifu-
gio Cai si trova sull alta valle
del Bidente ¢ dall'alto domi-
na la famosa foresta di coni-
fere di Campigna; funziona . . - ..
come base per il monitorag-
gio, per la vigilanza dell'am-
biente € come supporto per
studi e collaborazioni in
ambito  universitario.
Tobiettivo delle tante inizia-
tive legate al rifugio Cai &
creare un autorevole punto
di riferimento per chi vuole
avvicinarsi all'ambiente
forestale, nonche un poto
appenninico di attivita ed
argomentazioni legate alla
montagna. Attualmente i
progetti in partenza sono
due: scolastico & quelio del

per ospiti in cerca di relax. -
Giulia Togato
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' SANTA SOFIA - Appuntamenﬂ con scuole me

Imparare a vivere la mont:

In partenza il progetto dell”’Accademla un polo di attivita

SANTA SOFIA - 11 rifugio Cal “Citta di
Forli”, nella splendida posizione pa-
noramica suilalta Valle del Bidente,
dominante la foresta di conifere di
Campigna, diventeri sede di una serie
di appuntamenti con le scuole medie,
glj istituti superiori e le persone che
amano_ I'Appenhino per fornire una
‘corretta cultura della montagha.

Oggi flora, fauna e territorio. diven-

teranno argomenti di apprendimento -

per gli alunni del liceo scientifico “A.
Einstein” di Riminj, accompagnati dal
_naturalista G1anplero Semeraro.

“f), tutto - specifica Guerrino Bulga-
relli, gestore dell’ospitalita al rifugio -

con il conforto di un'accoglienza fa-

miliare e una cucina fatta di tante
preparazioni tipiche della. Romagna
Toscana. Une spazio. comungue non
solo per stidenti o tecnici della mon-
tagna, ma anche per ospiti sempli-

cemente degiderosi di qualche giorno.

in, pleno relax

All’appuntarnento conla, montagna sa-

ranno presenti Luciano Neri, sindaco
di 8. Sofia; Oscar Bandini, con31g11ere
del Patco nazionale delle Foreste Ca-
sentinesi, e un gruppo di imprenditori

modenesi, -attualmente in stage alle’

Fattorie Faggioli nell’ambito diun cor-
80 coordinato da Modena Formazione,
accompagnati da Paola Be]lel e Laura
Pinchiorri.

“Orasiamo nnpegnatl a dare alrifugio
cid che gli spetta - spiega Fausto Fag-
gioli, delle omonime fattorie - cioé'la
posizione pif alta del Parco, con tutie
le' sue- possibilitd di accogllenza di

r1storo d1 ’formazmne e 1nformaz10— .
. ne”,
-1 r]fuglo funzmnera anche come ‘hase

per il monitoraggio e vigilanza del-
I’ambiente, nonché di supporto a studi
e co]laborazmm in amblto ‘universi-
tario. .

‘ “Abblamo sempie puntato a vendere

il territorio e, proprio dal rifugio Cai
'Cittadi Forli’ con la collaborazione di
Fiorenzo Rossett1 vicepresidente del
Cai di Cesena, parhra il progetto *Ac-
cademia della montagna’, un polo.ap-
penninico di attiviti e argomentazmm

legate alla montagna, con I'obiettivo-di

creare un autorevole punto di rife-
rimento per chi vuole avvicinarsi al-
l’amblente forestale”

Due i progetti.’in. partenza’ quello
scolastico e quello del territorio, en-
frambi con un uhico obiettivo, con-
tribuire affinché questo territorio pos-
sa avere quello sviluppo che merita da
tanto tempo.

Argomentl dei progettl app].lcazmne-
~delle scienze al-mondo naturale, eco-

logia, dimensione avventura, la mon-
tagna come organisme complesso il
rifugio, - ttekking, la medicina alla
montagna attraverso i cingue sensi.
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" Nella foresta della Campi-

gna, al Rifugio Cai Citta di-

Forli, nasce il progetto ‘Ac-
cademia della montagna’,
un polo di attivita e argo-
mentazioni legate alla mon-

tagna, con I’ obiettivo di cre- -

are un sicuro e autorevole

punto di riferimento per chi

vuole avvicinarsi all’am-

biente forestale, ad iniziare

dalle scuole di Forli e della
- Romagna.

Proprio dai primi d1 otto-

bre, il Rifugio Cai Citta di .

| Forli, a 1452 metri sul mon-

. te Gabrendo del gruppo Fal-
terona, & sede di una serie
d’appuntamenti con . gh
alunni di scuole medie e su-
periori, per I’ apprendimen-
t6 di. materie che riguarda-

no la montagna: flora, fau-
na, geologia, territorio ed .

ecologia.

A far da apripista il 11ceo'

scientifico di Rimini, sotto
" la guida del naturalista
Giampiero Semeraro, «Ac-

canio .2 questi argomenti

" —spiega Guerrino -Bulga-
| -relli, gestore dell’ ospitalith

‘al Rifogio — si affianche-

ranno anche elementi sporti-

" vi, per conoscere 1’ambien-
te della forésta in maniera

dinamica ed avventurosa. If

‘tuttc con il conforte di

un’accoglienza  familiare
ed una cucina a base di ri-
cette tipiche della- Roma-
gna Toscanax.

* Sitratta di uno spazio desti-

nato agli alunni delle scuo-
le, ma anche a ricercatori,
ésploratori escursionisti, al-
pinisti e semplict amantl
del relax.

- Commenta Fausto Faggioli

delle. omonime fattorie:

«Abbiamo preso in gestio-.
“ne una stuttura in stato d’ab-

bandono, ma ora voghamo

fare del Rifugio Cai Citta di -

Forli il luogo ideale per far
pattire il progetto ‘Accade-
mia della. montagna’, per
vedere il Parco mazionale

non pitl come santuario, ma

come laboratorio, all’inter-

no del quale promuocvere.
iniziative in grado di asse-

condare. lo sviluppo delle
economie locali, secondo
stretti requisiti di sostenibi-
lita ambientali, In questi

~ giorni stanno partendo due

progetti: quello scolastico e

_quello territoriale».

Dal 2004, a1 gruppi di lavo-
ri delle scuole medie e supe-
riori si aggiungéranno an-
che alcune universitd, grup-
pi di studio dell’Unione eu-
ropea ¢ la collaborazione di
Fiorenzo Rossetti, vice pre-

sidente del Cai di Cesena.
. Insomma, il Rifugio dell’al-
ta valle del Bidente potreb- -

be finalmente diventare

“un’ ‘Accademia della mon-

tagna’ & quesio non sclo a

Tivello locale, ma anchc eu-
TOpPEo,
Ql_nnto_Cappelll :
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PALACULTURA. Gliallievi de]!’A]berghlero daranno dimostrazione delle competenze acqu151te

Mussomeh igiovanisi cimentano nell’agntunsmo

MU SS(}MELI (gita) Appuntamento al
Palacuitura perllpnme meeting sul tuti-
smo ed agricoltura promosso dal Comi-
:ato giovani perlosviluppo. Il titolo: “Tu-

rismo responsabile e valorizzazione dell”
-ambiente". Tra ghi invitati anche Fausto

Faggioli, riconosciuto in Europa come
una delle personalita pil: importanti nel

mondo dell'agriturismo. "Quest'evento

- dice Osvaldo Barba, responsabile dell’
organizzazione - nasce dall'esigenza di
~un gruppo di giovani che vedono nelio
~gviluppo del territorio nelle sue varie for-

me e soprattuttc nel turismo, la chiave -

disvolta per un economia sempre piltin
" crisi". Nel corso dellaserata, sara presen-
te con un suo stand 1'istituto professio-
nale dell'Agricoltura di Mussomeli. Una
rappresentanza di studenti che seguo-

noicorsidi posiqualifica diesperfiinal-

. VENERDI 10 OTTOBRE 2003

cuni settorl, daranno una dimostrazio-

- ne delle competenzeacquisite. "L fstitu-

to - spiegano dalla scuola - dal gennalo

- 2003 ha avuto assegnato dall'Esa. un"
azienda agraria, costituita dal vecchio vi-

- vaio forestale "Polizzello". E cosi gli stu-

- denti possono contare su una strutfura

che permette loro di acquisire reali capa-
cit professionali. In partlcolare, attra-

- yerso I'utilizzo del vivaio e del laborato-

rio di nprodumone meristematica di cui
I'istituto & dotato, si vuole promuovere
1a produzmne di piante officinali della
cchia mediterranea. Con l'attuazio-
ned  diprogetti dell'area di professionaliz-
zazione, gh allievi hanno 'opportunita
‘d1 acquisire speciﬁche capacitd profes-
sionali in alcuni settorideil'economia. A

fine anno & previstala partempazmne a

stage mItaha ed Furopa’.

- FATTORIE FAGGIOLI
Via 5. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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|  VENERDI 10 OTTOBRE 2003

MUSSOMELI |
| Meéting su «turismo e agricolturan

‘l Prenderi il via questo pomeriggio alle 18, nei
locali del palacultura, il Primo Meeting su
"turismo ed agricoltura promosso dai -
Comitato Giovani per lo Sviluppo. Tema
«dell'incontro: "Turismo responsabile e
ivalorizzazione dell'ambiente”. Interverranno:
'Gero Valenza, sindaco di Mussomeli: L
"“Bandiera Arancione sinonimo di crescita
'sociale": Lorenzo Tricoli; sindacodi
Sommatino: "Turismo: Gli albori di un -
interesse in forte.crescita”. Angelo Barba:
assessore comunale Turismo: "Turismo
sostenibile nel rispetto del luogo e della
cultura™; Salvatore Cardinale deputato
- nazionale: "Impegno e perseveranza per la
nuova vita det Sud™ Mario Santamaria
assessore provinciale Sviluppo Economico
‘Ruralitd: "Cultura e sviluppo nel nisseno”;
‘Emanuele Lo Bianco assessore provinciaie,
“Turismo; "Risorse e piani d’azione per |
I'incentivazione del turismo”. Ed ancora: la
dott. Virone, delegato Aapit: "L'importanza
| della promozione della territorialita"; Alfredo
' Pelaia: Consulente d'impresa di Roma:
' "Progettualita e Risorse economiche”; Fausto
| Faggioli: "Agriturismo sinonimo di amore per
la propria Terra, Comunita, Tradizioni
Gulgurali”. Il meeting &stato realizzato grazie
Apartirére Sponsor, miaaniche grazie alla® =
Provincia regionale di Caltanissettae |
“all’Aapit. Nel corso della serata, sotto i portici
del Palacultura, saranno allestiti degli stand.

FATTORIE FAGGIOLI 4
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‘MusSOMELI
Turismoe agncoltura
| ‘al via il primo meeting

MUSSOMELI (g1ta) Prenderail via doman,
‘pressoil Palacultura, i meeting sul turi-
smo ed agricoltura promosso dal Comita-
to Giovani per lo Sviluppo, dal titolo "Turi-
smo responsabile e valorizzazione del-
1"ambiente”. Molti i temi che saranno af-
frontatidai vari ospiti della serata, trai
‘tanti Fausto Faggioli traileader dei setto-
Teagrituristico in Europa. Nel corso delia
'serata, sotto i portici del Palacultura, sa-
‘ranno allestiti degli stand di alcuni addet-
ti ai lavori provenienti da tuttala Provin-
cia di Caltanissetta e di una classe dell'lsti-
tuto Agrario di Mussomeh
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MERCOLEDi 8 OTTOBRE 2003

Meeting su turismo e agricoltura

MussSOMELL
del palacultura, il Primo Meeting su tu-
Tismo ed agricoltura promosso dal Co-
mitato Giovani pér lo Sviluppo. Tema
dell'incontro; "Turismo responsabile e
valorizzazione dell’ambiente”. Un tema
che calza come un guantc per questa
parte della provincia che punta molioin

tale settore. Molta attesa si registra perla -

presenza di Fausto Faggioli titolare delle
Fattorte Faggioli a Cusercoli (Forli-Cese-

na), riconosciute dall'Unione europea &

‘modello per il settore, Faggioli & coauto-
re dei testi editi da "1l Sole 24 ore” Eda-
gricole e partner di In.For.Ment che nasce
-da un accordo fra: Universit di Bolo-
- gna, Ferrara, Roma "Tor Vergata” e Fatto-
rie Faggioli. $i tratta di unalta scuola che
attiva iniziative per rispondere alle esi-
genze della formazione, dell'aggiorna-
mento e della realizzazione di progetti
nazionali ed europei, nell'ambito dello

Si terra venerdi nei locali:

Fausto Faggioli .
sarauno dei .
relatori del
primo meeting
su turisino e
agricoltura che

a Mussomeli

sviluppo economico e culturale del Ter-
ritorio. Al suo-interno Fausto Faggioli &

Direttore dell'Area dello Sviluppo.
Interverra -anche il dott. Alfredo Pe- -
laia consulenté d’impresa della Corona

Furora di Roma che parlera di progetta-

zione e risorse economiche. «Quest’ 'e-
vento -dice Osvaldo Barba; responsabile

dell'organizzazione- nasce dall'esigen-

- siterrd venerdi_ .

8

Czadiun gruppo di glovam che vedono

riello sviluppo del territorio nelle sue va-
rie forme e Soprattutte-nel turismo, la
chiave di svolta per un economia sempre
piil in crisi, Notevole & stato lo sforzo del.
comitato per il reperimento dei fondi

" necessari alla realizzazione dell’'evento,

reso possibile grazie ai partner dell’'ini-
ziativa ed alla Provincia, Lodevole & sta-
to anche il comportamento dell’ammi-

" - nistrazione comunale che, ha messo adi-

sposizione i locali del Palacultura. Un

- ringraziamento anche all'Aapit ed in mo-

do particolare alla dott.ssa Virone per la

" disponibilitd e cortesias.

Nel corso della serata, sotto i portici
del Palacultura, saranno allestiti degli
stand di alcuni addetti ai lavori prove-
nienti da tutta la provincia e con la par-

‘tecipazione di una classe di un istituto di

Mussomeh che riserverd molte sorprese.
‘ * - ROBERTOMISTRETTA
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L'’ACCADEMIA DELLA MONTAGNA

CAMPIGNA - Da questi primi giorni di ottobre in avanti, il
Rifugio C.A.l. “Citta di Forli", a 1452 mt. sul monte Gabrendo, [
del gruppo monte Falco e Falterona, sara sede di una serie di [
appuntamenti con le Scuole Medie e gli Istituti Superiori per .
F'apprendimento di materie che riguardano la montagna. Flora, [SEs
fauna, geologia, territorio, ecologia diventeranno argomenti di |3
studio per gli alunni della 3L del Liceo Scientifico “A.
Einstein’di Rimini, il primo dei gruppi scolastici previsti, che in
quesio studio saranno accompagnati dal naturalista dott.
Gianpiero Semeraro. “Accanto a questi argomenti — specifica
Guerrino Bulgarelli, gestore dell'ospitalita al Rifugio — si f
affiancheranno anche elementi “sportivi’ per conoscere =
'ambiente della foresta in maniera dinamica ed anche avventurosa. |l tutto con il conforto di
un’accoglienza familiare e una cucina fatta di tante preparazioni tipiche della Romagna
Toscana. Unc spazio quindi non solo per ricercatori, esploratori, escursionisti e alpinisti, ma
anche per ospiti semplicemente desiderosi di qualche giorno in pieno relax. “Abbiamo preso in
gestione la struitura in uno stato di abbandono desolante e ora siamo impegnati a dare al
Rifugio cid che gli spetta — ¢i spiega Fausto Faggioli delle omonime fattorie — cioé la
posizione piu alta del Parco, con tutte le sue possibilita di accoglienza, di ristoro, di
“formazione” e informazione”’. Come azienda abbiamo sempre puntato a “vendere” il territorio
e proprio dal Rifugio C.A.l. “Citta di Forli", partira il progetto “Accademia della montagna”, un
polc appenninico di attivita e argomentazioni legate alla montagna, con I'obiettivo di creare un
sicuro e autorevole punto di riferimento per chi vuole avvicinarsi all'ambiente forestale. Non
pili il concetto di parco-santuario, ma il concetto di parco-laboratorio; all'interno del quale si
promuovono le iniziative in grado di assecondare lo sviluppo delle economie locali secondo
stretti requisiti di sostenibilita ambientale. In questi giorni “stanno partendo” ben due progetti:
quello scolastico e quello del territorio con tante iniziative e proposte, tutte con un unico
obiettivo: contribuire affinché questo territorio possa avere quello sviluppo che merita da tanto
tempo. Nel 2004, faranno parte dei gruppi di lavoro oltre agli Istituti scolastici anche le
Universita e i gruppi di studio dell’'Unione Europea olire alla collaborazione di Fiorenzo
Rossetti, vicepresidente del C.A.l. di Cesena. Alcuni argomenti dei due progetti: applicazione
delle scienze al mondo naturale, ecologia, dimensione avventura, la montagna come
organismo complesso, il Rifugio: focolare delle buone intenzioni, trekking, dalla medicina alla
montagna attraverso i cinque sensi. Tutto questo (e tanto altro ancora) nella splendida
posizione panoramica che il Rifugio ha sullalta Valle del Bidente, dominante la famosa
foresta di conifere di Campigna.
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. .' Venerdi 3 :

" 'CUSERCOLI - Le fattorie Faggioli ospitano un
gruppo di giovani nell’ambito del Master
- “Manager Aziendale’, progettato € gestito dal
"Gruppo Loccioni Imprese Integrate”. Da
trent'anni il Gruppo fornisce soluzioni di Alta
Tecnologia per il miglioramento dei prodotti e
 processi aziendali. La collina bidentina & il luogo
in cui il Gruppo da anni sperimenta ['obiettivo
comune con le fattorie: qualita della vita e salva-
~guardia dell’ambiente. "Questo stage -spiega .
Renzo Libenzi- rientra nel programma di respon- -
sabilizzazione della singola persona.” "I azienda
-aggiunge Fausto Faggioli- abbiamo creato un
percorso di orienteering, dove per arrivare 0CCOor-
re un equilibrio di efficienza fisica, capacita di
ragionamento-e applicazione. -L orientamento
verso il mercato consiste nel saper ascoltare il
pubblico, offrendo cid che & stato richiesto.”
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CUSERCOLI
Rlstorantl didattici
 L’Istituto d’arte
alle Fattorie Faggioli

CUSERCOLI - L'Istituto statale
‘d’arte di Forli trascorrera
0ggi una giornata alle Fat-
‘torie Faggioli, nell’ambito
del programma “Ristoranti
‘didattici”, organizzato dalla
‘Scuola reglonale della risto-
razione di Cesenatico, Ial
Emilia-Romagna. | |
11 tutor in fattoria & Milena
‘Amadori.

‘Gliaccompagnano degli stu-
denti delle classi IC e ID
sono i professori Brunella
Conti, Edo Amici, Neo Ber-
taccini e Oriella Lelli Ca-
sadei. Sara presente anche
Vittorio Servadei Morga-
gni, preside dell'Istituto.
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Alle fattome Faggwh mgazzz per i ‘ristoranti dzdattzc

Studenti tra arte e agriturismo

* CUSERCOLI - Scuola e Agriturismo, un bino-
mio che porta IIstituto Statale d'Arte di Forli alle
Fattorie Faggioli di Cusercoli per far conoscere
ai giovani studenti di IC e ID le tante possibilita
- di un territorio come quello delle colline forlive-
si- Li accompagnano 1 professori Brunella Conti,
Edo Amici, Neo Bertaccini, e Oriella Lelli
- Casadei. Eappuntamento di oggi si sviluppa nel-

I'ambito del programma “Ristoranti Didattici” ed

¢ organizzato dalla Scuola Regionale della

Ristorazione di Cesenatico, IAL E-Romagna.
Tutor in fattoria Milena Amadori. Inoltre a sotto-
lineare I'importanza di questa iniziativa, sara n

- fattoria con i suoi studenti il prof. Vittorio
- Servadei Morgagnl pre31de dell'Tstituto d'Arte

forlivese. “E’ un’esperienza -.spiega Lorefta
g

~ Cicognani coordinatrice del progetto - inserita

nel percorso. formativo che porta gl studenti a

- contatto dlretto con la realta del mondo del lavo-

i

. 10,
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‘Niantedi 80 settembre 2003

Cusercol, studentt
a lezione 1n fattoria
Si puo imparare educazione -
artistica e al gusto, visitanto
una fattoria o stando a tavo-
la? Gli. studenti delle classi
IC e ID dell’Istituto statale
d’Arte di Forli rispondono
di si. E lo fanno trascorrendo
oggi una giornata sulle colli-
ne di Civitella, alle Fattorie
‘Faggioli di  Cusercoly,
nell’ambito del programma
“Ristoranti Didattici”, orga-
nizzato dalla Scuola regtona-
le della ristorazione di Cese-
natico, Ial Emilia Romagna.
Gli studenti saranno accom-
pagnati dai professori Edo
Amici, Neo Bertaccini, Bru-
nella Conti e Oriella Lelli Ca-
sadei e dal preside dell’Istitu-
to, Vittorio Servadei Morga-
~gni, eon la tutor in fattoria,
Milena Amadori. Loretta Ci-

cognanl coordina il; proget-
to.
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26 settembre 2003

SCUOLE & RISTORANTI DIDATTICI
IN VAL BIDENTE

Oggi 26 settembre, Scuola e Agriturismo, un binomio che porta llstituto Statale
d’Arte di Forli alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) per far conoscere ai giovani
studenti di 1B con i docenti Edo Amici e Ennia Turci € IA con i docenti Gabriella Vallli
e Felice Cupo, le tante possibilita di un territorio come quello delle colline forlivesi.
Punto fermo della giornata il momento conviviale del pranzo con i Prodotti Tipici
della Val Bidente che consolidano l'importanza culturale e salutare dell'atto nutritivo.
L'Evento di oggi € un ponte che collega la scuola alle imprese e si sviluppa
nellambito del programma “Ristoranti Didattici” organizzato dalla Scuola Regionale
della Ristorazione di Cesenatico, IAL E-Romagna, tutor in fattoria Milena- Amadori.
“E’ un’esperienza — spiega Loretta Cicognani coordinatrice del progetto — inserita nel
percorso formativo che porta gli studenti a contatto diretto con la realta del mondo
del lavoro e mira ad ottenere molti risultati avere da parte degli studenti
un’immagine pit reale del mondo produttivo; la possibilita di verificare sul campo le
proprie attitudini e le proprie scelte; assimilare comportamenti idonei e tecniche
specifiche’. “Queste iniziative — aggiunge Fausto Faggioli, titolare delle fattorie —
sono le uniche strade da percorrere per aprire l'istituzione scolastica al mondo
dellimpresa, in modo che le due realtd possano agire in sinergia per raggiungere lo
stesso obiettivo: quello di rispondere in modo adeguato alle richieste del sistema
economico e sociale.” A sottolineare limportanza di questa iniziativa, sard in
fattoria con i suoi studenti il preside dell'lstituto Vittorio Servadei Morgagni.
e o AT T PR o | "

Classe I"B . ..~
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cusercoLl - Incontro fra imprenditori
“Nuove proposte
per gli agrlturlsml .

,CUSERCOLI - Prima delle semine o della vendemmia, della
Traccolta delle olive o delle castagne, questo inizio di au-
funno é il momento che un gruppo d1 1mprend1tor1 avel-
linesi ha ritenuto ideale per fare un viaggio di istruzione di
alcuni giorni alle Fattorie Faggioli di Cusercoli, nell’am-
bito del corso “La gestione dell’azienda agrituristica”;
Promosso dalla Regione Campania, il corso € stato pro-
gettato da Cepica di Avellino in collaborazione con Formez
(ente di formazione campano).

“Fare il punto della situazione — dice Fausto Faggioli, de]le
omonime fattorie - significa considerare e valutare da una
parte le politiche istituzionali (comunitaria, nazionale e
regionale) e dall’altra le persone che dell’agricoltura ita-
liana sono e vogliono continuare ad essere vivaci pro-
tagoniste. In quest’ambito tutte le riflessioni di questi
‘giorni saranno dedicate a creare sinergie nei settori pro-
duttivi tradizionali e in quelli innovativi come }Pagri-
turismo, le produzioni biologiche, 'esperienza di scuola in
fattoria o ancora in quelli di nicchia come la trasfor-
‘mazione aziendale o il recupero di antiche tradizioni
yallmentarl Per fare sistema nel territorio & necessaric*
~unirsi coinvolgendo le amministrazioni comunali. Noi lo
abbiamo fatto dando vita al Consorzio Terre della Ro-
-magna Toscana’ (1mprend1t0r1 delle vallate del Bidente e
del Rabbi, con i comuni di Civitella, Galeata, S Sofia,_
Premﬂcuore) strumento 1mportant1331mo per raggiungere

‘ quest’obiettwo” '

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
Fattgﬁ o

www. lfbr'mcon fra com/papermaon

24 settembre 2003

UN AUTUNNO “CALDO"” PIENO
DI ENERGIA PER IL FUTURO

CUSERCOLI - Prima delle semine o della vendemmia, della raccolta delle olive o delle
castagne, questo inizio di autunno € il momento che un gruppo di imprenditori avellinesi
ha ritenuto ideale per fare un viaggio di istruzione di alcuni giorni alle Fattorie Faggioli
di Cusercoli (FC), nellambito del corso “La gestione dellazienda agrituristica’.
Promosso dalla regione Campania, il Corso & stato progettato da Ce.P.LC.A. di
Avellino in collaborazione con FORMEZ (ente di formazione campano). “Fare il punto
della situazione — dice Fausto Faggioli, delle omonime fattorie — significa considerare e
valutare da una parte le politiche istituzionali (comunitaria, nazionale e regionale) e
dall’altra le persone che dell’agricoltura italiana sono e vogliono continuare ad essere
vivaci protagoniste. In quest'ambito tutte le riflessioni di questi giorni saranno dedicate
a creare sinergie nei settori produttivi tradizionali e in quelli innovativi come
F'agriturismo, le produzioni biologiche, 'esperienza di scuola in fattoria 0 ancora in
quelli di nicchia come la trasformazione aziendale o il recupero di antiche tradizioni
alimentari. Oggi si tratta di rivisitare, allargare ed approfondire l'idea che “per primo”
Pagriturismo ha posto al centro di uno sviluppo dell’agricoltura: aziende che oltre alle
loro produzioni aprono a tutti la loro cultura, la loro conoscenza del territorio, la loro
professionale conoscenza del processo alimentare “dalla terra alla tavola.” Per fare
sistema nel territorio & necessario unirsi coinvolgendo le amministrazioni comunali. Noi
lo abbiamo fatto dando vita al “Consorzio Terre della Romagna Toscana” (imprenditori
delle vallate del Bidente e del Rabbi, con i comuni di Civitella, Galeata, S. Sofia,
Premllcuore) strumento mportanﬂssnmo per raggiungere quest'obbiettivo.”

: “Lo sviluppo del nostro territorio — aggiunge il
dott. Gabriele Marano, coordinatore del gruppo €
| tecnico divulgatore della regione Campania -
passa attraverso I'agriturismo, i prodotti tipici, la
nuova impresa multifunzionale. E’ per questo che
ogni anno programmiamo corsi di formazione
| continua per gli imprenditori, allo scopo di fare
sinergia per essere competitivi nel mercato
| nazionale ed estero.”
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lunedi_' 15 settembre 2003

Ultimo appuntamento coi sindaci delle vallate forlivesi e 1'assessore reglonale all’agncoltura

La collina in vetrina al mare

FORLI’ I smdac1 della Va]le del Bidente e
del Rabbi parteciperanno insiemea Guido
Tampieri, assessoreregionale all’Agricol-
tura, all’'ultimo -appuntamento. det pro-
gramma, fatto di unalunga serie diserate
.negli hotels della costa per promuovere i
prodotti tipici e non solo, 8i sono im-
pegnati il Consorzio Terre della Romagna
“Foscana, un gruppo di imprenditori della
val Biderite e val Rabbi, “Pro B.ER.”1'As-
sociazione dei prodittori Biologici e Bio-
dinamici dell’Emilia - Romagna e la Com-
pagnia dell’ Adriatico. Questa serala col-
lina forlivese si sposterd a Cesenatico al-
-I'Executive Meeting Place Hotel per la

degustazione dei prodotti tipici locall e

per vivere antiche atmosfere romagnole,
in una cornice -di festa contadina orga-

nizzata dalle Fattorie Faggioli di Cuser-

coli , Se da un lato gh unprendltorl del
Consorzio sono bhen consapevoli che T'e-

nogastronomia & tma delie proposte piu
interessanti di un’offerta turistica, dal-
Taltrala Compagnia dell’ Adriatico 10 édel

fatto che la vacanga & un sogno e il loro
obiettivo &, come. spiega Edgardo Scialfa
“Quelio di soddisfare 1’951genza di vivere

una vacanza diversa,.di vivere un.sogno,
reallzzahlle con l’offerta del ‘tutto com-

preso’. E in questo tutto compreso ~ab

biamo creduto fondamentale insérire una

proposta legata ai prodotti tipici locali e

alle tradizioni della Romagna, perché &in

questo contesto territoriale che si muo-

vorio inostriospiti. E per la buonarinscita
della vacanza é indispensabile far sentire
T’ospife a suo agio, come se fosse a casa
sua”, Moltissimi gli ospiti-di questo grup-

po di cmque hotels delia. famlglla Sr:1alfa
molti dei quali stranieri (soprattutto te-
deschi) che hanno avuto la possibilita di-
conoscere i prodottl coltivati biologica-
‘mente ¢ 1a sicurezza di trascorrere le va-
cange in un territorio dove 1'agricoltura
ha ancoraun rucle fondamentale, difeso e
“portato avantt dagli imprenditori coin-
volgendo i consumatori. “Grazie a questa
. sinérgia fra imprenditori della’ costa e
mlprendlton della campagna, i cui obiet-
tivi sono stati condivisi dalle ammini-
strazioni locali - spiega Fausto Faggioli
delle omonime fattorie - possiamo dare
un’identita all'entroterra romagnolo ric-
co’ di attiattive storiche,”culturali e di
sapori tipici. Questocipermetiera dicrea-
re sviluppo econemico con un nuovo con-
cetto di sistema d’area :
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In trasferta a Cesenatico la cuciila delle Fattorie Faggioli di Cusercoli "

Prodotti di collina serviti al mare

CUSERCOLI - I prodo’ch tipici delle colline forlivesi
sbarcano al mare. Domani gli ospiti dell’Executive
Meeting Place Hotel di Cesenatico li degusteranno e

vivranno antiche atmosfere romagnole, in una corni- -

ce di festa contadina organizzata dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli.

Alle 20.30 ci sara fa presentamone dei prodotti. bio-
logici ¢ dell‘artigianato locale, seguira poi la “Scuola
di Piadina” preparata con farina biologica, aceompa-s

gnata con i- gustosz salumi della Val Bidente e dal

“raviggiolo”, formaggio tipico dell'Alto Bidente

Partecxperanno alla serata: Guido Tampieri, assesso-

re regionale all'Agricoltura, Paclo Carnemolla, presi-
.dente di Pro.B.E.R., Lubiano Montaguti, direttore

Scuola Regionale della Ristorazione, Paolo Pari di
Almaverde Bio, Roberto Lughi di Mustiola,
Damiano Zoffoli smdaco di Cesenatico, Giovanni

TFelice sindaco di Civitella di R., Piertuigi Mainetti

sindaco di Galeata, Luciano Nen sindaco di S. Sofia

¢ Ivo Marcelli, pre51dente della Comunita Montana

Forlivese; Romano Casamenti responsablle del Gal

" LAltra Romagna.

Si tratta dell'ultimo appuntamento di una stagione
che ha permesso anche a chi-ha scelto la riviera -
romagnola per le sue vacanze, di conoscere e capire
cosa vuol dire una sana alimentazione e quel che
pitt conta ha potuto "assaggiare” nei giardini degli
hotel la frutta coltivata blologlcamente.

Prodottl tlplcl [ raviggiolo con la pladlna
romagnola & ormai un classico
- tra le pietanze romagnole
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. "8 di Valeria Giordani
Fotoservizio Giampiero Corelli

i progetts permette di
raggiungere una gran
parte di consumateri,
sensibilizzandeli sul-
Pimportanza dei pro-
dotti agricoli di stagio-
ne, attraverso la cono-
" geenza del biologico.
Perché in Romagna P'a-
gricoltura ha ancora un
" ruclo fondamentale e
come tale va difeso e
‘partato avanti coinvol-
gendo | consumatori
- nella consapevolezza
. che gquanto “mangiane”
_fdeye essere yenuino
galutare. Uno degli ap-
puntamenti piil signifi-
cativi di questa iniziati-
va & stata la realizza-
zione di degustazioni di
prodetti “hio” allestite
pagli spazi degi stahili-
menti balneari del lito-
raie ravennate, accom-
pagnate da tante atti-
yita culturali inerenti la
gastronomia tipica lo-
cale e le antiche tradi-
zioni romagnole

La fattoria, quella a produzlo-
ne biologica, arriva alla spiag-
gia con i suoi prodott, 'entro-
terra romagnolo estende i suoi
frutteti fin sotto 'ombrellone,
nel cuore del turismo. Due
eventi hanno, infatt, ricreato in
riva al mare un ambiente rura-
le, proponendo apli ospiti della
splaggia cesti di frutta biologi-
ca, spiedini golosi di frutta mi-
sta, zuppiere di pesche al vino,
caraffe di fruflati: i bagnanti
sorpresi non si sono fatti prega-
re. 5i trattava dell’iniziativa
“Happy bio” (il collegamento
nel nome & con gli
hours” delle spiagge ravenna-
ti), organizzato dal 5IB (sinda-
cato ftaliano balneari Ascom
Confcomimercio Ravenina) as-
‘sieme alle Fattorie Faggioli
{("Ca Bionda” a Cusercoli, zona
del Parco nazionale delle Fore-
ste casentinesi), all’ Associazio-
ne Pro.B.E.R. (Produttori Biolo-
gicl e Biodinamici); alla Regio-
ne Emilia-Romagna in collabo-
razione con Iscom,Ravenna; da
citare anche la partecipazione
di Almaverde e del Consorzio
Terre della Romagna Toscana.
Lo scogo del primo Happy Bio,
_che si & tenuto nel pomeriggio
del 26 agosto presso lo “stori-
co” Bagno Vela a Punta Marina
Terme, gestite da Bruna Mon-
troni, Presidente della Coope-
rativa Bagnini di-Ravenna (il
secondo. appuntamento si &
svolto giovedi 28 Agosto presso
il Bagno Haway di Marina Ro-
mea) & gtato splegato in apertu-
ra dal Presidente Ascom Conf-
commercio Graziano Parenti:
“Cogliendo {'occasione del di-
namismo di Fausto Faggioli (ti-
tolare delle Fattorie Faggioli)

orfiamo avan il nostro com--

ito di stimolare l'attivita degli

- imprenditori a guardare oltre il

"Happy -

. yvgﬂ;memi

Mercoledi 10 settembre 2003

r

Eresente e il proprio orticello -
ha detto Parentl. “E’ solo l'ini-
zio, e pensiamo di poter creare
occastoni di incontro tra consu-
matori e prodotto biologico an-
che nelle attivith invernali, a
partire dall'imminente autun-
no”, ‘

Anche Fausto Faﬁgioli ha rac-
contato la nascita dell’iniziativa
(“..all'inizio ci:consideravano
pazzi”), ha rimarcato che oggl
non si mangia pit per lo stoma-
co (“...in Europa oggi si spende
di piix per la dieta che per I'ali-
meéntazione”) ma per saziare
una diffusa esigenza di gusto,
di piacere della novits, di qua-
1itA. “Le nostre aziende costitui-
scono una forte colenna per il

turismo, sono curate come giar-’

dini, cerchiamo di lavorare al
meglio, e gli OGM....li lascia-

" “mo volentieri ad altri”.

L'assessore all’agricoltura della

" Provincia di Ravenna Maurizio

Filipucei ha ricordato che il no-
stro grande vantaggio, rispetto
ai nostri competitori sul merca-
to, ¢ la qualita,

i} biologu:o risponde a un preci-
so trend espresso dai consuma-
torl, interessati sempre piit alla
salubrith e gradevolezza dei
prodotti. “Nei istitnzioni - ha

aggiunto - faremo la nostra par-

te promovendo la strada della
qualitd, certificazione, fraccia-
bilita, etichettatura della pro-
duzione,

Queste aziende vanno sostenu-
te per il loro maggiore impegno
per la qualitd, ricetca, supporto

tecnico, Oltre a elevare gli stan-
dard di qualith a vantaggio di
tutt, nella “provincia dei cento
turismi” costituiscono un ele-
mento di rafforzamento sul
versante agricolo e territoriale
del turismo. -

Da Paolo Carnemolla, presi-
dente dell’ Associazione dei
produttori biclogici, sono ve-
nuti i dati: ong sono 60 mila le
imprese collegate o coinvolte
nella produzione biologica -
circa il 9% della superficie agri-
cola italiana - con realty pro-
duttive innovative € di
Frim’ordine. La regione Emi-
ia-Romagna innalza la media

producendo il 10% delta pro- .

duzione italiana, detenendo
anche il primato per Ia produ-
zione organizzata e per la pre-
senza di delle pilt importanti
aziende di conservazione e tra-
sformazione in conserve e sue-
chi di frutta, Non siamo anco-
ra, invece, i primi nel consumo.
Ha ricordato anche un altro
aspetto importante della pro-
duzione biologica: riducendo il
ricorso al prodotti chimici
emessi in terra, acqua ed aria, &
congiderata oggi in Europa una
delle strade pia efficact per i}

mi%lioramento della qualita -
am

ientale.
Carnemotla ha tracciate anche
la mappa-delle iniziative della
Regione a sostegno del biologi-
co: una legge nei '97, il control-
lo sulla certificazions a norma
di legge e sull’assenza di OGM
(Organismi geneticamente -
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dificati). _

1l ” bio™ ha conwosciuto una cre-
scita esponenziale negli ultimi
anni, ma soprattutio ha oggi
un consumatore dalle caratte-
ristiche pitt definite: ha dai 20

ai 50 anni, & consapevole, e ri-
cerca prodotti di qualita .con
“maggiore costanza rispetto a
glkllﬂc e anno fa, quando la ri-
iesta si innalzava per ragioni
-emotive, sull’'onda di isolali al-
‘larmi alimentati.
1l Sindaco di Ravenna Widmer
Mercatali ha elogiato I'iniziati-
va,. definendola “un salto di
_qualit all'intera proposta turi-
i stica del territorio”. Gli aspetti
‘ della gualith alimentare e am-
 bientale sono fondamenitali per
1il sistema turismo, composto

! da tante sinergie e collaborazio- |

‘ni attorno all'elemento mare, e
| per la sua ricerca di qualifica-
zione: chi viaggia per il mondo

| 5a bene che uno.dei punti pit
-deljcati del turismo altrove &

 proprio la mancanza di garan-
zie sull’alimentare. Inolire, piit
til mondo si fa globale, pitt di-
i ventano preziose le particola-
rita, quindi le produzioni tipi-
' che che noi possediamo in ab-

‘ ‘:.bondanza.

Ha espresso in segiifo anche
I'auspicio di poter vedeéré pre-
sto nei bar, accanto %1 vassoi
delle brioches mattutine e alle
caraffe dei drinks, I'aggiunta 0
I'alternativa di invitant cesti di
frutta biologica.

Negli interventi & ricorso pit
volte — ¢ alla fine & stato espres-

> avvenimenti

Mercoledi 10 settembre 2003

so con il ringraziamento del
Presidente Parenti - 'apprez-
zamento generale per l'operato
dell’ Assessore regionale all'A-
icoltura Guido Tampieri, che
a preso recentemente una fer-
ma iniziativa perché sia con-
trastata nella nostra regione la
diffusions degli OGM. Il brin-
disi finaie della presentazione
alla stampa, con I'augurio di
una lista sempre piit Junga di
iniziative come questa, hon po-
teva che essere con grandi bic-
chieri di frullati.

Mella fsie centrale da sinis,gfgl
Maurizi Filigacer Assessore B
winciale all'Agricoltura, Yidnier
Hercatali “Sindaco d4i Ravanns,
Graziano  Parenti Presidente
Ascom Confcommercie Bguenna,
Brona Montroni Presidenia Coope-
rativa Bagnini Ravenna, Fausio
Faggioli titolare delle amonime fat-
torie, Paola Carnemelie Presidente
dell'Azsociazions Produttori Bielo-
gici e Biodinamici della Begione
Emilia-Romagna.

" FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli.it
www. fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

fatteric ..

LA

(Corriere
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'Romagna
¢ Toscana

bt ntano ad una certi-
Nuovo marchio puntano ad una certi-

GALEATA - E’ in pro-
gramma per questa se-
ra alle 21 nella sala con-
siliare di Galeata, l'as-
semblea del  “Consor-
zio delle Terre della Ro-
magna Toscana”.

Fra i tanti argomenti
all’ordine del giorno,
sicuramente il pit vi-
vace sara la program-
mazione delle iniziati-
ve future che avranno
I’obiettivo divalorizza-
re un territorio attra-
-verso I'offerta delle sue
imprese. _

“Legare la tipicita del-
. le. produzioni all’area
di origine - spiega Ga-
briele Trebini, presi-
dente del Consorzio - e
prolettaria oltre i con-
fini regionali e nazio-
nali é sicuramente uno
dei primj obiettivi‘del

¥,

HOSEE OBREOFO

- Attraverso il proprio
‘marchio, una .bellissi-
‘ma foglia di; “roverel-

1a”, "gli imprenditori

aderenti al Consorzio

sicuri che lariscoperta
e la valorizzazione dei
prodotti’ tipici non di-
sperdera nei: meandri
della memoria, ele-
imenti delle tradizioni
locali. S _
“Al contrario di quanto
&'sticcesso- in altré re-:
gionid’Ttalia- continta-
TFausto’ ‘Faggioli vice
presidente del Consor-
zio-oggidiproprietadi
tedeschi, inglesi o ame-
ricani, la nostra gente
emigrata negli anni 60
in cerca di una fortuna
migliore sta ritornan-
'do nella valle per riag-
ganciarsi alle attivita
iagricole, rurali e turi-
'stiche. E anche molii
igiovani scelgono di ri-
manere”. Un territorio
dungque e un progetto
che "intendono i beni
culturali e naturali ¢o-
me fattori di identitae
disviluppo. - =~
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TRADIZIONE IN AI.BERGO

Prodottl t1p1c1 locall

CERVIA - Domani, marted1 ¢
lunedi 15,settembre gli hotel
Bikini & Tropicana diLido-
di Savio, Club hotel Univer-
sale & Promenade ed Execu- -
tive meeting place di Cesena-
tico ospiteranno prodotti ti-
- pici locali e antiche tradizio-"
ni romagnole, in una cornice
di festa contadina organlzza-,
ta dalle Fattorie Faggiolidi'
‘Cusercoli. Si tratta di una |
'collaborazione trala Compa-
gnia dell’ Adriatico, il Con-
sorzio Terre della Romagna
Toscana e Prober, 'associa-
zione dei produttorl Biologi-
ci e biodinamici dell’Emilia
Romagna “T1 turista di oggi -
spiega Fausto Faggioli, delle’
‘omonime fattorie - vuole re-..
| ‘cuperare nella vacanza uno
spazio fisico di contatto con
la memoria delle tradizioni. e
delle culture locali”.
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domenica 7 settembre 2003

Incontro con gli hotel

Tre giornate sui prodotti tipici

CUSERCOLI - Luncdi 8, mar-
tedi 9 e Junedi 15 settembre
gli Hotel Bi*-*ni & Tropicana -

~diLidodit o0, Club Hotel
Universale & Promenadé ed

Executive Meeting Place.

“Hotel di Cesenatico ospite- :

ranno prodotti tipicilocalie

i antlche tradizioni romagno-

le, in' una corhice di festa

: contadina organizzata dalle.”

. Fattorie Faggioli. Una eol-

laborazione tra la Compa-

.gnia  dell’Adriatico (un -

gruppo di cingue hotel va-
canze, di proprietd della fa-
mlgha Seialfa) nata per sod-
disfare il desiderio di vivere-
. il sogno di una vacarizasul-
‘1a costa pit famosa. d'Ttalia,
il Consorzio Terre della Ro-.-
magna Tosgana (al qualéap-
partengono le Fatforie) un
gruppo di imprenditori ben
consapevoli che l'enogastro-
. nomia & una delle proposte-
pitl interessanti di un’offer- .

' ta turistica e Pro.Ber, I'As-

, sociazione dei’ produtton
Biologici e Biodinamici del-
I’Emilia — Romagna. tUn’o-
perazione di marketing del
territorio. e ~un'iniziativa
culturale di rilievo, da imi-
tare come esperienza di qua-
1ita e coordinamento tra im-
prese. Un’operazione profi-
cua e leale che dimostra co-
me “mille campanili” pos-
sono dialogare tra loro in
termini di  realizzazione
concreta, affiancati dal sup-
porto di altre istituzioni ed
organismi. Cosi & stato de-
finito i1 progetto che vede il
: mare e la collina collaborare

in quest’offerta turistica, in

cui gli imprenditori si sono

distinti per capacitid di in-
novazione e di soddisfazio-
‘nie della propria clientela.

" “]] turista di oggi — Spi
-Fausto Faggioli,- -delle o

“perare nella vacanza o

.delle tradizioni e, delle ‘cul-:

*mercato al concetto di'rete;:
dove 1z merce scambiata:

rivoluzicne c’e il turism

“cio: spetta alle imprese”
. quindi che'non vendono ma-

‘'se; impegnarsi con le-:

r

nime-fattorie — vuole rec

I'itinerario uno spazio fisic
di contatto con la memori

ture locali. La nostra epoé
sta passando dal concetto.

non & pitila proprietd di vn:
oggetto, ma Paccesso ed. it
tempo di fruizione dellg’
stesso. Al centro d1 que

ponte tra cultura € coni

terie prime ma 'accesso g
esperiefize ¢ culture di :

munstrazmm Tocali per
sostenibilita, sia turis
che ecologlca in senso stre
to, del mondo, In'un contesto;
mternazmnale, dovele fron-'
tiel'e assumono sempre me:
no 51gmf1cato il vero target
dei prossimi annl non sard

‘neanche pif il paese di de-

stinazione, ma.il prodotto
turistico proposto S
“I] crescente bisogno di culs
tura e di una sana alimen-
tazione - continua Paolo
Carnemolla, presidente di

. Pro.Ber. - orienta la doman-

da turistica (ora pill sen-
gibile per i temi . dell’ams
bierite e della natura) verso'
forme di mobilitd conosci:
tiva. E questa iniziativa, o}
ire a rappresentare un tas-__
setlo nel traguardo della col-.
laborazione fra imprese, ha
anche una forte valenza cul:,
turale perché va nella -di:
rezione di un recupero del—_
lidentits - culturale dell’E:

.- milia Romagna”.
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 Una festa contadina all'insegna della tradizione romagnola.

_ Lefattorie Faggioliin trasferta

: CUS‘ERCGLI.- Lunedi 8, artedi 9 ¢ lunedi 15 set-
tembre gli Hotels Bikini & Tropicana.di Lido di

‘Savio {RA), Club Hotel Universale & Promenade ed
- Executive Meeting Place Hotel di Cesenatico {FC)

- ospiteranno prodotti tipici locali e antiche tradizioni -
romagnole, in-uha cornice di festa contadina orga- -

‘nizzata dalle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC). Una
collaborazione tra la Compagnia dell’Adriatico {un

gruppo di- cinque hotels vacanze, di proprieta della

famiglia Scialfa) nata per soddisfare il desiderio di
vivere il sogno di una vacanza sulla costa piit famosa

dTtalia, il Consorzio Terre della Romagné Toscana
-un gruppo di imprenditori ben consapevoli che I'e-

nogastronomia & una delle: proposte pi interessanti
di un'offerta turistica e Pro.B.E.R. V'Associazione dei

produttori Biologici e Biodinamici dell'Emilia -
-Romagna. Un’operazione da imitare come esperien-

za- di qualitd e coordinamento tra imprese.
Un'operazione proficua e leale che dimostra. come
“mille campanifi” possono dialogare tra loro in ter-
mini di realizzazione concreta, affiancati dal suppor-

- to di altre istituzioni ed organismi. * -
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Un’iniziativa promossa d'a Ascom e Fattorie Faggioli

Il biologico arriva in spiaggia

Si & tenuta il 26 agosto scor-
so a Punta Marina, presso il
Bagno Vela, Ia conferenza
stampa di presentazione del
progetto Happy Bio, orga-
nizzato dal Sindacato Italia-
no Balneari Ascom Conf-

commercio Ravenna, assie-

me alle Fattorie Faggioli, ri-
nomate produttrici di pro-
dotti biologici, alla Pro.
B.E.R.. (Associazione pro-
duttori Biologici e Biodina-
mici) e alla Regione Emilia
Remagna.

O progetto consiste essen-
zialmente nel “portare” il
biologico sulle spiagge, in-
vogliando le persone a con-
sumare frutta e verdura
prodotte in loco e vendute
al dettaglio in bar e ristoran-
ti, avendo la garanzia
dell’ottima qualita di questi
prodott, grazie ad una serie
di certificazioni rilasciate
dall'Unione europea. I pro-
dotio biologico sarebbe in-
somma una carta in piti da
giocare, allargando lofferta
turistica del territorio, che
accanto al mare e alle attrat-
tive artistiche di Ravenna,
puod conttare anche su pae-

saggil agricol pregevoli, do-
vegla_ prggduzione del biolo-
gico ha ormai raggiunto un
elevato livello nelle esporta-
Zioni, soprattutto nei paesi
del Nord Europa. Se & vero
perd chel'ltalia, e in partico-

are I'Emilia Romagna, & ai

primi posti nella produzio-
ne'ed esportazione di questi

prodotti, non lo & nella con-
.sumazione. Il fatto che i

prezzi siano pitt elevati ri-
spetto a prodotii non biolo-
gici & relativo, secondoe Pao-

o Carnemolla, presidente
della Pro. B.ER.; inrealta &

la mentalita delle persone
che dovrebbe cambiare, e
Viniziativa dovrebbe costi-
tuire il primo passo in que-
sta direzione, per fare in
modo che anche sulla spiag-
gia, a colazione, le mamme
comprino ai loro bambini,

oltre alla brioche, la frutta o
il frullato biologico.

Attualmente vi sono in Ita-
lia 60.000 imprese, che rap-
presentano il 9% della su-
perficie nazionale, e il mer-
cato delle esportazioni si sta
attualmente allargando ver-
so paesi come il Giappone e

Eli Stati Uniti. La coltura
iologica garantisce inoltre
una gestione del territorio
compatibile conl'ambiente
ed & 'unica ad essere esente
dal rischio ogm; la sua pro-
duzione in Emilia Romagna
si basa su una legge in vigo-
re dal 1997 e sempre qui en-
trerd presto in vigore l'ob-
bligo di introdurre prodotti
biologicial 100% nelle men-
se scolastiche. I Governo
tuttavia deve favorire la ri-
cerca e servono dei finanzia-
menti, ha sostenuto Filip-
pucci, Assessore all’Agri-
coltura della Provincia di
Ravenna, e I'attuale politica
agricola non si sta certo
muovendo in questa dire-
zione, con l'allargamento
dell'Unione europea ai pae-
siex comunisti. A questo si
aggiunga poi la situazione
internazionale creatasiin
seguito all'?l seétternbre, che
ha portato ad una flessione
dei consumi, a livello gene-
rale, toccando anche il bio-

“logico, dove negli ultimi 10

anni si era avuta una cresci-
ta esponenziale...
Anna Cavallo
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Codi Vanla Rlvalta

Gronaca L1d1

Dopo l’happy hour arriva I’Happy BlO

B Martedi 26 e glovedi 28 ago-

sto gli ospiti del bagno Vela di

Punta Marina edel bagno Ha-
way di Marina Romea hanno
potuto "gustare’ quella che,
magari a partire dalla prossima
estate, potrd diventare una va-
lida alternativa all'happy hour.

Si tratta dell'Happy Bio, una -

degustazione di prodotti -agri-
coli biclogici, rigorosamenite di
stagione, promossa dalle fatto-
rie Faggioli col patrocinio di
Ascom e Prober {Associazione
produttori biologici e biodina-
mici dell'Emilia Romagna) e
con la collaborazione ‘del Sib
{Sindacato italiano balneari
Ascom). "L'ltalia - ha afferma-
to Paclo Carnemolla, presiden-
te di Prober - & il primo paese
in Furopa in quanto a superfi-

" cie agricola destinata a coltiva-

zioni biologiche. E 'Emilia Ro-
magna ha il primato non solo
per la produzione, ma anche

Due appuntamenti per
sensibilizzare il pubblico
all'utilizzo dei prodottl blologm

per la trasformazione, conser-
vazione e commercx_ahzzazm B
ne", Un tesoro, quindi, da valo-
rizzare, come ha sottolineato

Fausto Faggioli, tltolare delle
omonime fattorie; "Quando
abbiamo avviato l'attivitd, ne-
gli anni '80, ci prendevano per

pazzi perché parlavamo di bio.

Ma noi eravamo sicuri che it
nostro progetto di puntare sul-
la qualitd non avrebbe fallito"
I progetto Happy Bio si pone

16 scopo di avvicinare i consu- |
‘matori, sensibilizzandoli sul- -

Vimportanza dei prodotti agri-
coli di stagione, sull'etichetta-
tura e sulla tracciabiliti, che
permettono al consumatore di
effeffuare una scelta consape-
vole dei prodotti. L'importanza
di guesti aspetti 2 stata sottoli-

- heata anche dall'assessore pro-

vinciale all'agriéoltura, Mauri-

zio Filipucci, che ha ribadito-

l'impegno nel mantenere la
provincia “Ogm free": "Quali-
ta, tracciabiliti ed etichettatu-
rd sono la sfida per il futuro.
Per fare bio, perd, c'& bisogno
di ricerca e assistenza tecnica.
Le risorse. statali non 50N0
granché, speriamo nella prossi-
ma finanziaria®,

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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LA VAL BIDENTE
ARRICCHISCE LA PROPOSTA MARINA

Lunedi 8, martedi 9 e lunedi 15 settembre gli Hotels
Bikini & Tropicana di Lido di Savio {(RA), Club Hotel
Universale & Promenade ed Executive Meeting Place
Hotel di Cesenatico (FC) ospiteranno prodotti tipici locali
e antiche tradizioni romagnole, in una comice di festa
contadina organizzata dalle Fattorie Faggioli di
Cusercoli (FC). Una collaborazione tra la Compagnia
dell'Adriatico (un gruppe di cinque hotels vacanze, di
proprieta della famiglia Scialfa) nata per soddisfare il
desiderio di vivere il sogno di una vacanza sulla costa |{__-
pit famosa d'ltalia, il Consorzio Terre della Romagna —
Toscana (al quale appartengono le Fattorie) un gruppo di lmprendlton ben consapevoli che
I'enogastronomia & una delle proposte pit interessanti di un’offerta turistica e Pro.B.E.R.
I'Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici del’Emilia — Romagna. Un’operazione di -
marketing del territorio e un’iniziativa culturale di rilievo, da imitare come esperienza di qualita e
coordinamento tra imprese. Un’operazione proficua e leale che dimostra come “mille campanili®
possono dialogare tra loro in termini di realizzazione concreta, affiancati dal supporto di altre
istituzioni ed organismi. Cosi & stato definito il progetio che vede il mare e ia collina collaborare in
quest'offerta turistica, in cui gli imprenditori si sono distinti per capacita di innovazione e di. - {:-
soddisfazione della propria clientela. “ll turista di oggi — spiega Fausto Faggioli, delle omonime
fattorie — vuole recuperare nella vacanza o nellitinerario uno spazio fisico di contatto con la
memoria delle tradizioni e delle culture locali. La nosira epoca sta passando dal concetto di
mercato al concetto di rete, dove la merce scambiata non & pil la proprieta di un oggetto, ma
Faccesso ed il tempo di fruizione dello stesso. Al centro di questa rivoluzione c’é il turismo, ponte
tra cultura e commercio: spetta alle imprese quindi che non vendono materie prime ma l'accesso a
esperienze e culture diverse, impegnarsi con le amministrazioni locali per una sostenibilita, sia
turistica che ecologica in senso stretto, del mondo. In un contesto internazionale, dove le frontiere
assumono sempre meno significato, il vero target dei prossimi anni non sara neanche piu il paese
di destinazione, ma il prodotto turistico proposto. Da qui la necessita di <fare sistema> in modo
che ogni segmento trascini gli altri e sia, a sua volta trascinato”. “Il crescente bisogno di cultura e di
una sana alimentazione — continua Paolo Carnemolla, presidente di Pro.B.E.R. — orienta la
domanda turistica (ora pit sensibile per 'ambiente e la natura, per la qualita della vita e
dellalimentazione bio) verso forme di <mobilita conoscitiva>. E questa iniziativa, oltre a
rappresentare un tassello importante nel traguardo della collaborazione fra imprese, ha anche una
forte valenza culturale perché va nella direzione di un recupero delfidentita culturale del’Emilia
Romagna™.

Hotel Universale
Hotel Executive
Hotel Bikini

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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‘CaBionda
Il ricco menu
“di settembre

inizia ‘con 1l
naso all’mnsw’
Silvia Arfelli

A

CUSERCOLI - Settembre alla
Ca Bionda. 11 pit antico agri-
turismo della vallata, ha pre-
‘disposto un programma-di
serate per il mese di settern-

'bre, dedicate-ai propri ospiti_

“e non solo. C
Domani, ad esempio, I'ormai
piacevole consuetudine di
. "Con il naso all'insi", con-
“sentira di esplorare 1'affasci-
nante spettacolo del cielo
dall'osservatorio astronomico
di Ca Bionda. -
Sabato 6 tornera invece la
vecchia tradizione del "treb”,
una serata per intrecciare
insieme, come i fili di una

tela, aneddoti della tradizio-

ne contadina. E considerato
che gli agriturismi hanno, fra
i loro fini, quello di mantene-
re vive usanze e costumi del
‘tempo passato, ecco che
venefdi 12 settembre, sulla

tavola di Ca Bionda, spunte-

ranno i "mangiari” di una

volta, aromi e profumi-del
 passato per rifrovare il gusto

di antichi saporl.

[ Giovedi 4 |

' Settembie 2003 |

Il cibo-cambiera forma e

significato con la cena di

venerdi 19, intitolata astrolo-
gicamente "Lo zodiaco nel
piafto": una serata- condita
| dalle considerazioni sui piatti

|appositamente scelti, e pre-

parati con gli ingredienti che,
di volta in volta, 1e stelle, gli

consigliane,

Sabato 20 sara protagonista la
convivialita della vita in
campagna, in una serata di
allegre veglie, per creare
nuove atmosfere di feste con-
tadine; qualche canta dimen-

ticata e racconti romagnoli,

anche misteriosi, sussurrati a
’bassa voce, magari con ['ac-
| compagnamento di una chi-
'tarra o di una fisarmonica.
! La musica sara protagonista
| venerdi 26 quando, complice

la presenza dei cantastorie,
' ritroveremo quell'atmosfera
"intrigante e generosa delle

vecchie osterie; mentre i

consuma l'appuntamento con

I'ormai immancabile "rusti-

oracoli e le antiche usanze,”

da", i cantastorie cantano ¢
. raccontano storie piccanti,

che si consumano spesso
secondo, il medesimo copio-
ne;-una Mariuccia un po'
troppo disinvolta e qualche
marito "bec", ignaro e con-
tento. ,

Sabato 27 settembre invece,
gran serata romagnola per far

.'festa insieme, divertendosi

secondo tradizione. Il menii?

Classico romagnole, con

tanto di piadina e annaffiato
di un rosso d'annata.

Via S, Giovanni, 41
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TURISMO, NUOVE IMPRESE AL FEMMINILE

CUSERCOLI — Oggi 1 settembre le Fattorie Faggioli
di Cusercoli (FC) e un gruppo di donne Salentine,
rientrano in Val Bidente dopo una settimana di Stage
in Austria, nell’ambito del Corso “Donne imprenditrici
nel turismo rurale”, promosso dalla Pro — Loco di
Parabita (LE) e coordinato da Giovanni ed Andrea
Barone e dal tutor Adriano Ricchelio.

‘Il presente progetto — sottolinea Andrea Barone,
progettista del Corso - €& una risposta qualificata,
potenzialmente fornita di sicuro effettc moltiplicatore, |
al fenomeno dellalto tasso di disoccupazione
soprattutto giovanile e femminile.”

“L'idea progettuale — aggiunge Giovanni Barone - & quella di sviluppare competenze e
professionalitd creando nuove opportunita di lavoro. li progetto, favorendo cosi in zona 1o
sviluppo di nuovi orizzonti del turismo, sara anche da stimolo alla cultura locale. Su
quest'onda saranno valorizzati e recuperati patrimoni ambientali ed artistici dimenticati o
sconosciuti, contemporaneamente ad una forma di protezione e manutenzione delle zone
rurali.” Durante lo Stage precedentemente svolto in Val Bidente, le corsiste hanno appreso le
metodologie del “fare sistema” in un territorio e della gestione di un’azienda agrituristica,
partecipando in prima persona alle varie attivita. Nel percorso formativo, € stata inserita
I'area della Carinzia/Austria per il modello organizzativo delle varie imprese turistiche.
“Collaboriamo con gli imprenditori austriaci gia da molti anni — spiega Fausto Faggioli,
titolare delle omonime fattorie — e insieme a loro abbiamo costruito importanti iniziative per
creare nuove imprese femminili, perché le donne hanno un ruolo molto importante per
mantenere gli usi ed i costumi delle aree rurali (come lo & tuttora il ruolo della nostra “azdora
romagnoia”). In questa occasione il nostro compito € stato quello di anello di congiungimento
fra I'Austria ed il Salento, terra che ha ancora un legame molto profondo con la propria
origine e una grande vitalita, ma ha bisogno di aprirsi a nuove realta. Lo scopo dello stage in
Austria & infatti quello di porre le basi per progettare iniziative per lo sviluppo del territorio,
con una tappa intermedia in Romagna. Anche per il nostro Sud la filosofia deve essere
quella di “vendere” il made in ltaly integrato con altre realtd come ad esempio la nostra
bellissima Romagna.”

FATTORIE FAGGIOLI
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" turismo rurale”, promosso dalla Pro - Loco di Parabita di Lecce e
- coordinato da GlOVﬂI’lnl ed Andrea Barone e dal tutor Adriano

crediamo moltissimo nello sviluppo imprenditoriale femmini- -
le”. I obbiettivo del corso infatti, & quello diformare 30 donne che-
sappiano creare nuove opportumta di lavoro, valorizzando le
ricchezze del territorio e durante lo stage gia svolto in Val

“Collaboriamo con gli imprenditori austriaci gia da molti anni -

"nel turismo rurale
Val Bidente e Ausma a braccetto

CUSERCOLI Oggile Fattorle Faggloh di Cusercoh eun gruppo d1
donne salentine, rientrano in Val Bidente dopo una settimana di
stage in Austria, nell’ambito del Corso “Donne imprendifrici nel .

Ricchello. ,

“f1 Corso & stato 'unico flnanmato ad un’associazione del Cen-
tro-Sud dal Ministero del Lavoro - sottolinea Andrea Barorie,
progettista del Corso - e di questo siamo molto orgogliosi perche

Bidente, le corsiste hanno appreso le metodologie .del “fare
51stema” in un territorio e della gestione di un’azienda, par-
tec1pando in prima persona alle varie attivita. Proseguendo il
percorso, é stata inserita un’area come quella della Carinzia/Au-
stria per il modello organizzativo delle varie imprese turistiche.

spiega Fausto Faggioli, titolare delle omonime fattorie - e insieme
a loro abbiamo costruito importanti iniziative per creare nuove
imprese femminili, perché le donne hanno un ruolo molto im-
portante per mantenere gh usiedi costuml delle aree rurah

‘ FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Fattorie Faggioli
‘inriva al mare

CUSERCOLI - Le onde del mare di Marina di
Ravenna avranno un sapore ‘bio’ Infatti, oggi pome-
riggio alle 17, al Bagno Vela, le Fattorie Faggioli pre-
sentano “"Happy Bio": il binomio mare-campagna
come fonte di salute e salubrita dell'ambiente. Uno
degli appuntamenti pii significativi di questa inizia-
tiva & la realizzazione di degustazioni di prodotti
'bio’ allestite nei cortili degli stabilimenti balneari
del litorale ravennate, accompagnate da tante attivita
“culturali inerenti la gastronomia tipica locale. e le
antiche. tradizioni romagnole:'la battigia si trasfor-
mera in un‘aia di campagna, offrendo frutta coltiva-
ta b1olog1camente "Questo appuntamento - spiega*
Fausto Faggioli - & un'altra tessera per lo sviluppo
della Romagna lanciata da noi imprenditori per
difendere il futuro del nostro territorio e la salute

dei consumatori che lo abitano”,
Info: 0543989101 o www.fattoriefaggioli.it.
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PATTO TURISMO B AGRICOLTURA

Sotto Pombrellone -
arriva l’lnsalata ‘blo

Happy hour con Trutta e ver-

“dura biologica. Gli stabili-
menti balneari dei lidi raven-
nati hanno deciso di puntare
sulle produzioni™pulite - per
aumentare la qualiti.deli’of-
ferta turistica — in linea con
1a ricerca di benessere perso-
nale che caratterizza. gli uiti-
mi anni — & per stringere
una forte alleanza con la col-
lina retrostante, I ‘matrimo-
nio’ & stato celebrato ieri po-
meriggio; artefice 1" Ascom.

Appuntamento con Happy

Bio, ovvero gli -assaggi di

frutta e verdura coltivate nel--

le Fattorie Faggioli'di Cuser-
coli seguendo Ie’ regole biolo-

giche, al bagno Vela di Pun-,

ta Marina,.I turisti accolgo-
no con-favore liniziativa.

«Abbiamo due progetti ri- . |

guardanti il biologico. —
commenta Graziano Parenti,
presideite dell’Ascom —
che intendiamo’ sostenere
nei prossimi mesi. Il primo
riguarda 'la- promozione di
queste coltivazioni nei nego-

zi & nei ristoranti, -'altro la -

promoziong .di queste. coltu-
re negli stabilimenti balhea-
" ri-Tnquesto secondd caso ot-
tenjamo anche il risultato di
favorire lintegrazione tra
mare e collina». Per questo

ultimo scampolo di stagio-

ne, oltre al Bagno Vela; saci

il Bagno Haway di Marina -

Romes, domani alle 17, ad
osH1tare la promozione della
frutta biologica. «Dedichere-
mo; le riunioni invernali —

: commcnta Bruna Montroni, -

presidente della cooperativa

bagrum Ravenna — a far co-
noscere I’inizitiva tra i no-
stri associati. It prossimo an-
1i0 contiamo di fare dei pro-
dotti blologm un elemento.
caratterizzante degli stabili-
menti, balneari che gia. oggi
puntano moltc sulla gastro-

- pomia di qualitds.

L’Emilia Romagna, come

* spiega Fausto Faggioli, tito-

lare delle omonime Fattorie
di Cusercoli, & tra.i principa-
li produttori, di ortofrutta bio-

loglca La stessa Regione so--
_ stiene lo sviluppo di queste

colture, realizzate senza im-
piego di ogm. In Emilia Ro-

magna ci sono circa 5 mila

- #ziende specializzate. La do-

manda dei consumatori & in
crescita e quindi il momento
& favorevole per lanciare

'iniziativa anche nei bagni. -

«E’ importante la collabora-
zione tra mondo agricolo e
economia turistica — osser-

vano il sindaco Vidmer Mer-
catali ¢ 1'assessore provincia-
le Maurizio Filipugci — per-
ché si possono create impo-
tanti sinergie. L’utilizzo di

- drtofrutta biologica & un bol-

lino di qualita in pid dei no-
stri bagni, che gid fanno ten-

_denza su tutta Ja costa»,

FATTORIE FAGGIOLI

Via §. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. C‘usercoh (FC)
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Cocktail analcolici e stuzzichini ngorosamente biologici in spiaggia

L'happy hour é alla frutta

RAVENNA - “La ] poss1b111té per freglarm d1 un nuovo -

‘bolline’, una garanzia qualitativa in pit nel nostro

turismo, che pud gid vantare varie punté di ec-

cellenza”, Nella sintesi di Vidmer Mercatali, sindaco
di Ravenna, il senso di un'iniziativa che ha avuto la
sta-“ouverture” | ieri al bagno Vela di Punta Marina,
ma che “vuole diventare un tasseilo, dell’'offerta tu-
ristica ravennate”. “Happy bio”, un‘allettante alter-
nativa (“ma in chiave smergma" precisano gii or-
ganizzatori) dell’happy hour di Marina la Caotica. Al
posto deldrink alcolico, il frullato di pesca o albicecca,
invece dell'olivetta, spledml di frutta. Tutto, chia:
ramente, provenl_ente da colture biologiche, Un. primo
appuntamento, lo si & avuto ieri, alla presenza, cltre
che di Mercatali, dell'assessore all’Agricoltura Mau-
rizio F]hpucci del presidente proviiiciale di Ascom
Graziano Parenti, di Fausto Faggioli delle omonime
fattorie di Cusercoli, di Bruna Montroni, presidente

della Cooperativa hagnini Ravenna,. oltre che del.

presidente della Prober (prodotti biologici e biodi-
namici dell’Emilia Romagna) Paolo Carnemolla. Do-
.mani si ripeterd' I'esperienza, al bagno Haway di
Marina Romea. “Sarebbe bello che da qui iniziasse
una vera e propria campagna di mutamento del
costuine - ha proseguito il sindaco -; che all'offerta
turistica ravennate si affiancasse la garanzza di pro-
dotti biologici. La tipicits, la qualita def prodotti é la
nuova grande frontlera, nel mondo della globaliz:
zazione dei consumi”. “Sari dunque opportuno con-

. duttiva - ha sottolineato Filipueci -, Utilizzare tutti i
mezzi possibili per incentivare il consumo di questi:

prodotti, a discapito degli Ogm, suiqualila Regione ha
fatto una scelta precisa”. Parenti invita gli ‘operatori

“a fare sistema, A concentrarsi su guesti temi, che -

valorizzano qualitativamente la nostra offerta. Non
badando solo al proprio orticello e sfruttando tutte le
potenzialiti pregeremo il nostro turismo di una nuova

- peculiaritd. Ricercata soprattutto dai clienti mitte-

tinuare a investire nella garanzia della qualitd, nel- leuropei”. _
Petichettatura e nella tracciabilitd della filiera pro- . an.ta.
FATTORIE FAGGIOLI
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Alimentazione ¢ salute: il progetto “Happy bio” presentato oggi eﬁgiovedi nel Ravennate

La spiaggia trasformata in un’aia

CUSERCOLI - Un’“ondata
bio”, proveniente dal.Con-
sorzio “Terre.della Romia-
gna Tescana”, arriva ogei

alle-ore 17 al Ragno Vela di -
Puntd Marina (e giovedi al -

_Bagno Haway -di Marina di
Ravenna) con una proposta
dal-“sapore” spiccatamente

romagnolo: coinvelgereiba- .

gnanti in un’atmosfera ospi-
tale che trasformera la
spiaggia i un’antica “aia”
contadina, offrendo tanta
frutta coltivata bioibgica-
mente. Prober (Associazio-
e dei produttori biologici e
biodinamici dell’Emilia-Ro-
magna), le Fattorie Faggioli

bilimenti -balneari .del Ra-
“vehnate, accompagnate da
tante attivitd culturali ine-
rentila gastronomia tipica e
le tradizioni romagnole.
Inoclire nei corso di questi
‘pomeriggi alcuni tecnici sa-
ranno a digposizione degli
_0spiti, per dare informazio-

nisull’agriceltura biclogica -
e sulla “rintracciabilitd” del -

di Cusercoli, il comsorzio,

“Terre della Romagna To-
-scana”, Ascom e Sib hanno

messo in campo i1 progetto
“Happy bio” che lancers un

forte messaggio’ sulla ‘qua- .
lita della vita nella nostra

regione, broponendo il bi-
nomlio. mare-campagna co-

" me fonte di -sahite e, saly- -
- britd dell’ambiente. T)- pro-

getto permettera ¢i raggiun-
gere una grarm parte. di. con-
sumatori, sensibilizzandoli

- sull’importanza dei prodotti -

gioli delle omonime fattorie
- & un’altra tessera per lo
sviluppo della Romagna,
lanciata da noi imprendi-
tori per difendere il futuro
del. territorio e, di conse:

.guenrza, la-salute dei con- -

stiinatori che lo abitano”. ..
“Abbiamo fatto dell’ospita-

litd - continua Paclo Giu-

liamini, responsabile della

-proposte che
. qualitad e salute all’insegna

“agricoli di stagione, aftra-

verso la:conoscenza del bio-
logico. Perché in Romagna

" I'agricoltura ha ancora un .

ruolo fondamentale e come

Adle va difeso e portato avan-

ti coinvolgendo i consuma-
tori nella consapevolezza
che quanto - mangiane deve
£ssere genuino e salutare,
Uno degli appuntamenti i’

-significativi i questa inj-

ziativa € la realizzazione di

. degustazioni di prodotfi bio

allestite nei cortili degli sta-

coniugano

della cultura romagnola fat-
ta di sapori e profumi dei
prodotti di stagione”.

“Come associazione Prober
- gpecifica il presidente Pao-
lo Carnemolla; - in questo
momento di preoccupazioni
sulla manipolazione geneti-
ca, & importante arrivare di-
rettametite ai cittadini con
il .prodotte biologico per
renderli consapevoli che in
Emilia Romagna & possibile

“prodotto hio. B Formaziohe Ascom - il pun- mangiar sane”.
'“Quest'appuntamente ‘che . to di forza dell’offerta tu- Per informazioni, tel. e fax
‘abblamo chiamato "Happy ristica, diventando i promo- 0543/989101, www.fattorie-
bio’ : ¢i spiega Fausto Fag- toridel territoriocon queste ' faggioll.it
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Campani € veneti hanno affollato il COMPIENSOIIo

Preferiti gli agriturismi

per la

FORLF - In coppia o in grup-
po, agli italiani di ogni dove
place I'agriturismo forlive-
_se: specie se & Ferragosto,
' specie se & assicurata la cu-
‘cina tradizionale e verace
"delle vallilocali. In verita la

preferenza é un trend degli .

~ultimi tempi che, quest’an-
no, si é confermato nei “tut-
to esauriti” del 15 agosto
scorso. In maggior parie
campani e veneti, gli ita-
liani in ferie negli agritu-
rismi del Forlivese, sono di-
sposti a spendere dai 20ai 35
euro a testa, per una notte
-tra le colline preappennini-
iche. Ma cid che ha affasci-
nato di pitl nella settimana
festiva di metd mese, al dila
di cieli stellati ed gscursio-
ni, sembra essere stata lei,
la protagonista delle tavole
imbandite di venerdi scor-
so: la buona forchetta. A pat-
to che i piatti tipici siano
frutti di preziosi incroci tra
iprodotti della zona: meglio
se lavorati dalla stessa per-
sona che poi li mette in ta-

Un Ferragosto psi!ivn per.gll angrism del Forlivese

vola. Cosi accade, ad esem-
pio, a Portico di Romagna,
dove la catena tra produt-
tore e consumatore si esau-
risce nella cucina della stes-
sa casa. “lo faccio 1'agricol-
tore, e qui 8i offrono le cose

. che produciamo noj - spiega

Biagio Chiarini, marito di

Luisa Ghirotti, titolare de

“La montanara”, tra gli
agriturismi del campione
intervistato -. La nostra cu-
cina piace tanto che i clienti
sono pin che altro persone
del posto, forlivesi che ven-
gono dalla citta, per man-
giare e rilassarsiun paio di
giorni a due passi dal fresco
dell’Acquacheta”. A ferma-
reitanti g01051 p1u anziani
se in coppia, pil giovani se
accompagnati da numerosi

gita di Ferragosto

gruppi di amici: questo il
trend - non & stato certo il
caldo, la settimana scorsa.

. Frotte di affamati “si sono

messi a tavola come fosse
Capodanno - spiega F'ran-
cesca Faggioli, figlia di Fau-

- sto, titolare delle “Fattorie
. Faggioli” di Cusercoli -. L'a-

griturismo ha anche que-

, st’anno registrato.il pieno-
ne: la richiesta che va per la

. maggiore rimane sempre la

pasta fatta in casa: Gli ita-
liani in visita da noi sono
sempre di pih alla ricerca
della tipicita”. Non saranno
certo solo intingoli, salse, e
manicaretti dall’aecento ro-
magnolo ad attirare turisti:
buon gicco lo fanno anche il
verde e le cittadelle d’arte.

“Iinostro é un agrisosta: noi

non cuciniamao, ma non po-
chisono stati i curiosi che si
sono fermati anche solo a
dormire”, ha spiegato Liana
Landini, impiegata del

“Giardino degli olivi® di

Bertinoro.
pa.cu.

FATTORIE FAGGIOLI
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CUSERCOLI - Il fascmo deIle ste]le ca—

dentiela Suggest};one di un aquilone
riempiranno.-questo fine settimana
alle. Fattorie Faggiol. di Cusercoli, -

tutto dedicato” aJl’osservazmne del
cielo ed alla fantasia in volo. .

Una notfe -da vivere. sul prato del-
l'osservatorio - di Ca’ Bionda, con le
suggestive storie delle stelle cadenti
raccontate dagli astrofili. Sin.dal po-

meriggio I'appuntamento’ sard sul -

prato dell’osservatorio per ritrovare
tutti insieme un antico sapere di “car-
ta e spago”. Saranno costruiti aqui-
loni a forma d’api, cicale o semplici

tem_

. romb1 che saranno fatt1 volare alti -
- nel 01910 sopra I campi della vallata

del Bidente. .
Come nella pin genuma de].le osp1-

talitd contadina la serata sard pro-

seguita a tavola con un menti tuttc

legato ai “sapori lunari”, quindi tutti
all’Osservatorio astronemico -dove

aspettano ‘gli amici astrofili che fa-

. ranno “giocare con le ste}le” tuttl i
partecipanti. '

A -mezzanotte, con il conforto del
I'albana, ciambella e cocomero il
gruppo astr_oflll composto da Claudio
Lelli, Eolo Serafini, Pierluigi Stagioni

CUSERCOLI - Glomata ricca d1 appuntamenu promosm dalle Fattone Faggloh

 di stelle cadenti

e Salvatore Tommaselll con lo staff
delle Fattorie Faggloh avranno -il.

-piacére di premiare- i vincitori con
-accattivanti prodotti tipici di Fatto-

ria. Un giorno all’aria aperta per dar
spazio alla creativita, cercardo “sulle
ali della fantasia™ di far; spiccare il
volo'ad uno dei propri sogni appesi ad

~un filo. Ancora una volta un fine

settimana in. .campagna é sempre

' comvolgente é permette a chi vive in
cittd di poter ritrovare nella festa

rinnovamento, $peranza e quelle ori-
gini rurali che sono autentico pa—
trimonio di tutti.

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanmi, 41 — 47012 Civitetla di Romagna loc. Cusercoli (F C)
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Sapon e sapen

Ca Bionda & uno dei casali delle
Fattorie Faggioli, pioniere del turismo
didattico in Italia. Fare il pane e il vino,
mungere le vacche, resplrando I'amore per la terra e le tradizioni contadme

& Bartarte Fagefoll sono. immerse in
Val Bidente, suggestivo angolo
delle colline Tosco-Romagnole, e
hanno ereato il clima e gfi aromi
. dell'antica tmdfzione contadins, Ch Bionda &
uno dei casehi a disposizione dei client, arre
dato con mobili d'epoca, e capace di fat rivi-
vere atmosfere agresti dei primi del secolo.
Parlando di agricoltura & didattica, le Fattorie
Faggioli possenc essere definite senza timore

. Fattoria" e percorsi a tema si portano | glovani

a conoscenza di "sapori di antiche colture e i
vatori dimenticati di un mondo pleno di
"saperi". Fausto Faggiol, sua moglle Mila e le
- due figlie Francesca € Federica ritengono che
la. conioscenza produce qualitd ed i fururi con-
sumatorl; se seranno in grado di seegliete in
mode consapevole, gioveranno non salo a
loro stessl € alla propria salute, ma contribui-
ranno a migliorare le produsiond, il mercato e
la quality dellz vita. Vengono crpanizate glor-
nate in fatworia dedicate a temi quall il pane,
e plante officinali, dal baco alla seta, gli anti-
chi mestieri, [nidi degli uccell?, 1 prodott tipi-
i dl fateoria, la terr, il restauro, il cestalo €
fruove proposte corne il corso di panificazions
naturale o di alimentazione naturale.
Vanto dei responsabili sono anche le
Settimane Verdl, con esperienze ed emoziont
legate nll'aite del fave, come trasfor-
mare il mosto in vino o |a farina in
pane. Raccogliere la frutta dagh
alber, fare un erbaric o munpere
una mucca. 1l tutto secondo un
princlpio ispiratore poetice ¢ incisi-
vo: "E' il tempo che hal perduto per
Ia ta rosa, che ha fatto la tua rosa
cosl importante”,
A Ca Bionda le stanze per gli ospi-
ti sono sobrie e confortevoli. La

miele, conserve, erbe officinali, liquor,

cosmeticl naturalf) si assoeiano le attivieh di

svago. Tka queste: turismo equestre, tivo con

T'arco, pet i plis avventurosi il parapendio, un
Iaghetts per la pesca, la piscina, ldromassag-
gio.

Si esce al casweilo di Forll della Al4, prose-
guendo per Mendola e Santa Sofia: Superata.

Mendola e il titolo di Cusercoli, dopo poche |

centingin di metrd, si seguono Je indicazioni
dell'agriturismo.

Agerto tutto l'anno, da meth settembre a metd
giugno solo nei fine settimana, Chiuso soltan-

10 8 gennaio.

PHE :
Bad & Braakfast d2 31 3 34 Euro & persond.
Mazza penslons da 45 a 49 Etr @ persona.
Par tin mend agrifuristico si pagane 21 Eura.

CA BIONDA
Yla 8. Glovannl, &
RATiDilse

«
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Ai piu piccoli? Ci penso io

In vacanza con i propri piccoli, senza vederi mai.
Alle Fattorie Faggioli, cinque grandi case di
campagna storiche sull appennino tosco-
romagnolo, definite dall’Ue imprese modello, i
genitori possonc godersi la vacanza senza stress.
E cosi, mentre i piccoli si dodicano
ali'orientamento, i grandi fanno i pane; mentre i
bambini st divertono con la cartapesta, i genitori
vanno & cavalle. Lidea d'impress é di Fausto
Eaggioli. «Le campagne si stavano spopuolando,
quando noi abbiamo lasciato la citta per avviare
un’ attivita nel verde. Sentivamio F'esigenza di una
vita diversa, piil a cantatto con la natura. Ma,
all'inizic, & stata dura. Mangiavamo solo panini,
perché non potevame permetterci altro. Poi, o
hanno pensatoe § clienti a finanziare la nostra
impresa (quasi seimila famiglie presenti nel nostre
databasel». Ogygi Fattorie Faggioli fattura 800 mila
euro all anno. Grazie alla capacita & sfruttare il
patrimonio naturale {«Abblamo cevtificato anche
Farial») e alle abilita di marketing {«Abbiamo un
filo diretto con il Giappone: io vado I a tenere
conferenze e lore vengono qui a fare incetta di
prodotti tipicin}.

» per il turista

Alle Fattorie Faggioli la pensione completa & a 52 euro,
la mezza a 47, mentre i bimbi ne pagano 33. Corsi, sport.
intrattenimenti sono tutti compresi nel prezzo.

INFO: www.fattoriefaggioli.it. tel. 0543 989101.

] possene trascorrere . | .
una vacanza all'insegna del relax. Ai figli piccoli ci pensa lo staff. -

- FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@jfattoriefaggioli.it
www.fattoriqfag‘gioli. it
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Tolleranza zero: gli albergatori mettono in tavola i prodotti biologici

;5weet Home contro gli “ogm”

CERVIA - No agli organismi ge-
neticamente modificati, dalla co-
sta cervese giunge un moniio ai
produttori ed un invito.a pra-
ticare soltanto colture biologiche.
Durante le “Serate della Tradi-
zione”,
1Am1gos Golf Hotel di Milano
Marittima, & partlto ‘anche un

appello alle autorita, per appli-

care, nei confronti del mais ge-
‘netlcamente modlficato, la “tol
leranza zero”

L’appuntamento ha consent1t0 in-

vece agli ospiti in vacanza di
_conoscere e approfondire I'impor-
tanza dell’agricoltura biologica.
'Niente di meglio quindi che una
degustazione per far scoprire que-
'sto nuovo modo di coniugare qua-
11ta e salute, soprattutto. per la
gioia dei molti clienti stranieri e

specialmente. tedeschi che - fre-'

quentano I’'albergo.

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli,
‘il .consorzio di albergatori cervesi
|“Sweet Home Hotels” ~e l'asso-

.ciazione dei produttori Biologicie-

'Biodinamici dell’Emilia-Roma-
gna condurranno poi gli ospiti
dell’hotel a trascorrere una gior-

proseguite ieri sera al-

nata in cellina. La filosofia di

-questa singolare offerta ¢ quella

di coinvolgerli totalmente, inse-

- gnando loro fra ’aliro a preparare

piadina e strozzapreti, ma con
ingredienti del tutto naturali.

“La nostra azienda - dice Fausto

Faggioli, titolare delle omonime
fattorie - vuole sottrarsi alla lo-

-gica delle multmazlonall che re-.

cuperano la materla prima in pae-
si dove non c’¢ alcun tipo di
controllo sulle produzioni. E’
inaccettabile per ragioni scien-
tifiche, salutistiche, ecologiche,
economiche ed etlche modificare

forzatamente ed in poco. tempo cid-

che la: natura ha creatoe in milioni

- di-anni. Il valore sta nella tipicita

e nella rintracciabilita”.

.Anche gli albergatori del resto di
. ribeHano all'uso degli ogm nel-

Iagricoltura, proponendo invece
ai.-clienti cibi sani e genuml “La
forzatura degli organismi gene-
ticamente controllati - aggiunge

-Emanuele Casadei, presidente del

consorzio Sweet Home Hotels - ha
come unico scopo la speculazione

. economica senza alcun riferimen-

to.alla tutela della salute”.

FATTORIFE, FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: mfa@fattorrefaggzolz it

www.fattoriefaggioli.it
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LT il Resto del Carlino

Martedi 29 luglio 2003

..

Alla riscoperta di antichi sapori

con rosolio e prodotti biolo; gICI.

All’Amigos Golf Hetel di Milano Marlttlma questa.
sera, appuntamento, alle 19.30, con gli ospiti-in va-
canza, per la maggior parte tedeschl, per far conosce-
‘re i prodotti biologici delle nostre campagne. Le fat-
torie Faggioli di Cusercoli, il Consorzio di albergato-
' ri cervesi ‘Sweet Home”H’ tels e l’Assoc1az1one del:-;;__
~ produttori Bmloglcl eBi 2CI ¢ {milia Roma--
- gna, erganizzane-d
pladlna e liquori antichi come il Ro

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: mﬁ@fattaanaggmh it
www.fattoriefaggioli.it
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'-cussncou Proseguono gh mcontn a]la scoperta delle tradlzwm,

CUSERCOLI - Proseguono le. “Serate della
tradizione” presso I"’Amigos Golf Hotel” di
Milano Marittima per un appuntamento
‘che permettera agli ospiti in vacanza di
conoscere e approfondire I'importanza che

riveste oggi nelle nostre campagne 'agri- -

coltura biologica. Niente di meglio allora
che una degustazione per far scoprire que-
sto nuovo modo di coniugare qualita e sa-
lute soprattutto verso i molti clienti stra-
nieri e specialmente tedeschi che popolano
‘I'albergo. Le Fattorie Faggioli di Cusercoli,

'produttori Biologici e Biodinamici dell’E-
milia-Romagna), condurranno infatti gli
ospiti dell’Hotel a riflettere sulla scelta di

‘prodotti biologici per una alimentazione
~ pil sana, ma anche per una consapevole

,"scelta d1 rlspetto per la ne

‘dove non c’@ alcun tipo di controllo sulle’
. produzioni, ritenendo inaccettabile per ra-
|il Consorzio di albergatori cervesi- Sweet P
‘Home Hotels e Prober. (I’Associazione dei ~

ira, Il tutto,
ddgustando liguori dalla’menioria’; antica:
come il ‘Rosolio. o. ili:Noecina. oppliré im-
provv1sando novelle“azdore” ton le maniin
pasta per fare la piadina o gustando succosa
frutta fresca biologica. “La nostra azienda - .
dice Fausto Faggioli, titolare delle omonime
fattorie - vuole sottrarsi alla logica della
produttivita sostenuta dalle multinazionali
che recuperano la materia prima ‘in paesi

gioni. scwntlflche, salutistiche, ecologiche;
economiche ed eticlie m0d1f1care forzata-
mente ed in poco tempo ¢io che la natura ha
creatoin milionidi anni. Credo cheil valore ‘
del prodotto made in Italy stia nella rin-
tracciabiliti e nella valorizzazione dell’o-
r1gme de]la zona di produzione”.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S, Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yfattoriefaggioli.it
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MARE & COLLINA: GEMELLAGGIO "BI10”

Martedi 29 luglio, proseguono le “Serate della Tradizione” presso 'Amigos Golf Hotel di
Milano Marittima per un appuntamento che permettera agli ospiti in vacanza di conoscere e
approfondire l'importanza che riveste oggi nelle nostre campagne Fagricoltura biologica.
Niente di meglio allora che una degustazione per far scoprire questo nuovo modo di
coniugare qualita e salute soprattutto verso i molti clienti stranieri e specialmente tedeschi
che popolano l'albergo. Funziona infatti ancora bene il “gemellaggio” fra i vicini “amici”
tedeschi e la Riviera Romagnola, allora perché non far conoscere anche a loro I'importanza
dellagricoltura “BIO”. Le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), il Consorzio di albergatori
cervesi Sweet Home Hotels e Pro.B.E.R. (I'Associazione dei produttori Biologici e
Biodinamici del’Emilia-Romagna), condurranno infatti gli ospiti del’Hotel a riflettere sulla
scelta di prodotti biologici per una alimentazione piu sana, ma anche per una consapevole
scelta di rispetto per la Natura. |l tutto, degustando liquori dalla memoria antica come il
Rosolio o il Nocino oppure improvvisando novelle “azdore” con le mani in pasta per fare la
piadina o gustando succosa frutta fresca biologica. “L.a nostra azienda — dice Fausto
Faggioli, titolare delle omonime fattorie — vuole softrarsi alla logica della produttivita
sostenuta dalle Multinazionali che recuperano la materia prima in paesi dove non c’'é alcun
tipo di controllo sulle produzioni, ritenendo inaccettabile per ragioni scientifiche, salutistiche,
ecologiche, economiche ed etiche modificare forzatamente ed in poco tempo cio che la

Natura ha creato in milioni di anni. Credo che il

valore del prodotto “made in ltaly” stia nella
rintracciabilta e nella valorizzazione dell’origine
della zona di produzione. Questa forzatura, se non
controllata, — aggiunge Emanuele Casadei,
presidente del consorzio Sweet Home Hotels — ha
come unico ed evidente movente la speculazione
economica senza alcun riferimento alla salute.” Una
“decisa” presa di posizione quindi da parte di questi
imprenditori alberghieri che hanno fatto la scelta di
proporre al mercato un Sapore genuino e, allo
stesso tempo, fedele alle antiche tradizioni.

AMIGOS GOLF HOTEL - Milano Marittima (RA) |

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fatt "

Lincontro ‘ogg'i
a Milano Marittima

- Lagricoltura

~ biologica

-delle Fattorie
Faggioli

- CUSERCOLI - {eb.) Continuano
I "Serate della tradizione" orga-
 nizzate dalle Fattorie Faggioli in

~ collaborazione con il consorzio
degli albergatori cervesi Sweet

‘Home Hotels ¢ la Pro.B.E.R.

' Stasera chi si trova a Milano
Marittima- avra la possibilita di
passare qualche ora in tutta
tranquillita degustando la tipica

. piadina romagnola e altri pro-

~ dotti biologici. L'appuntamento

- & rivolto in modo"particolare ai

~ turisti ¢ ai tanti stranieri che

. come ogni anno affollano la -

' riviera romagnola, e che forse

~ ancora non coroscono 1'imper-

tanza dell'agricoltura "bio". La’
serata avia inizio alle 19,30 eon.

la presentazione degli stand di

. Martedi 29 8

Luglio 2003

prodotti biologici'¢ artigianato -
locale. In-seguito gli ospiti-
avranno la possibilita di vedere.
“come i ‘cucina la vera piadina-
‘romagnola ¢ intorno alle 20,30,
potranno anche assagglarlae;-
insieme agli altri piatti tipici
della tradizione locale che ver-
_ranno serviti per cena. Fausto-.
Faggioli, titolare delle omonime
fattorie, & molto soddisfatto del -
successo di questo progetto
"Vogliamo allontanarci - spiega - -
' dai metodi delle grandi multina- -
' zionali che, recuperando la.
 materia prima in paesi dove non’
\ '8 alcun tipo di controllo sulle -
produzmm si interessano $olo
del fattore economico senza
preoccuparsi della salute. Credo
che il valore del prodotto "made -
in Italy” stia nella rintracciabi--
| lita e nella valorizzazione dell'o- "
rigine“della zona di pmduzmne -
' Per maggiori informazioni ci si”
| pub rivolgere alle Fattorie.

 Faggioli, tel. 0543-989101.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e¢-mail: mfa@fattortefaggwh it

WWW, faﬂortqfagg:oli.it

L VI



RASSEGNA STAMPA
Fattg
aggioll

( ortiere

mercoledi 23 luglio 2003

2 SERATE DI TRADIZIONE -
Con gli Hotel Trieste di-

Cervia e Olympic di Milano |

Marittima continuano oggi
e domani le “Serate della
Tradizione”, promosse dal-

le Fattorie Faggmh di Cu- .

sercoli, da Sweet Home Ho-

tels, da]. Consorzio di alber-
gatori cervesi e dall’ Asso-
clazione dei produttori Bio-
logici e Biodinamici deﬂ E-
milia-Romagna.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail. info@fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI
Mangiare genuino
e al nafurale
L’impegno
delle “Faggioli”

CUSERCOLI - All’Hotel “Ma-

nuela” e Hotel “Trieste” di
.Cervia e all’Hotel “Olym-
pic” di Milano Marittima
'gli ingredienti per I’otti-

ma riuscita dell’appunta- -

mento con le “Serate della
tradizione” ci sono tuttii le
Fattorie Faggioli di Cu-

sercoli, Sweet Home Ho-

tels, i1 Consorzio di al-
bergatori cervesi e Prober,
I’Associazione dei produt-
tori biologici e biodina-
mici
gna. Scopo di questa ini-

ziativa € riscoprire 1'an-

‘tica cultura romagnola e

- |Vimportanza dei prodotti
agrlcoll di stagione, attra- -

'verso la conoscenza del
prodotto. bioclogice.

dell’Emilia-Roma-.

DO “Per-
. ché in questo paese - dice

(Corriere

“mercoledi 23 luglio 2003

Grande i |mpegno versn i clbl biologici e cuntro gli Ozm

Fausto - Faggloll - l’agrl-
coltura ha ancora un ruo-
lo fondamentale. e - come

tale va difeso e portato -

avanti coinvolgendo i con-
sumatori nella consapevo-
lezza ehe quanto mangia-
no deve essere genuino e
salutare. Per questo dicia-
- mo no alla manipolazione

genetica = in - agricoltura

che modificherebbe . in

tempi brevi cié che'la na- -
tura ha creato m milioni

di anni”.

ficati in agricoltura - spe-

escludano la contamina-

tificazione biologica”.

“1;introduzione di- orgam-
smi geneticamente modi-

cifica Paolo Carnemolla,
presidente di Prober - dan-
neggia le aziende agricole
biologiche, perché non esi-
stono barriere fisiche che.

zione da colture transge-
niche limitrofe. Le azien-
de si troverebbe cosi con-
taminate loro malgrado e-
di conseguenza senza cer-
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0.G.M.? NO GRAZIE !

All'Hotel Manuela e Hotel Trieste di Cervia e allHotel Olympic di Milano Marittima gli
ingredienti per l'ottima riuscita dell’'appuntamento con le “Serate della Tradizione” ci sono
tutti: le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), Sweet Home Hotels, il Consorzio di albergatori
cervesi @ PRO.BER I'Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell’Emilia-Romagna.
Scopo di questa iniziativa & riscoprire I'antica cultura romagnola e I'importanza dei prodotti
agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del prodotto biclogico. “Perché in questo paese
— dice Fausto Faggioli — 'agricoltura ha ancora un ruolo fondamentale e come tale va difeso
e portato avanti coinvolgendo i consumatori nella consapevolezza che quanto “mangiano”
deve essere genuino e salutare. Per questo diciamo no alla manipolazione genetlca in
agricoltura che modificherebbe in tempi brevi cid che la Natura ha creato in milioni di anni.”
“L'introduzione di Organismi Geneticamente Modificati in agricoltura — specifica Paolo
Carnemolia, presidente di PRO.BER - danneggia le aziende agricole biologiche, perché non
esistono barriere fisiche che escludanc la contaminazione da colture transgeniche limitrofe.
Le aziende si troverebbe cosi contaminate loro malgrado e di conseguenza senza
certificazione biologica.” La salute, ['attaccamento e I'amore per la terra di Romagna sono
dunqgue “la missione d'impresa” di questi imprenditori che aggiungono: “Lo sguardo verso la
salute passa decisamente atiraverso il gusto ~ spiega Emanuele Casadei, presidente di SHH
— e con la “scuola di piadina” che organizziamo nei giardini dei nostri hotels in queste “Serate
della Tradizione” vogliamo ospitare e “coinvolgere” chi ha scelto la nostra costa per fare le
vacanze con qussto pane nostro, “simbolo che dice devozione alla nostra terra” , per dirla con
le parole di Aldo Spallacci. Perché la “pié, cioé la piada, oltre che il pane nazionale dei
romagnoli & anche 'emblema della Romagna, la sua “bandiera” nel mondo.” Quando “cultura”
e “coltura” diventano indissolubili come in questa proposta “mare—monti®, sicuramente la
qualita della vita sara migliore. :

PROGRAMMA DELLE SERATE DELLA SETTIMANA

Ore 19.30 Cena Hotel

Ore 20.30 Degustazione di prodetti tipici in aree allestite
nel giardino dell'albergo, con attivitd culturali inerenti la
gastronomia: scuola di piadina, i profumi di bacco e scuola
di ‘gusto. Vi sara anche un'esposizione di artigianato
tradizionale e animazione per condurre i turisti alla
conoscenza dei prodotti biologici.

Ore 20.30 Ripresa televisiva di tutta la manifestazione

Hotel Trieste

FA TTORIE FAGGIOLI
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Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattgrie ,,

www.librincontro.com/papermoon

17 luglio 2003

UNA "TRADIZIONE BIO” FRA MARE E MONTI

Continuano, in questa calda estate davvero
solare, gli appuntamenti “Bio dal mare a
monti”, questa sera, giovedi 7 luglio nel
giardino dellHotel Trevi di Cervia, con la
“Serata della Tradizione”, allinsegna della
cultura romagnola fatta di Sapori e Profumi
dei prodotti agricoli biologici di stagione.

Il programma proposto agli ospiti che
trascorrono le vacanze sulla costa & frutto
della collaborazione fra le Fattorie Faggioli di
Cusercoli (FC), il Consorzio di albergatori di Cervia e Milano Marittima Sweet
Home Hotels e Pro.B.E.R., FAssociazione dei produttori Biologici e Biodinamici
del’Emilia — Romagna.

Dalle sinergie degli imprenditori della costa e della campagna & nato il progetto
giusto per conoscere i prodotti biologici, rwalutando al tempo stesso le antiche
tradizioni gastronomiche.

Un’altra iniziativa altrettanto importante sara V'occasione che avranno gli ospiti
della Sweet Home Hotels, di vivere una giornata in Fattoria seguendo le attivita
rurali in tutta la loro suggestione.

Queste iniziative lanceranno un forte messaggio sulla qualita della vita nelle aree
rurali della nostra regione, proponendo la campagna come grande risorsa, non
solo legata alla produzione alimentare, ma come fonte di salute e salubrita
dell'aria.

FATTORIE FAGGIOL!I
Via S. Giovarni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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cusercoll - Fattorie Faggiol
Serate speciali
e prodotti tipici

CUSERCOLI - Proseguono al-
I'insegna dell’entusiasmole
“Serate della Tradizione”
negli Hotels Explorer e Tre-
-vi di Cervia e Hotel Lem, di
Pinarella, orgdnizzati dalle
“Fattorie Faggioli”. Questl
appuntamenti dal
sapore spiccata-

~mefite romagnolo, Il pmgetm vuole negli hotels di

-81 sviluppano al-

Tlinterno di wn - -Sensibilizzare  un  programma.
progetto nato tre sull’lmportanza con tante giornhate

‘anni fa dalla si-

nergia fra le Fat-  déi pradattz carpagna. Lo-
torie Faggioli di di stagwne biettivo era guello

Cusercoli, il con-

sorzio di alberga— esul liiologico a soggiorno al mare

-tori cervesi Sweet

Home Hotels e °
Pro.Ber (Associazione - dei
‘produttori -Biologici e Bio-

-dinamici della regione Emi-

lia-Romagna), con un pro-
gramma turistico che basa
Ia sua forza sulla combina-
Zione “mare-campagna”,

IL progetto, clie permette di
raggiungere una gran parte
di consumatori, sensibiliz-
.Zzandolo sull'importanza dei
prodotti agricoli di stagio-
ne, attraverso la conoscenza
del b1010g1co in pochissimo
stempo & diventato una for-

-mula vincente per lo svi- :

luppo del territorio:locale e
della sua offerta turistica.
Ancora per tutta l'estate

quindi, le particolarita am--

bientali e culturali della val-
1e bidentina coinvolgeranno
gli ospiti di Sweet Home Ho-
tels in un'atmosfera ospitale
che trasformera i giardini
degli hotels in antlche “aie”
‘contadine.

. mando le partlcolarlta della
_civilta contadina in concre-
-te attrattive turistiche e mo-

"8cita culturale”. Una propo-
sta.alternativa che pare da—

"“Sijamo riusciti nel nostro

. La pluraliti de}l’offerta co-

Quelle stesse antiche aree
che al tempo della mietitura
in Romagna rappresentava-
no un luoge e un momiento
difesta, “Treannifa- spiega
Fausto Faggioli, titolare del-
le omonime fattorie - abbia-
mo proposto ai tu-
risti in wvacanze

questo consorzio,
da trascorrere in

“di variare il loro

-con questa oppor-
tunita,  trasfor-

menti di formazione e-cre-

re dare i suoi frutti. .

intento - continua Emanue-

le Casadet, presidente del
consorzio tunstlco - Sweet
‘Home Hotels - con questo
progetio stiamo conguistan-

do anche i mercati del Nord
Europa, che chiedono pac-
chetil turistici nei quali il
Mare si integra con la Na-
tura. Inoltre, per il suo alto
contenuto di “valori’ il pro-

getto sta avendo un -forte
grado di imitazione da parte
di altri imprenditort del ter-
ritorio che operano nel no-

stro campo”.

stititisce un valore aggiunto

anche per il turismo. .
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Continuano le“ {S‘.E:ratje' _délla tra_diz_itmc” con le Fattorie Faggioli

Lafattc

CUSERCOLI - {eh.) Per chi ¢ stanco delle solite
vacanze continuano anche questa settimana le
"Serate della tradizione™ negli Hotels Explorer-e -

Trevi di Cervia e Hotel Lem di Pinarella. Questi

appuntamenti hanno lo scopo di avvicinare i turisti

ai prodotti tipici della nostra tradizione e sensibiliz-

zarli sull'imiportanza della genyinita. Questo proget-

to, che-era nato per avvicinare i consumatori ai pro-

dotti.agricoli biologici, & ben presto diventato una .
formula viricente per lo-sviluppo. del territorio, .
sfruttando al meglio il binomio mare-campagna, -
Cosi il turista, ‘sénza dover rinunciare alla tradizio- . : Jitori -
_ rio. Conosciuto ormai a livello internazionale, il pro-

 nale vacanza al mare, ha la possibilita di toccare con

. mano i prodotti che poi ritrova nel menii déll'hotel.

Fausto Faggioli delle omonime fattorie & molfo sod-

disfatto del successo di questd progetio-e spiega .
~ come & nata l'idea: "Tre anni fa abbiamo. proposto ai -

‘turisti in'vacanza negli hotels di questo consorsio un

_progtamma con tante giornate da trascorrere in
** campagna, -con: I'obiettivo di variare il loro soggior-

no al'mare con questa opportunitd. Oggi questi
appuntamenti settimanali, ogni giovedi a Ca Bionda,
sono diventati un esempio di rintracciabilita del pro-

dotto, Vivende delle. giornate in' fattoria gli- ospiti

possono rendersi conto' della genuinita del prodotto
¢ dei vari metodi di coltivazione, aumentando cosi la
possibilita di una scelta pilt consapevole una volta
ritornati in citta". Il successo di questo programma &

‘stato talmeénte ‘grande che gia si vedono le prime

imitazioni da parte ‘di altri imprenditori del territo-

getto sta conquistando i mercati del riord Europa,

~ dove-sono sempre. piii richiesti pacchetti turistici

che abbinino- gli svaght del ‘mare alla quiete della

- natura. Per ulteriori informazioni sul programma &
 possibile consultare il sito www.fattoriefaggioli.it.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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Martedi 15 luglio appuntamento allHotel Lem di
Pinarella di Cervia dove proseguono, con tanto
entusiasmo, le “Serate della Tradizione Biologica”.
Questi appuntamenti dal “sapore’ spiccatamente
romagnolo si- sviluppano all'interno di un progetto
nato tre anni fa dalla sinergia fra le Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC), il consorzio di
albergatori cervesi - Sweet Home Hotels e
Pro.B.E.R. (Associazione dei produttori Biologici e
Biodinamici delllEmilia — Romagna), con un.
" programma turistico che basa la sua forza sulla
combinazione “mare-campagna”. : o d
Il progetto che permette di raggiungere una gran parte dl consumatorl sensmmzzandoll
sullimportanza dei prodotti agricoli biologici, in pochissimo tempo & dlventato una formula
vincente per lo sviluppo del Territorio.

Emanuele Casadei, padrone di casa questa sera e presidente di Sweet Home Hotels ci dice —
“Con questo progetto stiamo conquistando anche i mercati del Nord Europa che chiedono
pacchetti turistici nei quali il Mare si integra con la Natura. Inoitre, per il suo alto contenuto di
“valori” il progetto sta avendo un forte grado di imitazione da parte degli imprenditori di
.Terntorlo

“Tre anni fa — ci spiega Fausto Faggioli delle omonime fattorie — abbiamo proposto ai turisti in
vacanze negli hotels di questo consorzio, un programma con tante giornate da trascorrere in
campagna, con l'obbiettivo di variare il loro soggiorno al mare con questa opportunita.

Oggi questi appuntamenti settimanali, ogni giovedi a Ca’' Bionda, sono diventati un esempio di
‘rintracciabilita” del prodotto agricolo, perché in Fattoria gli ospiti possono “toccare con mano”,

direttamente sul posto, i prodotti tipici coltivati biologicamente, che hanno fatto parte del menu

gustato in hotel. Vivendo deile “giornate in fattoria” possono rendersi conto della genuinita del
prodotto e dei vari metodi di coltivazioni, aumentando cosi la possibilitd di una scelta pil
consapevole una volta ritornati in citta.

PROGRAMMA — dalle ore 19.30

** Presentazione degli stand con Prodottj Biologici e artigianato [ocale
**“Scuola di Piadina”

- ** Cena tipica in giardino con piatti della Tradizione locale

** Serata di musica e animazione

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:-info@fattoriefaggioli.it
www,fattoriefaggioli.it
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'{maxtedi 15 luglio 2003

| Explorer le “Serate de]la Tradlzlone , 0ggl tocca al Lem e
domani al Trevi. Questl appuntamentl dal “sapore” spic-
catamente romagnolo si sviluppano all’interno di un pro-
getto nato tre anni fa dalla sinergia fra le Fattorie Fag-
gioli di Cusercoli, il consorzio di albergatoricervesi -
Sweet Home Hotels e I’ Associazione dei produttorl B10-
logici e Biodinamici dell’Emilia- Romagna, con un pro- -
gramma turistico che basa la sua forza sulla combina-
zione “mare-campagna”. 1l progetto che permette di rag-
giungere una gran parte di consumatori, sen51blllzzan-
doli sull’lmportanza det prodotti agricoli biologici, in"
pochissimo tempo & diventato una formula vincente per
lo sviluppo detl Terrltorlo “Treanni fa -'spiega Fausto
Faggloh delle omonime fattorie - abbiamo proposto ai
turisti in vacanza negli hotels di questo consorzio, un
programma con tante glornate da trascorrere in cam-
pagna, con I'obbiettivo di variare il loro sogglorno al
mare. Oggi questi appuntamenti settimanali, ogni giovedi
a Ca Bionda, sono diventati un esempio di rmtracc:1ab111ta
del prodotto agrlcolo perché in fattoria g11 ospiti possono-
toccare con mano, direttamente sul posto, i prodotti t1p101
'coltivati blologicamente che hanno fatto parte del menu
gustato in hotel”. |
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SETTIMANA "BIO” AL MARE

Da oggi 14 luglio, sempre con tanto entusiasmo
continuano le “Serate’ della Tradizione’ negli Hotels
Explorer e Trevi di Cervia e Hotel Lem di Pinarella. Questi
appuntamenti dal "sapore” spiccatamente romagnolo si
sviluppano all'interno di un progetto nato tre anni fa dalla
sinergia fra le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), il
consorzio di albergatori cervesi Sweet Home Hotels e
PRO.BER (Associazione dei produttori Bioclogici e
Biodinamici dellEmilia-Romagna), con un programma
turistico che basa la sua forza sulla comblnazmne ‘mare-
: o ) campagna”.

il progetto che permette di raggiungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandolo
sullimportanza dei prodotti agricoli biologici, in pochissimo tempo & diventato una formula
vincente per lo sviluppo del Territorio. “Tre anni fa — ci spiega Fausto Faggioli delle omonime
fattorie - abbiamo proposto ai turisti in vacanze negli hotels di questo consorzio, un
programma con tante giornate da trascorrere in campagna, con t'obbiettivo di variare il loro
soggiorno al mare con questa opportunitad. Oggi questi appuntamenti settimanali, ogni giovedi
a Ca Bionda, sono diventati un esempio di “rintracciabilitd” del prodotto agricolo, perché in
fattoria gli ospiti possono “toccare con mano”, direttamente sul posto, i prodotti tipici coltivati
biologicamente, che hanno fatto parte del menu gustato in hotel. Vivendo délle “giornate in
fattoria® possono rendersi conto della genuinita del prodotto e dei vari metodi di coltivazioni,
aumentando cosi la possibilitd di una scelta pili consapevole una volta ritornati in cifta.”
Continua Emanuele Casadei, presidente di Sweet Home Hotels “Con questo progetto stiamo
conquistando anche i mercati del Nord Europa che chiedono pacchetti turistici nei quali il
Mare si integra con la Natura. Inoftre, per il suo alto contenuto di “valori” il progetto sta avendo
un forte grado di imitazione da parte degli imprenditori dl Territorio”.

Programma:

14 luglio ‘03 Hotel Explorer, V.Je Colombo 71 Cervia (RA)

15 luglio '03 Hotel Lem, V.le De Amicis, 5 Pinarella di Cervia (RA)

17 luglio '03 Hotel Trevi, V.le Roma, 102 Cervia (RA)

Dalle ore 19.30 ** Presentazione degli stand con Prodofti Biologici e artigianato locale.
** “Scuola di Piadina” ** Cena tipica in giardino con piatti della Tradizione locale

** Serata di musica e animazione

: FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli. it
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. sabato, 12 luglio 2003

' CERVIA ~Proseguono gli ap_

'V'BIOLOGIGG o
_.Serata della tradlzwne

‘puntamenti “Blologlco dal
“mare ai monti” nel glardmo
" dell’'Hotel Momque La “Sera--
_ta della tradizione” si e svolta
“ieri all’insegna della cultura
‘romagnola, fatta-di saporie
profumi dei prodotti agricoli -
 di stagione e della riscoperta
degh “Antichi sapori di Roma-
’. Le Fattorie Faggiolidi
| Cusercoh il Consorzio di-al-
' bergatori cervesi:Sweet Home
\ Hotels.e!Associazione dei
produttcm Biologici e Biodi- -
namici dell’Emilia-Romagna
hanno condotto gli ospiti at-
“traverso un percorso di degu--
stazione dei prodotti biologici
e di attivita culturali-gastro- =
' nomiche comela “scuoladi -
pladma” ‘Un’altra iniziativa
_saral’'occasione che avranno
‘gli ospiti della Sweet Home-
Hotels di vivere un’esperienza
-diretta in fattoria, a contatto
‘con ilmondo rurale econi
_ritmihaturali. S
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MARE E COLLINA PER NON MODIFICARE
SAPERI, SAPORI & SALUTE

CERVIA — Venerdi 11 luglio, continuano al’Hotel Monique
di Cervia, condotto dalle famiglie Zoli e Severi, le "Serate }
della Tradizione”; appuntamenti che permettono a chi & in §
vacanza di conoscere le particolarita della terra romagnola;
mm ancora piu importante il fatto che anche una vacanza
possa essere occasione per riflettere sullimportanza di
scegliere bio per migliorare la propria salute.

Con questa iniziativa infatti, le Fattorie Faggioli di Cusercoh
(FC), il Consorzio di albergatori cervesi Sweet Home Hotels
e Pro.B.E.R. ('Associazione dei produttori Biologici e Bio- -
dinamici delFEmilia-Romagna), condurranno gli ospiti deilHotel a nflettere sulla scelta di prodottl
biologici per una alimentazione piu sana, ma anche per una consapevole scelta di rispetto per la
Natura. Il tutto, degustando liquori dalla memoria antica come il Rosolio o il Nocino, improvvisando
novelle “azdore” con le mani in pasta per fare la piadina o gustando succosa frutta fresca biologica.
“La nostra azienda- dice Fausto Faggioli, titolare delle omonime fattorie - vuole softrarsi alla logica
della produttivita e del profitto sostenuta dalle Multinazionali che recuperano la materia prima in paesi
dove non c'e alcun tipo di controllo sulle produzioni, ritenendo inaccettabile per ragioni scientifiche,
salutistiche, ecologiche, economiche ed etiche modificare forzatamente ed in poco tempo cid che la
Natura ha creato in milioni di anni.Questa forzatura, se non controliata, ha come unico ed evidente
movente [a speculazione economica senza alcun riferimento alla salute.” “La Natura — specifica Edith
Severi, giovane titolare dell’hotel Monique - con i suoi equilibri, ha sempre guidato la qualita della
tavola. E il piacere ed il gusto della tavola, sono parte integrante della qualita della vita. Ecco perché
pensiamo sia importante in questi appuntamenti far conoscere it prodotto biologico.” Aggiunge Paolo
Carnemolla, presidente di PRO.BER “Le aziende che hanno scelto di produrre rispettando 'ambiente,
vogliono informare il consumatore che la salute si pud costruire e garantire unicamente con un
consumo intelligente di prodotti agroalimentari.”

Una “decisa” presa di posizione da parte di questi imprenditori che hanno fatto la scelta di proporre al
mercato un Sapore genuino e, allo stesso tempo, fedele alle antiche tradizioni.

PROGRAMMA DELLA SERATA:

Dalle ore 19.30 — Presentazione degli stand con Prodotti Biologici e di artigianato locale,

“Scuola di Piadina® con farina biologica;

Ore 20.30 circa — Aperitivo Buffet — Cena tipica in giardino con piatti della Tradizione locale accompagnata dal
piano — bar di "Matteo” A seguire — Serata di musica e animazione

Parteciperanno alla serata: Gruppe VIDEOREGIONE — ERREUNO TV, Fattorie Faggioli, Pro.B.E.R., Almaverde
Bio e Mustiola.

' . FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattorzefaggtoh it
WWW, fattortqfaggmh.it
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venerdi 11 luglio 2003

- cusercoLl - Iniziativa con le Fattorie Faggioli -
Riscoprendo i prodotti tipici
Jy= ‘- o ] T el .
L'importanza del biologico
CUSERCOLI - Continuano oggi all’'Hotel Monique di Cervia,.
condotto dalle famiglie Zeli e Severi, le “Serate della’
Tradizione”, appuntamenti che permettono a chi & in
vaczilnza* di conoscere le particolarita della terra roma-
gnola. S , -
Con questa iniziativa, le Fattorie Faggioli di Cusercoli, il
Consorzio di albergatori cervesi Sweet Home Hotels ¢
Prober (I’associazione dei produttori biologici e biodi-
‘namici del’Emilia-Romagna), condurranno gli ospiti del:
I’hotel a riflettere sulla scelta di prodotti biologici per una
‘alimentazione pill sana, ma anche per una consapevole
scelta di rispetta per la natura. = . S
11 tutto, degustando liguori dalla memoria antica come il
.Rosolio o il Nocino, improvvisando riovelle “azdore” conle
mani in pasta per fare la piadina o gustando succosa frutta -
fresca biologica. “La nostra azienda - dice Fausto Faggioli,
titolare delle omonime fattorie - vuole sottrarsi alla logica
della produttivitd e del profitto sostenuta dalle multi-
nazionali che recuperano la materia prima in paesi dove
. hon c’é.alcun tipo di controllo sulle produzioni, ritenendo
| inaccettabile modificare forzatamente ci6 che 1a natura ha -
| creato in milioni di anni. Questa forzatura, se non con-
trollata, ha come unico ed evidente movente la specu-
lazione economica senza alcun riferimento alla salute”,
La serafa odierna comincia alle ore 19.30. Olire alle ¥le-
- .gustazioni, agli aperitivi e alla cena tipica, il programma
- prevede anche musica e animagione. S
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Liniziativa al “Monique”
Fattorie Faggioli
~intour a Cervia
- per presen‘tare
platti'e vini

CUSERCOLI -Con la filosofia di collegare mare'e
collina, riviera ed entroterra e fare conescere i
profitti e le particolarita della terra romagnela
anche a chi & in vacanza, continuano questa sera
le “Serate della Tradizione”, organizzate dalla
famiglie Zoli e Severi, all’ Hotel Monique di
Cervia. Con questa importante iniziativa, le
Fattorie Faggioli di Cusercoli, il Consorzio di
albergaton cervesi Sweet Home Hotels e I'associa-
zione dei produttori biologici e biodinamici
dell’Emilia Romagna, faranno riflettere gli ospiti
defl'hotel sulla scelta di prodotti biologici per
un'alimentazione piti sana, ma anche per una
COnsapevole scelta di rispetto per la natura, Il
tutto sara condito dai liquori della tradizione
;romagnola come il nocino o il rosolio, mentre le
‘ospiti avranno le mani in pasta per fare piadina.
La sérata inzfa alle 19,30 con la scuola di piadina’
‘e con la presentazmne dei-prodotti tipici, poi
dopo um'ora i sara Iaperitivo e poi la cena tipica
lin giardino. A seguire musica e intrattenimento.
Per informazioni, & possibile contattare il numero
10543-989101.
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IL BIOLOGICO DAI MONTI AL MARE

CERVIA — L'8 luglic 'Hotel Norma Beach di Pinarella di Cervia (Ra), ospita la prima “Serata
delle Tradizioni”, un momento di festa alla ricerca dei Sapori di una volta, organizzata da
PRO.BER [I'Associazione dei produttori Biologici e Biodinamici dell’Emilia-Romagna, in
collaborazione con le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) e Sweet Home Hotels, il Consorzio di
giovani albergatori cervesi che per simbolo ha una simpatica lumaca (sinonimo di accoglienza
ed ospitalitd). Insieme, unendo sinergie e creativitd, hanno *messc in campo” il progetto
“Biologico dai Monti al Mare” che permettera di raggiungere una gran parte di consumatori,
sensibilizzandolo sul!’importanza dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza del
biologico. Un successoc senza precedenti, gid al quarto anno di attivita, al “via® oggi in
quest'albergo che, ci spiega Alessia Lupini, titolare dell'hotel “Come tutti quelli appartenenti al
Consorzio S.H.H. offriamo una gestione familiare, una cucina con ricette della nostra terra ed
una particolare attenzione per i nostri ospiti pit importanti: i bambini, con menu speciali per i
piccolissimi.” Fausto Faggioli delle omonime fattorie “Un’altra iniziativa di questo progetto sara
proporre la campagna come fonte di salute e salubrita offrendo agli ospiti della Sweet Home
Hotels, una giornata in Fattoria per seguire le attivitd rurali in tutta la loro suggestione.”
Aggiunge Emanuele Casadei, presidente di Sweet Home Hotels “Con le iniziative
promozionali di questo progetto contatteremo oitre 850.000 persone, che attraverso il
racconto delle esperienze vissute partecipando attivamente a questi appuntamenti, una volta
rientrati dalle vacanze contribuiranno a dar eco alla divulgazione del progetto.” Paolo
Carnemolla, presidente di PRO.BER “Una delle iniziative piu significative del progetto sara
anche la realizzazione di un piccolo Seminario sulle produzioni biclogiche che si svolgera nel
corso di queste serate, unitamente alla degustazione di prodotti e alle attivitd culturali
finalizzate per condurre i turisti alla conoscenza dei prodotti biologici, rivalutando al tempo
stesso le antiche tradizioni gastronomiche.” Programma Questo primo incontro d'estate
MARE-MONTI si svolgera all'albergo Norma Beach Viale Italia,284 Pinarella di Cervia (RA)
Ore 19.30 Cena Norma Beach Ore 20.30 Degustazione di prodotti tipici in aree allestite nel
giardino dell’albergo, con attivita culturali inerenti la gastronomia: scuola di piadina, i profumi
di Bacco e Scuola di Gusto. Vi sara anche un’esposizione di artigianato tradizionale e
animazione per condurre i turisti alla conoscenza dei prodotti biologici. Ore 20.30 Ripresa
televisiva della presentazione del programma e di tutta la manifestazione
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- pagna come fonte di salute e salubrita offrendo agli ospiti
- della Sweet Home Hotels una giornata in fattoria per se-
guire le att1v1ta mrah in tutta la loro suggestione”.

SERATA DELLE TRADIZiONI A PINARELLA

Alla ricerca dei sapori di una volta

CERVIA - L’Hotel Norma Beach di Pinarella ospita oggi la
prima “Serata delle Tradizioni”, un momento di festa alla
ricerca dei Sapori di una volta. L’appuntamento € a cura di
Pro.ber, I'’Associazione dei produttori Biologici e Biodi-
namici dell’Emilia-Romagna, in collaborazione con le Fat-
torie Faggioli di Cusercoli e Sweet Home Hotels, il Con-
sorzio di giovani albergatori cervesi che per simbolo ha
una simpatica lumaca. Unendo sinergie e creativita questi
operatori hanno messo in campo il progetto “Biologico dai
Monti al Mare”, che permettera di raggiungere una gran
parte di cmsumamrl sensibilizzandoli sull’importanza
dei prodotti agricoli di stagione, attraverso la conoscenza
del biologico. “Un’altra iniziativa di questo progetto - ag-
giunge Fausto Faggioli - sara quella di proporre la cam-
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cuseRrcol - Iniziativa con le Fattorie Faggioli
~ Serata delle tradizioni
~alla scoperta del biologico

" CUSERCOLI - L’Hotel Norma Beach di Pinarella ospita oggi la

' prima “Serata delle tradiziéni”, alla ricerca dei sapori-di

. una volta, organizzata da Prober, I'Associazione dei pro-
“duttori biologici e biodinamici dell’Emilia-Romagna, in .
collaborazione con le Fattorie Faggioli di Cusercoli e Sweet |

“home hotels, il Consorzio di giovani albergatori cervesi che

‘per simbolo ha una lumaca (sinonimo di accoglienza ed

" ospitalitd). Insieme hanno “messo in-campo” il progetto

“Biologico dai monti al mare”, che permettera di rag-
giungere una gran parte di consumatori, sensibilizzandolo -
sull’'importanza dei prodottiagricoli di stagione, attraverso
1a conoscenza del biologico. L :
11 progetto, gia al quarto anno di attivita, é al via in
quest’albergo che, spiega Alessia Lupini, titolare dell’hotel, -
“offre una gestione familiare, una cucina con ricette della
nostra terra ed una particolare attenzione ai bambini”. .

~ Fausto Faggioli, delle omonime fattorie, sottolinea come

- “un’altra iniziativa di questo progetto sara proporre la |
campagna come fonte di salute e salubrita. offrendo agli ;
ospiti della Sweet home hotels una giornata in Fattoria per - i
seguire le attivitd rurali in tutta la loro suggestione”. f

. “Con le iniziative promozionali di questo progetto, con-.
tatteremo oltre 850.000 persone”, dice Emanuele Casadei,
‘presidente di Shh. “Una delle iniziative pit significative -
afferma’ Paolo Carnemolla, presidente di Prober - sara

~ anche la realizzazione di un piceolo seminario sulle pro-
duzioni biologiche”. \ o

. FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it '




RASSEGNA STAMPA

Fattgfi

- Villeecasolari

sitrasformanoin
palestre e fattorie
del benessere
allaria aperta

§ dh Y eIV o
RN

B Scouire una dieta a base di ortaggi biologici, farsi
| massaggiare con le erbe dei campi, dedicarsi
all’aerobica o allo yoga sull’aia. Dopo aver invaso
le metropoli e | grandi alberghi delle maggiori localita
turistiche, le Spa si sono trasferite in campagna. Cosi,
‘vecchie masserie e ville fuori porta, ristrutturate seguendo
| criteri della bio-architettura, sono diventate fattorie
del benessere, le aie si sono trasformate in palestre
all'aria aperta, negli orti si seminano verdure biologiche
e dietetiche ed erbe officinali per ricavarne rimedi
erboristici. E quel che succede, per esempio, nelle tre
fattorie della famiglia Faggioeli, a Cusercoli, in provincia
di Forli. Qui i proprietari hanno fatto rivivere piante
ormai dimenticate e hanno riservato parte dell’orto alla
coltivazione delle erbe officinali. Percio via libera a decotti,
~infusi, tisane depuranti e rilassanti e maschere di

bellezza a base di erbe. E poi, chi vuole, pud dedicarsi alla
blogmnastlca e alla riflessologia plantare -

di laria Simeone
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LA VALLE DEL BIDENTE,
MODELLO PER LA POLONIA

CUSERCOLI — Lunedi 30, le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), ospiteranno un gruppo
di imprenditori agricoli polacchi in ltalia, nelfambito del programma “Study visit’, con
Fobiettivo di conoscere concretamente "sul campo” alcune delle realta italiane pil
interessanti in campo agrituristico. Faranno parte della delegazione alcuni funzionari del
FAPA (Ente del Ministero dell'Agricoltura incaricato di gestire il progetto in questione),
un rappresentante del Ministero dell'Economia responsabiie della "Qualita nel Turismo"
ed alcuni direttori regionali del "centro per I'assistenza agricola" (Centre for Agricolture
Advisoring - ODR). Il programma di "Study visit" & organizzato da Eurecna (societa
della CNA Veneto) nel corso del progetto di formazione finanziato dall'Unione Europea,
dal titolo "Recreation tourism and special interest tourism- Poland”. “If gruppo — spiega
Fausto Faggioli, delle omonime Fattorie — & in Val Bidente per capire in che modo, nelie
nostre aziende, la multifunzionalitd e I'agriturismo siano diventati una vera e propria
leva per lo sviluppo del Territorio, diventando un fattore attrattivo spesso determinante
per chi sceglie di trascorrere il tempo libero nel verde.” Gianluca Sarti, consulente del
furismo, che accompagna il gruppo polacco aggiunge: “Abbiamo scelto di venire alle
Fattorie Faggioli, “azienda pilota” per la Comunitd Europea, perché propongono
un'offerta ampia, variegata, dove l'ospitalita agrituristica si fonde con l'offerta di prodotti
tipici e didattica ambientale. Un esempio quindi di impresa multifunzionale di elevata
qualita, il cui punto di eccellenza & un uso sapiente della comunicazione e del
marketing. Esempio raro e ail'avanguardia in Europa, dove ia necessita degli agriturismi
di comunicare e di proporsi al pubblico € molto alta, ma la capacita di fario & in gran
parte ancora da costruire. E proprio gli aspetti della multifunzionalita nell'impresa rurale,
verranno approfonditi in un incontro con Fausto Faggioli, docente di comunicazione €
marketing territoriale.” Nell'incontro verranno inoltre presi in considerazione tutti gli
aspetti del “fare sistema” in un’area rurale. Saranno presenti Gianiuca Bagnara,
direttore della Societa d’Area L'Altra Romagna, Flavia Cattani progettista e
coordinatrice di UNISER, Roberto Lughi, vice presidente PRO.BER. La giornata si
chiudera con una tavolata a base di prodotti tipici e ricette tradizionali a dimostrazione
di come produzioni agricole, buon cibo e cuitura eno-gastronomica possono essere
parte integrante dell'offerta agrituristica. Per info: 0543.989101
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_cussﬁcou - Delegazione polacca -domani"al'le Fattorie Faggioli

CUSERCOLI - Domani le Fattorle Faggioli
‘ospiteranno un gruppo di imprenditori
‘agricoli polacchi in Italia, nel’ambito del
programma “Study visit”, con obiettivo di

conoscere alcune delle realtd italiane pii -

interessanti in campo agrituristico.
Faranno parte della delegazionealcuni fun-
zionari del Fapa (Ente del Ministero del-
‘T'Agricoltura incaricato di gestire il pro-
“getto in questione), un rappresentante del
ministero dell’Economia ed alcuni direttori

regmnalmiel Centro per l'assistenza agrl-_

cola”.

“Il gruppo - sp1ega Fausto Faggmll delle _

omonime Fattorie — & in Val Bidente per
capire in che modo, nelle nostre aziende, la
multifunzionalita e 'agriturismo siano di-
ventati una vera e propria leva per lo svi-
luppo del territorio, diventando un fattore

Imprenditori in visita

attrattivo spesso determinante per chi sce-
glie di trascorrere il tempo libero nel ver-
de”

Gianluca Sartl consulente del tllI‘lSInO che‘
accompagna it gruppo polacco, aggiunge:
¥Abbiamo scelto di venire alle Fattorie Fag-

gioli, ’azienda pilota’ per la Comunita Eu-

ropea, perché propongono un'offerta ampia,
variegata, dove l’ospitalita agrituristica si

‘fonde con Yofferta di prodotti tipici e-di-

dattica ambientale. Un esempio quindi di
impresa multifunzionale di elevata qualita,
il cui punto di eccellenza & un uso sapiente
della comunicazione e del marketing”. -
Proprio gli aspetti della multifunzionalita
nell’impresa rurale, verranno approfonditi
in un incontro con Fausto Faggioli, docente

~di comunicazione e marketing territoriale.

Per informazioni, tel. 0543/989101.
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- Domani alle Fatiorie Faggzolz ammno un gmppo di zmprendztm ugricoli

Valle del Blden L

-CUSERCOLI - Domani le Fattone Faggmh

di Cusercoli, ospiteranno un gruppe di
imprenditori agncoh polacchi in kalia, nel-
I'ambito del programma “Study visit”, con

I'obiettivo di-conoscere concretamente "sul -

campo" alcune delle realta italiane pii inte-
ressanti in campo agrituristico.

. Faranno parte defla delegazione aldml fun-
.zionari del Fapa {Ente del Ministero -

dell'Agricolfura incaricato di gestire il pro-

getto in questione), un rappresentante del -

Ministero dell'Economia responsabile della

" "Qualita' nel Turismo" ed alcuni direttori -

regmnall del "centto per l'assistenza agrico-
a" {Centre for Agricolture Advisoring -

“-ODR} Il programma di “Study visit" &
- organizzato da Eurecna (societa della CNA .

Veneto) nel corso del progetto di formazio-

te finanziato dall'Unione Europea, dal tito-
* o "Recreation tounsm and special mtews’t ;
*touisn- Poland®. - .

L gruppd - splega Fausto Paggioli, delle =
_'.omomme Fattorie - & u*Val Buienige pers_

.

 di impresa multifunzionale di e

cap1re in che modo, nelle nostre aziende, la
multifunzionalita e I'a agriturismo siapo

~ diventati una vera e proptia leva per lo svi- -

luppo- del territorio, diventindo un fattore

“aftrattivo spesso determmante per, chi sce-
‘glie di trascorrere il tempo libero nel
verde.” '
Gianluca Sarti, consulente del tunsmo che -

accompagna il gruppo polacco aggiunge:

““Abbiamo scelto di venire alle Fattorie
Faggioli, “azienda pilota” per la Comunita -

Europea, perché propongono un'offerta

_ ampia, variegata, dove L'ospitalita agtituri-
stica si fonde con 'offerta di prodotti tipici |

e didattica ambientale, Un esemlplo quindi

lita, il cui punto di eccellenza & un uso
sapi_enteudella comunicazione e del marke-

ting. E proprio gli aspetti della multifunzio-

nalita nell'impresa rurale, verranng -
' “approfonditi in un incontro con Fausto -
Faggioli, .docente di comunicazione e

,ﬁlaffk

aﬁfé”té’mfanalc N'éﬂfﬂfwﬁﬂ&’ﬂr'-‘

evaia qua- -

modello per la Poloma

' Le Fattorie Faggioli

" ranno inoltre presi i considerazione tutti

gli aspetti del “fare sistera” in un'area

“ruralé, Saranno presenti Gialuca Bagnara,

direttore della Societa d’Area EAltra
Romagna, Flavia Cattani-progettista e -coor-

“,dmatnce di Uriser, Roberto Lugh:, vice
‘“preSLdente ProBet: La giornata - si-chiudera - -

“con-tina tavolata'a base di prodoth 'ElpiCl e
iicente tradiionali - - '
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LA GRANDE FESTA DI S. GIOVANNI

CUSERCOLI - In guesta notte alle Fattorie Faggioli di Cusercoli rivivremo il
momento magico del giorno solstiziale quando, secondo un’antica credenza, il
Sole si sposa con la Luna e da questo sposalizio si riversano energie benefiche
sulla Terra. Un giorno e una notte da trascorrere insieme in campagna, per capire
dalla voce della tradizione che in questo straordinario periodo dell’anno “tutto pud
accadere e a tutto si pud rimediare, con riti € pratiche adatte”.

Ma e lo scoccare della mezzanotte che segna il momento magico per tagliare rami
di nocciolo e costruire bacchette divinatorie iniziando la raccolta delle erbe per gli
infusi @ i medicamenti. Cammineremo scalzi sui prati perché la “guazza”, rugiada
della notte, era considerata un farmaco potente di purificazione e raccoglieremo
24 spighe di grano che, se custodite gelosamente, porteranno fortuna.

Non manchera un bagno nell’acqua odorosa di fiori di campo come camomilla,
margherite, melissa o ginestre, percheé in questa mirabile notte si possono trovare
tesori nascosti e acque di lunga vita.

Questa notte di “mezza estate” & sicuramente la pil ricca di leggende, di
tradizioni, di rituali misteriosi e di superstizioni, un momento straordinario per
ritrovare negli antichi racconti e usanze quanto di piti suggestivo ci pud dare la vita
in campagna a contatto della Natura.

La mitologia celtica, ad esempio, racconta dei rami dell’albero di noce popolati da
fatine e folletti che si rivelano agli uomini proprio nella notte di San Giovanni.

Un evento da vivere come protagonisti, e noi come Fattoria daremo al nostro
ospite le coordinate di lettura per interpretare in modo autentico I'evento festivo.
Salvaguardare la festa popolare significa infatti rafforzare la collettivita, permettere
a chi vuole conoscerle di ritornare ad essere soggetto attivo.

Un’ora od un giorno in campagna € sempre coinvolgente e permette anche a chi
vive in citta di ritrovare nella “festa” rinnovamento, speranza, e quelle origini rurali
che sono patrimonio di tutti.

\

/
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Da trascorrere

insieme in campagna

CUSERCOLI - Nel giorno del 24
giugno l'appuntamento piu

importante dell’estate € con

i riti della grande festa di
San Giovanni.

In questa notte alle Fattorie
Faggioli si potro rivivere il
- momento magico del giornoe
solstiziale quando, secondo
un’antica credenza, il sole si
sposaconlalunae da questo
sposalizio siriversano ener-
gie benefiche sulla terra. Un
- giorno e una notte da tra-
. scorrere insieme in campa-

gna. Ma ¢ lo scoccare della

‘martedi 24 giugno 2003

‘mezzanotte che segna il mo-

mento magico per tagliare

- rami di-nocciolo e costruire

bacchette divinatorie ini-

' ziando la raccolta delle erbe

per infusi e medicamenti.
Non manchera un bagno
nell’acqua odorosa di fiori
di campo come camomilla,
margherite, melissa o gine-
stre. Questa notte di “mezza
estate” é la piu ricca di 1eg
gende, di tradizioni, di ri-

‘tuali misteriosi e d1 super-

stizioni, un momento per ri-
trovare negli antichi rac-

~conti gquanto di pia sugge-

stivo c¢i puo dare la vita in
campagha. La mitologia cel-

-tica, ad esempio, racconta

dei rami dell’albero di noce
popolati da fatine e folletti
che si rivelano agli uomini
proprio ne%a notte di San
Giovanni. Per informazio-

~ ni, tel. e rax 0543/989101,
WWwfattoriefaggioli.it
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Triti della notte di San Glovanm alle Fattone Faggloh
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. CUSERCOLI - (pi- ba) Questa

notte alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli si rivivra il momento
magico del giorno solstiziale
quando, secondo un’antica cre-
denza, il Sole si sposa con la

Luna e da questo sposalizio si -
. riversano energie benefiche .
sulla Terra. E' lo scoccare della -

- mezzanotte che segna il

' momento. magico per tagliare
rami di nocciolo e costruire -

" baechette divinatorie iniziando

la raccolta delle erbe per gli

infusi € 1 medicamenti. Si cam-
minera scalzi sui prati perché la
guazza”, rugiada della notte,

era considerata un farmaco
. . &

-Questa notte di "megza estate” &
- sicuramente la pilt rlcca_dl leg :
- gende, di fradizioni, di rituali

- potente d1 purificazione e si
raccoglieranno 24 spighe di

grano che, se custodite’ gelosa- -

mente, porteranno fortuna. Non

manchera un bagno nell’ acqua

odorosa di fiori di campo come- -
camomilla, margherite, melissa
o ginestre, perché in questa
* mirabile notte si possone trova-

re tesori nascosti e acque di
lunga vita.

[

misteriosi e di superstizioni, un
momento straordinario per
ritrovare negli-antichi racconti e

-usanze quanto di pi suggestlvo

il solstizio d’estate

ci pud dare la vita in campagna
a contatto della natura.-La mito-
logia celtica, ad esempio, rac--
. conta dei rami dell’albero di
- noce popolatl da fatine e folletti
che si rivelano agli uomini pro-
prio’ nella notte di San
Giovanni. Salvaguardare la festa
popolare significa rafforzare la-
collettivita, permettere a chi

* vuole conoscerle. di ritornare ad
g essere soggetto attivo. Un’ora

“od un giorno im campagna &
sempre coinvolgente e permette
anche a chi vive in citta di ritro-
vare nélla “festa” rinnovamento,
speranza, e quelle origini rurali .
che sono patrimonio di tutti.

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC) -
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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USERCOLI

Bidente In b‘icicletta

CUSERCOLI - Oggi si1 tiene
la quinta prova dell’Adria-
tic Coast valida come quin-
ta prova del Pedalappenni-
no nell’ambito delle escur-
sioni in mountain bike, con
 partenza della fattoria agri-

" turistica Ca’ Bionda.

‘ FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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RISCOPRENDO I SAPORI ANTICHI
ALLE FATTORIE FAGGIOLI

CUSERCOLI - Oggi 6 giugno, le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), organizzano
un evento, coordinato da Loretta Cicognani, responsabile IAL, sull’educazione e
sui valori che ruotano intorno al “mangiare’.

IAL, Scuola Regionale di Ristorazione e Fattorie Faggioli, impegnati insieme come
organizzatori di un ciclo di seminari sul valore cuiturale ed emozionale del cibo,
coinvolgono oggi una quarantina di persone tra cui gli studenti della scuola
regionale, i genitori ed i professori del liceo classico statale di Forli “Morgagni” tra
cui il preside Gianfranco Samori.

Partecipera alla manifestazione il Funzionario dell’Assessorato all agrtcoltura della
provincia di Forli — Cesena, Dott. Cortini e il vice presidente di PROBER dott.
Lughi Roberto. Non vi & istituto pit adatto per infondere i valori tradizionali della
“tavola” italiana, una cucina notevolmente articolata che si differenzia di regione in
regione, proprio come la nostra lingua, antica ed estremamente affascinante, che
varia di luogo in luogo mantenendosi pur sempre “genuina’”.

“Sono proprio queste diversita che bisogna valorizzare” dice Fausto Faggioli delle
Fattorie Faggioli e docente di marketing per lo IAL. “Ogni realtd ha valori,
tradizioni, lingue e prodotti unici e irrepetibili, elementi che anche in questa
occasione vogliamo far riscoprire”. E’ l'occasione giusta per far confrontare
studenti e genitori sul significato di prodotti genuini” continua Loretta Cicognani.
“Finalmente i ragazzi ricominciano ad interessarsi all’agricoltura biologica, ai
marchi di qualita, al’'educazione ai consumi consapevoli ed alla tradizione, al
gusto, alla sana alimentazione. Sard uno scambio di esperienze e conoscenze
forte tra due diverse generazioni’. “E’ importante che ci siano iniziative come
questa in una societa in cui comunicare diventa sempre piu difficile” — conclude
infine Fausto Faggioli. Non pud quindi esserci modo migliore che una cena a base
di prodotti tipici e piatti della tradizione contadina romagnola per riscoprire gli
antichi sapori ed il piacere dello stare insieme.

Alfevento verra presentato il catalogo delle “Fattorie Mustiola”.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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regmnale di ristorazione e i genitori ed i profes-
'sori del liceo classico statale di Forli “Morgagm

con if preside Gianfranco Samori oggi saranno in
trasferta alle Fattorie Faggioli di Cusercoli per un
[ incontro, ‘coordinato da Loretta Cicognani,
| responsabﬂe dello Ial, sull'educazione e sui valo-

Fattorie Faggioli sono infatti impegnati insieme
- come organizzatori di un ciclo di seminari sul
 valore culturale ed emozionale delcibo. “Ogni
‘realta ha valori, tradizioni, lingue e prodotti
\ unici e Impehblll elementi che anche in questa
occasione vogliamo far riscoprire - afferma
Fausto Paggioli, docente di marketing per lo lal"
R T'occasione giusta per far confrontare studen-

ri- che ruotano intorno al “mangiare”. Lo Ial ele

CUSERCOLI - (sa. be)} Gli studenti della scuola
. continua Loretta Cicognani-. Finalmente i ragaz-

“sempre pilt difficile”
Faggioli.Non pud quindi esserci modo migliore

Oggi il Classico va in trasferta alle fattorie Faggioli

Alla scoperta degli antichi sapori

ti e genitori sul significato di prodotti genuini -

zi ricominciano ad interessarsi all’ agricoltura
biologica, ai marchi di qualita, all'educazione ai
consumi consapevoli ed alla tradizione, al gusto,
alla sana alimentazione. Sara uno scambio di

- esperienze e conoscenze forte tra due diverse
‘generazioni”. -+

"E'" importante che ci siano iniziative come gue-
sta in una societa in cui comunicare diventa
- conclude infine Fausto

che una cena a base di prodotti tipici e piatti
della tradizione contadina romagnola per risco- {
prire gli antichi sapori ed il p1acere dello stare

1ns1eme
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- Fattorie Faggioli

' Via San Giovanni, 42

' 47010, Civitella di

, Romagna - Forli

| Tel. 0543/989101
Fax: 0543/989101
cabionda@fattorie-

faggioli.it
. www.fattoriefaggioli.it

Descrizione azienda: Im-
. merse in Val Bidente, sugge-
. stivo angolo deile colline To-
, sco-Romagnole,
- Faggicli hanne voluto ricreare

il clima e gli aromi dell'antica

tradizione contadina. Antiche

cdstruzioni in pietra e legno di
- quercia, le fattorie sono arre-

date con mobili d'epoca, che

fanno rivivere atmosfere
agrestt del primi del secolo:
" luminose verande, graziose
- salette riscaldate d'inverno da
stufe d'epoca e da un grande
camino. Fra tanti progetti
realizzati un antico pomario
" con varieta di frutti dimenti-
. cati i cui sapori vengono pro-
posti in golose confetture. La
cucina tipica, romagnola &
frutto di un'accurata ricerca
tesa a recuperare i sapori del
passato valorizzando piatti

anche "poveri" ma di straordi--

“nario gusto. Ai prodotti tipici
di qualita si associano le atti-
vita di svago, tradizione e cul-
tura che rendono il soggiorno

' indimenticabile. :

, Turismo  equestre, mountain
bike, trekking, orientearing,
“tiro con 'arco, parapendio, la-

. ghetto per la pesca, piscina,

le fattorie |

osservatorio per le stelle, set- |

timane verdi per i bambini,
stage per operatori agrituri-
stici o del settore.’

| Colture e prodotti: Frutta,
verdura, ortaggi, cereali.

" Animaliz Qvini, equini, anima-

li da bassa corte, cani, gatti.
Vendita: Confetture, prodotti
sott'olio, miele, liquori d'erbe,
cosmesi naturale.
Programma: Ore 10,00: ac-
i coglienza in azienda - ore
12,30 pranzo a base di pro-
~dotti tipici - ore 15,30 visita
dell’azienda. Dalle 10 alle 19:
possibilitd di utilizzare le atti-

W&a{i ‘*
: www.rluulwiumﬁ}

Ol Cittar
e :

1 mendo visto dal cuore della llmllug‘l_m

vita sportive e ricreative pre-
senti in Fattoria: tire con I'ar-
co, trekking, orienteering,

mountain bike, taghetto perla

pesca, piscina.

Prezzi: Pranzo in fattoria con
prodotti tipici: 21 euro a per-
sona; una giornata in fattoria

" & 16 euro per i bambini (8

per mezza giornata) e 20 per
gli adulti (10 per mezza gior-
nata). ‘

Come raggiungere l'azien-

“da: Da Roma prendere la E45

. uscita San Pietro in Bagno

quindi proseguire per 5.50-
fia/Cusercoli. Dall'autostrada
Al4 uscita Forli direzione Mel-
dola/S.Sofia. Con il treno si
scende alla stazione di Forli e si
prende il vicino servizic auto-
bus fino a Cusercoli. Con ['ae-
reo, scale all'aereoporto di
Forli, Bologna, Ravenna, Rimi-

T oni.

Percorsi:

- Il pane, un'arte antica

- I nidi degli uccelli

- Le piante officinali

- Qrienteering

- Gli antichi mestieri

- Agriturismo  (raccolta della
frutta, trasformazione di
piante officinali, smielatura,
ecc).

- Salute e benessere in fattoria

- Osservatorio

Iniziative di maggio delle
Fattorie Faggioli:

Sabato 17 Tanta allegria per
i scoprire il gusto di trascorrere

una serata romagnola, per far

I‘ festa divertendosi.

Venerdi 23: Storie di Fanta-
smi e Contrabbandieri sull'an-

ifica Via del Sale.

‘Sabato 24: Rivivremo quella
‘tradizione che richiede un'at-
tenzione particolare: lo stare
insieme amichevolmente.
Domenica 25 "GLI SPAVEN-
TAPASSERI"

Trascorreremo il pomeriggio a
giocare nel cortile insieme a
degli amici un po' particolari:
"GLI SPAVENTAPASSERI"

Alle Fattorie Faggioli potrai
giocare con gli spaventapas- .
seri, simpatiche caricature
create dall'uomo, nel passato
in campagna sono da sempre
stati compagndi di giochi di
igrandi e piccini. Un tempo lo
sventolio dei loro abiti, dai co-
"ori sgargianti, dava movi-
:mento e colore ail'ambiente,
creando una vetrina ispirata
alle fiabe infantili. Lo spaven-
tapasseri, un amico da invita-
re'a giocare con noi, per tra-
scorrere una domenica  in
campagna piu felici e pid libe-
ri; costruendone tanti tutti in-
sieme con creativitd e fanta-
isia. Un'occasione per farci
lraccontare da qualche nonno
come giocavano una volta i
bambini, quando in estate si
-divertivano a "paja -curta e
paja lénga", presso i pagliai o
si rincorrevano sull'aia della
casa.

Altivitd con i bambini alle Fattorie Faggioli

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)

Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail. info@fattoriefaggioli. it
www.fattoriefaggioli.it ‘
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Consigli pratics

A scuola in fattoria |
| S Fattorie Faggioli

Via S. Giovanni 42,
Cusercoli (Forh).
- Tel. 0543989101

 “A scuola in fattoria” ¢
| un’interessante proposta che
\ I’agriturismo romagnolo
} “ ‘ (quattro sedi in zona) riserva
a cura di ORNELLA LUCIA “ai bambini. Si tratta di pac-
| _chetti di giornate in fattoria
che offrono ai pilt giovani la
possibilita di vivere a contat-
to con la natura e con gli ani-
mali e di sperimentare gli an-
tichi mestieri: trasformare il
mosto in'vino o la farina in
pane, raccogliere la frutta da-
gli alberi, riconoscere le
‘piante officinali, mungere
una mucca o realizzare un
cesto di vimini (sotto). T tut-
to divertendosi e “sfogando-
s1” con corse nei prati e pas-
seggiate net boschi.

FAT T ORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (F C)
Tel / Fax +39 0543 989826 ¢-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
Fattprie. .

Mercoledl
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' cusercoll - Iniziativa orgamzzata da Tal e Fattorie Faggloh Studenti-in stage

- Educare al gusto e al

CUSERCOLI - Le Fattorie Faggioli orga-
nizzano per oggi un evento coordinato
da Loretta Cicognani, responsabile Ial,

sul valore culturale ed emozionale dell

cibo.
- L’iniziativa rlentra nell’ambito di un

".cicle di seminari sull’educazione al gu- -

* sto ed al sapore, che coinvolge una tren-
. tina di professori dell'Istituto @’ Arte di

rio Servadei Morgagni, e dal docente
Edo Amici, per -sottolineare- I'impor-

fronti del cibo.

Non vi é istituto pit adatto per con-
frontarsi su questo argomerito perche
nel mondo dell’arte i cingue sensi (gu-
sto, tatto, odorato, vista e udito) sono
“strumentl" nnparegglablll per regl-

* Forli accompagnati dal preside, Vitto-

tanza che i “sensi” rivestono nei con-.

strare profum1 saporl, Vlbrazmnl dei

" colori, suoni e le sensazioni tatt111 della

materia. :
“Recuperare la tradizione di questi an-
tichi sapori - dice Fausto Faggioli delle

'Fattorie Faggioli, e docente di marke-

ting per lo Ial - & un’impresa affasci-
nante. Ci vuole arte e passione, unite a
capacita, gusto, attitudine e, soprattut-
to, materiali di prima quallta Fonda-
mentale infatti per il consumatore € la
sicurezza che gli ingredienti siano ge-
nuini. B’ importante che ci siano ini-

ziative come questa, nella quale si evi-
- denzi I'importanza che deve assumere
-una corretta alimentazione, riscopren-

do gli antichi sapori uniti al piacere

‘dello stare insieme com il fine ultimo di
una migliore qualita della vita”. =~ =~ -

“Educare ‘al cibo, educare al gusio -
continua Loretta Clcognam —questd é
la tematica attorno alla quale ruotano i
dibattiti dell’evento e che caratterizza
anche i seminari delle 'Scuole e risto-
ranti didattict’, come *Tradizione, gu-
sto, alimentazione’; 'Cucina e salute’,
‘L'alimentazione biologica’ ed "Educa-
zione ai consumi consapevoli’”,
All’evento parteciperanno anche i ra-
gazzi dell’Ipssara di Vibo Valentia che
resteranno in stage alle Fattorie Fag-
-gioli tutta la seftimana, per seguire un
programma sui servizi alberghlen del-
|1a ristorazione. legati all’ agricoltura. Il
'corso Ifts, Esperto in gestione di azien-
‘de agrlturlstlche del ragazzi di Vibo
Valentia é stato organizzato dal docente
Saverlo Massaria,

FA T TORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (Fi C)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattorzefaggtolz it
WHW, fattonefaggmlt. it
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“ARTE E GUSTO” ALLE FATTORIE FAGGIOLI

CUSERCOLI — Oggi 28 maggio, le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), organizzano un evento
coordinato da Loretta Cicognani, responsabile IAL, sul valore culturale ed emozionale del
cibo. IAL, Scuola Regionale di Ristorazione e Fattorie Faggioli, con un impegno comune che i
vede organizzatori di un ciclo di seminari sull'educazione al gusto ed al sapore, coinvolgono
oggi una frentina di professori dell'Istituto d'Arte di Forli accompagnati dal preside Prof.
Vittorio Servadei Morgagni e dal prof. Edo Amici, per sottolineare I'importanza che i “sensi”
rivestono nei confronti del cibo. Non vi & istituto pit adatto per confrontarsi su questo
argomento perché nel mondo dell'arte i cinque sensi (gusto, tatto, odorato, vista e udito) sono
“strumenti” impareggiabili per registrare profumi, sapori, vibrazioni dei colori, suoni e le
sensazioni tattili della materia. Da loro abbiamo felicita, noia, serenita, agitazione e ailegria.
“‘Recuperare oggi la tradizione di questi antichi sapori — dice Fausto Faggioli delle Fattorie
Faggioli, e docente di marketing per lo IAL — & un' impresa affascinante. Ci vuole arte e
passione, unite a capacita, gusto, attitudine e, soprattutto, materiali di prima qualita.
Fondamentale infatti per il consumatore & la sicurezza che gli ingredienti siano genuini. In
fondo si potrebbe proprio dire che & “un’arte” seguire il principio generale che lega in modo
indissolubile un buon prodotto alla terra da cui proviene, rispecchiando le caratteristiche
ambientali, la storia e le consuetudini della terra nella quale hanno avuto origine. E' quindi
importante che ci siano iniziative come questa, nella quale si evidenzi I'importanza che deve
assumere quotidianamente una corretta alimentazione, riscoprendo gli antichi sapori uniti al
piacere dello stare insieme con il fine ultimo di una migliore qualita della vita’. “Educare al
cibo, educare al gusto! — continua poi Loretta Cicognani — questa & la tematica attorno alla
quale ruotano i dibattiti dell’evento e che caratterizza anche i seminari delle “Scuole e Risto-
ranti Didattici’, come “Tradizione, alimentazione, ” : ; :

- gusto; “Cucina e salute”, “l'alimentazione biologica” §
ed “Educazione ai consumi consapevoli”. Non pud I
quindi esserci modo migliore che una cena “narrata”
a base di prodoiti tipici e piatti della tradizione
contadina romagnola. Al’evento parteciperanno |
anche i ragazzi delll.P.S.S.A.R.A. di Vibo Valentia
che resteranno in Stage alle Fattorie Faggioli tutta la
settimana, per seguire un programma sui servizi
Alberghieri della Ristorazione legati all'agricoltura. ||
corso IFTS: Esperto in gestione di Aziende
Agrituristiche, dei ragazzi di Vibo Valentia e stato”
organizzato dal prof. Saverio Massaria.

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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| Ifmcontro su'cibo e efozioni
CArtee gusto |
51 incontrano
alle fattone
- Faggioli

CUSERCOLI Oggl le Fattorie Faggioli di
Cusercoli ‘organizano un evento coordinato
da Loretta Cicognani, responsabile Ial, ‘sul

organ
oggi una trentina di professori dell'Istituto

Vittorio Servade1 Morgagni ¢ dal. . professor
Edo“Armiéi, pet Sottotineare I'importanza che

vi & istituto pill adatto per confrontarsi su

de1 colori, * suoni e.le sensazioni ta’ftlh del]a

iy

Valore culturale ed emozionale del cibo..la.
ionale di tistorazione g:le. fattorie:
un-impegno cominé che 1i vede:
izzatori di un ciclo-di seminari sull'edu
cazione al"gusto éd al’ sapore, comvolgono

d'Arte di Forli accompagnati dal preside

 Mercoledi 28 maggio 2003

| i “sensi” rivestono nei confronti del cibo.Non -

ques’co' gcﬁnento perche nel mondo dell'arte
i'cinque sensi sono “strumenti” impareggiabi-
i per reg1s€rare profum1 sapori, vibrazioni

nateria, Da loro abbiamo felicita, noia, sere-
agitazione e.allegria, "Recuperare oggila
izionezdi questi antichi sapori. ~. dice |
Fausto Faggioli delle Fattorie Fagg1ol1 e
docente di narketing per lo Ial - & un” impre-
‘sa affascinante. Ci vuole arte e passione, unite

a Capacit; gusto, attitudine ¢; sopraftutto,

- matenah__ch prima quahta Fondamentale
mfattl perl consumatore & la sicurezza che.
jenti siano genunu 1In fondo. si

pﬁtreb ¢ proprio dire che & "un'arte” seguire
il-principip. generale che lega in modo indis-

selubile’ un buon prodotto alla terra.da cui
pfoviene, . nspecchlando le caratteristiche

atbientali, la storia e le consuetudml_della
tegra nella quale hanno avuto origine™”.

“Bducare al cibo, educare al-gusto - contmua,-
poi Loretts; C1cognam B Questa & la‘temati-

caattorno alla quale ruotano i dibattiti dell'e-
vento: Non pud qumdl esserci modo migliore
chie una cena “narrata”
ci e piatti della tradizione contadina romagno-

la". All'evento parteciperanno anche i ragazzi

dell’Ipssara di Vibo Valentia che resteranno
in stage alle Fattorie Faggmh per tutta a setti-

mana, per seguu'e un programma sui SEI'VIZI_‘

Alberghzen della nstorazwne legat1 all’agrl-
coltura Co -

a base di prodotti tipi-

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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40 STUDIOSI DALLA NUOVA EUROPA UNITA
S'INCONTRANO ALLE FATTORIE FAGGIOLI

CUSERCOLI — 1l 23 maggio, le Fattorie Faggioli organizzano un incontro con un gruppo
di 40 studiosi appartenenti alla rete tematica ISEKI, attualmente in Romagna nell’'ambito
di un progetto finanziato dal’Unione Europea (progetto Socrates), relativo
all'armonizzazione dei corsi universitari di scienze e ingegneria alimentare. Ventisette i
paesi coinvolti, inclusi i 15 aderenti alla UE, le nazioni che ne faranno parte nel
prossimo futuro (Slovenia, Polonia, Rep. Ceca, Bulgaria, Cipro, Romania, Malta,
Slovacchia, Lituania, Estonia, Ungheria, Lettonia) e altri nordici come Norvegia e
Islanda. Coordinati dalla Prof. Cristina Silva dell'Universita Cattolica di Porto
(Portogallo), sono con loro il Prof. Saverio Mannino dell’'Universita di Milano e il Prof.
Marco Dalla Rosa dell’Universita di Bologna, sede di Cesena, in rappresentanza
dell'ltalia.

Durante [lincontro si affrontera il problema della sicurezza alimentare, che sta
diventando un’ esigenza sentita con sempre piu apprensione dai consumatori, si
trattera di tematiche ambientali e di collaborazione tra mondo accademico, ricerca e
aziende del settore alimentare.

“Sicurezza alimentare vuol dire soprattutto benessere fisico - dice Fausto Faggioli,
docente di Comunicazione e ftitolare dellomonima azienda - Oggi si sente
continuamente parare di modificazioni genetiche degli alimenti, con la conseguenza che
il consumatore é disorientato, confuso e timoroso per la propria salute.

| risultati della ricerca scientifica in campo alimentare assumono un ruolo importante e
devono essere attenti a non creare danni alla salute del consumatore.

L’incontro di oggi & quindi un’occasione per unire insieme il campo scientifico con la
tradizione ed i valori della vita rurale, fatta di alimenti sani e genuini, e di rapporti sinceri
con le persone”.

Argomento del progetto ISEKI € lo sviluppo sostenibile, che deve essere sempre un
punto di riferimento per chi vuole potenziare la propria attivita e deve diventare il
modello centrale di ogni forma di sviluppo economico-ambientale integrato.

Durante l'incontro, i partecipanti, provenienti da tutta Europa, avranno modo di
sperimentare di persona una giomata in un ambiente rurale, con cibi tipici della
campagna romagnola.
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uamma studiosi della nuova Europa

si incontrano alle fa;ttone Faggioli

| -CUSERCOLI Oggz le Fattorie Faggioli organizzano un mcontro con un

gruppo di 40 studiosi appartenenti alla rete tematica Iseki, attualmente
in Romagna nell'ambito di un progetto finanziato dall'Unione Europea—
(progetto Socrates|, relativo all'armonizzazione dei corsi universitari di
scienze e ingegneria alimentare. Durante 1'incontro si affrontera il pro-
blema della sicurezza ahmentare e di tematlche ambientali,
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. CUSERCOLI
Fattorie Faggioli
'Incontro europeo
sull’ahmentazmne

.CUSERCOLI - Le Fattorie Fag
gioli organizzano per 0ggi un
‘incontro con un gruppo di 40
studiosi appartenenti alla re-

~ te tematica Iseki, attualmen-
te in Romagna- nell’amblto di

- unprogettofinanziato dall’U-

~nione Europea, relativo al-
Tarmonizzazione dei  corsi
universitari di scienze e in-
gegneria alimentare. Venti-
sette i paesi coinvolti, inclusi
i 15 aderenti alla UE le na-
zioniche ne faranno parte nel
prossimo futuro e altri nor-.
dici come Norvegia e Islanda.
Si affronteranno il problema
della sicurezza alimentare e
tematiche ambientali.
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'CUSERCOLI - Agntur sm1
Mangiare cibi genuini

e in mezzo alla natura
Oggi un’iniziativa alle Fattorie Faggioli

CUSERCOLI - Agrlturlsmo e formazione insieme per portare'
alle Fattorie Faggioli creativita e splendidi paesaggi, of-
frendo preparazioni di prodotti tipici che consolidano
I'importanza culturale e salutare del “mangiare”. Pro--.
-tagonista dell’evento, in programma oggi, & un gruppo di
giovani foggiani che stanno frequentando tre corsi or-
. ganizzati da ‘Alos-Ispa, Centro pllota per il turismo e
T’ambiente di S. Menaio (Fg). -
Pizzaiolo, addetto all’automazmne e commis di cucina;

‘sono i tre corsi seguiti dai docenti Vittorio Russo, Enea
Bolsieri, Vincenzo Ventrella, Michele La Torre. Da Ferrara

Silvia Forlani accompagnera un gruppo di donne che
stanno concludendo un corso di assistente chef orgamzzato
dallo Ial Ex, Agenzia formativa ferrarese.

“Pranzare nelle aziende agrituristiche sta acqulstando-
un’importanza ed una diffusione sempre maggiori - dice
Fausto ‘Faggioli, titolare delle fattorie - motivate dalla
‘hecessita da parte dell’osplte di garantirsi un tipo di
ristorazione genuino, in un ambiente accogliente e fa-
miljare. L’evento di oggi & un'esperienza inserita nel per-
corso formativo che porta gli allievi a contatto diretto con la
realtad del mondo del lavoro e mira ad ottenere molti
‘}rlsultatl”
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SAN MENAIO - A scuola di agri-
turismo. Parte la settimana di
formazione presso le Fattorie
agrituristiche Faggioli, a Forli.
Il seminario ha lo scopo di ve-
rificare gli argomenti svolti du-
rante 'interventi formativo

che si & svolto in aula. L'Ente-

-Alos-Ispa , pertanto dedica una
fase successiva di sperimenta-
‘zione all'internc di una delle
-aziende. agnturlstlche pilota

della Unione Europea‘guidata

da Fausto Faggioli. Gli obiettivi
~di questa sperimentazione, a
 detta del tutor Vittorio Russo,
|sono una verifica formativa,
uno scambio di esperienze ed
una crescita professionale. In-
fatti, un momento importante
dello stage sara rappresentato

.da tna glornata t1p1camente

Mercoleda 21 Magglo 2003

CORSO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE

Scuola di agriturismo per 40
allievi in trasferta in Romagna

ganiche. Il programma dello
stage che durera in tutto una
settimana prevede un primo
studlo del modello “Fattorie

nata “evento” ¢con la degusta-
zione del “Sapori del Gargano”,
infine il corso prevede un ap-
profondimento di marketiag
delle imprese turlstlche ed

pa tone. - ';_’agrrturlstiche
- Sara 'qu111d1 la volta ‘della gior-

[f.can: ]
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AGRITURISMO E PRODOTTI TIPICI, UN RIUSCITO SODALIZIO
PER UNA GIORNATA DA TRASCORRERE ALLE FATTORIE FAGGIOLI

CUSERCOLI (Civitella di Romagna, Forli-Cesena) — Si fanno in_quattro e sono in due. Si chiamano
agriturismo e formazione. Insieme portano alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (Forli Cesena) creativita e
splendidi paesaggi, offrendo per mercoledi 21 maggio tante preparazioni di Prodotti Tipici, che
consolidano I'importanza culturale e salutare del "mangiare”. Protagonisti del’Evento sono un gruppo
di giovani foggiani che stanno frequentando tre corsi organizzati da Alos-Ispa, Centro Pilota per il
Turismo e 'Ambiente di San Menaio (Foggia). Pizzaiclo, Addetto all'automazione e Commis di Cucina
i tre corsi seguiti dai docenti Vittorioc Russo, Enea Bolsieri, Vincenzo Ventrella, Michele La Torre. Da
Ferrara Silvia Forlani accompagnera un gruppo di donne che stanno concludendo un Corso di
Assistente chef organizzato dallo lal Emilia romagna, Agenzia Formativa ferrarese. Mentre si mangia
si elaborano idee, immagini, persino suoni e memoria: tutto cid che in pratica si chiama: GUSTO,
parola “chiave” dellEvento di oggi. Gusto che non & solo quello alimentare o gastronomico in senso
stretto, ma tutta la cuitura di un luogo e di un tempo; perché le preparazioni gastronomiche di un
agriturismo sono volte al recuperc e alla conservazione delle tradizioni alimentari. “Pranzare nelle
aziende agrituristiche sta acquistando un’'importanza ed una diffusione sempre maggiori- ci dice
Fausto Faggioli, titolare delle fattorie — motivate dalla necessita da parte dell’'ospite di garantirsi un tipo
di ristorazione genuino, in un ambiente accogliente e familiare. L'Evento di oggi @ un’esperienza
inserita nel percorso formativo che porta gli allievi a contatto diretto con la realta del mondo del lavoro
e mira ad ottenere molii risultati: avere da parte loro unimmagine piu reale del mondo produttivo; la
possibilita di verificare sul campo le proprie atfitudini e le proprie scelte; assimilare comportamenti
idonei e tecniche specifiche. In fondo ma non ultimo, anzi prima di tutto, l'opportunita di farsi
conoscere”. Queste iniziative infatti, sono le uniche strade da percorrere per I'awvio al lavoro dei
ragazzi, in modo che le Formazione e Imprese possano agire in sinergia per raggiungere lo stesso
obiettivo: quello di rispondere in modo adeguato alle richieste del sistema economico e sociale.

E quando tutto questo finisce a...... tavola, il risultato sara una proposta gastronomica piena di sapori
e profumi, per chi vuole vivere con “gusto”!

e
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'f Mercoiedl 21 :

 Agriturismo e scuola
alle fattorie Faggioli

* CUSERCOLI - Agnturlsmo e formazione si
*ritrovano oggi insieme nella cornice delle
- Fattorie Faggioli, offrendo tante prepara-
- zioni di prodotti tipici che consolidano
Ny 1mportanza culturale e salutare del
~ "mangiare”. Protagonisti dell’evento un-
- gruppo di giovani foggiani che stanno fre-
quentando tre corsi organizzati da Alos-
Ispa, Centro pilota per il turismo e 'am-
biente di San Menaio. Pizzaiolo, Addetto
" all'automazione e Commis di Cucina sono
" i tre corsi seguiti dai docenti Vittorio
" Russo, Enea Bolsieri, Vincenzo Ventrella,
~~ Michele La Torre, Da Ferrara Silvia Forlani
accompagnera un gruppo di donne che
_ stanno concludendo un Corso di Assistente
- chef or gamzzatc dallo Iala. |
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sabato 17 maggio 2003

!

Cusercoli
Incontro
alle Faggioli-

FORLI -Oggialle171e Fat-
. torie Faggioli di Cuser-
' coli ospiteranno un con-
. fronto delle diverse real-
. ta rurali e sulle nuove
. opportunitd che proiet-
' tano questo settore ver-
| so il mercato internazio-
nale. Ad esso partecipe-
‘ranno tra gli altri, qua-
' ranta studenti: del Ma-
- ster in “Economia e ge-
stione del turismo”, pro-
venienti da Francia,
- Messico, Spagna e Bra-
sile, del Ciset (Centro in-
ternazionale studi sul-
Peconomia turistica).
Nell’arco della giornata
si mettera a confronto
l'esperienza acquisita
sul campo agrituristico
dalle Fattorie Faggioli
€O Uha nuova genera-
“ zione di futuri professio-
-nisti del settore.
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IL MONDO RURALE INCONTRA L'UNIVERSITA'

Il 17 maggio alle ore 18.00 le Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) organizzano un Evento,
improntato sul confronto delle diverse realta rurali e sulle nuove opportunita che
proiettano questo settore verso il mercato internazionale. Ad esso parteciperanno
quaranta studenti del Master in “Economia e Gestione del Turismo” coordinato dalla
dott.ssa Maria Carla Furlan, del CISET (Centro Internazionaie Studi sulEconomia
Turistica) dell’Universita Ca' Foscari di Venezia provenienti da Francia, Messico,
Spagna e Brasile; due studenti che stanno frequentando un corso per “Organizzatori di
Percorsi Enogastronomici per il Turismo”, coordinato dalla Mathesis scrl presso
I'Universita degli Studi di Milano-Bicocca in Stage presso le Fattorie. Sara presente il
dott. Andrea Bandini, docente del Centro Universitario di Bertinoro ed anche un gruppo
di universitari attualmente frequentanti il Master in Gestione e Sviluppo dei Servizi
Turistici dell’'Universita di Bologna sede di Rimini. Fanno parte del gruppo: Edda leno,
Riccardo Manna, Federica Saracco, Domenico Lusciano, Angela Paolillo, Federica
Diotallevi, Daniela Bianchi, Andrea Amorino, Valentina Carbonera. Puglia, Campania,
Marche, Sicilia, Friuli Romagna, alcune delle regioni dalle quali provengono gli
studenti. Nell’'arco della giornata si mettera a confronto I'esperienza acquisita sul campo
agrituristico dalle Fattorie Faggioli con una nuova generazione di futuri professionisti del
settore. “L’obiettivo di tutti noi”, spiega Fausto Faggioli, titolare dell’'omonima azienda e
docente di.Comunicazione del Master, “é creare un rapporto teso allo scambio e al
miglioramento di idee e iniziative con le universita. Inoltre la comunicazione tra Enti in
questo settore, sta dimostrando ottime possibilitd di sviluppo, assumendo ormai
un’importanza fondamentale. |l successo di un’ azienda agrituristica dipende dalla
bellezza del territorio e dalla capacita di comunicare i valori tradizionali della campagna.
Attraverso nuovi strumenti, come internet, si informa quindi un pubblico sempre piu
vasto sulle proprie iniziative, puntando anche su nuovi tecnici professionisti, con
I'obiettivo di creare una rete che faccia “sistema’e che porti un maggior sviluppo
economico anche nei territori rurali”. Conclude infine Faggioli, “Comunicazione,
professionalita e associazionismo devono servire quindi come sostegno, in un mercato
ancora caratterizzato quasi unicamente da iniziative imprenditoriali individuali.” Si
confronteranno le varie esperienze di tutti i Paesi coinvolti, sottolineando gli aspetti
positivi di ognuno, per creare una linea guida comune che sia adattabile alle esigenze di
ogni territorio o azienda. A degna conclusione dellEvento, come nella piu sincera
tradizione contadina romagnola, ci si riunira attorno alla tavola, con una cena a base di
prodotti tipici della Romagna e del mondo, in un clima festoso e gioviale.
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FARE SISTEMA PER IL NUOVO TURISMO

In questo 7 maggio tre gruppi si incontrano
alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) per
vivere una giornata di interscambio fra Aree

diverse, cogliendo I'opportunita di
promuovere in  un momento anche
conviviale, il territorio nazionale

rappresentato dai gruppi partecipanti a
questo appuntamento.

Lo IAL & PEnte di Formazione forlivese che
coordina lo Stage della classe 4° “|.Olivet”
nell'ambito del Progetto “Addetto
all'accoglienza turistica”. Loro coordinatrice
Monica Masotti. Per la Campania un
gruppo di tecnici impegnati in attivita — .
formative per Operatori Agricoli e Forestali, [£lusse 4* “Fvo Qlived”

Lo staff del FORMEZ, I'Ente campano che ha progettato il Corso © composto da Giampaola
Cesa, Stefania De Fraia, llaria Lembo, Laura Lucignano, Antonio Russo.

Da Rovigo, un gruppo di imprenditrici agricole titolari d'azienda nel viaggio-studio che le ha
portate in fattoria nel'ambito del corso “Sviluppo Imprenditorialita Femminile”. Gestito dalla
COLDIRETTI, & coordinato da Lorenza Bellettato. '

“ L'impegno di tutti i presenti — ci dice Fausto Faggioli delle omonime Fattorie - & quelio di
incentivare que! sistema di qualitd in grado di dare alta riconoscibilita al turismo, con la
riqualifica e l'innovazione del prodotto, la definizione e promozione dellimmagine, ‘la
commercializzazione dellofferta e la sensibilizzazione degli operatori. Turismo per
definizione, ecocompatibile, nel quale riconosciamo il turismo rurale, I'agriturismo, il turismo
verde e sportivo, il turismo delia scoperta della cosiddetta ltalia Minore, del Bed & Breakfast,
delle cantine, della ristorazione tipica per le scoperte eno-gastronomiche delle Strade dei
Vini e dei Sapori. Un programma che dobbiamo organizzare insieme: gli agriturismi, gli
agricoltori, gli artigiani e quanti vivono e lavorano su un Territorio, con una rete ben
organizzata di “sicura presa” sui tour operator nazionali ed europei. Gli imprenditori devono
essere in grado di proporre un'organizzazione d'accoglienza facendone un vero e proprio
sistema, con la qualita della ricettivita, dei trasporti e delle vie di comunicazione, dei servizi
informativi e turistici, dimostrando efficienza ed organizzazione. E per garantire il pil
possibile fa tipicita e 'autenticita dell'offerta, &€ molto importante la gastronomia locale: carta
vincente per incuriosire e attrarre I'ospite e per fargli conoscere la storia di un'Area.”

sapore calabrese. -
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CU‘SERCO;L' .
Tre gruppi
dl aree diverse
i incontrano
per un mterscamblo

CUSERCOLI Alle Fattorie Fag
gioli oggi e in programma
‘una-giornata di interscam-

‘bio fra aree diverse, coglien-

do 'opportunita di promuo-

vere in un momento anche -

conviviale, il territorio na_——
z:onale rappresentato dai

gruppi partempantl a questo .

appuntamento. Lo Ial é 'En-
te di formazione forlivese che
coordina lo Stage della classe

4° “Tvo Qliveti” nell’ambito

del progetto “Addetto all’ac-
coglienza turistica”.
- coordinatrice Monica Masot-
-ti.. Per la Campania un grup-
po di tecnici impegnati in
‘attivita formative per opera-
“tori agricoli e forestali. Lo
-staff del Formez, Pente cam-

pano che hapro gettato i1 Cor-

‘§0 & composto da Glampaola j

mercoled1 7 maggio 2003

Loro

De Fraia, la-

a Lucigna-
Russo. Da Ro-
ppo ‘di impren--
le titolari d’a-
ggio-studio che
in fattoria nel-
0rso-“Sviluppo
alita Femmini-
dallaColdiretti;é
a Lorenza Bel
pegno di tutti i
ce: Fausto Fag- -
monime Fattorie
incentivare quel.
ualita in grado di
iconoscibilita- al
1]a riqualifica e
1edel prodotto,la
e - promozione
ne, la commer-
he. dell’offerta e la
azione degli ope-
smo . per. defini-
'ompatlbﬂe ‘nel

"'quale riconosciamo il turi-
“smo rurale, I'agriturismo, il
- turismo verde e sportivo”.
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. Una giornata di studio e confronto‘

. Faresistema
per un nuovo turismo

'_CUSERCOLI Nuovo i incon-
tro, oggi, alle Fattorie Faggioli

di Cusercoli per vivere una

. giornata di interscambio fra

aree diverse, cogliendo 1'op-

--portunita di promuovere in

~~un momento anche convivia--
- le, il territorio nazionale rap--

+ presentato dai gruppi patteci-
~panti a questo appuntamento.

- Lo IAL, Ente di Formazione

forlivese coordina lo Stage
" della classe 4° "1.0liveti” nel

. 'ambito del Progetto “Addetto

- all'accoglienza turistica”. Per

* la Campania un gruppo di

.tecnici impegnati in attivita
formative per Operatori

. Agricoli e Forestali. Da -
. Rovigo, un gruppo di impren- -

- ditrici agricole titolari d'azien- -

‘da impegnate nel viaggio-stu-
- dio che le ha portate in fatto- -

atori a confronto
alle fattorie Faggloh

ria nell ambito del corso

“Sviluppo Imprendltorlahta
‘Femminile”, gestito dalla

Coldiretti.,
* Limpegno di tutti i presenti

- cidice Fausto Faggioli delle-
omonime Fattorie - -& quello

di incentivare un sistema di

“qualita- in grado di dare alta
* riconoscibilita al turismo, con
“]a riqualifica e I'innovazione
- del prodotto la definizione e ,
_promozione dell'immagine, la

commercializzazione dell’of-
ferta e la sen31b111zzaz10ne.
degli operatori.

. Turismo per definizione, éco- -

compatibile, nel quale ricono-
sciamo it turismo rurale, I'a-

- gntunsmo il turismo verde e

spottivo, il turismo della sco-
perta della cos:ddetta Italla :
Minore”. =
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GIOVANI COSENTINI IN FATTORIA

Un primo maggio alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli (FC) pieno di fermento e di iniziative
che hanno per oggi tutti i colori ed i sapori del
Mediterraneo. In questa settimana infatti un
gruppo di giovani allievi cosentini rimarra alle
fattorie per uno Stage, nelllambito del Corso
I.LF.T.S. "Specialista in produzioni e gestioni
agricole, agroindustriali e  ortofrutticole
ecosostenibile® P.O.R. Calabria 2000-2006
Asse lll “Risorse Umane” — Ob. 1 Mis.3.7 Az
3.7° Cod. 18 Progettato dall'lstituto
d’Istruzione Superiore di 2° grado di Mirto
Crosia (CS) ha avuto svolgimento nella sede ‘
corsuale di Rossano Scalo (CS). Tutor responsabile in aula e Tutor responsabrie dello Stage
dott. Luigi Branca. Partners del progetto: Gruppo Promidea — Universita degli Studi di Reggio
Calabria — A.R.S.5.A. di Cosenza. ‘Il corso della durata di 1800 ore - ci spiega il dott. Luigi
Branca — ha avuto inizio a luglio del 2002 e concludera i lavori con un esame finale, alla fine
di settembre. Gli allievi avranno la possibilita, oltre all’attestato finale in “Tecnico specialista
in produzioni e gestioni agricole e zootecniche, agroindustiali, ortofrutticole e fiorovivaistiche
ecosostenibile”, di avere anche il diploma della patente europea del computer e trenta crediti
formativi per chi intende iscriversi al'Universita alla facolta di agraria. | moduli che gli allievi
hanno seguitc sono: produzioni e gestioni agricole, zootecnia, ortofrutti e florovivaisti
ecosostenibile, i| Gruppo Promidea ha seguito i moduli di marketing, comunicazione,
informatica, inglese di base e inglese avanzato, olfre al Tutor d'aula.” Nei prossimi mesi le
lezioni saranno tenute da docenti Universitari di Reggio Calabria e da dipendenti ARSSA di
Cosenza. “Questo corso — ci spiega Fausto Faggioli — ha lo scopo di formare professionalita
che si inseriranno nell'organizzazione e nella gestione dell'attivita aziendale, contribuendo
alla definizione dei processi produttivi e alla valorizzazione della cultura gastronomica del
Territorio. | giovani sono il nostro futuro e il mondo del lavoro deve lavorare con il mondo
delia Scuola, fornendo loro la nostra conoscenza e la nostra esperienza. Queste iniziative
sono le uniche strade da percorrere per l'avvio al lavoro dei ragazzi ma, soprattutto, per
aprire I'istituzione scolastica al mondo dell'impresa, in modo che le due realta possano agire
in sinergia per raggiungere lo stesso obiettivo: quello di rispondere in modo adeguato alle
richieste del sistema economico e sociale.” |l sorriso e I'entusiasmo di questi ragazzi saranno
il biglietto da visita per questo appuntamento che, considerato come primo passo ufficiale da
tecnici, avra un “appetitoso” momento con tante ricette d’antico sapore calabrese.

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
: www,fattoriefaggioli.it
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. il Resto del Carlino

Giovedi 1 maggio 2003

S CIlSel‘COlia ponte
di studio da Crosia

- Un gruppo di studenti dell’

'~ Istituto d’Istruzione
Superiore di Il grado di
Mirto Crosia (Cosenza)
trascorrera il ponte = -
del 1° maggio alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli per
uno stage, nell’ambito del
Corso Ifts: “Specialista in

. produzioni e gestioni

- agricole, agroindustriali e

- ortofrutticole |
ecosostenibile”, Tutor Luigi
Branca. Partner: Gruppo
Promidea e Universita di
Reggio Calabria.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www,fattoriefaggioll.it




RASSEGNA STAMPA
Fattpric

giovedi 1. maggio 2003

cusercoti - Un groppo di giovani allievi cosentini rimarr alle Fattone Faggloh per uno stage

1] Medlterraneo e 1 suoi sapori

] gmppo di allievi Impegnaﬁ al corso nelle Fattorle Faggioli

'CUSERCOLI - E' un primo
maggio di festa quellé che
oggi vivranno le Fattorie
Faggioli, con al centro i sa-
pori del Mediterraneo.

Fino al termine di questa

settimana, tin gruppo di gio- -

vani allievi cosentini rimar-
ra alle fatforie per uno sta-
ge, néll’ambito del corso per

“Specialista in produzioni e

gestioni agricoie, agroindu-

striali e ortofrqttlcole eco-.

sostenibile” . Li accompa-
gna Luigi Branc_a formato-

re di Promidea (promotrice.

dell’iniziativa), che in que-

sto progetto ha svolto i mo-

duli di marketing, comuni-

- cazione, informatica, ingle-

se di base e inglese- avan-
zato.

“Questo corso - spiega Fau-
sto Faggioli - ha lo scopo di
formare flgure professiona-
li che si inseriranno nel-
Porganizzazione e nella ge-
" stione dell’attivita azienda-
le, contribuendo alla defi-

~nizione dei processi produt-

tivie alla valorizzazione del-
la.cultura gastionomica del
‘Territorio. I mondo del 1a-
i voro deve lavorare assieme
a quello della Scuola, for-
nendo lorc la nostra cono-
scenza e la nostra esperien-
za”.

- FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattorzefaggroh it

www.fattoriefaggioli.it
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|1 MAGGIO 2003

Cusercoli (Forli - Cesena)

Nella campagna romagnola

Gli appuntamenti di maggio del Wigwam
Circolo di Campagna “Ca’ Bionda™: venerd: 9:
i mangiari di una volta. aromi, profumi e sapo-
ri dal passato: sabato [0: insieme per creare
antiche e nuove atmosfere di teste contadine:
venerdi 16 :io zodiaco nel piatio: sabato 17
serata romagnola: venerdi 23: storie di
Fantasmi e Contrabbandieri sull”Antica Via de!
Sale; sabato 24: stare insieme amichevolmen-
te: domenica 25: nel pomeriggio si gioca nel
cortile insieme agli spaventapasseri: venerdi
. 30: atmosfera intrigante e generosa delle vec-
“chie osterie: sabato 31: storie della tradizione
contadina.

Nella notte del 24 giugno. per perpetuare { mii-
*lenari riti della festa solstiziale. legati ad arcai-
ci culti solari ed agrari, si raccoglieranno erbe

e fori. resi magici dalla rugiada. camminando

nei prati e nei corsi d’acqua per ottenere prodi-
clost 010\/:1m<_nt1

Nella serata del 10 agosto, tutti all osservatorio
astronomico per stare. come ormai ¢ tradizio-
ne. con il naso all’inst. in compagnia del grup-
po astrofili.

Wigwam® Circolo di Campaona-
“Fattoria Ca' Bionda”

Via San Gilovanni, 42

47010 Cusercoli (Fe)

Tel. e Fax 0543.98.91.01
cabionda@wigwam.it

www. fattoriefaggioliit

Rit. Fausto Faggioh

FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioll.it

www.fattoriefaggioll.it
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18 aprile 2003

MARKETING IN AGRICOLTURA

Venerdi 18 aprile, alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli (FC), un gruppo di imprenditori a
conclusione del Corso “Promozione e
Marketing nelle aziende agricole”, organizzato
da New Agriform, Ente di Formazione forlivese
creera un Evento legato alla stagionalita dei
prodotti tipici per promuovere il mondo ruraie e
la “Strada dei Vini e dei Sapori dei colli di Forfi
Cesena” alla quale appartengono.

Molte le voci che con entusnasmo parlanoc
deil’attivita dei gruppo.

In primis Fausto Faggioli, docente nell’ambito del corso per il Marketmg “‘Da sempre i Iuogh|
dell'ospitalita e dell'incontro hanno stimolato I'economia, animato la cultura & mutato la
politica. Una volta nelle antiche locande e nelle vecchie osterie romagnole si incontravano
contadini, artigiani, pellegrini, preti o rivoluzionari. Attorno ai tavoli di legno si mangiava, si
beveva, si chiacchierava e si giocava. Oggi i nostri ospiti chiedono di rivivere quelle
atmosfere cosi piene di suggestioni, facendo onore alla “vigorosa” cucina casalinga e
degustando con soddisfazione un buon bicchiere di vino romagnolo.” “Questa materia prima,
cioe luoghi e prodotti tipici, - aggiunge Alberto Bassi, direttore di New Agriform - & solo da
programmare con una precisa strategia, perché in futuro ci sara spazio solo per quegli
imprenditori/manager che uniranno 'Alta Tecnologia alla capacita di valorizzare in termini di
marketing la competitivitd di un Territorio nell’ambito di un mercato globale. Per questi
imprenditori, supportati da Enti di Formazione al cui interno coordinatori sensibili alie
problematiche del settore hanno portato avanti la formazione, il futuro sara sicuramente
pieno di soddisfazioni.” E sull'alta tecnologia & puntato I'obiettive di questo corso che ha
realizzato sotto la direzione di Giorgio Bernaroli il sito web www.giorbe.it, che condurra “chi
viaggia nell’'etere” nelle aziende a degustare “non pill virtualmente” prodotti tipici, accogliente
ospitalita, ottima organizzazione di pacchetii turistici. “ Viaggiare “con gusto” & uno stile di
vita — precisa Massimo Masotti, presidente della Strada dei Vini e dei Sapori - vuol dire
scegliere luoghi e sapori che meritano una sosta. Vuol dire acquistare prodotti e oggetti che
richiamino, a casa, I'atmosfera di un luogo. A questi viaggiatori e a quelli che lo diventeranno
& dedicata la Strada dei Vini e dei Sapori, alla quale appartengono le aziende di questo
Corso.” Franco Piazza, coordinatore del corso: "Innovazione tecnica, gualita e
comunicazione, questi gli argomenti per accogliere in maniera efficiente i nuovi flussi
turistici.”. Un piacevole incontro con i Prodotti Tipici al quale parteciperanno gli

amministratori locali e la stampa, chiudera ia giornata.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefagg:ioli.it '
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venerdi 18 aprile 2003

CUSERCOLI - Corso di formamone alle Fattorie Faggioli

'Promozione e marketing

~ per le aziende agricole

CUSERCOLI - Appuntamento- :
di spessore oggi presso le

Fattorie Faggioli di Cuser-
coli. Un gruppo di impren-

ditori concluderanno la loro
partecipazione  al
- “Promogzione: e marketing
~nelle aziende agricolo” or
- ganizzato dall’ente di for-

1| mazione New Agriform, ¢con

un. eévento volto a promuo-
‘vere i prodotti tipici del

“mondo rurale attraverso la

““Strada dei Vini e dei Sapori
dei colli di Forli-Cesen”.

“Da sempre i luoghi dell’o-
- spitalita e dell’incontro han-
"no stimolato 1’economia,
animato la cultura e mutato
la politica - afferma Fausto

Faggioli, docente nell’ambi-

to del corso per il Marketing
- un tempo nelle antiche lo-

corso - mangiava,

cande enelle Vecchle osterie

-.romagnole si incontravano
contadini, artigiani, pelle-
_grini, pretio rivoluzionari;

attorno ai tavoh di legno si
‘beveva, si
ch1acch1erava e si giocava.
Oggl inostriospiti chiedono

-di rivivere quelle atmosfere
- cosi piene di suggestioni, fa-

cendo onore alla cucina. ca-

salinga e degustando con .
‘soddisfazione un buon b1c
_chiere di vino romagnolo.”

“Luoghl e. prodotti tipici, -
aggiunge Alberto Bassi, di-
rettore di New Agrlform -
'sono da programmare con.
una precisa strategia, per-
ché in futuro ci sara spazio
solo per quegli imprenditori

e manager che uniranno

I’Alta Tecnologia la capacita

di valorizzare in term1n1 di
marketing la competitivita

di un Territorio nell’ambito . |-
- di un mercato globale. Per -
~questl imprenditori,

sup-
portati da Enti di Forma-
zione al cui interno coor-
dinatori sensibili alle pro-
blematiche del settore han-

1o portato avanti la forma-

zione, il futuro sara sicu-
ramente pieno di soddisfa-

o zioni”.
“Viaggiare con ‘gusto’ é uno
-stile di vita - conclude Mas-
'simo Masotti, presidente de

“La strada dei vini e dei

~sapori” - significa scegliere

luoghi e sapori che meri-

tano una sosta, acquistare:

prodottl e oggettl cherichia-
mino l’atmosfera di un luo—
go lontano”. :

FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www,fattoriefaggioll.it
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. esto del Carlino

‘ Yonardi 18 aprlle 2003

¢
- s.J

‘Sull’alta tecnologia ¢ oggi
‘puntato I’obiettivo del corso
di marketlng in agricoltura
che si tiene alle Fattorie
 Faggioli di Cusercoli. Un
“esempio da segmre" ‘La
‘strada dei vini e dei sapori
“dei colli di Forli e Cesena’.
Intervengono: Franco
. Piazza, Massimo Masotti e
~Giorgio Bernaroli.
~ Info sul sito www.giorbe.it

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail. info@fatforiefaggiolli.it
wwwfattoriej:ag_gioli.it
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. Venerdl 11 apnle 2003 -_

Cusercoll Ca’llonda
In visita da Malle

J'CUSERCOLI - Oggi alle Fattorle Faggwh SOno present1 le
classi 4°B (Tecniche di gestione di Az. Agrituristiche) e 5?°A
(Agroindustrie: filiera - olivicolo olearia) dell’Istituto Sta-
tale di Istruzione Superiore “L.G.M. Columella” di Lecce,
sede coordinata di Maglie, accompagnati dai professon
Vittorio Giorgino e Antonio Andrani. La collaborazione
con questo Istituto, iniziata oltre dieci anni fa, ha permesso
amoltissimi studenti impegnatiin corsidi spemallzzazmne
sull’agriturismo e I’enologia, di vivere un’ esperlenza in-
-serita nel percorso formativo. Questa esperienza 1li ha
portati a contatto diretto con la realta del mondo del lavoro,
-ottenendo molti risultati: avere un’immagine pit reale del
mondo produttivo, la possibilita di verificare sul campo le
proprie attitudini e le proprie scelte, in fondo ma non
ultimo, prima di tutto, I’opportunita di farsi conoscere.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattortefaggzoh it
WIWW, faltonefaggwh. it




RASSEGNA STAMPA

www.librincontro.com/papermoon

11 aprile 2003

IL GUSTO PER IL TERRITORIO

Oggi 11 aprile, protagonisti di un

Evento alle FATTORIE FAGGIOLI

di Cusercoli (FC), le classi 4B

(Tecniche di gestione di Az,

Agrituristiche) e 5A (Agroindustrie:

filiera —  olivicolo olearia)

dell’lstituto Statale di Istruzione

Superiore “L.G.M. Columella” di

Lecce, sede coordinata di Maglie,

accompagnati dai prof. Vittorio -
Giorgino e Antonio Andrani. : ;
La collaborazione con questo Istltuto iniziata oltre dieci anni fa, ha permesso a
moltissimi  studenti impegnati in corsi di specializzazione sullAgriturismo e
sull’Enologia, di vivere un’esperienza inserita nel percorso formativo.

Quest'esperienza li ha portati a contatto diretto con la realtd del mondo del lavoro,
oftenendo molti risultati: avere un’immagine pil reale del mondo produttivo, la
possibilita di verificare sul campo le proprie attitudini e le proprie scelte, in fondo ma
non ultimo, anzi prima di tutto, 'opportunita di farsi conoscere.

“‘Agriturismo ed Enologia — dice Fausto Faggioli, “patron” delle Fattorie Faggioli — due
argomenti che coinvoigono una fascia sempre piu ampia di nuovi turisti esigenti e
curiosi, che amano scoprire tutti i sapori. In questi due corsi ritroviamo il vero
significato del gusto per il Territorio. Infatti, 'esperienza di una vacanza nell’ambiente &
perfetta e completa se ad essa si associa un itinerario goloso o una cantina che sa di
vendemmia e legno, dove degustare genuini vini locali. “Vendere” un viaggio goloso
significa condurre 'ospite in un itinerario che garantisca il piacere della scoperta. Per
questo la domanda di itinerari eno ~ gastronomici in piccoli Territori & forte, anzi,
fortissima e per riuscire a costruire la proposta & necessario un lavoro attento e
minuzioso. Ma la materia prima nelle nostre regioni non manca, si tratta unicamente di
coordinare le potenzialita, lavorare fianco a fianco con le amministrazioni pubbliche,
favoriti dalla grande ricchezza storico — culturale del nostro paese.”

il gruppo di studenti organizzera un “appetitoso” momento per dare gusto all'incontro,
cui parteciperanno rappresentanti delle amministrazioni locali, stampa ed imprenditori.

FATTORIFE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoricfaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fatteric

Lo

COME S1 ARRIVA
Uscendo dalla E45

a San Piero in Bagno

si seguono le iedicaziani

Dalla Al4, invecs, Fuscha
consigitata & Forl,

da cui si pud risalire verso
Melkiola e Santa Sofia.

per Santa Sofia e Cusarcoll.

EmitiA ROMAGNA/CUSERCOL .

R|generare corpo e spirito nel verde

Tanto sport, buona favola e, soprattutto, seminari e carsi.

Per imparare a vivere seguendo il ritmo della Natura

uno degli indirizzi pit ricercati dagli amanti del turisrno di cam-
pagna. 1 nerito & del lucgo, la rigogliosa terra romagnola, in pro-
vincia di Forlt, ma soprattutto del proprietario, Fausto Faggioll,
vero innamorato deila Natura e dei suoi prodotti, che ha saputo
trasformare la propria azienda agricola in un vivace centro di interess.
Wierito anche dei corsi che “Ca Bionda” organizza futti { mesi. Si impara,
per esempio, L'arte della panificazione o a seguire i ritmi delie stagioni con
i weekend del Benessere, suggerimenti per rigenierare corpa e spirito e rag-
giungere Parmonia interiore, organizzati quattro volte I'anno, in occasio-
ne degli equinozi e dei solstizi (Uestate verrd celebrata il 21 e 22 giugno).
In aprile, le lezioni saranno dedicate all'alimentazione naturale: viene
spiegnto cosa si intende per prodotti alimentari, coltivazioni biologiche e
biodinamiche, corretta combinazione degli alimenti, i vegetali € i loro
principi. Sempre questo mese, pol, iniziano le passeggiate, per conoscere &
raccogliere le erbe officinali, da
unire alle insalate. Sono plante
amarognole, come il tarassaco e
Vachilles, utili, perd, a depurare
il fegato clagli eccessi gastronomi-
ci dell'inverno.
Chi non vuole dedicarsi ai corsi
pud scegliere tra numerose atti-
vita sportive: mountain bike,
trekking, equitazione, parapen-
dio, tira con I'arce; oppure, pud
rilassarsi in piscina. Nei 60 etta-
1i dell’azienda, oltre alla coltiva-
zione delle erbe officinali lavora-
te in cosmetici e in liquori, ¢'2
un pomario di frutti dimentica-
ti (pere volpine, mele cotogne,
sorbi, nespoli, biricoccali), la cui
coltivazione, intrapresa su sug-
gerimento deilo sceneggiatore e
poeta Tonino Guerra, consente
di produrre gustose confetture.

A SINISTRA, CA BIONDA FA PARTE,
coN CA Basing E CA MANDRIOL,
DEUE FATTORIE FAGGIOL,

SOPRA 1L CORSO DI PANIFICAZIONE.
A DESTRA, | PRODOTH DELLAZIENDA.

DI DONATELLA LUCCARINI

Agriturismo Fattarie Fageioli

EmArL cabionda@fattoriefaggiol it

CéRTe Dl CREDTO Visa, Mastercard |

via San Glovannt 42,
Cusercoli {FC}
o ¢ Fax 0543.989101

WeBSTE wwwfattoriefapgioli.it
Camere 12 pidl 3 appartamenti

Prezo dz 33 euro a persona
<on prima colazions;
da 210 euro gli appartamenti

FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail-info@fattoriefaggioli.it

www. fattoriefaggioli.it
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Oggi alle Fattorie Faggioli 1 visita degli studenti di una scuola superiore di Lecce,
* una collaborazione che dura da dieci anni -

'Si vaalezione di agr

CUSERCOLI - Oggi saranno protagomstz alle
Fattorie Faggioli di Cusercoli i ragazzi delle classi 4B
~ e 5A dell'Istituto statale superiore “Columella” di
Lecce, sede coordinata di Maglie, accorpagnati dai

docenti Vittorio Giorgino e Antonio Andrani. La col-

laborazione con questo Istituto, iniziata oltre dieci
anni fa, ha permesso a moltissimi studenti impegna-
i in corsi di spemahzzazmne sull‘agriturismo e sul-
I'enologia, di vivere un'esperienza inserita nel per-
corso formativo. Quest'esperienza li ha portati-a
" contatto diretto con la realta del mondo del lavoro

ottenendo la p0551b1]1ta dl verlficare sul campo le
proprie attitudini e le proprie scelte.

*Agtiturismo ed enologia - dice Fausto Faggioli, tito-
lare delle Fattorie Faggioli - sono due argomenti che
coinvolgono una fascia.sempre pilt ampia di nuovi
turisti esigenti e curiosi. In questi due corsi ritrovia-
mo il vero significato del gusto per il
territorio.Infatti, I'esperienza di una vacanza nel-
I'ambiente & cortipleta se a.a questa si associa un iti-
‘nerafio goloso o tna cantina che sa di vendemmia e
legno, dove degustare genuini vini locali. “Vendere"

Agriturismo e enologia
Le visite degli studenti

“alle Fattorie Faggioli

- un viaggio goloso significa condurre l’osplte in un
-itinerario che garantisca il piacere della scoperta.
Per questo la domanda di itinerari en: gastronomici

in piccoli territori & forte e per riuscire a costruire la
proposta & necessario un lavoro attento, Si tratta uni-

_camente di coordinare le potenzialita, lavorare con

le istituzioni, favoriti dalla grande ricchezza storico -
culturale del nostro paese.” Il gruppo di studenti
organizzera un “appetitosa” momento per dare gusto
all'incontro, cui parteciperanno rappresentanti delle
amministrazioni locali, giornalisti ed imprenditori. .

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: mfo@fattonefaggmh it
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]

GIOVANI DONNE IMPRENDITRICI
IN VAL BIDENTE

Oggi, 28 marzo, ospite alle Fattorie Faggioli, di Cusercoli, (FC) lo
splendore della Sardegna, una regione in grado di offrire, oltre allo
stupendo scenario suoi paesaggi naturali, una grande varieta di Prodotti
Tipici.

A rappresentarla saranno un gruppo di giovani donne che nella provincia di
Oristano stanno seguendo due corsi: Guida Naturalistiche e Guida
Turistica, il gruppo & accompagnata dal dott. Andrea Murgia, direttore
dellEnaip (Ente di Formazione Professionale) e dai docenti Massimo
Matta, Raimondo Cossa e Costantina Dasara.

“Un gruppo di giovani con tanta voglia di fare, che organizzeranno con noi
una giornata — dice Francesca Faggioli, presidente delle Fattorie — per far

conoscere a tutta I'ltalia le caratteristiche di una regione come la Sardegnha

unica nel suo fascino di isola mediterranea. Sara un incontro di sapori e
tradizioni di territori che insieme vogliono promuovere lo sviluppo rurale
offrendo pacchetti turistici che comprendono FAmbiente, la Cultura e la
Gastronomia.

In futuro queste ragazze promuoveranno la loro regione inserendola in
un’offerta turistica ben piu ampia, nella quale il veicolo trainante saranno
le tradizioni locali, gli usi e le consuetudini, artigianato, le sagre paesane, i
prodotti tipici enogastronomico.”

E quando il sapore diventa un sentimento geografico ecco apparire sulla
tavola le delizie della gastronomia sarda fatta per stuzzicare il palato.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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cusERcoLi - Incontro alle Fattorie Faggioli

- Scambio di prodotti tipici
Eccl | sapori dalla Sardegna

;CUSERCOLI - Oggl alle Fattorie Faggioli sara osplte la Sar-
‘degna conisuoi prodotti tipici. A rappresentarla saranno un
‘gruppo di giovani donne che nella provincia di Oristano
stanno seguendo due corsi: “Guida naturalistiche” e “Guida
turistica”. Il gruppo € accompagnata Andrea Murgia, di-
rettore dell’Enalp e dai docenti Massimo Matta, Raimondo
Cossa e Costantina Dasara. “Un gruppo di giovani con tanta
voglia di fare, che organizzeranno con hoiuna giornata-dice
Francesca Faggmh presidente delle Fattorie - per far co-

noscere a tutta l'Ttalia le caratteristiche di una regione come
la Sardegna unica nel suo fascino di isola mediterranea.
Sara un incontro di sapori e tradizioni di territori che
insieme vogliono promuovere lo sviluppo rurale offrendo

pacchetti turistici che comprendono Yambiente, la cultura e

. la gastronomia. In futuro queste ragazze promuoveranno la
"loro regione inserendola in un’offerta turistica ben pil
-ampia, nella quale il veicolo trainante saranno le tradizioni
- locali, gli usi e le consuetudini, l’artlglanato ile sagre pae-
- sane, i prodotti tipici enogastronomico”.
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Oggi l’appuntamento ¢ alle Fattorie Faggloli di Cusercoh

Imprenditrici del turismo a confronto -

CUSERCOLI - “Uno scambio di informazioni-sulle
attivita e sui prodotti del territorio per migliorare

la qualita dell'offerta turistica.”-E' questo il tema -

che un gruppo di sessanta giovani imprenditrici
bresciane affrontano oggi alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli, nella fattoria che dell'ospitalita ha fatto
la sua filosofia di vita. Laser & l'Ente di
Formazione che ha organizzato il Corso "Brescia
Bed & Breakfast, un sistema per lo sviluppo del-

l'accoglienza turistica in famiglia” ¢ Marina

Cardilli e Isa Gironi le loro coordinatrici. Con loro

: formula la porta delle case viene aperta per acco- -
. gliere gli ospiti con professionalita, ma allo stesso
.tempo con tutto il calore che solo un ambiente

in questo confronto un gruppo di futurl 1mprend1-
fori campani, allievi di un Corso Ifts sull ospitalita
rurale gestito dall’ Ipssar "M. R0551 Doria” di
Avellino.

"1l mercafo taliano - dicé Fausto Faggloh titolare
delle omonime fattorie. - pur offrendo valide ‘e

' numerose strutture a?berghlere ed extra-alberghie-
‘re, & carente di un tipo di ricezione comé quella-

del B&B, che consente di ottimizzare I'ospitalita
nelle abitazioni private e tutto il patrimonio, sia-
umano che territoriale, ad essa legato. Con questa

Donne alle Fattorie Faggioli
“| prodotti del territorio per mlgllorare

" la qualita dell’offerta turistica”
'aI centro del’incontro ‘

famlhare puo riservare, T cafore umano, la sensa-
zione di non essere un numero di stanza, ma una

'persona accolta in un ambiente con una forte -

auténticits di valori culturali sono i punti di forza
che solo presidi‘ricettivi come il Bed & Breakfast,
insieme a quelli agrituristici e del turismo rurale
possono vantare. | due gruppi oggi in fattoria rap-
presentano ognuno un pezzetto d'Htalia e chiedono

‘di peter essere parte attiva nello sviluppo del pro-

- prio Territorie”. Sara presente anche Roy Berardi,
giornalista e docente del corso ed esperto in B&B.
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Fattgﬂe

Stage

di studio

Brescia e Avellino
-messe a confronio

‘ CU’SERCGLI - Un gruppo
- disessanta giovaniim-

prenditrici bresciane -
affrontano da oggi alle -

Fattorie Faggmh una
giornata in una fatto-

ria che dell’ospitalita
ha fatto la sua filosofia

di vita. Laser & l'ente
‘di formazione che ha
-organizzato il corso
“Brescia Bed & Brea-
kfast: un sistema per

1o sviluppo dell'acco-
- glienza turistica in fa-

migli” e Marina Car-
' dilli e Isa Gironi sono

le coordinatrici dell’i-
' niziativa. Con loro in

giovedi 20 marzo 2003

—

i confronto un grup-
po di futuri imprendi-
tori campani, allievidi
un corso sull’ospitali-
ta rurale gestito dal-
PIpssar “M. Rossi-Do-
ria” di Avellino. Una
presenza che confer-
| ma una collaborazione
con questo istituto ed
‘ il preside Alessandro
A Gamfalo iniziata da di-
-versi. anni. Antonio.
 Sasso e Gabriella Ro-
mane = accompagnano
il gruppo nello stage

FATTORIE FAGGIOLI
Via §. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www,fattoriefaggioli.it
—




RASSEGNA STAMPA

www.librincontro.com/papermoon

19 marzo 2003

60 GIOVANI DONNE

IMPRENDITRICI PER
LO SVILUPPO RURALE

Se un titolo deve essere dato ad una giornata, quello di oggi sarebbe sicuramente: “Uno
scambio di informazioni sulle attivita e sui prodotti del Territorio per migliorare la qualita della
nostra offerta turistica.” Questo il tema che un gruppo di sessanta giovani imprenditrici
bresciane affronteranno il 20 marzo alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) in questa giornata
vissuta in una fattoria che dell'ospitalitd ha fatio la sua filosofia di vita. Laser & I'Ente di
Formazione che ha organizzato il Corso “Brescia Bed & Breakfast: un sistema per lo svituppo
deli’'accoglienza turistica in famiglia® e Marina Cardilli e Isa Gironi le loro coordinatrici. Con
loro .in questo confronto un gruppo di futuri imprenditori campani, allievi di un Corso IFTS
_ sull'ospitalitd rurale gestito dalllPSSAR “M. Rossi-Doria’di Avellino. Una presenza che
conferma una collaborazione con questo istituto ed il preside Alessandro Garofalo iniziata da
diversi anni. Antonio Sasso, presidente di Terra Nostra della provincia avellinese e Gabriefla
Romano accompagnano il gruppo in questa esperienza di stage. Le Fattorie Faggioli infatti .
sono partners e collaboratori di molti IFTS nazionali. “II mercato italiano - ci dice Fausto
Faggioli, titolare delle omonime fattorie — pur offrendo valide e numerose strutture alberghiere
ed extra-alberghiere, & carente di un tipo di ricezione come quelia del B&B, che consente di
ottimizzare I'ospitalitd nelle abitazioni private e tutto il patrimonio, sia umano che territoriale,
ad essa legato. Con gquesta formula la porta delle case viene aperta per accoglieré gli ospiti
con professionalitd, ma allo stesso tempo con tutto il calore che solo un ambiente familiare
pud rigervare. Il calore umano, la sensazione di non essere un numero di stanza, ma una
persona accolta in un ambiente con una forte autenticita di valori culturali sono i punti di forza
che solo presidi ricettivi come il Bed & Breakfast, insieme a quelli agrituristici e del turismo
rurale possono vantare. | due gruppi oggi in fattoria rappresentano ognuno un pezzetto d’ltalia
e chiedono di poter essere parte attiva nello sviluppo del proprio Territorio.”

Presenie oggi a questo appuntamento Roy Berardi,
giornalista e docente del Corso ed anche esperto in
B&B, avendo gia sviluppato nel "96 un programma WISH
per PUnione Europea. Aggiunge Berardi “Inoltre si
creano nuovi posti di lavoro, valorizzando all’interno del
Territorio il ruclo della donna, che continua cosi a
gar:ntire la propria presenza in famiglia, facilitando la
permanenza dei nuclei familiari sul territorio di
apparienenza.” Durante la giornata la tavola offrira
stuzzicanti e golose proposte gastronomiche di una
cucina, che tutto il mondo ci invidia, con il piacere di
‘rispettare e mantenere la ftradizionale ospitaiitda di
entrambe le regioni.

FATTORIE FAGGIOLI .
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1 giovani laureandi di Tokio

“sono in visita alle fattorie Faggioli

" CUSERCOLI - Oggi le Fattorie Faggioli aprono le porte al un’gruppo di
giovani laureandi in scienze sociali dell'Universita Waseda di Tokio, -
~ accompagnati dalla profesoressa Hiroko Kudo che hanno scelto in
Europa questa fattoria per analizzare un’azienda che ha fatto delle mul-
tifunzionalita il punto fermo della propria attivita, creando cosi econo-
mia nel territorio.
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GIAPPONE E ITALIA PER LA DIDATTICA

Oggi 5 marzo alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC) la parola “multifunzionalita”
significa “fattoria didattica”. |
Una fattoria dove si pud insegnare ia storia dei prodotti tipici, delle tradizioni
popolari, dei costumi del passato, non solo, oggi per conoscere questa storia in
Val Bidente ¢’@ un gruppo di giovani laureandi in Scienze Sociali, dell'Universita
Waseda di Tokio, accompagnati dalla prof.ssa Hiroko Kudo che hanno scelto in
Europa questa fattoria per analizzare un'azienda che ha fatto delle
multifunzionalita il punto fermo della propria attivita, creando cosi economia nel
Territorio.
Con loro un gruppo di imprenditori che seguono un corso coordinato e gestito dal
Centro Regionale L.R.LP.A. Veneto da Vicenza, accompagnati dalla doft.ssa
Mariangela Spiller.
La gastronomia tipica, 'ambiente rilassante, le tradizioni culturali mantenute
intatte: questi argomenti stanno cambiando il volto del turismo in modo cosi
significativo da coinvolgere i programmi di studio delle Umversﬂa con appositi
Master sul Turismo Rurale
w “Questo interesse da parte delle Universita
per il nostro mondo ci fa sperare in un
futuro migliore, un futuro dove il Territorio -
disporra di tecnici capaci di cogliere le
sfide che il mercato dei “Nuovi Turismi” —
chi parla & Fausto Faggioli, titolare delle
| fattorie — e che saranno ben inseriti nella
i sempre pilu  crescente tendenza di
internazionalizzazione dell’'economia”.
Il gruppo giapponese in questa settimana
incontrera gli amministratori locali e le
imprese pill significative della Val Bidente.
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‘cusEeRrcoLl - Fattorie Faggloh
Blolog‘ioo “mare-mont”
r 'offerta turistica

Convegno con i produttori locali

Convegno alle Fattorie Faggioli sullofferta blologica peri tunsti

'CUSERCOLI - Con il progetto “Blologlco dal Mare ai Montl”

pia di-50mila persone in vacanza al marea la scorsa estate,

- hanno avuto la possibilita di avvicinarsi ai prodotti b10-.

-logici, vivendo 1la nostra Romagna nella sue forme pit

- autentiche delle antiche tradizioni. Iera alle 19 si é tenutala

- tavola rotonda sul tema, alle Fattorie Faggioli di Cusercoli,
con i partners che hanno dato vita a questa iniziativa. .

: FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitelia di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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“"BIOLOGICO” DAL MARE AI MONTI

Con il progetto “Biologico dal Mare ai Monti” piu di 50.000 persone in vacanza al marea la scorsa
estate, hanno avuto la possibilitd di avvicinarsi ai prodotti biologici, vivendo [a nostra Romagna nella
sue forme piu autentiche delle antiche tradizioni. Questa sera 3 marzo, alie ore 19.00 Tavola Rotonda
dal tema “Biologico dal Mare ai Monti” alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), con i partners che
hanno dato vita a questa iniziativa. PRO.BER FAssociazione dei produttori Biologici e Biodinamici
del’Emilia-Romagna, Sweet Home Hotels, il Consorzio di giovani albergatori cervesi e le Fattorie
Faggioli di Cusercoli (FC). “Con questa iniziativa — & Fausto Faggioli, titolare delle omonime Fattorie -
abbiamo lanciato un forte messaggio sulla qualitad della vita nelie aree rurali della nostra regione,
proponendo la campagna come grande risorsa, fonte di salute e salubrita dell'aria e il programma
2003 afferma e “conferma” che il “Sistema d’Area” pud funzionare se ci crediamo e se impieghiamo
tutte le nostre risorse per portarlo avanti."Due le iniziative importanti di questo progetto - aggiunge
Emanuele Casadei, presidente di Sweet Home Hotels — la prima & quella che ha visto coinvolti i nostri
ospiti, realizzando sedici serate presso gli alberghi del consorzio Sweet Home Hotels, con
degustazione di prodotti e attivitad culturali; la seconda & quelia di vivere una giornata in Fatioria
seguendo le attivita rurali in tutta la loro suggestione. Queste due iniziative sono state “firmate”,
potremmo dire, dalla degustazione di prodotti tipici coltivati biologicamente e da un piccolo Seminario
" su questo tipo di coltura”. Parlando di biologico; Paolo Carnemoila, presidente di PRO.BER interviene
“ll progetto, finanziato dalla Regione Emilia Romagna e dai soci PRO.BER, ha avuto la possibilita di
-avvicinare le persone al mondo del biologico in un momento in cui, meno presi dallo stress quotidiano,
sono state sicuramente piu disponibili a comprenderne la filosofia e 'utilitad per ia loro salute. “Ponte”
fra i consumatori e gli agricoltori, questo programma ci ha inoltre permesso inoltre di capire
I'evoluzione del nostro seitore.

"Oltre a Paolo Carnemolla, interverranno all’ appuntamento le
aziende e gli amministratori locali che hanno creduto e
sostenuto [iniziativa: Nazario Battelli, presidente regionale
CSA e CIA, Lubiano Montaguti, direttore della Scuola R. di
Ristorazione della Romagna, Enzo Valbonesi, presidente del
Parco Nazionale, Famministratore delegato A.P.T. sig,
Giuseppe Chicchi, Gianluca Bagnara amministratore delegato
del G.A.L. L'Altra Romagna, Giovanni Felice, sindaco di
Civitella, Mauro Cristofani, direttore della Banca Popolare
del’Emilia Romagna. Collaboratori del Progetto: Mustiola, ia
Scuola Regionale di Ristorazione della Romagna, la CIA
(Confederazione Iltaliana Agricoltori}, I Molino Grassi,
Almaverde. Hanno patrocinato il Progetto: la Provincia di Forli-
Cesena, il G.A.L. L'Altra Romagna, i Comuni di Cervia e
Civitella, la Comunita Montana dellAppennino Forlivese.
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Fattorie Faggioli
vola in Giappone
- Fattorie Faggioli, porta i
prodotti tipici e 1a sua
formula per I’agriturismo in
" Giappone. Tema |
dell’appuntamento:
“Un mese di slowlife
‘in Kakegawa”, citta di
80.000 abitanti nella
~ provincia di Shizuoka, fra -
Tokyo e Nagoya, famosa - |
per il monte Fuji, simbolo -
nazionale. Unica realta |
‘imprenditoriale europea
invitata per il settore
agrlturlstlco I’azienda di
Cuserecoli & pilota per
1’Unione Europea. Con
questa maniféstazione, il
G1appone per un mese
imtero puod conoscere 1o, stﬂe
di vita in agriturismo.
Madrina per Fattorie .
Faggioli ¢ Hiroko Kudo,-
che nell’ambito della-
manifestazione nipponica
- ha presentato futte le
iniziative di quesu -
ultimi anm ‘
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CUSERCOLI - Trasferta dagli
occhi a mandorla per le Fat-
- forie Faggioli, protagoniste
della manifestazione “Un

mese d1 Slowlife in Kake-

‘gawa”, citta di 80m11a abi-
 tanti fra Tokyo e
'Nagoya, famosa
per il monte Fuji.

‘sabato 1 marzo 2003

Fattorle Faggioli

Fm Estremo Oriente
Lunga tmsferta in Gzappone

la raccolta della frutta, la
mietitura. L'azienda agritu-
ristica romagnola getta
qumd1 l’amo sul mercato
glapponese “L’'appunta-

mento e un srande momen-.

todi 1ncontro ri-
corda . ‘Fausto

Faggxoh per pro-

L’azienda agritu- Lazienda muovere 1'imma-
- ristica della Val i eee gine del made in
Bidente ha porta- . agriuristica Italy legata al
to in Estremo unica ospite - mondo = rurale
Oriente i prodotti - ¢on iniziative
Eipici ela Cliltura . europeq _ sempre piu
ello sviluppo proiettate verso
‘economico del alla maﬁlfesmzu:?e il futuro: Infatti,
territorio.  Nel- sulla SlOWllfe- gia dal marzo
‘Tambito  della prossimo un
manifestazione gruppo di studen-

isono state pre-'
sentate le varie 1n1z1at1ve

'portate avanti in questianni’

dalle Fattorie Faggioli: dai
prodotti tipici ai progetti
“Scuola in Fattoria” e “Le
Stagioni” per portare turisti
e studenti a contatto con i
cicli produttivi agricoli, vi-
vendo tante esperienze al-
P’aria aperta: la vendemmia,

ti giapponesi sa-
ra in Italia per continuare
questa collaborazione che
andra avanti con il progetto

- ‘Vivere le Fattorie’, attraver-

sando Emilia-Romagna, To-
scand, Umbria e Marche con
tutte le-peculiarita che of-

- frono questi territori: opere,

arte, cultura, gastronomia,
natura, prodotti tipici”.
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PRODOTTI TIPICI DELLA VAL BIDENTE IN GIAPPONE

Le Fattorie Faggioli, testimoni in Giappone di come i Prodotti Tipici e I'Agriturismo
“possano” essere un sistema organizzato per lo sviluppo-economico del Territorio.
Tema dell’appuntamento nipponico: “Un mese di Slowlife in Kakegawa”, citta di 80.000
abitanti nella provincia di Shizuoka, a meta strada fra Tokyo e Nagoya, famosa per il
monte “Fuji’, simbolo nazionale. Unica realta imprenditoriale europea invitata per il
settore agrituristico sono state le Fattorie Faggioli, azienda pilota per I'Unione europea.
Con questa manifestazione, il Giappone si avvicina -

idealmente all’ltalia € per un mese intero il popolo
giapponese pud conoscere lo stile di vita in
agriturismo, con eventi dedicati ai prodotti tipici, alla
cultura gastronomica, alle tradizioni, perché le ragioni
della “slow life” sono le stesse della vita in campagna
che conosciamo da sempre:. piacere, conoscenza,
attenzione, tolleranza. Un vita fatta di tante attivita in
difesa delle tradizioni alimentari, per valorizzare i
prodotti di qualita e per sviluppare un turismo attento
e rispettoso dell’ambiente.

Madrina per le Fattorie Faggioli, la dott.ssa Hiroko Kudo, che nellambito della
manifestazione giapponese ha presentato tutte le iniziative che in questi anni 'Azienda
ha portato avanti sul Territorio: dai Prodotti Tipici ai progetti “Scuola in Fattoria” e “Le
Stagioni” per portare turisti e studenti a contatto con i cicli produttivi agricoli, vivendo
tante esperienze all'aria aperta: la vendemmia, la raccolta della frutta, [a mietitura.
Fattorie Didattiche dal 1985, le Fattorie Faggioli fanno ora da “apri pista” verso il
mercato giapponese € americano. “L’appuntamento giapponese € un grande momento
di incontro — ci dice Fausto Faggioli — per promuovere I'immagine del Made in Italy
legata al mondo rurale con iniziative sempre piu proiettate verso il futuro.

Infatti, gia dal marzo prossimo un gruppo di studenti giapponesi sara in ltalia per
continuare questa collaborazione che andra avanti con il progetto “Vivere le Fattorie”,
attraversando I'Emilia Romagna, la Toscana, 'Umbria € le Marche con tutte le
peculiarita che offrono questi territori: opere, arte, cultura, gastronomia, natura, prodotti
tipici e una grande “Ospitalita” della gente che vive in queste regioni.”
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AGRITURISMO
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Hanno vinto il concorso bandito dalla Federazione
delle cooperative per I'originalita del progetto

A Forli per imparare I'agriturismo
La quinta B della regione del Pilati va in viaggio premio

CLES. Nel giugno scorso la 4 B Ragioneria dell'lstituto tecnico commerciale e per geometri
"Pilati" di Cles aveva vinto il concorso bandito a livello provinciale dalla Federazione trentina
delle cooperative per il progetto piu originale.

[l premio era un assegno da 1549,37 euro, da spendere in un viaggio di studio in un'azienda
agrituristica. 1l viaggio i ragazzi lo hanno compiuto nei giorni scorsi con meta le Fattorie
Faggioli a Cusercoli, in provincia di Forli. Una trasferta interessantissima per gli studenti che
hanno potuto presentare |la loro esperienza di cooperatori nelllambiente sperimentata neila
cooperativa simulata Tabiel {acronimo che sta per Turismo agricoltura biologica itinerari
ecologia lavoro) ambientata sulle rive del lago di Santa Giustlna nel maso Rossi

simbolicamente preso in affitto.

Ad accompagnare i ragazzi c'erano gli insegnanti Sergio
Valentini e Marco Odorizzi ed il preside Paolo Renna. Nei
tre giorni in Romagna, | ragazzi della 5 B hanno potuto
vedere all'opera un'azienda ambientale unica, dove fantasia
ed inventiva del proprietario, Fausto Faggioli, si sposa con
le tante opportunita di un turismo con protagonista sempre
'ambiente. "Hanno potuto constatare che per fare
agriturismo non servono grandi investimenti ma fantasia,
creativita, propensione al risparmic e soprattutto. saper
coinvolgere le tante realta che operano nell'ambiente in cui
I'azienda si trova inserita"” sintetizza il professor Renna.
Tante cose da imparare, ma anche la soddisfazione di
insegnare qualcosa. Come quando hanno presentato, tra la
curiosita e linteresse delle altre scuole (dalla Sardegna e
dall'Emilia) presenti in quei giorni nelle fattorie didattiche
Faggioli ed alla stampa locale i prodotti tipici della Valle di
Non forniti da alcune ditte nonese come la Bruni carni, di

. \ . . . . Gif afunni deffa quinta ragioneria sono andaff
Bruni Renzo, Tuenno, Melinda, Cles, il Caseificio sociale di ' viaggio premo in Romegna per visitare

Castelfondo, I'azienda agricola Zanoni Silvio di Cles, Zadra fazienda amblentale of Fausto Faggio
Augusto "El Zeremia" di Revo e lo Sfiziolino di Cles.
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* Gestione di imprese agricole
‘Ospiti in fattoria
per imparare’

a diventare
“ imprenditori

| CUSERCOLI - Due giorni_alle Fattorie Faggioli di -
Cusercoli, per un gruppo di giovani futuri impren-
‘| ditori che stanno frequentando il Corso -
“Innovazione, sviluppo e gestione di imprese agri- |
cole” a Gluhanova progettato dal Cipaat (Centro di
|| istruzione professmnale agricola della confederazio- |
|| ne italiana agricoltoti). "Questo-intervento formati-
| vo - spiega Mario Prefolani, presidente del Cipaat -
‘nazionale - & supporto della diffusione e della valo-
- Tizzazione dell’m1prend1tor1ahta ngamle in agn
coltura, 3
| - In particolare questa proposta mtende conSLderare
| le problematiche della gestione aziendale con parti-
| colare attenzione a fattori quali Vimprenditore, i
_ rapportl tra le aziende, il mercato, In pratica, la
finalita & quella di fornire al futuro giovane impren-
ditore una visione chiara ed operativa sugli aspetti
| interni ed esterni all'azienda agraria”. "1l mondo

|| fattorie - & in grado di esprimere tutte le potenzia-
- lita e di sviluppare le risorse di cui dispone quahﬁ
* cando; pnma e soprattutto la componente umana

- agricolo - aggiunge Fausto Faggicli delle omonime | -

FA TTORIE FA GG'IOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 CiviteHa di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail-info@fattoriefaggioli.it

www,fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattfie

il Resto del Carlino | |

Giovedi 23 gennaio 2003 |

Cusercoli Corso
per 'agricoltura
Due giorni intensi alle Fatto-
rie Faggioli di Cusercoli, per
un gruppo di giovani futuri
1mprend1tor1 che stanno fre-
quentando il Corso “Innova-
zione, sviluppo e gestione di
imprese agricole” a Giuliano-
va. Il corso, seguito da vici-
no da Mario Pretolani, & sta-
to progettato dal Centro di
Istruzione ©  Professionale
- Agricola della Confederazio-
ne Italiana Agricoltort.
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IMPRENDITORI IN FATTORIA

Due giorni alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), per un gruppo di giovani futuri
imprenditori che stanno frequentando il Corso “Innovazione, sviluppo e gestione di
imprese agricole” a Giulianova (TE), progettato dal CIPA.AT (Centro di Istruzione
Professionale Agricola della Confederazione MHaliana Agricoltori) “Questo
intervento formativo — ci spiega il dott. Mario Pretolani, presidente del CIPA AT
nazionale - & a supporto della diffusione e della valorizzazione
dell'imprenditorialita giovanile in agricoltura.

In particolare questa proposta intende considerare le problematiche della gestione
aziendale con particolare attenzione a fattori quali 'imprenditore, i rapporti tra le
aziende, il mercato. In pratica, la finalita € quella di fornire al futuro giovane
imprenditore una visione chiara ed operativa sugli aspetti interni ed esterni
allazienda agraria.”

‘Il mondo agricolo — aggiunge Fausto
Faggioli delle omonime fattorie — & infatti,
in grado di esprimere tutte le potenzialita
e di sviluppare le risorse di cui dispone
qualificando prima e soprattutto la
componente umana.

Le aziende “sono fatte di uomini’, in
sostanza e questo percorso formativo ha
obiettivo di avviare e sostenere tutte
quelle professionalita che sono alla base
della managerialita del settore agricolo
piu avanzato.

Oggi if valore delle risorse umane diventa quella leva strategica per porre le basi
di una cooperazione creativa che lascia spazio a tante proposte.”

Due giorni di stage durante i quali il gruppo incontrera gli imprenditori della Val
Bidente, consolidando la consapevolezza che i territori agricoli, vinicoli e delle
produzioni tipiche possono essere fruiti anche in forma di offerta turistica e
didattica, quindi: opportunitd di crescita economica, occupazionale ed anche
culturale.”
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dell’entroterra della P

1l turismo? |
E’ in fattoria

“Tutti gli attori del turismo

rovincia

di Forli-Cesena devono

presentarsi con una immagine

omonime Fattorle di

incontro sul turismo
-nell’entroterra, con gli

coordinata”. Parola di Fausto
Faggioli, responsabile delle

Cusercoli; dove s’& svolto un

1

operatori locali e regionali

del settore. Dopo
I'introduzione di Roy
Berardi, il sindaco di

privati”
Marina Flamigni, diri

al turismo, “devono e

Ma il consigliere dele

.Oscar Bandini di S. S
invocato “un rilancio
~del nostro Appennino”.

C1V1tella Giovanni Felice, ha
sostenuto che “se 1 Comuni -
sapranno lavorare insieme,
saranno di stimolo a fare
altrettanto anche per i

. Per Luisa Babini, -

- consigliere regionale ¢

gente

dell’assessorato provinciale

ssere le

‘aziende a fare sisterna’”,
aiutate dagli enti pubbth

gato al

turismo del Parco nazionale,

ofia, ha
glovane
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