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Un ciclo di incontti dédicatb_';_ﬂle-tecmche di gestione
per un agriturismo professionale

Tmprenditori a confronto

~ - CUSERCOLI - Calabria, Marche ¢ Romagna:  questo stage per dotarsi degli strumenti professionali -
| imprenditori si confrontano sullo sviluppo rurale, necessari  condurre un'azienda agrituristica. Nella
: attraverso la cultura, i sapori e Ia sto- - . " nostra fattoria'i ragazzi hanno ‘vissu:
:  riadelle proprie tradizioni. Dalla pro- = 1377, /4 . to’ cosa significa per noi ‘fare agritu-
- vincia di Bologria un-gruppo di Dalla Calm alle rismo’, ottenendo un'attivita per
" imprenditori che con Agriform; énte Manhe alla Roma M4 yna migliore qualita della vita.
- di formazione diretto da Alessandro - per discutere dello - Questi ragazzi credono fermamente
- Cubellis, & d Ca' Bionda nell'ambito - sviluppo rarale - xelle ricchezze naturali del proprio -
di un Corso legato all‘animazione ~—————— ~— - terriforio ¢ con intelligenza e deter-
‘rurale. Li accompagna Chiara Toscano. “I giovani  minazioie lavoreranno uniti-per-avviare in proprio
- calabresi - spiega Francesca Faggioli, giovane presi- . aziende agrituristiche nel medio Tirreno, inserendo
dente delle Fattorie omonime - si sono impegnati in ~ la Calabria nei grandi circuiti dei tour operator

internazionali. In. questt giorni hanno attivato colla-
borazioni con strutture produttive e ricettive
dell'Emilia Romagna, .confrontandosi con esperien-
ze e modelli diversi. Questo consentira ai'ragazzi di -

~ perfezionare i loro progetti imprenditoriali. -
All'appuntamento ‘di oggi Roberto Della Casa e

~ Claudio Dall’Agata presenteranno un ciclo di quat-
tro Seminari“Tecniche e Strumenti Gestionali per
un Agriturismo Professionale” che si svolgeranno da -
marzo a giugno del 2003, organizzato dalla Facolta -
di Economia di Forli, il Centro Universitario di
Bertinoro e e Fattorie Faggioli. :
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cuserooll Incontro a Ca’ Blonda,
~ Tre regioni per fare agriturismo

CUSEHCOLI - Cultura, sapori e storia delle
tradizioni di Calabrla Marche e Romagna
si confrontano su temi dello sviluppo ru-

‘rale. Un gruppo di imprenditori di Agri-

form, ente di formazione dirsito da Ales-
sandro Cubellis, un gruppo di giovani della

Calabria, che sta frequentando un corso di

formazmne professionale in esperto in ge-
stione di aziende agr1tur13t1che coordinati

~da Emanuele Arcangeli & con il gruppo.

Fabrizio Pardi, presidente di Abacus, He-
nry Marinelli rappresenta I’'area del Mon-

tefeltro con Franco Vicini dell' “Angolo del

Buongustaio” sono oggi a Ca’ Bionda per
raccontare la loro esperienza di formazio-
ne. “I giovani calabresi - spiega Francesca
Faggioli, giovane presidente delle fattorie

' omonime - si sono impegnati in questo stage

per dotarsi degli strumenti professionali

necessari a condurre un'azienda agritu-

- ristica. Questi ragazzi credono fermamente

nelle ricchezze naturali del proprio ter-

_ritorio e con intelligenza e determinazione

lavoreranno uniti per avviare in proprio
aziende agrituristiche nel medio Tirreno. -
In questi giorni di intenso lavoro infatti, e
soprattutto oggi, hanno attivato collabo-
razioni e sinergie con strutture produttive e
ricettive dell’Emilia Romagna, confrontan-
dosi con esperienze e modelli diversi”.: :
All'appuntamento di oggi Roberto Della
Casa e Claudio Dall’Agata presenteranno
un ciclo di quattro seminari su “Tecniche e
strumenti gestlonall per un agriturismo
professionale” che si svolgeranno da marzo
a giugno del 2003, organizzati dalla facolta
di Economia, dal Centro universitario di
Bertmoro e dalle Fattorie Faggioli.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
- Tel/Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattf Loli

- domemnica 15 dicembre 2002 .

| wsmcou : Qumdlcl comsu a scuola di sa.pon

CUSERCOLI - “Il modo migliore di prevedere il
futuro é quello di inventarlo”: si-sono dati
questo “mantra"”, una frase di-Alan Key, eda
ottobre per circa 1.200 ore di lezioni, spe-
rimentazioni, prove... lo terranno a mo’ di
stella polare per la loro vita e la loro pro-
fessione. D1 chi parliamo? Ma dei 15 ragazzi
che dopo un’accurata selezione stanno se-
guendo il primo corso per “Tecnico esperto
 dei prodotti tipici del territorio”.

'Li abbiamo visti qualche tempo fa al- “Sa—
lone dell’orientamento” di Forli amman-
-hire crepes e tortelli alla lastra: “alcuni di
loro avevano gia esperienza nella risto-
razione - spiega Loretta Cicognani dello Ial
| - ma il corso dari loro competenze ulteriori
sui criteri della gualitd anche attraverso
eventi ufficiali affidati interamente alla
loro m1z1at1va Eil prlmo di questi eventi
'si @ gia svolto, g10ved1 scorso alle Fattorie
Faggioli, la Ca’ Bionda di Cusercoli: na-
turalmente conuna cena, a base di prodotti -

tlpiCl (rav1gg1010 fatto dai ragazzi...y e di

tipiche preparazioni romagnole, tortelli e
strozzapreti in testa, Fausto Faggioli é an-
che uno dei docenti e organizzatori del
corso, al quale collaborano lo Ial, I’Ente di
formazione gestore del Progetto pilota, la
Scuola regionale di ristorazione diretta da
Lubiano Montaguti, 'Universita di Bolo-
gna-Facoltd di Agraria e Ipssar di Castel
San Pietro. Proprio dall’Ipssar proviene la
maggior parte dei ragazzi, che appena di-

‘plomati hanno ben pensato di completare la

propria preparazione con questo Master sui
prodotti tipici, i loro caratteri e la tutela. “I
tempi del resto sono maturi - chiarisce
Faggioli - per la valorizzazione dei nostri
prodotti in base alla loro specificita, I’unica
arma contro una globalizzazione indiscri-
minata, Ai 15 corsisti il compito di creare
nei loro locali un’educazione al gusto e
all’alimentazione pulita: sono loro la nostra

. ¢hance di real1zzare il futuro che: voglla-_

mo »”
3 ,Mari_a Teresa:__Indemcatli
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1 semmurlo

| venerdi 13 . - ]
Dicombrs 2002

Turismo ecocompatlbﬂe |
Esperti alle fattorie Faggloh

- CUSERCOLI - Oggi alle 17.30
alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli si terra un seminario

- dedicato alla crescita delle
“aziende del turismo eco-com- -
patibile. Liniziativa & organizza:

ta dallo Ial Emilia Romagna

come terzo appuntamento del

progettd “Fare sistema per il
nuovo turismo”. Dopo il saluto

- del sindaco di Civitella
| Giovanni Felice, seguiranno gli
' interventi di Marina Flamigni

- dell’assessorato al Turismo

. della Provincia, Luisa Babini,
consigliere regionale Emilia -

Romagna, Mara Biguzzi diretto-
.re Leader pia Gal L'Altra
* Romagna), Oscar Bandini del

Parco Nazionale - Foreste

Casentinesi-Monte Falterona-

Campigna, Alessandro
Michelacci, consigliere turismo
Romagna Acque, Alberto .
Bassi, direttore News Agriform’

Srl, Fausto Faggioli esperto di

turismo rurale. Moderatore del

 dibattito & Roy Berardi, respon-

sabile area Turismi Emergenh.
dello Tal. Parteciperanno anche

“operatori , e responsabili delle

assoctazioni del riuovo turismo.
11 dibattito con gli attori econo-
mico-istituzionali del territorio, -
vertera stlle iniziative che pos-

sono favorire lo sviluppo delle

piccole imprese orientate al

turismo sostenibile. Si parlera

dei problemi della crescita e
del consolidamento delle pic-
cole aziende del turismo soste-

- nibile dell" entroterra
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CUSERCOLI
- Fattorie Faggioli

Sviluppo
rurale
Incontro

di studio

Promosso da lal
- Emilia-Romagna

j FORLF - Oggi semina-

' rio, alle 17, alle Fat-
torie Faggioli, dedica-
to alla crescita. delle
aziende del turismo
eco-compatibile.

- Organizzato dallo Ial
Emilia-Romagna, co-
me 3° seminario tema-
tico del progetto “Fare

~ sistema per il nuovo

turismo” I’incontro

prevede dopo il saluto .

del sindaco di Civitella
Giovanni Felice, gli in-
terventidi Marina Fla-

migni (assessorato al

Turismo Provincia di
Forli-Cesena), Luisa

‘Babini (consigliere re- -
- gionale’ Emilia Roma- -
-gna), Mara: Blguzm (di-
rettore - Leader+ Gal -
~L’Altra - Romagna)
~Oscar: Bandml (Parco
'jN&Zlonale ‘Foreste Ca- -
,:"sentines:t -Monte Falte-
" rona: Camplgna), Ales-
- ‘sandro - Michelacci
,;(conmghere “tyrismo
- ‘Romagna -Ac
" berto. B -
. News. Agr rm), Fau~:_
- sto Faggit 1'(esperto d1 )
- turlsmo rurale)

ye), Al-
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T glovedi 5 dlcembre 2002

CUSERCOLI
Sapori e profumi

'CUSERCOLI - Oggi alle Fat-
~torie Faggioli, per il secon-

- do anno consecutivo, un
gruppo di 1mprend1tor1 1a-

~ tino-americani sara presen-
- te per conoscere questa
‘realta agrituristica.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tl/Fax+390543939826 e-mail:info@fattori fgg l it
www,fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STANIPA

Fattﬁe ,

- www. Jibrincontro.com/jpapermoon. .

4 dicembre 2002

SAPORI E PROFUNMI DALL’AMERICA LATINA

Per.il secondo anno consecutivo i Sapori ed i Profumi dell’ America latina saranno oggi
5 dicembre alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC). I gruppo di 30 imprenditori,
provenienti dalle Repubbliche di Bolivia, Perti, Ecuador e Colombia, & attuaimente in
ltalia per frequentare il Corso “Costituzione e gestione delle piccole e medie imprese
nei settori agriturismo, vitivinicolo, ortofrutticolo, commercializzazione e lavorazione del
legno”. Il Corso, che @ finanziato dal Ministero degli Affari Esteri, Direzione Generale
Cooperazione Sviluppo e dal Centro Universitario di Bertinoro.

‘Centro sempre piu in sviluppo grazie alla sensibilitd del senatore Leonardo Melandri
amministratore delegato e dal diretore Andrea Bandini. o

Il corso prevede delle lezioni comuni e specifiche, predisposte dalla Facolta di
Economia di Forli, Corso di Economia Aziendale, sotto la direzione del Prof. Roberto
Della Casa, mentre le visite generali dei tre settori sono state preparate da New
Agri.Form. sur.l. sotto la direzione del dott. Alberto Bassi. “Con questi programmi
transnazionali — dice Fausto Faggioli, titolare delle Fattorie Faggioli e docente del corso
— crescera negli imprenditori la convinzione e la consapevolezza che i territori agricoli,
vinicoli e delle produzioni tipiche, possono essere divulgati, commercializzati e fruiti in
forma di offerta turistica, perché oggi si ha sempre piu la necessita di adottare un
approccio manageriale e imprenditoriale che consenta rapportarsi con il mondo intero”.

In quest'ottica & stato organizzato dalla.
Facolta di Economia di Forli, il Centro
Universitario di Bertinoro e le Fattorie
Faggioli un ciclo di 4 Seminari “Tecniche e

Strumenti Gestionali per un Agriturismo

Professionale® che si svolgeranno da

marzo a giugno def 2003.
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Fattoric.

www.librincontro.com/papermoon

2 dicembre 2002

Imprenditori e studenti alle Fattorie Faggioli

Oggi, 2 dicembre alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), giovani alunni e
imprenditori provenienti dal Trentino, dalla Sardegna € dalla regione “ospitante”
Emilia Romagna, vivranno una giornata confrontando le loro esperienze, tutti
impegnati a crescere in termini di qualita dell’ offerta di ricettivita, di ospltalita e di
didattica ambientale.

Parteciperanno alla giornata in Fattoria, da Rovigo un gruppo di imprenditori
del’lERAPRA, ente di formazione di Confagricoltura, accompagnati da Luisa Rosa
e New Agriform Ente di Formazione forlivese con distaccamento a Rimini
accompagnati da Michela Martignoni. Dalla Sardegna un gruppo di giovani futuri
imprenditori, seguiti dal dott. Francesco Casula che ha coordinato la loro
formazione all'interno delia Studio e Progetto e del Consorzio Due Giare. | giovani
studenti sono quelli del 2° circolo di Rovigo e da Cles, in provincia di Trento, gli
studenti dell'lst. Tecnico Commerciale e Geometri, accompagnati dal preside prof.
Paolo A. Renna e dai prof Sergio Valentini € Marco Odorizzi.

“Le imprese — sottolinea Fausto Fagioli delle omonime fattorie — si preparano a
compiere un salto deciso e qualitativo verso forme attive di commercializzazione
sui mercati, valorizzando la grande risorsa della collaborazione. “Fare sistema” é
I'obiettivo, vendere cioé i Territori € non pilt la sola, singola azienda.

Oggi, con tanti imprenditori provenienti da diverse regioni il valore delle risorse
umane prende quanto mai un vero significato; anzi diventa quella leva strategica
per porre le basi di una cooperazione creativa che lascia spazio a tante proposte.
Si consolida cosi da questo incontro (che & anche un confronto), la
consapevolezza che i territori agricoli, vinicoli e delle produzioni tipiche possono
essere fruiti informa di offerta turistica e didattica, quindi: opportunlta di crescita
economica, occupazionale ed anche culturale.”

Mille sapori in tavola per una proposta “dal mare ai monti” da percorrere insieme.

FA TTORIE FA GGI OLI
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- F'att'

1uned1 2 dlcembre 2002

cusercoL - Regioni a co i"'-.-onto

Imprenditori e studentl

alle Fattorie Faggioli

,Formare e incentivare la collaborazione

CUSERCOLI- Giovanialunnie

imprenditori di Trentino,
Sardegna ed Emilia-Roma-
gna, confronteranno le loro
esperienze oggi alle Fattori
Faggioli di Cusercoli.

Parteciperanno un gruppo

di imprenditori dell’ente di
formazione di Confagrlcol
tura di Rovigo e New Agri-

. form di Rimini; dalia Sar-.
degna un gruppo di giovani-

faturi imprenditori, seguiti
da Francesco Casula. I gio-
vani studenti sono quelli del
2° ‘circolo di Rovigo e da
‘Cles, in provincia di Trento,
gli studenti dell’Istituto tec-
nico commerciale e geome-
tri, accompagnati dal pre-

side Paolo Renna e dai do-

centi Sergio Valentini e
Marco Odorizzi. '

“Le tante aziende del settore
agricolo - sotftolinea Fausto

- Faggioli - si preparanc a

compiere un salto deciso e
qualitativo verso forme at-
tive di commercializzazione
sui mercafi, valorizzando la
grande risorsa della colla-
borazione, puntando st un

sistema strategico che fac-
~cia della cooperazione tra
-imprenditori un’autentica

arma in piu”. L’incontro
odierno quindi nasce nel se-
gno della “consapevolezza
che i territori agricoli, vi-
nicoli e delle produzioni ti-.
piche possono essere fruiti
in forma di offerta turistica
e didattica per nuove op-
portunita di crescita econo-
mica, occupazionale e anche
culturale”.
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“Ritgric o | COMENOt

| Alla‘scoperta degll agrlturlsmo rlgorosamente bio

la Ca Blonda

«= 3+ "Nei ¢i metfiamo a tavola alle 12, 30, se armi-
vate pilt tardi non vi diamo da mangiare”, £' i la-
canico awertimento che potreste sentin rivolge-
re se, Una demenica a pranzo, dedideste di sosta-
re all'agriturismo Ca’ Bionda di Cusercoli (F¢).
Non & scarsa attitudine &f rapport! interpersonali,
né la proverbiale schiettezza degli abitanti del Bi-
dente, la incantevole valle che ospita questa eco-
fattoria, ma un sane “ricatto” per migliorate
if vostra soggiorno gastronomico, tisparmia-
re materia prima e garantirvi pietanze sane,
appena cucinate, che consumerete in un di-
vertente tito collettivo, in modo semplice e
tempi perfatti,

E il modus aperandi di Fausto Faggioli, patron di
gueste autentico bio-paradiso certificato Aiab a po-
chi chilemetrf da Forll, dove ossigenarsi e appro-
fondire qualsiasi tipo di relazione fra Romagna e
cibo, attingendo alle tradizioni. Ma non imma-
ginatevi una conduzione famigliare allanti-
ta e ispirata al nostalgico c’ara una voita,
Quelto che vi colpiré alla Ca’ Bionda & la moderni-
ta di questo "modello agrituristico”; un prodatio di
marketing, in pratica, ma per nulla fredda o imper-
sonale. Non per niente ospitalita e sviluppe delle
~ aree rurali sono materie che Faggioll insegna, per-
sinc in Giappone.

- &sicuramente quello con il rhaiale, che si festegge-

Qui internet e il maiale tirato su a ghiande fanno
parte della stessa missione, la ricreazione eco-so-
stenibile a stonda turistico di un habitat agri-
colo autoctono, ricostruite con passione e giu-
diziosa filologia. Quello che si vede {2 si sente) &
un‘arca dei saperi e dei sapori della nostra terra, E
fa piacere sapere che esiste. Dunque anche se, co-
me & capitate a noi, sentirete il vostro vicino di ta-
vola sussurrare alla moglie: “s) & bello, ma & diven-
tato troppo commerciale” nor fateci caso e apri-
te bene narici e papille gustative. 'f ment non
esiste ma difficilmente rimarrete delusi, se non per
la variets decisamente scarsa. ]

Antipasti (crostini, cubetti di polenta fritta); due
primi piatti (una soave pasta al forno con funghi
ed erbette officinali e dei gustosi garganell al ra-
g); un secondo {costolette di maiale con contor-
ne di patate e polenta); un racicchio rosse e dolee
al cucchiaio (9 mele e uva). Niente di pid, a parte
un bicchierino di caffé fatto con moka e il liberg
accesso 3i fiquori (assaggiate i Millefiori, i Cen-
terbe e I'Amaro). Con un bucn Sangiovese fanna
20 Euro a testa.

Anovembre ci saranno | manfroni (ci dicono dal-
la cucina) fatti con la farina di mais e abbinatia un
sugo di fagioli e cotiche. Ma Iappuntamento clou

r3 da venerdi 8 a domenica 10 novembre. Faggio-
li promette ciccioli “in tempo reale” fatti sul-
I'aia. Speriamo i sia anche il pittoresco Gigi, ‘'one
raan band con tutte le carte in regala per un pe' di
buonumore ruspante. Stile goliardico, rigorosamen-
te romagnolo, intraitiene ogni domenica gli ospiti
della Ca' Bionda con frizzi e lazzi e dalla sua fisar-
monica saltano fuori note che sanno al tempo stes-
50 €i passato e di futuro; il fik rouge dellz Ca" Bion-
da (0543 -089101, wwwfattorlefaggmh B LM,
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_ . — : ascine, fattorie, castelli, borghi, 'ni‘m_i
Lipporunita oL i serie, masi ¢ casolari di campagn:
e 5 Alcune camere o gualchie’ PP ria
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le FONTI di ricavo

Da dove vengone i guadagni? Cinque le fonti
principali,

1. | prodotii del’agricoltura.

Quella dell’agriturismo & un'agricoltura pove-
ra, di piccole quantitl, che perd si rivolge a un
mercato sicep: st pud coltivare il farro biologi-
co e venderlo al dettaglio, confezionato, cosi co-
ine altri cereali, con un ricartco owiamente ele-
vato. Limpresa pud avere una prevalenza di al-
cune colture o allevamenti, che costituiscono
Pattivith agricola vera e propria e sono di per sé
fonte di reddite: M'importante & che non sia mo-
nocolturale, con solo alberi da frutia o solo fru-
mento, per esempio, oppure pascoli. In questo
caso, non potrebbe avere attivit) di ristorazio-
ne, che come si sa dev'essere basata in preva-
lenza sui prodotti coltivati dall’azienda stessa.
«La mossa strategica migliore & di-
versificare le coltivazioni — iltustra Fau-
sto Faggioll — in modo da avere pih prodoti a
disposizione e offrire un’ampia scelta agli ospi-
ti. 8i possono anche recuperare le colture ra-
re, tradizionall e dimenticate, che hanno una
forie valenza di marketing € sono molto ap-
prezzate dal pubblico. Lerizzonte di program-
mazione dev'essere di medio e lungo periodo:
alcune coltivazioni come le arboree non diven-
tano subito produttive e lo stesso gli allevamenti
zootecnici, che prevedono strutture e un siste-
ma di gestione particalare»,

Un altro aspetto & legato all'idea di vacanza ver-
de: «Le ricerche hanno dimostrato — sottolinea
Faggfoll - che il urista associa questa scelta al-
1a possibiliti di vivere a contatto con la natura,
in agro-ecosistemi puliti, e di avere sulla tavola
prodotti genuini, E' quindi un valore aggiunto
per 1a nostra azienda praticare forme di agri-

50 [williongre
.

itlionaire

- NOVEMBRE 2002

' llunllq dellagriturismo
" it un'agricollura
[mvuﬂ. l:ha pord ai
rivolga a fin mexcato

"~ ricen. I ricarichi
quindi sono elavati.

coltura ecocompatibile, che possono arrivare al
biologico o biedinamiceo. Queste produzioni ven-
gono certificate ela certificazione 2 ulteriore pun-
to di forza e di distinzione della nostra proposta.
Attenzione perd, perché la scelta del “biologico”
non pud essere improvyisata, ma richiede una pre-
parazione specifica», Sono infathi in aumento
gli agriturismi bioecologici, certifica se-
condo ghi indici di qualith ambientale.

2. | prodotti tipici.

Molio importante puntare sul prodotto trasfor-
mato, che ha un grande valore aggiunto. «Una me-
1a colta dall’albero e portata al mercato — sottoli-
nea Faggioli - vale pochi centesimi di euro: 12 stes-
samela cotta al forno con alirl ingredient] ¢ mes-
sa in vasetio, diventa un prodotto remunerativo e
molio ricercato, perché la grande industria non &
in grado di oftenerlos». Non solo. Se il giro d’affa-
ri dovuto ai posti letto ¢ al ristorante haun li- M
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}} mite, quello relativo ai prodotti ,
della fattoria pud invece aumen-
tare di molto. «La vendita di pro-
dotti — tivela Faggioli - & una delle
aftivita pit soddisfacenti dal pun-
to di vista economico: il fatturato
dell’azienda arriva a raddoppiare e an-
che triplicare, in loco e per corrispon-
denza. La maggior parte dei clienti, una
volta a casa, manda i riordind via e-mail
€ fa». Un'alira idea sone i cesti regalo
di prodotti della fattoria, da proporre
non sono ai privati, ma anche alle azten-
de per gli omaggi natalizi, Quali sono i
prodotti? Alimentari ma anche cosmeti-
ci, erboristici e artigianali, purché di pro-
duzione propria. Dai pili classici: insac-
cati, formaggi, vova; frutta, vino e olio;
poiiliquori, come i tradizionali nocino,
limoncelio e millefiori; marmellate dol-
ci e salate, sottoli e soitaceti, tisane, suc-
| chi, salse, caffé d orzo e molti altri. Sen-
za contare le creme di bellezza, le po-
mate fitoterapiche e le profumazioni va-
rie. Anche Partigianato & legato all’attivi-
th agrituristica: dall’apicoltura si ottiene
la cera con cui realizzare candele deco-
_rative; dall'allevamento di pecore, la la-
na da filare e tessere, e cosi via.

3. Lospitalita.

Le camere o appartamenti dell’azienda
agrituristica sonto pochi (i limiti li sta-
bilisce la legge di ogni Regione) e co-
munque NoN ci si deve aspettare
di fare sempre il pienone. «Nel-
Parco dell'anno, i mesi in cui il locale
raggiunge un’occupazione quasi totale
sono luglio e agosto: settembre e giugno
valgono il 50% ¢ negli altri mesi si deve
far conto sopratitto sui wéckend». E
siccome I'agriturismo non &, appunto,
un albergo, non basta che al cliente ven-
ga data la camera. «La nostra ospitality
— continua Fausto Faggioli - si basa mol-
to sui rapporti interpersonali. Siamo co-
me la vecchia casa di campagna che sta
aspettando i clienti. Dobbiamo creare
un’'atmosfera suggestiva e calorosa e co-
involgere il pubblico neghi eventl ¢ nel-
la nostra vita in fattoria, ma anche di-
mostrare efficienza e organizzazione,
fornire servizi e informazioni sicure».
4. La ristorazione. Anche nel caso
della cucina, Pagriturismo non & come
un vero ristorante, che pud avere quan-
ti clienti voole e, piil ne raggiunge, me-
glio &. I posti a tavola hanno un
limite, stabilito dalla legge
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pportunita

I Fauste Faggloli: Agrifurismo
Edagricole It Sole 24 Ore

Pi Muzio, Fagglohi, Manilla, Tibilettl:
Comimicazione

‘ e markeling In agriturismo

! Edsgricole 1l Sole 24 Ore

}}I regionale, che di solito non
supera i 30, qualche volta 50
posti. Inoltre Pagritarismo & espres-
sione di un territorio e parte inte-
grante di un’azienda agricola: per
questo, la legge dice che la maggior
parte dei cibi che si portano in tavo-
i la devono essere di provenienza azien-
! dale e stagionale (niente di conser-
" vato in modo industriale). Per esem-
pio, un agriturismo in Umbria non
| potrebbe servire pesce di mare, o ra-
! dicchio trevigiano. «Molto impor-
tante puntare sulla ristora-
zione tipica del territorio - spie-
ga Faggioli - riscoprendo le antiche
| ricette tradizionali e recuperando i
sapori della gastronomia rurale: un
modo per coinvolgere I'ospite e far-
gli scoprire la storia del luoge. Un
esempio? Avere in calendario la “Fe-
sta del porco” in novembre permet-
te di spiegare che un tempo il maia-
le si macellava solo in inverno e nul-
Ia del generoso animale veniva but-
tato. Fra una salsiccia e un nocino,
I'ospite impara la storia e poi vorra
portarsi a casa un segno concreto di
" quanto appreso e gustato, ciod un
prodotto aziendale: ecco realizzato it
ciclo completo di vendital» '

EORER

5. Le attivita e il territorio. Turto quanto
& legato alla terra pud diventare occasione di
eventi. «Il metodo - afferma Faggioli - & crea-
re un calendario di attivitd, scandito dai ritmi
agricoli. Siamo nefla campagna di Mantova a
fine ottobie ¢ le zucche, prodotto tipico, sono
maiure? Bene, &il momento di organizzare una
festa, che pud chiamarsi “Fuori di zucca’».
‘Un’altra attivitd importante pud es-
| sere |a fattoria didattica, seguendo il cor-
50 apposito che in genere organizzano le Re-
;gioni, quindi concordando un programma di-
'dattico con i presidi delle scuole: percorsi in
fattoria, conoscere gli animali, le erhe e il lo-
ro utilizzo, imparare a fave il pane...
:F)a tenere presente che con Agenda 2000, nel
iquinguennio fino al 2006 I'Unione enropea ha
destinato particolari contribut! a chi f attivita
‘Idi fattoria didattica. Poi gli stage, numeros,
| per gruppi: alla scoperta dei funghi, delle pian-
l‘ te, delle stelle, degli uccelli; oppure yoga, shiat-
| su e la medicina del benessere; disegno... Cor-
st culturali a tema e meeting aziendali, stage in
fattoria per le scuole o le imprese e tanti altri.
In molfi casi, i corsi possono essere a paga-
mento; in altri no, supratiutto quando servo-
no z valorizzare I'accoglienza agrituristica.
Infinite le attivitd sportive e di scoper-
ta del territorio. Non sono pochi gli agri-
turismi che si dedicano all’allevamento o alla
cura dei cavalli e che organizzano escursioni
anche impegnative nella campagna circostan-
te. Questa scelta permette di avere clienti affe-
zionatf anche nei periodi non estivi. Ma gli sport
sono di tutti i generi: percorsi mountain bike,
tiro con I'arco, pesca... j
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}’I nell’appennine tosco-ro-
magnolo, & un'azienda mo-
dello della Comunita eurcpea, se-
de di stage e corsi di perfeziona-
mento. Ajutato nell'impresa dalla
moglie Mila, instancabile organiz-
zatrice, € dalle figlie Federica e
Francesca, ha sistemato altre due
fattorie in zona: Ca’ Basino e Ca’
Mangdriolt (sito web www.fattorie-
faggioli.it). La cooperativa fami-
liare a cul wite appartengono pre-
vede quest'anno un fatturato sui
900 milz eurg, «La vacanza verde
— afferma — & il business del futu-
ro. Ma, per far decollare 'attivitd,
non bastano I ospitalit? e la risto-
razione: dobhiamo valorizzare il
terzitorio con i tanti servizi possi-
bili. Gli ospiti chiedono di condi-
videre la nostra passione per la
campagna». Ecco allora come de-
v'essere realizzata, e con guali xl-
sultati economict, un’azienda agri-
turistica con le carte in regola.

millionaire
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A giniskra, Fauslo Fagpioli,
Lilelare di un agriturismo
rurals, «<La vacanza varde

# il husinass dal futuro.

Ma, per far decollara Ialtivita,
non bastana U'oepifaliti

o la ristorazione: dobbiamo
valarizzara il tarritorio

con i fanli servizi posaibili-,

CREARE l'azenda Gri_turisticu

Quanti soldi occorrono per cominciare? I'a-
zienda agrituristica media itallana ha una su-
perficie 2 i 20 e 1 25 ettari, ma possono ba-

starne anche 15. 1l costo indicativo, se non sl

tratta i una zona particolare, pregiata per il vi-
no ¢ per 'olio, pud andare da 15 a 22 mila eu-
ro circa a ettaro, Con 300-400 mila euro
in tutto si pud acquistare un terreno
con fabbricato rustico da recuperare.
Se perd sivaole una bella casa di campagna, co-
me ce ne sono molte non solo in Toscana e Um-
bria {le zone con prezzi lle stelle}, ma anche
nella campagna padana, o in aree del Sud come

M@ i
Definire il proprio mer-
¢ato. come si fa? St prende una
cartina della zona, un compasso, io
si punta sullazlenda e sl fa un cer-
¢hifo eon uh raggio lungo quanto s~
ra i macchina dalla fatterla. L'area
aliinterno del cerehio & Il primo cam-
o il"azione, su cul bisogna agire per
legars! al tertitorio, organizando le
varie attivitd, giornate di festa so-
prattutto, o sfruttando Il piir possibi-
Ie le tisorse a disposizione. [n una pa-
rola, facendo marketing territoriale.

Stabilire la comunica-
Zione. «1 piane — consiglia Fag-
gioli - va fatto subito. Molte azien-
de aprono dicendo “Poi sivedrd” e
cradano che il passaparola sla suf-
ficlente. Pol si trovano in difticolta.
invece H budget va previsto fin dal-
Vinlzlo: sonv da mettere in conto al-
meno 25 mila ewro il primo anno,
diecimila nei successivi». Da spen-
dere soprattutto in pubblicita di-
retta: visite In azienda, eventi, pro-
mozion, telemarketing.

Lavorare per Ia fidelizzazione. i 1
grands operatori turlstiol sono d’accorde: il successo
diuna destinazione lo fanno | repeater; quelli che tor-
nano. Sone gli affezionati i clienti piii redditizi, che
assleurano la continuita del hasiness dell'impresa. in
agriturismo per rendere fedele un cliente hisogna [el-
1re a rendergli il piii possibile piacevole il soggiarno},
fargll caplre che non ¢i si dimentica di lul: Inviargli
brachure, givcmalinl, comunleati sulle iniziative; man-
dargll gll augurd pey il compleanne e per Natale, op-
pure regall $¢ ha una passions specifica: barattelo di
miele al goloso, crema tonificante a chi & attento al-
la forma fisica. E, qualche valta, telefonargh.

Ia Puglia e la Campania (che hanno costi pitt
accessibili), il prezzo sale. In media i prezzi
al Nord sono maggiori del 20% rispetto al
Meridione. Per 'acquisto bisogna fare ri-
corso al normale credito bancario: 1 mutoi
di 15 o 20 anni, propesti dalla maggior par-
te delle banche al seftore agricoltura, arei-
vano 4 coprire anche 1'80% della spesa e di
solito hanno tasso variabile legato all'Buri-
bor sei mesi (3,45% circa), pii uno spread
che dipende dall'affidabilitd dell'imprendi-
tore, dalle garanzie a disposizione, dalle pro-
spettive di business, dal tipo di azienda: pud
collocarsi fra 11 e il 3%. Ma sono reperibi-
1i sul mercato anche finanziamenti agevola-
i,  costi pit: bassi. I caseggiato ideale
per l'attivita dovrebbe essere am-
pio almeno 350 metri quadri, di cut
180 mq circa per le camere, 70 per la sala
da pranzo, 60 per uN'area comUNe, per esem-
plo, con tavoli, caminetto e biblioteca; il re-
sto per [a cucing, e gl spazi di servizio. 1] co-
sto delia ristrutturazione & intorno
a 500 enro al metro quadro: sui 175
mila euro in tuito, Circa 60 mila pol vanno
messi in conto per gli arredi (se non troppo
spartani}, la cucina e Pufficio informatizza-
to. Altri 30 mila circa per le attrezzatire e
per impostare Il piano delle colture. Per la
ristrutturazione dei fabbricati sono
a disposizione i finanziamenti re-
glonali a fondo perduto, che coprono
il 50% del costi di intervento, ma che pos-
sono aceivare anche al 90% del valore, «la
dimensione ottimale dell’azienda — spiega
Fausto Faggioli — & sui 15 o 20 posti letto,
che equivalgono a ofto camere doppie, di cul
alcune possono diventare ixiple. In questo
modo, si possono accogliere gruppi di arni-
ci, organizzare stage di pili giorni e ci si pud
proporre ai tour operator specializzati (mol-
to attivi dail’estero), che organizzano per-
corsl enogastronomici o escursionistici con
pullmini e guida. La domanda per inizlare
l'attivith agrituristica va presentata alla Re-
gione di appartenenza.
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LY * N
Cusercoli ¢ piu
vicina al mare
Le Fattorie Faggioli di
Cusercoli, Prober
1'Associazione dei
~ produttori Biologici e -
Biodinamici
dell'Emilia-Romagna e
Sweet Home Hotels, il
- Consorzio di albergatori
cervesi chindono a Ca'
‘Bionda, con una tavola
rotonda, un intensa
staglone, caratterizzata da
26 incontri, nell'ambito del
progetto «Mare e Monti».
Nato dalla creativita dei tre
partners Piniziativa ha
raggiunto I'obiettivo di
proporre" un intero
territorio-all'ospite della
costa, sensibilizzandolo
sull'importanza dei
prodotti agricoli di
stagione, attraverso la
.conoscenza del biologico.
‘«L'iniziativa - spiega.
Fausto Faggioli - ha
riscontrato un enorme
'successo. Di grande presa
perché ha permesso ai
turisti di conoscere le -
‘tradizioni pin tipiche della
'vita in campagna, variando
in questo modo Ia loro
vacanza». '
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- CUSERCOLI
- Fattorie Faggioli

“Mare

e monti”

Tavola
rotonda
Dalla costa

verso la collina

' mercoled1 27 novembre 2002

CUSERCOLI - Le Fattorie

g Faggioli di .Cusercoli,
+ -I’Associazione dei pro-

duttori biologici e bio-
dinamici  dell’Emi-
lia-Romagna e “Sweet
Home Hotels”, il Con-

- sorzio di albergatori
. cervesi chiudono oggi
~a Ca' Bionda, con una

tavola rotonda, una

- stagione di 26 incontri
- nell’ambito del proget-
- 10-“Mare e Monti”.
~ Alla - tavola rotonda
 parteciperanno anche

- I'assessore all’agricol-

tura Guido Tampieri,

“¢che ha condiviso e so-
stenuto il progetto,
~Paolo  Carnemolla,
-presidente di Pro. Ber

- Emanuele Casadel'
‘presidente di Sweet '_

~Home Hotels, Massi-

‘mo Medri sindaco di

~Cervia e Giovanni Fe-
lice sindaco di Civitel-

. la, Lubiano Montaguti
"direttore della Scuola

. di ristorazione di Ce-

- .senatico, Gianluca Ba-

" gnara direttore della

" Societad’area “L’Altra

i Romagna” e Ivo Mar- .

| celli presidente delia

. .Comunita Montana-
Forlivese, gli ammini-
-stratori delia Provin-

| cia, del Parco Nazio-

- nale delle Foreste Ca-

sentinesi, oltre a gior-

nalisti e imprenditori.
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Ritorno alla

'..

di Chrlstina Franzoni

LARTE DELLA BUONA TAVOLA
(ECOLOGICA)

In genere il ristorante di un agriturismo non supera
30 o B0 postl, secondo Ja normativa regionale, e si
caratierizza per il menu fisso, come in una norma-
le casa, e per la provenlenza delle materie ptime (la

maggior parte, dice la legge) dalle coltivazioni
dagii allevamenti dell’azienda. Poiché non & ammesso I'uso di

prodotti industriaii e conservat, i piatti che sl possono proporre
sono basati su prodotti freschi e di stagione e cucinati su ricette
del territorio. La scelta non sard quindi ampia, ma sempre carat-
teristica. «La tavola In agriturismo contribuisce a creare I'atmo-
sfera di calore ¢ la relazione amichevole da “casa di campagna”,
i che cercano | nostri clienti», spiega Faggioli.

Da sfruttare, infine, I'interesse sempre pili ampio verso i prodot-
ti biologici e biodinamici. L'agricoltura eco-compatibile non si
improvvisa, ma pud diventare un punto di eccallenza dell’agritu-
rismo; tanto chie sono in aumento le aziende certificate secondo
i parametri di qualitd ambientale.

GIOIA

Settimanale - n, 47/2002 - 26/11/2002

E ogni agriturismo pud trovare idee per distinguersi dagli aitr,
animare le giornate e attirare pubblico. Per esempio, incontri cul-
turali, sportivi, gastronomici, naturalistici, birdwaiching e area
per animall In semi-libertd; percorsi alla scoperta delle plante
officinali e dei loro usi; trekking, escursioni, tiro con {'arco, per-
corsi in mountain bike; maneggio e gite a cavallo, pesca sporti-
va, osservazioni astronormiche e corsi di astrologia; attivita artl-
gianali, ceramica'e restaurg, pittura € tessitura; corsi di cucina
del terrftorio, piatti tipici, ricette storiche e degustazioni dei vini
deila zona, O ancora si pud puntare sul wellness, con i corsi di
yega & biodanza, shiatsu, bioenergstica & medicina naturale;
sulle attivita culturali, come mostre, concerti e stagse di teatro; o
sugli sport estremi, come | corsi di parapendio, volo

leggero & mongolfiera. «Molic importanti e soste-

nute da finanziamenti defla Comunitd europea le

iniziative per | hambini e Ie scuols, In particolare la

fattoria didattica», sottolinea Faggioli. _

Attivita nel verde, ambiente pulito, cibi genuini. Tut-

to fa parte dell’aspettativa di chi prenota una

vacanza in agriturismo. Basilare per il successo

dell’azienda puntare sui prodotti tipici, alimentari,

cosmetici, erboristicl, purché fatti in casa, con pian-

1s, fiori e frutti della propria azienda, Da vendere sia

singoli sia confezionati in cesti regalo, direttamen-

te in azlenda & per corrispondenza, al privati, ma

anche alle azisnds per gli omaggi alla ioro cliente-

la. Quest’area di attivith & considerata la pill reddi-

tizia di un agriturismo, oltre che quella con rnaggio-

ri possibilitd di espandersi perché non & vincolata

dalla legge come sono invece e ares dell’ ogpitalita

e della ristorazione. '
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Ritorno alla

di Christina Franzoni

C ambiare vita, abitare nel verde e dedi-
carsi alla campagna, Msttere a frutto un
terreno o una proprista in modo creativo. Apri-
re un agriturismo, insomma. Le bucne pre-
messe per chi ha un progetio del genere In Ha-
lia ci sono tutte. Le vacanze verdi sono solo
alfinizio e gif agriturismi, pur essendosi motti-
plicati negli uitimi anni, sono ancora pochi:
10.000 in tutto nella penisola, con 105.000
posti letto e un giro d'affari complessivo di 500
milioni di euro. Secondo le previsioni della
Comunita suropea, entro il 2008 le aziende
agricole coinvolte nel turismo rurale passeran-
no dall’atiuale 0,2% al 5%, i posti letto dispo-
nibili raddoppieranno e la spesa complessiva
_verrd quadruplicata arrivando a 2 miliardi di

 suro. Le opportunitd dungue sono concrate,
ma per coglierla bisogna avere le idee chiare.

GIOIA

Settimanale - n. 47/2002 - 26/11/2002

UNIMPRESA UN PO’ SPECIALE
Per prima cosa, va tenuto presenteé che 'agri-

- turismo & un'attivita soprattutto agricola, lega-

ta alla terra e al suoi prodotti vegetali ¢ anima-
i, alla quale si coliega I'ospitalita nella cascina,
fattoria o casolars, che secondo la legge (n.
730/85) ha la funzione di integrare il reddito
agricolo. Le leggi regionali, che regolano il set-
tore, stabiliscone anche il numero massimo di
leiti e di posti a tavola e le caratterische che
‘rendono idonsi | fabbricati. «in media Pazienda
agrituristica italiana conta circa 25 ettari di ter-
ra, ma pessono bastarne anche 15», dpiega
Fausto Faggioli, pioniere dsl settore, docente
di turismo rurale in diverse universita e fonda-
tore della Ca’ Bionda & Cusercoli, sul’appen-
nine tosco-romagnolo. Azienda che gestisce
insieme alla moglie Mila e alle figlie Francesca
& Federica. «li caseggiato ideale», prosegue
«ha un'ampiezza di 350 metri quadri almeno.
La dimensions migliore delf'agriturismo & suf
15 o 20 posti letto, con otto camere doppis,
ajcune trasformabili in triple». Queste dimen-
sioni rendono possibili molie attivita, per

-esempio ospitare compagnie di amici o entra-

re a far parte dei perco'rsi enogastronomici che
le agenzie straniere organizzano per piccoll

- gruppl di turisti. Non un albergo, quindi, ma

un'azienda attiva su diversi fronti, il cui suc-
cesso dipende da moltl fattori, non ultima la
capacita di proporsi in modo eriginale.

. GUADAGNARE DISTINGUENDOS

«Per svilupare 'attivita dobbiamo valorizzare il
territorio circostants, creare occasioni di even- .
ti legati alla sua storia e alle stagionl», afferma
Fausto Faggioli. Viene I'autunno? E’ tempo di
funghi e di zucche, con menu s feste a tema.
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Oggi le Fattorie Faggtolz :
'di Cusercoli, tengono . a
battesimo un gruppo di gio-
vani futuri operatori turisti-
c1, nell'ambito di un corso,

-~ d1 Tecnico dell’accoglien-
za turistica gestito dalla
Scuola Regionale di Risto-

- razione della Romagna

~con sede a Cattolica. Coor-
. dinatore: Saro di Bartolo.

FATTORIE FAGGIOLI ‘ ‘
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Scuola reglonale d1 rlstoraZI()ne per la Romagna

corso per accoglienza t

' TCIVITELLA -Si parte da Cusercoh per.-
" .arrivare..

‘che stanno-muovendo i primi passi inn-
ambito turistico, nell’ambito.di un™
~ Corso, gestito dalla Scuola regionale di
 Ristorazione della Romagna con sede a”
~ Cattolica. Saro di Bartolo-¢ il loro coordl-f

- natere in questo percorso,.che:li-portera - -
@ raggiungere il profilo tecmco dell acco-
. simulazione ‘d‘impresa, organizzandoci

. glienza turistica.
Questo ruolo professionale prevede l'ac- -
quisizione: delle competenza necessarie -

per-rispondere alle esigenze manifestate

- dalle imprese del settore, necessariamen-
- te polifunzionali.

 Cid che lo caratterizza ¢ la propensmne a -
far fronte alle esigenze dell'ospite, crean- -

do le situazioni piit favorevoli. .

. "Per rendere pit efficace la formazione -~
 momenti dell'esecuzione”.

\ sottolmea Fausto Faggmh che oltre ad

.-ovunque. Oggi le Faftorie .
 Faggioli- di Cusercoli terranno a battesi- . -
~ mo un gruppe di giovani futuri operatori

"':-'5;essere tltolare d1 Ca B1onda . anche il
loro docente dobbiamo fornire ai ragaz- - -

zi competenze- spendibili in -molteplici
‘organizzazioni- dell’ambito: dell’ospﬂahtac
e del turismo in genere: favoriremo cosi -

il loro ingresso -nel mondo-del-lavoro.sia

~ nel contesto della reception alberghiera
- che dei servizi di accoglienza in un.

~ ambito pit vasto,.come ad esempio. il
“hostro. agrituristico. Oggi. in particolare -
spiega Fausto Faggioli - faremo una

“con un evento per far conoscere il grup-

- po i-grandi mezzi di ‘comunicazione,

dando largo spazio alla creativita suppor-

- tata-da una solida preparazione tecnica,
- Piacevole cornice gastronomica - conclu-

de Faggioli - all'incontro.saranno- tante
antiche ricette tipiche legate alla stagio-
nie invernale che Claudio, cuoco di Ca'
Bionda, preparera splegando tutti i

FATTORIE FAGGIOLI ‘
~ Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC) -
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli.it
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-

Cusercoli - Ca’ Bionda '

Stage agrituristico

Fausto Faggioli fa il docente

| CUSERCOL! - Oggi le Fattorie Faggioli terranno a battesimo

un gruppo di giovani futuri operatori che stanno muovendo
1 primi passi in ambito turistico, nell’ambito di un COrso,
gestito dalla Scuola regionale di ristorazione della Ro-
magna con sede a Cattolica. Saro Di Bartole é il loro
coordinatore in .questo percorso che li portera a rag-

‘giungere il profilo di “Tecnico dell’accoglienza turistica”,
| Questo ruolo professionale prevede PFacquisizione delle
competenze necessarie per rispondere alle ‘esigenze ma-

nifestate dalle imprese del settore e che sia polifunzionale,

operando in diversi settori e svolgendo diverse mansioni.

Cio che lo caratterizza é la propensione a far fronte alle
esigenze dell'ospite, creando le situazioni piu favorevoli.

“Per rendere piu efficace la formazione - sottolinea Fausto -

Faggioli, che oltre a essere titolare di Ca’ Bionda e anche un

loro docente - dobbiamo fornire ai ragazzi competenze

spendibili in molteplici organizzazioni dell’ambito del-
l'ospitalita e del turismo in genere: favoriremo cosi il loro
ingresso nel mondo del lavoro- sia nelle contesto della

re‘ception_ alberghiera che ‘d,ei:ser"voizi_‘ di accoglienza in un, .
-ambito pil vasto, come ad esempio il nostro settore agri-

turistico. Oggi faremo una simulazione d’impresa per far
conoscere il gruppo ai grandi mezzi di comunicazione”,

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)}
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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Dalle Ande alla COIdlrettl ein Val Bldente 3

m_

Una delegaZIone provenlente dal Sud -
americana ha fatto visita alla Coldiretti di
Forli-Cesena e alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli. Venticinque i tecnici e gli operatori

“arrivati da Bolivia, Peru, Ecuador e Colombia
- (nella foto) per un corso di formazione pPromosso
| dallUniversita di Bologna — Facolta di Economia
| e Facolta di Agraria di Forli- Cesena:

FATTORIE FAGGIOLI
Via §. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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H :SaC

-Sonb circa 60 gli ap'puntamenti
che ci aspettano per guesta sta--

glone invernale coni"Weekend:
col porco’, manifestazione arri-
vata ormai con successo alla
sua settima, edizione e organiz-
zata dell'Associazione Ttaliana
dei Clubs ngwam. un po' in
tutta_ Italia - (wwwwngwamu)

Questi incontri con.la tradizio- *

- ne saranno un'oitima occasione

- 'culturale, e ci porteranno in gi- .

di. turismo enogastronomico &

ro per borghi rurali, agrituri-
smi, trattorle di ¢ampagna, op-

pure pit semplicemente in '

ata o niella bottega di un arfigia-
no alimentare. Sard ‘possibile

“assistere '8 dimostrazioni di °
norcinéria con ]a descnzmne
. dell varle fasi di preparazmne .

aziende agricole, allevamenti,

_laboratori ammam, bntr.eghe :

salumxﬁc: e B 4

I-"giorni_del mala.le“ nella

nmemeria cnntadma, erano una

gran festa di- famiglia & tra fa-~
mighie” della -stessa eontrada. -
" L'animale, tra fine’ novembre e .-
- metd’ febbram, perigde che va-
. Tid tuttuggl da zona a zona, ve-
.-Aiye ictiso in pu’bbhco nell'a,la,
: pnvato ‘dells’ festa e squartato
“in dug’ pam ‘con tagim orizzon-
~tale: Vemv&no pgi Belezionate *

Lunedi 11 novembre 2002

la,

stavano in attesa di essere con-
sumati, La festa che si vuole far
rivivere con i "weekend col por-
0" non consiste solo ne! mo-
mento della lavorazione delle
carmi, ma anche nel fay rivivere
la festa legata ai giorsi succes-
sivi al "sgerificic”, quelli in cui
sl cucinavano le prime leccor-.
nie come'cervella, cuore, fegato
e altre frattaghe, nonché san-
pue fritto con abhondante cxpul

Gli appuntamentl di questa
manifestazione variano mei
tempie nelle dlmenswm daun
fine settimana per gruppi di
50-100 persone a yere & proprie
feste con oltre, diecimila pre-
sepve, da fierd tematiche ad

Wigwamn Circolo di Campagna
{con azienda vitivinicola) "Fat-
toria Clementin” si &volgera la
festar di "Sent'Andrea purcit su
labrea (e cloé gqmale sid tave-
laccm dove’ ‘und.volta " Veniva c-
ciso), tel. 0431732627, Sard wn
pranzo ché durerd per lintera
giornats, si respirerd aria con-
tadina in un grande stanzone

« con focolare classico e tavolate

imbandite: con-cibi del giorno
{fegato, filetto e cipolla, polen-

<<Weekend col poreo ll ﬂSCOPerta de]la cultura contadma legata a]]’annnale cnescmto (1ua31 in famlgha

) Venezla

Rafosco. Per chi fosse interes-
sato, intanto fuori si potrd assi-
stere alla lavorazione delle car-

- ni del mafale vceiso. 1 14 di-

cembre, a Tarzo (Treviso),

- pressp il Wigwam Circolo di

Campagna e agriturismo "Mon-
dragon”, in localith Arfarita, si
svolgerd invece [afesta "Ossada
del porzel”, tel. 0438/933021.
Sara possibile gustare un'intera
ceng a base di piatti di ossada -
(tutte le part] del maiale che

. hon diventano fnsaccati): piatti

" di ossa lesse, risotto con luga-

negs, pasta e fagioli con piede
di maiale, musetto con puré o
verze, fegato con cipolla e chi
piit ne ha pifr né metta. & anco-

* raaValdieri (Cunec),sempreil

14 dicembre, la festa sara int-
tolata "Ula cun piutin™.(mine-
strone con zampetto di maiale’

det produtti della tradizioné lo- - animazioni 4 attivita di trasfor- cotto lentamente iy pentola di
cale, Eustare piftti délla cucina mazione, disttibuzione & rlsto, cocclo). & si svalgsria presso
propila "del giorni de] Maiale’ razione. Ma vediamene alcuni: l'agriturismo "La<girun rus” in
 abbinati ad altri cibi e yini par- - il 30 novembre, a Terzo di localita * Andommo, . tel.
. tlcolarl, fare visite guidate ad Aquilsia (Udine),  presso™. il . 0171/97237. Sarh anche possibl-

- le ascoltare un esperto della

C.LA. (Confederazione Italiana

.. ‘Agricolfori) parlate delle varie .

. parti del maiafe e dei supi uti-

Hzzd, -Altri appuntamenti- sono

- previsti a Cologna Veneta (Ve-

- 7ona) il 12 gennald | predso il

Wigwam Circolo di. Campagna

* dgritucismo "Alla Morands®, tel..
- 045/6100377, con "A zena col

- parzelo’; il 18 e 19 genneio &
--Piove di Sacco (Padnva) sl svol-

gerh invéce L festa "LTtalia dal
salarni’, préseo il Wigwem Cir.

fecarpi per g insaceati (sala- it le prime salsicce fatteinpa- " colo di Cainpagnd "Arille’, feL
mi, suppI!']asseg cotechini, n'Euset- ‘ ‘della) ¢ ¥ini 1058l come Merlot ¢ &%{ggggisd&[;nﬁogg :(gr‘;ﬁ:
i, pancattg, salsicce...) che re- bre e dal 13 al 15 dicembre Ia
| stavano,'e restann ancors oggi, festa "...a fare il maiale in Val
| appest accanto al focolars 8 "su- Bidente" si svoigerd presso
| dare’, . ciok lasciar = deporve ‘Iagriturismo "Ca’ Bionda', tel.
| esternamente il grassg sul bu- 0543/989101. Per maggior] #0-
dello, in modo da Impevmeabi- formaziont visitare il sito www.'
lizzarsi mspetto ali'esterno. Ve- mgwam it o telefoitare allAsso-
" mivano-poi sisterati neﬂa parte ciazione Itatana dei Clubs

pitt fresca della casa dove re- ' Wigwatn, 049.’9704413
- Mrla Papa
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CUSERCOLI
-Fattorie Faggioli

- 11 Bidente
l’Amenca
latina

. Tecrici e dirigenti

- amyano n VLS‘lta '

' CUSERCOL!-Le Fattorie

' Faggioli di’ Cusercoli -

. ospitano oggi un grup-

.- po-ditecnici e dirigen-

' "ti, provenienti da Bo-

- livia, Perti, Ecuador e
Colombia, attualmen-

giovedi 7 novembre 2002

. nerale cooperazione

sviluppo e dal Centro
universitario di Berti- -

noro sul tema “Costi- =
- tuzione e gestione- di
. plccole e medie impre-
. se nei settori vitivini-
- colo, ortofrutticolo,
. zootecnico”. Le visite
' generali dei tre settori
 sono state preparate .
.da New Agriform. Il
~ gruppo sud-americano .

avra la possibilita di

_ confrontarsi con degli
- imprenditori agricoli-
~ provenienti dalla pro- -
-vinecia di Reggio Emi- -
. lia, in stage a Ca’ Bion-

. da nell’ambito di un

te in Italia per frequen- - corso per futuri ope-
tare un corso di for- . ratori  agrituristicl
mazione finanziato dal ‘presso Agriform.
Ministero degli Affari
Esteri, Direzione ge- .

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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il Resto del Cartino

Giovedi 7 novembre 2002

CUSERCOLI STAGE TARGATO AGRIFORM E UNIVERSITA'’

America latina in Val Bidente

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli
‘ospitano oggi un gruppo di tecnici €
dirigenti, provenienti da Bolivia, Pe-
111, Ecuador e Colombia, attualmente
in Ttalia per frequentare un Corso di
formazione finanziato dal Ministero
degli Affari Esteri, direzione gnerale
Cooperazione Sviluppo e dal Centro
Universitario di Bertinoro sul tema
“Costituzione ¢ gestione di piccole e
medie imprese nei settor1 vitivinico-

lo, ortofrutticolo, zootecnico™. 11 Cor-

$0 si sviluppera fra lezioni tecniche e
di gestione aziendale con visite a im-
prese del territorio. L'iniziativa € sta-

ta predisposta dalla Facolta di Econo-
mia di Forli, Corso di Economia
Aziendale, sotto 1a direzione di Del-
la Casa e Dall’ Agata. Le visite gene-
rali dei tre settori sono state prepara-
te da New AgriForm sotto la direzio-
ne di Alberto Bassi. 1l gruppo sud-
americano avra la possibilita di con-
frontarsi con degli imprenditori agri-
coli provenienti dalla provincia di
Reggio Emilia, in stage a Ca Bionda
di Fausto Faggioli nell’ambito di un
corso per futuri operatori agrituristi-
ci presso AgriForm. Li accompagna
Rossella Zingelmi. Su internet infor
nel sito: www.fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI .
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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~ In vacanza a fare
La Val Bidente un Cor SO

con il restauro

Per imparare a far tornare 1
mobili al loro aspetto origina-
le si puo seguire un corso di

Cimentarsi con un
hobby ¢, insieme, go-
dersi relax, panorami,
sapori. Dieciidee per

restauro come quello orga- abbinare a una vacan-
nizzato dall’agriturismo Ca’ za nell’ltalia piv bella
Bionda, sulle colline della iilcorso chefa perte.

Val Bidente nell’ Appennino
Tosco-Romagnolo (un week-
end). Nei dintorni la possibi-
lita di passeggiate a piedi, a
cavallo e in bici, come lungo
la via del Sale che si snoda in
mezzo al Parco Nazionale del-
- le Foreste Casentinesl.
e Prezzi: week-end in pensio-
‘ne completa e corso, 140 euro.
- Info: telefono 0543989101,
www. fattoriefaggioli.it.
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Grande festa a ‘Cusércolli.
 Fattorie Faggloh |
| Per un gI0mo tutti
e 2

| “fuori di zucca’
per Ha]loween

CUSERCOLI - Oggl alle Fattorie Faggioli, d1
"Cusercoli, si festeggera il Nuovo Anno e la
‘lunga notte delle antiche popolazioni celtiche.
- Nel pomeriggio; sui tavoli da lavoro, mani
capaci e menti fantasiose, daranno vita ad una -
 frenetica attivita con i pilt svariati materiali . |
per creare la zucca pilt divertente e spiritosa,
- cimentandosi in maschere elaborate con facce
a forma di fata, animale, griomo, folletto:
A cena, quando la festa “entra niel piatto” ci -
" saranno curiose ricette che avranno come base-
| I'ingombrante, ma versatile, frutto della terra.
|~ Dopo cena, al pallido chiarore di un quarto di-
| luna, chi vorra mantenere l'antica tradizione
' della zucca illuminata potra scegliere quella
che pilt gli piace, fra le tante nate nell'orto-
della fattoria. Con un coltellino, dopo averla
vuotata, si potra incidere un voIto illuminato,
poi, dall'intérno. Infine a mezzanotte si espri-
mera un desiderio ricordando sempre che, per
-1 Celti, "la vita & un sogno senza fine”.

FATTORIE FA GGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 CiviteHa di Romagna loc. Cusercolz (FC)
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venerdi 25 ottobre 2002

Lincontro

tra Antille e Calabria

‘FORLI’ Tanto calore e tanta

:solarlta direttamente dai.

‘Caraibi e dalla nostra Ca-
‘labria per oggi in Val Bi-
dente. Tutto questo portato
da 15 giovani calabresi del-
I'Istitutoe professmnale di

stato per 1 servizi commer-
ciali e turistici di Mirto-Cro-.

sia (Cs) accompagnati dal-

Pinsegnante Luigina Falco, .

-a Ca’ Bionda per effettuare

‘uno stage sulle strategie di-

mercato e dalle Antille olan-

desi un gruppo di giovanis-
- 8imi futuri cuochi, prove-.

nienti dall’isola di Bonalre

accompagnati da Vernon -

. Martijn, in Romagna per

qualificarsi nelle prepara-

~zlonj tipiche della nostra re-
-gione, presso la scuola re-

- glonale della ristorazione di -

Oggi alle Fattorie Faggzolz

Cesenatico. Sono segu1t1 da-

- Maria Luisa Bellavista. Lo~

stage in fattoria per-entram-
bi é stato programmato per-

‘avere nuove idee su come

offrire al meglio il loro ter-

‘ritorio in ambito turistico e
per farsi conoscere. “La

campagna - sostiene Fausto
Faggioli titolare delle fatto-

rie omonime - pud essere il

minimo comune denomina-
tore che accomuna tutti nel-
la proposta di nuove formu-
le di turismo. I confini si
allargano e in futuro chi
fruira di un turismo all'aria
aperta avra la possibilita di
vivere tante esperienze le-
gate a tradizioni diverse per.

- latitudini e longitudini, ma .
tutte filtrate e siglate dalla

sincera ospitalita rurale”.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yfattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA || _
- Fatt?;iﬁié . il Resto del Carlino

| Sabato 19 ottobre 2002

La brigata
deillstitute
Alberghiero
di _,
Forlimpopoli
a Ca Bionda

Alberghiero di Forlimpopoli, piatti di stagione

un binomio che ha
ero.di Forlimpopoli-
| rie Faggioli di Cusercoli per unire
creativita e professionalita-nell’elaborazione di
piatti tipici di'stagione. Hanno partecipato
allincontro conviviale:Maurizio Castagnolie
Giovanni Felice, sindaci di Forlimpopoli e
Civitella, Roy Berardi.ed Oscar Bandini.

~ Scuola € agrituris
- portato I'lstituto Alb
alle Fattorie Faggiol

FATTORIE FAGGIOLY
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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CUSERCOLI

Alle Fattorie Faggioli
~ incontro sul gusto

‘con ’Alberghiero

CUSERCOLI - Scuola e agri-
turismo, un binomio che
portera oggi I'Istituto alber-
ghiero di Forlimpopoli alle
Fattorie Faggioli per unire
creativita e .territorio of-
| frendo tante preparazmnl di
prodotti tipici che consoli-
dano I'importanza culturale
e salutare dell’atto nutriti-
vo. Molti saranno le perso-
nalita che interverranno og-
gl a sottolineare I'importan-
za di questa iniziativa, i pri-
mi cittadini di Forllmpopo -
1i, Maurizio Castagnolie di
Clv1te]1a Giovanni Felice, il

, consxghere regionale Dame-
le A]n L

- FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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mercoledi 9 ottobre 2002

oa ek

; CUSERCOLI Con 1’1111210 del-
I'anno scolastico, anche le
- Fattorie Faggioli di Cuser-
coli riaprono “i battenti”,
ospitando una IT classe del-
la scuola media “Manfro-
ni-Cervi-Pascoli” di Riccio-
ne. Un piacevole ritorno di
questa scuola che gia 'anno

preecedente aveva scelto la.

fattoria per trascorrere
qualche giornata a contatto
con la natura in un verc e
proprio laboratorio di edu-

' cazione agroambientale.
Sipuo parlare della fattoria
didattica in termini di gran-
de successo perché le classi
che hanno aderito a queste

giornate provengono da tut- -

te le Regionii italiane, a pro-

- va.del fatio che sperimen--
© tare, sporcar51 le manl vi-

vere 1ntensamente 11 Ccon-
tatto con il mondo agricolo
& il miglior modo per ap-
prendere, amare e conser-
vare 'ambiente che ci cir-
conda. “Conoscere la fatto-
ria - spiega Francesca Fag-
gioli, giovane presidente
delle Fattorie - trascorrere

_Una giornata in campagna

diventa il momento per fa-
miliarizzare con una natu-
ra vicina alla scuola, alla
cittd, dove poter Verlficare
lenozioni appresesuilibrie
dagli insegnanti. Infstti, da
una ricerca . condotta a li-
vello comunitario & emerso

davvero le idee poco chiare

. sullavoro dell’agricoltore e

sulla produzmne di cid che-

mangiano. - Facciamo for--

mazione dal 1985‘0611 ilpro-
getto ‘Scuola in Fattoria’ ,

che prevedendo una pid

stretfa . collaborazione fia
agricoltura e séuola contri-
buira alla crescita-di cit-
tadini consapevoli, per uno

sviluppo che sia sostemb]le

per tutti”. ,
L’Emﬂ1a~Romagna &stata la :
prima regione ad aver pro-
mosso 1o sviluppo di una

rete di fattorie dldattlche,

in linea con quanto realiz-
zato in altri paesi-europei ¢.
nella nostra provineia il

- Circuito di fattorie didat-
- tiche, & ‘promosso -dall’Os-.
‘¢he il 75% dei bambml ha =~

servatorio Agrodmbientale;”
Porganismo che realizza at-

tivita di studio; progettazio- .
ne e d1vu1gaz1ne sulle te-

.matlche de]l’amhlente.i -
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CUSERCOLI
Da Melfi

" a lezione
“1n fattoria

Gli studenti de]l'lstituto'Pro— |
fessionale Statale per i Servizi

Alberghieri e della Ristorazio-
ne di Melfi (Potenza), in stage
‘alle Fattorie Faggioli di Cuser-
coli, presentano oggi le tradi-

zioni pil tipiche del loro terri-

torio, attraverso un percorso
“gastronomico con tante porta-
te preparate direttamente da lo-

ro. Gli studenti appartengono

a due V classi ad indirizzo
~agrituristico ed enogastrono-
mico, che in questo stage a Ca
Bionda hanno avuto la possibi-
lita di conoscere la vitalita
agrituristica sotto tutti i punti
di vista: da quello ambientale

- a quello gastronomico, ricrea-

il Resto del Carlino

Venerdi 27 s_irktt;embre;'zot'l'if

- Pro.Ber.
. produttori Biologici e Biodina-
“mici dell'Emilia - Romagna)

tivo e sportivo, in una realta
che Fausto Faggloll ha" fatto
Conoscere n: tuttl I contmentl
Mlchele Corbo, preSIde dell"
Istltuto afflanchera gh studen-
Aiin quiesta serata in éui Luca-

‘nia e Romagna esprlmeranno
quanto-hanno in comune, so-

pmttuito tlplClta gastronoml—

“che e senso di ospitalita. Pao-

lo Carnemolla, presidente di-
(Associazione det

sara presente alla serata insie-
‘me ad Emanuele Casadel, pre-

'sidente del consorzio Sweet
| Home Hotels.

FATTORIE FAGGIOLI
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venerdi 27 ‘settemb_‘r'e 2002

Stage alle Fattorie
CUSERCOLI - Gli studenti
dell’Istituto professmna]_e

‘statale per i servizi alber-
ghieri e della ristorazione
di Melfi, in provincia di Po-
tenza, sono impegnati in

‘uno stage alle Fattorie Fag
gioli di Cusercoli.~
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Eatt voli

\CUSERCOL! 1l progetto,

finanziato dal Ministe-
'ro dell’ambiente, ha

| l’oblettlvo di valoriz- .

'zare 1 percorsi a ca-

' vallo per realizzare

"un’ippovia all’interno

'"del Parco delle foreste

-casentinesi e quello

.'dell’isola d’Elba.

- Organizzata dall’Ante.
~(Associazione nazio-
~nale turismo equestre)
& coordinata dai pre-
sidenti Alberto Spinel-
“11 (Regione EmiliaRo-

' magna) e Stefano Mec-
coci (Regione Tosca-
na). Oggi il gruppo dei
cavalieri fara “tappa”
al Rifugio-Cai al Passo
-della Calla, da cui si

_ ;gode di uno degli sce-

"nari piu suggestivi di
tutto lAppennlno Da
gui “guasi” si potreb-
be vedere il volo del-
I'airone cinerino che
si unisce a quello del-
Yaquila reale, ci po:
trebbero stupire i mul-
ticolori uccelii del Bo-
sco della Mesola che’

. _sabato 21 settembre 2002

“L’ippovia - spiega:
,;-Fausto Faggioli delle”

omonime fattorie che
. con Guerrino . Bulga-

1 relli gestisce il Rifugio

- percorrera un itine-

' rario in un paesaggio -
meraviglioso, dove:lo

. spazio € infinito e il
\' disturbo. - inesistente
‘ per chivuole vivere ve-
ramente a contatto con

'1a natura. L’ippoturi-
|'smo & in questo senso
una formula di sicuro
successo. II nostro
| obiettivo quindi &
| quello dl mantenere
queste ‘vie verdi’ per

un percorso - che -dal

Parco ‘del Delta arri-

“raggiungono il lupo e i . verd al Parco della Ma- -

- cérvi dei grandi bo- | remma, attraverso..il

“schi “del crinale to- Parco delle Foreste Ca—

- §co-romagnolo. . sentinesi”. SR
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La Val Bldente 1n que-— Sti
-glornl ¢ atfraversata dal
‘calore’ diun gruppodi.
-giovani studenti sxcﬂlam, o
“arrivati alla fattoria -
Faggioli di Cusercoli [ per

uno stage. I ragazzi
‘delPistituto professunale dl

‘ Lentlm (Siracusa) = =
lmpar er atl nﬂ la «; mul o

dl umre

il Resto del Carlino

/:’jf._;._-,i Yoneri 6 setteniire 2002

ﬂs' 'ff'j a

s
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: CUSERCOU Spec:lahta si- -
cﬂlane questa sera alle Fat-
torie Faggioli di Cusercoh
conleclassilVeVdel-
I'Istituto professionale per :
T’agricoltura e l’a:mblente

- di Lentini (Siracusa). n
gruppo € accompagnato dalk -
professor Vmcenzo Vella

FATTORIE FAGGIOLI ,
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‘martedi 3 setternbre 2002

CUSERCOL! - Le Fattorie Faggioli di Cu-

sercoli, 'associazione dei produttori bio-

logici e biodinamici deli’Emilia-Romagna e
il Consorzio di albergatori cervesi “Sweet
Heme Hotels”, fracciano un bilancio po-
sitivo della nutrita serie di incontri, ben 26,
che per la terza stagione hanno 'caratte—_
rizzato il ciclo “Mare e Campagna”.

11 programma “Biologico dai monti al ma-

re” ha infatti raggiunto lo scopo di sen-
sibilizzare i consumatori - presentando loro
il biologico - sull’importanza dei prodotti
agricoli di stagione. “Il progetto - conclude
Fausto Faggioli - ha cercato di far ‘toccare

conmano’ frutta, ortaggi, prodottitipiciche.

sono stati coltivati biologicamente, il tutto

facendo trascorrere ai partecipanti varie

giornate nell’entroterra romagnolo ,
“Il risultato - prosegue Faggioli - é stato

ecceZionale, di’ grande presa,su‘gli ospiti
della costa che sono rientrati-con un’a-
deguata informazione sui prodotti per una
vita pitl sana e di grande ascolto e visibilita
da parte del pubblico televisivo della re-
gione che ci ha confermato continuamente

- I’attenzione alle serate”. I. Associazione dei

produttori biologici e biodinamici dell’E-
milia-Romagna ha animato i vari seminari
sulle produzioni biologiche. “Credo molto
in questa iniziativa - ricorda Paolo Car-

nemolla, presidente di-Prober - perché fa-,

vorisce 1a conoscenza del prodotto biologico
e di tutte le aziende che hanno fatto la scelta
di utilizzare questo tipo di coltlvazmne 1
programma ‘Mare-Campagria’ é la confer-

-ma che quando ‘cultura’ e ‘coltura’ diven-

tano indissolubili come nel B10 siva Verso
una mlghore quahta della vi :
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domenica 11 égosto 2002

Lo strano fenomeno
- sard 0 ggetto di studlo

CAMPIGNA - Lula & una delle mlghala di volpl rosse |
nostrana (Vulpes vulpes) che a differenza dei suoi |
simili, e non si capisce perche, & docile come cane. Il
. fenomeno ha attirato anche I'attenzione degli esperti.
La volpe & sempre selvatica-e non si fa avvicinare da- ' |

Per arrivare . nessuno. E’ di casa in tutta Europa in vari habitat, dai

L . boschi di montagna alle’ pinete costiere alle aree.
- ﬁi’l() alla strutturq | suburbane, & un mammifero di medie dimensioni
e . - (un’ ottantina di centimetri, piti 40-50 di coda), tipico |
del Club A Ipino rappresentante con il lupo della famiglia dei Canidi. - ||
S : Animale abitudinario, vive in grandi tane articolatee . |
blSO gna percorrere . |- profonde che possona passare di generazione in ge- -
I N T } herazione. Verso maggio nascono 4-6 volpacchiotti;
500 mem-a-.pledz : . durante le prime quattro settimane é il maschio chesi - |

- occupa di portare il cibo alla femmina e ai piccoli.
Di solitofanno strage di galline,coniglie perfino oche.
Lula, invece, non aspetta il maschlo arrivaal rifugio-

FATTORIE FAGGIOLI
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Evento eccemonale que]la che sta interessando il rifugio Cai di Monte Gabrendo in Camplgna

Lula, la volpe che gioca coi bambini

1 animale selvatico 0gni. giomo cerca taglzatelle e affetto, poi. torma nei boschi-
‘Turisti in coda per vedere e accarezzare la simpatica bestiola

. CAMPIGNA - Una volpe cosi .
non si era mai vista: gioca
"coi bambini, cerca il cibo,
saltella e si fa accarezzare.,
Sembra un cagnolino.: .
* Lula invece & una volpe che
vive nei grandi boschi di
Campigna e che almeno due
volte al giorno fa visita ai
suoi “amici” del rifugio.Cai
ai 1.459 metri sul livello del
mare~di Monte Gabrendo.
Cerca cibo-e
. E’ un event,
po e ‘che.-ista‘
; tutti i turisti-ed escursio-
nisti mcredull Pervederela
. -volpe in versione domestica
c’e la: coda
In tanti passano dal rifugio
per aimmirare quello strano
scherzo della natura. La vol-
pe, uno degli animali pil

“Lula & gia venuta a far vi-
sita oggi?”. T turisti che sono
a conoscenza della singolare
situazione, appena arrivano
.al rifugio chiedono al ge-
store- Guerrmo Bulgarelli se
la volpe si & gid vista e quan-
do ritornera. ‘

“Basta restare qui un po’ -
dice Bulgareili - e vedrete
che torna. E' sempre affa-
mata e va matta per le ta-
gliatelle”. -

Luda passa una mezz'oretta
della sua giornata nell’aia

tina presto mangia, gioca
-un po’ con chi chiungue,
anche ge preferisce i bam-
. bini. - .

.selvatici per ecce]lenza, li & - Poivia, di nuovo nei boschi
-‘dlventata docﬂe come un mcontaminati, per tornare

micio. - : : verso Sera a ¢cercare ancora’

La volpe spesso “osple” del fifugio Cgiin Cani

del' rifugio, Arriva la niat- -

tagliatelle, ma anche carne

eformaggio. Iirifugio Caidi
Monte Gabrendo & proprio
sul crinate. Cento metri pin
avanti ¢’é 1a Toscana.

I rifugio, costruito da pochi
soci molti anni fa, era ormai

chiuso e frequentato solo da’
poche persone, ma da que-.

st'anno, con la nuova ge-
stione affidata alle Fattorie
Faggioli di Fausto Faggioli,
e a Guerrino Bulgarelli, fau-
tore di mille iniziative in
tutta la Valle del Bidente, &
preso d'assalto da- tanti
escursionisti che per. arri-
vare fin lassit devono per-

corre gli ultimi 500 metri a .

piedi. -
La zond é vietata alle auto,

‘Lula non ama i rumori,

" Raimondo Baldoni
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‘San Lorenzo, nuvole permetteido
chi le vedra
1 luoghi-di io1
CUSEHCOLI Tuttl conllnaso all’lnsu questa sera, alla
Ca’ Bionda di Cusercoli. Anche se le tanto attese stelle _
cadenti della notte di San Lorenzo rischiano di farsi
-aspettare, causa maltempo.-Chi ha deciso.di festeg-
giare comunque le “lacrime del santo”, intrattenendo
1 tanti superstiziosi. e amanti degli astrl con giochi,
cibi a tema, spettacoli che non siano solo quelli che
. pud offrire.la natura, sono proprio le Fattorie Faggioli
del borgo bidentine: A rallegrare 1'intero fine set-
timana, “lo spettacolo degli aquiloni - specifica Fausto
) Faggmll proprietario della omonima fattoria - la
- cena, in programma per oggi, dove primeggeri un
: ‘menﬁ dai ‘saporilunari’, proseguiranno le suggestive
~i. storte degli amici del gruppo astrofili di Forli e Ia
visita all’osservatorio astronomico”. Se, poi, di stelle
| non ne dovessero cadere tante, ci si consolera con -
- .albana, ciambella e cocomero, a partire dalla mez-.
zanotte, Non sara solo il borgo bidentino a vestirsia
festa. Il segreto per poter ammirare in tutto il loro
|- splendore Ie “lacrime di San Lorenzo” & quello di
“allontanarsi il pitt possibile dalle luci della citta, dai
i lampioni delle strade, in modo che I'inquinamento
I'. Tuminoso non possa rovinare lo spettacolo della na- '
tura - spiega Claudio Lelli-del gruppo astrofili - e,’
soprattutto, quello di avere pazienza”. Non cadono _
infatti tutte insieme, le stelle, ma amano farsi aspet
tare anche varie ore, mtens:flcando le “uscite” at-
torno alla mezzanotte, A 1,452 metri di altezza, anche
~il rifugio Cai di San Lorenzo approfittera della sua .
postazione d’onore e di il suo appuntamento per
stasera e domani ai tanti che vogliano approfittare
della privilegiata poltrona. Se, poi, non dovessero™
cadere astri, ma solo gocce di pioggia, ci si consolera

con le taghate]le della Ca’ Bionda, denommate per la
serata, “stelle f11ant1
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Una settimana di vita
agreste, a tu per tu
con la natura,

gli animali e i lavori .
dei contadini in
alcune fattorie. Ecco
gli indirizzi per una
vacanza ruspante.

Senza i genitori

A CASA DELY]

Vacanza in fattoria, fra capre e polli, a
contatto con la campagna, alla
scoperta dei boschi, sulle tracce di
animali che molti ragazzi di citta non
hanno mai visto. £ un‘idea che
comincia a farsi strada anche in ttalia.
Non & la solita visita naturalistica mordi
e fuggi, ma un tempo pieno, durante il
quale i ragazzi, affidati ai responsabili
della fattoria, trascorrone una
settimana completamente
“*contadina”. Una delle regioni pit
_attrezzate per stage estivi di questo
tipo & I'Emilia-Romagna. Ecco alcune

| proposte per far trascorrere ai propri
figl una full immersion nella natura,
senza genitori. Le case coloniche sono
le sfesse che, durante
I'anno, effettuano le
“settimane verdi” per le
scuole. Si avvalgono di
educatori esperti. | campi
estivi durano normalmente
7 giorni e 6 notti.

In val Bidente,

nell’ Appenninc romagnolo,

CAPRA

LUGLIO 2002

le Fattorie Faggioli sono una grande
azienda agricola pilota, certificata dalla
Cee, con allevamenti e colture
biologiche. E composta di tre case
coloniche: Ca' Bionda, |a sede

principale, Ca’ Biasino e Ca’ Mandrioli,

circondate da 60 ettari di terreno
immerso nel Parco nazicnale delle
Foreste casentinesi. Sono gestite
perscnalmente dai proprietari — la
famiglia Faggioli — e da educatori che
guidano i ragazzi — dagli 8 ai 15 anni -
nello sport, nei giochi e in una serie di
awenture, come il pernottamento nel
rifugio del passo di Campigna, o
I'avvistamento notturno degli animali.
Uinsieme delle attivitd forma un

progetto denominato / cerchio, che
comprende |a scoperta di diversi cicli
della natura. il ciclo dell‘acqua prevede
la visita e la sperimentazione del lavoro
in un mulino del Duecento, che ancora
funziona con la spinta idrica, e vari
giochi e attivita di gruppo in piscina.
Nel ciclo del fuoco i ragazzi si
cimentano nella produzione del pane e
lo cuociono in un antico forno a tegna.
Il ciclo dell’aria, oltre ai giochi
all'aperto, comprende anche
I'osservazione del cielo: una notte
trascorsa a scrutare le stelle con
telescopi e carte astrali e I'assistenza
del Gruppo astrofili. Infine, il ciclo della
terra: raccolta di piante, fiori ed erbe
per poi preparare infusi e
rimedi naturali, escursioni
lungo gli antichi sentieri
battuti da briganti e
-contrabbandieri del sale; la
familiarizzazione con il
cavallo, imparando ad
accudirio, a strigliarlo, a
dargli da mangiare.
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Il Rifugio C.A.L. "Citta di Forli” € situato sulle verdi distese dei
~ prati della Burraia a 1.452 metri di altitudine. Si trova in una
- .posizione panoramica sull'alta Valle del Bidente e dominala .
| ‘bellissima foresta di conifere di Campigna. E un punto di par-

tenza per le escursioni nelle zone del Monte Falterona e del-
. la Foresta deila Lama e di Camaedoli. La posizione e i nume-
. rosi percorsi segnati disponibili permettono di sbizzarrirsi con
- echrsioni in mountain bike o camminate a piedi in mezzo al-
~la natura. Appena al di fuori dal rifugio passa la trans-ap-
"~ penninica conosciuta come Sentiero Italia "00". Nella Stagione |
| invernale & fiancheggiato dalle piste da sci che scendono dal
‘_.'Monte_ Gabrendo. i rifugio, gestito dalle Fattorie Faggioli, ¢
| fornito di 22 stanze con 50 posti letto complessivi, dispone -
~di un'aula per convegni e di una sala panoframica per la ri-
storazione. '

Bmelirizzo

& Rifugio CA.L "Citta di Forli", Burraia di Campigna,
47018 S. Sofia (FC), tel. 0543 980074

| Per informaziont .

| Fattorie Faggioli, tel. e fax 0543 989101,

www.fattoriefaggioli.it
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A fare gli onori di casa zma pzccola volpe ammaestmta

- Alla Burraia apre 1l nﬁngo Cai

SANTA SOFIA (Ls.) B stata la
piccola volpe ‘Luna’, ammae-
strata da Guerrino Bulgare]h (ex
presidente della Pro loco di
Cusercoh) a dare il benvenuto
ieri a turisti e amici che hanno
partecipato all'inaugurazione del
rifugio Cai- ‘Citta di Forli’ che si
trova sulle verdi distese della
‘Burraia nell’Alta Val Bidente, e
domina la bellissima foresta di
conifere di Campigna A coordi-
nare l'iniziativa & Fausto
Faggioli, patron delle omonime
Fattorie (Cusercoli); che da anni

ha attivato progetti di rilancio -

per il territorio montano, per la

Luna & la piccola volpe
ammaestrata da Bulgarem

- tutela dell'ambiente e la promo-
-zione"dei prodotti tipici locali

della valle Bidentina, Al rifugio
Cai si pu fare ‘tappa’ per dor-

mire e manglare si possono tro-

- vare carte e gulde per escursio-

ni, nonché raccogliere informa-
zioni sulla sentieristica che attra-
versa il Parco delle foreste casen-
tinesi. Meta ideale non solo per
il trekking e gli escursionisti a
cavallo, ma in particolare per gli
appassionati di bikers, Punto di
partenza per gite di fine settima-
na e escursioni nelle zone del
monte Falterona, della foresta
della Lama e Camaldoli. La
posizione, l'aria pura, la quiete
dei luoghi ne fanno un vero
gioiello immerso nel silenzio
della natura. Per info: Tel. 0543
980074.
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‘Santa Sofia, turismo montano
Tutte le iniziative del rifugio Cai

SANTA SOFIA - Oggi pomeriggio it rifugio del
Club alpino ftaliano “Citta di Forli” prepara
la sua accoglienza. A 1.452 metri di al-
titudine, il rifugio si trova sulle distese dei
prati deila Burraia e domina la foresta di
conutere di Campigna. Diventera il punto di
partenza per le escursioni nelle zone del
Monte Falterona, Foresta della Lama e Ca-
maldoli o ]la meta per le gite di fine set-
timana, in mountain bike, a cavalio o cam-
minando a piedi ih mezzo alla natura.

Appena fuori dalla struttura passa la
trans-appenninica conosciuta da tutti come
“00” {0 Sentierc Italia) e un dislivello di
appena 350 metri lo separano da Campigna.
Alrifugio Cai si pud far tappa per dormire e
mangiare, si possono trovare carte e guide
- per escursioni nonché raccogliere infor-
mazioni sulla sentieristica che attraversa il

Parco nazionale delle Foreste Casentinesi.
Se per il trekking & sosta ideale, per i bikers
in particolare offre tutto quello che pud
servire e ciod: deposito per i “ferri” del
mestiere, in altre parole la possibilita ¢’in-
forcare il primo sentiero appena usciti dal
rifugio senza percorrere un solo metro d’a-
sfalto. Ma il fascino maggiore di tutto que-
sto sta nel fatto che i sentieri che vengono
percorsi sono gli stessi itinerari che con-
sentono ancora a cervi, caprioli, volpi e a

~ tutti gli altri animali di spostarsi e vivere

sul territorio locale e proprio grazie a que-
sti percorsi & possibile far conoscere questo
grande parco naturale, accompagnati da
“Lola”, la piceola volpe “mascotte” del ri-
fugio. Alle 16 incontro del benvenuto e
saluto delle autorita, seguira la presen-
tazione delle attivita del rifugio.
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Cusercoli, nazioni
oggi a confronto

A Ca’ Bionda di Cusercoli
si sono gettate le basi per

- progetti di cooperazione
"culturale tra Italia, Taiwan,
Santo Domingo e Costa
d'Avorio. La Val Bidente e
le Fattorie Faggioli

~ accolgono oggi: -
I’ambasciatore Massimo
Grisolia, Adriana Galvani e
Medardo Carboni, docenti
all’ Universita di Bologna,
di Informent, al cui interno
- Fausto Faggioli ¢ direttore

- dell'Area Sviluppo Rurale.
Sempre oggi a Ca’ Bionda,
Nicoletta e Gianfranco di
Pazza Idea (Agenzia Viaggi-
di Fano) con un gruppo di
-ospiti passeranno una
giornata in Fattoria, in un
gioco di ruoli che li portera

“adiventaredei
“contrabbandieri in fuga’
sull’Antica Via del Sale alla
ricerca del tabacco.

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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puntamentl d1 oggl )

Alle Fattorie Fagg

CUSERCOLI - Progettl d1 cooperazmne in-
-terculturale tra- Ttalia, Taiwan, Santo Do-
-mingo e Costa d’ ’ Avorio verranno SVi-

luppati oggi nella cornice di Ca’Bionda.
La Val Bidente e le Fattorie Faggioli

‘accoglieranno_¢on’la consueta ospitalita
romagnola Massimo Grisolia, ambascia-

tore per i sopraddetti paesi, ‘Adriana Gal-

vani e Medardo Carboni, professori-del-
I'Universita di Bologna, di Informent (Al-
T Antica via del sale alla ricerca del pre-

'ta scuola internazionale per 'innovazio-

-1ne, la formazione e il management); al cui -
interno Fausto Faggioli é direttore del-
I’Area per lo sviluppo rurale. '
“S8e fino a pochi anni fa -
Faggioli, titolare delle omonime Fattorie - .
“Tofferta turistica si sviluppava con col-

legamenti fra il territorio circostante 'a-
zienda e quello nazionalé o europeo, oggi

- sicuramente ld.sfida & l'inserimento nei

. circuiti mondiali. Con i moderni mezzidi
comunicazione che ¢i. permetteranno di-

contattare tutto il mondo ragglungere

“dice Fausto

 incontro internazionale

questo obblettlvo d1pendera uhicamente
dalla nostra capac1ta di unire e coordinare -
le giuste sinergie”.

Non & tutto oggi a Ca Bionda; dalle
Marche alla collina bidentina, Nicoletta e

- Gianfranco di Pazza Idea (Agenma Viaggi

di Fano) con un gruppo di ospiti pas-
seranno una giornata in Fattoria, in un

. gioco 'di ruoli che li portera a diventare

“contrabbandieri sempre in fuga” sul-

zioso Tabacco. Dal mare ai monti invece
per gli ospiti di Sweet Home Hotels (il

-Consorzio di giovani albergatori cervesi

che ha per simbolo una simpatica - lu-
maca), che trascorreranno una giornata

" infattoria con illoro presidente Emanuele.

Casadei, per godere il paesaggio delle
verdi' colline bidentine, macchiato dal
giallo . oro del grano appena ‘“falciato”:

1deale tavolozza per i “sapori” della ga-

stronomia e dei prodott1 tipici della Val
Bldente

FATTORIE FA GGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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- CUSERCOLI

‘“Bio dal mare ai montl”

- CUSERCOLI - Ap unta-
| mento in trasferta questa
. sera per le Fattorie Faggio-
- 1i. Per gli incontri “Bio dal
- mare ai monti” nel giardi-
- no del Sayonara Hotel di
- Milano Marittima “Serata
“della tradizione”.
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attorie Faggioli Via S. Giovanni, 42
/47010 Cusercoli (Fo)

Tel - Fax: +39/0543/989101
e.mail: cabienda@fattoriefaggioli.it

Le Fattorie Faggioli si articolano in tre nuclei
agrituristici. Il cuore aziendale & la Ca Bion-
da, in Val Bidente, suggestive angolo dell’
Appennino tosco-romagnolo. L'azienda ha
un'estensione di circa 60 eftari, su cui si
attuano col‘rur'e biologiche. L'attivitd agricola
comprende anche l'allevamento di ovini, equini
e animali di bassa corte. Il centro agrituri-
stico della Ca' Bionda & stato definite dail'Ue
fattoria madello per qualitd, molteplicita e
completezza della sua gamma di proposte. Si
fratta di un'‘antica costruzione rurale in pie--
tra e legno di quercia, i cui ambienti sono
arredati con mobili d'epoca, per far rivivere.
le atmosfere agresti dei primi del secolo. I!
secondo nucleo, sempre helia collina tosco-
romagnola, & C& Basino, una costruzione rura-
le in pietra sulle fondamenta di un antico
castello. L'ambiente of fre infinite occasioni
per conescere le tradizioni della valiata.
i Infatti, Ca Basino & sul sentiero bidentino
che per secoli pellegrini devoti, commercian-
| +i, servitori e soldati hanno solcato a piedi
per raggiungere le grandi capitali delia Cri-
stianitd:
Romma e
Gerusa-
lemme. Un
sentiero
costellato
quindi di
- castellie

giugno 2002

ziende multifunzionali

rocche, abbazie e pievi, Il terzo
nucleo, nel cuore del Parco
Nazionale delle Foreste casenti-

nesi & C& Mandrioli, costruzione -

di fine ottocento in pietraa

vista, ristrutturata mantenendo -

le caratteristiche del vecchio -

-casale, Si affaccia dolcemente

su una valle, tra crinali ricoperti

- da fitti boschi dove tuttora

nidifica Faquila, vivono capriali;
cervi, daini e fiorisce una flora
rara e preziosa. ‘
Nelle Fattorie Faggioli si gusta
cucina tipica romagnola, con
antiche ricette, frutto di un’
accurata ricerca tesa a recupe-
rare ie tradizioni del passato,
valorizzando preparazioni anche
"povere”, ma di straordinario
gusto (dalle cene “contadine” a
piatti del primo Novecento). Con
le erbe officinali spontanee e
coltivate in fattoria, vengono
ricavati alcuni liqueri dalle ricet-
te antiche e una linea di cosmesi
naturale.

Fra i tanti progetti realizzati,

" unantico pomario con varietd di

frutti dimenticati come: pere
volpine, mele cotogne, sorbi,
nespoli, biricoccoli che vengono

mento, tradizione e cultura, Turismo eque-
stre, mountain byke, trekking, un'invitante
piscina, tiro con l'arce, parapendio, oriéntee-
ring, lnghetto per la pesca, un grande osser-
vatorio per Ie stelle, seminari e stage per
operatori egrifuristici seno alcune delle atti-
vitd proposte daila fattoria. L'azienda Fag-
gioli rientra anche nel circuito delle fattorie
didattiche ed offre alle scuole tuitii ‘servizi
relativi,

proposti in golose confetture. Nella dispensa
gli ospiti possono acquistare i prodotti-tipici

di fattoria, cosi da riportare a casa i sapori &
gli aromi del posta. Ai prodotti Tipici di quali-
ta si associano le attivita di svage, diverti-

FATTORIE FA GG'IOLI
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. CAMPIGNA
Trekking notturno
- alla ricerca
‘delle bellezze
| del Parco nazionale

'CAMPIGNA - 11 rifugio Cai
- “Citta di Forli” organizza
per oggi un trekking not-
turno sul Monte Falterona.
Si partira dopo cena per ar-
rivare al punto in cui lo
sguardo potra spaziare su.
-una splendida panoramica
di luci: da quelle dei Lidi
Ferraresi a quelle di San
Marino e poi fino a Firernze.
Dall’Adriatico al Tirreno:
“Due passi” nella foresta
per vivere l'atmosfera emo-
zionante che le ombre della’
notte disegnano stii sentieri
del Parco Nazionale delle
Foreste Casentinesi. E se un
tempo quella fitta rete di vie
di comunicazione (sono ben
1.000 i chilometri percorri-
.bili) permetteva alle popo-
' lazioni di mantenersi in col-
. legamento fra loro, oggi so-
“no stati nuovamente scoper-
ti e sono descritti in appo-
 site carte escursionistiche.

' FATTORIE FAGGIOLI
 Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
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CUSERCOL! - “Biologico dai Monti al Mare”,
questo il nome-del progetto ideato dalle Fat-
torie Faggioli in collaborazione con Prober,
l'associazione dei produttori biologici e bio-
dinamici dell’Emilia-Romagna, e “Sweet Ho-
me Hotels”, il consorzio di giovani alber-

diunasana alimentazione. “Questo program-
ma ci permettera di raggiungere gran parte
dei consumatori - afferma Fausto Faggioli -

ti agricoli di stagione, attraverso la cono-
scenza del biologico. Con questa iniziativa.
~lanceremo un forte messaggio sulla qualita
della vita nelle aree rurali della nostra re-

gatori cervesi, per sottolineare I'importanza

sensibilizzandoli sull'importanza dei prodot-

cusercotl -1l progetto presentato dalle Fattorie Faggioli

iologico” alla prova

gione, proponendo la campagna come grande

risorsa, non solo legata alla produzione ali-
mentare, ma come fonte di salute e salubrita _
dell’aria”. o '

‘11 progetto sara presentato oggi all’albergo
“Casadei” di Pinarella di Cervia e si propone,

injzialmente di avvicinare i turisti alle bonti

del nostro territorio attraverso una serie di
- degustazioni negli alberghirivieraschi. “Con

le iniziative promozionali di questo progetto
contatteremo oltre 50.000 persone in gran
parte stranieri - continua Emanuele Casadei,
presidente di ‘Sweet Home Hotels’ - che, una

‘volta rientrati dalle vacanze, contribuiranno

a dar eco alla divulgazione dell’iniziativa”.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Gigvanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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o

| magn e Sweet home ‘
‘hotels, consorzio di
~ albergatori _cervesn._
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eiFaggloh
i S.Giovanni

Appuntamento questa sera
-alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli con i riti della
~grande festa di San
‘Giovanni. Nel giorno

~ solstiziale una notte da

. ;tr\,asg ! eg];’gl

Il campagna,

cui «tutto puo

‘tatto si puo

‘con riti e

latte»: riscoprire

ie ad antichi

‘e usanze la vita a
ella Natura.

FATTORIE FAGGIOLI
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Cusercoli
A Ca’ Bionda
A\ ~ sifesteggia

~ San Glovanm

CUSERCOLI - Si festeggera il
solstizio d’estate oggi alle
' Fattorie Faggloh di Cuser-
coli. Un giorno e una notte
da trascorrere in campagna,
per capire, dalla voce della
tradizione, che in questo pe-
riodo dell’anno. “tutto pud
raccadere”. Questa notte di
“mezza estate” & la piti ricca
di- leggende, tradizioni, ri-
tuali m1ster1031 e superstl-
zioni, sara il momento per
ritrovare negli antichi rac-
' conti quanto di piu sugge-
'stivo ci puo dare la vita in
campagna a contatto della
Natura. Un evento da vivere
| come protagomstl ¢ la Ca’
Bionda dara ai suoi ospitile |
~coordinate d1 lettura per in-
terpretare in modo auten— |
t1co questa notte.

FATTORIE FAGGIOLI
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- Cusercoli Stasera I appuntamento col solstmo d’estate

San G iovar

CUSERCOLI - Una notte. magica quella di stase-

ra a Cusercoli, nella Fattorie Faggioli, un appun-

tamento da non perdere per gli amanti della
natura, gli appassionati cultori delle leggende e
dei riti che si nascondono nella notte di mezza
estate, la festa di San Giovanni.

, tra festa e mito

potente di punflcazlone e raccoglieranno 24 spi-
ghe di grano che porteranno fortuna se custodite
gelosamente. Non manchera un bagno nell’acqua
odorosa di fiori di campo come camomilla, mar-
gherita, melissa o ginestre, perché secondo la tra-

Si rivivra, infatti, il momento 4JJg Fattorjg Faggm

dizione in questa notte in questa
li notte si possono trovare tesori

‘magico del solstlzlo quando, nascosti ¢ acque di lunga vita.
secondo un'antica credenza, il Sole una ?IOtte dz mag " Tante le leggende, i rituali, le tra-
si sposa con la Luna e da questa aila Sco, ,dizioni, le superstizioni- l_egate a
unione si riversano energie benefi- degli antichi ﬂt‘ questa notte, un'occasione per sco-

che sulla Terra. E' lo scoccare
della mezzanotte che segna il momento magico
per tagliare rami di nocciolo e costruire bacche
divinatorie iniziando la raccolta delle erbe per gli
infusi e 1 medicamenti. .

Gli ospiti camineranno scalzi sui pratl perche la

rugiada della notte era con51derata un farmaco

prire negli antichi racconti e usan-

ze quanto di pib suggestivo pud dare la vita in

campagna a contatto con la natura.

. La mitologia celtica, ad esempio, racconta dei

rami dell'albero di noce popolati da fatine e fol-
letti che si rivelano agli uomini proprlo nella
notte d1 San Giovanni. ]

FATTORIE FAGGIOLI ‘
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CUSERCOL! Si svolgera
oggl, promossa dal Team
Fattorie Faggioli di Cuser-
“coli, la prima prova del -
*Camplonato per societa del
“Romagna Bike Cup”, escu-
'sione e gara competmva di
‘mountain bike con parten-

za dalla Ca’ Bionca. Il per-

‘corso, di ben 28 cinilometri,
81 SVij uppera tra salite e di-

'slivelli dell’ Appennino cir-
costante. Per gli appassio- -
nati poi sono a disposizione
percors:1 alternatwl | |

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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il Res_t:o del Carlino | -

Cusercoli Mountain bike
scatta oggl1 1l campionato

Si tiene oggi la prima prova
del Campionato per Societa
del "Romagna Bike Cup",
escursione e gara competitiva
di Mountain Bike, con parten-
za dalla Fattoria Ca Bionda di
- Cusercoli. La manifestazione
- & organizzata dal Team Fatto-

rie Faggioli con un percorso

28 km., tracciato nelle colline
dell' Appennino Tosco-Roma-

gnolo, che vedra diverse centi-

naia di partecipanti provenien-
ti da tutte le parti d'Ttalia. 11

percorso fra sterrati di ciottoli
ed erba vedra bikers e non vi-
vere una giornata di sano entu-
siasmo sportivo. Fabio Lombi-
ni, presidente del Team Ca'
B10nda ¢ orgoglioso di mostra-
re i diversi titoli vinti, a livello-
regionale, italiani e mondlah
sia individuali che a squad-ra,
con quattro titoli italiani e due
mondiali. Una vera e propria
Scuola in Fattoria per impara-
re a conoscere il mezzo, le ti-
pologie dei diversi terreni, le
tecniche per affrontarh

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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CUSERCOLI HANNO APPREZZATO LA STRADA DEI VINI E DEI SAPORT

Giornalisti tedeschi a scuola di gusto

tor provemente dalla Gérmania hd fatto tappa alle
Fattorie Faggioli di Cusercoli in una visita orga-
nizzata da Apt Serviz, Reglone Emilia-Roma-
gria. Seguendo la Strada dei vini e dei Sapori dei
colli di Forli e Cesena, il gruppo ha visitato con
Roy Berardi la Ca de Sanzves di Predappio Altae
I’azienda vinicola Celli di Bertinoro. Il gruppo se-
gmto da Cristina Grassi.e Uta Mischke-Bovo ha
y;lsto 1mpegnat1 nella conoscenza dell’ enogastro-

¢ tour opera- . ‘nomia romagnola- -Achlm Lettmann de Das Rez-r

semagazin di Dortmund, Gunter von Saint-Geor=
ge (Touristik Aktuell, Dusseldorf), Annette Kemp

- (Weser Report, Brema), Vanessa Hoellen (Lausiz- -

zer Rundschau, Berlino), Rupert Huber (Augsbur-

“ger Allgemeine, Monaco di Baviera), Heiko Sene-
‘bald (Allgemainen. Anzeiger, Francoforte) e Dorte

Walter dell’agenzia di stampa Contact & Crea-

" tion di Francoforte. Nella foto di Sabatini: Fau-

sto Faggioli col gruppo di _gmrnallstl tedeschi.

FATTORIE FAGGIOLI
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Cusercoli, Ca Bionda
_ vista dai tedeschi
Doppia iniziativa oggi al-
\ le Fattorie Faggioli di Ca
} Bionda. Un gruppo di stu-
~denti prende parte ad un
'master sul turismo, coor-
'- d1nat0 da Paola Valmag-—
gi: I7altro gruppo, guida-
to da:Gunther Degenhar-
- dt & composto-da giornali-
sti ed arriva dalla Germa-
- nia. Tema: I’enogastrono-
- mia, per far conoscere i
prodottl della Romagna
sulla stampa tedesca.

- FATTORIE FAGGIOLI
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cusercoLi- Ospite alle Fattorie -inggioli 17associazioﬂé—pfovinciale contro le leucemie

Ail in festa con i suoi volontari

CUSERCOLI - Le Fattorie Fag-
gioli di Cusercoli hanno
ospitato la prima edizione di
“VolontAil”, la festa dei vo-
lontari € simpatizzanti della
sezione provinciale di For
1i-Cesena dell’Ail (Associa-
Zione italiana contro le leu-
cemie). Dopo un’intensa at-
tivita sul territorio locale
caratierizzata da importan
ti iniziative per la raccolta

“fondi - come le Stelle di Na- -

tale e le Uova di Pasqua -

di volontariato si sono- in-
. contrati per conoscersi e sa-
lutarsi prima della pausa
| estiva, Positivo il bilancio

. oltre 70 aderenti al sodalizio .

Foto di gruppo per | volontari dell’Ail di Forli-Cesena ospiti a Ca’ Bionda

dell associazione - accolta
dal “padrone di casa” Fau-
sto Faggioli, che ha sposato
in pieno la causa del so-

-dalizio -. Da rimarcare in-
. fatti la-ricaduta positiva sul

territorio degli investimen-
ti fatti per i presidi ema-
tologici degli ospedali “Bu-

falini” di Cesena e “Pieran-:
toni” di Forli. Nel prossimo
futuro poi proseguira I'im-.

. pegho dell’Ail per finanzia-
. re lattivith degli speciali-

stici ematologi, quella fina--
lizzata all’assistenza domi-
ciliare perlarealtd di Forlie
infine, altrettantc impor-
tante, per la ricerca,
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| sapori

Le Fattorie TFaggioli " Tra cultufa, contrabbandieri, natura e cavalli
nascono da un’idea S :
di Fausto Faggioli, ex diret- -~ ’ '

tore commerciale di una -
grande multinazionale eu-
ropea, che un bel giorno
decide di mollare tutto e lNFQRMA:’ |0Ni
tornare nella grande casa di |
campagna, a Cusercoli |
nellAppen-nino romagno-

lo, ‘dove-aveva vissuto da

bambino.~

"~ Qui crea una serie di -
aziende agricole e agrituri- !
smi, definite “fattorie mo-

dello” dagli organismi

dell’'Unione europea, com- )
preso un antico pomario, il |
frutteto di’ un tempo, con f
tante varietd di frutti dimen- |
ticafi i cui sapori vengono (
proposti in golose e ricer- |
cate confetture. Tante le at- * coais Valo
tivitd possibili per gli osp1t1 anche “poveri

"degli agriturismi e per i ca-  Cosa portare a casa:
valieri. prodotti delle aziende

. g agrloole Ilquor dalie ricette
Eccone solo un picco antiche, cosmest naturals, |

lissimo assaggio: settimane sy dimenticat’ e

verdi per i bambini; caval-  confetture.

cate nelle notti di Iuna pie- Per informazioni; Fattorie

na: oppUre escursioni che Faggioli, via 5. Gi(‘)vanni' 42

. . -47010 Cusercoli FC

_1'1p:01j[ano aun .passato ric- - (Forli-Cesena)

co di storia e di cultura. g 5 fax 0543.982101
Tra le proposte storiche  E-mait:

per sortite in sella allinse-  cabionda@fattoriefaggioli it

gna della cultura, due in = Wwww.iattoriefaggiofi i
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RASSEGNA STAMPA

.particolare meritano di es-
‘sere citate. Si tratta del
'“sentiero degli alpini” e de
' “la via del sale”, che segue
le tracce di una antica stra-
~da che collegava i castelli e
1 le torri delle wvalli del -
'Bidente e del Rabbi. In

- Fattoria si possono passare

weekend e vacanze fuori

dal caos ma

Bionda che ha ripristinato il
reticolo di sentieri su cui
veniva proditoriamente tra-
sportato il sale. Si inizia dai
330 metri -della cima che
domina la vallata del
Bidente. Portato a buon fi-
ne un impegnativo tratto in
salita, il percorso si fa pit
dolce e riposante per cava-
lieri e caval-

in un. am- | %
biente vivace
e tutto da-|:
scoprire.
Dopo il ca-
vallo  sono
possibili
esperienze di
mountain
| bike, trekking

cature. Dopo
un casolare e
una cascina
tipica
dell’lAppen-
nino roma-
gnolo, la stra-
da scende
per tre chilo-
metri in pic-

“a piedi, orien-

teering, tiro con l'arco, pa-
rapendio. . Inoltre si  pud
nuotare e prendere il sole
in piscina.o pescare nel vi-
cino laghetto. E per le notti
limpide, infine, c'¢ perfino
T'osservatorio astronomico.

Lantica

via del sale

In questa passeggiata
di mezza giornata, i cava-
lieri seguiranno le orme dei
contrabbandieri, su per i
contrafforti ancora carichi
di quelle misteriose fre-
quentazioni. Il percorso
parte dall'agriturismo Ca’

chiata verso
il fosso di Porcentico, per
poi risalire di nuovo fino a
raggiungere la chiesa.

Riposati i cavalli, si ri-§
prende il sentiero fino a|
Cerecchio di Sopra e quindi §
quelio che porta al passo
del Becco prima e della
Fusa poi. Si prosegue anco-
ra in un di saliscendi di
quattro chilometr, fino' a
raggiungere lo sterrato dal
quale si era, partiti e rientra-§
re a Ca’ Bionda.

I punto pid bello: & di si-
curo il Passo del Becco da
dove si pud godere un bel-
lissimo paesaggio. H
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in fattoria

Per un fine settimana diverso con i vostri bambini, scegliete un agriturismo: loro si
divertiranno enormemente imparando a mungere le mucche, a raccogliere le ciliegie, a fare |l
pane, a vedere i misteriosi bachi da seta e maolto altro ancora. E piacera anche a voil

di Elena Tibiletti

austo Faggioli
ha aperto il suo
agriturismo gia
all'inizio degli anni
'80. Ex manager
d'azienda, ha ripreso la
zappa dei genitori
creando le Fattorie
. Faggioli (Cusercoli, FC, tel.
0543/989101, www.fattoriefaggioli.it), e
oggi & il rappresentante italiano a
. Bruxelles per Pagriturismo. A lui
chiediamo come organizzare una
vacanza con i ragazzi allinsegna del
verde e della natura.
Cosa offre un agriturismo ai bambini?
Pertodicamente Ja stampa segnala che i
nostri figli ritengono il latte proveniente
dalla Centrale, la farina dal muline di
candido colore ¢ 1a cioccolata dalle...
Alpi Svizzere! Al di 13 dell'inevitabile
risata, ¢’& da preoccuparsi: questi
-bambini spesso non hanne mai visto
dal vivo una mucea o un tacchino, né
hanno accarezzato una capretta o

rincorso una gallina, non si sone mai
emozionati alla nascita di un puledrino
né hanmo visto man manoe riempirsi di
pelo i nudi coniglietti, e cosi via. 1a loro,
realth non contempls la campagna, la
scansione delle stagioni, il tramonto
sulle colline, l'eterno e naturale
alternarsi tra vita e morte, gli odori della
terra, ma solo il cemento di citt3
alternato ai videogiochi. In veritd, non
va molto meglio neppure fra gli adultil
Quali attivita si possono svolgere?

Si esplora il territorio intorno
alPazienda, spesso posta nei pressi di un
Parco naturale: accompagnati da una
guida, si impara a riconoscere le piante,
individuare gli alberi secolari, cercare le
tracce degli animali, usare il binocolo
per avvistare caprioli o falchi,

. raccogliere i funghi o le castagne,

osservare le stelle e i pianeti, cavalcare o
pedalare nel bosco, fotografare 1a natura,
ecc, In fattoria, seguiti dal personale .
espetto, si creano erbari con i fori
selvatici, si trasforma la farina in

biscotti, si conosce l'agricoltura
biologica, si osservano le api, si
accudiscono gli animali da cortile, si
lavora la creta o il vimini, ecc,

I genitori devono partecipare?

Se interessati, sone ben accetti: vivranno
assieme ai figli fantastiche esperienze.
Ma possono anche affidare i bambini
agli esperti aziendali per poche ote o
un'intera giormata.

E' un’opportunita riservata anche alle
scolaresche?

In quasi tutte le Regioni esistono
manifestazioni {“Fattorie aperte,
Fattorie didattiche™) o programmi
articolati ("A scuola in fattoria™), a cui
aderiscono numerosi agriturismi in
Ttalia, ospitando a scopo didattico
bamibini, ragazzi o aduli da uno -

Costruire uno spaventapassetd, aiutare nei laveri -
defla campagna e capire fa natura nei suai ritmi
sono opportunita perdute dai ragazzi che viveno In
ambfante urbano, Moltl centri agrituristici offrong
aggi momenti speciali per i plecoli, in cui ritrovare

-it contatto con piante, animali e attivits agricole.
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a sette giorni. La scuola interessata
deve chiedere all'Assessorato '
allagricoltura o allambiente della
propria Regione l'elenco delle aziende
coinvolte.

Non ci sone rischi, in campagna?

In fattoria gli spazi sono appositamente
attrezzati nella totale sicurezza per i
bambini. In campagna si viene seguiti
da guide esperte e attente. Comungque,
di norma gli agriturismi sono assicurati
per la responsabilita civile,

E se i bimbi si annoiano?

Iniypossibile: i bambini sfoderano un passatempi predisposti in caso di
livelloid'attenzione insospettabilmente  pioggia. E poi spesso si organizzano
elevato e prolungato, segno che le giochi, come la caccia al tesoro
tematiche e le modalita di lezione sono  all’aperto, per imparare divertendosi: _
proprio gradite, ed & duraturo il sarebbe piaciuto anche a noi, di molte

ricordo nel tempo. Molti sono anchei = generazioni fa...
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campo

PlON!ERE ol AGRETURISMO

"Quando abbiamo cominciato, negh
anni Ottanta, ci prendevano per pazzi.
In quel periodo la gente scappava dalia
campagna. Noi ci tornavamo. Abbiamo
avuto ragione, anche se non & stato
facile”. Allora Fausto Faggioli era
direttore commetciale di una
multinazionale europea del settore
edile, a Ravenna. A distanza di quasi
20 anni la sua Ca' Bionda,
sull’Appennino alle porte di Forli, &
un‘azienda pilota della. Comunita.

Fausto Faggioli era
direttore commerciale di una
muttinazionale europea. Oggi
& uno deiguru def business
verde, tiene corst presso
universit3 in tutto il mondo,
serive ibri, ma soprativtio
gestisce una azienda alle
porte di Forf, sulAppennino.
"Per avere SUCCESSH &
importante dare ai clienti non
solo posti leth e ristorante,
‘ma contenuti”, spiega a M.

europea, che spesso vi manda eruppi

L 'irivestimento

maggio 2002

DI CHRISTINA FRANZON}

di neoimprenditori olandesi, inglesi e
tedeschi per lezioni sul marketing
dell’ospitalita in campagna. Faggioli,
tiene corsi di formazione negli atenei e
scrive libri, “Dopo una lezione
altuniversita di Tokio & venuta la tv di
stato. Da allora arrivano spesso
\ manager glapponesi, stressati, che
imparano a fare il panc e a
coltivare le erbe officinali”.
Alla prima cascina se ne
.sono aggiunte altre 3,
sempre nella zona, e Fattivita
" su un'area di 60 ettari
continua a crescere con
nuove idee, anche per
lingresso in azienda delle
due figlie, Francesca di 26
amni e Federica di 25,
presidente ¢ vice presidente
costante . . _(k:lla neo—costitulitla
cboperativa familiare, “La
,’ Pprevisione a breve & di
assestarci su 900 mila euro
. di fatturato”, dice limprenditore, che
non ha dubbi: “Il verde & il businesss
del futaro. Ma occorre vendere il
termitorio con i $ervizi, non solo i posti

€6

¢ di lungo
termine. E
comungque il
valore della
terra ha una
crescita

- letto e il distorante: le persone scelgono

il luogo in base alle attivita che offre”.
E in questo Faggioli & un maestro, La
vita alle sue fattorie & scandita da un
fitto calendario di appuntamenti, -
agresti e non: si pud fare di auto, dal
parapendio al corso di astronomia, dai

“trattamenti di bellezza naturali ai vari

corsi sportivi, dalle serate
gastronomiche con la scoperta delle
ricette tipiche agli eventi legati alla
natura. Poi c'¢ anche la fattoria
didattica per i bambini delle scuole. “In
termini di marketing, i bambini sono
quelli che trascinano la famiglia intera,
E poi, non dimenticare la promozione”.
Ma dell'inizio, cosa si ricorda? “Che
abbiamo investito tutto quelio che
avevamo, anzi di pilt: 52 milioni di lire
per acquistare un'azienda abbandonata
da 30 anni. Abbiamo cominclato a fare
bed & breakfast: quando nei fine
settimana incassavamo 80 mila lire
eravamo contenti, potevamo fare la
spesa. Avevo appeso un cartello fuori
dalla porta; ‘azienda agricola non
finanziata con denaro pubblico’. E cosi-
& sempre stato”. .
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' CUSERCOLI - Oggi le Fattorie
' Faggioli riscoprono un ap-
| puntamento che nelle anti-
una consuetudine, “la festa
degli spaventapasseri”. Que-
ste simpatiche -caricature
' create dail’'uomo, sono da
sempre figure presenti in
campagna e nel passato sono
stati anche compagni di gio-
~chi dei piti piccoli. Un tempo

1o sventolio dei loro abiti.

dagli sgargianti abbinamen-

ti dava movimento e colore

all’ambiente, . creando una
_vetrina ispirata alle fiabe in-
fantili: quello dioggisariun

‘balzo indietro per vedere co- -

. che tradizioni contadine era

me giocavano. i nostri nonni
quando erano piccoli. Lo
spaventapasseri é un amico
da invitare a giocare connoi,
per trascorrere una dome-
nica in compagnia pit felici
e pinliberi, costruendo tanti
“amici” tutti insieme con

fantasia e creativita, Gustosi

prodotti di fattoria come pre-

-mio al pin “buffo” degli spa-
ventapasseri creati dagli

ospiti. I vincitori avranno- il

. piacere di essere premiati
+ coh gustosi Prodotti di Fat-

toriq. Per informazioni sulla
manifestazione tel. .

-0543/989101 o via e-mail ca-

bionda@fattoriefaggioli.it.
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cusErcoLi - Studenti alle Fattd'rie Faggioli
Gastronomia e tradizioni
Corso di cucina dietetica

CUSERCOLI - Cucina dietetica al centro del corso che un
| gruppo di studenti dell’Istituto Alberghiero di Ferrara sta
 seguendo in questi giorni alle Fattorie Faggioli di Cu-
sercoli. Li affiancano-la preside Cristina Sollazzi e il
. docente Renzo Caselli, con Enrico Benatti e Daniele Cal-
- zolari, rispettivamente responsabile e coordinatore dello
- Ial, lente di formazione ferrarese che ha coordinato e
| gestito questo corso.
- “La scuola - ricorda la presidente delle Fattorie Francesca
| Faggioli - &€ uno strumento importante per socializzare dal
punto d1 vista alimentare, con la merenda o andando alla
| mensa”. Ecco il progetto “A scuola di gusto” che vuole
! preparare, da una parte, “gli operatori della ristorazione,
| verie proprirestauratori di una cultura alimentare legata
. al territorio e dall’altra aiutare i ragazzi a conoscere
I’ambiente, per capire i legami tra la vita dell’uomo ¢ la
natura”. All'incontro partfecipera anche Lubiano Mon-
taguti, direttore della Scuola regionale della ristorazione.
Per informazioni tel. 0543.989101 (www.fattoriefaggioli.it).
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il Resto del Carlino

Cusercoh dlete

‘alla ferrarese
Un eruppo di studenti

“dell'Istituto Alberghiero di
Ferrara sta frequentando

- alle fattorie Faggioli di
Cusercoli un corso di
Cucina Dietetica. Sono con
loro la preside Cristina

- Sollazzi, Renzo Caselli,
 Enrico Benatti, Daniele

Calzolari, responsabﬂe

~dello Ial e

- Lubiano Montaguti,

- direttore della Scuola
‘Regionale della
‘Ristorazione.
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il Resto del Carlino

Lunedi 13 maggio 2002

IL PERSONAGGIO GIOVANE APPASSIONATA DI SPORT ESTREMI

I brividi di Federica

24 anni, grinta
da vendere e amore
per mountain bike

e parapendio

"_%

" di Enrtco Zavalloni -

- Un salto nel vuoto. Per chij
ama- sensazioni forti, a base”

di adrenalina, Federica Fag-
gioli, 24 anni, ha la passione
. per gli sport estremi. E 1 pra-
tica nelle colline attomo alla
sua Cusercoli. Jumping, pa-
rapendio, ma soprattutto
down hill, ovvero la discesa
scapicollata in montain bike,
che si pratica in percorsi su
-pendenze da brivido fra bo-

schi, precipizi e dirupi. <<La,=,._"

voglia di resta-
re in sella &
‘sempre pilt for-
te del senso del
pericolo che si
corre ~ dice Fe-
derica Faggioli
-si°  superano
molti limiti che
si pensa di-ave-
‘Te».

Anche per il
jumping?

. «S1, & una prati-
ca - veramente
forte. La fatali-
th o I'incidente,
come ahbiamo
visto nel lancio
dal Ponte Canale, nel Terna-

" no, sono sempre incombenti,
Ma quando ti lanci pensi so-
lo alla paura che ti d& 1’'emo-

—— ZiODE d1 lanc1a1‘t1 nel yuotow. .

Pericolo e prova di corag-
gio viaggiano insieme?

«S1, ma la sicurezza dei mez-
zi che -vengono utilizzati &
fondamentale, Il coraggio di-
venterebbe solo una pura in-

A fignco:
un lancio
col
‘bungee
jumping'.
Sotlo.

- Federica
Faggioliin
relaxea -
fiancola
ragazza

“hel’down
hilf’, una
discesain
montain
bike che si
pratica su
forfi
pendenze
nei boschi.

coscienzas.
Ci sono lanci piu pericolosi
di altri?

«I lanci da quote pill basse
credo sianc pilt pericolosi.’

Ho fatto un salto in Sud Afn

impegnata -

«Sono saltata nel vuoto
da 200 metri, ma non
confondo il coraggio
~con I'incoscienza»

ca da 200 metri d’altezza,
cor due moschettoni: uno
per la corda elastica, P'altro

-di sicurezza, nel caso si rom-
-pa il primo. E avevano una

doppia chiustura con una vite
che stringeva le aperture. Se
il lancio & pit breve hai pill
sollecitazioni».

Cosa si prova a lanciarsi
nel vaoto?

«B’ cosi rapida la- discesa
che senti subito 1'adrenalina,
Senti il velo Iibero e ti aspet-
ti uno strattone forte. Mi fa- -
ceva paura per le caviglie e
la schiena. Poi ti aspetti uno
strattone forte, invece ti'sen-

- ti .come risucchiato verso

I’alto, Dei grossi rimbalzi,
poi pid piccoli. Quando si

- stabilizzano ti calano giil. To

scarico tutta la tensione del
lancio urlando fortissimo».
Dopo Yincidente che & co-
stato la vita a due giovani,
avresti paura a lanciarti di
niovo?. _
«Non ho mai ‘visto incidenti
€ neppure nie avevo mai senti-
to prima di un fatto cosi tragi-
co. C’2 chi magari ha una for-

_ te tachicardia o come me, do-

po il fancio deve rialzarsi pia-

no perche ghi gira la testa. 11

battito lo senti a a mille, ma

& chiaro che non & una prati--
ca per chi & debole-di cuo--
re»,
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CUSERCOLI
Operatori agnumsxm
Si concludono
 duecorsi
di formazione

CUSERCOLI - S1 Cohcludbno in

guesti giorni due Corsi di ag-

giornamento per operatori
agrituristici: “Marketing e
sviluppo di itinerari turisti-
e “I prodotti t1p1c1 e le
'produz1on1 di qualita”.

Oggi alle Fattorie Faggloh Al-
‘berto Bassi direttore di New

Agriform, 'Ente di formazio-
ne forlivese che ha organiz-

zato e gestito 1 Corsi, e gli |

imprenditori partecipanti in-
contreranno un gruppo di

operatorireggianiche stanno

seguendo un Corso per future
fattorie didattiche, progetta-

to da Agriform, Ente di For-
‘mazione di Reggio Emilia. Un
piacevole momento fatto di

prodotti tipici chiudera I'in-
contro al quale parteciperan-
(0 gli ammlmstratorl locali.

gmvedl 9 maggio - 2002
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. mercoledi 8 maggio 2002

- £ CUSERCOLI Questa sera a
Roma, Fausto Faggioli, t1-
tolare delle fattorie Faggio-
li, partecipera alla serata
@rgamzzata dalle scuole re-
gionali di ristorazione del-
E Emiha Romagna.
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cusercot - Alle Fattorie Faggioli incontro tra studenti e agriturismi

A “scuola di natura”

CUSERCOLI Si concludera og-
gi alle Fattorie Faggioli di

Cusercoli, la due giorni de- .

dicata alla natura per gran-
di e piccoli. Gli studenti del-
le prime classi dell'Ttc “R.
Serra” di Cesena, una se-
conda elementare di Parma

ed una di Longiano (FC) ed"

un gruppo di futuri opera-
tori agrituristici di Ferrara
- si sono ritrovate nelia ge-
nuinita dell’Appennino for-
livese. Alcune fra le pin si-
‘gnificative realti della no-
stra regione hanno trovato
“un punte d’incontro nelle
Fattorie Faggioli ed insieme
1‘1troverann0 nell’amblente

Un gruppo di ospiti delle Fattorie Faggioli di Cusercoli .

le condizioni che aiutano intelligenti, imparando a

. Tuvomo a vivere meglio, di- conoscere e apprezzare la
ventando dei consumator1 natura

Via . Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@jfattoriefaggioli.it
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L'Espresso

Settimanale dl politica, cultura, econoniia

- 2maggio 2002

BENESSERE / LE BEAUTY FARM NEGLI AGRITURISMO SRR

La campagna ci fa belh

di Agnese Ferrara,

| FATTORIE FAGGIOLL. La garanzia di assen-

' za di inquinamento & data dalla presen-

- za di lucciole, coccinelle e api (olire da

. apposite apparecchiature che controlla-

' no l'aria) alle tre fattorie dalla fam:iglia

. Faggioli, che si trovano a Cusercoli in

. provincia di Forli (tel.0543-989101,
www.fattoriefaggioli.it). Oltre ai prodotti
di fattoria, mangiati appena colti, il
piatto forte sono le erbe medicinali. Col-
tivate secondo i principi della biodina-
mica, sono impiegate per infusi, dec:ot- "-
i, tisane e maschere di bellezza, Inoltre.
corsi di yoga, shiatsu, bioginnastica, ri-
flessologia plantare floriterapia, fiori di
Bach. Infine corsi di didattica ambiema—
le, peradultie bamb:m

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.il
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1 MAGGlO 2002

 SCAPPO DALLA CITTA E VADO...
IN UN WIGWAM CIRCOLO DI CAMPAGNA

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitelia di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli. it
www.fattoricfaggioli.it
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)

Emozionanti cavalcate
al chiar di luna |

A Cusercoli (Forli), ai margjni del Parco Na-
zionale del Crinale, Ca Bionda & un incan-
tevole agriturismo considerato fattoria mo-
dello dall'Unione Furopea:una meta un po’
fuori mano per una donna contemplativa e
- ricca di fantasia che pud scegliere dove an-
- dare. La casa € un’antica costruzione rura-

le in pietra e legno, arredata con mobili
d’epoca, con verande e camere accoglienti.
La cucina ¢ quella tipica della Romagna,
con piatti “poveri” ma di straordinario gu-

sto, e Patmosfera & quella di una grande fa-
miglia piena d’inventiva. Il primo venerdi
del mese atrivano gli appassionati di astro-
nomia che insegnano agli ospiti a leggere le

stelle, mentre nelle notti di plenilunio si or-

' ganizzano cavalcate che ripercorronoisen-

tieri dei briganti e dei contrabbandieri. Pro-

- babilmente non ci s’imbattera in qualche

emulo del Passator Cortese, bandito e gen-
tiluomo, ma si godrad comunque di un pa-

- norama straordmario nella luminosita can-

giante della luna. Chissa se luna ¢ stelle sa-
ranno galeotte! Fino a luglio, poi, si posso-

| no raccogliere le piante officinali, Un tempo,
| solo gli eremiti e le streghe ne custodivano

isegreti,gh uni per la salvezza dell’anima e
del corpo, le altre per la sua perdizione.
Oggi, che la conoscenza ¢ alla portata di tut-
ti, anche gli ospiti possono partecipare alla

 raccolta sotto la guida di Nadia, gran mae-

stra di erbe e infusi, che trasforma il raccolto
in oli medicati da portare a casa.

# Informazioni Ca Bionda, tel. 0543989101;
e-mail: cabionda@fattoriefaggioli.it; www.fat-
toriefaggioli.it Per un minimo di due notti.
si spendono 52 euro a persona a notte, con

la pensione completa.  Rossella Righerti

FATTORIE FAGGIOLI ‘
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli.it

www,faltoriefaggioli.it
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Venerdi 5 aprile 2002

Fattgﬂe H u! Resto del Car!mo

Cusercoll b]lnbl

in fattorla

Don Urbano Tedaldi, fara
vivere oggi una bellissima
esperienza ai piccolissimi
studenti della scuola mater-
‘na Giovanni XXIII di Civi-
“tella: trascorrere una gior-
nata alle Fattorie Faggioli
di Cusercoli, con conigli e
leprotti, alberi secolari e
tante attivita legate alla tra-
dizione rurale. Accanto a-
loro un gruppo di imp‘ren—

—

‘ditori della pr0v1nc1a di
Regglo Emilia in stage a

| Ca' Bionda, seguiti da Ales-
sandra Balestrieri, che sta
seguendo un corso COOI‘dl- -
‘nato da Agrlform. |

FATTORIE FAGGIOLI
Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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* yenerdi 5 aprile 2002

-CUSERCOLI - Giornata in mezzo al verde per gli studentidella :
scuola Materna “Giovanni XXIII” di.Civitella di Roma-
gna. . ‘ ) - . " . : '
Accompagnati da don Urbano Tedaldi, i giovanissimi stu-

denti saranno ospiti delle Fattorie Faggioli. Accanto a loro

- un gruppo di imprenditori della provincia di Reggio Emilia
‘in stage a Ca’ Bionda, seguitida Alessandra Balestrieri, che

stanno attualmente seguendo un corso coordinato da Ag:i-
form, I'Ente di formazione reggiano per certificarsi “Fat-.
torie didattiche”, o . - »

“La visita in una fattoria - spiega Francesca Faggioli,
presidente delle Fattorie - & un momento di crescita edu-.
cativa applicata ad una realtd che normalmente non. si
‘riuscirebbe a raggiungere e le esperienze che si posSsono
fare sono numerosissime: lé piti semplici consistono nella
riscoperta: della campagna e del territorio futt’intorno. E
“quando gli studenti sono piccolissimi, come in questo caso,

devono essere proposte sotto forma di gioco, perché per. i

bambini & importante apprendere, divertendosi”. '

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail. info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriqf@li it
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NUMERO 318 DEL 23 MARZO 2002

' CUSERCOLI(FO)

' Telefono efax 0543-989101
. www.fattoriefaggioli.it

- Ca’Bionda éunodegliemblemidella

 Valledel Bidente, angoloincantevole

~ enontropponotodellaregione.La
fattoria & arredata con mobilid'epoca
elestanze per gliospiti sonosobrie
eaccoglienti.La ristorazione valorizza

‘preparazionianche «povere»ma

distraordinariogusto. Trale attivita
ricreative: turismo equestre

' emountain bike, tiro con I'arco

 etrekking, piscina e pesca sportiva, ma

anche un osservatorio per scrutare le

stelle elesettimaneverdi peribambini.

FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fatioriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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' sabato 23 marzo 2602

CUSERCOLI
~ Gastronomia i
e benessere . |
per imprenditori
' ] . ] ]
alle Fattorie Faggioli
CUSERCOL} - Proseguira an-
che oggi e domani alle Fat-
torie Faggioli di Cusercoli
P'iniziativa che vede come
protagonisti un gruppo di
imprenditori della Coldiret-
ti di Trento che hanno scelto
di sviluppare il territorio
facendo delle sue peculia-
rita il trampolino di lancio
per una migliore qualita
della vita. Insieme a loro un |
gruppo di studenti di Cre-
mona. La proposta delle Fat-
torie Faggioli si chiama
“Benessere in’ fattoria” e
prevede un connubio tra sa-
pori, gastronomia secondo
‘natura e palestra per il be--
nessere.

Il lungo fine settimana, ini-
‘ziato ieri, si concludera do-

~mani. | |

FA TT QRIE FA GGI OLI ‘
 Via 8. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC) -
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefuggioli.it
www. fattoriefaggioli.it
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Fattgfi > | il Resto del Carlino

;"";Venerdi 22 marzo 2002

~mIN FATTORIA
La bioginnastica
- si scopre a Ca Bionda
' Stage alle Fattorie Faggioli di Cuser-
' coli col gruppo di imprenditori della
‘Coldiretti di Trento seguiti da Ange-
lo Pecile e gli studenti di Cremona,
‘coordinati da Carlo Fracassi, diretto-
re di Welcome. Con loro, il gruppo
Jonas che, con Mirco Bonoli, Stefa-
“nia Tronconi e -Milva Alpi, propone
percorsi di rilassamento, bioginnasti-
ca ed alimentazione naturale, utiliz-
zando 1 colori ed 1 profumi della cam-
'pagna. All'incontro partecipera Ti-
‘ziana Nasolini . |

FATTORIE FAGGIOLI |
Via S. Giovanni, 41 - 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli.it

| www.futtoricfaggioliit '
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GRAZIA 11 @ 19 marzo 2002

LA FATTORIA DI CUSERCOL! in
Val Bidente, nel’Appennino To-
sco-Romagnolo, c'e la Fattorla
«Ca’ Bionda Faggioli». Gli alleva-
menti di ovini, equini & animali da
cortile, & un «pomario» di alberi
da frutto dimenticati, come peri
volpini, sorbi, nespoli, biricoccoli
ed erbe con cui si producono

confetture e liquori, rappresenta-

no fa principale attivita. La cucina
valorizza | piatti «poveri» della fra-
dizione. Gli sportivi frovano un la-
ghetto per la pesca, il poligono di
tiro con l'arco, i maneggio e la
piscina. Dal 30/3 ali"1/4, «Pasqua:
Country» con gare, animazioni e
miniclub. :

FATTORIE FAGGIOLI :
Via §. Giovanni, 41 ~ 47012 Civitella di Remagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
‘ Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail: info@fattoriefaggioli. it
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mercole,di 6 ma“rz'o‘ 20(_)2

, CUSERCOLI - Student1 della scuola medla di

oggi la loro giornata a contatto con la
natura e le tradizioni romagnole. E con i
bambini c¢i saranno anche tanti impren-
- ditori che hanno scelto’di’ orrramzzare la-
' zienda in una “fattoria. dldatt ica”, cioé una
fattoria dove senza librisi pud msegnare la
storia. della cultura materiale, delle tra-
dizioni popolari, dei costumi del passato.

-Paolo Canalie ghi.insegnanti Bruna Gian-
‘grandi e Massinmo Bertaceini. .

Parteciperanno alla giornata didattica in
. Fattoria anche il -Centrg reglonale Iripa
' Veneto da Vicenza, con un gruppo di im-

ratori agrituristici; mentre da Rov1go par-

- PErapra, ente’ di’formazione di Confagri-
coltura. Sara presente anche “New Agri-

. dlstaccamento a R1m1n1
Cusercoli, a lezione di multifunzionalita: '

_alle Fattorie Faggioli. I ragazzi vivranno casione per approfon

Accompagnano i plCCOll studenti, il preside.

- prenditori che seguono un corso per-ope- -
‘meriggio attorno ad un
| teciperanno un gruppo-di operatori del- .

°“55Rcol-lIHCOHtr0 alle Fattc

“La scuola trova nel:

temi trattati in classe
Faggioli - e 1a visita in
momento di crescita educ;
una realta che normaline

- scirebbe a: raggmngere Neéllo

per le aziende é un attivita i
pud portare un reddito
viare quel processo di r
che ‘al giorno d’oggi & -inc
rimariere sul mércato;
ci ‘organizzéremo con una;
dologia, che ¢ in: def'lmtlv ’
corst che "questi nnpren ,
cendo presso gli entidi formazione.

Non ci saranno selo imprenditor i

frontarsi dal vivo con larealt d1 Ca Bloh- -
da, ma anche i rappresentanti: di- \

] -ang y  universita italiane e stranier che credonoi.
form”™ ente: di: Formazione forlivese con

nello svﬂuppo rurale

FAT TORIE FAGGIOLI
Via S Giovarmi, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www,fattoriefaggioli,it
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Fattgi, il Resto del Carlino

' ' Mercoledi 6 marzo 2002

Cusercoli, studenti a scuola nella fattoria didattica
Oggi le Fatiorie Faggioli di Cusercoli ospitano gli studenti della
scuola media del paese per vivere una giornata in campagna,
con le piante e gli animali di fattoria. Con loro tanti imprendito-
ri che han scelto di organizzare l'azienda inuna fattoria didatti-
ca, dove senza libri si pud insegnare la storia della cultura mate-
riale, delle tradizioni popolari, dei costumi. Accompagnano gl
' studenti, il preside Paolo Canali e gli insegnanti Bruna Gian-
grandi e Massimo Bertaccini. Partecipano alla giornata didatti-
“ca in Fattoria anche il Centro Regionale Iripa Veneto da Vicen-
'.za, con un gruppo che segue un corso per operatori agrituristici
. accompagnati da Mariangela Spiller, mentre da Rovigo parteci-
' pa un gruppo di operatori dell’Erapra, ente di formazione di
Confagricoltura, accompagnati da Luisa Rosa. Presente anche .
_ New Agriform e Michela Martignoni. .

FATTORIE FAGGIOLI ‘
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www,fattoriefaggioll.it
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il Resto del Carlino

Martedi 5 marzo 2002_'.‘

- Cusercoli Dal Giappone
per studiare alle fattorie Faggioli

~ Dal Sol Levante alle colline
- di Civitella il passo pud esse-
~re breve. Questa settimana

“-insomma un gruppo di giova-

‘ni studenti dell'Universita
‘Waseda di Tokio, accompa-
-gnati dalla docente Hiroko
Kudo, sara in stage alle Fat-
torie Faggioli di Cusercoli

per vivere un’esperienza in -

una azienda che ha fatto del-
- le multifunzionalita uno stile
- di vita e dove incontreranno
- un gruppo dell'Universita di
" Perugia,
Francesco Di Giacomo, di-
“rettore di Utc (Umbria Trai-
ning Center) I’ente che orga-
nizza il progetto umbro.
All’appuntamento di Ca

Bionda cara presente anche

accompagnati da -

il senatore LLeonardo Melan-
dri, presidente del centro uni-
versitario Serinar per pro-
grammare future collabora-
zioni con 'Universita giappo-
nese. «Il mondo rurale sta vi-
vendo una fase di grande svi-
luppo, sull'onda della richie-
sta di serenita, genuinita e ri-
scoperta delle proprie radi-
ci». Chi parla ¢ Fausto Fag-

gioli, titolare delle fattorie di-

venute negli ultimi anni un
prototipo per imprenditori
ed un centro studi che a quan-
to pare interessa anche il lon-
tano Giappone. Non a caso,.
proprio Faggioli & stato chia-
mato in Giappone a dare le-
zioni sul ‘modello di agrituri-

smo romagnolo’.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.faftoriefaggioll.it
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: martedi 5 marzo-2002

cuseRrcoLi - Stage sulle tradizioni della Romagna ‘
- Visita alle Fattorie Faggioli
| arrivano studenti giapponesi

‘CUSERCOLI- Le Fattorie Faggioli guardano verso Oriente. Un
gruppo di giovani studenti dell’Universita Waseda di Tokio,
‘sara in'stage alle Fattorie per Vivere un’esperienza in una
azienda che ha fatto delle “multifunzionalita” uno stile di
vita e dove incontreranno un gruppo dell’Universita di
-Perugia. All’'appuntamento sara presente anche il senatore
Leonardo Melandri, presidente di Serinar per program-
mare future collaborazioni con I'Universita giapponese, “I1
mondo-rurale sta vivendo una fase di grande sviluppo -
--spiega Fausto Faggioli, titolare delle Fattorie - sull’onda
della richiesta di serenitd, genuinita e riscoperta delle
‘proprie radici. Molti sono gli assi nella manica della
campagna: la gastronomia tipica, 'ambiente rilassante, le
‘tradizioni culturali mantenute intatte stanno cambiando il
-volto del turismo in modo cosi significativo da coinvolgere
1 programmi di studio delle nostre Universita con appositi
Master sul Turismo Rurale.” II gruppo giapponese in
questa settimana incontrera gli amministratori localie le
Jimprese piu significative della Val Bidente. n |

FATTORIE FAGGIOLI ‘

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC,
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
- www.fattoriefaggioll. it :
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| martedi 26 febbraio 2002

- CUSERCOLI
‘Alle Fattorie Faggioli
- imprenditori agricoli
~ di tutta la Regione

- CUSERCOLI - Oggi le Fattorie
- Faggioli di Cusercoli. ospi-
teranno molti imprenditori
agricoli dell’Emilia-Roma-
gna, che stanno frequentan-
~do un Corso per operatori
agrituristici. Gli entiforma-
tori sono “New Agriform”,
di Forli, “Agriform” di Reg-
- gio Emlha Agrisystem” di-
- Lugo.
- Partecipera anche Paolo
- Carnemolla, presidente di
Prober, Associazione pro- -
| duttori biologici e biodina-
mici dell’Emilia- Romagna
che ha presentato in Regio-
ne un progetto sulle fattorie
"b1ologlche |

1 ' FATTORIE FAGGIOLI '
' Vta S. G:avanm 41— 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it A
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Fattgie_ , | | il Resto del Carlino

"‘ | Venerdi 8 febbraio 2002

A Ca Blonda fra
mare e campagna |

- Le Fattorie Faggioli di
Cusercoli e il consorzm di
albergatori cervesi Sweet
Home Hotels propongono
oggi (ore 18.30) a Ca’'
Bionda una tavola rotonda
su «Mare e campagna,
formula vincente per lo
~sviluppo di un'Area».
Partecipano: i sindaci di
Cervia Massimo Medri e di
Civitella Giovanni Felice, il
direttore commerciale di

 Mirabilandia Angelo
Cartelli, Lubiano

‘Montaguti, Giovanni
'Vestrucci, Emanuele
Casadei, Fausto Faggioli,

'Mauro Cristofani e

‘rappresentanti della
Comunita Montana.
Alle ore 20. 30 rustlda di
- pesce.

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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,cuszncou

Mare e campagna

| CUSERCOLI In una tavola
rotonda, oggi alle 18.30 alle
'Fattorle Faggioli di Cuser-
~coli, 1l consorzio di alber-
gatori d1 Cervia Sweet Ho-
me Hotels presentera il =~
programma di offerta turi-
stica “mare-campagna”.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitelia di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tl/Fax+390543 989826 c-mail:info@jfattori fgg l it
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Oggi la presentazione

'CUSERCOLI - Le Fattorie Faggioli di Cusercoli ed il con-.
sorzio.di albergatori cervesi “Sweet Hoine Hotels” hanno
dato “il via” qualche anno fa ad un programma di offerta .
turistica basata sulla combinazione “mare-campagna”, -
che & diventato in poco tempo una formula vincente perlo
sviluppo del Territorio. Oggi a Ca’ Bionda queste due
| realta presenteranno nel corso di una tavola rotonda che
" si terra alle 18.30 i risultati positivi dell’iniziativa. “Gli
ospiti che hanno soggiornato negli alberghi della Sweet
’ Home Hotels - spiega il presidente del consorzio Ema-
nuele Casadei - con questa formula hanno avuto la pos- -
“sibilita di conoscere Pentroterra romagnolo, i suoi pro-
dottitipici e i suoi paesaggi collinari. Sono state piacevoli
esperienze in campagna che hanno diversificato le loro
‘vacanze e aumentato la nostra proposta, coinvolgendo in
questo percorso artigiani, commercianti e produttori”. .
Il ‘binomio “mare-collina” & dunque vincente per lo
.sviluppo del territorio e Francesca Faggioli, presiderite
} delle’ omonime fattorie, aggiunge: “Le Serate della tra-
-lizione, come le abbiamo chiamate, sono un’altra partedi
| questa offerta che vede 1a collina scendere al mare con la
" degustazione dei prodotti tipici all’insegna di- quell’an--
-tica’ ospitalitd romagnola che c¢i accomuna. entrambi:

Ospitalita e Tipicita totalmente made in Italy che por-

- teremo avanti insieme, legando i programmi alla sta-
gionalita , ai profumi ed ai sapori di un territoriounicoal -
‘mondo.” Alla tavola rotonda odierna saranno presenti
molte realta locali testimoni nel tempo di questo impegno

- teso ulla “vendita” del territorio, attraverso sinergie ¢cna

. 1 due partners hanno creato fra le attivita produttive

. dell’area mare-collina: turismo, artigianato, commercio
e agricoltura. Sara un ulteriore impulso per una-politica
‘del marchi di qualita. Dopo i lavori ci sara lo spazio per
una “rustida” di pesce offerta dagli albergatori cervesi.

FATTORIE FAGGIOLI

Via 8. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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‘Oggi i piccoli della materna Sacro Cuore fa:nno scuola alla Ca’ Bionda

Fattone didattiche a confronto

CUSERCOLI (l.s.) Si terra
questa mattina alla Ca' -Bionda -
il- corso A scuola in fattoria”"
per i bambini della materna -
Sacro Cuore di Cusercoli, per
imparare divertendosi come si
attiva un mulino per il pane, -
-conoscere in diretta gli anima-
li da cortile e tutto cid che
tuota intorno al mondo rurale,
.Ma non saranno gli unici ospi-
ti presenti alle fattorie di
Fausto Faggioli: presenti-un gruppo di 1mprend1—
tori di Reggio Emilia coordinati da Roberto
Prampolini e da Alberto Bassi, direttore di' New
Agriform, 'ente di formazione forlivese e quetli
di San Martino di Lugo {Ra) accompagnati da
Valter Vecchierelli di Agrisystem, Alle attivita

- partecipera . Tiziana Nasohm
direttore ~dell osservatorio
- agroambientale, 1'organismo*
che realizza attivita di studio,
progettazione e dlvulgazmne
sulle tematiche dell'ambiente .
. Losservatorio promuove inoltre
- il “circuito di fattorie didatti-
“che" della Provincia di Forli -
“Cesena, di cui & pre31dente
Marco Rivalta che, in questa
: occasione afflanchera gli orga-
nizzatori del confronto fra 1mprend1tor1 emiliano -

. romagnoli. In programma, dopo la giornata didat-
 tica, I'osservazione delle stelle sotto la gulda del
Yesperto astrofilo Gigi Stagioni, -

- 8i chiudera con:lo spettacolo di cantistorie. dech—

cato alle strofe in dialetto.romagnolo,
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Fatt

- I'agricolto:e,

CUSERCOL! - Anticipo di pri-
mavera oggi alle Fattorie
Faggloll per un gruppo di

- alunni della scuola Materna

Sacro Cuore di Cusercoli.

Un incontro per far eono-

scere ai piccoli visitatori
Vattivita agricola e le risor-
ge del territorio. “A guesto
punto Pazienda agricola di-

venta anche didattica - spie-

ga Francesca Faggioli, gio-
vane presidente delle- Fat-

torie - €on il preciso obiet- -
tivo di creare un’occasione.

di contatto diretto tra il
mondo agricolo e 1a scuola e
far eonoscere il lavore del-
_ recuperando
quellintreccio di rapporti

mercoledi 6 febbraio 2002

cusEercoLl - Giomata di festa
0ggi alle “Fattorie Faggioli”

alunni a scuola di ambiente
In visita | bambini della scuola Materna

fra cittd e campagna che in

questi ultimt anni si & af-
fievolito se non addirittura
perso completamente. 11 tut-
to per una migliore qualita
della vita, ed anche per far

bilancio nelle nostre fatio-.

rie, considerando la multi-
funzionalita la vera chiave
di svolta per le aree colli-
nari”. Questa giornata in

campagna sara ancora-pil
significativa pérché affian-
cano i bimbi in guesto ap-
puntamento a Ca’> Bionda
alcuni gruppi di imprendi-
tori .che attualmente " fre-

-quentano corsi per diven-
tare future ‘Fattorie didat--

tiche’. Partecipa alle attivita

di.questa giornata Tiziana -

Nasolini direttrice dell’Os-

‘servatorio - agroamblentale
Torganismo che realizza at-
tivita di studio, progettazio-
ne e divulgazione sulle te-
matiche dell’ambiente. L'or-
ganismo promuove inoltre
i Cireuito di fattorie didat-
tiche della provineia il cui
“ presidente, Marco -Rivalta:
sard. con gli imprenditori
-emiliano-romagnoli per tut-
ta la durata dei lavori, in-
questo giorno che diventeré
di “festa” per grandi e pic-
;coli. Dopo cena 'osservazio-
'ne del cielo all’Osservatorio
della fattoria con I'astrofilo
Gigi Stagioni, & “quattro
strofe™ in dialetto romagno-
lo con i Cantastorie.
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il Resto del Carlino
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N CusercO]i Studenti in erba
dal «Sacro Cuore» in fattoria

| Un anticipo di primavera attende oggi alle Fattorie Faggioli di Cu-
sercoli, il gruppo di studenti in erba della Scuola Materna Sacro
Cuore. «L'azienda agricola o meglio la fatforia & I'unica a conserva-
‘ re ancora il grande patrimonio rurale - dice Alberto Bassi, direttore -
di New Agriform- offrendo la possibilita di partecipare alle attivita
agricole, che studiate su un libro sonio astratte e difficilmente posso-
no fornire buoni frutti. Infatti & sotto forma di gioco che viene pro-
posto questp processo di conoscenza. In questo modo i bambini
non si annoiano e possono imparare divertendosi: visitando il muli-
no e fare il pane, conoscere gli animali da cortile o raccogliere la-
frutta sugli alberi». La giornata inf campagna sara ancora piu signifi-
cativa perché affiancano i bambini alcuni gruppi di imprenditori .
" che frequentano corsi per Fattorie Didattiche, da Reggio Emilia,
Roberto Prampolini accompagna il gruppo di-Agriform, da Forli i
gruppi di New Agriform sono presenti col direttore Alberto Bassi e
-da S.Martino di Lugo (Ra) Valter Vecchierelli & col gruppo Agrisy-
stem. Partecipa alle attivita, Tiziana Nasolini direttrice dell'Osserva-
torio Agroanibientale: In questo giorno che diventera di festa per
grandi e piccoli, Marco Rivalta sara con gli imprenditori per-tutta la
durata dei.lavori. In serata tutti all'Osservatorio della fattoria con
Gigi. Stagioni ¢ “au‘attro strofe" in romagnolo coi Cantastorie. «L."
azienda agricola diventa anche didattica - spiega Francesca Faggio-
1i, giovane presidente delle Fattorie - con I’ obiettivo di creare occa-
sioni di contatto tra mondo agricolo e scuola, per far conoscere il
lavoro dell'agricoltore, recuperando quel rapporto fra citta e campa-
gna che si sta rischiando di perdere». Info. 0543 - 989101 (Internet:
www.fattoriefaggioli.it). Nella foto: piecoli studenti a Ca Bionda
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ANTICHE TRADIZIONI]
er Fausto Faggioli, sua moglie Mila, le figlie France-
sca e Federica e gli amici ¢ collaboratori che gravica-
no intorno a questa bella casa di campagna roma-
gnola, |'agriturismo & prima di tutto passione e scelta di
vita, amore per la terra e per le proprie tradizioni cultura-
. li. €A’ BIONDA ¢ anche uno de%li emblemi della Valle
del Bidente, un angolo incantevole e non troppo cono-
sciuto della regione, e per la varicth di offerta rappresen-
ta quanto di meglio si pud immaginare. La fattoria, arre-
data con mobili d’epoca che fanno rivivere le atmosfere
agresti dei primi del Novecento, ha stanze per gli ospiti
sobrie e accoglienti. La ristorazione, tradizionale e frutto
di un'attenta ricerca storica, valorizza preparazioni maga-
-~ 1i povere, ma di straordinario gusto (dalle cene contadi-
ne ai piatti medievali riscoperti) e utilizza con sapienza er-
be aromatiche e officinali biologiche da cui i padroni di
casa ricavano anche alcuni liquori e una linea di prodot-
ti di cosmesi naturale. Per le attivita ricreative e sportive
en plein air & I'imbarazzo della scelta: dal turismo eque-
stre alla mountain bike, dal tiro con I'arco lungo un per-
corso tabellato ai trekking su antichi ¢ suggestivi percorsi
come la Via del sale (che correva un tempo dalle Saline di
Cervia a Firenze, ed era utilizzata dai mercanti per tra-
sportare la preziosa sostanza al riparo dalle imboscate dei
‘briganti). E poi il nuoto in piscina, il laghetto per fa pe-
sca, un incredibile osservatorio per scrutare le stelle, le set-
timane verdi per i bambini, ma anche gli stage ¢ i semi-

" nari che hanno fatto di C2 Bionda una delle fattorie ita- -

liane pioniere del trismo didattico.

Ca’ Bionda, Cusercoli (Forl}), tel. ¢ fax 0543.989.101, -
www.fattoriefaggioli.it; 10 camere a due o piit letts;
Be&rB 30,98/33,56 eura a persona, mezza pensione
46,48/49,06 euro a persona, menu agrituristico 20,65
euro. Aperto tutto Lanno (da meti settembre a meti
giugno solo nei fine settimana).

F DELLE IDEE PER (L TEMPO, LIBERO
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