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civilta ruralel

Orientamento e formazione per gli agricoltori inerente
la valorizzazione delle produzioni tipiche locali

Competenze acqusite
Definizione ed analisi di strategie aziendali e
disciplinari:di produzione per la quality dei
prodotti; elementi di supporto per la redazione
di un piano di (trade}marketing, anche per
Pesportazione; tecniche di vendita diretra,
distribuzione al detraglio, G.D.O. Elementi
di comunicazione, negoziazione, strategie di-
stributive, veicoli promozionali relazionati ai
prodotri ed ai clienti, canali telematici, confe-
zionamento, simulazione di promozione. Re-
dazione di un piano di marketing con elabo-
razione di percorsi gastronomici.
Figura professionale .

Creazione di una figura con una menralira ed

una cultura d'impresa adatta alle sviluppo di

nuovi modelli di valorizzazione, promozione
¢ commercializzazione dei prodotti tipici locali
{sviluppo de! rurismo giovanile, soctale e naru-
ralistico, permanenza degli agricoltori nelle
zone rurali ¢ miglioramento delle [ore condi-
zioni di vita, integrazione dei redditi agricoli,
recupero memotia delle cradizioni e dei prodorti
tipici) e che sia in grado di utilizzare tecniche
promozionali distributive innovative (anche
di tipo telemarico) e di confezionamento,
Stage

E' stata realizzara una visita guidata ai cantieri
delle azioni 5.2 ¢ 5.3 del PAL ¢ un'altra presso
ie Fattorie Faggioli di Cusercoli (FQ), centro
agritutistico condotto dalla famiglia Faggioli
e dai suoi collaboratori € definito dagli organi-

smi dell’'Unione Europea "Fattoria Modello"

per quality, molteplicita e completezza della *

. sua gamma di proposte, In questa sede & stato
inolire realizzaro un evento gastronomico
finalizzato alla pubblicizzazione della gastro-

nomia ¢ delle rradizioni dell'Alto Salento in

Romagna.
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RASSEGNA STAMPA

CUSERCOLI - (A.C) Oggi, alle

* Fattorie Faggioli di Cusercoli, la
multifunzionalita dello sviluppo
rurale sar3 il tema di un percor-
so didattico attivato da Fausto
Faggioli, in collaborazione con
New Agriform stl, 'ente-di for-
mazione forlivese che gestisce il
corso. All'incontro parteciperan-
no funzionari dell’Assessorato
- all'agricoltura della Provincia, il \
coordinatore del corso Franco

- Piazza, Tiziana Nasolini, respon-
sabile dell'Osservatorio agroali-
mentare, 1'organismo che si
occupa dell'iniziativa “Fattorie
Didattiche” a livello regionale e
Alberto Bassi, direttore di New
Agriform. Lobiettivo & quello di -
fornire agli imprenditori una =
serie di informazioni necessarie

- per certificare le aziende. Quella - -
di Ca Bionda - fattoria didattica -

& ormal un'esperienza decennale -
consolidata. Da anni, infatti, & -
‘punto di rxferlmento non solo
per lo sviluppo rurale, ma per la
riqualificazione ambientale e il
rilancio dei. prodotti tipici locali
enogastronomici,
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Mercoledi 19 dicembre 2001

Cusercoli, a scuola
in fattorla.
Oggi alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli, si .incontrano un
~gruppo di Aziende frequenta-
‘no un Corso per certificarsi
Fartorie Didattiche. Partecipa-
-no Alberto Bassi, direttore di
‘New Agriform, funzionari
“dell’assessorato = agricoltura
~della Provincia di Forli, Fran-
~co Piazza, responsabile del
~corso e Tiziana Nasolini, re-
- sponsabile dell’Osservatorio
. Agroambientale, organismo
' che coordina le Fattorie Didat-
tiche a livello regionale.
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‘mercoledi 19 dicembre 2001

- Cusercoli -

‘_'Fattone Faggloh

0ggi incontro
tra aziende

' CUSERCOLI - Nella giornata

-dioggialle Fattorie Faggioli -
~di Cusercoli si svolgera un |

incontro tra un. gruppo di '

~aziende  che: attualmente :
" stannd - frequentando -un
- Corso per certificarsi “Fat--

torie didattiche”. A scuola.

in fattoria dunque, ma per--

- ché? La risposta proposta da-
. Alberto Bassi; direttore di

“New Agrlform Srl’Ente di-
formazione forlivese gesto-

- re del Corso che mette in.
" evidenza il valore dell’am-

“biente, troppo spesso dimen-

ticato: dai.piu. piccoli.” Al- .

Tincontro parteciperanno

funzionari dell’assessorato
Agricoltura della provincia
di Forli, Franco Piazza re-:
sponsabile del corso e Ti--
ziana Nasolini, responsabi-

Je dell’Osservatorio
agroambientale, organismo
- che coordina le Fattorie Di-

dattiche a livello regionale.
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domenica 2 dicembre 2001

cusErcoL1 - Domani un inconto fia ke Fatiorie Faggioli e gl albergstori cervesi di “Sweet Hone Hotel”

Mare-montagna, i nuovi programmi

CUSERCOLI - Dalla sinergia fra le Fat-
torie Faggioli di Cusercoli e il con-
sorzio di albergatori cervesi “Sweet
Home Hotels” & nato qualche anno fa
un programma turistico che basa la
sua forza sulla combinazione “ma-
re-campagna’” e che in breve tempo é
diventato una formula vincente per lo
sviluppo del territorio. Domani a Ca’
Bionda, incontro di lavoro fra gli “at-
tori” principali del progetto, per di-
mostrare con i fatti e le parole che se
c’é la volonta di collaborazione, i ri-
sultati non si fanno attendere. “Tre
anni fa - spiega Fausto Faggioli delle
omonime fattorie - con il gruppo di
albergatori di ‘Sweet Home Hotels’
abbiamo proposto ai turisti in vacanza
negli hotels di quesio consorzio, un
. programma con tante giornate da tra-
scorrere in campagna. Consapevoli di
una richiesta turistica che oggi non si
domanda pia ‘dove’ ma ‘come’ fare
vacanza, I'obiettivo era quello di va-
riare il loro soggiorno al mare con
questa opportunitd, trasformando le
particolarita della civilta contadina in
concrete attrattjve turistiche. Oggi
possiamo dire infatti che, grazie alla

. sensibilita dei nostri amministratorie
| dégli imprenditori della vallata, il no-
| stro territorio & diventato un grande
' richiamo turistico. Ne sono un esem-
pio i tanti e suggestivi percorsi.eno-
gastronomico, culturali, naturalistici,
~di cui siamo ricchi”. “L'entusiasmo e
la partecipazione con c2i sono state
vissute queste proposte «i hanno con-
| fermato che siamo sulla strada giusta -

' continua Emanuele Casadei, presiden-

te di ‘Sweet Home Hotels’ - Grazie a

guesta opportunita stiamo congui-

stando i mercati del Nord Europa che
i chiedono pacchetti turistici nei quali
il mare si integra con la natura: da qui
il nome ‘Albergatori per Natura’. Que-
st’incontro servira per pianificare tut-
ti gli appuntamenti del 2002. Ma, se
finc a ieri si aspettava il turista ora
stiamo preparando i programii com-
merciali per il 2003; perché la comu-
nicazione ed il marketing diretto sono
. le formule in cui il nostro consorzio si
" sta impegnando per conquistare nuovi
- mercati. il tutto autofinanziato dagli

associati del Consorzio Sweet Home
| Hotels, senza denaro pubblico”.
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42, Localita Cuserc_ol-_i‘;:
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Dalla Calabria-
unprendltorl
in fattona

Novem bre 2001

CUSERCOLI - (p.c.)Continua
il percorso formativo alle
Fattorie' Faggioli di Cusercoli.

leri l'ineontro con giovani

imprenditori del settore turisti-

co della. Calabria e della

Puglia, accompagnati dal pre-

' sidente di Promocoop 2000,

Francesco Agostino e il coor-
dinatore Romeo Francesco.
Filo conduttore i pacchetti
turistici che comprendono

- ambiente, cultura e gastrono-
' mia, che poi i ragazzi promuo-
veranno nelle rispettive
- Regioni per la valorizzazione

del settore. "Questi imprendi-
tori - spiega Fausto Faggioli,
leader delle Fattorie - hanno

~capito che per affrontare il
- mercato & necessarlo organiz-
- zarsi in circuiti localizzati e

compenetranti col territorio di
appartenenza’.
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CUSERCOLI

Corso agrlturlstlco

| CUSERCOLI Stanno per
- prendere il via alcuni corsi
- di aggiornamento per ope-
- ratori agrituristici appro-
vati dall’Amministrazione
provinciale di Forli-Cesena
e di finanziati dal Fse. Oggi
~alle 15 Alberto Bassi, diret-
tore di “New Agriform”
presenta gli obiettivi degli
- incontri a partire dal coin-
' volgimento di Fausto Fag-
g1011 delle omonime Fatto-
' rie da tempo impegnato nel-
- T’opera di d1vulgaz1one del-
l’agrlturlsmo SR
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" mercoledi 28 novembre 2001

Cusercoli, alle Fattone
un lncontro tra re glom

CUSERCOLI Oggi saranno osp1t1 alle Fattorie Faggloh
di Cusercoli due delegazioni provementl dalla Ca-
“labria e dalla Puglia. .

“Un gruppo di giovani con tanta voglia di fare, che
' organizzeranno con noi una giornata --dice Fausto
- Faggioli, titolare delle omonime Fattorie - per far
conoscere a tutta 1'Italia le caratteristiche di due
reglom come la Calabria e la Puglia uniche nel loro
“fascino mediterraneo. Sara un incontro di sapori e
~tradizioni di territori che insieme vogliono promuo--
vere lo sviluppo rurale offrendo pacchetti turistici
che comprendono Pambiente, la cultura e la ga-
stronomia”.
All’mcontro saranno present1 1mprend1tor1 ammi-
- nistratori locali, glornahsu inoltre durante tutto
Parco della glornata ci sara la possibilita di gustare le
stuzzicanti e golose proposte gastronomiche di una
~ cucina mediterranea, che tutto il mondo ci invidia.
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Venerdi 23 noﬁembre 2001

Una Tavela Rotonda dal tema Sviluppo soste-
nibile nelle Aree Parco si & tenuto ieri alle
Fattorie Faggicli di Cusercoli. A confronto

~un gruppo di amministratori, funzionari e im-
prenditori del Parco del Pollino, del Parco

delle Chiese Rupestri e del Parco di Gallipo-

i Cognato che stanno compiendo un viag-

gio-studio nella val Bidente per conoscere le

strategie di sviloppo sostenibile adottate nel -

nostro territorio, Coordinatore del gruppo ¢
Giuseppe Mele. Al lavoro anche un gruppo

. di. imprenditori sassaresi delle Comunita

Montane Su Sassu Anglona Gallura e Monte

- Acuto in stage a Ca' Bionda nell'ambito di un

corso progettato dal Gal Anglona Monte
Acuto, presieduto da Pietro Brundu. «Le oc-
casioni che offre il territorio - dice Fausto
Faggioli, titolare delle Fattorie - sono svaria-

‘te, dalla gastronomiaall'archeologia, dalla

‘Cusercoli: '«Quale svilupposostenibile nel Parco Nazionale?» |

natura 4l piacere di praticare attivita sporti-
ve. Il 30 per cento delle aziende agrituristi-

_che italiane sono infatti collocate all'interno

o in prossimita dj aree ad alto valore naturali-
stico come Parchi Nazionali, Regionali, Oa-
si ¢ Riserve ¢ il turismo ambientale ha mos-
so.negli ultimi. anmt alcuni milioni di perso-
ne». Ai lavori della tavola rotonda han parte- .
cipato fra gli altri Oscar Bandini, consigliere
del Parco Nazionale Foreste Casentinesi, Ga-

briele Locatelli che ha realizzato la segnaleti-

ca per 1000 km di sentieristica "Val Bidente
e val Rabbi trek"; Ettore Pezzi e Valter Vec-
chiarelli, direttore ¢ progettista di Agrisy-
stem; Flavio Montanari, formatore forlivese
del Centro‘Socialc di Voghera, con alcuai
giovani {uturi imprenditori; Luciano Neri, .
sindaco di S. Sofia, Bruno Biserni, vice presi-
dente Comunita Montana Forlivese.
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giovedi 22 novembre 2001

Oggl tavola rotonda
sullo sviluppo
~ delle aree Parco

cusérc‘oll - Una tavola rotonda

dal tema “Sviluppo sosteni-
bile nelle aree parco” si ter-
rd oggi alle 18.30 alle Fat- -

forie Faggioli di Cusercoli.
Attorno al tavolo un gruppo
di amministratori, funzio-
nari e unprend1tor1 del Par-
co del Pollino, del Parco deile
Chiese Rupestri e del Parco

'di Gallipoli Cognato - che

stanno compiendo un viag-

-gio-studio nella vallata del

Bidente per conoscere le

strategte di sviluppo soste-~
nibile adottate nel territo-

rio. Coordinatore del gruppo

- @ Giuseppe Mele. Coinvolti
. nelle problematiche di svi-
“luppo anche un _gruppo di

imprenditori sassaresi delle
Comunitad Montane “Su Sas-

si  Angiona Gallura” e

gastronomia

“Monte Acuto” attualrr{ente
in stage a Ca’ Bionda nel-
I’ambito di un corso proget-

tato dal Gal Anglona Monte -

Acuto. “ Le occasioni che

offre il territorio nel suo

complesso - dice Fausto Fag-
gioli, titolare delle Fattorie -
sono le pitl svariate, dalla

gia, dalla natura al piacere

-di poter praticare molte at-

tivita sportive, un immenso

serbatoio multifunzionale di

attrattive che ci aiuta a ren-

dere interessante e piacevo-
“le’ i1 soggiorno del nostri
ospiti. 11 30% delle aziende.
agrituristiche italiane sono

all’archeolo—_

mfattl collocate all’interno o
in prossimita di aree ad alto

- valore nafuralistico come

Parchi nazionali, regionali,

.0ast e riserve e il turismo

ambientale ha mosso negli
ultimt annialcuni milioni di
persone. Possiamo- quindi

.capire guanto sia importan-

te creare un sistema terri-
toriale che sia economica-
mente vantaggioso per tutti
i soggetti coinvolti, come ad
esempio i numerosi progetti
realizzati dal Parco Nazio-
nale delle Foreste Casenti-
nesi per orientare e guidare

e visite nel rispetto della

hatura o le proposte per mi-
gliorare i servizi offerti al
turista, incentivando latti-
vitd delle strutture al suo’_
mterno
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Martedi 20 novembre 200}

In programma visite, convegm degustazmm e mamfestazmm fieristiche

Agricoltori a lezione nei parchi
Da oggi a sabato un viaggio studio organizzato dall’Alsia

MATERA- Nell'a:mb1to ‘delle attivita
di divulgazione dei progetti lo svi-
Juppo della  filiera dei prodotti- a-
groalimentari e biologici, gli agricol-
tori del Materano sono stati ecinvol-
ti in un viaggio studio. ~
L'iniziativa, organizzata dall’Al-
sia; si %JI‘OPDD.B un duplice obiettivo:
presentare alcuni. risultati: della ri-
cerca sulle possibilith di ottenere

produzioni agricole di: quahta con il
controllo biologico ed infegrato o

‘con le metodiche de]l'agrlcoltura. bio-
logica;

conoscere le strategie di svﬂuppo
sostenibile adottate con successo in

realty similari del Centro-Nord Ita-

lia. S
. Saranno coinvolti gli operatori a-
gricoli e dello ﬁvﬂu o rurale che
svolgono la lo: er 1 territo+
ri del parco di el parco del-
le chiese rupestn e del patco di Gal-

-dirigenti:

lipoli Cog'na.to enti con i quali I'Alsia
ha sottoscritto protocolii &' intesa.

Nella mattinata di oggi & prevista
une vigita al laboratorio di produzio-
ne di insetti utili del Cnr di Portici
(NA) diretfo dal professor Viggiani.

-@Quindi la visita visita-al centro dire-

arco ed incontro con i
el parco nazionale del
Gran Sasso e dei Monti della Laga,

zionale del

-molfo interessante sard la visita di

domani al cenfro servizi dell'ente
arco @i Barisciano e di Castel del
onte, I'ente parco ha attivato una
serie di servizi per le aree-in via di
"spopolamento" per.agevolare la per-
manenza, degli abitanti nell'entroter-

It giorno. siceessivo, gqovedii

nale delle

visiteranno i centrl direzionali e di
servizio del parco, olire ad aziende a- .
grituristiche biplogiche: I una di
queste, inoltre, & prevista ﬁna, tavola
rotonda e I'allestimento di wno-stand
di prodotti tipici Incani, un incontro
con giornalisti del posto, ammini-
stratori del parco, del Comu.m delia
Comunith Montana e, naturalmente
una deg-ustamone di prodotti tipici.
Venerdi & in programma la arte-
cipazione alla fiera “Parcoproduce”,
¢he si tiene ad Ancona: in serata,,
presso un -agriturismo; vi sarad la
presentazione delle attivita del parco
del Comere per la valorizzazione del .

“territoric e di ciG che produge. Infi--
ra e hel paegi montani, soggetti, co- .
me in Basilicata, a.l fenomeno del—-

.l'abbandono.

ne; il 24, dopo aver rteélpato al
convegno sulla "Certificazione - Am-
- bientale dei Parchi secondo la norra

- Iso 14001", sempre presso la fiera
gruppo si spostera.nel parco nazio--
oreste Casentinesi dove’

“Parcoproduce”, & premto il rlent.ro
a Metaponto. L

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101 .

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

www;fai&amiefuggiﬂﬁziw-




RASSEGNA STAMPA

Fattf ol i

~ CUSERCOL! - Un fine setti-
.~ mana all’insegna del diver-
. timento, dello sport e delle

gustosita a Cusercoli. Oggi -

.~ infatti si tiene la seconda
giornata della “Sagra del
- tartufo” e gli organizzatori

sperano in una giornata at--

- mosfericamente migliore ri-

- spetto a sette giorni fa. j
Alle Fattorie Faggioli, in-
‘vece, sara possibile prati-
..care tante attivita sportive a
.. contatto con la mnatura:

- “Questo fine settimana la -

-+ nostra squadra di mountain
- .:bike - dice Federica Faggio-
- 'H, giovane vice-presidente
“.delle Fattorie - gnidati dal
- presidente Fabio Lombini

. vivra giornate di intense pe-
~dalate sui c¢rinali della no-

- stra vallata seguendo i con-
- sigli di un grande’ camplone
=+ come Mirko Pirazzoli, vin-
- citore della Coppa Europa e
. da alcuni anni nella Nazio-

" nale italiaha di Mtb”. E se

quella dei rampichini & una
delle pit stimolanti ed in-.
teressanti “attivitd .che si

- possono prat'lcaré in Val Bi- -

dente non € da meno il pa-
rapendio. Tanti voli “con la
testa fra le nuvole” per que-
sto team di giovani sportivi
che con Alessandro Fuzzi e
Andrea Bonavita, si & piaz-
zata ‘ai primi posti nelle
competlzlom nazionali.

Sono poi previsti altri gio-
chi per stare in compagnia
come quelli-che il gruppo
imolese“Amici del camper”,

- guidato .da Antonello Cap-

petta e Gabriele Galassi
avranno il piacere di vivere
in questo fine settimana in
campagna, diventato appun-
tamento annuale per pro-

- grammare le mlzlatlve del :
‘T’anno successivo. E ci sara

anche il team “Sub Atlan-
tide” di Forli.
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Domenica 18 novembre 2001

‘Cusercoli In azione sub,
bike, camper e deltaplani

La squadra di mountain bike di Ca Bionda, guidata dal
presidente Fabio Lombini vivra intense pedalate sui cri-
nali della val Bidente seguendo i consigli di un grande -
‘campione come Mirko Pirazzoli (vincitore della Coppa
Europa, da alcuni anni nella Nazionale). E se quella dei
rampichini ¢ una delle attivita pit stimolanti non ¢ da
meno il parapendio. Tanti voli da Cusercoli con la testa
fra le nuvole per un team giovane che con Alessandro
Fuzzi e Andrea Bonavita ha dato tante soddisfazioni,
piazzandosi ai primi posti nazionali. Inoltre il gruppo
imolese Amici del Camper, gu1dato da Antonello Cap-
petta e Gabriele Galassi vivra in campagna un appunta-
mento annuale per programmare le prossame iniziative.
E come ogni autunno a Ca Bionda c¢’¢ il Sub Atlantide
di Forli, il club che ha brevettato pit “sub” in Italia e
che nel ‘99 ¢ stato premiato all’ Eudi Show, grazie ai due
master instructor Enrico Marzocchl e Alessandro FOSSI
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cuseRrcoll - Fauso Faggloh ospiterh oggi giovani imprenditori molisant nnpegnau della colivazione

lezioni in Fattoria

‘Baco da seta,.

CUSERCOLI - Le Fattorie Fag

gioli di Cusercoli sono oggi
“tappa” di un-viaggio cheha
portato in Romagna impren-
ditori di sviluppo rurale lu-
cani.e molisani. Un viaggio
fatto di itinerari antichi ove
ogni ricerca storica ha la-
.sciato un suo segno che nel
corso del tempo, si é tra-
‘sformato in tante forme di
ospitalita e di mestieri le-

gati alle tradizioni del ter-
ritorio. Dalla Basilicata un-

gruppo di.operatori turisti-
ci potentini in Stage a Ca’
Bionda per approfondire le
‘tematiche inerenti la mo-
~derna gestione di una at-
tivita di ospitalita.

Due giovani imprenditori
molisani, Paolo Griguoli e
Luciano Ciampardini di
Trivento (Campobasso) de-
dicheranno il loro entusia-
smo ad una attivita che ve-
ramente in val biloeme ha
lasciato un segno: la colti-
vazione del baco da seta.
Seguono i ragazzi nel pro-
getto d’imprenditoria Gio-

~ vanile “Baco Project Viva- -

~.ra”, Giuseppe Bianco'el’'en-

‘tomologo meldolese Lucia-
no Ravaglioli, esperto di

questo particolare alleva- -

mento.

Il gruppe degli imprenditori oggi in visita orle ageloli

“Ed & proprio perché Ca’

‘Bionda da sempre .ha. cre-

duto nelle potenzialita delie
tradizioni - sottolinea Fau-
sto . Faggioli, titolare delle
omonime fattorie - che oggi
siamo il luogo di incontro
fra questi imprenditori lu-
cani, molisani, albergatori
del consorzio ‘Sweet Home
Hotels’ di. Cervia e alber-

: gatori di Bagno di Romagna

e Cesenatico che seguonoun
cors » della Scuola regionale

" della ristorazione”.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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A «Ca Bionda»
- In stage dal Molise

~ In stage a Ca” Bionda per un corso
- progettato dal Gal Le Macine di Ac--
- cettura (Mt) e coordinato dall’Ente
~ di Formazione Basefor (Pz). Li ac-
- compagna Giovanni Ciliberti, vice-
- sindaco di Cirigliano. Due giovani
: imp-renditorim_oli§ani, Paolo Griguo-
- li e Luciano Ciampardini di Trivento
- (Campobasso) dedicheranno il loro
~ entusiasmo ad una attivita: la coltiva-
- zione del baco da seta, ben nota nel
~ Bidente. Seguono i ragazzi nel pro-
- getto d’ Imprenditoria Giovanile Ba- .
- co Project Vivara, Giuseppe Bianco
- e I"'entomologo Luciano Ravaglioli.

N - .
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Alle Fattorie Faggioli di Cusercoli ithrenditoﬁ lucani e molisani a confronto

- Sviluppo rurale e coltivazione del baco da seta

Progetti
- di formazione
~ per un turismo
- integrato

L'agriturismo

- Ca Bionda

-& da diversi anni

. meta di percorsi
didattici per le scuole

CUSERCOLI - Oggi le Fattorie Faggioli di
Cusercoli sono tappa di un viaggio che ha por-
tato in Romagna imprenditori di sviluppo .
rurale lucani e molisani, Un viaggio: fatto di
itinerari  antichi ove ogni ricerca storica ha
lasciato un suo segno che nel corso de] tempo,
si & trasformato in tante forme di ospitalita e
di mestieri legati alle’tradizioni del territorio.
Dalla Basilicata un gruppo di opexatori turisti-
ci- potentini in Stage a-Ca' Bionda per
approfondire le tematiche inerenti la moder-
‘na gestione di una attivita di ospitalita, nel- .
I'ambito di un corso progettato dal Gal “Le

- Macine” di Accettura in provincia di Matera e

- coordinate dall’ente di Formazione Basefor di
Potenza. Li-accompagna Giovanni Ciliberti,
vicesindaco di. Cirigliano. Due giovani impren-
ditori molisani, Paolo Grigueli e Luciano-

" .Ciampardini di Trivento - Campobasso -
‘dedicheranno il loro entusiasmo ad una atti-
 vité che in Val Bidente ha lasciato un segno: la

~ coltivazione del Baco da Sefa. Seguono i ragaz-

zi nel progetto di Imprenditoria Giovanile -
“Baco Project Vivara”, Giuseppe Bianco e I'en-

- tomologo meldolese Luciano Ravaglioli,
. esperto di-questo particolare allevamento che

tanta parte ebbe. nell’economia della nostra
agricoltura. “Ed & proprio perché Ca’ Bionda
da sempre ha creduto nelle potenzialita defle
tradizioni - sottolinea Fausto Faggioli, titolare
delle omonime fattorie- che oggi siamo il

- luogo di incontro fra questi imprenditori,

albergatori del Consorzio Sweet Home Hotels
di Cervia e albergatori di Bagno di Romagna ¢
Cesenatico che seguono un corso defla Scuola
regionale della ristorazione coordinato da

~.Daniela Casadei. Perché, quando I'ospitalita

trasforma le amicizie in una rete di collabora-
zioni, il territorio si sviluppa e si crea occupa-

zione”. L'alleanza formativa si suggellera con
- una pantagruelica tavolata dove primeggieran-

no prodotti tipici.

CA’ BASINO - CA’” BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
‘ e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it

www.fattoriefagg‘ oli.it :




 RASSEGNA STAMPA
Fattg

~ sabato 10 novembre 2001

A

Un fine settimana
tutto dedicato
al rato del malale

“CUSERCOL! - Un intero fine
settimana dedicato... al por-
co. Lo propongono le Fat-
torie Faggioli, che da ieri
stanno riproponendo i tra-
dizionali riti che.coinvolgo-
no il “prezioso” animale,
principe dell’economia ru-
rale. Questa mattina quindi
| spazm alla preparazione dei
vari tipi di carne: ciccioli,
prosciutti, cotechini, salsic-
ce e costolette, mentre do-
- mani ct si dlvertiré con pic-
.coli “treb”; carne .arrosto,
,fﬂastrocche e il suono di
una fisarmonica. Per tutti i
prodotti tipici e imperdibili
della Fattoria Ca’ Bionda.

S
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Cusercoli, I'agriturismo?
E come... un libro aperto

Verra presentato oggi (ore
19) alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli il libro edito da /1
Sole 24 Ore Edagricole «Co-
municazione ¢ marketing in
agriturismo». Il testo consi-
ghia gli imprenditori su come
fare investimenti giusti per
promuovere I'immagine del-

te di Formazione forlivese di-
| retto da Alberto Bassi ha cu-
. rato le visite sul territorio del
- gruppo andino, in Italia per

frequentare un Corso di for-
' mazione finanziato dal Mini-
' stero degli Affari Esteri, Dire-
- zione Generale Cooperazm—

‘ne Sv:duppo e dal Centro Uni-

la propria azienda. Seguirala | versitario di Bertinoro su Co-

tavola rotonda La comunica-
zione per lo sviluppo del mon-
do rurale, con un gruppo di

dirigenti e tecnici provenien-

ti da Bolivia, Perli, Ecuador e
Colombia, € un gruppo di im-
prenditori romagnoli che

- stanno frequentando il Corso

per Operatori Agrituristici ge-
stito da New Agriform. L En-

- stituzione e gestione di picco-
- le e medie imprese nei settori
vitivinicolo,  ortofrutticolo,
commercializzazione e lavo-
razione del legno
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cussncou - Ve presentato questa sera alle Fattone  Faggioli, seglmamdﬂaatnto

'_ CUSERCOLI - Questa sera alle 19 alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli verra presentato il
‘libro edito da “Il Sole 24 Ore Edagricole”

_intitolato “Comunicazione e marketing in |

agriturismo”. Un testo che consiglia gli
-imprenditori su come fare gli investimenti
. giusti per promuovere I’'immagine corretta
_della propria azienda puntando al massimo
“risultato economico.

‘Alla presentazmne seguira la tavola ro-
“tonda “La comunicazione per lo sviluppo
-del mondo rurale”, alla quale partecipera
"un gruppo di dirigenti e tecnici provenienti
-da Bolivia, Perti, Ecuador e Colombia, e un
“gruppo di imprenditori romagnoli che stan-
'no frequentando il corso per Operatori agri-
-turistici gestlto da “New Agriform”.
“Quella di oggi - dice Fausto Faggioli -
‘Toccasione per coinvolgere pariner 1ta11an1

e stranierinei progett1 di valorizzazione del

territorio, mettendo ‘a sistema’ quello che
puo offrire in termini di ambiente, arti-
gianato, siti'archeologici, oltre che per la

iturismi, tutto in un libro

rlcreazmne lo sport e 11 tempo 11ber0 Tutto
questo oggl é realizzabile grazie anche a
Serinar il cui sostegno cirende piti fiduciosi

‘nella realizzazione dello ‘sviluppo econo-

mico delle aree rurali. E’ anche I’occasione

‘per dimostrare come guesto sistema ter-

ritoriale puo essere efficacemente comu-
nicato, esprimendo tutto l'amore per la
propria terra, il proprio lavoro, le proprie
origini. In Romagna come in Pern, Bolivia,
Ecuador o Colombia”.

Le filastrocche e le voci del gruppo “I Can—
tastorie” accompagneranno il momento

' conviviale di questa giornata con le rime
- piu genuine delle vecchie osterie, mentre

sulla tavola i profumi ed i sapori della

cucina andina sigleranno il gemellaggio
- con ]Ja Romagna. L'appuntamento si aprira .

alle 19 con l'incontro di benvenuto e pre-

‘sentazione del libro “Comunicazione e mar--

keting in agriturismo” conla presenzadegli -
autori: Roberto Di Muzio, Fausto Faggioli,
Marco Manilla, Elena Tibiletti.
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CUSERCOLI A CA’ BIONDA FRA TECNICHE DI MASSAGGIO E FIORT DI BACH

Come «prendersi cura» rilassandosi in fattoria

Una proposta piena di "energia ¢ yitali-
ta*iquelia che le Fattorie Faggioli di Cu=|
sercoli-e il:Centro Jonas hanno curato
in-questo-fine settimana. Tante ‘espe-.
rienze che riportano al benessere natu-
rale, tanti incontrt per riprendere contat-
to con le nostre pit profonde emozioni,
in una affascinante campagna autunna+
le;.eircondati da un'atmosfera calda e °
romantica. "I colori e 1 profumi della
Natura- dice Fausto Faggioli, titolare |
delle omonime Fattorie- i sapori di una
cucina sana e genuina, uniti a percorsi
di tecniche di rilassamento, bioginnasti-

- ¢ca, alimentazione naturale, riflessolo-
~.gia, saranno le nostre proposte per di-
©'sintossicarci e rilassarci. Per capire che
‘la.campagna non ¢ solo il luogo dove si
produce la cosidetta "massa alimenta-
- 1¢" ma puo diventare il luogo dove tra-
~“seorrere piacevoli giorni da dedicare a
. noi stessi, seguendo 1] ritmo delle sta-
gioni ed assaporare la vita della campa-
gna con passeggiate all'Antico Mulino
di Mastalso, o il brivido di una scoperta
all'Osservatorio astronomico della fat-
toria in compagnia dégli amici astrofili.
Un programma di "Salute e Benessere"

che comprende attivita psicofisica ma

anche una serata da trascorrere fra gio-
chi e sane risate, provando I'emozione
di fare un passo indietro nel tempo,
quando nella stalla s1 giocava a carte e
st dava vita a quello che per tutti 1 roma-
gnoli si chiama trebbo. Un week end
nel quale le Fattorie Faggioli e lo staff
del Centro Jonas, composto da Mirco
Bonoli, Stefania Tronconi e Milva Al-
pi, propongono incontri di bioginnasti-
ca, test di intolleranze alimentari, rifles-
sologia plantare e la vertebroterapta e
Fiori di Bach.
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Fattorie Faggioli
Ull ﬁne Setiimana

all’insegna
del benessere

CUSERCOLI - “Energia e vi-
talita” & il binomio offerto
.dalle Fattorie Faggioli per
‘questo fine settimana, in
 collaborazione con il “Cen-
'tro Jonas”. “I colori e i pro-
- fumi della Natura - dice Fau-

‘sto Faggioli, titolare delle .

“omonime Fattorie - i sap0r1
di una cucina; sana e ge-
‘nuina, uniti a percorsi di
tecniche -di rilassamento,
‘bioginnastica, - alithentazio-

ne naturale, rlﬂessologla

saranno le nostre- ’
per disintoss
sarci; Per capi
~pagna non & so. luog
\ dove si produce 1a¢o sidetta

massa alithentare, ma puod.

“diventare il luogo-dove tra-
seorrere placevoh giorni da

dedicare a noi stessi,.se-.
guendo il ritmo delle sta--

gioni ed assaporare la vita
della campagna nei suoi

_doménicé':-tﬂf*novembre"200-1_-

-aspetti piu accattivanti .co-

me una passeggiata all’An-
tico Mulino.di Mastalso, ¢ il

‘brivido di:una scoperta al-

1'Osservatorio astmnomlco

dellx fattorla in‘compagnia

degli amici astrofili”. Un
programma di “Salute e be-
nessere” che  comprende
una sana attivita psicofisica
ma anche una serata da tra-
scorrere fra giochi e sane
risate, provando I’emozione
difare un passo-indietro nel
tempo, gquando nella stalla si
giocava a carte e si dava vita
a quello che per tutti i ro-
magnoli in dialetto si chia-
ma “trebbo”. Un week end
nel quale le Fattorie Fag-
gioli e lo staff del “Centro
Jonas”, composto da Mirco
Bonoli, Stefania Tronconi e
Milva Alpi, si prenderanno
“cura’” degli ospiti.
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nel mondo della mth. .
Nel senso che vince spesso e
volentieri. In questa stagione, del
resto, i 18 atleti che ne fanno parre
si sono impegnati allo spasimo per
difendere gli ortimi risultati
conseguiti ['anno passato e, in
particolare, i titoli individuali vini
Societl: Team Ci Bionda-Comaco-Saiv nel 2000 e il titolo di squadra

Numero atleti: 18

_ _ ¢f sono tre giovani dai 13 ai 16
Colori sociali: bianco-verde

anni, tre donne (tra cui fa quotaia
Federica Faggioli, protagonista del

Principale nnu1ifbsm‘z.ionc organizzat
cross country a Cusercoli

B:onda & JH avanguardm' '

Anno di Fondazione: 1989 campione det Romagna Bike Cup,
Sede: Azienda Agrituristica Ca Bionda challenge di mth organizzato da

— Cusereoli di Civitella (FC) Promosport, in programma da
Artiviti mountain bike aprile a setcernbre arrorno alle
Presidente: Fabio Lombini colfine romagnole.

Pagren: Fausto Faggioli 1l Team & suddiviso in diverse fasce: -

: 'Gjold Prix di discesa) e altri 11 adleri

suddivisi nelle varie categorie d’etd.

. Le vitrorie ottenuite dagli atledi in

maglia bianco-verde sono state
dedicate a Davide Coverini, biker
che gareggiava nella categoria
Dilettanti e che & scomparseo nel
dicembre dello scorso anno.

Con il notevole i impegno det
presidente Fabio Lombini e del
parton Fausto Faggioli, che affonda
le sue radici pit profonde proprio
nel mondo sportivo-
ambientalistico, il Team Ci Bionda-
Comaco-Saiv & destinato a rimanere
sulla breccia ancora per molto
tempo. Basta dare un'oechiata, del
resto, alla splendida ubicazione
della sede: all’interno deil’azienda
agrituristica Ca Bionda.

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
Www.fattoriefaggioli.it
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- Lescelte di FUORICASA

OTTOBRE 2001

Clera una volta I’'agriturismo,
adesso c’é l'agrispettacolo

SRR -y montata 1'era in cui si
sceglieva il'soggiorno
# nell’agriturismo, solo
e soltanto per assaporare la -
pace dei campi, mostrare
ai bambini galline e oche,
comprare prodotti naturali,
'ogg1g1orno campagne e
| ‘cascme sono diventate teatri
delle attivita pit d1sparate
Dai seminari di cucina ai giri
in mongo]ﬁera dallo yoga
alle cene afrodisiache, |
dal “vipwatching” al dolce
‘navigare in internet,
il compito primario delle
aziende immerse nella natura
sembra essere diventato

quello di stupire a ogni costo.

' Pitt e meglio dei villaggi |

turistici, per la gioia

- dei bucolici d’assalto.

La Ca Bionda propone corsi
di micologia, stage

di astronomia e

navigazioni internettiane.
‘Uniformandosi |
tempestivamente

alle nuove mode, come
del resto tutte le country

‘house di niiova

| generazione. Prova ne sia
il fatto che per una new
age che fa proseliti c’¢
fsubito un’azienda
‘agrituristica pronta a

sposare la causa.”
_R?béﬁ'tb‘ Pici nelli
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| Mercoled: 31 ottobre 2001

Alle fattorie Faggioli
un giorno fuori di zucca

Alle Fattorie Faggioli d1
Cusercoli Halloween ini-
zla oggr pomerlgglo per
creare la zucca pil diverten-
te e spiritosa, cimentandosi

in maschere elaborate con

facce a f()r_ma di fate, anima-
li, gnomi, e folletti. A cena,
quando la “festa entra nel

- p1atto” saranno proposte ri--
cette gustose. Dopo cena, lar-

go alle zucche illuminate.
Nella foto di Gwrgw Sabati-
ni: zucche in vers:one Hal-

' loween

CA’ BASINO — CA’ BIONDA ~ CA’ MANDRIOLI
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martedl 23 ottobre 2001

CUSERCOLI
_ - " . * 3o
Alle Fattorie Faggiol
) [ ]
- stage aziendale
e &
per trenta tecnicl
. ¢
del Sudamerica

CUSERCOLI - Trenta tecnici-e
dirigenti delle repubbliche
di Bolivia, Peru, Ecuador e
Colombia, " saranno ospiti
oggi delle Fattorie Faggioli
di Cusercoli. La permanen-
za in Italia di questa nutrita
delegazione - rientra nelle
iniziative legate al corso di
formazione finanziato -dal
ministero degli Affari esteri
e dal Centro universitario di
Bertinoro sul tema: “Costi-
tuzione e gestione di piccole
e medie imprese nei settori
vitivinicolo, ortofrutticolo,
commercializzazione e lavo-
razione del legno”. ‘
Il programma delle lezmm
comuni e stato predisposto
dalla Facolta di Economia di

Forli, Corso d1 Economia
_az:tendale

‘ CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
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" venerdi 19 (.)ftobrc'_ZOO_l‘

cusEercoLl - Visite didattiche per Ia “Don Facﬂ)e

 La fattoria dlventa scuola
- Gli studenti a Ca’ Bionda

CUSERCOLI - Saranno gli alunni della scuola elementare
“Don Giulio Facibeni” di Galeata gli ospiti odierni delle
Fattorie Faggioli di Cusercoli, grazie alla sensibilitd del
.preside Gian Paolo Canali e dei docenti dell’istituto: Do-
‘natella Amadori e Rosella Truffa per la prima classe e Laila
Berni, Maura Fantini e Wﬂma Turco per la seconda: Lo
scopo di queste giornate €. quello di aprire una finestra
sull’ambiente per i glovamssnm |

“Piante, fiori e animali - ricorda Francesca Faggloh -
insegnano come nasce la vita, i suoi ritmi, le- stagioni,
trasmettendo una conoscenza dlretta e suscﬂ:ando il primo
mgredlente di ogni conoscenza Pentusiasmo. Vedere un
seme germoghare e fiorire é un’esperienza esaltante, una
lezione ché non si‘dimentica”. Il programma propone temi
specifici, come: “Le piante offlcmah” “Dal baco alla seta”, -
“Cosanascondeil cielo”, “I sap0r1 ’eivaloridimenticati di
un mondo pieno di “saperl Cosila Fattorla diventa anche
“didattica”, con I'obiettivo di creare un’occasione di con-
tatto diretto tra natura, agricoltura e scuola.
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Cusercoli parla ungherese

Student1 a raduno oggi a Cusercoli.
Ospiti delle Fattorie Faggioli due scuo-
le agro-ambientali. Il gruppo di studen-
ti ungheresi proviene da Szekszarded &
accompagnato dalla preside Horvathne
Kiss Ida, gli studenti romagnoli fre-
quentano 1’istituto per 1’Agricoltura e
I’ Ambiente di'Persolino a Faenza e so-
no accompagnati dal professor Eraldo
Tura e da preside Raffaella Galassi.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI

~+ - -+ Vig §: Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel ¢ Fax +39, 0543, 989101 .+« '+ ooxf.

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

. www.fattoriefagg’oli.it




RASSEGNA STAMPA

sabato 6 ottobre 2001

cusercoti - Incontro ieri alle Fattorie Faggioli

Insieme studentl u
per dare piu significato all’

ngheresi e italiani

agricoltura

Spazio all'imprenditoria giovanile che guarda I’Europa

CUSERCOLI - Giovani studenti si incontrano
per una futura collaborazione

Ieri le Fattorie Faggioli hanno ospitato due
Scuole ad indirizzo agro-ambientale per un
gemellaggio fra Italia ed Ungheria. Il grup-
po di giovani studenti ungheresi proviene
da Szekszard (Ungheria)ed é accompagnato
dalla Preside Horvathne Ida Kiss, gli stu-
denti romagnoli frequentano ’istituto Pro-

fessionale di Stato per I’Agricoltura e 'Am-

biente di Persolino a Faenza e sono ac-

. compagnati dal professor Eraldo Tura e

- dalla loro preside Raffaella Galassi. La col-
‘laborazione fra i due istituti & nata in
. primavera ed ha in programma scambi di
esperienze, visite di studio alle aziende

vitivinicole, ai centri di maggior interesse -

turistico, ai,frantoi—, ai siti ambientali. pit
significativi, ai punti vendita del Prodotto

Tipico. “Oggi a Ca’ Bionda - dice Fausto

Faggioli - si conclude questa settimana di
stage in Romagna di questi ‘glovani un-
gheresi con un incontro che vivremo sen-

titamente perche noi da tempo abblamo
hanno fatto della campagna la nostra fi-
losofia di vita, impegnandoci sui valoriele
tradizioni del mondo agricolo. 11 nostro
ospite puo vivere a contatto con la natura in
un agro-ecosistema pulito, non inquinato
ed puod alimentarsi con prodotti genuini,
perché la nostra agricoltura rispetta 'am-

‘biente; inoltre con i programmi “Scuola in

Fattorla portiamo a conoscenza dei gio-
vani i cicli evolutivi, le stagioni, creando
un’occasione di contatto diretto fra mondo.
della scuola ed il settore agricolo per far
conoscere le ricchezze ambientali e cul-

turali del territorio e della produzione di
alimenti di qualita. Ci auguriamo che T'i-
niziativa messa in atto dalla sensibilita
degli insegnanti di questi due istituti sia un
esempio e che in futuro i giovani possano
dialogare con tanti programmi comuni che
sviluppino una concreta integrazione fra

studenti, insegnanti, mondo della impren-

ditoria a livello europeo™.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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Giovedi 4 ottobre 2001

Cusercoli, le Fattorie Faggioli
'aprono ai gievani manager -
Le Fattorie Faggioh di Cusercoli
‘ospitano oggi e domani un gruppo
"di giovani manager che stanno fre-
“quentando un Master di Manager
'Aziendale gestito dal “Gruppo Loc-
cioni Imprese Integrate”. Il Grup-
po € composto da tre imprese loca-
lizzate nella Vallesina (Marche)
_che da oltre trent’anni sono al ser-
vizio dell’industria con una missio-
‘ne comune fornire soluzioni “chia-
~ viin mano” di Alta Tecnologia per
il miglioramento dei prodotti e dei
processi aziendali. Coordinatore
del Master ¢ Renzo Libenzi.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
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Cusercoh corso per giovam manager

As fuola in fattoria

| -CUSERCOLI (e s} 0gg1 e doma- |
ni le Fattorie Faggioli di’ Cusercoli

" ospiteranno un gruppo di giovani
- manager che stanno frequentando
un - master - per ~“Manager
Aziendali” progettato e gestito dal
“Gruppo Laccioni Imprese

~ Integrate”. Il gruppo & composto
da tre aziende marchigiane che da
oltre 30 anni lavorano con lo -
. scopo di fornire prodotti aziendali

-~ ad alta tecnologia. In comune, tra

le fattorie Faggloh ed il Gruppo

Laccioni c'& la qualita, come spie-
il titolare delle Fattorie Faggioli si
.- calera nella veste di tutor e grazie
alla sua esperienza nel settore
 dardisuggerimentiie indicazioni.

ga Fausto Faggioli, titolare delle
fattorie:

questi due importanti fatieri non

" Qualita e salvaguardia.
dell'ambiente innanzitutto. Senza -

_avremo nessun futuro” Nei pros-
simi due giorni i parte01pant1 al
'magter faranno un full immersion
‘in’ Fattoria per comprendere :
~ quanto. sia importante,
 momento come questo di tanta-
 disgregazione di valori, l’umone e
la volonta di unirsi per creare
: ‘smergie operatwe Coordmatore_;
- del master & Renzo Libenzi,

‘In un .
N,

responsablle dell’area risorse
umane del gruppo, che accompa-

_-gnera i ragazzi in queste due

splendide giornate. Come sempre.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
V1a S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
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CUSERcoOLI- Due glomate di studio del Gn1ppo Locc10m alle Fattorie Faggioli

~ Manager di relazmm

;CUSERCOLI -0Oggie domam le Fattorie Fag-

‘gioli ospitano un gruppo di giovani ma-
nager che stanno frequentando un master
come “Manager Aziendale” progettato e
gestito dal “Gruppo Loccioni Imprese In-
‘tegrate”. 11 Gruppo & composto da tre im-

prese localizzate nella Vallesina (Marche) :

che da trent’anni sono al servizio dell'in-
-dustria con una missione comune: fornire
soluzioni
nologia per il miglioramento dei prodott1 e
dei processi aziendali. :

“ 11 mercatoesige qualita di prodott1 edi
ci dice Fausto Faggioli, titolare -

servizi -
delle Fattorie - e J’obiettivo che abbiamo in
comune, noied il Gruppo Loccioni é proprio
questo: la qualita della vita e la salva-
guardia dell’ambiente; due fattori senza i
quali non avremo alcun futuro. Farsi co-

“chiavi in mano” di Alta tec-

noscere in u‘n mercato sovra.ffollato e sem-
pre pitt agguerrito richiede una precisa
strategia e in futuro c¢i sara spazio solo per
quegli imprenditori/manager che con fan-
tasia e progettualita sapranno-coniugare al
meglio l'uso. dell’Alta Tecnologia, sempre
pill rispettosa .degli- equﬂlbn ‘ambientali,

con la capacita di valorizzare in termini di -

- marketing la competitivita di un Territorio ;
. helPambito-di un mercato globale. Due gior-

ni di full-immersion in fattoria quindi, per

“capire con le docenze di Faggioli, gianto sia

importanté in un momento come questo di -
tanta d1sgregaz1one divalori, I'unione¢ la
volonta diunirsi per creare sinergie ope- -
rative. Coordinatore del Master é il dottor
Renzo Libenzi, responsabile dell’Area ri-
sorse umane del gruppo che accompagnera
iragazzi in queste due giornate di lavoro.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
- Via §.-Giovanni; 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax 39,0543, 989101 . . . .. . .
¢-mail.cabionda@fattoriefaggioli.it
" www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
f attmc _

. 2 brogs E2e,

Wigwam® Circolo di Campagna
"Fattoria Ca' Bionda"

47010 Cusercoli (Fo)

Via San Giovanni, 42

| Tel./Fax 0543.989101
cabionda@fattoriefaggioli.it

Rif.: Fausto Faggioli

In Romagna, nella Val Bidente, propo-
I ne iniziative per le scolaresche, cucina
popolare, escursioni a cavallo e in
bicicletta, feste tradizionali e anima-
| zioni con i-bambini. Dispone di un pic-
colo osservatorio astronomico.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLL |
Via 8. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101.
e-mail: cab1onda@fattonefagg10h it
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» Gigantesca o minuscola, a
sturbante od allungata, la
szucca rallegra il nostro orto ¢
:la nostra .....tavola. Questo il
s motto delle Fattorie Faggioli
di Cusercoli che, ripronendo
le antiche e segrete tradizio-
ni dei Druidi,
accoglieranno il
NUOVO anno com
i la spiritosa zucca,
‘ Escolplta e anima- ;
rta al suo interno dalla ﬁam-
:mar di una candela.
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=Mare & Monti -

Settembre 2001
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+ A partire dal mese di ottobre |
le Fattorie Faggioli proporr-
ranno serate culinarie, tutte
rigorosamente a base di zuc-
ca. I cuochi si cimenteranno

ad inventare con la sua pol-
pa tanti piatti diversi e
'anche voi avrete il piacere di
.gustare la versatilitd di que-
!sto ingombrante frutto:
* gioia per gli occhi e delizia
per il palato.

Per informazioni tel. 0543
989101
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Osservare le stelle andare' -

‘a cavallo o in mountambﬂ(e |
conoscere le erbe officinali e le

' ricette locali, sono alcune pro-

- poste offerte da Ca Bionda (tel.
0543 989101) in Emilia-Roma-
gna, dove da anni relax, atti-

vita creative e buona cucinasi -

~coniugano perfettamente.
| ., |

a cura di Gianna Testa

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it
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CA’ BIONDA,
VIVERE LA NATURA

Ca’ Bionda, in Val Bidente, incantevole
angolo dell’Appennino Tosco Romagnolo, é
un ceniro agrituristico definito dagli orga-
nismi dell’Unione Europea - Fattoria
Modello — per qualita, moliepliciia e com-
Pletezza della sua gamma di proposte.
Condotta dalla famiglia Faggioli, ba un’e-
stensione di circa 60 ettari di colture natu-
rali senza uso di chimica, L'attivitd agrico-
la comprende anche lallevamento di ovi-
i, equini e animali di bassa corte. Antica
costruzione rurale in pietra e legno di
quercia, la Fattoria é arredata con mobili
d’epoca, che fanno rivivere atmosfere
agresti dei primi del secolo: ampie e lumi-
nose verande, graziose salette riscaldate
d'inverno da stufe d'epoca e da un grande
camino. Con le erbe officinali spontanee e
~ coltivate in Fattoria vengono ricavati alcu-
" ni liquori dalle ricette antiche e una linea
di cosmesi naturale.

 Fraitanti progetti realizzati un antico po-

mario con varietd di frutti dimenticati, co-
me: pere volpine, mele cotogne, sorbi; ne-
spoli, biricoccoli, che vengono proposti in
golose confetture. Nella dispensa di Ca’
Bionda gli ospiti possono acquistare { pro-
- doiti tipici di Fattoria cosi da viportare a
casd i sapori e gli aromi del posto. .

Autunno 2001

La cucina tipica romagnola, composia di
antiche ricette & frutio di un’accurata ricer-
ca tesa a recuperare le tradizioni del pas-
sato valorizzando preparazioni anche
“Dovere”, ' ma di straordinario gusto (dalle
cene ‘contadine” ai piatti del Primo No-
vecento).

Ai prodotti tipici di qualita si associano le
attivita di svago, divertimento, tradizione e

- culiura che rendomo la vacanza o il sem-

Plice fine settimana un'esperienza indi-
menticabile.

Ca’ Bionda ba inoltre indirizzato da tem-
po parte del suo lavoro alla preparazione
di programmi di “Scuola in Fattoria”, ri-
volti agli studenti delle Scuole Medie e
Superiori, degli Istituti Agrari, Masier
Universitari ed ai futuri operatori del sefto-
re, con lo scopo di far capire che il mondo
rurale, e le alire attivita alternative legate
allo sviluppo del territorio, sono una risor-
sa notevole che pud creare posti di lavoro
per chi sceglie di vivere in campagna per
una migliore qualiia della viia.

Turismo equestre, mountain bixe, orientee-
ring, tiro con l'arco, trekking su antichi
percorsi come la Via del Sale e 1 sentieri dei
Pellegrini Romei, un'invitante piscing, pa-
rapendio, laghetto per lu pesca, un grande
osservatorio per le stelle, settimane verdi
per i bambini, corsi di lingua stranierq,
stage per operatori agrituristici o del setto-
re sono alcune delle attivita proposte dalla
Fattoria,

Inolire feste gastronomiche, proposte musi-
cali e la convivialita dei racconti di vita in
Campagna.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli. (F(?) Tel. ¢ Fax +39. 0543, 989101
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“I miracoli” di Lourdes
finiscono in pellicola
CUSERCOLI - Enrico Zavalloni, giornalista forlivese, ha pre-
sentato mercoledi sera al ristorante Ca’ Bionda di Cu- °
sercoli, Ia sua ultima fatica cinematografica. “Miracoli”,
questo 1l titolo della pellicola, che parla del rapporto fra
‘uomo e fede nella citta di Lourdes, meta di pellegrinaggio
!dopo che la Madonna apparve nel 1858 alla piccola Ber-
‘nhadette. Il racconto si svolge tramite 'accostamento di
‘immagini che riprendono, in maniera apparentemente
casuale, i vari aspetti del rapporto degli uomini con la fede.
L’autore diventa un occhio imparziale, che riportia agli
Sspettatori, in maniera spontanea e diretta, un resoconto sui
'vari aspetti del pellegrinaggio. Nel film non traspare alcun
giudizio diretto di Zavalloni, ma si susseguono atmosfere di
grande suggestione, che pongono piii di una domanda allo
spettatore. Questa fatica segue “Angeli di Lourdes™, il
primo film:che:il giornalista forlivese realizzd; 1o scorso
-anno, sempre sulla:cittadina francese. Presto verra rea-
lizzatoun terzofilm, ”Pirenei”,checoncluderalatrilogia di

-opere sul rapporto fra uomo e fede, ...

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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Venerdi 31 agosto 2001

Cinema «M1rac0h» un ﬁ m
che da Lourdes parla di fede

~ Si & tenuta alla fattoria «Ca Bionda» di Cusercoli 1
iezione in anteprima assoluta per la stampa del film
racoli di Enrico Zavalloni. Si tratta della seconda
~ della trilogia iniziata con Gli Angelz di Lourdes, ch
~ ra completata da Pirenei, che 1’autore girera in F
fra poche settimane. Per proiezioni, info 368.323
Nella foto di Giorgio Sabatini: un momento dellass
“conclusa da un intenso dibattito sui temi della fed

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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AL LA .: / Mercoledt 29 agosto 2001

| CUSERCOLI A CA’BIONDA |
Vi racoh» da Lourdes
stasera in antepmna

Sara presentato stasera m anteprima per la stampa
~"Miracoli”, il nuovo film di Enrico Zavalloni.
- Scout, dame e barellieri sono 1 protagonisti di qile— |
' sto reportage per immagini che ¢ 1'ideale seguito
de "Gli Angeli di Lourdes". Questa volta 1l docu-
mento, che fa parte di una trilogia che si conclude-
ra con un terzo film ("Pirenei"), parte dai 'miraco-

- lati', da chi cioe a Lourdes ¢ guarito, con prove me-
diche 1mmequivocabili. Nei 45 minuti. di "Miracol1”

- scorrono le esperienze di chi grazie alla fede & rina-

. toed altro ancora. La colonna sonora ¢ incisa sugli

- echi dei canti reliogiosi, o sulla corda di un violi-

' no, sulla voce di Paolo Vallesi, Carmela ed Emy

' Steward in pellegrinaggio a Lourdes I dolore sen-

za il cinismo di chi guarda alla sofferenza. 1l film
si avvale della partecipazione straordinaria di Bi-
biano Escudero, prete spagnolo di Murcia. Su in-
ternet: http://utentitripod.it/Papermoon/miracoli

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
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Zavallom raccomta.
i “Miracoli” della fede

CUSERCOLI - Di scena la prima proiezione dell ultimo cor-
tometraggio del giornalista Enrico Zavalloni, fissata per
questa sera alle 22 alla “Ca’ Bionda” di Cusercoll “Mi-
racoli”, girato nel 2000 e della durata di 45 minuti, raccoglie
la testlmomanza di persone che hanno conoscmto sulla
loro pelle gli inspiegabili misteri della fede cattolica.

All’ultima fatica in pellicola di Zavalloni seguira la proie-.
zione del suo primo lavoro: “Angeli di Lourdes”, dedicato
- all’incontro pit aperto tra 'uomo e la mamfestazmne del
Superiore, sempre all’insegna della fede cattolica e dei
misteri che i dogmi cristiani sottendono. Questi due film
saranno coronati da un terzo, la cui realizzazione é prevista
per il prossimo anno, dal titolo “Pirenei”. Storia di un
pellegrinaggio che ha per meta la conoscenza della re-
ligiosita. La trilogia che ne nascera fara da suggello

‘all’incontro personale d1 Enrico Zavalloni con la fede. E

coronera in un film di pit largo respiro che riassumera le
scoperte dal regista nel suo cammino spirituale e sulla cui
realizzazione il giornalista sta ancora riflettendo.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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CUSERCOLI - Questa sera all’agriturismo
-Ca Bionda di Cusercoli & in programma la.

proiezione del nuovo lungometraggio del
 regista e giornalista Enrico Zavalloni dal titolo “Miracoli”. Lo spettacolo

avra inizio alle 21.30, dopo la cena offerta da Fausto Faggioli leader
 delle Fattorie. La pellicola verra commentata dallo stesso autore.
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' martedl 28 agosto 2001

Cusercoh
Contlnua
Pini tlva

"‘Mare e montl”

CUSERCOLI - Contmuano gli
appuntamenti - “mare-cam-

‘pagna” a Ca’ Bionda di Cu-
“sercoli che gia da qualche

anno con grande successo
vengono proposte ai turisti
che trascorrono le vacanze
sulla costa. Il programma é
frutto della collaborazione
fra le Fattorie Faggioli ed il
Consorzio di albergatori
cervesi Sweet Home Hotels.

“L’offerta - ci spiega Bruno-
Biserni, vicepresidente del-

' la Comunita Montana’ For-

livese - ha l’obbiettivo di tra-
sformare le peculiarita del-
I'entroterra e della civilta
contadina in concrete at-
trattive turistiche, offrendo

‘agli ospiti, stranieri e non,

la p0881b111ta di conoscere il
Territorio”. :
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{ Mercoled; 22 agosto 2001

Dalla spiaggia alla Val Bidente

!«DaI mare alla éampagha il gusto ci-guada-
gna», potrebbe essere lo slogan. Gia da qual-

che anno, con grande successo Vengono pra-

posti ’pacchetti alternativi’ ai turisti che tra-
scorrono le vacanze sulla costa. Il program-
ma & frutto della collaborazione fra le Fatto-
rie Faggioli ed il Consorzio di albergatori

cervesi Sweet Home Hotels. «L'offerta ha -

l'obiettivo di trasformare le peculiarit dell'
entroterra e della civilta contadina in concre-
te attrattive turistiche- spiega Bruno Biser-
ni, vicepresidente della Comunita Montana

Forlivese - offrendo agli ospiti la possibilita -

di conoscere il territorio che ¢ alle spalle del-
la costa, con i dolci paesaggi collinari, le anti-
che rocche medioevali ¢ i piccoli borghi cir-

\condau dal verde dove ancora si vive seguen- .

do il ritmo delle stagioni». Renderanno an-
cor pid piacevole ed interessante queste pau-
se alla vacanza balneare i percorsi da fare a

cavallo, a piedi o mountain-bike, all'interno

del Parco Nazionale delle Foreste Casenti-

- no Forlivesi: un complesso forestale antico

che ha mantenuto nel corso dei secoli, grazie
all'attenta gestione, nuclei di notevole inte-
resse naturalistico per l'elevata integrita ed
una straordinaria ricchezza di flora e fauna.
«Con questo programma gli'ospiti hanno la
posmblhté. di vivere una glornata in un am-
biente a "misura d'uomo", accanto a chi, in
campagna vive a tempo‘pieno - dice Fausto

' Faggioli, titolare delle omonime Fattorie di

Cusercoli-. Un'occasione per imparare tante
cose: possono "fare il pane”, " la vendem-
mia” o immergersi in quel mondo agricolo
cosi sconosciuto a chi vive in cittd, facendo
amicizia con gli uomini, i luoghi e le lavora-
zioni legate alla realizzazione del prodotto ti-
pico locale, grande patrimonio della nostra

Romagna. Inoltre, I'ambiente non inquinato

dalle luci della citt permettera delle piacevo-
lissime serate da trascorrere osservando le
stelle all'osservatorio astronomico».
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E per palestra... la Val Bidente

Benessere naturale con tante attiviti per rilas-

_sarsi in compagnia di amici, circondati dal

dolce paesaggio collinare dell’ Appennino.

Un’idea per trascorrere il tempo libero con

tanti momenti dedicati alla salute, per diven-

tare protagonisti del proprio benessere, “rica-

ricando le pile”. Le posizioni e le sequenze

~ dello yoga risveglieranno la vitalita del no-

stro corpo, contribuendo cosi ad un perfetto

equilibrio fisico: muscoli pii tonici ed agili,

- articolazioni e vertebre pitt nobili, metaboli-.

Smo pill attivo. Al mattino precise tecniche
di respirazione aumenteranno le nostre capa-

. Citd respiratorie, permettendoci di aumenta-
re la nostra energia psico-fisica. E mentre si
discorre davanti agli spazi aperti di un’intera
vallata, qualcuno ci stende sul viso un velo
sottile d’argilla, aiuto prezioso per la lumino-
sita della nostra pelle, Durante il pomeriggio -
le tecniche di rilassamento yoga allontane-
ranno lo stress, facendoci percepire la sim-
biosi fra ’energia del proprio corpo e quella -
della natura. Tisane d’erbe officinali saranno
poi piacevoli intermezzi, ma soprattutto di- .
stensione e benessere in sintonia con la Natu-

13, per favorire la concentrazione e affronta- -

- re poi con slancio ed energia il ritorno alla
quotidianita. Vivremo tutte queste esperien-
ze all’ombra di alberi secolari o negli spazi
aperti delle Fattorie Faggioli di Cusercoli,
per meglio “sentire” i profumi della terra;"

_dei sensi, del sole, dell’aria e della luna in
questo ultimo quarto di fine estate.
(Info 0543-989101; www.fattoriefaggioli.it)
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Tecniche
e Corsi yoga
* alle Fattorie

_ Faggloh
CUSERCOL| Le Fattorie Fag
gioli presentano, per questo
scorcio di fine agosto, una
serie di eventi che hanno a
che fare con il “benessere
naturale” e le ° gmnastlche
dolci”. Le posizioni e le se-
quenze dello Yoga risveglia-
no la vitalita del nostro cor-
po, contribuendo cosl ad un
perfetto equilibrio fisico:
muscoli piu tonici ed agili,

articolazioni e vertebre piu

nobili, metabolismo piu at-

tivo. Al mattino precise tec-

niche di respirazione au-

menteranno le nostre, du-

rante il pomeriggio 1e tec-

niche di rilassamento Yoga

| allontaneranno lo stress, fa-

cendoci percepire 1a simbio-
si fra 1’energia del proprio
corpo e della natura.
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si medlta conlo yoga

CUSERCOLI La disciplina yoga arriva in Val Bidente, Un fine setti-
mana all'insegna del relax alle Fattorie Faggioli di Cusercoli.

- "Un'idea per trascorrere il tempo libero con tanti momenti dedicati
alla salute, per diventare protagonisti del proprio benessere, ricari-
‘cando le pile”. Questo in sintesi I'obbiettivo del leader delle Fattorie,
Fausto Faggioli, promotore di iniziative di grande spessore culturale,
turistico -ed enogastronomico. Tra i progetti da lui promossi quello
de "Il mare incontra la montagna”, un rapporto sinergico per un'of-
ferta turistica di qualita. 11 programma che propone con questa
‘nuova iniziativa prevede al mattino precise tecniche di respirazione
immersi nel dolce paesaggio collinare dell’Appennino, che aumente-

 Tanno non solo le capacita respiratorie, ma anche l’energla psico-fisi-
ca. Seguiranno, nel corso della giornata, trattamenti con l'argilla per
| donare tono e luminosita alla pelle, Durante il pomeriggio le tecniche
d1 rilassamento yoga allontaneranno lo stress, entrando in perfetta
smergla con |ambiente e la natura. Nei momenti di distensione

' immersi nella magica cornice naturale che avvolge le Fattorle sara
possibile degustare piacevoli tisane a base di erbe officinali.  S.E

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI |
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Sulle ali-della fantas1a .
alle fattorie Faggioli [

‘ co

-fFORLI - Con i Haso all’msu a]le fattorle}
‘Faggioli. Una giornata all'aria aperta.da ~ ™= 1
“vivere sulle ali della fantasia, Al pomeriggio si costrmscono aquilonia -
forma d'api, cicale e altri curiosi insetti. Di sera, stesi sul prato, la
cascata di stelle piut spettacolare dell'estate, cullatl dai racconti sulla
notte di San Lorenzo degli amici astrofili di Ca Bionda.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioliit
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venerdi 10 égostc} 2001 ,

~ e stelle cadenti

- CUSERCOLI - Stelle e desideri, i protagonisti
~ di stasera. I prati delle campagne roma-
. gnole saranno la meta preferita, come ogni:
. anno, per coppiette ed amici sdraiati con il
- .naso all'insi ad ammirare lo spettacolo di
San Lorenzo. L e
A Cusercoli, invece, alle Fattorie Faggioliin
-via S.Giovanni, con gli astri si fantastica. E
' si sognera, stasera, con le suggestive storie
delle Stelle Cadenti raccontate dagli amici
“astrofili di Ca Bionda, mentre le si os-
servera sdraiati sul prato vicino all’osser-
-vatorio astronomico e ci si rinfreschera con
il conforto di albana, cocomero e ciambella. -
Ma la festa non iniziera solo stasera a
Cusercoli. Oggi, si prepareranno i desideri
da esprimere stanotte e li si faranno volare
verso il cielo legati allo spago degli aquiloni
che danzeranno sulla valle del Bidente per
tutto 11 pomeriggio. Si potranno inoltre
ammirare lé creazioni  dell’Associazione
Club “Cervia Volante”, centro italiano aqui-
lonisti. A creare la giusta atmosfera sa-
ranno tradizioni, spettacoli, stelle raccon-
tate e stelle osservate: niente paura, quindi,
se .qualche nuvola ci impedisse di vedere.
- quelle cadenti. A '

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggiolt.it
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' -CUSERCOLI ALLE FATI‘ORIE FAGGIOLI S OSSERVANO LE STELLE CADENTIL

Notte di S. Lorenzo con aquﬂom

Domani alle Fattorie Fagg10~ B -
li-appuntamento da non per- -
dere con la festa di San Lo--

renzo, in compagma sin dal

_pomenggm per r1trovare un
antico sapere di * ‘carta e spa-,
go”. Si potranno Costruire- - .
.~ forto dell’albana, ciambella
- e cocomero il gruppo astrofi-
 li e lo staff delle Fattorie Fag-
'~ gioli avranno il piacere di
- premuare 1 vincitori con i pro-
far spiccare il- volo ad uno  dotti Tipici di Fattoria. Anco-

‘dei propri sogni appest ad un

aquiloni a forma d’api, cica-
le o semphcl rombi.Un gior-

no all’aria aperta per ‘dar spa-
zio alla creativita, cercando

“sulle. ali della fantasia” -di

filo con le fantastiche evolu-
zioni eseguite dagli amici

dell’ Associazione Club “Cer-
via Volante” centro italiano

| ‘aquilonisti. Un g10rno pieno
di colori e di gioia che termi-
nera con le suggestive storie

delle Stelle Cadenti racconta-

! B1onda mentre si osserve-

- ranno comodamente sdraiati
- sul prato vicino all’osserva-
~ torio astronomico. La serata

- si passera a tavola con un
- menu legato ai “sapori luna-

r1”’. A mezzanotte, con'il con-~

- . ra una volta un giorno in -
*  campagna ¢ sempre coinvol- -
~gente e permette a chi vive
~ in citta di poter ritrovare nel-
- la“festa” rinnovamento, spe-
~ranza e quelle origini rurali

. che sono patrimonio di tutti.
Info 039 0543.989101-

te dagli amici astrofili di Ca’

___ _ -

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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 Alle Fattorie Faggioli
‘scuola per imprenditori

CUSERCOLI E'in programma per oggl alle Fa’rtorle Faggmh di Cusercoli
un incontro formativo con giovani imprenditori salentini, nell’ambito dei
corsi gestiti dal Consorzio “Grecia - Salentina” coordinati dall'esperta Santa
-~ di Siena. Tema del confronto & lo sviluppo del territorio attraverso itinerari
turistici, -agroalimentari, artigianali e commerciali. Da‘anni le Fattorie
Faggioli sono trampolino di lancio per futuri imprenditori del territorio
nazionale. Lesperienza didattica attivata da Fausto Faggioli ha permesso di
qualificare non solo il suo territorio di appartenenza, ma di trasmettere idee
e progetti in interscambio con Regioni italiane. “Oggi la richiesta turistica -
dice il leader delle Fattorie - si muove verso un'offerta globale che com-
prende pasti, pernottamenti e un'ampia gamma di grandi e piccoli attivita
e eventi. Liobiettivo, oltre a quello di riqualificare le potenzialita dei luoghi
di appartenenza, & quello di creare posti di lavoro ed occupazione conside-
rando la valorizzazione dell'ambjente e delle sue risorse come fonte di svi-
luppo”. All'incontro partecipano gli esperti di Informent, Alta scuola inter-
nazionale per |'innovazione, la formazione e il management.

A.Cg,

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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- La Grecia Salentina a Ca Bionda
Alle Fattorie Faggioli di Cusercoli, nel pome-
riggio di oggi appuntamento con un gruppo
di imprenditori salentini che porteranno a
Ca’ Bionda la solarita della loro regione, in
-di due corsi gestiti dal Consorzio Grecia Sa-

lentina. Tutors del gruppo Eugenio Longo,
' Anastasia Calo, Claudia Pascali. In quest’ot-
tica di iniziative, le Fattorie Faggioli collabo-
' rano anche col Bic Emilia Romagna, seguen-
do il progetto di Katuscia della Porta, giova-
ne futura imprenditrice, presente all’appunta-
mento con 1 suoi manufatti di ceramica: La
- creativita, i colori ed i profumi di questo in-
~contro daranno il benvenuto ai professori
Adriana Galvani, Luca Piancastelli ¢ Medar-
do Carboni di Informent (Alta Scuola Inter-
‘nazionale per I'Innovazione, la Formazione
‘e il Management), al cui interno Fausto Fag-
gioli ¢ direttore dell” Area per lo Sviluppo Ru-
rale. Fra i tanti progetti del gruppo, lo svilup-
Ppare I’ Area dell’ Appennino forlivese. “Tan-
'te iniziative per far conoscere - dice Fausto
Faggioli - patrimoni culturali mai definitiva-
mente dimenticati. Come in questo- caso la
particolarita dell’antico dialetto greco che
neil nove Comuni della Grecia Salentina, an-

cora si parla. ”

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda(@fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI - Impmndm)n del Salento ogglpomlgglo aCa’ Bionda

Swlup o rurale in fattoria

CUSERCOLI - Alle " Fattorie
Faggloh di Cusercoli oggi

‘pbmerlgglo appuntamento.

‘con.un .gruppo di impren- -

ditori’ salentini. che porte- -

ranno a.Ca’ Biohda la so-
larita dellalororegione, nel:

Tambito di due Corsi gestiti
dal Consorzio Grecia-Salen-

tina e coordiniati dalla Santa .

goho’Eugenio’ Longo, An
stasia Cald, Claudia Pascal
Una-spleqdida rgiornata: ¢
plena estate sarsk J 1
%:“ormc@-pé S0

¢on il Salento ‘accorciando
le distanze con un territorio
ricco di grandi fradizioni

o dardnne 1 betiveruio i bi
fessori Adriana Galvani,

che non attendono altro che
di essere organizzate attra-
verso itinerari turistici,
agroalimentari; artlglanalr
commerciali. In quest’ottica

di inizjative, le Fattorie Fag- ‘-

- gioli collaborano anche.con
il Bic. Emﬂla-Romagna. se-

glendo. il progétto "di: Ka-";
-tuscia della. Porta giovane,
'di*Siena. I tutor dél:gruppo’ “fufti rendi

Luca P1ancaste]11 e Medar
do Carboni di Informent

-(Alta Scuola mternazmnale
. per T'innovazione; a forma:
. zione e il management), al
‘cui interno Fausto Faggioli

& direttore dell’Area. per lo

“Sviluppo Rurale. Fra i tanti
- progetii del gruppo que]lo
_attuale di percorsi per svi-
~-luppare. I'’Area. del’ Appen-

ning;’ forh se “Tante :lm-

alitico didlets
10 ; greco che nei nove Co-

.muni della Grecia: Salenti-

- na,-ancora si parla. Una ca-

nﬂfi:%t{

enogastronommd i‘atto di  menti e un’ampia gamma di -
sapori intensi, di gusti par- grandie plccole att1v1ta ed
tlcolarl ditocchigustativie eventi”.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIQOLI
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Da Cusercoli al mare passando per il Salento

Giovani europel per lo sviluppo. Le Fattorie Faggioli di Cu-

- sercoli ritrovano le regioni Puglia e Basilicata per una inizia-

tiva sul grande tema dello Sviluppo Rurale. 1.’incontro sari
all’Hotel Trevi di Cervia di Roberto Graziani, vicepresiden-

' te del Consorzio di albergatori cervesi Sweet Home Hotels.

' Un consorzio che ha nel logo una simpatlca “lumaca”, sim-

bolo della “casa” che ogni ospite ritrovera negli hotels del
gruppo. Rappresentano la Puglia un gruppo di 1mprend1tor1
-del Consorzio Grecia Salentina (nove comuni del Salento

' di antichissime tradizioni greche) con i tutor Maria Rosaria

Dal Vezio e Federico Quarta. Per la Basilicata, un gruppo di
future giovani imprenditrici con la tutor Rocchina Adobba-
to, attualmente in Stage alle Fattorie Faggioli per un Corso
 di marketing e sviluppo rurale gestito da Sintesi, Ente di For-

' mazione potentino.“Una collaborazione significativa — dice

| Fausto Faggioli, delle omonime Fattorie — per presentare
agh ospiti della costa un collegamento fra “mare e collina”,

| fra tre regioni che vogliono promuovere lo sviluppo rurale
offrendo pacchetti turistici che comprendono I’ Ambiente, la
| Cultura e la Gastronomia, coinvolgendo tutta I’ Italia in itine-

' rari che creano grandi opportunita di sviluppo, L’ospitalita

€, prima di ogni altra cosa, un clima complessivo presente in
un’area; ¢ una esperienza fatta di antiche e genuine tradizio-
ni, ¢ la capacita dell’imprenditore di riproporre un clima,
un’atmosfera suggestiva, facendo dell’accoglienza un vero
€ proprio sistema. Danno una valenza internazionale all’ac-
~coglienza, un gruppo di giovani polacchi provenienti dal
Centro di Formazione Professionale Qiip di Pleszew, Polo-

- nia. Lisa Potter & la coordinatrice del gruppo per I’ Associa-

zione Culturale Umbria Training Center di Castel Ritaldi
(PG)”. Info: Fattorie Faggioli Via S. Giovanni, 42 Cuserco-

1i. Tel. e Fax 0543.989101.
Su internet: www.fattoriefaggioli. it
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Equiraduno
‘1n Val Bidente

Le Fattorie Faggioli di Cu-
 sercoli, in occasione del
| XXX Equlraduno, inaugura-
' no oggi il percorso “Val Bi-
'dente e Val Rabbi Treck”,
 promosso dal Consorzio dei
' Comuni di S. Piero in Ba-
- gno, Civitella, Galeata, S.So-
fia, Premilcuore, dal Parco
Nazionale Casentino-forlive-
se e progettato dallo studio
Gabriele Locatelli. Mille chi-
lometri di sentieri completa-
mente segnalati, permette-
‘ranno agli appassionati di
“escursioni di riscoprire il ter-
ritorio nei suoi aspetti piti an-
tichi e nascosti. L’appunta-
mento col gruppo di cavalie-
ri, che provenienti da Bagno
di Romagna raggiungeranno
le Ca Bionda in serata, & al
Lago di Seggio, all’ agrituri-
smo “Acero Rosso”.

CA’ BASINQO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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CUSEHCOLI - Verrd inaugu-
rati domani il percorso-“Val
Bidente e Val Rabbi Treck”,
promosso ‘dal Consorzio de1
Comuni di San Piero in Ba-
‘gno, Civitella, Galeata, San-
ta Sofia, Premﬂcuore “dal

Parco Nazionale delle Fore-,

ste Casentinesi.
Mille chilometri di sentieri
completamente segnalati,

permetteranno- agli appas-
‘sionati di escursioni di ri-

scoprlre il territorio nei-

suoi aspettl pit antlclu e
nascosti. - :
L’appuntamento.

" venienti da Bagno di Rema-
gna raggiungeranno le Fat-
torie Faggioli in serata, & al
Lago di' Seggio, suggestivo
angolo dell’azienda agrltu-
iristica “Acero Rosso”.

|“Un grande progetto - dlce'-

Fausto Faggioli - che & an-

che una grande sfida per
i di questi comuni di collina
" sarebbe una grande oppor-
‘tumta per un mercato {u-

'conservare livelli di natu-
lralitd in corridoi di colle-
gamento tra le grandi aree
‘naturall I sentieri, aggiran-
do lé barriere create dalle
jattivitd umane, sono poi gli

Istessi 1tinerarl che ‘consen-

tono ancora a cervi, caprio-

'H, volpi e a tutti gh altri

ammall di spostarsie vivere
neinostriterritori. Grazie a
‘questi percorsi potremo far
conoscere questo grande
parco naturale agricolo che
va dalla via Emilia fino al
crinale  tosco-romagnolo.

con il
-gruppo di cavalieri, che pro-.

" gioved 5 luglio 2001

Presentato questa sera if auovo percarse “Val Bidente e Val Rabbi Treck”

Costituire un parco agricolo

ristico che vuole rivivere
VPantica eciviltA rurale”.
“Grazie a queste iniziative -
aggiunge Alberto Spinelli,

_presidente regionale Emi-

Ha-Romagna Fiteec-Ante -

' che danno la p0351b111ta di
- goste organizzate si pud ri-

lanciare il turismo equestre

che & in forte crescita su-
tutto il terrltorlo nazmna—_

le!’
Due gruppl di unprendltorl

pugliesi, attualmente in sta-
ge alle Fattorie Faggioli per i
T'ocecasione prepareranno i

sapori piti autentici della lo-
ro gastronomia.

Salento, nell'ambito. di un
COrso. gestlto dal Consorzio
“Grecia Salentina”.

‘Luciano Marino e France-

sco Di Bello sono i coor-
dinatori di un corso per ma-

nager del turismo diffuso
gestito da Sistema turismo;

ente di formazione lucano.

cusercoL! - Verrd ptesentato questa sera il nuovo 11:merar10 tunstlco )

Mllle chi

Alle Fattorie Faggzolz il pércorso “Val Bzdente e Val R'b"’ |

Alla tavola rotonda “Tl parco. |
agricolo come opportunita
di sviluppo economico” che

_ 8i terrd a Ca’ Bionda in se-

rata - saranno presenti: Ma-

rio Pretolani, presidente na-
zionale Clpaat Salvatore
Giannaceari pre31dente del
Cipaat per la provincia di
Lécee, Bruno Biserni vice-
presuiente Comunitd Mon-
tana forlivese, Oscar Ban-

_dini per il Parco Nazionale

delle Foreste Casentinesi,
Mara Biguzzi direttrice del
Gal “L/Altra - Romagna” :
Marco - Castelluzzo vicesin-

"-daco di Martano {(Gracia Sa-
. lentina).
- Le associazione del turlsmo

equestre, saranno rappre-
sentate’ dall’avvocato Vitto-
rio De Santis, presidente Fi-
te (Federazmne internazio-
nale turismo equestre) e per
la Fiteec-Ante: - ingegner -

- Luigi Triossi, vicepresiden-

‘Loretana Spedicato & 1a -
tor.del gruppo portavoce del -

te nazionale, Norberto Gae-
ta ¢ Giovanni Di Battista,
rlspettlvamente presidentl
regione Marche ed Abriizzo.
La giornata si concluderd:
con una suggestiva “ festa.

- contadina”, come nelle mi-
- gliori tradizioni contadine.

Per informazione telefonare -
alle Fattorie Faggioli allo
0543.989101.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

Via S. Gxovanm, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101

" www.fattoriefaggioli.it
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_ prentri alle Fattorie Faggi -
Il mare incontra ]a montagna

CUSERCOLI - 11 Consorzio albergatori di Cervia “Sweet Home Hotels”
-~ questa sera sara alle Fattorie Faggioli di Cusercoli con una delegazione
 che dal mare raggiungera 'entroterra per conoscere la realta di questo
. agriturismo che fa scuola in tutto il territorio nazionale ed estero. Alle
' Fattorie sono in stage gli imprenditori del Consorzio “Grecia Salentina”
 riconosciuto dall'Unione europea. Tema di studio & il biologico.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cugercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543. 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.fattoriéfagg’oli.it
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mercoledi 27 -giugno 2001 .

cusercoLi - Appuntamento con la tradmone alle Fattorie Faggioli

tra mare e collina

Sapori e profumi con i prodotti della gastronomia locale

'CUSERCOL! - La cult"ura ro--
magnola, con. i sapori e i-

profumi dei prodotti della
Romagna saranno protago-
nisti oggidi una “Serata del-
la tradizione”, organizzata
dalle Fattorie Faggioli di
Cusercoli in collaborazione
con il consorzio di alber-
gatori cervesi “Sweet Home
Hotels”.

“Il programma ‘mare-colli-
na’ ha avuto un grande suc-
cesso ovungue sia stato pro-
posto: all'estero come in Ita-
lia - spiega Francesca Fag-
gioli, presidente delle Fat-
torie Faggioli - perché pieno
di attenzione per gli ospiti
in vacanza negli hotel del
consorzio, che avranno la
possibilita di conoscerel’en-
" troterra romagnolo con tan-

Gli ospiti delle “Fattorie I-‘agginli". protagonisti della “Serata della tradizione”

te giornate nelle Fattorie rettamente dall’albero, os-

Faggioli. Gli ospiti potran-

no mangiare le ciliegie di-

servare le stelle all’osserva-

torio o raccogliere i frutti

dlmentlcatl nell’ Antlco Po-
mario”

Questa sera 1n01tre gli ospi-
ti della “Sweet Home Ho-
tels” potranno gustare i pro-
dotti pin tipici della gastro-
nomia pugliese presentati
dagli imprenditori del con-

- sorzio “Grecia .Salentina”,

attunalmente in stage alle
Fattorie Faggioll. =

Questo consorzio di circa 12
paesi del Salento, testimoni
attuali della storica Magna
Grecia e riconosciuto dal-
1'Unione Europea per la par-
ticolariti storica antichissi-

- ma ha in programma la va-

lorizzazione dell’agricoltu-
ra biologica e dei prodotti
tipicidiquesta splendida re-
gione dell’area mediterra-
nea.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA -- CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it
- www.fattoriefaggioli.it
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- Mercoledi 27 giugno 2001

~ Cusercoli?
Va al mare

Le Fattorie Faggioli di Cu-
‘sercoli in collaborazione con
1l consorzio di albergatori
~cervesi Sweet Home Hotels
"stasera, si incontrano per la
“all’Hotel Saratoga per la “Se-
‘rata della Tradizione”, all’in-
‘segna della cultura romagno-
'la co 1 sapori e profumi dei
' Prodotti di Fattoria. Vener-
| di 27 giugno serata speciale
'a Ca Bionda dedicata ai pro-
\dottl locali, dal nocino alla
w piadina.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA* MANDRIOLI
Via S. Gigvanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI - Un mstem

“alta qualitd” & I'obiettivo.

possibile anche hel capo del-
Tagriturismo e del turismo
verde. Oggi alle :

Questo il tema dell'incontro
Fattorie Faggioli la Puglia,
la Calabria e -la Romagna

_discutono. Per’la Priglia un

gruppe di imprenditori sa-
lentini, che hanno fatio la
- scelta della coltivazione ed

allevamento biologici e che - ‘

intendono unirsi in forma
cooperativa, aderendoa “La
Natura” . (Corsano-Lecce),
societd cooperativa agritu-
ristica. Con loro il presiden-

te Tommaso Russo ed il pro-

fessor Antonio Andrani.

Per la Calabria un gruppo di
funzionari
stanno seguendoun corso di
rigualificazione sul marke-
ting del Territorio con.la
tutor dottoressa Antonella

-Moles. 11 corso, coordinato

;_.'j,c'us-mcou Uno stage

calabresi che..

stito dal Cifda-Metapontum,

. {Centro per la formazione -

agricola della Basilicata,
Calabria e Puglia). .
” La giornata - dice Fran-

cesca’ Fagg}oll presidente

Un Incontro tra operatorl della Ilomagna, Calabria, Puglia e Basilicata
da Antonino Agnello, 3 ge-

' giovedi 21 giugno 2001

la ".meazme nelle Fattone Faggloh

'de]le Fattorle vuole essere

un’occasione:di incontro ed
interscambio fra aree diver-
se del nostro territorio-na-

. .zionale, cogliendo l'eppor-
tunitd di promuovere nun
.momento anchie convivigle,

it terrltorlo rappresentato
dai gruppi partecipanti a
questa giornata in fattoria.
L’J.mpegno di tufti i presenti
& guello di incentivare quel
sistema di qualita 'in grado

- -di dare alta riconoseibilita

al- turismo, con la riguali-
fica e I'innovazione del pro-
dotto, la definizione e pro-
mozione dell’immagine, la
commercializzazione del-
Yofferta e la sensibilizzazio-

- ne degli. operatori.- E mai

come oggi , il motivo di que-
sto incontro assume il suc

‘vero - significato, perché in

Fattoria abbiamo un gruppo
di bimbi che stanno trascor-
rendo da noi la loro “set-
* timana verde”. Sette giorni
per conoscere i cicliagricoli-

- etutte le possibilita di svago

che ci sono in campagna,
con il piacere di imparare
tante. cose per essere im-
prenditori e consumatori.

. CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
- Via §. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39..0543,.989101. . .
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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Giovedi 21 giugno 2001

Incontro
sull’ agriturismo

;‘ Lo Svﬂuppo dell’ agriturismo
“in un sistema di alta qualita
sara al centro di un incontro
interregionale tra operatori
oggi alle Fattorie faggioh di
Cusercoli. Interverranno un
-gruppo di imprenditori salen-
tini impegnati nella coltiva-
zione € nell’allevamento bio-
“logici. Ci saranno anche un
gruppo di funzionari calabre-
~ s1 che stanno seguendo un
corso di riqualificazione su
marketing del territorio.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI

“* Via-$, Giovanni; 4247010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax-+39, 0543, 989204 -~ n vvremvcoon o

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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sabato 16 g_j:_l}_gno 2001

CUSERCOLI

: Tiro- con l’arco di notte

| CUSERCOLI I1 fascino del

' tiro con I'arco con frecce

| fluorescenti, al quale si ag-
giunge il mistero della not-
te. Putto quéstoé in pro-
gramma questa sera all’a-
zienda agrituristica Ca’ |
‘Bionda di Cusercoli. II per-
‘corso di tiro é stato attrez-
zato dalla Compagnia ar-
cierl bizantini. |

CA’ BASINO -- CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Vla S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

"~ www.fattoriefaggioli.it
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| rismorurale, “Nella nostra
fattoria i ragazzi hanno vis-

" suto- cosa- significa per noi
fare agriturismo - spiega
Francesea Faggioli, giovane
presidente delle Fattorie
omonime -. Come 1o si puo
realizzare - concretamente,
ottenendone un’attivita per
una migliocre qualita della
. vita. In questi giorni di in-
i tenso lavoro abbiamo atti-
| vato collaborazioni e siner-

. e ricettive locali, ber la mes-
''sa in rete delle risorse dei
“territorivs.

presenti in Puglia, Sicilia e

Alla Ca’ Biomda momenti di formazione per tutto Puniverso del turismo rurale

~ -gie con strutture produttive

( confronto:fra.:
-esperienze e modelli diversi .

“orriere

venerdi 15 giugrio 2001

Romagna consente ai ragaz-
zi di perfezionare i loro pro-
‘getti imprenditoriali, per-
' ché lo scopo & quello di de-
' finire e promuovere insie-
| me-un “paniere” di prodotti
i “Made in Italy” che possa
rappresentare il nostro Pae-
se con una immagine di ge-
nuinitd e alta qualita. Sl}l
tavoll rivestiti da tovaglie

dai classici stampati a rug-

gine romagnoli, “sfileran:
no” le paste fatte a marno, gli
“arancini siciliani”, i pro-
I dotti dell’orto, i formaggi €,
| splendido come I'oro, I'olio
pugliese, Un patrimonio per
un turista che vuole un pro-
' dotto tipico, una cucina del

“poste.legata.al territorio. e:
| ur'ospitalita vissuta con “il

' cuore in mano”.

cusErcoL1 - Seminario di imprenditii sicifiane & puglesi alle Fattorie Faggiol

1 tesori del teri

orio

CUSERCOL! - Oggi, alle Fat-
torie Faggioli di Cusercoli,
Puglia, Sicilia ¢ Romagna
Insieme per promuovere Al
“Made in Italy” sui mercati
esteri che pill apprezzano i
prodotti tipici, i suggestivi
paesaggi e soprattutto Ia
grande ospitalitid, simbolo
del mondo Furale. Da’ Sira-

~Cusa un gruppo ‘di- futuri

imprenditori dell’Area Gal
Leontinoi, séguiti dal diret-
tore Florindo:Colella e dal
tutor Maria Rizzo dell’Eci-
par-Cna. Dalla-provincia di-
Lecce, coordinati da. Gio--
vanni Barone di Vitiolea, un "
gruppo di giovani che stan-

o preparandosi a diventare-

- imprese cooperative. di-ser- -
' vizi- per la. promozione e
" commercializzazioné del tu-

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢-Fax +39, 0543, 989101..

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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Cusercoli, a «Ca Bionda»
gemellaggio con Puglia e Sicilia
“Insieme verso ’Europa”Romagna,
Sicilia e Puglia: giovani imprendito-
ri si confrontano sullo sviluppo rura-
le, attraverso la cultura, i sapori e la

il Resto del Cardino

Venerdi 15 gingno 2001

Da Siracusa un gruppo di futuri im-
prenditori dell’ Area Gal Leontini, se-
guiti dal direttore Florindo Colella ¢
dal tutor Maria Rizzo dell’Ecipa-

- Cna. Dalla provincia di Lecce, coor-
~.dinati da Giovanni Barone di Vino-
. lea, un gruppo di giovani che stanno
- preparandosi a diventare imprese co-

operative di servizi per la promozio-

storia delle-proprie tradizioni.. Oggi
- alle Fattorie Faggioli di Cusercoli,

Puglia, Sicilia ¢ Romagna insieme
- per promuovere il Made in Italy sui-

ne e commercializzazione del Turi-
smo Rurale. «Nella nostra fattoria i
ragazzi hanno vissuto cosa significa
per noi “fare agriturismo”- ci spiega

mercati esteri che piti apprezzano i
prodotti tipici . In campagna, nessun
momeénto nell’arco dell’ anno potreb-
- be essere pit indicato di questo mese
per unire “forze” e sinergie. E’ infat-
ti in questo mese che si raccoglie
quanto di magnifico ha prodotto la
terra ed & proprio su questa terra ro-
magnola che due gruppi di futuri gio-
vani imprenditori ¢i mostreranno 1 lo-
“ro progetti e le peculiarita delle loro
- regioni, ;o '

- un prodotto. tipico, una cucina del po-

.......

Francesca Faggioli, giovane presi-
dente delle Fattorie omonime - come
lo si pud realizzare concretamente,
ottenendone un’attivitd per una mi-

- gliore qualita della vita». Sui tavolj-

rivestiti da tovaglie dai classici stam-
patl a ruggine romagnoli; “sfileran-
no” Ie paste fatte a mano, gli “aranci-

- nisiciliani”, i prodotti dell’ orto, i for-

maggi . e, splendido come Ioro,
I’olio pugliese. Un patrimonio 1mpor-
tante per un turista attento che vuole

sto legata ai prodotti del Territoric

- ed una ospitalita vissuta con “il cuo-

re 1n mano”’, - ‘

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA* MANDRIOLI
o Vig S -Giovanai, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39,0543,989101- -~ - .. .
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martedi 12 giugno 2001

cusercoLi - Collaborazione con gli albergatori
~ Torna il connubio mare-collina
Serate all'insegna della tradizione

CUSERCOLI - Le Fattorie Faggioli di Cusercoh in co]laboraz1one con
il consorzio di albergatori di Cervia e Milano Marittima “Sweet
Home Hotels” rip'rendono anche quest’anno, domani, la “Serata
della tradizione”. Questo € il nome che & stato dato ai vari
appuntamenti della prossima estate, all’'insegna della cultura
romagnola con i sapori e profumi de1 prodotti di fattoria. “Il
programma ‘mare - collma ha gia dato ottimi risultati con grande
successo ovunque” - dice Francesca Faggioli, presidente delle
Fattorie Faggioli. Un programma p1eno di attenzione per gli ospiti
in vacanza negli hotel del consorzio, che avranno la possibilita di
conoscere il territorio ed in partlcolare I'entroterra romagnolo con
tante giornate nelle Fattorie Faggioli. “Da noi in Fattoria. “Gli
- ospiti - dice Francesca Faggioli - potranno mangiare le ciliegie
direttamente dall’albero o visitare il vecchio Mulino di Mastalso;
. osservare le stelle all’osservatorlo 0 raccogliere i vecchi frutti
~ dimenticati nell’antico pomario”. Ed infine per consolidare un’o-
spitalita del tutto made in Italy, rappresenteranno la Sicilia un
gruppo di giovani futuri imprenditori, attualmente in stage alle
Fattorie Faggioli.

CA’ BASINO -~ CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
- Via 8. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101 .
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il Resto del Carlino

Martedi 12 giugno 2001

CUSERCOLI L’ENTROTERRA CHE NON T1 ASPETTL

Dalla collina al mare

- Le Fattorie Faggioli di Cusercoli
| in collaborazione con il consorzio
~di albergatori di Cervia e Milano
‘Marittima Sweet Home Hotels 1i-
prendono anche quest’anno la
. “Serata della Tradizione”: Questo
‘¢ il nome, suggestivo e affascinan-

te, che ¢ stato dato ai vari appunta-
menti della prossima estate, all’in-
segna della cultura romagnola coi

Sapori ¢ Profumi dei Prodotti di
Fattoria. Stasera il via al Lem, poi
il 15 raccolta delle ciliege a Ca
Bionda. :

«Il programma mare & collina,
ha gid dato ottimi risultati con
~grande successo ovunque sia sta-
'to proposto: all’estero come in Ita-
lia. — dice Francesca Faggioli, pre-

sidente delle Fattorie Faggioli-

Un programma pieno di atten-
-zion. Da noi in Fattoria, gli ospiti
 potranno mangiare le ciliegie di-
rettamente dall’albero o visitare il
vecchio-Mulino di Mastalso; os-
servare le stelle all’Osservatorio
o raccogliere i vecchi frutti dimen-
ticati nell’ Antico Pomario Il ver-

de dei prati o lo splendore del gra-
no, 1 cesti fatti ancora con le can-
ne raccolte in riva al laghetto e tut-

to “sapere” dell’antica civilta con-
tadina diventano cosi concrete at-
trattive turistiche, rispondendo ad
un mercato sempre piu alla ricer-
ca del contatto uomo-natura».
Emanuele Casadei, presidente del
consorzio Sweet Home Hotels ag-

. giunge: «Albergatori per Natura &

il nostro slogan e questa & la filo-
sofia della nostra ospitalita: Ia ge- .
stione familiare, la cucina legata
alla tradizione della nostra Terra,
tante attenzioni per i piccoli ospi-
ti, ’entroterra con 1a sua storia e
la sua cultura». Ed infine per con-

solidare un’ ospitalita del tutto Ma-

de in Italy, rappresenteranno la Si-
cilia un gruppo di giovani futuri
imprenditori, in Stage alle Fatto-
rie Faggioli nell’ambito di un Cor-

80 sui Prodotti Tipici gestito

dall’Ente di Formazione “Ecipa”
di Siracusa e seguiti dal loro coor-

dinatore Florindo Colella.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA -~ CA’ MANDRIOLI
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. domenica 3 giugno 2001

| CUSERCOLI - Oggl mpmgmmmalaqmnta prova de]lamamfestamne (ngamzzata dal Team Fattorie Faggioli

Romagna Bike, gara e natura

. CUSERCOLI-Lafattoria agrlturlstlca Ca

Bionda di Cusercoli sara. il luogo di

_partenza della 'quinta prova del “Ro-
~magna Bike Cup” di mountain Bike,
manifestazione orgamzzata dal “Team :
Fattorie Faggioli” con un percorso di

28 chilometri, tracciato nelle colline

dell’ Appennlno Tosco-Romagnolo, che
‘vedra diverse centinaia di parteCIpan- :
i, tra appassionati, concorrenti e ami-
-ci, provenienti da tutte le parti d’'Ttalia.
“L’accopplata tra turismo e sport -

spiega Francesca Faggioli, titolare del-
le Fattorie Faggioli -

siameo sicuri di arrlvare al traguardo.

. Se in citta la bicicletta & un semplice
mezzo di trasporto, in campagna pud
diventare un mezzo per vedere luoghi
incantevoli senza iroppa. fatica e, a

parte gli appassionati che viaggiano

- sulla propria mountain bike o se la

portano sul tettuccio della macchina,

gli altri ospiti possono trovarla in fat-

toria. Per tutti abbiamo cartine con
itinerari di uno o piu- giorni nell’Ap-

penning, organizzando soste con punti
tappa per chivuole assaporare il gusto

‘della pedalata insieme a quello di una

" ospitalita che trova tanti modi di espri-

- “Con questo sp1r1to prosegue Fran-.
- cesca Faggioli - é cresciuto in fattoria

mersi: la buona tavola, I’accoglienza

nelle fattorie agr1_tu1j13tlche il rispetto.

dell’ambiente”.

un team di giovani e scattanti bikers,

che in questi anni ha dato tante sod-

e sicuramente .
‘vincente. Se poi lo sport come in que- -
sto caso & quello delle mountain bike -

Per

dlsfazmm e portato a casa tante vit-.
iorie. Sport, Campagna e Turismo,

. dunque all’insegna di un sano e pla-
. cevole divertimento”.

Fabio Lombini, pres1dente del Team'

~Ca’ Bionda orgogllosamente specifica

che “oltre ai titoli italiani e mondiali
individuali, la squadra vanta al suo
attivo quattro titoli italiani e due mon-
diali. Una vera e propria scuola in.
Fattoria per 1mparare a conoscere il

mezzo, le tipologie def diversi terreni,

le tecmche per affrontarli e per l'ap-.
puntamento di oggi ringraziamo gli .

‘sponsor, le forze delI’ordme e tutti gli

amici che hanno co]laborato a]la sua
organizzazione”.

1nf0rmaz1on1
0543.989101. '

telefonare allo

"CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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il Resto del Carlino

Domenica 3 giugno 2001 -

Ca Bionda ospita
la Romagna Bike Cup

Si svolge oggi la quinta pro-
va del “Romagna Bike Cup”,

escursione € gara competiti-
va di Mountain Bike, con par-
tenza dalla Fattoria Agrituri-
stica Ca Bionda di Cusercoli.
La manifestazione € organiz-

‘zata dal Team Fattorie Fag-

' gioli con un percorso di Km.
28, tracciato nelle colline
dell’ Appennino Tosco
~Romagnolo, che vedra di-
verse centinaia di partecipan-
11, tra appassmnau concorren-
ti e amici, provenienti da tut-

te le parti d’Italia. Il percorso

si snodera sulle colline
dell’ Appennino ~ Tosco-Ro-
magnolo, in un glrotondo

- di pendenze, dalle p1u dolcie
praticabili alle pit ripide ed
impegnative. Su sterrati di
ciottoli ed erba, nei fitti bo-
schi all’ombra di faggi e ca-
stagni, “bikers e non” vivran-
no una giornata di sano entu-
siasmo sportivo, lontano dal-
lo stress e dallo smog dei cen-
tri urbani. -

«L’accoppiata tra
turismo e sport — spiega Fran-
cesca Faggioli; titolare delle
Fattorie Faggioli — ¢ vincen-
te. Se poi lo Ssport. come in

‘questo caso ¢ quello delle

mountain bike siamo sicuri
di arrivare al “traguardo”.
Con’questo spirito & cresciu-

to in fattoria un team di giova-

ni ¢ scattanti bikers, che in
questi anni ha dato tante sod-
disfazioni e “portato a casa”
tante vittorie. Sport, Campa-
gna e Turismo dunque all’in-
segna di un sano e piacevole
divertimento». Fabio Lombi-
ni, presidente del Team Ca'
Bionda orgogliosamente tie-
ne a softolineare che:«Oltre
ai titoli italiani € mondiali in-
dividuali, la squadra “vanta”
al suo attivo quattro titoli ita-
liani e due mondiali». Info
0543/989101

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
" Via 8§, Giovanni, 42~ 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
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RASSEGNA STAMPA

CUSERCOLI
- Fattorie Faggiol

Studenti

di Melfi
di studio
Stage all’insegna
 dell ospitalita

venerdi 1 giugno 2001

CUSERCOLI - Oggi alle
Fattorie - Faggioli di
Cusercoli, gli studenti
della 1V B dell'Istituto

Professionale = Statale

per .i Servizi Alber-
ghieri e della Ristora-

-zione di Melfi accom-

pagnati dal loro pre-
side professor Michele

. Corbo porteranno tut-

ta la solarita del Me-
diterraneo in quest’in-
confro con la Finlan-
dia- rappresentata da
Terhi Nordstrom, gio-
vane studentessa fi-

nlandese del Politecni-

co Agrario di Mustia-
1a, che ha scelto le Fat-

-torie Faggioli per “vi-.

vere” una esperienza
di studio ‘e lavoro in

~una Azienda che 1'U-

nione Europea ha de-
finito “modello” per la

-slla varieta e comple-

tezza di proposte. Per
informazioni Fattorie .
Faggioli via S. Giovan- -
ni, 42 47010 Cusercoli
(Fe) Telefono e Fax
0543.989101. Indirizzo
telematico: www.fatto-
riefaggioli.it -

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
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RASSEGNA STAMPA
F att?f

il Resto del Carlino

- Venerdi 1 giugiio 2001

‘Cusercoli, la fattoria %
che fa scuola

Oggi alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli gli studenti della
IV B dell’Istituto Professiona-
le Statale per i Servizi Alber-
ghieri e della Ristorazione di
‘Melfi accompagnati dal presi-
'de Michele Corbo porteranno
tutta la solarita del Mediterra-
neo in un incontro con la Fin-
landia rappresentata da Terht
Nordstrom, giovane - studen-
tessa finlandese del Politecni-
co Agrario di Mustiala, che
ha scelto le Fattone Faggmh
per “vivere” una esperienza
di studio e lavoro in una
Azienda che 1"Unione Euro-
‘peaha definito “modello” per
la sua varieta e completezza
di proposte. Ci faranno cono-
;scere le suggestioni del pae-
'saggio mantovano, un grup-
'po di futuri. 1mprend1tor1 agri-
‘turistici che stanno seguendo
un Corso gestito dalla Confe-
derazione Italiana Agricolto-
ri dal titolo “Norme per I’eser-

c121o dell’ attivita Agrituristi-
ca”, accompagnati dai tutor
Marco Boschetti e Roberto
Arioli. Francesca Faggioli,
giovane presidente delle omo-
nime Fattorie, ¢ particolar-
‘mente entusiasta di questo ap-
puntamento perché gli ospiti
della sua azienda sono giova-
'ni come lei, che, terminati gli
studi, ha scelto di lavorare
nell’azienda di fanugha por-
tando avanti il lavoro iniziato
dai genitori venti anni fa.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Glovanm 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543. 989101
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Martedi 22 .

[Vambiente crea lavoro
| CUSERCOLI - Questa mattina alle Fattorie Faggioli di Cusercoli
sono di scena le giovani imprenditrici siciliane. L'iniziativa $i inse-
risce nell'ambito del corso formativo gestito dall'Ente di formazio-
ne Ciapi, coordinato da Giangiorgio Perricone. "Grazie ai nuovi -
progetti per le pari opportunita - spiega il presidente dell'Ente,
Francesco Riccio - finanziati dal fondo sociale europeo-e dal
Ministero del lavoro, le imprenditrici mettono in rete la loro atti-
vita attraverso itinerari turistici, agtoalimentari, tessili e artigiana- _
li". "La sfida - dichiara Francesca Faggioli, presidente delle
Fattorie - & quella di creare occupazione, considerando la valoriz- |
-zaziove dell’ambiente e delle sue risorse come fonte di sviluppo,
puntando sull'intuito femminile per armonizzare tecnologie e tra-
dizioni". Alla tavola rotonda di oggi partecipano il sindaco di - |
Civitella, Giovanni Pelice, la coordinatrice del Gal I'Altra
Romagna e vice presidente provinciale per-le pari opportunita, -
~ Mara Biguzzi, ['assessore al turismo della Comunita Montana
dell'Appennino forlivese, Donatella Nuti, il presidente del
Consorzio albergatori di Cervia, Emanuele Casadei e il presidente -
regionale Fitec-Ante, Alberto Spinelli. | '

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLIL
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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Martedi 22 maggio 2001

il Resto del Carlino

Imprend1tr1c1 siciliane
«studlano» in Val Bldente

Alle Fattorie Faggmh di Cusercoli,
oggi appuntamento COon un gruppo
~di 1rnprend1tr1c1 siciliane che porte-
ra a Ca' Bionda tutta la solarita del-
la loro regione, nell’ambito di un
Corso gestito dall’Ente di Forma:
- zione Ciapi coordinato da Giangior-
. gio Perricone. Accompagnano il
- gruppo il presidente Francesco Ric-
. cio. Tutor: Pina Romano, Maria Zi-
 to-e Patrizia Spatola. Grazie a que-
- sti nuovi progetti per le pari oppor-
tunitd, finanziati dal Fondo Sociale
Europeo e dal Ministero del Lavo-
ro, le 1mprend1tnc1 pOSsono pensa-

re ad un Tuturo, mettendo in rete le

. loro attivita attraverso itinerari turi-
stici, agroalimentari, tessili, artigia-
nali. Tante iniziative per portare a
nuova vita patrimoni culturali finiti

| nel dimenticatoio. Inoltre servizi in-
formativi . per' coordinare 1’offerta
nei diversi settori e fornire un soste-
gno alle imprese . «La tendenza del-
la richiesta turistica-si muove verso
un’offerta globale — dice Francesca
Faggioli, presidente delle Fattorie

‘Faggioli-, che comprende non solo

past1 e pemottamentl ma ‘anche
un’ ampla gamma di grandi e picco-

¢ le eventi». Alla tavola rotonda par-
teciperanno Giovanni Felice, sinda-

’2
I

co di Civitella, Mara Biguzzi, coor-

' dinatrice del Gal e vicepresidente
-per le Pari Opportunita della Pro-
“vincia di Forli, Donatella Nuti as-

sessore del Turismo alla Comunita
Montana Forlivese, il presidente
del Consorzio albergatori cervesi.
Sweet Home Hotels Emanuele Ca-
sadei, Alberto Spinelli presidente
regionale Fitec-Ante, Massimo Ma--
" sotti presidente della Associazione
della Strada dei Vini e dei Sapori,
giornalisti, Luigi Maltoni presiden-

_te della Scuola Regionale Alber-

ghiera e di Ristorazione.Saranno

' presenti i professori Adriana Galva-

ni, Luca Piancastelli e Medardo
Carboni della Alta’Scuola Interna-
zionale per I'Innovazione, la For-

" mazione ¢ il Management.A con- .

I clusione dell’incontro tanti prodot-
~ ti tipici per assaggiare i sapori della

Sicilia e degustare quanto di me-
gllo questa reg1one pud offrire.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA —

CA’ MANDRIOLI
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CUSERCOLI - Le Fattorie Faggioli di
Cusercoli ospitano oggi un gruppo di
imprenditrici siciliane che, nell’am-
bito del corso gestito dall’ente di for-
mazione Ciapi, porteranno sapori e
tradizioni della loro terra. _

Donne con esperienze ed attivita di-
verse, accomunate dal coraggio di in-
vestire in un territorio ricco di grandi
tradizioni e testimonianze, ma a volte
difficile per chi sceglie di mettersi in

proprio, specie se 'imprenditore come

in questo caso é donna.

- Grazie a questi nuovi progetti pe'r le

pari opportunita, finanziati dal Fondo
sociale europeo e dal ministero del
lavoro, le imprenditrici possono pen-
sare ad un futuro, mettendo in rete le

- cusercowr - Ogyi alfe Fattorie Faggiol tavd]a rotonda con aloune imprenditrici arivate-dallisola. per wn corso

Sapori e tradizioni dalla Sicilia

ri‘slt_ici, agroalimentari, tessili, artigia-
nali. S B _
Tante iniziative per portare a nuova
vita patrimoni culturali finiti nel di-
menticatoio. Inoltre servizi informa-
tivi per coordinare I’offerta nei diversi
settori e fornire un sostegno alle im-

-prese del territorio.

“La tendenza della richiesta turistica -
dice Francesca Faggioli, presidente
delle Fattorie Faggioli, giovane donna
imprenditrice - si muove verso un’of-
ferta globale, che comprende non solo i
pasti ed i pernottamenti ma anche
un’atnpia gamma di grandi e piccole
attivita ed eventi. Oggi vendiamo sem-
pre di pin il territorio con i suoi borghi
rurali, gli antichi sapori le pievi se-

loro attivita atiraverso itinerari tu- colari, la manualita di preziosissimi

\ vecchi mestieri. La sfida & quella di
creare posti di lavoro ed occupazione
‘ considerando la valorizzazione del-
I'ambiente e delle sue risorse come
fonte di sviluppo; puntando sull’in-
tuito femminile per armonizzare tec-
" nologie e tradizioni”.
| Alla tavola rotonda parteciperanno tra
' gli altri, Giovanni Felice, sindaco di
| Civitella, Mara Biguzzi, coordinatrice
- del Gal I'Altra Romagna e vicepre-
- sidente. per le Pari Opportunita della
provincia di Forli, Donatella Nuti as-
sessore del Turismo alla Comunita
Montana Forlivese. -
A conclusione dell’incontro tanti pro-
dotti tipici per assaggiare i -sapori
della Sicilia e degustare quanto di
meglio questa regione puo offrire.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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| Giovedi 17 maggio 2001

'CUSERCOLI STAGE IN FATTORIA PER GIOVANI IMPRENDITORI

Fra Scilla e Cariddi

Alle Fattorie Faggioli di Cuser-
coli s tiene oggi un “Icontro di.
sa e Campani

i " due

altri

Formazione - di. Tecnici per la-
Trasformazione: e Commercia-
lizzazione di Prodotti Agricoli
Alimentari Tipici Locali coordi-
nati da Vittorio Adorno. I giovani stanno concludendo uno
stage alle Fattorie Faggioli, allo scopo di arricchire le loro
conoscenze. Per la Campania parteciperanno un gruppo di
“tecnici regionali, ricercatori, e operatori del settore in un viag-
gio di studio all’interno di un programma Multiregionale di
Valorizzazione dei Prodotti di Trasformazione da Piante-offi-
cinali dell’Italia meridionale e insulare. Un momento di tavo- |

la rotonda vedra i gruppi insieme per un confronto di idee.

CA’ BASINQO - CA’ BIONDA ~ CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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cussnc'o_u : Ogg1 alle 17 alle Fattorie Faggloh una tavola rotonda

CUSERCOLI - Oggl alle17 Fattorle Faggloll d1

1. Cusercoli si terra un “mcontro di sapori”,

con due tra le regioni piil ‘belle. del Me-
- diterraneo:.Ja Sicilia e la Campania.
: Rappresentano l1a Sicilia due gruppi d1 gio-

vani imprenditori nell’ambito di corsi dif-.
Tino per “Esperto in direzione di
. pro-

ferenti::
- aziende "agricole ed agrituristiche”,
‘mosse dal ‘Gal- Lentini, gestito.- ‘da In-
ter.E.Fop, e coordinatoda Marlano Guzzetta
. e accompagnati dal tutor Riccardo Vinci;
Taltro di “Formazione di Tecnici per 1a

‘Trasformazione e Commercializzazione di-

Prodotti Agriceli Alimentari Tipici Locali”
coordinati dal responsabﬂe del corso Vit-

-torio Adorno 1 giovani sono decisi a va-

lorizzare ci6 che il loro territorio offre e
stanno concludendo uno stage, presso le
Fattorie Faggioli, con lo scopo di arricchire

Sapori, incontro fra regioni

le loro conoscenze in materla facendo uso
dell’esperienza romagnola, modello per I'U-
nione Europea e poter cosi arricchire la
cultura della loro regione.

Per ]a Campania parteciperanno un gruppo
di tecnici reglonah r;tcercatorl e operatori

‘del settore -in un-viaggio di: studio all’in-

terno di un programma Multlreglonale di
“Valorizzazione dei Prodotti di Trasforma-

. zione.da Piante ofﬁqlnah dell’Itaha me-

ridionale e insulare”. = -

Un momento di Tavola Rotonda vedra i
gruppi insieme:per un confronto di idee e
progetti futuri per far conoscere gﬁ aspetti
peculiari delle loro splendide regioni: 0spi-
talitd, calore e cucina tipica guesti sono i
punt1 di riferimento nnportantl da segui-

re.- ‘ - _
r.b.
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Studenti siciliani
1n stage a Ca’Bionda

CUSERCOLI - Da oggi si consumera alle Fattorie Fag—
gioli di Cusercoli un nuovo gemellaggio fra Romagna
‘e Sicilia. Gli studenti dell'Istituto “Grimaldi” di Mo-
dica, in provincia di Ragusa effettueranno uno stage
‘nel Bldente per mettere alla prova cio che hanno
imparato finora. La loro specializzazione riguarda
I’ambito delle produzioni zootecniche e le tecnologie
alimentari; da qui la scelta di fare un’esperienza in
una azienda agrituristica che ha fatto del prodotto
tipico locale un veicolo per promuovere l'intero ter-
‘ritorio.

“Un’esperienza - dice Francesca Faggmh presuiente_
delle Fattorie - che ha entusiasmato. i ragazzi, a
‘conferma che il dialogo aperto fra il mondo della
scuola e il mondo del lavoro é sulla strada giusta e sta
dando 1 primi risultati positivi. Oggi la gastronomia é
cultura, é espressione di un luogo e della sua gente. La
‘buona tavola sta diventando esigenza di un sempre
‘maggior numero di persone ed i consumatori sentono
1a necessita di conoscere meglio ¢i0 che mangiano”.
In mattinata, il gruppo verra ricevuto dal sindaco
‘Giovanni Felice nella sala consiliare del Comune di
Civitella ed in serata avra il piacere di offrire una
-stuzzicante degustazione di prodotti tipici a tutti quei
810111an1 che vorranno ritrovare a Ca’ Bionda, i saporl
‘mai dlmentlcatl de]la 10ro splendlda 1sola |

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIQLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543, 989101
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il Resto del Carlino

Giavedi 10 maggio 2001

‘Siciliani alle Fattorie Faggioli -
Giovani siciliani a scuola in fattoria. Sono gli stu-
‘denti dell’Istituto “Grimaldi” di Modica (Ragusa)
in stage alle Fattorie Faggioli di Cusercoli. Anto-
nella Asta, Raffaele Petriglieri, Orazio Licitra, Ca-
logero Chiarelli ed Angelo Micalizzi, sono i pro-
fessori che lj-accompagnano e con le Fattorie Fag-
gioli, tutto il gruppo organizzera un gemellaggio
“fraSicilia e Romagna. La loro specializzazione 1i-
guarda I’ambito delle produzioni zootecniche e le
.tecnologie alimentari; da qui la scelta di fare uno
~stage in una azienda agrituristica che ha fatto del
prodotto tipico locale un veicolo per promuovere
P’intero territorio. “Un’esperienza che ha entusia-
smatéi ragazzi, a conferma che il dialogo aperto
-frasmiondo della scuola e mondo del lavoro & sulla
- “strada giusta e sta dando i primi risultati positivi—
dice Francesca Faggioli, presidente delle Fattorie
-.. Oggi la gastronomia ¢ cultura, espressione di

un luogo e della sua gente. E per far si che il coin-
volgimento VErso un consumo alimentare intelli-
gente 1mzi fin dall’infanzia, collaboriamo con
I’Osservatorio Agroambientale di Cesena, facen-
do parte della rete di Fattorie didattiche romagno-
le che contribuiscono a far uscire dalle pagine dei
libri piante ed animali per gli studenti pin piccoli,
'quelli di Elementari ¢ Medie “In mattinata, il
| Eruppo verra ricevuto in Comune a Civitella dal
'sindaco Giovanni Felice ed in serata avr3 il piace-
re di offrire una stuzzicante degustazione di pro-
dotti tipici a tutti quei siciliani che vorranno ritro-
1Va.re a Ca' Bionda, i saporidella loro splendida iso-
eat

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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Fatt?fi@ . | | i Resto del Carlino

Venerdi 4 maggio 2001

Cusercoli, gemellaggio
fra «Antichi sapori»

Gli Antichi Sapori per una migliore qualita
della vita ed 1 prodotti tipici, in rapporto
alla cultura e al territorio, sono 1 temi che
ogg1 saranno il filo conduttore di un incon-
tro fra Puglia e Romagna ospitato alle Fat-
torie Faggioli di Cusercoli. Il gruppo di
operatori salentini, nell’ambito di un corso
inerente la valorizzazione delle produzioni
tipiche locali, gestito dal Gal Alto Salento
e seguito da Valeria Pecere, Ilaria Oliva e
Marilena Pacifico, ¢ attualmente in Stage a
Ca' Bionda per mettere a confronto le di-
- verse esperienze per la promozione del pro-
dotto tipico locale. Info 0543.989101

internet: www.fattoriefaggioli.it
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\fénérdi 4 maggio 2001

~CUSERCOLI - RlSCOpI‘lI‘e
gli antichi sapori, tra
- prodotti tipici, cultura
e territorio. >
Ques(iizl ﬁ temi condlrllt
tori dell’incontro, che ‘ SRE
si tiene oggi alle fat- - CUSERCOLI
torie Faggioli, tra la - Alle Fattorie Faggioli
Puglia e 1a Romagna. \

11 gruppo di operatori - - 48 .
salentini e attualmen- 3 " C

te in stage alla Ca

- Bionda per mettere a. S * . .
confronto le diverse S Sa rl o
- esperienze di promo- R it
- zione del prodotto t1- RS B N L
- pico locale. |
Saranno presenti gli
“imprenditori della Val
" Bidente, le ammini-
~ strazioni locali, Gio-
vanni Felice, sindaco
~di Civitella di Roma-
gna e Mara Biguzzi, di- .
" rettrice del Gal “L’Al-
tra Romagna”.
Concluderanno la
giornata di scambio le
proposte gastronomi-
che dell’Alto Salento,
“nell’aia de]l’agrlturl-
- smo Ca Bionda, dalpa-
ne casereccio alle fri- |
-se, dai taralh alle fo-
- cacce.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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- Martedi 1 ‘maggio 2001

CUSERCOLI INTERVISTA A FAUSTO FAGGIOLI DI CA’ BIONDA

Maestri per ’Europa

“Agriturismo & amore per la
propria terra, la propria co-
munita e le proprie tradizioni
culturali”. Parola di Fausto
Faggioli, 54 anni, da 21 im-
prenditore con la famiglia
della Ca’ Bionda di Cuserco-
16i (Civitella) e attuale rap-
presentante  italiano  per
I’agriturismo presso 1"Unio-
ne Buropea.

Qual & il segreto del succes-
so della sua azienda agritu-
ristica? «Vendere non solo
un piatto ¢ un letto, ma so-
prattutto un territotio, fatto
d’ambiente, cultura, tradizio-
ni, sport, cucina, odon e sapo-
ri, prodotti biologici e soprat-
tutto emozioni, che devono |
esprimersi in eventi che recu- -
perano la cultura delle radici, ma in
forma moderna, come la vendem-
mia, la raccolta delle ciliegie, la pre-
parazione del nocino la notte di San
‘Giovanni. Insomma vanno venduti
prodotti con una storia unica, al con-
|trario di quelli anonimi dei grandi su-
ipermercati La storia di un prodotto
gira per il mondo e fa pubblicitd, In
questo modo un oggetto, un prodotto
diventa moltiplicatore d’nnmaglm»
In sintesi quante proposte avete in
cantiere? «Dal 1985 proponiamo il

progetto “Scuola in fattoria”, con la

partecipazione annuale di duemila

studenti da tutta Italia. Ora stiamo
proponendo progetti simili alle scuo-

le superiori e un altro progetto sard

una laurea universitaria in queste ma-

terie. Un accordo con un consorzio

di albergatori della Riviera ci permet-
te di vendere pacchetti al mare con
due giorni in fattoria e che porta
70-80 pullman di tedeschi e austriaci

1’anno. 1.’ osservatorio astronomico,

fuori dall’inquinamento luminoso
delle cittd, richiama oltre 4000 perso-

ne, che salgono fin quassi la sera
d’ogni primo venerdi del mese. 11
“Giardino dei frutti perduti”, consi-
gliati da Tonino Guerra e con gli al-
beri personalizzati ad ogni famiglia,
conta gid 5822 soci, molti dei quali

- di Milano, Roma e Napoli.

Oltre che all’Europa, lei punta an-
che altrove? «Verso America e
Giappone. E’ venuto recentemente
un gruppo di tour operator america-
ni, che per 1 loro clienti scelgono pae-
si italiani al di sotto dei 20mila abi-
tanti. Secondo 1 dati forniti all’ulii-
ma Bit di Milano, se la domanda del

" mondo verde da parte di Americani

e Giapponesi & 100, 1 offerta dell’Ita-
lia¢ 1,8, Siamo in fortissimo ritardo.
E un gruppo di giapponesi ¢ venuto
per ascoltare 1 “rumori” della fore-
sta. Per questo in giugno andrd
all’'universith Vaseda di Tokyo a te-
nere lezioni. Ma vendendo il territo-
rio, guardiamo anche vicino, per fa-
re sistemar. _
Per esempio? «Nei bar di Cusercoli
non si vendono solo caffe e cappucci-
ni, ma anche il miele e altri prodotti
della zona».

Nelle foto di Giorgio Sabati-
ni; Fausto Faggioli (patron
dl Ca Bionda di Cusercoli)

CA’ BASINO ~ CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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Canti, tradizioni
popolari e antiche
ricette saranno pro-
tagonisti alle Fatto-
rie Faggioli durante il
periodo pasquale. Venerdi 13
aprile appuntamento ¢ con 1
“mangiari” di una volta, sapori}
e profumi da una antica tradi-;
zione contadina. Domenica 15, %
la giornata della Santa Pasqua,
si festeggia con i giochi della
tradizione come il “machi”,
dove ogni concorrente cerca di
ammaccare I'uovo dell’avversa-
- rio battendovi contro il proprio
senza romperlo. Venerdi 20 pers
la serie lo Zodiaco nel piatto, il}
menir sard dedicato al segno del
Toro. Venerdi 27 ritorna il tra- 3
dizionale appuntamento con la 3
:
.
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" in un manuale ¢ ’autore

v CUSERCOLI Teri a]la Ca Blonda un gruppo di
giornalisti e di esperti del turismo eno-
gastronomico si & dato appuntamento per la
presentazione del saggio di Marco Pasi e

Roberta Zucca dedicato alla riflessione sul- -
~ Pagriturismo. I libro, frutto di una serie di .

" ragionamenti sviluppati nelle attivita for-
mative di Cescot-(Confesercenti) & il frutto
delia collaborazione olire che del giorna-
lista e dirigente del sindacato d’impresa
Marco Pasi e della ricercatrice Roberta
7Zucea, di Angelo Aramini, funzionario-del-
I’Apt della Regione U;mbria, Francesco della
Vecchia, funzionario della Regione Lazio ed

“esperto dello sviluppo rurale, Mario Pu-

sceddu, imprenditore agrituristlco e Fausto
- Faggioli, imprenditore e rappresentante

italiano dell’agriturismo nell’Unione Eu-

topea. La riflessione di Pasi e di Zucca. @

servita per raccogliere quella parte del- -

Vevoluzione del turismo e dellé potenzialita
dell’agriturismo come segmento con ben

solo 1na “nicchia”, Particolare attenzione,
nel corso della presentazione diieri; mattina’
nella be]la cornice dell’azienda agrlturl-_

stica, & stata quella.della raccoita di dati’

rlguardantl il fenomeno dell’agriturismo .
su scala nazionale ed europea con una serie
dl cifre che rappresentanc anche la di-

‘mensione e I'evoluzione dell’offerta. Questo
- libro-manuale si rivela utile, soprattutto,

per un ingquadramento. generale del settore

_con particolare riferimento anche alla va-
‘lorizzazione del ruoclo delle associazioni,

all’attenzione alle normative, alle esperien-
ze del programma Adapt su scala europea.
Particolarmente utlle, nella terza parte, deél

libro-documento: i contributi relativi alla

trasformazione dei prodotti che devono es-
sere sempre un punto di investimento dei-

. Iattivita ragrituristica, all'immagine vin-

cente per la conguista del mercato, Ia-con-

quista-della clientela, la fidelizzazione della

c]ientela I’ospltallta e il ruolo di: internet

altre petenmahtﬁ rlspetto al rappresentare L p L.,
CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOQLI |
=~ Via-§. Giovanni; 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax.+39, 0543, 989101. . - .
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
" www.fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI - Dalbamlndlscuolamamendaperconosceleﬂmtmoedemdaeﬂmo

Successo per le fattorie didattiche

CUSERCOL! - -Alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli , una’
bellissima giornata per
“stringere” tante amicizie
fra un gruppo di impren-
ditori reggiani e i bimbi del-
la scuola elementare di Ca-
lisese di Cesena, accompa-
gnati dai genitori e dagli
insegnanti.

Si concludono oggl, tre gior- -
hate di “full immersion” a-
Ca’ Bionda per %1 impren-
ditor{ di Heggio'Emilia che
atfualmente frequentano il
Corso “Operatori di Fatio-
rie didattichie”, progettato g
- Roperta
Prampohm é gest1to da-
Agriform, Ente di formazio-

. ne.dl Reggio. Emilia diretto

- da Carlo Favi.

- Nelle 90 ore del corso, sono

di giornate in Fattoria per.
offrire airagazzila chiave di
lettura dell’ambiente, le sue
particolarita, le sue tante

ma, ‘i sapori’ di antiche col-.

"¢ tureeivalori dimenticati di
. un mondo pieno di ‘saper?’.

Siamo convinti che la co- -

noscenza produce sicura-

mente. ‘qualitd’ ed 1 futnari

consumatori, se saranno in

grado di scegliere in modo .
gioveranno

consapevole,
non solo a sé stessi ed alla
propria salute, ma contri-
buiranno a migllorare le

-~ produzioni, it mercato ed-in--
- fine la.qualita della vita. Per, -
iatto questé @ indispensa:

;bile conoscere Ia campagna,
il mondo rurale, le nostre
Fattorie. Noi *ci siamo or-
ganizzandoci con pacchetti

possibilith, vivende espe-
rienze legate all’arte del *fa-
re', alla partecipazione ed al
coinvolgimento della ragio-
ne ¢ del cuore. E'la parola
cupre non é fuori posto per-
ché la Fattoria & il centro
della cultura legata alla ter-
ra, alle stagioni, ai cicli evo-

1ut1v1 La conoscenza :del -

territorio <1l porterd - ad
amarlo, difendendone ledra-

dizioni-ed i Iuoghi”.: Suc--

cesso quindi per le fattorle
dldattiche Pér informazio-
ni Fattorie Faggioli Via S.
Giovanm 42 47010 Cusercoli
tel. fax 0543980101
wwwfattonefaggmh it

- stati affrontati tutti quegli
- argomenti che permetteran-

ne agli operatori di offrire-

- percorsi didattici legati al-

Pambiente. “Le scelte per il

- futuro st fanno a scuola -

dice  Francesca Faggioli,
presidente delle Fattorie - e
la scuola che oggl frascorre
uha glornata d4 noi in Fat-
toria dimostra una grande
sensibilita per iI'futtro dei

g giovani, portando i bambini
"a copescere fimondo rarale,

e syetradizioni, gli ‘antichi-

¢ mestieri; .Con i; pr@getti A
~_Scuola-
"mo a conoscenza dei gio-

in_Fattoria’ portla-

vani, con dei percorsi a te- .

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI

Vla S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543, 989101
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CUSERCOLI
Alla scoperta

delle fattorie
dldattlche

La Reglone Emilia Roma-
gna punta sulle Fattorie Fag-

giolidi Cusercoli. E’ qui che

si terrd una giornata per strin-

gere amicizie fra un gruppo

di imprenditori reggiani € i
bambini della Scuola ele-

‘mentare di Calisese di Cese-

na, accompagnati da genito-
1i ¢ insegnanti. Si concludo-
‘no tre giornate a Ca' Bionda

per glt imprenditori di Reg-

gio Emilia che frequentano
‘il corso Operatori di Fatto-
rie didattiche, progettato da
Roberto Prampolini e gestito
- da Agriform, diretto da Car-

il Resto del Carlino

lo Favi. Nelle 90 ore, sono
stati affrontati argomenti
‘ che permetteranno agli ope-
ratori di offrire percorsi di-
dattici sull’ambiente. «Por-
tiamo a conoscenza dei gio-
vani, 1 sapori di antiche coltu-
re e i valori dimenticati di un

mondo pieno di saperi- dice

‘Francesca Faggioli, per le

'Fattorle —, Siamo convinti

iche la conoscenza produce

qualita ed i futuri consumato-
11, contribuiranno a migliora-
re la qualita della vita».

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

Fattié .

- Il gemellaggio
con un gruppo

~ di studenti- -
de]la S cilia:

“" Insmme &

"Cuochi @ studenti’
romagnoli e siciliani -

. aCusercoli

CUSERCOLI - Andra in onda‘questa mattina,
-su Raifre, alle 8 e trenta; un servizio dedicato
-alla Romagna, realmzato all’mterno della tra- .

megllo.

smissione dal titolo “Ea storia siamo. nm"

Tra le aziende agnmnstlche che vérranno pre- |

“sentate, e che saranna il portabandiera della

‘tradizionale” ospitalita della terra di~
Romagna, ci saranno anche le Fattorie -

 Faggioli di Cusercoli; *
* Precursore dei terapi, Fausto Faggloh da qum-

 dici- anni dttiva progetti chie rigualificano le
: pecuhanta del territorio locale. ‘Stringé rap--

- porti sinergici con le scuole di ristorazione e

“Di recente si & tenuto un gemellagglo con la-

di turismo, cori i consorzi alherghlen e con il

tessuto economico, allo scopo di sollecﬁare ‘

un'offerta turlstlca a tutto campo.

, ‘agrlturlshche"

Sicilia; Quaranta i ragazzx dell’xstltuto a]ber-'
ghiero Grimaldi di Modica, jn provincia di

. Ragiisa, accompagnati daf professori Carmelo
" Latino e Maria Jemmolo. clie ‘sonio-stati impe-

griati in uno stage all'interno dellafattotia. -
In occasione. del canfronto &'stata organizzata
anche una tavola rofonda alla quale hanno-

_partecipato. il sindaco di-Civitella vaanm,
- Felice, il preside dell'Istituto comprensive di

Santa Sofia Giancarlo Blandmum l"assessore -

* " al turismo.della Comunita Montania forlivese .
" Donatella Nuti, il responsabile della progetta-
-zione della scuola regionale:di ristorazione ¢

turismo Lubiano Montaguti e il presidente
del Consorzio Sweet Home Hotels Emanuele
Casadei. “Lo svﬂuppo del territorio - afferma

' Faggioh - parte prima-di tutto dai banchi di
‘scuola.’ Storia, :folklore, tradizioni enogastro-
- nomiche: sono questi i cardini per una forma- -
- zione indispensabile che sia volta a promuo-
+ -vere un turismpo di qualita e senza confini,

come viene richiesto oggi da un settore in
forte espansione come quello delle az1ende

Laura Stradaroh

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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Fattgf‘ il Resto del Carlino

Domenica 8 aprile 2001

Cusercoli, siciliani

‘a scuola di ‘gusto’ |

'La foto di GlOl‘gIO Sabatini docu-
menta lo stage a Ca’ Bionda di Cu-
sercoli che ha visto protagonista un
gruppo di studenti siciliani, arrivati
alle fattorie Faggioli dalla scuola al-
‘berghiera «Grimaldi» di Modica in
 provincia di Ragusa

CA’ BASINQ - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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CUSERCOLI - Questa matfina alle 8
‘“La storia siamo noi”
‘sharca a Ca’ Blonda

CUSERCOLJ Le Fattorie Fag-
gioli tornane in televisione,
questa volta su RaiTre alle 8
del mattino nel programma
“La storia siamo noi”, e a
seguire nel pomeriggioa Ca’

Bionda la Sicilia-& la Ro-

magna si incontreranno per
progettare il futuro dei pro-
pri giovani. Per la regione

..isolana - saranno presenti

ben quaranta allievi della
Scuola Alberghlera “Gri-
maldi” di Modica, in pro-
' vincia di Ragusa,

" “La scuola & uno strumento

‘molto importante, quasl in-

sostituibile per socializzare

- afferma Francesca Faggio-
li, presidentessa delle Fat-
torie - anche dal punto di
vista alimentare, con Ia me-

-renda o andando alia men-

sa. Ci si puo solo nutrire e
questa é 1tha operazione che
pud essere compiuta anche
in piedi. Noi invece voglia-
mo comunicare, vogliamo

- metterei in relazione con gli

altri e per far questo ci se-

i diamo-a tavola, raccoglien-

doci tutti insieme atforno

allo stesso-centro: il cibo.:

Sperimentiamo con i nostri

| sensi quanto cambino le
- qualita delle pietanze, qua-
do sediamo a tavola con una

compagma gradevole Que-

sta per noi € la ‘Scuola di-

gusto’™.
Dopo 1a tavola rotonda, dove

si parlera di tutto questo e

alla quale partemperanno

gli amministratori regiona-
1i, i rappresentanti della
scuola alberghiera e di ri-

gtorazione regionale, gli al-
bergatori del mare consor-

ziatisi ¢oii marchic “Sweet.

Home Hotels”, agricoltori,

- imprenditori ed artigiani,

sara propmo a cena si vivra
il momento pif “appetltoso”,‘
della giornata con tante ori-

ginali' preparazioni, frutto
della creativity gastronom1

cd dei giovani studenti 51-
ciliani.

“Questa nostra 1n1z1at1va &
tesa a vendere i sapori ed i
prodotti tipici di regioni co-

me le nostre - continua Fag-
gioli - che hanno un grande
patrimonio enogastronomi-

co e che il mercato del nord
Europa -aspetta solo di ve-
derselo offrire in modo or-
ganizzato ed efficiente, Co-

me del resto sta gii acca-

" dendo con il Giappone con il

quale, noi Fattorie Faggioli,

-abbiamnio iniziato un percor-
. so di settimane da trascor-

rere a tema gastronomico
con il programma ‘Riterno
alla vita rurale’. Un’inizia-
tiva che permetierd di ven-
dere il made in taly a livelli
Internazionali, in tutto il
mondo” :

“Infatti il gustodiim cibo ha
molte cose in comune con il
gusto di un territorio, diuna

-comunita conclude Faggmh

- che & in definitiva il gusto
diuna cultura e che ion pud

-limitarsi alle tabelle nutri-.

zionali. In guesto progetto
due sono i partner: 1a scuola
che prepara gli operatori al-

“laristorazione, veri e propri

restauratori di una cultura

‘alimentare legata al teryi-

torio, e noi, per aiutare i
ragazzi a conoscere l'am
biente diventera parte della
loro vita. Proprioi ragazzisi
sentiranno sempre piu Dbar-
te dell’lambiente In cui vi-
vono e diventeranno i veri
protagomstl delle sviluppo
del territorio”,

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
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- Studenti
 daModica (Sicilia)
per valorizzare
1 prodottl t1p1c1

La scuola del gusto"

E’ a Cusercoli .

Le Fattorie Faggioli su Rai
Tre alle ore 8 del mattlno in

“La storia siamo noi” e nel

pomeriggio a Ca' Bionda, do-

ve Sicilia e Romagna si in-
' contrano per progettare il fu-
~ turo dei giovani. Tanii gli ar-
. gomenti in comune: primo

fra totti il grande senso
| dell’osp1ta11ta accompagna-

to'dall’infinito patrimonto di

sapori tipici. Per la Sicilia la

scuola Alberghiera “ Grimal-
di” di Modica (Ragusa) con
le insegnanti Maria Iemmo-

lo e Maria Sammito che ac--

compagneranno i quaranta
allievi per tutto il periodo

detlo stage, mentre in questa

particolare giornata saranno
raggiunti dal loro preside,
Carmelo Latino. La sensibili-
‘ta di questo gruppo di inse-

gnanti ha portato .1’ Istituto,

nel breve arco di dieci anni,
a contare ben 45 classi dalle
due di partenza, «I.a Scuola
€ uno strumento molto im-
‘portante; quasi insostituibile
per socializzare, anche dal

il Resto del Carlino

Giovedi 5 aprile 2001

punto di vista alirhentare,

- | con la merenda o andando al-
-la mensa - dice Francesca

Faggioli, ~presidente delle

' Fattorie Faggioli- Noi voglia-

. mo comunicare, vogliamo

metterci in reiazmne con gli
altri e per far questo ci sedia-
mo a tavola, raccogliendoci

" tutti insieme attorno allo stes-

so centro: 1l cibo. Sperimen-
tando con i nostri sensi quan-.
to cambino le qualita delle
pietanze , quando sediamo a
tavola con una compagnia
gradevole». Ppartendo da
queste considerazioni nasce
il progetto “A Scuola di Gu-~
sto” per passare dalla tradi-
zionale educazione alimenta-
re all’educazione del Gusto.
Dopo la tavola rotonda, a cui
parteciperanno gli ammini-
stratori regionali e 1 rappre-
sentanti della Scuola Alber-
ghiera e di Ristorazione re-

-gionale, gli alberga]torl del

Mare consorziatisi con mar-
chio “Sweet Home Hotels”,

agricoltori, imprenditori- ed
artigiani, a cena si vivra il
momento pili “appetitoso”
della giornata con tante pre-

- parazione, frutto della creati-

vita gastronomica dei giova-.
ni studenti siciliani.

Info ~ Fattorie  Faggioli
0543-989101
www.fattoriefaggioli.it”
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Presentata in Carinzia la nuova promozme che punta sull’ ermgastmnmnm

A _“Aprile 2001

Tunsmo la scommessa deﬂ’entrotena

In estate previste
numerose uscite -
dalla Riviera -
verso la collina

Enogastronomia.

Vino e buona tavola
sono la chiave. - -

per attirare i turisti

_ nellentroterra

CUSERCOLI - Un turismé di qualita e senza con-
fini & il nitovo indirizzo che lo Ial del"Emilia
Romagna (Istituto addestramento Javoratori) inten-

- de dare al settore per nqual:ficame l'offerta. Lo Ial

& uno dei maggiori enti di ricerca e progettazione
- per i percorsi di formazione professionale che si @

‘specializzato nel turismo. Uno dei progetti pilt
innovativi ¢ senza dubbio quellp che 'Agenzia fal
di Forli-Cesena hd presentato in Carinzia con la
collaborazione del Consorzio albergatori di Cervia,
Agrisystem di Lugo e Fattorie Faggioli di
Cusercoli. La proposta & 'partifa dalla necessita di
valorizzare le risorse naturali e i prodottl tipici del-
l'entroterra - e le relative ricette ex%ogastronormche
- con |'obiettivo di presentare il territorio romagno-
lo come risposta turistica integrata. "Liniziativa -
spiega Roy Berardi, responsabile del progetto - ha

riscontrafo notevole successo fra gl interlecutori

- austriaci e lo scambio di esperienze ¢ idee potra in

futuro favorire la crescita di un turismo altérnativo

senza confini’. Sempre nell’ambito dell'integrazio-
ne terriforiale  stato presentato alla. Ca Bionda di
Cusercoli il progetto "Mare e Campagna”.

All'incontro erano presenti imprenditori di aziende

abruzzesi, esperti di turismo. nautico, stagisti del -
- Corso Nautinet di Cattolica.- Dal confronto sono

emersi due fattori indispensabili per cambiare la
direzione, dell'offerta vacanze: collaborazione fra

tutte le forze in gioco e pianificazione mtegrata

"All'interno degli alberghi di Cervia - spiega
Emanuele Casadei di Sweet Home --si trovano
espositori con prodotti tipici che. testimoniano il
collegamento fra il mare e la collina; vengono orga-

 nizzate serate a tema dove 1 clienti possono cucina-.

re ricette romagnole sotto Ta gmda di esperti;
escursioni nei centri storici e giornate in fattoria

-con cena rustica; agevolazioni e-sconti in attivita
commerciali, parchi e terme’. Nuove proposte per

un turismo ecologico “visto dal mare” sono state
lanciate anche per la nautica. Per mformazmm

- 0543.798562 e 0543.989101.

L.S.
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1 futuri “im prendlt o’
Sl mcontrano a Cusercoh

CUSERCOLI - Numerosi i gruppi di glovanl futurl im-
prenditori quelli che oggi si incontrano alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli. La 5% dell’Istituto Professionale per -
I’Agricoltura e ’Ambiente di Bonorva di Sassari seguiti
dalle insegnanti Antonella Mura, Maria Gabriella Van-
nini e Caterina Solinas, Il centro di formazione pro-
fessionale “F.Varaldo” di Savona con il giovane im-
prenditore Marco Grlj e un esperio in “Modelli dello
sviluppo dell’offerta turistica”. Le classi 5°A e 5°B del
Liceo -Classico “G.B. Morgagni” di Forli con la pro-
fessoressa Paola Focacci. Amboni Stefano rappresentera

i giovani agricoltori con i suoi prodotti. “Possiamo -
tranquillamente affermare che la vendita del prodotto
campagna - spiega Francesca Faggioli presidente del-
‘Tazienda - sara il motivo trainante dell’economia tu-
ristica per il prossimo ventennio e in questa previsione

* saranno favoriti gli agriturismi che piti si impegneranno
-per offrire un prodotto di alto livello globale”

CA’ BASINO - CA’ BIONDA ~ CA’ MANDRIQLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax --39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

| ‘ www.fattoriefaggioli.it
W - A




"RASSEGNA STAMPA

Fatt A

il Resto del Carlino

" Giovedi 29 marzo 2001 _

Cusercoli I futuri 1mprend1t0r1 di Romagna
- Liguria e Sardegna vanno a lezione in fattoria

‘Numerosi i gruppi di g10van1 futuri im-
prenditori quelli che st incontrano oggi al-
le Fattorie Faggioli di Cusercoli. La classe
V dell’Istituto Professionale per 1’ Agricol-
“tura e I’ Ambiente di Bonorva (Sassari) se-
guiti dalle insegnanti Antonella Mura, Ma-
ria Gabriella Vannini e Caterina Solinas;
il Centro di Formazione Professionale Va-
raldo di Savona col g10vane imprenditore
Marco Grlj e un esperto in Modelli dello

sviluppo dell’offerta turistica; e le classi -

VA e VB del Liceo Classico Morgagni di
Forli con la professoressa“Paola Focacci.

Stefano Amboni rappresentera 1 g1ovan1
agricoltori con i suoi prodotti. “La vendita
del prodotto campagna— dice Francesca

Faggioli— sard motivo trainante dell’econo-

mia turistica per il prossimo ventennio. In
questa prev1510ne saranno favoriti gli agri-

‘turismi_che piit si impegneranno per-offri-
re un prodotto di alto livello. Per una buo-

na ospitalitad, dobbiamo fare buona acco-
glienza, creare un’atmosfera calorosa e di-

“mostrare cfficienza ed organizzazione, for-

néndo servizi e informazioni sicure».
Info 0543-989101 www.fattoriefaggioli.it

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanm 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, & Fax +39, 0543, 989101
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‘itResto del Carlino-

~Alle Fattorie Faggioli di Cusercoli si & te-
- nuto una tavola rotonda ‘dalla tematica
‘coinvolgente e determinante per il futuro
del nostro territorio: La Val Bidente si or-
ganizza per il Turismo Rurale. 1 sindaci
della vallata hanno supportato il progetto
di sviluppo rurale e di qualificazione della

‘CUSERCOLI CONVEGNO A CA’ BIONDA

Val Bidente, via al tunsmo rura].e

gastronomija € professionalitd. Dopo vari

.incontri si & cap1t0 I'importanza di questl
. di progetti. Tanto che quattro universita a’
. livello nazionale harino chiesto la collabo- |

razione delle Fattorie Faggioli per costrui-
re un Master per Animatore Rurale.

Info 0543.989101.
. Nella foto di Glorgio Sabatini: Fausto
Faggig_li con i protagonisti del convegno '

CA’ BASINO — CA’ BIONDA —~ CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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sercoli, incontro

per il turismo rurale
Tavola rotonda e tanti progetti

CUSERCOLI - Progettl mlratl'

. per sviluppare il turismo. A

giunti i partecipanti alla ta-
vola rotonda sul tema “La
Val Bidente si organizza pér
il turismo rurale” che si &
tenuto alle Fattorie Faggio-
1i. Presenti i sindaci Gio-
vanni Felice, Pier Gluseppe
Mainetti, Luc1ano Neri, ri-
spettlvamente per ClV1te11a

'Galeata, Santa Sofia e Ivo

lMarcelll sindaco di Predap-

pio e presidente della Co-

Imunitd Montana Forlivese,
‘1l consorzio di albergatori
Sweet Home Hotels, il Parco
Nazionale delle Foreste Ca-

sentinesi, rappresentato da

-Oscar Bandini, .e Lubiano

Montagutie Roi Berardi per
la scuola regionale alber-.

questa conclusione sono-

gh1era e di ristorazione. “Si
parla tanto di imprendito-
rialita - ci spiega Fausto
Faggioli, titolare delle omo-
nime fattorie- e considerato
che nella commercializza-
zione di un territorio & in-

- dispensabile la: partecipa- |

zione dell’Ente Pubblico, la
stessa nnon sipuo limitare ad
un solo intervento di sup-
porto finanziario, ma.deve
essere parte attiva nelle so-
cietd miste pubblico-priva-

to”.'E’ nata la proposta di

formare un gruppo di lavoro
operativo all’interno del
quale gli imprenditori met-

tono a disposizione la loro

conoscenza, esperienza ed il
loro know-how per costrui-
re un master per “Anima-

tore rurale”,

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI

-+ Via . Giovanni, 42— 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39,0543,98910L. ...« o oo o

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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Ispirata alia sapienza
dei monaci erboristi,
risale al Xll secolo
la ricetta del Centerbe
preparato dalle Fattorie
Faggioli ('accogliente
complesso agrituristico
della Val Bidente, nella
Romagna appenninica,
che é stato tra i primi
in ltalia a proporre offerte
turistiche integrate
con ricettivita, vendita
di prodotti t|p|0| e tutela
delle tradizioni locali).
Nella composizione del
liquore, che ha proprieta
toniche ed energetiche,
- entrano numerose erbe,
radici e piante officinali
della zona: menta, timo,
rosmarino, melissa, tiglio,
angelica, maggiorana, fior
di sambuco, millefoglie,
malva, gemme di pino,
rose selvatiche e salvia
messe a macerare a freddo
in alcol. Per informazioni
e acquisti tel. 0543/989101.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI -
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39,0543.989101 = .. . ..
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.fa:ttoriefaggioli.it
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Sweet home hotels 3

Serata gastronomica
' dedicata al mare

e alla montagna

' CERVIA - Gli albergatori cervesi
dello “Sweet home hotels” of-
friranno questa sera una “ru-
'stida” di pesce agli ospiti delle

~ Fattorie Faggioli di Cusercoli.
I1 fald sull’aia sara il clou della
giornata ‘dedicata all’integra-
zione fra mare e campagna. Su
questo tema si confronteranno
nel--pomeriggio alcuni opera-
tori che hanno gettato un ponte
fra la costa ravennate, in par-
ticolare cervese, e.la vallata bi-
dentina. Questa sinergia nasce
~dal convincimento di fare pro-
mozione sull’intero territorio,
offrendolo poi ai turisti. La pro-
posta unisce i sapori tipici del-
I’enogastronomia locale alla ri-
-scoperta del patrimonio stori-
' o - culturale e dell’artigianato
“artlstlco” di ogm smgola 20-
na |

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel., e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
~ www.fattoriefaggioli.it
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- TAVOLA ROTONDA CON SWEET HOME HOTELS A CA’ BIONDA

Il turismo tra mare e collina

- Gli albergatori cervesi del consorzio Swe-
et Home Hotels sono impegnati in un in-
tenso programma di promozione. Mercole-
di scorso a St. Veit, in Austria, hanno orga-
nizzato, insieme allo Ial Emilia - Roma-
gna, un convegno per presentare agli ope-
ratori turistici e alla stampa locale il nuovo
modo di fare turismo basato sull’acco-
glienza famigliare e sullo stretto rapporto
tra mare ¢ collina. ,

Questa mattina parteciperanno a una tavo-
la rotonda che si terra (inizio alle 11) alla
Ca Bionda - Fattorie Fagioli di Cusercoli.

- II'tema «Idee per un sistema turistico inte-

grato mare & campagna» riassume in mo-

do compiuto 1’esperienza di collaborazio-
ne fatta lo scorso anno dalle Fattorie Fagio-

li e dai 16 alberghl del consorzio Sweet

Home Hotel: un rapporto tra il mare e la
collina con visite dei turisti in collina € de-
gustazione di prodotti tipici della collina
romagnola negli alberghi al mare.

Alla tavola rotonda, che vedra Emanuele
Casadei, presidente di Sweet Home Ho-
tels illustrare 1’esperienza fatta e i pro-
gramini in cantiere, partecipano rappresen-
tanti del Centro di didattica ambientale di
Palermo, dell’impresa Agriturist di Pesca-
ra e partecipanti al corso di formazione Ial
per la gestione dei servizi della nautica da
diporto. Nel pomeriggio degustazione dei
prodotti della collma e in serata rustida di
pesce.’

Lunedi, infine, un gruppo di albergatori
Sweet Home Hotels partira per presentare
i propri pacchetti turistici negli ipermerca-
ti di Modena e Perugia. .

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it
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A CUSERCOLI ORIGINA L NIZATIVA CON ’RUST]DA’

- Idee nuove per un sistema turistico

infegrato «Mare & Campagna».
'Oggl, alle Fattorie Faggioli di Cu-
sercoli incontro conviviale dal tito-

lo: “Idee per un Sistema turistico -

integrato Mare & Campagna”, Al
tavolo un nutrito numero di opera-
| tori a rappresentare tutti i volti del-
la nostra offerta romagnola: per il
|mare il Consorzio degli albergatori
cervesi Sweet Home Hotels ¢ gli al-
lievi. del Corso Nautinet, gestito
dallo Ial Emilia-Romagna e proget-

tato da Roy Berardi; le Fattorie -
|Faggioli, per la collina appennini—
ca. La- tavola rotonda si pone un

‘momento per raffmzare il rapporto

Ifra il mare ¢ la vallata bidentina 1 in
questo progetto “non solo mare”
che gli imprenditori coinvolti stan- - -
no portando avanti con successoda
alcune stagioni. Inoltre in rappre—'.
sentanza delle tante e variate possi-.

bilita dell’intero territorio della no-

stra penisola: un gruppo- di giovani. -

siciliani che attualmente sono in

1pagna

stage in Romagna, nell’ambito di
un corso gestito dal Cefop di Paler-
mo con il loro presidente Antonino
Perricone. L’ obiettivo del gruppo.¢

“quello-di per incontrare le aziende

che fanno parte del circuito di Fat-
torie Didattiche,  coordinate

. dall’Osservatorio agroambientale

di Cesena e da Tiziana Nasolini.
Per la regione Abruzzo un gruppo
di aziende di Pescara accompagna-
ti da Matilde Giammorretti presi-
dente regionale di Agriturist. Oggi
tante saranno le riflessioni per mi-
ghorare, aggiornare-e formare nuo-
ve risorse umane. Grande sarad I’ im-

- pegno per conquistare nuovi merca*

ti e nicchie di nuovo turlsmo Allaf

‘tavola rotonda saranno presentf_

esponenti delle amministrazioni
territoriali e responsabili delle poli-
tiche ‘turistiche. A conclusione di
una giornata cosi piena di fermen-
to, gli_albergatori offriranno una
“rustida” di pesce azzurro agli ospi-

ti della Fattoria. Una pili che piace-

vole ¢ stuzzicante offerta per strin-
gersi la mano davanti ad una fiam-
ma viva e calda, come si faceva

“una volta in campagna. Info Fatto-
' rie Faggioli 0543-989101 .

www.fattoriefaggioli.it

CA’ BASINO - CA’ BIONDA ~ CA” MANDRIOLI
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Tavola mtonda per niove idee

\ CUSERCOLI -Un turlsmo che.

| unisca mare e campagna E’
1il tema affrontato oggi alle
Fattorie Faggioli di Cuser-
'coli, in una tavola rotonda

‘dal ‘titolo: “Idee per un si-

Istema tfuristico integrato
‘mare e campagna”.

Al tavolo un nufrito numero -

dioperatori a rappresentare

tutti i volti dell’offerta ro-.
‘magnola: per il mare il con-

:§0rzio degli albergatori cer-
vesi “Sweet home hotels” e
gli allievi del “Corso Nau-

‘tinet”, gestito dallo Ial E-Ro-

magna e progettato da Roy
Berardi; le Fattorie Faggio-
Ii, per la collina appenni-
nica. Un modo per raffor-

- zare il rapporto fra il mare e
la vallata bidentina in que-
sto progetto “non solo ma-
re” che gli imprenditori
'coinvolti - stanno . portando
.avanti.cén successo da. al
cune stagioni.’

'Parte(:lperanno anche  un-

gruppo di giovani siciliani

.che sta affrontando un pe- .

riodo di stage in Romagna.

‘Giammorretti

L’objettivo & quello di in-

. contrare le aziende che fan-

no parte del circuito di “Fat-
torie didattiche”. E poi per
laregione Abruzzo un grup-
po di aziende di Pescara ac-
compagnati da Matilde
presidente
reglonale di Agriturist. Og-
g1 tante saranno le rifles-
sioni per migliorare, aggior-

nare e formare nuove risor-
se umane. Grande sara I'im-
pegno per conquistare nuo-

vi mercati e nicchie di nuo-
vo turismo. Alla tavola ro-
tonda saranno presenti
esponenti delle amministra-
zioni territoriali e respon-
sabili delle politiche turisti-
che. A conclusione di una
giornata cosi piena di fer-
mento, gli albergatori offri-
ranno una “rustida” di pe-

‘sce-azzurro-agli ospiti della

Fattoria. Una piu che pia-
cevole e stuzzicante offerta
per stringersi la-mano da-
vanti ad una fiamma viva e
calda, come si faceva una
volta in campagna.

CA’ BASINO ~ CA’ BIONDA - CA’ MANDRIQLI

Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax -+39, 0543, 989101
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“Venerdi 23 febbraio-

Sonole 15 mgazze che SIAnne seguendo zl COrSO. per e.sperte per lo g gestwne dei servigi alla naitica.da dgvorto ” a Cattolzca

|CATTOLICA A vederle a bOIdo

chie hafino: accettato, e a meth del

.corsg sembrano aver. gia vinto, la

sfida per diventare “espette per la

diporto”
dallo Tal Emila, Romagna, fa parte
del, Progetto Nautinet, sostenuto in
‘partnership dalle imprese emiliane

do su aterie quali: economia e
 organizzazione aziendale, infor-
* maticd, internet. Poi, proprio per il

oletta Verde, lo splenchd@
legno .di Legamblente"
ante persone a una glta
vece sono le 15 TAgAZZE

fgestlone dei servizi alla nautica da.
Questo corso gestlto,

ivano le ‘“lupacchiotte di i

»

_‘3settore SPCCIfICO ‘del servizioalla -
riautica da diporto, stanno- studlan
do: servizi alla barca, ‘al diportista,
‘assistenza e poftualitd, turismio”

nautico. E ancora: markctmg €
comunicazioni legate al turismo,

-la capacita di fare sistema nelle
‘fitove dinamiche di sviluppo del

turismo. Lé 15 “lupacchiotte di
mare” hanno gia effetfuato, o sono -
in programma, visite guldate a

“imprese’ produttlve e dei servizi
~ alla nautica, a circoli nautici ¢

Logital (settore informatico) € Po-

Net (nautlco) prevede 700 ore di

lezioni sia teotiche.che pratiche.

Le 15 ragazze si stanno preparap- -

marinerie, partempazmm a‘eventt

“del turismo regionale. Stamane
saranno ospiti, presso la €a Bion- .

da - Fattorie Faggioli a Cirescoli,
della tavola rotonda. su “Idee per
un sistema tunstxco 1ntegrato mare
& campagna”. : '

! Due immagini deif'uscita in mare deile corsiste sulla Goletta Verde

CA’ BASINO - CA’ BIONDA —

CA’ MANDRIOLI

Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101

e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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e campagna
presentatl

in Carmzia
Sta na:scenc_io |
una sinergia

CERVIA - Ci sono anche
gli albergatori cervesi

fra gli imprenditori
. che in questi giorni si -

. trovano in Carinzia
| per presentare le of
| ferte di “mare e~cam-
pagna”. 11 binomio é

. stato " inaugurato con

successo un anno fa

giovedi 22 febbraio 2001

“L’obiettivo - spiega il
presadente cervese del

consorzio Emanuele

Casadei - & quello di

fare riscoprire alle fa-

- dal consorzio “Sweet . yate ¢

“home hotels”, del qua- -

- lefanno parte 16 strut-
ture ricettive di Cer-
- via, Pinarelia e Taglia-
ta, In Austria i giovani

albergatorl festeggia-

. no iloroprimi 12 mesi
d1 attivita e propongo-
no a tour - operator,

gmrnahsh ed opinion

~'leader un programma
“basato sul’ connubio

frala (:1V1lta contadma-

e quella ' marinara.

IJ
un’ospitalita.a mlsura
d'uomo”. Le iniziative
di questo sodalizio del
resto.hanno suscitato

dei turisti, proprio per
la loro orlglnahta In

-|Carinzia sta nascendo
‘lanehe ' un’importafite

smergla con alcuni
1mprend1tor1 agricoli
.della provincia di Ra-
venna, che vedri in se-

fino-ad ora I'interesse

guito il decollo di al-
cuni appuntamenti di
| carattere enogastrono-
'‘mico preparati dallo
Ial dell’Emilia Roma-
gna e dalle Fattorie
\Faggloll “Questa col-

| laborazione - spiega il
 titolare delle fattorie
 Fausto Faggioli - si ba-
| sa sulla filosofia che
privilegia la vendita di
tutto il territorio ri-
spetto alla singola ca-
mera d’albergo. Ora
smmo passati dalla fa-

' se pro gettuale a quella

‘concreta: si tratta di

soddisfare un turismo
checercanuoviritmie
rifiuta la standardlz-
Zazione”.

‘ m.p.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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DA CUSERCOLI PACCHETTI TURISTICI PER I’AUSTRIA

- Fausto Faggioli in Carinzia

Un gruppo di imprenditori
romagnoli ¢ in Carinzia per
offrire un pacchetto turistico
“mare-campagna’’ a tour ope-
rator, giornalisti ed opinion-
Jeader austriaci. Un program-

- ma turistico con 1’obbiettivo
di trasformare le peculiarita
dell’entroterra e della civilta
contadina in concrete attratti-
ve turistiche.“Questa colla-
borazione fra imprenditori,

‘nata da qualche anno ha gia
dato grandi risultati — ci spie-

¥

ga Fausto Faggioli, t1t01are
delle Fattorie di Ca Bionda
di Cusercoli — La filosofia
non ¢ pit quella di vendere
una stanza d’albergo o un
piatto di pasta, bensi quella
di vendere |’intero territorio.
Ora siamo passati dalla fase
progettuale a quella concre-
ta, con questa sinergia di ca-

pacnta tutte convoghate in.

una unica direzione: quella
di dare il prodotto-giusto alla
richiesta di un turismo che

oggi non si domanda pit do-
ve fare vacanza, ma come fa-
re vacanza, di un turismo
che sente ’esigenza di _nuovi
ritmi e che rifiuta cid che ¢
troppo standard e prevedibi-
le. Questo grazie-agli alber-
gatori lungimiranti e agli im-
prenditori agricoli che han
capito che oggi non & impor-
tante produrre ma vendere,
arrivando al . mercato con -
una offerta adeguata all’esi-
genza del momento”.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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cusancou Mare e montagna

wodottl romagI‘IOIl

in trasferta in Carinzia
Anche i piatti delle Fattorie Faggioli

JCUSERCOLI - Vlagglo in Carinzia oggi per g11 1mprend1t0r1f
‘romagnoli, impegnati a presentare a tour-operator, gior-
nalisti e opinion-leader austriaci un programma turistico
basato sul binomio “mare-campagna”, con l'obiettivo di
,trasformare le peculiarita dell’entroterra e della 01V11ta ‘
 contadina in concrete attrattive turistiche.

A garantire i sapori della buona tavola saranno gli chef
della Scuola regionale alberghiera e di ristorazione gestita
dallo- Ial Emilia-Romagna, coordinati da Roy Berardi. [
cuochi trasformeranno in invitanti “portate” i prodotti
-delle Fattorie Faggioli. “La collaborazione fra impren-
~ditori, nata da qualche anno ha gia dato grandi risultati -
.splega il titolare delle Fattorie Fausto Faggioli -. La filosofia
é quella di vendere I’intero territorio. Siamo passat1 dalla
fase pregettuale a quella concreta, con-questa sinergia di

' capacita tutte convogliate in un’unica direzione: quella d1_
dare il prodotto giusto alla richiesta di un turismo che 0ggi
‘non-si domanda piu dove ma come fare vacanza, di un-
'turismo che chiede nuovi ritmi e che rifiuta il prevedibile.
11 rmgra21amento va quindi agli albergatori lunglmlrantl e
un grazie agli imprenditori agricoli che hanno capito
I'importanza di ‘vendere’, arrivando al mercato con una

offerta adeguata all’emgenza del momento” :

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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Corsano: la riscoperta della natura

Un corso di formazione mirato a sviluppare nuove professionaliti in
grado di valorizzare e promuovere la vendtta dtretta dei prodotti localz

tempi di mucea pam mangimi
di furine animali ¢ verdure genc-
? X icamente modificate, un ritorno
al natwrale si rende pid che mai indispensa-
bile per ta wicla della salute dei consumato-

ri. E' una nuova cultura dell"alimentazione ¢
" del vivere I'agricoltura che sta prendendo
sempre pib piede in ogni regione d'Htalia
con le lante aziende agrituristiche concepite
lin senso classico, che producono, fanne
Fistorazione ¢ soggiorni, ma anche tante
: azicnde che propongone una cultura alterna-
“tiva che, dallo studio ¢ dafla produzionc di

s pradott agricoli con sistemi biologici, passa
| attraversd T prumonmu. del terrorio con
- La sua storiz ¢ la sua culura: un connubio tra
alimentazione, cultura aziendale ¢ twrismo
che, rivonveriendo canenicasnente un: con-
cezione quasi perversa del progresso, fa hen
sperare per it fuluro, A yoesli concetti ¢
metedologie, siispira fa cooperativa “La
natura” di Corsano, che in questi giorni ha
avviato dn corso di formazione professiona-
le su-“Celitvarzione od allevamento con
metadi biologici™, 1l corso & rls-.rvaloadnu
unii lavorative che alla fine saranno avvia-
te all’attivitd di una neova cooperativa ¢he
si occupirdi agricoltura biologica, dalla col-
tivazione.all"atlevamenta. Uno degli obietti-
'vi ;,a.m,rall dell’tniziativa ¢
stealegic bperative dell’agricolura biologi-

ca, gili= sostenuta  dai Regolamenti
‘Comunitiri (Agenda 2000, PAR

‘(Progrimms Agroalimentare Regionale),
‘POR {Programma Opcrative Regionale), ai
quali sia ¢ associazioni di categoria che i
rproduttor singoli ¢ associali faranno riferi-
“mento nel pressimo Tuturo. 1l corso, avvialo
'con i contribisti della legge 59492 per fo svi-
+ luppo della caaperazione, mira .l'wilupp.irt.

| niyove professionalitd in grado di costituire
n"uzicnda ¢ valorizeare ¢ promuovere la
".1“.1 diretta dei prodoui freschi ¢
“Mtenuti con I'impicgo delle teenologic

s i diffondere e -

traaf or- ‘

agrenomiche biolagiche, oltre che diffonde-
re Ja cultura della valorizzazione del térrito-

rio ¢ della salvaguardia dell’ambiente. “E?
un obiettive irrinunciabile - spicga I'am-
ministratore della cooperativa_“La natura”
Biagio Russo - Per miglierare le condizio-
ai di vita degli operatori agricoli e salva-
guardare la salute dei consumatori &
importante formare una udeva figura pro-
Sfessionale aperta alle evoluzioni del sefto-
re, capace di tutelare le risorse del ferrito.
rio e realizzare prodotti agricoli di alta
gualita. Percio & necessario rendere biolo-
gtca un agnculmra che, modernamente
concepita, dia spazio al introduzione di
tecniche agronomiche innovative, a una
razionale difesa fitosanitarie e al monito-
raggio delle colture, le analisi qualitative
dei prodotti e Putilizzazione di sementi
selezionate”. Lo nuove figure professionali
che nasceranno dal corso saraino in arado
di attuare piani df conversione ed applica-
zione di teeniche biclogiche, in ogni seltore
deliagricollura ¢ délla zaotecnia, Sehbene il
corso sia riservato a dicci partecipanti, che

" costituiranno poi la nuova aziendn & anerto

Consorzi,
.eui le “Fattorie Faggioli” di Cuscreoli di

- a quanti sono interessati alta conoscenza dei

metodi biologici in agricollura. E dalla teo-
ria-si passa subitc alla pratica. Infau, il per-
corso formativo prevede degli stage presso
associazioni, cnti ed aziende wra

Forll, identificata come azienda pilota della

_Comunild Europea ¢ presa ad- csempio

anche daf Giappone che 1'ha selezionata nel
circuito comunitario per il settore dell agri-
coltura, Fausio Faggioli, I"amministralore
delle fautorie romagnole “Ca' Bionda™ ~
“Ca’ Basino” — “*Ca" Manmdrioli” ha
impartite alcune lezioni anche agli allievi di
Corsano sulla comunicuzione azicndale,
Forganizzazione delie aziende agricole bio-
logiche ¢ I'importanza della ¢ollaborazione
tra varic aztende italiane. “Oggi non si pué
vendere il prodotio per quellp che & ma
insieme ad esso bisogna proporre anche i
territorio, la sua cultura, la storia; le tradi-
Zioni”, alferma Faggioli, che da tempo ha
scclto di attivare un circolo vireose legato

ulta vatorizeazione del territorio "¢ quindi

alfe auivith agricole tipiche, adoperandosi ©
per un recupero cuburale delle tradivioni
della sua terra. E stata questa anche la men-
litd che ha promosso a Corsano la
Cooperativa Nawra. “H Salento é una terra
bellissima”, dice ancora Faggioli, “ia deile
potenzialita enormi per lo sviluppo econ-
wmico: tante risorse ambientali, il sole, il
mare, uno stupendo paesaggio e pui la cul- -
tura ¢ la tradizione contading. Il nosiro
progetto di un’agricoltura bivlagica, mira
ad integrare {ufte queste polenzialiti che si
definiscono nei prodoti tipici di questa

-terra. Gli stage che si faranno nelle nostre

aziende, saranne una sorta di gemellaggio

“ tra il Salenlo ¢ la Romagna. {usieme pos-

smmo proporre al mercato le nostre pmdu-
nercate sapra accetiarle”

Cesario Ratar
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CORSANO - «Coltivazione ed alle-
vamento con metodi biologici». Se ne
occupa la cooperativa «La natura» con
un corso per dieci unita che realizze-

rano unanuova cooperativa per l'agri- -

coltura biologica. I corso, avviato con
icontributi della legge 58/92 per 1o svi-
luppo della cooperazione, mira a svi-
luppare nuove professionalitd. «Per
migliorare le condizioni di vita degli o-
peratori agricoli e salvaguardare la sa-
lute dei consumatori é importante for-
mare una nuova figura professionale,
capace di tutelare le risorse del territo-

rioerealizzare prodottiagricolidialta

qualita - dice Pamministratore Biagio
Russo - Percio € necessario rendere
biologica un’agricoltura che, moder-
namente concepita, dia spazio all’in-
troduzione di tecniche agronomiche
innovative, a una razionale difesa fito-
sanitaria e al monitoraggio delle col-
ture, alle analisi qualitative dei pro-
dotti e all’utilizzazione di sementi sele-
zionate». Al termine del corso, le nuo-
ve figure professionali saranno in gra-

do di attuare piani di conversione ed
applicazione di tecniche biologiche, ri-
feriti anche alle attivita zootecniche ed
alla produzione diforaggi freschi, ana-
lizzare I'ecosistema agricolo, scegliere
1 pitt opportuni sistemi di compostag-
| gio, limitare i danni da parasgiti con
| metodi biologici. I percorso formativo
| Prevede poi stage presso consorzi, as-
sociazioni, enti ed aziende tra cui le
‘ «Fattorie Faggioli» di Cusercoli di
Forli, il cui amministratore Fausto
- Faggioli, sta impartendo alcune lezio-
| ni sulla comunicazione e 'organizza-
- zionedelle aziende agricole biologiche
e sull'importanza della collaborazione
tra aziende italiane. «Oggi non si pué
vendere il prodotto per quello che é -
afferma Faggioli - ma insieme ad esso
bisogna proporre anche il territorio,
la sua cultura, 14 storia, le tradizioni.
. Gli stage nelle nostre aziende, saranno
una sorta di gemellaggio tra il Salento
e la Romagna per proporre i nostri
prodotti anche all’esteron
' Cesario Ratano
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griturismo + campeggio =
agricampeggio”. In questa
emplicissima equazione'si
ipud trovare la soluzione di due proble-
mi. Il primo interessa i gestori delle
iimprese agrituristiche, i quali hanno la
necessita di aumentare il numero delle
presenze, perché le varie leggi regionali
che regolamentano il settore fissano un
tetto massimo per i posti letto disponi-
bili {che possono variare in funzione del
piane colturale di clascuna azlenda, ma

l“

una quarantina }, al fine di impedire che
agriturigmo sl trasformi in esercizio
alberghiero. La motivazione del limite va
cercata nel riconoscimento che guesta
particolare forma di ospitalitd si confi-
gura come un’opportunita riservata
.all'agricoltore per integrare il reddito,
:spesso magro, derivante dall’esercizio
dell’attlvitd agricola. Ecco ailora che
] qualche piazzola per camper consente
di incrementare le presenze, senza
infrangere i vincoli citati.

Il secondo problema risolto dall’equa-
zione & quello del camperista, sempre
‘pitt attento alla ricerca di luoghi nuovi
da visitare e di siti sicuri e protetti in cul
soggiornare. L'agriturismo rappresenta
per lui un punio d'approdo estréma-
mente interessante, perché gli consente
di visitare quelle cittd d’arte cosiddette
“minoti” &/0 quelle aree protette {parchi,

‘oaS| ambientalistiche, ecc) non sempre
dotate di strutture del tipo campeggi o
aree di sosta. Gli agriturismi si sono
inoltre imposti all’attenzione de! turista,

trovare prodotti alimentari tipici delle
Zone'in cui seno ubicati e gustare le
specialith enogastronomiche locali a
prezzi quasi sempre abbordabilissimi.
Abbiamo chiesto conferma di gquesta
possibilita offerta.al camperista a un
personaggio di spicco del mondo agri-
turistico: Fausto Faggioli, titolare delle

dell’Associazione Agrituristica
dell’Emilia Romagna e vice presidente
del Consorzio Nazionale dei Prodotti
Tipici di Fattoria, “Se prendiamo in con-

non possono superare il massimo*di -

‘Soprattutto se itinerants, perche quasi |
sempre sono luocghi i cui si possono

omonime “Fattorie”, vice presidente

siderazione ld Regione che conosco
meglio sotto i profilo dell'espitalita agri-
turistica, 'Emifia Remagna, - ¢i ha detto
~ posso garantire che la maggior parte

del nostri esercizi, che sono oftre 400, .

sono disponibili ad accogliere ed ospi-
tare il popolo dei camperisti. Molti di
quest! agriturismi sono dotaii di plazzole
di sosta e, in alcuni casi, & anche possi-
bife lo scarico e il rifornimentc dell'ac-
qua”. Quanto pud costare la sosta di un
campet presso un agriturismo? “/n
generale — ¢i ha risposto Faggioli - /2
sosta e il pernottamento sono gratuiti.
Ci si aspetta, ovviamente, che il campe-
rista e i suol accompagnatori consumi-
no almenc un pasto nel ristorante
annesso af ‘agriturismo o facciano

“acquisti di prodottr tipici della faftoria. In

questo modo, si sfabilisce un rapporto
di reciproca convenienza che solita~

mente é destinato a durare nel tempo”. -

Abbiamo incontraté Fausto Faggioli in
una delle sue fattorie, la Ca’ Bionda,

situata nel Comune di Cusercali in pro-
vincia di Forli. Ci siame arrivati seguen-

do un‘ottima segnaletica, ma percor-

| Bionda ha un'esten-

- Un*caso” studlato nelle universita

rendo una strada che,
negli. ultimi cinque-sei
chilometri, diventa
abbastanza impervia.

Intervista di
Giuseppe Continolo

Abbiamo cosi raggiun-
to un grande casolare
in pietra completamen-
te isclato e situatc in
“cima a uno dei priini
i contrafforti appennini~
ci, in prossimita del
- Parco Nazionale delle
. Foreste Casentinesi,
che st estende a caval-
, lo tra Romagna e
~ Toscana. La Ca’

sione di'circa 60 ettari,
. in gran parte dedicati a’
colture biologiche, ed
& dotata di tutti i servizi
indispensabili per trascorrere yn piace-
vole periodo diriposo. La tranquillita
del luogo, la bellezza della natura,
ancora incontaminata, e la genuinita dei
prodotti che vi si trovane hanno-fatto
sl ¢che questo luogo collocato al di
fuori dei grandi percorsi turistici
diventasse meta di un gran numero di
- persone, non solo italiane, desiderose
di evadere da una guotidianita Iogo-
! rante.
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Qui I'ospite ha la possibilita di fare
.escursioni a piedi o in mountain bike

{di proprieta dall'agriturismo} su sen-

tieri preventivamente indicati, di tirare
con l'arco, di pescare in un !aghetto in
prossimita della Fattoria, di osservare
le stelle da uno dei pil attrezzati
: osservatori astronomici amatoriali, di

A proposite di artigia-
nato, hon & insolito
trovare da Faggioli
abili artigiani capaci

in suggéstive teglie,
oppure  “nonno”
Adelmo, abile cestaio
d’altri templ Spesso
le serate sono ralle-
grate da simpatici
cantastorig,
Il “fiore all’occhiello”
della Ca’ Bionda &
tuttavia rappresentato
dai corsi per manager
di grandi multinazio-
nali, che approfittano
dell’isolamento (ful!
: immersion) per impa-
rare materie quali “L.a motivazione dei
dipendenti” o “Lo sviluppo di refazioni
interpersonali”, attraverso tecniche
consolidate come il rofe plaving o

innovative come [‘orienteering {(capa-

cita di orientarsi nei boschi che, nel
caso specifico, sono emblematici
delle difficolta che si incontrano nella

‘di trasformare I'argilla:

Quandec sl parla con Faggioli, il
discorso tende inevitabilmente ad
uscire dai binari previsti, a causa dsl-
I'entusiasmo del pérsonaggio nell'e-
spotre le proprie idee su questa parti-
colare forma di turismo centrato, tra

- I'altro, sul rapporto tra le persone che,

nella quiete dell'isolamento, imparanc
a familiarizzare anche con gli estranei
e a condividerne le emozioni. Per
facilitare questo -processo di recipro-
ca conoscenza, Faggioli ha bandito
dal suo ristorante i piccoli tavoli sepa-
rati, per far posto al grandi tavolate
dove la gente si siede secondo I'ordi-
ne d'arrivo. “Cosi ci si conosce e 8i
parfa” - ci spiega il nostro ospite, per

~ vita aziendale di tutti i giorni). Questa
i abilita di rendere stimolante e piace-
| vole una vacanza o un seggiorno, in
-una sperduta e isolata localita di
montagna, ha fatto si che le Fattorie Riprendendo poi il filo del discorso
Faggioli diventassero uh punto di | Per il quale ¢l slamo incontrati,
tiferimento per numerose universita | Faggioli lo ha concluso dicendo: "La

poi aggiungere: “La cosa avviene
ancor pitt spontaneamente 'se fa gior-
nata o la serala sono dedicate a un
argomento df comune interesse”.

fare fantastiche galoppate a cavallo,

Come ci ha gentilmente splegato il

nestro interlocutore “Tutli questi servi-

| zi sono messi a disposizione ‘degli

. ospiti, camperisti compresi, e, salvo
Pequitazione, sono graturt:” :
Le Fattorie Faggioli propongono

vacanza in un agriturismo sembra_

_ulterlon motivi di attrazione attraverso
un ricco programma. di incontri a
tema, tuttl Tegati alle pit genuine tra<
‘dizioni rurali; ogni fine settimana, ad

esempio, si svolgono delle feste con--

- tadine, i cuf contenuti variano a

italiane, tra le quali primeggia Ia
Bocconi di Milano, per conto delle
quali Fausto Faggioli lllustra il suc-

cesso delle sue intuizioni a studenti
_dei- carsi di economia del turismo. In

questo modo, la sua fama ha valicato

‘i confini e il “caso” Ca’ Bionda &

fatta apposta per | turisti itineranti che
amano sl il turismo fai-da-te, ma

* amano anche riunirsi periodicamente

in gruppo e parlare dei comuni pro-

* :hlemi. Nof gii offriamo in pits la possi-

bilita di fruire di un’'ospitalita senza

. vincoli di sorta, ma che - volendo — &

seconda delle stagioni; la costante é
rappresentata dal fatto che si mangia
e si balla al sucno di una fisarmonica
! e sl fiscapre Il piacere della convivia-
. lita. Si parla di argomentl della pid
- diversa natura: di cucina, di astrono-
. mig,"di astrologia, di artigianato, ecc.

‘diventate oggetto di studio anche

in 'grado di riempirgli la giornata con fe
nelle universita g|appone51

pit diverse attivita”.
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Cusercoli,
Ca Bionda
riscopre il trebbo

Oggl le Fattorle Faggioli di
- Cusercoli , riprendono gli ap-
‘ puntamentl dei fine settima-
na con un’antica usanza di
- questa Vallata: quella del
«trebbo con i Cantastorie!»
Una volta in campagna - di-

ce PFausto Faggioli, titolare -

_delle omonime Fattorie — in

- .questo periodo si.lenevano

ovungue balli, banchetti e fe-
ste, per favorire il formarsi
di-nugve famiglie, rinnovan--
do cosl la comunitd. E poi

con le mangiate, I'allegria e
‘lafesta, si propiziava un futu- .
o di abbondanza ¢ di felici- .

ta.

il Resto del Carlino

Venerdi 26 gennaio 2001

Questo accadeva antica-

mente e grande era la speran-
‘za-in un futuro ro migliore. Og-
giinvece, e, la storia ci trova di-

L. sotientati e dubbiosi sulle no-

stre forze p'erché aWenimen-'
ti come “mucca pazza o il

“eibo- ‘transgéhico?” ¢i.tolgo- -

no fiducia e speranza sul fu-
turo deinostri tigli. Vivendo
-in campagnd ogni giorno, ab-

:biamo eolto il quggerlmento '

gia-con quetlo clie pin'e pro:i‘ '

prio di not tutti: il “Gusto” di
vivere i nostri cinque sensi:
udito, tatte, gusto, olfatto e
vista ambientati nelle quat-
tro stagioni. Si parte con il
tatto: “Rustida” e “trebbo”
con i Cantastorie. Sabato 27
gennaio la magia del fuoco.

-Week end della vista: vener-

di 2 febbraio “la candelora”,

- un magico tempo intermedio

del calendario celtico, coi lu-
mini alle finestre e canzoni
attorno al fuoco. Dopo cena
all’osservatorio si potra os-
serrvare la costellazione di
Orlone Sabato 3 febbraio
“veglie” con antiche € nuove

- atmosfere di feste contadine.

Week end del gusto:Venerdi
g febbraio i “Mangiari di
una volta, gli antichi sapori

. delle ricette del passato nella

“Tavola della buona sorte™.

-Sabato 10 febbraio una fe-

sta, 4 stagioni, un carnevale

ela 51mpatlca compagnia de-

gli amiet “Malardot””. Merco-
ledi 14 febbraio-S: Valenti-
no. Le stagioni del cuore: ie-
ri, oggi ¢ domant nella vita
di tutt] il cuore come simbo-

“Jo dell’amore. - Week end

dell’olfatto:. verierdi 16 feb-.

braio lo Zodiaco nel piatto:
la farfara. Augurl e brindisi
a tutti i nati sotte il segno
dell’acquario. Sabato 17 feb-
braio profumi-e.aromi delle

: tradlzwnl contadme per que-
' sto Carnevalé i compagnia.
" Week end dell’ leit() vener-
~di 23 febbraio la. “rustida”
per rivivered atmosfera intri-

gante € generosa delle vee-
chie osterie in compagnia de-
gi “Cantastoric”. Sabato 24

-febbraio veghom per le ulti-
N - del C:

efdgg;oli it

'mf@ 01543-989101
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giovedi 25 gennaio 2001

cusercoti - Oggi gi previsto il primo appuntamento

“Trebbo” e cantastorie, tradizioni

che si nipetono tra sensi e

stagioni

 Riscoperta dei Sapori contro i disorientamenti attuali

CUSERCOLI - Oggi alle Fat--

torie Faggioli di Cusercoli,
riprenderanno gli appunta—
menti dei fine settimana
con un’antica usanza della
vallata ‘del Bidente, quella
"del “trebbo” coni cantasto-
rie.

“Una volta in campagna -

dice Fausto Faggioli, tito--
lare delle omonime Fattorie -

- in questo periodo si te-
nevano ovunque balli, ban-
chetti e feste, per favorire il
formarsi di nuove famiglie,
rinnovando cosi la comuni-
td. E poi con le mangiate,
l’allegrla e la festa, si pro-
piziava un futuro di abbon-
danza e di felicita”. - :
“Qggi, invece, 1a storia ci

trova disorientati e dubbio-.

$i sulle nostre forze - pro-

segue Faggloh - perché av-

- venimenti come la Mucca

pazza oil cibo transgenicoci
tolgono fiducia e speranza
sul futuro dei nostri figli.
Vivendo in campagna ogni
giorno, abbiamo colto il sug-
gerimento = dell’ambiente

_che ci circonda e delle an-
_tiche ritualita, per ritrovare

forza ed energia con quello

che pituéproprio dinoi tutti:.

il "gusto di vivere i nostri
cinque sensi, udito, tatto;
gusto, olfatto e vista che pro-
poniamo ai hostri ospiti am-
bientati nelle quattro sta-

gioni. Cinque fine settima-

na a tema con quatiro am-
bienti che daranno bianchi
brividi, se sarete nell’inver:
no, calde vampate se sara
I'estate ad affascinarvi, ine-

brianti profuml, se vorrete
vivere in primavera o gu-
stose vendemmie se I’autun-
no sara il vostro nido”.
Quattro stagioni da ritro-
vare nelle scenografie e nei

giochi tutti da “giocare” con -

cinque percorsi a tema,
ognuno legato ad. un senso .
che gli ospiti faranno du-
rante la serata e che saran-
no premiati dalle Fattorie
Faggioli di Cusercoli con
“gustosi e divertenti” pro-
dotti tipici.

Fiducia e speranza, ritua-

. lith e magia in campagna

hanno ancora un significato
e sono tutte da ritrovare an-
che nel gusto e nella me-
moria di una tavola fatta di
buoni sapori e antichi sa-

- peri..
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