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- Solidarieta e amicizia alle Fattorie
: ‘ In' occasione del Natale, ie Faitorie Faggloli di Cusercoll ospitano Servas,
uirassociazione umanitaria;, coordinata da Paolo Beccaceca Mai come ora,
‘durante P'anno, si crea nelie persone un clima di solidarietd ed amicizia che
i sono o spmto di un gruppo come Servas, un’associazione nata in Danimarca

_negli anni cinquanta, che promuove la conoscenza personale tra popoli
daverst con la convinzione che questa possa servire a costruire pace.
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Landjug-endliche bet italienischen Kollegen- |
Marlene, mare
und montagna

vor fwrzem informierten sich

" Junglandwirte aus Oberschwa-

ben bei der Sildtiraler Bavern-

" jugend und bei Berufskollegen

in Norditalien iiber bauerliche
Initiativen in strukturschiwachen
landlichen Gebieten, :

Der'Weg fithrte nach Cuser-

coli, einem kleinen Bergort
. in der N#he von Rimini. Dort

zeigte die Junglandwirtin Fran-
cesca Faggioli ihre Heimat im

- Appenninen-Vorland, Beim ers-

ten baden-wiirttembergischen
Jumglandwirtekongress hatte sie
letztes Jahr ihren Betrieb und ih-
te Region vorgestellt,

‘Pflanzgut stammt von
izensierfen Baumschulen

Die Siidtiroler Bauernjugend
ist bestens organisiert, Das er-
fuhr die siebenl&pfige Delegati-
on vom Bund der Landjugend
Wiirttemberg-Hohenzollern am
Begegnungsabend in Neumarkt.
11.000 Mitglieder in rund 140

" Orisgruppen und keine andere

Togendorganisation, die eine
ghnlich flichendeckende Be-

deutung hat. Doch auch hier be- -

stehen Konflikte zwischen der

- offenen Jugendarbeit der Ge-

meinden und der verbandlichen,
so  Bauernjugend-Landesob-
mann Walter Pardatscher und
Bezirksobmann Michael Vaja

 peim Treffen. Derzeit sei die

Gentechnik ein Thema im Son-

derkultutrland Sidtirol. Fiir eine:
. klare- Positiv-Kennzeichnung,

.schwachwiichsige Un-

- kHiufer verlangten beste

" schaften herrscht Andie-

dafilr, dass’ Obst dus Stdtirol
gentechnikfrei ist,” spricht sich
die Bauernjugend aus.

~ Bauernjugendmitglied .. Her-'
bert Zanotti ist einer von. 9000

Landwirten in Siidtirol, die auf
nmd 13000 Hektar integrierten
Obstbau betreiben, Die Kon-
trollorganisation Agrios kon-
trolliert jhrlich .zehn Prozent
der Betriebsfliiche, die Produkte
und das Betriebsheft. Friiher

wurden die Auflagen beim -

Pllanzenschutz mit zwei Plennig
Aufpreis pro Kilo belohnt; hew-
te gibt es 250 Mark pro Hektar
aus EU-Programmen. '

30 Plennig pro Kilo Obst wer-
den derzeit erlést bei rund 55

Pfennig Produktionskosten und
Ertriigen von 50 Tonnen pro ha.
»Bei den heutigen Sorten und
Anspriichen musst du fast ein
Chemiler sein®, so Ortsobmann
IHans-J6rg Abraham. Oben mtis-
se der Baum gebremst, unten die

terlage m . 29 durch
‘Wurzelschnitt  gescho-
ben werden. Die Auf-

Fruchtansfirbung und
Ernte nach Termin.
In den 40 Genossen-

nungspflicht. 40 Prozent
der Ware geht in den
Export, davon 30 Pro-
zent nach Deutschland,
50 Neufrucht-Ge-
schiiftstibrer Karl Unge-
rer. ,Marlene¥, ge-
schichistriichtig deutsch,

Agrargesprachsleiter Bernd Locher aus
Sauggart und der neue BdL-Vorsitzende
Matkus Halmer waren wmit in Siidfirol, -

23, Dezember 2000

<] Die lunglandwirte aus Ober-
schivaben lemten Mitglieder
der Stidtiroler Bauernjugend
kennen. Fotos: Heffner

heiRt die Vermarkhmgsschiene
von Neufrucht- Apfeln in den
Siiden Italiens. Stark im Kom-
men ist die- von Franzosen pa-
tentierte Sorte ,Pink Lady*, Er-
zeuger miissen hier das imitierte
Pflanzgut bei lizensierten Baum-
schulen kaufen; auch beim Ver-
trieb sind Gebithren fiir den Li-
zenzinhaber fillig,

Liindlicher Tourismus ist
in Sidfirol im Kommen -

Auf 380 Meter Meereshihe
liegt die Fattorie Faggioli im Hii-
gelland westlich von Rimini.
Ber Betrieb von Familie Faggio-
1i ist vor der EU als Modellhof

* in Sachen ,Agritourismus" und-

als lizensierter Modellbetrieb in
Sachen- ,,Schitler auf dem Bau-
ernhof  anerkannt. . 3000
Schiiler erfahren hier jAhrlich
mit allen Sinnen, wo das Essen
herkommt und wie es gemacht

wird. Befriebsinhaber Pausto .

Pagpioli, Vizeprasident des Agri-
tourismus-Verbandes in  der
Emilia-Romagna, hat 1982 den
herwntergakommenen  Betricb
gekauft und_als Quereinsteiger
zur ,,CaBionda* aufgebaut.
Zwei weitere Althofstellen in
der Umgebung wurden inzwi-
schen zu Glstehiiusern ausge-
baut. Die 55 Hektar Land, die
zui dem Betrieb gehdren, liegen
teilweise im Naturpark und wer-
den biologisch bewirtschaftet.
Mutterkiihe, Schweine, Schafe
und Giinse werden fiir die eige-
ne Gastronomie auf CaBionda
gehalten, dazu kommen Reit-

pferde fiir die Giiste. Die Pro- .

duktpalette ist vielfdltig: Wein,

Honig, Likére, Marmeladen,
Priichte, Triiffel, Ole und &lein-
gelegte Spezialititen, Heilpflan--
zen, Naturkosmetikas und Kas-
tanien. Mountain-Biker, Wan-
derer und Pferdeliebhaber fin-
den ausgearbeitete Routen von
Hof zu Hof, Naturfiilhrungen,
ein Observatorium, Swimming-
pool, Schlacht- und Brntetage -
die Liste der Angebote fiir die
Giiste ist 50 groB wie der Ideen- -
reichtum der Familie Faggioli.
Hiufige Referentenanfragen
vergnlassten die Faggiolis, mit
anderen Experten ein Hand-
buch znm Thema Agritourismus
und lindliche Entwicldung zu
verfassen. Dje BdL-Reisegruppe
ist Zeuge der professionellen
Buchprisentation auf seinem
Hof: Vertreter des Berufsstan--
des, der Agraruniversitit, des.
Hotelgewerbes, der Presse und
des Regionalfernschens disku-
tieven das Bich, prisentieren
Konzepte zur Internetvermark-
tung von Landaufenthalten in
der Emilia Romagna und lieflen
sich den Tisch mit oberschwiibi-
gchen Spezialititen erliutern,

In Zukuaft: Mare und
montagna vorantreiben

,Mare e montagna” heiflt das -
Zukunftskonzept, Die anwesen-
den Besitzer kleinerer Hotels an
der Adriakiiste wollen gemein-
sam mit den Bauern aus dem
Hinterland umd ihren Produle-
ten alternative Angebote zum

. Massentourismus am Meer vor-
anbringen - zum beiderseitigém
Nutzen. Drei Jahre hat Vater
Faggioli daran gearbeitet, wm als -
erste Region it Italien die drei
Bauernverbiinde beim Agritou-
rismus zusammenzubringen.

In Italien bedentet Agritouris-
mus, dass der Hofgast mit min-
destens 60 Prozent aus eigener
Produktion versorgt wird, Ne-
ben den typischen Produkten
soll die Kulturlandschaft und jh.
re Geschichte vermittelt werden.
Gewollt ist keine Museums-
landwirtschaft mit rustikaler
Gastronomie, eine endlose

. Speisekarte und Standards wie
in den Hotels.am Meer, Gewallt
sind aldtive Betriebe, bei denen
der Gast genieRt, was die biuer-
liche Kiiche an regionalen Spe-
zialititen bereithiilt, wo er mit
Aktivangeboten die Einzigartig-
keit der Natur und das Landle- .
ben kennen leent, - um wieder-
zukommen, Peter Heffner
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CUSERCOLI
Giovani dall’isola

 Sardegna
e Romagna
~ Incontro

in Fattoria
Sapori, artigianato
sagre e prodofti

CUSERCOLI - Sardegna e
Romagna si incontra-
‘no oggi alle Fattorie
Faggioli di Cusercoli.
‘L’azienda agrituristi-
ca .della Val Bidente
ospitera infatti gli al-
lievi del corso per ope-
ratori strutture ricet-
tive turistiche Leader
II Gal degli altipiani e
dei laghi Sarcidano
Barbagia Seulo, ac-
‘compagnati da Andrea
Murgia, direttore del-
I’Enaip di Cagliari e

dal loro tutor Glovan-',

ni Nurra.

~mercoledi 13 dicembre

“L'incontro - servira
per conoscere i sapori
e il patrimonio cultu-
rale di una regione
magnifica - ricorda.
Francesca - Faggioli,
pres1dente delle Fatto-

- rie omonime -. I ra-

gazzi coinvolti avran-
no il compito di pro-
muovere la loro terra,
inserendo nell’offerta

- turistica complessiva

anche sagre paesane,
artigianato e tutti i
prodotti tipici enoga-
stronomici”.
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‘Weekend col porco

a Cusercoli

LLa rete nazionale dei Clubs di Convi-
vio Wigwam propone i “Weekend
col porco”. Ovvero, quando la cuci-
na & qualita della vita: nostra e di tut-
ti. Oggi alle Fattorie Faggioli.di Cu-
sercoll, appuntamento con la tradi-
zione, per conoscere e scoprire quel-
Io che da sempre & conosciuto come
“antico oro” dei nostri contadini: il
maiale. Un animale considerato sa-
cro per le sue carni che, opportuna-
mente lavorate, potevano essere con-
‘servate e consumate tutto 1’inverno,
sfamando tante bocche. Carni sapori-
te e nuirienti, preziose come I’oro du-
rante quei lunghi mesi freddi in cui
non ¢’erano che polenta, formaggio,
patate, castagne ed ortaggi. «Oggi la
civilta rurale & stata soppiantata da
altri stili di vita e da produzioni indu-
- striali che hanno pill velocemente e
facilmente soddisfatto i fabbisogni
- alimentari di tutti — spiega Fausto
'Faggioli - . E cosl, & andato perden-
dosi quasi ovunque quell’antico sa-
pere di lavorazione delle carni del
maiale. :

|
|
|

sfere  si

Noi in fattoria, abbiamo vo-

luto manténere questa tradizione e

abbiamo organizzato un fine settima-

‘na per far vivere ai nostri ospiti le at-
‘mosfere che accompagnavano que-
sto appuntamento che una volta era
‘vissuto da tutta la famiglia come un
vero e proprio “avvenimento”. Pilt

di altre produzioni artigianali infatti,

I’arte norcina & frutto di una cultura

. materiale legata ai luoghi, al territo-
rio, alle modalita di allevamento, al-

'le ricorrenze ma anche piena di della

| semplice spmtuahta della fede popo-
lare. Sapori ricchi, autentici, legati

- al ritmo delle stagioni. Sapori prezio-

si perché scaturiscono da saperi anti-

chi, spesso sconosciuti e purtroppo a

rischio di estinzione. Queste atmo-

possono rivivere nei
“Weekend col porco”, che ogni an-

. no i Circolt di Campagna Wigwam
~ COme nol propongono come origina-

le forma di promozione del Territo-
rio ¢ delle sue genuine potenzialita:
un motivo in pili per fare Turismo in

| ‘campagna nel periodo invernale. A
- tavola I'antico “trebbo” con gli ami-

ci “Malardot” che, con voci e suoni,
esprimeranno tutto it calore e la for-
za di questa terra carica di memoria
e cultura». Fattorie Faggioli (Info
Tel/Fax 0543. 989101) www.fatto-
riefaggioli.it
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sabato 9 dicembre ZOQO

- cusercoLi - Alle Fattorie Faggloh una giomata di convivio ticordando tradizioni e sapon ]egall all’

~ Un fine settimana col porco

CUSERCOLI - Oggi alle Fattone Faggioli,

‘un_appuntamento con la tradizione

‘per conoscere e scoprire quello che da-

sempre € conosciuto come “antico oro”
dei nostri contadini: il maiale. ,
Un animale -considerato sacro per le
sue carni che, opportunamente lavo-
rate, potevano essere consegnate e
consumate per tutto I'inverno sfaman—
do tante-bocche. -

Carni saporite e nutnentl prezmse
come l'oro durante quei lunghl mesi

freddi in cui non c’erano che polenta, -

formaggio, patate, castagne ed ortaggi.
“Oggi la civilta rurale - spiega Fausto
‘Faggioli - & stata soppiantata da stili di

vita e da produzioni industriali che .

hanno pilt velocemente e facilmente
soddisfatto i fabblsogm a11mentar1 di

tutti. E cosi & andato perdendosi quasi

ovungque: quell’antico sapere di lavo-.

razione delle carni del maiale. Noi in:

- fattoria, abbiamo voluto mantenere

questa tradlzlone e abbiamo orgamz-

~zato un fine settimana per far vivere ai

nostri ospiti le atmosfere che accom-
pagnavano questo appuntamento’ che
una volta era vissuto da tutta la fa-
miglia come un vero e proprio av-
venimento”.

Pin di altre tradlzlom artigianali in-

fatti, 'arte norcina & frutto di una
cultura materiale legata ai luoghi, al

- territorio, alle modalita di allevamen-
to, alle ricorrenze ma anche piena di

della semplice spiritualita della fede

‘popolare.

Sapori rlcchl autent101 legatial ritmo

| delle stagmm Sapori- preziosi perché

.scaturiscono da saperi antichi, spesso
sconosciuti e purtroppo a I'lSChIO d1.
estinzione. - -
Queste atmosfere si possono r1v1vere
-nei“Weekend col porco” che oggianno
1 “Circoli di Campagna. Wigwam” co-
me originale forma di promozione del
territorio e delle sue genulne poten-
zialitd un motivo in pin per fare tu-

' rismo in campagna - nel perlodo in-

. vernale.

~Atavola l’ant1co “trebbo” con gliamici
“Malardot” che, con voci e suoni espri-
meranno tutto ‘i1 calore e la forza di
(tquesta terra carlca di memorla e cul
Ctura” :

- Un appuntamento da non perdere con
1a tradizione e'i sapori. :

S ——— __
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marfedi 5 dicembre 2000

' CUSERCOLI
’Le Fattorie Faggioli

‘oggia “Geo & Geo”
/ in onda su Ral Tre

CUSERCOLI - Domam ‘alle
| 17 10 le Fattorie Faggioli sa-
‘ranno in onda su RaiTre
'all’interno del programma.
‘condotto da Sveva Sagramo-
la intitolato “Geo & Geo”.
L’azienda agrltunstlca
rientrera nello spazio che la
‘trasmissione dedichera ai
prodotti tipici- della Roma-.
gna. In primo piano, dun-
que, frutta di stagione, pia-
dina, tortelli, ma anche l'a-
1b111ta degli artigiani nel co-
'struire teglie con I'argilla,
poi i cestai e il tovagliame
dalla caratteristica stampa
a ruggine dell’Associzione
stampatori tele romagnole.
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Martedi 5 dicem_bre 2000

| A «Geo & Geo»
- ce Ca Bionda f

il programma televisivo
“Geo & Geo” inondasu
Rai Tre alle ore 17.10,
‘condotto da Sveva - |
Sagramola, dedichera oggi
‘uno spazio alle Fattorie
Faggioli per rappresentare
la Romagna, in una puntata
dedicata ai prodotti tipici. -
“In questi ultimi tempi -
‘dice Francesca Faggioli,
‘presidente delle Fattorie
Faggioli, —sta venendo
\ meno il fattore pin
importante tra quelli che
legano I’'uomo al suo

| niltrlmento il pr1nc1p10 del |

piacere che diventa
-convivialita.

Presentiamo
agli spettatorl la grande =
‘varieta di prodettl tipici che
la nostra regione ¢ in grado
- di offrire e, per la parte che
ci rignarda, nella plll
spontanea e genuina
ospitalita romagnola conil
suono di una fisarmomca,
che accompagnera il trebbo
del gruppo I cantastorie.
Frutta di stagione, piadina,
tortelli ma anche il “sapere
delle mani”’ di abili |
artlglam che trasformano
Pargilla in suggestive teglie
e ‘“nonno” Adelmo, abile
cestaio d’altri tempi. I

_Itutto sull’affascinante

tovagliame dalla stampa
ruggine dell’ Associazione
Stampatori Tele
Romagnole”

CA’ BASINO - CA’ BIONDA —~ CA’ MANDRIOLI
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The tasty cuisine o
"e Romagna Apenhines

B The ridgeline of the Romagna Apen-
y nines fans out info a series of steep,

 harsh valleys, with rocky outcrops and densely

wooded areas following in rapid succession
and streams cutting into the already deep
valleys. These valleys hide real treasures,
nestling in the time-frozen borghi of
yesteryear: castles, bridges, fortresses, chur-

. ches and monasteries that fell of a unique
- history. Other treasures include the waterfall
of Acquacheta and the Foreste Demaniali, a

. mythical tract of forest incredibly rich in flora
and fauna. These beautifil woods have seen
the return of the wolf and the golden eagle

numbers. An extensive nefwork of roads, paths-
and tracks allows the visitor {o get around just
as desired - by bicycle, on horseback, on foot or
even by canoe - and thus reach a vast number
of historical, natural and cultural attractions.
Whatever the mode of transport, these places
can then be appreciated in full by meeting the
. people and gaining an understanding of their
traditions and that special history which links
the culture of the Adriatic and the Po Valley
plain with the world of the Tyrrhenian and

while communities of deer live in substantial

central Ilfaly. These impressive mountains
have provided the setting for the ebb and flow
of the Umbrian-Efruscan peoples, the Romans
and Floren-tines, all of whom have left fraces
that are still visible today. The winning mix of
a kind, generous people and a fertile, sun-
soaked earth has given rise fo abundantly.
productive agriculture which yields a cuisine
that is simple and essential yet enriched by
marked perfumes and tastes; the latter are

perfectly complemented by renowned local

wines such as Albana, Trebbiano, Pinot and
Sangiovese. For a romagnolo, food, wine and
good company represent, perhaps, a perfect

. vision of life as it should be lived. Characteristic

pasta dishes of the Apennines, in fact, include
potato and pumpkin fortelli, passatelli, cappel-
letli and maltagliati in a bean broth; lamb,
pork and game meats can be enjoyed as deli-
cious stews. Furthermore, polenta, (ruffles and
the famous fossa cheese provide the perfect
complement to these dishes. Finally, the visitor
might wish to complete this gastronomic expe-
rienice with ricotta or chestnut cake or the
simple, fragrant ciambella cake, best accomn-
panied by a glass of local wine. .
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l\ Aspri e dirupati si aprono i profili

dorsali dell’Appennino romagnolo; in
continua successione tratti rocciosi o fitta-
mente boscati, torrenti incuneati in strette
valli profondamente incise.
Preziose e rare gemme si dischiudono in
queste vallate, potrete ritrovarle nei borghi
congelati in antiche memorie: castelli, ponti,
rocche, chiese e monasteri che parlano delle
singolari caratteristiche di questa civilth;
potrete trovarle nella cascata dell’Acquacheta
o nelle Foreste Demaniali, antico complesso
'forestale di elevata integriti e straordinaria
ricchezza di flora e fauna. Qui sono tornati il
lupo e I’ aquila reale mentre cervi, daini e
caprioli vivono in consistenti gruppi.
La presenza sul territorio di una capillare rete
di strade, sentieri e piste forestali permette di
muoversi come pitl si desidera, con la biciclet-
ta, if cavallo o la canoa, a piedi, verso le tante
attrattive storiche, naturali e culturali della
zona, per apprezzarle al meglio, andando olfre
alle immagini.di promozione turistica e
cogliere la cultura di una gente, di una terra
che ha dietro di s& una storia lunghissima,
sempre vissuta nel costante rapporto tra il
mondo adriatico e padano con quello tirreni-

rep :
I the hidden
Romagna

Ura storia d sapori
sul' Appennino romagnolo

co e centro-italico. Su queste montagne si
sono incontrate e successe popolazioni
umbro-etrusche, conguiste yomane e domi-
nazioni fiorentine.

Le popolazioni, cordiali e generose, insieme a
queste terre ricche e ben soleggiate, hanno
dato vita ad un’agricoltura feconda che porta
in tavola una cucina povera, essenziale,
impreziosita da profumni e sapori marcati,
innaffiata da vini di fama come PAlbana e il
Trebhiano, il Pinot e il Sangiovese.

Per il romagnolo il cibo, il vino ed il convivio
rappresentano una serena visione della vita.
Tra le minestre tipiche deil’Appennino trovia-
mo, oltre ai tortelli , di patate o di zucca, i
passatelli, i cappelletti di sfoglia e i maltagliati
in zuppa di fagioli; agnello, maiale, castrato e
cacciagione si possono gustare in deliziosi
umidi come secondi piatti; inoltre polenta,
tartufo e formaggio di fossa arricchiscone in
maniera particolare e caratteristica i meni
tipici. Un dolce di ricotta, un castagnaccio o la
semplice, fragrante ciambella da combinare
con il vino, completano gustosamente questo
prelibato quadro gastronomico. '
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-Un suggestivo angolo delle colline tosco-romagnole,
in Vel Bidente, accoglie la fattoria agrituristica G’ Bionda,
anfica costrizione rurale in pzez‘ra e legno di quercia:
e verande luminose, le graziose salette riscaldate
da stufe d'epoca rimandano ad atmosfere agrestri
dei primi del secolo.

Ca’ Bionda é definita dagii organismi UE. “fattoria modello”
per qualitd, moltepliciti e complefezza delle sue proposte,
comprendenti colture biologiche, piccoli allevarmenti
e attivita di svago.

A suggestive coiner of the Tuscan-Romagnolo hills is home,
to the farm guesthouse of Ca’ Bionda, an ancient rural
building in stone and oak: the luminous verandas and

comipriable rooms (kept warm with the fraditional heaters
of yesteryear} evoke the agricultural atmosphere of the

early 20th centiry..Ca’ Bionda has been defined by

European Communily bodies as a “model farm” thanks to |,

the quality, versatility and comprehensiveness of the ser-
vices offered, which include organically grown crops,
small-scale animal farming and leisure facilities.

“Ca Bionda” - Agriturismo e Prodotti Tipici
via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (FO) - Telefono e fax 0543 989101 e-mail: cabionda@fatloriefaggioli.it

Ingredient! per 8 persone: fagioli borlotti gr. 300,
olio extra vergine d'oliva di, 0,5, 1 cipolla tritata, 2
spicchi d'aglio, 1 carota, 1 sedano, 1/2 cucchiaio di
prezzemolo tritato, pancetta affumicata gr. 50,
brodoe necessario, basilico, rosmarine, peperoncino.

Preparazione:

Fare soffriggere la cipolla con l'olio, unire [aglm
schiacciato e toglierlo appena biondo, unire la caro-

ta ed il sedane tritati fini e la pancetta tagliata a pic-
coli dadini. Aggiungere It. 1,5 di brodo, i fagioli e
cuocere il tutto fino a che questi ultimi siano quasi
cotti.

Mettere gli gnocchettl di rnais e lasciare bollive dol-
cemente per 20 minuti mescolande di tanto in
tanto. Aggiungere brodo se la consistenza & troppo
sostenuta,

Aromatizzare con un trite di rosmarino, basilico e
peperoncing a piacere ed un filo di olio crudo.

Gnocchetts:

Impastare 200 gr. di farina di grano tenero 0, 200 gr,
di farina di mais macinata fine, acqua.

Lasciare riposare 15 minuti, stendere con il matta-
reflo fino ad uno spessore di 1/2 em, Tagliarvi degli
gnocchetti a forma di rombo e lasciarli asciugare 15
minuti prima di cuocerli.

Gastronomia

Ingredients for 8 persons: borfotti beans - 300 g,
Extra virgin olive oil - 0.5 litre, 1 chopped onion, 2
cloves of garlic, 1 carrot, 1 stick of celery, 1/2
spooniful of finely chopped parsley, smoked bacon,
diced - 50 g, stock - as necessary, basnl rosemary,
chilli pepper.

Preparatzan

Brown the onion in the hot oil and add the crushed

garlic: remove from the flame as soon as it starts to

turn brown. Add the finely chopped carrot and

celery and the diced bacon. Add 1.5 litres of stock,

sdd the beans and cook until the latter are well
one, |

Add the maize dumplings (gnocchettl) and leave to

simmer for 20 rninutes, stirring occasionally. Add

stock to thin if necessary.

Aromatise with chopped basil, rosemary and chilli

pepper as desired and add a dash of olive oil.

Dumplings (gnocchetti):

Knead 200 g of 0-grade common wheat flour, 300 g
of finely ground corn flour and water. :
Leave to relax for 15 minutes, spread the mix out
with a rolling pin until it is 1/2 cm thick. Cut out
rhombus-shaped dumplings and let them dry for
15 minutes before cooking them.

Gastronomy.

- CA’ BASINO — CA’ BIONDA -

- CA” MANDRIOLI

. Via S, Giovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda(@fattoriefaggioli.it

o www.fattorlefaggmh.lt :
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CUSERCOLI
* “Vivere le stagmm”
Incontro europeo
alle Fattorie Faggloll

CUSERCOLI - Incontro euro-
peo oggi alle Fattorie Fag-
'gioli: Carinzia (Austria), Ba-
| silicata ¢ Romagna, si in-
‘contrano per un progetto
|promo-commerciale per I’a-
griturismo e il territorio.
'L’incontro ha I'obiettivo di
'realizzare un’azione promo-
zionale e di marketing che
comvolgera tutta I’Europa.
I1 progetto é basato sul ciclo
stagmnale e ha come rife-
{rlmento la cultura rurale,
’identita locale, la cono-
}scenza e degli aspettl na-
turali, le attrattive e gli
-aspetti sportivi e di gioco
della vita in campagna.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

' www.fattoriefagg'oli.it
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Cusercoli fra Carinzia e Val d’Agri
La Carinzia e la Val d’Agri, ovvero dall’Austria all’Italia. Sono due realth euro-
pee che si incontrano alle Fattorie Faggioli di Cusercoli per imparare a valorizza-
re i prodotti e le bellezze di due territori tanto diversi quanto simili. Elke Fert-
schey e gli altri responsabili della delegazione hanno portato dalla bella regione
austriaca una ventata di prodotti tipici, dalla birra al pane, per far conoscere un

angolo di Europa dalle mille risorse. Dalla Lucania a Ca Bionda si & intrecciato
anche il percorso di un altro gruppo di giovani. Nella foto di Sabatini ’incontro.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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POTENZA

E PROVINCIA

Lucani a Cusercoli
per un gemellaggjo
gastronomico

‘CUSERCOLI (FO) - Quattro
giorni per dialogare, confron-
tarsi, imparare, costruire un
ponte che guardi al futuro tu-
ristico della Basilicata con. fi-

_ducia, qualche alleato in pili e
soprattutto una buona dose di
idee e creativita: per i sei ope-
ratori di Covaltur (Consorzio di
Valorizzazione Turistica) lo sta-
‘ge formativo nelle Fattorie
"Faggioli' di Cusercoli & stato
un susseguirsi di esperienze e
di geamnbi, in una realth leader
del mercato agrituristico italia-
1o ed europeo. La manageria-
lith dell'azienda forlivese ha
fatto scuola, cosi come lo spiri-
to di unione del Consorzio lu-
cano.

Dal dibattito sulla manipola-
zione dei cibi alla preparazione
di piatti tipici, dalle visite in la-
boratorio all'scquisizione di no-
zioni manageriali, la delegazio-

‘ne guidata da Vito Bochicchio
(presidente di Covaltur), Paolo
' La Guardia (consigliere) e An-

£

na Pietrafesa (pubbliche rela-
zioni) ha avuto modo di acqui-
sire e di diffondere una serie di
conoscenze. Emersi molti pun-
ti in comune tra le due realta,
primo fra tutti la componente

"Profumi e sapori", slogan del-

l'egperienza. K profumi e sapo-
1i lucani non sono mancati, an-
Zi: §]i operatori turistici di Co-
valtur hanno saputo far ap-
prezzare i piatti tipici della re-
gione non solo ai romagnoli,
ma anche ai turisti presenti in
azienda, con riscontri. unani-
mementeé positivi: da cui & nata,
lidea di organizzare, un gior-
no al mese, uno scambio di pro-
dotfi tipici da far gustare nelle
diverse regioni. I Consorzio lu-

Foto di gruppo nelia fattoria Faggioli

cano, che avra tra le sue azien- *

‘de le Fattorie "Faggicli®, ha. i-

nolfre aviluppato tutta una’ se-
rie di iniziative per creare un
circuito turistico e prodotti ti-
pici. Un bigliettino da visita
niente male nel processo di dif-
fusione della comunicazione

‘del "made in Basilicata.

Hanno partecipato allo sta-
ge Antonio Lombardi (Agribo-
sco di -Nemoli), Nicola Nigro
{per un'azienda di Viaggiano
in fase di realizeazions), Giu-
seppina e Rosa Scarpetta (L'Al-
veare di Grumento Nova), Giu- -
seppe Bruno (Agriturismo Vi-
gnola, di Marsiconuovo) e Ma-
rio Castellaneta (Hotel Madi-
san di Grumento Nova). (V. V.)

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
-Via 8. Giovamni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39,.0543, 989101 -
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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Cusercoli Alla scoperta
- della Valle dell’ 'Agri

Per tutelare 1.¢ibi sani, t1p101 € genmm oggll

piti che mai si parla di «Saperi, sapori ¢'salu-
tex; Le Fattorie Faggmh di Cusercoli sono i

questo-ambito una vera fucina d’idee per le
realta regionali. A far tappa a Ca Bionda so--

no state in questi giorni le- az1ende.assoc;tate
alla Cova,ltur della Valle dell’ Agri. Ur |
tata d’aromi arrivata in Romagna dallaffl as111-,.
\ ‘cata. A Potenzae.dintorni si lavora su prodot-
'ti naturali; puntando su promozmm “all”altez-
‘za delle nuove tecnologie. Vedi sito www.co-
‘valtur.it Nella Foto di Gmrglo Sabatini: il
.gruppe della Bas1llcata con i plattl t1p1c1 :

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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Cusercoh

Mampolaznone

€ c1b1 sani

VCUSERCOLI Quanto 8
- ‘detéerminante la ge-

nuinita dei prodotti ti-
pici quando si parla si
salute? A questo inter-

‘rogativo risponderan-
. no imprenditori, am-

ministratori, consorzi

~nazionali per la tutela
- dei prodotti tipici, du-
- rante un incontro.che |

si terra oggi alle Fat-
torie Faggioli di Cu-

| sercoli. . All'incontro
saranno presenti le
“aziende associatea Co- - |
| valtur (Consorzio va- - }
“lorizzazione turistica)

con sede.a-Potenza, il - |

presidente © Vito - Bo—,'-t_ T‘
- chicchio, il conmghere.:;
- Paolo Laguardla e. An '

na Petrafésa; respon-::
sabile del settore. co-.
municazione e qubll 1

- che relazlom

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

' www.fattoriefagg'oli.it




- RASSEGNA STAMPA

Fattgi

- Giovedi 23 novembre 2000

il Resto del Cariino

CUSERCOLI IMPRENDITORI A CONVEGNO OGGI A CA’ BIONDA

Tipici e contro ogni manipolazione

La genuinita dei prodotti tipici contro Ia ma- -
nipolazione dei cibi. Si parlera di salute ¢ ali-
mentazione a Cusercoli, rispondendo a inter-
rogativi di imprenditori, amministratori, con-
sorzi nazionali per la tutela dei Prodotti Tipi-
ci. L’appuntamento & per oggi, durante un in-
contfo che si terrd alle Fattorie Faggioli.
All’incontro saranno presenti le aziende as-
sociate a Covaltur. (Consorzio Valorizzazio-
ne Turistica) con sede a Potenza, il presiden-
te Vito. Bochicchio, il consigliere Paolo La-
guardia e Anna Petrafesa, responsabile del
settore comunicazione e pubbliche relazioni.
Inoltre un gruppo di giovani imprenditori di
Catanzaro in stage in Romagna coordinati da
Promozione Alberghiera. Parteciperd ai lavo-
ri Abe Shjni in rappresentanza del Ministero
dell’ Agricoltura giapponese, in questi giorni
a Ca' Bionda per iniziative di collaborazione
con le Fattorie Faggioli. L*Universita di Bo-

.logna sara presente con Luca Piancastelli e
I’Universita di Ferrara con Emidia Vagnoni,

il Consorzio di albergatori Sweet Home Ho-
tel con il presidente Emanucle Casadei e Ma-

_ra Biguzzi direttrice del Gal L’Altra Roma-

gna. Le aziende che hanno scelto di prodwrre |

- rispettando I ambiente vogliono qui informa-

re il consurmatore che la salute si pud costrui-
Ie € garantire con un consumo intelligente di

- prodotti agroalimentari. Abbiamo una gastro-

nomia che tutto il mondo ci invidia, un paese
ricco di produzioni tipiche e vogliamo adat-
tarci ad un potere economico e politico che

vuole modificare in tempi brevi cid che Ia na-
tura ha creato in milioni di anni? “Le nostre
aziende- dice Fausto Faggioli, titolare di Ca’
Bionda - vogliono sottrarsi alla logica della
produttivitd e del profitto sostenuta dalle

Multinazionali che recuperano la materia pri-

ma in paesi dove non c’& alcun tipo di con-

. trollo sulle produzioni Per opporci a questo,

oggi presenteremo una “Carta off-limits”
per tutte le Aziende che vogliono rimanere
fuori dai programmi delle grandi multinazio-
nali, firmando le loro produzioni. Le aziende
ritengono inaccettabile per ragioni scientifi- .
che, salutistiche, ecologiche, economiche ed
etiche modificare forzatamente ed in poco -
tempo cid che la Natura ha creato in milioni
di anni. Questa forzatura, se non controllata,
ha come unico ed evidente movente la specu-
Iazione economica senza alcun riferimento
alla salute.” Una forte presa di posizione da
parte degli imprenditori che hanno fatto la
scelta di proporre al mercato un Sapore genmu-
ino e, allo stesso tempo, fedele alle antiche
tradizioni. L’Ttalia beneficia dell’invidiabile
privilegio di cambiare ricette ogni 30 km, of-
frendo cosi una potenzialita gastronomica di-
verse in uno spazio ristretto. I.a Natura , con
i suoi equilibri ha sempre guidato la qualita
della tavola e il piacere ed il gusto della tavo-
la sono parte integrante della qualita della vi-
ta. Concluderd 1 lavori Guido Tampieri, As-
sessore’ Agricoltura ed Ambiente Regione
Emilia Romagna.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543, 989101
' e-mail:cabionda@fattoriefaggioli:it
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RAPPORTO PIU’ INTENSO TRA SWEET HOME HOTELS E FATI‘OR]E FAGGIOLI

Un rapporto sempre pill streito tra mare ¢
monti per far crescere il turismo romagnolo.
- Continuerd.anche nel 2001 la collaborazione
tra gli 11 alberghi del consorzio Sweet Ho-
me Hotels di Cervia e le Fattorie Faggioli
della Val Bidente, nell’Appennino forlivese.
La scorsa estate ogni albergo ha riservato un
angolo ai prodotti delle Fatiorie Faggioli e-
ha organizzato escursioni nell’ Appennino.
Per il prossimo anno, nel corso di un incon-
- tro al quale ha partecipato 1’ assessore al Turi-
smo di Cervia Ermanno Zattoni, & stato vara-
to un programma che prevede anche serate
negli alberghi dedicate all’Appennino e ai |
suoi prodotti, ed escursioni nell’entroterza.’
Nella foto, da sinistra, Roberto Graziani
ed Emannele Casadei, rispettivamente vi-
ce presidente e presidente della Sweet Ho--
me Hotels, I’assessore Ermanno Zattoni,
- Palbergatrice Marinella Abbondanza, e
Fausto Faggioli, titolare delle fattorie Ci
Bionda, Ca Basino e Ca Mandrioli..

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via §. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it
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cusercoLl - Stage per gli studenti di Soverato
‘Per Romagna e Calabria
un “matrimonio” a tavola

CUSERCOLI - La scuola alberghiera di So-
verato, in provincia di Cosenza, sara ospite
oggidelle Fattorie Faggioli di Cusercoli, per
un incontro fra cibi romagnoli e calabresi.
Ben 91 allievi, accompagnati da 15 docenti,
gia in possesso del diploma di qualifica nei
settori della ristorazione e amministrazio-
nhe, soggiorneranno immersi completamen-
te nelle bellezze dell'entroterra romagnolo
ricco di antiche tradizioni. . _

‘Lo stage, promosso dal preside della scuola,
‘professor Vincenzo Guarna, & organizzato
da Carlo Fracassi, presidente di “Welco-

me-La Scuola di Rimini”, impresa di ser-

vizi, leader in questo campo. All’incontro
parteciperd Pier Luigi Maltoni, responsa-

bile dell’ente di formazione- Ial, gestore
della scuola regionale specializzata nella

ristorazion€ e nel turismo di Cesenatico, e
Roy Berardi, progettista dello stesso Ial.
“Una ventata di gioventil che travolgera Ca’
Bionda - ricorda Francesca Faggioli -. En-
~comiabile 'impegno -di tanti giovani che
‘hanno recuperato le loro.tradizioni gastro-
'nomiche, attraverso il dialogo con le ge-
nerazioni piu veechie, per aggiungere alla

loro professione un fondamentale bagaglio

‘culturale. E' merito qu:indi dei sapori di una

volta aver avvicinato due generazioni ri-
cordando che il c¢ibo della tradizipne ha

~ sempre vissuto in simbiosi con le risorsee i

prodotti tipiei locali, legame che rischiamo
di perdere in quest’era di globalizzazione”.
“ Oggi riscoprire ed elaborare menu con
ricette e ingredienti di ieri diventa indi-
spensabile - ricorda la responsabile delle

Fattorie - e in questo percorso siamo im-

pegnati entrambi: le scuole che préparano
gli operatori alla ristorazione, veri e propri
restauratori di una eultura alimentare le-
gata al territorio, e noi in fattoria. per
aiutare i ragazzi a conoscere 1’ambiente.
Quando quest'ultimo diventera parte della
loro wvita, allora diventeranno i veri pro-
tagonisti dello sviluppo del territorio”.
L’incontro odierno vivra il suo momento
pint significativo quando nel tardo pome-
riggio tutti i partecipanti al progetto 'in-
titolato “A scuola-di gusto” confronteranno
le loro esperienze; a quel punto 1a creativita
gastronomica calabrese e quella della cu-
cina romagnola si:confronteranno in piatti
dagli antichi sapori, siglando a tavola un
connubio unico. .

CA’ BASINO ~ CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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Cusercoli Giovani di Soverato
a scuola di «gusto» in fattoria

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli, ospiteranno domani la Scuola
Alberghiera di Soverato (Catanzaro) per un incontro sotto il “se-
gno del gusto” fra cibi romagnoli e calabresi. Accompagnati da
15 docenti, 91 allievi, in possesso del diploma di qualifica nei
settor1 della ristorazione ed amministrazione, soggiorneranno
per una “full immersion” nel nostro entroterra. Lo stage, pro- -
mosso dal preside Vincenzo Guarna, & organizzato da Carlo Fra-
cassi, presidente di “Welcome-La Scuola di Rimini”, impresa di
servizi, leader in questo campo. All’incontro partecipera Pier-
‘Luigi Maltoni e Roy Berardi dello Ial.- =

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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Cusercoli Giovani,
stage dalla Basilicata

Le Fattorie Faggioli di Cusercoli ospi-
~tano la Basilicata . Due 1 gruppi di gio-

- vani agricoltori in stage a Ca' Bionda

per il corso Giovani imprenditori in

Agricoltura gestito dal Cipa di Poten-

- za. Alcune aziende agricole sono nel-
la zona del Metaponto altre nel Parco
del Pollino, due territori in grado di of-
frire una grande varieta di prodotti lo-

“cali. Elisa Ippolito, Lucia Micheli,

'Giuseppe Petraccone e Michele Mi-
glionico sono i coordinatori e tutor
dei gruppi che si confronteranno con
imprenditori ¢ amministratori della
nostra vallata. “Una giornata significa-
tiva — dice Francesca Faggioli, presi-
dente di Fattorie Fag gioli — per mette-
re in tavola i sapori di una antica ga-
stronomia e le tradizioni di territori
che insieme vogliono promuovere 1o
sviluppo rurale». All’appuntamento
saranno presenti Nicola Manfredelli,
Giuseppe Lotti e Nazario Battelli.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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CUSERCOLIVEMILIA

Avete bisogno di rimettervi in forze
e recuperare il vostro buonumore?
Alle fattorie Faggioli di Cusercoli
(FO), sulle colline romagnole, hanno
un’originale proposta per voi. Potete
rigenerarvi grazie alla magia dei bo-
schi e alla forza delle tradizioni po-
polari. La vacanza é studiata con cin-
que percorsi a tema, uno per giorno,
dedicati ai cinque sensi. Si riscopre,
per esempio, tutto il piacere del gusto
assaporando, con calma e attenzione,
piatti della cucina contadina. 'udito,
abbandonandosi dolcemente all’ascol-
to di suoni e musica. E poi si impara

8 ﬁovembre 2000

Natale e %Wanno, i vacanza

Cercate un modo per incontrare nuovi amici o volete

prendervi una pausa in solitudine per rilassare corpo e mente?
Amate le atmosfere semplici e tranquille oppure volete

provare il brivido dell’avventura? Qualunque sia il vostro desiderio,
basta esprimerlo: qui troverete la meta giusta per realizzarlo

aleggere una carta topografica, a uti-
lizzare la bussola e a riconoscere le
tracce degli abitanti del bosco: ca-
prioli, lepri, fagiani e scoiattoli. A con-
clusione del soggiorno potete parte-
cipare a una entusiasmante caccia al
tesoro, per la quale occorre un giusto
equilibrio fra efficienza fisica, tenacia

e capacita di ragionamento. Una set-

timana all'agriturismo Fattorie Faggioli
(tel. 0543989101, www.fattoriefaggioli.

it) a pensione completa e in camera
singola costa 700.000 lire.

3ssio ‘& Giosi Sacchini |

T -
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Sabato 4 novembre 2000

CUSERCOLI UN GRUPPO DI TEDESCHI ALLA SCOPERTA DI AZIENDE AGRICOLE E AGRITURISM[

I giovani imprenditori si ritrovano a Ca Bionda

La presentazione del libro
“Agriturismo e Sviluppo del-
le Aree Rurali”, alle Fattorie
Faggioli & stato I'imput per
mettere “sul tavolo™ i proget-
ti che gli-imprenditori del no-
stro. territorio stanno svilup- .
pando. Alla sua stesura ha
partecipato Failsto. Faggio-
liz«Abbiamo scritto questo li-
bro per dare una -risposta
chiara e soddisfacente a tutte
le domande che un operatore
si_ pone nel momento in cud
decide di iniziare una. attivi-
ta di Agnmmsmo e mentre -
prosegue mei lavori». Nelle
sue pagine moltissimi i mo- -
menti della vita.delle Fatto-
rie Faggioli e del suo modo
jdi fare ospitalitd sul territo-

Iric.creando collaborazioni e .

dialoghi fra le imprese.
Nella foto di Giorgio
Sabatini:  Roberto Di

Muzio,FaustoFaggioli,
Roberto Bartolini
‘(direttore Gruppo

‘Calderini Ed agricole) ed
Elena Tibiletti.

Via S.
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Venerdi 3 novembre 2000

Cusercoli I giovani imprenditori-agricoli europei
da oggt si trovano a raduno alle Fattorie Faggioli

Alle Fattorie Faggioli di Cusercoli, gli im-
-prenditori romagnoli incontrano oggi in una
tavola rotonda 1 giovani "colleghi’ agricoli

europel, membri del Ceja (Consiglio euro- -

peo dei giovani agricoltori) coordinati da Pe-
ter Heffner. Francesca Faggioli (presidente
Coop Fattorie Faggioli), membro di questo
-consiglio europeo e testimone di una realta
agrituristica gia definita azienda modello

dall’Unione Europea, ospitera in Fattoria per -
alcuni giorni il gruppo che visitera varie real-
ta della Vallata. Dialogo reale tra domanda e

“offerta, certificazione di qualitd, necessita di
‘enfrare con 1 giusti strumenti nel mercato, si-
-nergie fra imprese, progettazione di una rete
-europea sono 1 temi da sviluppare in questo
appuntamento, al quale parteciperanno le for-
ze del territorio che credono nello sviluppo
rurale. Il dibattito avia come fulcro la presen-
.tazione del libro “Agriturismo e Sviluppo
delle Aree Rurali”, scritto per guidare I’ ope-
ratore del settore, fornendogli in modo sem-
plice e chiaro gli elementi, teorici e soprattut-
1o pratici, servono per capire cosa significa

fare agriturismo e per realizzarlo concreta-
mente. Realizzato dal Gruppo Calderini Eda-
gricole, casa editrice bolognese che da lungo
tempo si occupa di argomenti - inerenti
all’agricoltura (suo ¢ il mensile La casa sui
Campi) ¢ il risultato della collaborazione fra

‘Fausto Faggioli, Elena Tibiletti, Roberto Di

Muzio; Marco Manilla e Salvatore Dota. Gli -
autori hanno messo «tutta la loro esperienza
ed il libro, oltre che guida per chi vuole intra-
prendere una attivitd agrituristica, & un vero
e proprio testo didattico per formare i futuri
imprenditort del settore, i giovani, fin dai
banchi scolastici». In questa giornata densa
di iniziative, Emanuele Casadei presidente
del Consorzio di albergatori Sweet Home
Hotels presentera il programma “Mare e
Campagna”, progettato per offrire ai turisti
della costa la possibilita di conoscere Ie pecu-

liarita deil’entroterra, con pacchetti di giorna-

te in fattoria. Nel tardo pomeriggio, conclu-
dera 1 lavori I’intervento di Guido Tampiert,
assessore all’ Agricoltura e Ambiente Regio-
ne Emilia Romagna.
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“Venerdi 3 niovenbre 2000

CUSERCOLI - Tavola rotonda alle Fattorie Fagg10h :
! Imprendltorl agricoli eumpel-.

~ Esperienze a confronto -

CUSERCOLI - Oggl alle Fattorle Faggloh di Cusercoh gh-

‘imprenditori romagnoh incontreranno nel corso di una
tavola rotonda i loro colleghl europei - membri del Ceja
(Consiglio europeo de1 g1ovan1 agrlcoltorx) coordmatl da
- Peter Heffner. =

- La delegazmne, accolta da Francesca Fagg1011 pre31dente
“del’omonima cooperativa, approfittera della permanenza-

| per conoscere la Val Bidente. Il dibattito vertera sulla
~ presentazione del libro “Agriturismio e sviluppo delle aree
- rurali”, scritto per guidare l’operatore del settore, for-
nendogh tutti gli elementi teoricie pratici per comprendere

- l'esatto significato del “fare agriturismo”. Il volume é frutto

~della stretta: collaborazione tra Fausto Faggioli, Elena

Tibiletti, Roberto Di Muzio, Marco Manilla e Salvatore

Dota. Nel corso della giornata poi Emanuele Casadei,
presidente del consorzio di albergatori “Sweet Home Ho-

tels”, presentera il _programma “Mare e Campagna”. Nel

tardo pomeriggio é atteso: l’arrlvo anche l’assessore re-
glonale Guido Tamp1er1 o .

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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Mercoledi 1 novembre 2000

CONVEGNO SULLA RIQUALIF[CAZIONE DELL’OFFERTA NEL FORLIVESE -

11 turismo si tmge di verde

- Ecoturismo: una risorsa da
sfruttare. Alla Camera di
Comimercio di Forli-Ceséna
si & dvolto ieri il convegno
«Ecoturismo! lo sviluppo so-
stenibile» per promuovere il
confronto fra operatori e ani-
ministratori, at fine di rilan-
ciare il turismo legato alla na-
tura e all’enogastronomia.
«La Camera di Coinmercio
~- spiega.il presidente Ser-
gio Mazzi — attraverso il Ci-

se agisce per modificare
Timmagine di ecoturismo co-

me turismo di serie B. Con il
progetto di certificazione di
gualith delle imprese agrituri-
stiche si vuole incentivare la
quality delle strutture». An-
che il responsabile del servi-
zio turismo e qualita della

Regione Stefano Vannini so-

stiene la necessifa della certi-
ficazione U.E. di qualita del-
le-imprese come riconosci-
mento e una garanzia a livel-
lo europeo della qualitd del
prodotto turistico. Marina
Flamigni, dirigente del setto-
re turismo defla Provincia,
sottolinea il forte impegno
insieme alle comunita monta-
ne per I’accordo con le pro-
vince di Firenze ed Arezzo
' per la valorizzazione del turi-

smo-nel parco nazionale e.-

nello specifico, completan-
-do il rifugio Burraia, rinatu-
ralizzando le piste sciistiche,
Tistrutturando’ il rifugio di
Monte Fumaiolo e riattivan-

done le piste di fondo: «H tu- -

rista deve trovare servizi ade-

qualificare le'proprie strutta-
re studiando'con Ta Regione
dei meccanismi per favorne
Paccesso al finanziamenti».

Nell’azione
rientra la guida «Una vacan-

- za a tutto campos che descri-

+ tivi servizi offerti. «Ci sono.
- sole 9 strutture ricettive e
100 abitanti nella parte roma-

ve le strutture di turismo ru- -

rale della Provincia ed i rela-

gnola — denuncia critico il
presidente del Parco naziona-

- le Enzo Valbonesi —. Il Cri-
- nale pud essere plﬁ sfruttato,

non solo per le scdmpagnate

domenicali. Gh@peramn de-

vono ayere maggior fiducia
nel parco - come elemento
centrale del prodotto turisti-
<o ambientale. Occorfe un

" nuovo piano di sviluppo inte-

guati, la natura da solanon &

- sufficiente come motivazio-

ne. I’ necessario perd inter-

venire in ajuto degli operato-
i privati che decidono di ri-

grato [ra Ente parco, operato-

: tieiGalper mtegrare le of-

ferté». E’ stato riscontrato |
un mteresse partlcolare spe-

promozionale

cialmente fra i tedeschi per i

parchi naturali e T'agrituri-

smo. L’ Apt, I'Unione di pro-

dotto Appennino e le istitn-

zioni locali hanne prodotto

‘quest’anno una- guida sugli

agriturismi chie sarh promos-

sa con messaggi diversi in -

Italia, nei paesi,di lingua te-
desca e nex Paesi Bassi. «Fa-
re agriturismo richiede quali-
th.e fantasia —dichiara Clau-
dio Pasini, segretario genera-

e dell’Unione Camere e vi-

ce presidente dell’ Apt servi-

zi Emilia Romagn —: pro-
“poste culturali, gastronomla '

ed altre attivitd da offrire al

furista. Inoltre, o 5 riesce ad .
"aurnentare la ricettivitd delle :

struttiire o non ci si qualifica
sul mercato». Fausto Faggio-
i, v1cepre31dente dell’ Asso-
clazione Agriturismo Emilia
Romagna, impegnato con il
Cise

iqualita Iso 14000 di 30-azien-

er 14 certificazione di

‘de agrituristiche della Pro--

vincia di Forli- Oesena ein di-

. ti tipici.

versi progetti internazionali
e di formazione con LAL

- Emilia Romagna, ha ricorda-

to agli amministratori che
gia da molti anni vi sono pro-
gelti validi sull’ecoturismo e
organismi attivi. Interessanti
le esperienze della ¢ooperati-
va Atlantide di Cervia e del
Consorzio  Agroalimentare
di Cesena rignardo lo svilup-
pe di percorsi didattici rivoi-
ti alle scuole: la prima come
educazione ad un turismo so-
stenibile su sentiéri e-0asi na-
turalistiche, Ia séconda nelle
fattorie, alla riscoperta delle
attivita agricole e del prodot— '

Alessandra Agnoletu
Nella foto di Sabatini: il con-

- vegno sull’ecoturismo
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f Marted; 31 ottobre 2000

Cusercoli Ca Bionda
nel segno dei Celti

E’ il primo 31 ottobre del 1l Millennio.
La grande festa del mondo invisibile si
pud trascorrere alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli dove inizierd oggi I’ attesa per
il nuovo anno. Un “Giorno fuori di zuc- .
ca” nella lunga notte delle antiche popo-
lazioni celtiche, compiendo riti per pro-
piziarsi la fortuna e accedere ai misteri
che in questa notte sono a portata dell’
uomo. Per I’occasione un gruppo di futu-
ri imprenditori sardi, attualmente in sta-
ge a Ca' Bionda, nell’ambito del corso
“Promotore sviluppo turistico” progetta-
to da Daniele Congiu e gestito
dall’ Afpal presentera sapori ¢ profumi
di una terra ricca di antichi e affascinan-
ti insediamenti storici. Nel pomeriggio
sui tavoli da lavoro, mani capaci e menti
fantasiose, daranno vita ad una frenetica
attivita con i pidl svariati materiali per
creare la zucca pil divertente e spirito-
sa, cimentandosi in maschere elaborate
con facce a forma di fata, animale, gno-
mo, folletto. A cena, quando Ia “festa en-
tra nel piatto” spazio alle ricette, gustan-
do la versatilita dell’ingombrante frutto:.
-gioia per gli occhi e delizia per il palato,
Dopo cena, al pallido chiarore di un
quarto di luna, chi vuole mantenere 1’an-
tica tradizione della zucca illuminata,
potra scegliere quella che pit gli piace,
fra le tante che sono cresciute nell’orto
della fattoria, e con un coltellino, dopo
aver tolto la polpa, inciderd occhi, naso
¢ bocca a mezza luna per illuminarne
I’interno. D’obbligo, cercare di mante-
nere la fiaccola accesa almeno fino atlo
scoccare della mezzanotte. E a mezza-
notte, una candela speciale per compie-
re un rito propiziatorio verso la vita ed
incontrare la forza del fuoco, magari
esprimendo un desiderio e ricordando
che: per i Celti “la vita & un sogno senza
fine”. Info 0543-989101

-
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CUSERCOLI STAMATI']NA SU RAI UNO (ORE 11) LA FAMIGLIA FAGGIOLI PROTAGONISTA

Benvenutl nella «Vecch1a Fattona»

Vedremo oggi le Fattorie

Faggioli su Rai Uno, prota-

goniste dela trasmissione La
Vecchia Fattoria, in onda al-

le ore 11.30. Condotto da Lu- -

ca Sardella e Janira Majello,
il programma in onda dagli
studi di Napoli dedichera
uno spazio atla famiglia Fag-

~ gioli e alla Scuola Regionale

specializzata nelia Ristora-
zione e nel Turismo di Cese-
natico, gestita dall’Ente di
Formazione Ial. La presenza
in trasmissione delle Fatto-
rie Faggioli, dello chef Claun-
dio Moras, dei suoi allievi e

di Roy Berardi, progettista
dello Ial, testimonia come 1l

progetto - “Scuola in Faito-
tia” portato avanti-in questi
anni da Fausto Faggioli, sia

la strada giusta per far cono-_
‘scere le grandi possibilitd di

un territorio, con i suoi sape-

riedisuoi sapori. Un proget-

to cosi vincente da interessa-

re la-stessa Rai che vuol fare

arrivare in ogni c¢asa questo
messaggio: la sinergia fra
scuola e fattoria, per aiutare
le nuove generazioni ad “in-
namorarsi”
rio, rivalutando i prodo’ttx ti-
pici e gli antichi sapori della
gastronomia ‘contadina. “E" .
un grande .risultato — com-
menta Fausto Faggioli—adi~

~ ‘mostiazione

del loro territo-

dell’impegno
che abbiamo messo per la

" promozione e la valorizza-

zione della cultura rurale. E?
in campagna che si possono
vivere le stagioni, i cicli pro-
duttivi ¢ le tradizioni alimen-

“tari di un tempo neanche tan-
to lontano. E’ in campagna
“che si pud far camminare un
giovane sui prati pieni di er-
“be spontanee che hanno. ar-

. ticchito i piatti dei nostri non-
ni e che passano dal prato al
piatto conservando un sapo-

" re davvero straordinario”.

- Nella foto: La famiglia Fag-
gioli con Luca Sardella- e
Janira Majello
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 CUSE RCOLI
* Fattorie Faggloh
questa mattina-
su Rai Uno

|CUSEHCOLI - Diretta Tv in
( fattoria. Questa mattina il
' programma televisivo “La
Vecchla Fattoria”, in onda
-su Rai Uno alle 11 30, con-
dotto-da Luca Sardella e Ja-
‘nira MaJello dedichera uno
‘Spazio alle Fattorie Faggioli
-di Cusercoli e alla Scuola
regionale specializzata nel-
'1a ristorazione e nel Turi-
smo di Cesenatico, gestita
dall’Ente di Formazmne
IAL E-Romagna.

In trasmissione le Fattorie
Faggioli, 1o chef Claudio
Moras e gli allievi di Roy
IBerau:'dl progettista dellof
AL S

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda(@fattoriefaggioli.it
"~ www.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
Fattgrle

il Resto del Carino

Martedi 24 ottobre 2000

CUSERCOLI IN AZIONE LATV.-NHK
I glapponesi alla scoperta
' della «vita» 1N agriturismo

\ Una troupe televmwa, perla-

| Tv di Stato giapponese
NHK;, ha ’pedinato’ per cin-
que giorni le Fattorie Faggio-

le allora lo scopo? Realizza-
re uno spectial sulla storia del
patron di Ca Bionda e della

zionale, per vivere in campa-
gna con la famiglia. «Un la-
voro sicuro e ben retribuito,

‘ma che non mi faceva respi-
: rare atia di campagna» dice
| Faggioli. La vita di campa-
 gna evidentemente affascina
il Giappone, colpite qui a Cu-
sercoli dal valore delle anti-
che tradizioni contadine e
dal sapore vero dei cibi biolo-
gici. «Probabilmente sono ri-
chiami troppo forti per non
essere sentiti anche da chi ha

|una disciplina ferrea e vede

11 lavoro come un mito - sot-

.tohnea Fausto Faggmh - se-

poi tutto questo viene sapien-
temente miscelato con il
know how aziendale, ecco
spiegato perché dal paese

del Sol Levante si sono inte- -
ressati alla Val Bidente».

Ma in particolare a destare
I'interesse dei giapponesi, 0~

li.- No, Al Grande Fratello
‘quinon c’entra niente. Qua--

'sua scelta di vita: lasciare un.
lavoro “sicuro di direttore-
-commerciale di una multina- -

no state le connessioni che
Faggioli & riuscito a creare
tra le varie attivita che costi-
tuiscono l'anima dell'agrituri-
smo. I reportage sara inseri-

to in una serie intitolata "Eu-
-ropean Life" ed andra in on-

da sul satellite giapponese
della NHK. A produrlo & la
Link Japan sri, una societi

-di produzione televisiva che
-ha ede in Italia. La Link Ja-

pan lavora esclusivamente
per i network giapponesi
con una ricerca continua di
notizie e storie che siano inte- -
ressanti per alzare 1’audien-
ce. Valentina Barchetta (pro-

duttrice), Flavio Casanova

(regista), Fabio Moro (came-
raman) € Dario Simoncini -
(fonico), sono i componenti
della troupe. che ha girato
nell’agriturismo sopra Civi-
tella, in compagnia di Fausto
Faggioli, dei suoi ospiti e di
tutto il paese di Cusercoli.

. Con un gruppo di bambini le’
‘telecamere mostreranno una

visita al vecchio Mulino di
Mastalso, con le sue antiche
macine, e conosceranno gli
abitanti del paese che, acco-

-gliendo Fausto Faggioli in

Val Bidente, hanno visto
I'inizio della sua attivita di
ospitalitd rurale.

‘Enrico Zavalloni
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~ CUSERCOLI
i Semnoallatvmppmlca

del Bidente
Tmupe televisiia
a Ca’ Bionda

‘CUSERCOLI - 11 valore-
delle antiche tradizio-

‘ni contadine, il sapore
vero dei cibi biologici
 sono richiami troppo.
forti per non essere
-sentiti; se poi tutto
questo viene sapiente-

'mente miscelato con
P'esperienza di un’a-
zienda é meglio. Gio-
vedl sera una troupé
televisiva giapponese
| é arrivata alle Fattorie
Faggioli per girare un
~documentario per la
.Tv di Stato nipponica, .
Ia Nhk. A destare l’in-
teresse dei giapponesi
sono state leazioniche
a livello nazionale ed
‘ormai anche a livello
internazionale vengo-
no prodotte dalle Fat-
torie Faggioli nell’am-
bito delle serie “Euro-
pean Life”, che andra
in onda sul satellite
giapponese della Nhk
ed é prodotto -dalla
Link Japan Srl, societa .
italiana di produzione:
- televisiva che lavora -
esclusivamente per la
. tv di Stato nipponica.
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Venerdi 20 ottobre 2000

sbarcano in Romagna e fra
il le colline della Val Bidente

prio agio. Il progetto Agri-
village 2000 ha portato alle
fattorie Faggioli di Cuser-

ni, attive nel campo della
cooperazione, della produ-
zione e lavorazione di pro-
dotti dell’agricoltura. Risto-
| razione e agriturismo le
‘materie’ messe a frutto in
questo stage ospitato a Ca
_ Bionda seguito dalle im-
| prenditrici arrivate da Fran-
i| cofonte ¢ Buccheri. Serate

Le imprenditrici siciliane

mostrano di trovarsi a pro-

coli una dozzina di giova-.

conviviali coni piatti e i vi-

ni tipici della Sicilia hanno

fatto da cornice al lavoro in
fattoria. Un esempio di stu-
dio che anche dal Giappo-
ne stanno prendendo ad

‘esempio. In questi giorni in-
fatti a Ca Bionda sono sbar- -
cate le telecamere di un

network nipponico. Per al-
cuni giorni la troupe con
gli occhi-a mandorla segui-
ra Fausto Faggioli e la sua
famiglia nella vita e nel la-
voro di tatti i giorni. Un re-
portage dalla Romagna sul-
lo sviluppo rurale 'made in
Italy’ che sara articolato in
alcune puntate.

CUSERCOLI A CA’ BIONDA REPORTAGE DELLA TV GIAPPONESE

| Dalla Sicilia con le idee chiare

Nella foto di Giorgio
Sabatini: il gruppo di
giovani imprenditrici

arrivato dalla Sicilia con
il ’patron’ di Ca Bionda,
Fausto Faggioli e Aldo
Raffaele Guccione,

- composto da Olga
Randone, Maria
Carmela Paterno,
Nunzia Maria
Bonacquisto, Giuseppa

~ Trigili, Milena
Maiorana, Lilia
Lazzara, Maria Seria e
Maria Rita Linguanti.
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Mercoledi 18 ottobre 2000

CUSERCOLI GIOVANI IMPRENDHRICI PER LO SVILUPPO RURALE

L’agrlturlsmo si tinge di rosa

Oggl le Fattori¢ Faggioli di-
‘Cusercolidi Civitella ospita-
no un gruppo di imprenditri-
ci siciliane in stage a Ca'

Bionda, neli'ambito del pr_d- N
~”Agrivillage. SN

getto  Now
2000". 11 gruppo & coordina- -
to dal project leader Aldo
. Guecione. Le stagiste sono
| glovani presidenti di plccole
cooperative che operanoa li-

vello consortile perlo svilup--

- po rurale integrato e rappre-

sentano imprenditorialit di- -

verse: dall’ agriturismo, al tu-
rismo rurale, alla coltivazio-
ne di prodotti tipici siciliani
freschi e conservati. Per la
nostra regione, un gruppo di
imprenditori della provincia
-di Reggio Emilia che seguo-
no un Corso per "Abilitazio-
ne per Operatore Agrituristi-
co" gestito da Agriform, En-
te di Formazione, con i loro
""coordinatori dott. Carlo Favi
| e Roberto Prampolini. "Do-
PO aver messo a regime le
' singole proposte aziendali -
ci dice Fausto Faggioli, tito-
lare delle omonime fattorie -

Dalla Sicilia
per imparare
1segreti
* defla Val Bidente

gli imprenditori hanno capi-
to che per raggiungere un va-

-sto mercato, & necessario of-

frirsi non come singola

“azienda, ma come piccolo

circuito localizzato e compe-
netrato con il territorio. Que-
sti servizi devono essere pro-
posti in collaborazione con
tutte le strutture operative:
agriturismi, trattorie, agricol-
tori, prodotti tipici, artigiand,
Si tratta di una collaborazio-

ne vantaggiosa per tutti: per

noi imprenditori perché sia-

mo in.grado di offrire servizi . -

aggiuntivi particolari € perso-
nalizzati e per i soggetti che
collaborano con noi, perché
ciascuno di essi ricava un be-

neficio economico da questo

rapporto. Il mercato del

Nord Europa chiede: sempre
di pitt pacchetti-di ospitalita

. diffusa, & quindi. 1nd15pensa~ ,

bile una seria organizzazio- .
ne di circuiti toristici, distri- -
buiti a livello nazignale. .
Oggi a Ca Bionda sono rap-.
presentaie due. regioni con
grandi possibilitd di offerta
turistica che ci permettono
di parlare di sviluppe rurale -
veramente Made in Italy."
All'incontro saranno presen-
ti, imprenditori, amministra- |
tori locali e glornahstl inol-
tre durante la giornata guste-
remo stuzzicanti e golose

- proposte: gastronomiche di
* una cucina mediterranea che .

tutto il mondo ci invidia; con |
il piacere di ripettare ¢ man-
tenere la tradizionale ospita-

lita di entrambe le regioni.

- Informazioni

- Fattorie Faggioli -
. Agritarismo, Prodotti
Tipici e Didattica
Ambientale Via S,
Giovanni, 42 - 47010
Cusercoli (FC) telefono €
fax 0543.989101
: Internet

www.fattoriefaggioli.it

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail.cabionda@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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mercoledi 18 ottobre 2000

cussncou Stage n Fattona

~ Sviluppo rurale
Le donne a scuola

CUSERCOLI Oggl le Fattone Faggmh di Cusercoh ospltano :
un gruppo di imprenditrici siciliane in stage a Ca’ Bionda~
nell’ambito del Progetto Now “Agtivillage 2000, coordinate
dal project leader Aldo Guccione. Le stagiste sono giovani
‘presidenti di piccole cooperative che operano a livello
consortile per lo sviluppo rurale integrato e rappresentano
imprenditorialitd diverse: agriturismo; turismo rurale,
coltivazione di prodotti tipici siciliani freschi e conservati.
Per ’'Emilia-Romagna, un gruppo di imprenditori della
provincia di Regglo Emilia che segue un corso per “Abi-
litazione per —operatore agrlturlstlco” ‘gestito da
“Agri.Form”, ente di formazione, con i loro coord1nator1
Carlo Favie. Roberto Prampolml '

“Dop6 aver. messo a regime le singole proposte amendall -
dice Fausto. Faggioli, titolare delle omonime fattorie - gli
1mprend1tor1 hanno capito che per raggiungere un vasto
mercato, é necessario offrirsi non come singola azienda, ma_
come p1ccole circuito localizzato e compenetrato con il
territorio. Questi servizi devono essere proposti in col-
‘laborazmne con tutte le strutture operative: agriturismi,
Itrattone, agrlcoltorl -prodotti tipici, artigiani. Si tratta di
unacollaborazione vantaggiosa per. gll unprend1t0r1 e per i
\soggettl che collaberario con noi”. - .- . R

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
¢-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
' www.fattorie_faggioli.it
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Martedi 17 otiobre 2000

Da Ca Bionda per scoprire le staglonl

Un progetto per far conoscere la vallata del Bidente e i suoi dintorni. i battesmo e
avvenuto alle fattorie Faggioli, ospitato a Ca Bionda di Cuseicoli. Il tour -
|tur|st|co-culturale parte non a caso dalla valorizzazione. dei prodotti tipici locali
attraverso I'arco naturale del tempo, ovvero "Le quattro stagioni”. Buona tavolae -

luoghi da conoscere sono I'obiettivo pnmarlo dell’iniziativa. Nella foto di Glorglo
Sabatini: un gruppo di favoro al 'varo’ del progetto.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via §. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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Fattgﬂe il Resto del Carlino
' Giovedi 12. ottobre 2000
CUSERCOLI

- Le offerte

turistiche
- si incontrano
- a Ca Bionda

Convention  turistico-am-
bientale oggi alla Ca Bionda
di Cusercoli- con - proposte

ambientali dalla Basilicata,

dalla Campania e dall’Emi-

archeologia, arte, natura, atti-

vita sportive e sagre, offerte

di 'viaggio per itinerari parti-
colari sono proposti dal grup-
po lucano nell’ambito del
corso «Promoter del turismo
motivato» coordinato da Co-
valtur, ente per la valorizza-
zione turistica di Potenza,

per una settimana in stage al-

le Fattorie Faggioli con la lo-
ro responsabile dottoressa

-Anna Pietrafesa. L’ offerta tu-

ristica campana verra propo—
sta da un gruppo di giovani
~corsisti di Salerno in stage a
Ca Bionda. «Lo stage in fat-

_ n- . torta di questi giovani —
lia-Romagna. Gastronomia, '

spiega Fausto Faggioli, tito-

lare di Ca Bionda — & inteso
|‘| a vivere in prima persona la

lnostra realtd operativa, per
 capire che le nostre region,
votandosi al turismo, posso-
no sfruttare al meglio i1 pro-
pri talenti produttivi. Il meto-
' do che ci deve guidare & quel-
1o della preparazione, della
cura dei particolari e della
‘collaborazione con le altre
forze che - operano
nell’area». -

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it

www.fattoriefaggioli.it
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- Turismo
Co.Val.Tur., ente per ia valorizzazione tu-

s giovedi 12 ottobfe 2000

~cusercoLi - Uno stage a Ca Bionda sulle proposte ambientali a confronto

LCUSERCOLI - Oggi alle Fattorie Faggioli un
appuntamento. con le proposte ambientali

pin interessanti della Basilicata, della Cam-

‘paniae dell’Emilia Romagna. Gastronomia,
~archeologia, arte, natura, attivita sportivee
sagre, offerte di “viaggio” per itinerari

- motivati ed appaganti proposti dal gruppo

- lucano nell’ambito del corso “Promoter del

Motivato”, coordinato da

ristica di Potenza e per una. settimana in
‘stage alle Fattorie Faggioli con la loro re-
sponsabile dottoressa Anna Pietrafesa. L’of-

ferta turistica campana verra proposta da -
~un gruppo di giovani corsisti di Salerno in
~stage oggi a Ca’ Bionda. V1ta11ta ed en-.
tusiasmo da questo incontro in fattoria che

aiuta i giovani futuri operatori ad instau-
rare .un rapporto corretto con il territorio

ando...scoprendo”

- per sviluppare un turismo motivato e at-

tento all’ambiente. “Viaggiando .. Scopren-
‘do .- dice Fausto Faggioli, titolare di Ca’

- Bionda - & una proposta di itinerari turistici

per rispondere nel modo giusto alla cre-
scente richiesta di chi vuole percorrere
spontaneamente le strade ed i sentieri, alla
ricerca di percorsi culturali, di informa--
zioni e di emozioni che derivaheo dalla co-
noscenza del territorio e dei prodotti tipici.

_ Lo stage in fattoria di- quest1 giovani gruppi

é inteso a “vivere” in prima persona la.

realta operativa .delle.nostre fattorie, per

capire. che ‘le nostre regioni,. Votand031 al -
turismo, possone sfruttare al meglio i pro-

pri talentl produttivi. Il metodo che ci deve

guidare é quello della preparazione, della
cura dei particelari e della collaborazione

con le altre forze che operano nell’area”.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 6543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli it

www.fattoriefag? oli.it
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il Resto del '

rlino

Sera speciale
| a Cusercoli |

Serata di festa oggi a Ca |

Bionda di Cusercoli con

I’associazione = Italiana

‘Sclerosi Multipla di Forli

- -Cesena. Nell’ambito del-

le attivita si terra una se-

rata per tutti i soci e i fa-
miliari allietati da “spe--

ranze” per-una piacevole

“veglia” come si faceva

una volta in campagna.

Dopo la cena conviviale

ci sard una visita all’ os-
servatorzo_astronomz_co.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA —~ CA’ MANDRIOLI
K VlaS Giovamni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543. 989101

e-mail; cablonda@fattonefaggloh it
www.fattoriefaggioli.it
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RASSEGNA STAMPA

I prodottl delle stagioni? Pas-

sano da Cusercoli. Oggl alle
Fattorie Faggioli, si terra in-

fatti alle ore 19.30 il taglio

_ del nastro del progetto “Vi-
vere le Stagioni”. Ideato e ge-
-stito dall’ Associazione Agri-
turismo Emilia Romagna, &
stato finanziato dal Gal L’ Al-

- traRomagna nell’ambito del
programma Leader ‘1I. Le
-ste finalith ? Stimolare e cre-

Tinsieme degli agriturismi
~dell’entroterra  romagnolo
promuova ¢ commercializzi
- in forma unitaria, le moltepli-

per offrire vacanze attive in
tutte ¢ quattro le stagioni.

“l contenuti degli interventi
che si stanno attuando nel
Territorio Leader I, gestito
dal Gal 1’ Altra Romagna —
dice Fausto. Faggioli (nella
. foto di Giorgio Sabatnn) ri-

i to,.aftivo.e sportivo nonché
amante; delle. tradizioni, .del
i folclotie 1 calore e
dell*ospreaf

-. no vivere la vacanza con iti-

vizi in'tuite e quattro le sta-
gioni. Le azioni del progetto
_si avvalgono di strumenti
promocommerciali
guida, carta turistica, fidelity

are-le condizioni affinché

ci opportunita del territorio.

- spondonealle nuove esigen-
" ze del mercato:-in particola-
' re, verso quel turista motiva- -

" nérari articolati e creativi:
che pre éiitano offerte e ser- -

come:.

il Resto del Carlino

N

Giovedi 21 settembre 2000

“card e programmi di gemel-

laggio commerciali con im-

> prenditori * della Carinzia»
tanélla natura di
piccole entitd dell’entroter--
ra. Verso coloro che voglio-,

Ma.saranno utili a rilanciare
il turismo? «Questi strumen-

ti stimoleranno nel -turista

una - visione complessiva
dell’ offerta :
dell’entroterra romagnolo, -

risponde Faggioli -invoglian-.

dolo ad intraprendere una
escursione, un viaggio, una

vacanza nella nuova logica

agrituristica

DALLEFATTORIE FAGGIOLI DI CUSERCOLIUN TOUR PER IL TURISMO-RURALE

«Stagioni», amiche del terrltorlo

del turismo di movimento ed
interscambio, per vivere i va-
lori, le offerte e le peculiari-
ta dellé strutture del turismo
rurale, cosi come per godere
od assaggiare i benefici ed i
prodotti naturali e tipici of-
ferti da ciascuna stagione.”

Le aziende di questo itinera-

110 inoltre sono parte del Pro-

getto Italia in Giappone che
il prossimo anno verra pre-
sentato al mercato nipponi-

- ¢o. Ne song coordinatori Sil- .

www.fattoriefaggioli.it
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~ locali, .
. dell’Universita Waseda di
. Tokyo ed una nutrita presen-

il Resto del Carlino

~

Giovedi 21 settembre 2000

" vio Menghini dell’Universi-
ta di Firenze, Adriano Ciani
dell’Universitd di Perugia e
lo stesso Faggioli. Alla pre-
sentazione saranno presenti i
presidenti delle ~ Comunita
- Montane, ghi amministratori

Hiroko. Kudo

za di giornalisti. Sara presen-
te inoltre un gruppo di im-

| prenditori lucani in Stage a-

Ca' Bionda, nell'ambito d1

un corso gestito da Torco-
pim, Ente di Formazione del-
la Basilicata, coordinati dal
dott. Paternd. Il programma?

Eccolo -sintetizzato nei tre

giorni, da oggi al 23 settem-
bre 2000. Si comincia nel tar-

do pomeriggio di oggi (ore

19) con il ritrovo nell’ azien-

‘da agrituristica Ca Bionda di

Cusercoli per focalizzare le
linee guida del progetto.-Ce-
na convivialeed incontro sul
fenomeno agriturismo in

Emilia Roinagna e gli ammi-
nistratori del territorio (As-

sessore al Tuirismo, GAL,
- Comunitd Montane Cesena-
te-Forlivese-Acquacheta,
ecc.). Domani le visite, se-

guendo. Pitinerario: al matti-
no . "Cusercoli-Voltre
—Mercato Saracerio- Soglia-

- no-  Borghi -Roncofreddo.
"Visita a strutture aderenti

all’itinerario «Vivere le sta-
gioni» (aziende : Pagliarani,
Sanna, Marchese di Corba-
glia, La Gaiofana, Ca Ba-
stia); pomeriggio: sull’itine-
rario Ardiano-Borello- Berti-

_noro-Meldola-Predappio. Vi-

site. a- strutture (aziende:
Dall’Ara, Pezzi, Gli Ulivi,
Pian dei Goti) cena e pernot-

‘tamenté  presso 1’azienda

agrituristica La Montanara

di Portico di Romagna. Infi-

ne sabato.23 setiembre visita
all’itinerario: - Portico- Ca-
strocaro Terme — Oriolo dei

" Ficht: visite, con brindisi di

arrivederci, presso le struttu-
re agrituristiche Monticino e
Ca Gatti Agriturismo. Pre-
sentazione di prodotti tipici
e didattica ambientale a Ca
Basino — Ca Bionda — Ca

"Mandricli. .
‘Per mformazmm Fattone

Faggioli, via San' Giovanni,
42 a Cusercoli di C1V1tella
Telefono e fax;

+39.0543. 989101

Internet:

WWW, fattonefaggloll it
e.mail.:
cablonda@fattonefaggmh it

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S, G:ovanm, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.iattoriefaggioli.it
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‘cusERcoLl - Alla Fattorie Fagglohmpem a:(x')nﬁt)ntn
- Tre giornate per presentare
I|I progetto “Vivere le staglom” :

CUSERCOLI - Oggi alle Fattorie Faggioh di Cusercoli si terra
“alle 19.30 una conferenza per presentare “Vivere le sta-
gioni”, progetto dell’ Associazione Agrlturlsmo Emilia Ro-
‘magna, finanziato dal. Gal I’ Altra Romagna, in cui saranno
presenti i -presidenti delle Comunita Montane, gli' am-
ministratori locali, Hiroko Kudo dell’'Universita Waseda di
 Tokyo e una nutrlta presenza di giornalisti.
Le presentazioni si svolgeranno nell’arco. di- tre diverse
giornate, La finalita & quella di creare le condizioniperché
\l’msmme degli agriturismi romagnoli commercializzino
unitariamente le opportunita del territorio. Gli interventi-
| dice Fausto Faggioli - rlspondﬁno alle esigenze del mercato,
verso coloro che voghono vivere la vacanza con itinerari
rarticolati, offerti in ogni stagione, supportati da strumenti
come gulde e carte turistiche che daranno una visione
complessiva dell’offerta agrituristica dell’entroterra ro-
\ magnolo. Le aziende di questo-itinerario inoltre sono parte
'del progetto “Italia in Giappone” che verra presentato al
- mercato giapponese. | _ |

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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Jtpleer || Corriere

"domenica 3 settembre 2000

cusercoLi - Alle 16 traguardo al campo Sportivo
- Parapendio, in Val Bidente
gara per i campionati regionali

CUSERCOLI - Oggi a partire dalle ore 12 e in programma a
‘Cusercoli una competizione di parapendio valida per il
Campionato regionale. o S

Il traguardo della gara verra posto nei pressi del campo
sportivo, da dove si potra seguire tutto Io svolgimento della
gara, che si concludera attorno alle 16. Si precede la
presenza di almeno 50 concorrenti, provenienti da mezza
Italia per sfidare i piloti del club locale “Pericolo Generico
Ca’ Bionda”, al primo posto in classifica. Poiché le gare
‘regionali danno accesso alla finale nazionale ed alla Coppa
Italia, & assicurata la partecipazione dei migliori piloti
‘della zona. L | L -
La competizione di volo libero consistera nel sorvolo di un
‘percorso di circa 25 Km, stabilito a seconda delle condizioni
metereologiche. La premiazione avra luogo a Ca’ Bionda
alle 18: questa sara un’occasione utile anche per far co-
noscereiprogrammi della futura stagione a tutti quelli che
vorranno ifniparare a volare con i corsi di parapendio -
- organizzati alle Fattorie Faggioli. | .

o,

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLT - ,
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"Agosto 2000 -

Mensile di enogastronomia, ambiente e turismo

uesta storia inizia quando

un apprezzato manager

industriale decide di ab-
bandonare una luminosa carrie-
ra per ritornare pei lnoghi che
1o avevano visto ragazzo, alla ri-
cerca di un modo di vivere mai
(el tutto dimenticato. Fin qu, i
toni sembrerebbero quelli di
una favola. Invece si tratta di un
progetto molto concreto, attua-
10 grazie 2 una feale capaciti im-
. prenditoriale € a un grande a-
more per la propria term e per il
Pproprio lavoro, Nasce siy queste

solide basi il disegno delle Fatto-
‘rie Faggioli, voluto e realizzato
da Fausto Faggioli, tuttora alla
guida dell’azienda di famiglia. O
megho, di ben tre aziende agri-
cole nel cuore dell’Appennino
tesco-romagnolo, in Val Bidente,
_ che hanno il loro punto di riferi-
mento, strutturale € organizzati
vo,in Ca’Bionda, Ia piit grande €
importante delle tre. I 60 ettari
di dolci colline verdeggtanti che
la circondane contribuiscono in
maniera determinante al suo fa-
| scino, cosi come sono interes-

santi le soluzioni che propone

ai suoi ospiti. §i tratta infact di

un’antica costruzione rurale
completamente realizzata in
pietra e legno di quercia, che
mantiene anche all'interno 'a-
spetto ¢ il calore delle tipiche
fattorie della zona, rese acco-
glienti da ampie e luminose ve-
rande, mobili d'epoca, salette ri-
scaldate da camini e stufe d’ini-
zio secolo. Allo stesso modo le
stanze per gli ospiti, che si tro-
vano al piano-superiore, sono
sobrie e piacevoli, Grande atten-

| ROMAGNA: IN PROVINCIA DI FoRLI

: . ® ge
Svaghi di campagna
Circondata dalte dolci colline de[{'Appenhino tosco-romagnolo,

' un‘azienda agricola che offre molte attivita, sportive e no: equitazione, tiro
con larco, corsi di orientamento, ma anche osservazione delle stelle

10) € di una linea completa di
cosmesi naturale per il cotpo e
per il viso. Davvero ampia e
adattz 2 ogni et & la garmnma del-
le attivitd di svago promosse; si
spazia dall’equitazione alle gite
in mountain bike, dalla pratica
antica del tiro con I'arco al pin
moderno ed eccitante parapen-
dio, dai corsi di “orienteering”;
per non perdersi nefle passeg-
giate in montagna, alla rilassante
piscina, dalle settimane verdi
per bambini alla serata mensile
dedicata al cielo grazie all'osser-

zione viene riservata anche alla

gola, o meglio 4i “mangiari di

" una volta”, per riscoptire la vera

cucina tipica romagnola. Sono
antiche ricette che valorizzano
preparazioni povere, ma molto
appetitose. I sapori sono rustici,
gli ingredienti semplici € pro-
dotti con metodi biologici dalla
stessa azienda. Per un menu tipi-
co si spendono dalle 35 alle 40
mila lire. A Ca'Bionda si & anche
riscoperto 1'uso delle erbe offi-
cinali per Ia preparazione di li-
quori (da non perdere il noci-

vatorio astronomico, Inoltre, pe-
ricdicamente sono proposti cor-
si di pittura, di espressione crea-
tiva con la crets, di lavorazione
del pane e additittura viene in-
segnato a filare 12 lana alla ca-
nocchia, una specie rudimenta-
le di fuso. Insomma, ¢'¢ tutto Cid
che si pud desiderare per l'attj-
vitd sportiva {per esempio, non
dimentichiamo i percorsi alla
scoperta degli alberi secolati e
dei pidi) e per risvegliare ia
meite, in un’atmosfera che re-
cupera antica convivialita della

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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Mensile di enogastronomia, ambiente e turismo

Sopra, tna vista del complesso Fatterie Faggioli, dove si ha .

. l'oppartunitd di dedicarst a molteplici attivita sportive, come -
per esempio éscursioni a cavalle (a destra). In bassoa destra,
una camiera con un caratteristico soffitto in legno. In questa
azienda, gestita dal vulcanico Fausto Faggloli, sono in vendita
diversi prodotti alimentari e cosmetici: in basso a sinistra e nelia

- pagina a fianco, un’esposizione delle prelibatezze offerte.

vita di-campagna, Per chi poi vo-  gio verso Roma. §i tratta di un
lesse anche esplorare j boschidi - itinerario che si snoda per circa
quest'angolo di Appennino, in 100 chilometri tra Romagna e
occasione del Giubileo & stato  Toscana. Un suggestive percor
messo a punto un appassionan-  so d'interesse storico ¢ religioso |
te trekking che ripercorre gli  che regala molte emozioni a chi™ |7
antichi sentierf battuti da gene- € particolarmente sensibile alle
tazioni di fedeli in pellegrinag-  bellezze naturali.
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Nella foto di Giorgio Sabatini: Hiro-
ko Kudo con Faunsto Faggioli.

il Resto del C'arli ho

Gioved_i 31 agosto 2000

L’agriturismo «made in Faggjoli»
piace ai Giapponesi

Sara I’agriturismo la carta vincente per
conguistare i giapponesi. Fausto Fag-
gioli a Tokyo ha preso parte ad ufia in-
tensa settimana di seminari e convegni
e ritornato in Val Bidente & pronto per
fardronte ad una piii che probabikle in-
vasione nipponica. Intanto a scrutare il
terfitorio delle’ Fastorie Faggioli, nel
verde delle colline di Cusercoli, & arri-
vata Hiroko Kudo, docente di scienze
politiche in gestione e organizzazione
pubiblica all’Universith Waseda di To-
kyg ¢ alla Bocconi di Milano. Ma cosa
puo portare turisti giapponesi in questo
angolo verde del Comune di Civitella?
«L3 piacevolezza di un paesaggio che
offfe riposo e attrattive molto importan-
ti -«dice Hiroko Kudo - Per i giapponesi
le grandi citta storiche italiane rappre-
seritano una meta ambita, ma comincia
a farsi strada la ricerca di qualcos’altro.
Un. tour in Romagna potrebbe quindi

avere un taglio misto. Magari con visi-
ta a Firenze o Venézia, ma cori un sopg-
giormno in campagna, a contatto con la

"natura e il verde. E soprattutio alla sco-
. perta di tradizioni e cibi rurali che qui
non mancano. Piadina e sangiovese.

avrebbero un grande riscontro fra i giap-

" ponesi. Basti dire chela richiesta di vini

italiani ha soppiantato quella rivolta
verso la Francia e che ora olire al Chian-
ti e al Soave si fanno strada dltri vini di
qualita. Il prezzo & competitivo e la qua-
lita & garantita: due fattori che aprono
le porte al nostro mercatow. Fausto Fag-
gioli a Ca Biorida porterebbe i giappo-
nesi a prender parte alla vendemmia o
nella preparazione dei formaggi. Insom-
ma ¢ol un ruolo attivo, come piace a
loro. «E’ un mercato che ci apre grandi
possibilitd, ma che giustamente chiede
strutture e prodotii da offrire di alto li-

vello qualitativo- dice Paggioli- L’ap- -

puntamento di Tokyo & stato un mo-

mento di incontro tra operaiori econo-

mici ed anche un’occasione per pro-
muovere I'immagine del Made in Italy

- legata al mondo rurale. Nell’ottobre

prossimo un gruppo di tour-operator e
di giornalisti giapponesi sar in Italia
per continuare questa. collaborazione

che andra avanti con il progetto “Vive- -

re le Fattorie». Per 1 turisti giapponesi

gia dal 2001 sara approntato un percor- .
50 che attraversera Emilia, Romagna,

Toscana, Umbria e Marche con tutte le
peculiaritd che offrono questi territori
in fatto di opere d’arte, cultura, gastro-
nomia, natura, prodotti tipici e la gran-
de “Ospitalita” della gente che vive in
queste regioni. (informazioni sul sito in-
terner. www.fattoriefaggioli.it)

" Enrico Zavalloni
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PINARELLA - Questa sera, alle 2030, all'hotel Lem
Sapori e profumi perduti
scendono dalla collina al mare

CERVIA - Mare e collina si incontrano questa sera grazie al
connubio iniziato dalla collaborazione di “Sweet home ho-
tels” e “Fattorie Faggioli” di Cusercoli. Sapori e profumi
perduti verranno riproposti all’hotel ‘Lem di Pinarella, alle
20.30, per anticipare agli ospiti del consorzio quello che
troveranno nella Val Bidente. Le giornate rurali di questa
sinergia prevedono infatti trasferte negli ambienti di straor-
dinaria bellezza che circondano Ca’ Bionda, Ca’ Basinoe Ca’
~Mandrioli. Questa volta pero sono le Fattorie Faggioli che
scendono al mare per offrire una “kermesse” della genuinita.
La serata sara tutta all’insegna della degustazione, con
pladina, salame, prosciutto, formaggi e confetture sott’olio
delle fattorie cusercolesi; si continuera poi con ’assaggio deti
digestivi dai sapori antichi e romantici come il “rosolio”
D’Annunziano. “Questa strategia fra mare e collina - spiega
la presidentessa delle Fattorie Faggioli - ha l’obiettivo di
trasformare le peculiaritd dell’entroterra e della civilta
contadina in concrete attrattive turistiche.

- m.p.
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| cAMPlGNA Presentato 11 progetto d1 promozlone desunato a bamblm e gemton

L alleanza fra alberghz agnturzsmz e zstztuzz'on'l
Gli InViti su ° Topolmo_,_ e le attrezzature nel verde

' CAMPIGNA i turlsmo della

montagna riorganizza Ie fi-
la. Non ¢ sta a soccombere
di fronte ai grandi cambia-
menti strutturali della va-

“Canza - & neppure .a vivae- -
chiare acchiappando un .

cliente qua e la glorng per

glarno. E cosi ieri , nef.cen- |
tro visita del Parco nazio- ©

nale, dentrola baita di- legno

che trasuda essenze di pino -

e di abete, sullo sfondo delle

quote che superano tran-

quillamente i 1.200 metri @i
altezza coperti 'da migliaia

di alberi, & stato presentato”
it progetto n corse d'opera -

che mira a potenziare con,
azioni mirate il turismo fa-
miliare e guello del diver-
timento destinato ai bam-

bini. “Quando. andammo

Der un corso di formazione

“in Carinzia - ricorda Roy

Berardi che per conto del-
I'Iscom di Cesena e in qua-

,1ith df esperto dello Ial pro-

I vincigle curd quell’iniziati-

va - ¢i rendemmo conto che
i1 problema dello spopola-
mento della montagna ed il

cartbio di abitudine nella

struttura’ del -divertimento
in(_iebqlivanp le strutture ri-

cettive esistenti”. “Poi - ag-
giunge Francesca Faggioli
a nome delle aziende agr:
turistiche che per la prim
volta insieme agli alberghi

di Corniolo e Canapigna si-
-.sono alleate eon un ohiettivo

comune - abbiamo fatto qua-
drato puntando a quahfica-
re con del prezzi interes-
santi guella ¢he sard Llini-

continua Berardi - 1a,

. _.:pagna pub tari:

i dente Ta valle mvertente'” )
_che ha coniato oltre al mar-

chio una campagna su al-

cuni media come Topo]jno
“ton 130 mila.copie diffuse in
-tutte le Regiont del Centro

Italia, alire 30 mila copie sul

. gmrna]jno Winnie the Pooh

e insegne stradali in pros-
simita dei caselli antostra-

dali . Gid da questa settt-

mana stanno arrivando pre-
notazjon! negil alberghi ma
la.prova sara d’autunno Al

-Granduca fert cera gia il

teatro de]le gra.ndi vacanze.
“Abbiamo cercato - spiega
Ermes Balzani, assessore
corunale al turlsmo di ri.
speitare insieme tirismo e

. natura”. Agglunge Oscar

Bandini, amministratore
nel Parco nazjonale delle fo-
reste casentinesi “Questa
strategia non & patrimonio
delld sola amministrazione
comunale che puré per pri-
m4 si & fatta carico del pro-
getto”. E infatti attorno al
soggetto gestore rappresen-
tato dal Comune ci sono an-
che i “marchi” del Gruppo

I di Azjone locale dell’area ro-

magnola, della: Provincia,
della Regione. Luciano Ne.

: ri, sindaco di Santa Sofia,
.appare soddisfatto; "Quan- :

do’a Campigna e Caorniolo,

- grazie anche alla eollabora-
. zione di tutti e in modo par-

ticolare di Vanni Tartagni,
(uno dei “grandi vecchi”
memoria ‘della montagna)
verranno collocate le attrez-

?nzature, i giochi all’aperto
"per i bambini daremo un

segna.le concreto della vo-

cazione a favore dell’infan-

te localits”. .
P1etr0 Carusu'
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__BAMBINI FELICI, GENITORI CONTENTI -

I Bidente sceglie il turismo familiare |

'CAMPIGNA Presentato ieri al Centro vi- “Bambini felici, gemtorl contentl” che
sita del Parco (e-poi all’Hotel Granduca) punta al rllancm della val Bidente.
11 * progetto di promozmne turlstlca - Caruso a pagina 9
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Fiovedi 20 luglio 2000
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mercoledi 12 luglio 2000

cusercoll - Oggi ﬁnO stage alla Ca’ Bionda
L’entroterra della Sardegna
e osplte della Romagna

“CUSERCOLI - Oggi alle- 18, alle Fattone Faggioli, viene
-organizzata una tavola rotonda sul tema “Antiche Tra-
dizioni e Cultura Rurale: grande patrimonio per lo sviluppo
- economico del territorio”. Protagonista é la Sardegna con
gli operatori dei Corsi per “Gestori-Case Tipiche” e “Ag-
_ giornamento ed Adeguazione Professionale nel settore
. dell’Accoglienza Turistica”  coordinati da Gino Camboni,
“direttore del Consorzio Turistico della Marmilla “Sa Co-
- yona Arrubia” e da Andrea Murgia, responsabile Enaip
~ regionale Sardegna. Allincontro parteciperanno inolire
I'ingegnere Giorgio Pausini in qualitd di amministratore
“del Gal I’'Altra Romagna e diversi unprendltorl e am-
ministratorilocali . I’aia di Ca’ Bionda sara il palcoscenico
per un mondo di cibi, di prodotti gastronomici e di cultura
che esprimono non solo le tradizioni ma anche osmtahta
convivialitd e buona tavola. Una esplosmne di energia da
questo Stage in Fattoria che aiutera i futuri operatori ad
-~ instaurare un rapporto con it Territorio sv11uppando cosi
~ un turismo rispettoso dell’ambiente.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI - ,
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
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Oggi aile Fattorie Faggioli di Cusercoli
(ore 18), verra organizzata un incontro
"sul tema Antiche Tradizioni e Cultura
\ Rurale: un grande patrimonio per lo
swluppo economico del territorio. Pro-
tagonista sardla Sardegna con gli opera-
tori dei corsi per "Case Tipiche” e "Ac-
coglienza Turistica” coordinati da Gi-
no Camboni, direttore del Consorzio

il Resto del Carlino

Mercoled: 12 luglio 2000

La Sardegna si
presenta a Ca Bionda

_rubia e daAndrea Murgia, responsabile

. Fausto Faggmh- espnmono non solole
tradizioni ma anche uria forma autenti-
ca di ospitalita, convivialita e buona ta-
vola. Una vera esplosione di energia da
questo "Stage in Fattoria’ che aiutera i

. futuri operatori ad instaurare un rappor-
to corretto ¢on il territorio, sviluppando
cosl un turismo attento e rispettoso del
nostro ambiente naturale».

Turistico della Marmilla Sa Corona Ar-

Enaip Sardegna. All’incontro partecipe-
ranno inoltre Giorgio Pausini, ammini-
stratore delegato del Gal L’Altra Roma-
gna, imprenditori e amministratori loca-
1i. «L.’aia di Ca Bionda, sara il palcosce-
nico per un mondo di cibi, prodotti ga-
stronomici e di cultura che- ci spiega

CA’ BASING - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOQLI
Via S, Giovanm, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
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6 LUGLIO 2000 - ANNO. XXXVill - N. 27 {1785)

 Alla Fattoria Faggioli di
Civitella di Romagna, nel
Parco nazionale delle Fore-
ste Casentinesi, si impara per

esempio a utilizzare le erbe
medicinali, a filare canapa e
a intrecciare ginestre all'om-
bra dei gelsi; per osservare
le stelle c'é un piccolo osser-
vatorio con telescopio da 35
mm. Due giorni tutto com-
preso: 250 mila lire (tel. 0534-
989101) o

EBOSSAN/CONTRASTO

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543, 989101
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ACa Biohda Un Tusceito esperimento
Stelle, zen e Ufo,
~serata di mister1

- Una riuscita sforia di stelle. Dove? Vicino allé stelle o quasi.
Alla fattoria Ca Bionda di Cusercoli. E’ qui che si & parlato
di astrologia, ufologia e veggenza. Difficile mettere insieme
tre argomenti cosi dgiversi? No se 1a serata & curata dalla reda-
zione del Resto del Carlino di Forli ed & condotta da un fuo-
co di fila di domande. Quelle del conduttore, il giornalista
Enrico Zavalloni, esperto di carte Zen e soprattutto del nume-
roso e incuriosito pubblico che ha seguito la serata, decretan-
done il successo e una richiesta: «a quando il seguito?».
Rotto il ghiaccio con Lorella Bosc%i, che ha presentato la
rivista Ten, la serata & decollata con gli interventi dei prota-

- gonisti: Patrizia Sternini, la famosa sensitiva di Gambellara;
Luisa Muratori, la ’contattista’ allé prese con Ufo e voci di

‘entita superiorie non ultimo Paolo Dosi, esperto di mappe
-astrologiche, che ha snocciolato. il profilo delia serata fra
astri e pianeti. Si & parlato del terzo segreto di Fatima, dei
‘mille segreti del nostro inconscio, delle nostre reaziioni pit
segrete ai fatti della vita, ma non solo.
‘Una data per capire che 1l nostro pianeta si sta evolvendo? Tl
2012, parola di Luisa Muratori, che ha annunciato, non sen-
Za creare sorpresa ¢ qualche inevitabile scetticismo, che non
& pill in contatto con gli Ufo, ma direttamente con il loro
creatore. Difficile crederle? Lei non ha dubbi, Come dubbi
sulle congiunzioni astrali, aiutato dal computer, non ne ha
- Paolo.Dosi. Patrizia Sternini invece ha rivalutato la forza..
d’animo e il doveredi non svelare tutto se chi lo chiede non &
pronto o non vuole conoscerlo. Il prossimo appuntamento? |
ari un seguito, ¢ ¢’ da scommetterci, si ar?eré di amore,
passioni e sentimenti: Fra gli interventi delppubblico, da se-
gnalare quello di Roberto Campisi, di un giovane che chiede-
vanotizie di Sai Baba e del poeta e scrittore Federico Basset-
ti, studioso di reiki., - t L
Nelle foto di Giorgio Sabatini, da sinistra a destra: Luisa
. Muratori, Patrizia Sternini, Paclo Dosi e Lorella Boschi.
Sotto, il pubblico intervenuto alla serata .
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il Resto del Carlino

Marteds 27 giugno 2000

(nella foto di Giorgio-Sabatin
visibile", Paolo Dosi parlera d

esperti di ch1aroveggcnza ed
Info & 0543.989101.

fattoria agnturlsmo «Ca Blonda»
teso, organizzato dalla redazione forl
Carlino. Aprira la serata la sensitiv

lo sp1r1t0 ‘Luisa Muratori esperta
ra le'sue esperienze di contatto con:
rella Boschi presenterd la rivista 8
| inoltre interverrd Enrico Zavallon

Hsul

01'
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Emilia Romagna
In agrurnsmo

Al piedi dellAppennino, a 400 m, sulle celling romagnole,
la Fattoria Ca" Bionda di Cusercoli {Forli) & in una posizione
molta piacevole: vicing al mare, ai parchi

di divertimento e a tanti borghi ricehi di arte € storia

Come si raggiunge

Con la Al4, uscita per Forli,
Indicazioni per Meidola-
Santa Sofia. Dopo Cusercoli,
indicazioni per I'agriturismo.

Fine agli 8 anni, sconto del 40
per cento. La cucina & a base
di ricette tipiche romagno-
le. Per I'appartamento
(4 posti letto) il co-
‘sto & di 950.000 k-
Sistemazione re a settimana.

E dotato di 10 stanze doppie: 5

conservizie 5conserviziinco- % Gosa offre
mune. Costi: 80-90 mila lire a  Per i popni Pas-
seggiate poco im-

L persona, pensione completa,

000Z ousnis ;7

pegnative, pesca, corsi per co-

noscere le erbe e preparare ti-
sane, e per imparare a fare il

_pane in casa.

Per i nipoti Equitazione, gite
in bici, tiro con ’arco. Nonni e
barnbini possono scoprire n-
sieme i segreti della lavora-
zione del legno, del rame, del
vimini e della pietra. Nel-
osservatorio astronomico si
scrutano le stelle.

Nei dintomi
I parchi di diver-
timento Mira-

« Il parco

i divertimenti
Aquafan

] a Riccione (Rm}

bilandia e Aquafan, le spiagge
adriatiche (Rimini, Cesenatico
¢ Riccione sono raggiungibili
in quaranta minuti di auto).
Forli, con la sua Rocca, dista 25
km. Merita una gita anche
Faenza,a 15 km di autostrada
da Forli, capitale mondiale del-
la maiolica. Il Parco delle Fo-
reste Casentinesi offre itine-
rari adatti a tuti,

Manifestazioni

A Cesenatico appuntamenti
serali con lo spettacolo il Mi-
crocirco. In tutte le cittd, ras-
segne di musica e teatro. -

Numenr utili

Fattoria Ca’ Bionda,
tel, 03430989101,

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 989101
e-mail.cabionda@fattoriefaggioli.it
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c il Resto del Carlino

Sabato 24 giugno 2000,

‘San Giovanni a Ca’ Bionda
La notte di S. Glovanm Ca Bionda s1 trasforma in un
borgo misterioso, dove ritrovare 1 colori e sapori delle
‘‘nostre emozioni. In campagna, a contatto con la natura,
' nel mondo dei cinque senst: udito, olfatto, gusto, vista e
tatto per cingque percorsi a tema con g10ch1 indovirelli
e favole. A mezzanotte momento magico per tagliare ra-

- mi di nocciolo e costruire bacchette divinatorie.inizian-
do laraccolta delle erbe per infusi e medicamenti. .

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIQLI
Via S, G:ovanm, 42 — 47010 Cuserceli (FC) Tel, ¢ Fax +39, 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it




"RASSEGNA STAMPA

Fattg, il Resto del Carlino

Mercoled: 21 giugno 2000

Ca Bionda «Storia di stelle»

incontro con sensitivi ed astrologi -

Si parlera di "Storia di stelle" martedi 27 giugno (ore
21) alla fattoria Ca Bionda di Cusercoli. Interverranno

la sensitiva Patrizia Sternini sul tema "Sensibile e invisi-

‘bile", Paolo Dosi su "Astrologia, scienza dello spirito",

Lorella Boschi della rivista specializzata «Ten, esperti
'di ufologia, zen e chiaroveggenza. | |

CA’ BASINQ — CA’ BIONDA - CA” MANDRIQLI
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domenica 18 giugno 2000

 Odori e sapori di Sicilia
- nella vallata del Bidente

CUSERCOLI - L’agrlturlsmo
-romagnolo ha ormai i pan-
taloni lunghi-e come una
sorta di fratello maggiore ha
cominciato a dispensits
consigli (richiesti) a quelle
realtd che nel resto del Pae-
se (soprattutto nel Mezzo-

‘giorno) stanno comincian-

do non senza problemi ad

Aattrezzarsi per. gestire in
modo imprenditoriale turi-

simo e agricoltura. Lo stage
formativo che si & concluso
a Ca’ Bionda venerdi scorso
@ stata 1’oceasione per met-

tere insieme" le esperienze
dei responsab111 delle Fat-
.-torie Faggioli, insieme ad
"alcuni altri operatori del-

l'agriturismo della provin-
cia e un gruppo-di giovani
entusiasti provementl da

Catama e provincia ‘che
stanno completando un cor-
s0 di formazione professio-
hale gestite dal Ciofs, Cen-

. troitaliano opere femminili

salesiane, che in Sicilia ha
una coliselidata operativita,
Ma se gli oblettivi del corso
sono anche quellt dj “abi-
litare i giovani al lavore. au-

tonomo di consulenza per.

I'imprenditoria e di creazio-

“he di una propria impresa”

il momento del “gemellag-
gio” fra realta cosi diverse
come Romagna-e Sicilia, val-
lata del Bidente e piana di

Catania si é rafforzatocon i

colori -della straordinaria
ricchezza enogastronomica

e culturale det due territori. .

Se la Romagna ha presen-
tato i suoi primi piatti 80-

stanz1051, il Sanglovese, i
dolci di tradizione da parte
loro i corsisti, -coordinati
dalla dinamica suor Rosaria
Ventura, hanno presentato i
sempre piul conosciuti aran-
cini di riso, spaghetti
“smoddicati”, il “fuoco del-

‘IEtna” (un digestivo che fa
fede al suo nome), dolei alia
- pasta di mandorle ed altre

brelibatezze fra cui unarara
torta salata di Raddusa, un

- paese deWentroterra sicilia-

no che esaia la sua tradi-
Zione frumentlcq}_a E se Al-

berto Bassi di “Agrvi Form”
e Fausto Faggioli Sl gono
dichiarati plenamente Sod-
disfatti dell’iniziativa i ge-
nerosiragazzi sicilianisono

.tornati a casa commeossi. -

.#ietro Caruso

CA’ BASINQO —~ CA’ BIONDA - CA” MANDRIOQLT - ,
Via §, Giovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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Giovedi 15 giugno 2000

Cusercoli Giovani da Catania

-a Ca Bionda per imparare

La Sicilia ¢ oggi a Ca Bionda. A rappresentarla un gruppo di
giovani della provincia di Catania che frequentano il Corso
Pop Esperti in tecniche imprenditoriali per creare impresa ge-
stito dall’Ente di Formazione Ciofs ( Centro Italiano Opere
Femminili Salesiane ), coordinati da Ventura Suor Rosaria e
tutor Stefania Coco. Per la provincia di Forli-Cesena, un grup-
po di imprenditori che seguono il Corso Agri.Form, col diretto-
re Alberto Bassi e la tutor Michela Martignoni. «La Romagna
una volta era solo montagna, bosco o palude e, a quei tempi la
sola forza era quella delle braccia - spiega Francesca Faggioli, -
presidente delle Fattorie Faggioli - Lavorare in gruppo quindi
‘era vitale. Sono sorte cosi le abbazie e le prime pievi, dove
chierici e Taici si raccogliévano per unire la loro forza. A quel
punto ¢ nato un modo di essere, la propensione all’incontro, la
voglia di conoscere 1’altro; e in una terra fatta per incontrarsi
come la nostra, oggia Ca Bipnda, la Sicilia e ]a Romagna, due
regioni solo apparentemente lontane, uniscono le forze ¢ le
-energie per proporre itinerari turistici che le collegheranno at-
traverso un unico grande percorso.” Saluterd gli intervenuti,
Giovanni Felice, sindaco di Civitella. .
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| Nuove professioni
| Meglio in cooperativa

- FORLI- 8i & svolto nei giorni scorsi a Forli il seminario |
1. “Professione e occupazione dalle idee alla realiz-.
;| zazione:lostart-up d’impresa” promosso dall’frecoop,
- | Tagenzia di formazione della Confcooperative, Forlie
| una delle quattro province, con Arezzo, Perugia e -
.| Pesaro, coinvolte nell'iniziativa finanziata dal mi- |
.| nistero del lavoro nell’ambito del Patto territoriale. -
| “]  dell’Appennino centrale. All'incontro coordinato da .
.| - Pierlorenzo Rossi, segretario -provinciale Confcoop.
| Forll-Cesena sono intervenuti: Rino Bellini, presi-.
.. | dente.di Theo Company: Stefano Bertolo, presidente -
/21~ della cooperativa *‘Claps”; Claudia Gatta-della .coo- - |
| perativa “Ricercazione”. e Francesca Faggioli-delle -
| Fattorie ,Faggiol'i.;._,Sono'i'StatES"illllle_tljate. le esperienze - |
;| -nella creazione di. un-piccela societd cooperativa, |
| definita “uno dei'modelli vincenti nellattuale mer. |’
-cato del lavora”, con la possibilita di partire con un
‘capitale: minimo, finanziamenti agevolati e rischi” |
idotti, “Presentarsi- in: gruppo, - unendo le profes- - |-
sionalita dei diversi soci - ha ricordato Rino Bellini - .|
offre molti piti shoechi layorativi di quanti nie avrem: - |
mo .gviti: se ‘,:cf'i;fo'sﬁsimo?’];_)‘re"senta_t-i‘_.'Sing'olaljmenfe:iS'_ul'{-* o
to”. “Bisogna avere fi '
vora - gli ha fatto eco Claudia Gatta - ed esser
1 a-crescere insieme per creare un’inmiy

ato”. “Bisogna a eia rielle persone con:

'CA’ BASINQ - CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOQLT - |

Via S, Giovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (FC) Tel, e Fax +39, 0543, 989101
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| Cusercbli A CéfBiOnda da Murge, Calabria ¢ Sardegna

- Oggi alle Fattorie Faggioli di Cusercoli (FC), " Sapori e Pro-
fumi " di antiche tradizioni rurali uniranno in gemellaggio la
terra di Puglia, Sardegna e Calabria a quella dell'Emilia Ro-
‘magna. Artefici dell” incontro i partecipanti al Corso "Ani-
- matori di Sviluppo Rurale" del Gal "Murge degli Svevi”, col
vicepresidente del Gal murgese Giacomo Bisio, l'assessore
alle Attivita Produttive Nunzio Liso e il tutor Vito Lantone.
Per la Sardegna gli allievi del Corso "Prodotti Tipici” gestito
dalla Confesercenti di Nuoro, coordinati da Franco Pinna e
Gavino Sanna. Per la Calabria gli studenti defl'Ipsaa di Sove-
ria Mannelli (CZ) seguiti da Domenico Amendola e Gino
- Carpino. Il gemellaggio rientra nel programma di stage che i
gruppi stanno svolgendo alle Fattorie Faggioli, che da molti

anni collaborano con la Scuola e gli Enti di Formazione in .

progetti di " orientamento scuola-territorio- sviluppo rurale”.

CA’ BASINO - CA’ BIONDA — CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39. 0543. 989101
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CUSERCOLI - Ogg1_ tavola rotonda con quattro reg10m alle Faltone Faggloh

Gemella

& in programma “Sapori e profumi”. Il

- gemellaggio rientra nel programma di sta-

ge che tutti i gruppi stanno svolgendo alle
Fattorie Faggioli, che da molti anni col-

" laborano con la scuola e gli Enti di for-
- mazione in progetti di “orientamento scuo-
- la-territorio-sviluppo rurale”.

“L’ambiente rurale - sottolinea Fausto Fag-

. gioll, titolare della Fattoria - & una miniera

di grandi risorse per il futuro dei nostri
ragazzi. Creando proficue sinergie tra scuo-

- 1a e Fattoria, abbiamo portato avanti in-

sieme un progetto che ha come objettivo la

- diffusione della cultura imprenditoriale ed
~ intende far concepire il lavoro secondouna

Iogica di creativita ed autonomla In questi

gio per il sapore

CUSERCOLI Alle Fattorie Fagg1011 un “sum |
‘mit” tra Emilia-Romagna, Puglia, Sardegna
“e Calabria, nel segno del sapore. Oggi infatti

periodi di stage, trasferiamo la nostra espe-
rienza di lavoro, ma soprattutto li accom-

‘pagniamo in questa riscoperta delle po-

tenzialita dell’area in cui vivono, cercando
di creare la coscienza del valore di queste
risorse che se adeguatamente valorizzate
saranno in grado di offrire interessanti
opportunita di lavoro. In questa settimana,

Ca’ Bionda dara la possibilita agli studentie
al futuri operatori di partecipare alla ge-
stione quotidiana di una azienda di ospi-
talita rurale in tutte le sue attivita sportive
e ricreative, dimostrando cosi che in cam-
pagna si pud far reddito anche con la ge-
stione dell’intero territorio. Oggi con gli
imprenditori delle regioni presenti, si cree-
ranno delle sinergie per attivare a formu-
lare dei pacchetti che offrano un autentico

.prodotto rurale made in Italy”.

CA’ BASINQ — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIQLI - _
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“Agriturismo in ltalia”

I 17 luglio dalle 14:30 alle 19:00 si terra, presso
I’International Conference Center della Waseda University
(Shinjuku, Nishi-Waseda), il seminario “Agriturismo in
Italia”, organizzato dall’Ufficio Scientifico dell’ Ambasciata
d’Italia e sponsorizzato da Waseda University Extention
‘Center, Alitalia ed ENIT. Al seminario, che & aperto al
pubblico, parteciperanno in gualita di relatori il prof. Adriano
Ciani (Universita di Perugia), il prof. Yasuo Ohe (Universita
di Chiba), il dott. Fausto Faggioli (presidente delle Fattorie
Faggioli}, il sig. Toshiyuki Shino (giornalista), il dott. Silvio
Menglini (Universita di Firenze). Saranno proposte alcune
idee di viaggio e presentati pacchetti agrituristici per 1'Italia.
Per informazioni: Ambasciata d’Italia, tel: 3453-5291, fax:
3456-2319; e-mail: stembit2@gol.com . (Hiroko Kudo)

PERIODICO DELLA CAMERA DI COMMERCIO ITALIANA IN GIAPPONE
Invito al seminario O IO AN
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Mercoledi 24 maggio 2000

Cusercoll Pugha e Romagna trovano aCa B10nda_
un gemellaggio ideale per rilanciare il «territorio»

"Territotio: prodotto turistico per il futuro”.
Seneé pariato ieri, alle Fattorie Faggioli di
Cusercoh in una tavola rotonda che ha visto
" partecipare un gruppo di futuri imprenditori
pugliesi, nell’ambito del programma Leader
AT “Imprenditoria turistica Rurale”, lo Stage

di formazione a Ca' Bionda, seguito da Fran-
cesco D’ Angela. Per la Romagna operatori .

-romagnoli-del Corso “Nuovi servizi e prodot-
ti di nicchia per il Turismo integrato Mare-
Appcnmno gestito da Iscom, Ente di Forma-

zione di Cesena, seguiti ddi - partecipanti

all’incontro: Gregorio Pecoraro, presidente
del Gal Rurale Ionico e sindaci di Manduria
(TA) Alessandro Pagano, direttore dell’Ipaa
di ManduriaGianni Vico, assessore alla cul-
tura del Comune di Manduria, Giovanni Feli-

ce, sindaco di Civitella, Giorgio Pausini, am-

.ministratore delegato del Gal L’ Altra Roma-

gna e rappresentanti -del Gal Delta 2000 del

- comprensorio ferrarese, imprenditori della

Val Bidente. “Gli operatori pugliesi e roma-
gnoli — dice Fausto Faggioli, titolare di Ca

-Blonaa — hanno elaborato un’offerta turisti-

ca da presentare ai tour-operator internazio-
nali, con pacchetti di percorsi itineranti natu-
ralistici, archeologici, culturali, enogastrono-
mici e di artigianato tipico. Se vogliamo che
I'ospite entri nelle dinamiche del territorio,
dobbiamio prevedere una serie di iniziative,
le cui tappe riguarderanno monumenti cono-
sciutissimi e piccoli gioielli artistici poco no-
ti (la chiesetta benedettma oil plccolo borgo
arroccato su un colle), ° “snodando” itinerari
anche sulle antiche vie del contrabbando o
del brlgantagglo per far vivere agli osp1t1
emozioni insospettate».
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| -(':I.QI_SU_E__:I}(:‘O'AI.'I - Oggi tavola rotonda alla Ca’ Bionda
| 'I.’-ospita-litadella Puglia
- per una prova generale

| CUSERCOLI Oggi alle 17, alle fattorie Faggioli si tiene una
tavola rotonda sul tema: “Territorio. Un prodotto turistico

aper il futuro”. Lo stage di formazione a Ca’ Bionda ha.
‘_chlamato un gruppo di imprenditori pugliesi nell’ambito
del programma Leader II che frequentano il corso “Im- -

prenditoria turistica rurale”. Hanno assicurato la loro
presenza all’incontro Gregorio Pecoraro, presidente del
'Gal Rurale Jonico e sindaco di Mandurla Alessandro

- Pagano, direttore dell’Istituto professionadle alberghlero di

| Manduria; Gianni Vico, assessore alla cultura del Comune

] di Mandurla Giovanm Felice,” sindaco di Civitella di
 Romagna; GlOI‘glO Pausini, amministratore delegato del
' Gal“L’Alfra Romagna”, alcuni rappresentantidel Gal Delta

| 2000 del comprensorio ferrarese e della vallata del Bidente.

| In serata accanto a stuzzicanti degustazioni la Puglia fara
‘conoscere le sue tradizioni pit antiche con il gruppo
popolare i “Cantacunti” mentre a sua volta la Romagna fara

' conoscere il fascino della sua ospitalitd con l’assagglo di
prodotti tipici all’insegna dell’amicizia.
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cusercoll - Oggi alle “Fattorie Faggioli”

Alleanza fra due Regioni
Confronto fra imprenditori

CUSERCOLI - Nella glornata di Oggl le Fat
torie Faggioli di Cusercoh ospiteranno un
gruppo di giovani donne imprenditrici e
manager calabresi partecipanti al progetto
“Alliance”, coc
‘Artes-Bologna”. In rappresentanza della
Calabria saranno presenti anche gli stu-

denti del“Ipaa Todaro” di Cosenza,; accom- -

pagnati da Annalisa Rosetti e Lina Pecora.
Per la Romagna partecipa un gruppo di
persone che seguono un corso per “Im-

. prenditore agrituristico” gestito da “Agri-

form”, Ente di formazione di Forli-Cesena,

coordinati da Alberto Bassi e gli studenti
del master in “gestione e sviluppo dei ser-
vizi turistici” dell’Universita di Bologna,
sede coordinata di Rimini seguiti da Ni-
coletta Rinaldi. L'evento sara I'inizio di una
“alleanza”, come dice anche il titolo del
progetto, che avra lo scopo di promuovere
accordi imprenditoriali e commerciali tra
imprese del settore turistico, rurale ed ar-
t1g1anale delle due Regmm Gli impren-

coordinate da Lilia Infelise di

ditori, scambiandosi programmi ed 1dee si
impegneranno in uha comunicazione mi-
rata della propria offerta per proporsi al
nord Europa con settimane organlzzate da
trascorrere in Calabria ed in Romagna.
“Farsi conoscere in un mercato sovraffol-
lato e sempre pilt agguerrito - dice Fausto
Faggioli, titolare delle Fattorie - richiede
una precisa strategia ed e importante la-

vorare in -sinergia fra pubblico e privato,

per creare un sistema territoriale, econo-
micamente vantaggioso per tutti i soggettl
coinvolti e in questo modo il “fare sistema”
sl territorio migliorera la qualita della
vita”. In questa giornata verranno proposti
i sapori ed i prodotti piu tipici della Ca-
labria e della Romagna come: liuteria, tes-
siture di lino, seta e ginestra, gastronomia,
vini, vetri q’arte e ceramiche. All'incontro
che inizi alle 16.30 con una tavola ro-

tonda, partec:lperanno imprenditori roma-
- gnoli, amministratori delle due realtd re-

gionali e giornalisti.
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LaCalabria
a Cusercolt

Imprenditori calabresi e ro-
magnoli s incontrano oggl
per fare sistema sul territo-
rio e mettere in rete le attivi-
ta rurali. Le Fattorie Faggio-
li di Cusercoli ospiteranno

un gruppo di giovani donne

manager calabresi del Pro-
getto Alliance, coordinate da
Lilia Infelise di Artes, Bolo-
gna. In rappresentanza della
Calabria, presenti gli studen-
- tidell’lpaa Todaro di Cosen-
~ za, accompagnati da Annali-

sa Roseti e Lina Pecora. Per

la Romagna parteciperanno:
un gruppo di imprenditori
del Corso per Imprenditore
Agnturlstlco gestito da Agri-

' Bassi e gli studenti del Ma-
- ster in Gestione e Sviluppo
dei Servizi Turistici dell’Uni-
versita di Bologna, sede di
Rimini seguiti da Nicoletta
Rinaldi.

. i i
il Resto del Carlino
Gioved; 13 maggio 2000

contro

' 16.30) da una Tavola Roton-
~ form, coordinati da Alberto

Gli imprenditori, si

| impegneranno in una comu-

nicazione mirata per propor-
s1 al Nord Europa con setti-

mane organizzate da trascor-

reére in Calabria e in Roma-
gna. «Farsi conoscere — dice
Fausto Faggioli, delle Fatto-
rie- richiede una precisa stra-

- tegia ed ¢ importante lavora-

re in sinergia fra pubblico e
privato, per creare un siste-

- ma territoriale, economica-

mente vantaggioso». In que-
sta giornata verranno propo-

~ sti 1 prodotti tipici della Cala-

bria e della Romagna: liute-
ria, tessiture di lino, seta e gi-

‘nestra, gastronomia, vini, ve-

tri d’arte e ceramiche. L’in-
sara aperto (ore

da. Parteciperanno imprendi-
tori romagnoli, amministra-

‘tori delle due realta regiona-

li. In serata, cena tipica per

' consolidare una Alleanza

senza conflm
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'Emllla Romagna
Fattoria Fagiuoli,
Cusercoli

!,. .(Civ'rtella di Romagna)

| Nella vallata del fivme Bidente, a tre

 chilometri dal paese di Cusercol,

i ¢’ questo casolare di “sasso” avi-

| sta e travi di legno, ristrutturato nel

_ primo "900, Intorno, un bosco di
querce, aceri rossi e gelsi da mora.

dove dormi

# Diecl camere con madie e cas-
sapanche della nonna, letti di
legno e ferro battuto; nella sa-
la comune ¢’ un caminetto.

cosa mang;

| tortelll e passatelli (cordonclno
di pasta con noce moscata)..

verde

i giorni.

Si puo fare

i # Acquistare confetture, noci-
i no, liquore di ciliegia, macera-
{ to d’erba e grappa di millefiori.
i Visitare il vicino mulino ad ac-
' qua, settecentesco, raccoglier-
: ne la farina e provare a fare il
: pane. Cimentarsi a tessere la
i seta prodotta da bachi allevati
. proprio qui, in azienda.

lo sfizio
'@ un piccolo osservatorio

: astronomico, nel parco dellaca-
{ sa, impiantato dal gruppo astro-
! fili di Forfi. Se la notte & chiara
 tiinvitano a effettuare una “pas-
: seggiata” per il cielo; se hai a
. disposizione un intero weekend
+ puoi fare richiesta di un mini cor-

i s0 di “avvicinamento” all’a-
: stronomia della durata di due

il prezzo

¢ @ L. 60.0000 al giorno, a per-
{ sona; L. 80.000 nella formula
: della mezza pensione. L'utiliz-
i 20 delle mountain bike & com-
: preso. Tel 0543989101

' YESTIDI MARIA TERESA'

ONTARULI

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S, Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. e Fax +39, 0543, 985101
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Mercoled: 26 aprile 2000

Cusercoli Stage

 aCaBionda

dall Istituto Professionale
| per I'Agricoltura e 1' Ambien-
te "Mondelli" di Manduria

“(Taranto), accompagnate dal

“docente Alessandro Pagano,
| sono impegnate a Cusercoli
/in uno stage organizzato alle
Fattorie Faggioli, presso Ca'
| Bionda. Agriturismo ed am-
“biente sono i due indirizzi di
studio su cui sono impegnati
' gli studenti. |
‘Stasera _incontreranno un
gruppo di imprenditori della
Valle del Bidente, che stan-
no seguendo un corso con
I’'Iscom di Cesena, coordina-
to da Sabrina Bianchini.

Quattro classi provenienti

CA’ BASINO - CA’ BIONDA - CA> MANDRIOLI
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C ol Corriere

" mercoledi 26 aprile 2000

CUserCO'Ii /A Ca’ Bionda studenti e operatori .

Emilia-Romagna e Puglia

Oggi incontro in fattoria

CUSERCOLI - Tradizionali rurali di Puglia ed Emilia-Ro-
magna si incontreranno oggi alle Fattorie Faggioli di
Cusercoli nel corso di uno stage che vede protagonisti gli
studenti di quattro classi dell’Istituto professionale per
l’agricoltura e l'ambiente “Mondelli” di Manduria, in
provincia di Taranto, seguiti dal direttore Alessandro
Pagano. Al loro fianco, anch’essi impegnati in un corso
promosso dall’Iscom Cesena coordinato da Sabrina Bian-
chini, ci saranno ristoratori e albergatori della val Bidente.
“Per favorire la scelta di vivere in campagnha - ricorda
Francesca Faggioli - @ importante dare la possibilita agli
studenti di. trascorrere una o piu settimane in Fattoria, .
coinvolgendoli nei lavori quotidiani di chi in questo am-:

' biente ha deciso di vivere tutto 1'anno. In periodi come
- questi quindi i giovani imparano a utilizzare le tecniche

dell’ospitalitd rurale e possono comprendere come Or-

‘ganizzare il tempo libero di chi vuole trascorrere le vacanze

in sintonia con I'ambiente”. In serata infine degna con-
clusione con una cena all’aria aperta sull’aia.

CA’ BASINO — CA’ BIONDA — CA’ MANDRIOLI
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Idee nuove per valorizzare il territorio locale. Un gemellagglo fra la Romagna e la Carinzia (Austria)

A lezione di agriturismo con Faggioli e Teverini

Nasce una nuova collabora-
zione nell’ Agriturismo dell’
entroterra romagnolo. Con il

- Seminario di aggiornamento

professionale, si opera per la-

'Qualitd ©  dell’ospitalita’,
“dell’accoglienza al cliente e
- della ristorazione nell’ agritu-
nsmo collinare ed appennun-

. In questo contesto ¢ pre-
visto un gemellaggio con.la
‘regione austriaca della Carin-

zia. Al progetto partecipano

- 32 operatori di imprese agri-
. turistiche dell’ area del Lea-
der 1T comprendente aziende
+di Bagno di Romagna, Mer-
'cato Saraceno, Borghi, Ron-
icofreddo, ~ Sogliano, * Santa
‘Sofia, Civitella, Meldola,
‘Portico, Predappio, Brisi-
;ghella e Castrocaro Terme.

. Obiettivo principale ¢ il mi-

- Sabato 22 aprile 2000

\—;

glioramento deli’aecoglien-

za al cliente e della ristora- -

zione. L’intervento, progetta-

to da Roy Berardi, & nato dal-

la collaborazione tra Gal
L’ Altra Romagna e lal Emi-
lia Romagna attraverso due
edizioni di 90 ore ciascuna,

-"che si concludera a maggio.
In programma: giomate se-

minariali, organizzate pres-
so "azienda agrituristica Ca
Bionda di Cusercoli, con cu-
cina naturale e prodotti tipi-

ci, guidati dal grande chef

Paolo Teverini; aggiorna-
menti sulla ristorazione, con

attenzicone all’ innovazione

delle tradizioni gastronomi-

-che locali ele qualitd nutri-

zionali Pomeriggio: Immagi-
ne aziendale, Promozione ¢
Comunicazione; guidati

dall’esperienza e competen-

za di Fausto Faggioli, per mi-

gliorare immagine e servizi

dell’impresa. «Per noi la for-
mazione continua & indispen-
sabile per il miglieramento
deli’azienda - dice Fausto
Faggioli -, perché ci permet-
te di stare in contatto fra di
noi ¢ di organizzarci in pro-
getti comunt. In questa occa-
sione specifica, ¢i ha fatto in-
contrare I’assessore all’ Agri-
coltura Guido Tampieri che

ha condiviso le scelte del

gruppo, confermandoci che
il futuro sviluppo di un Terri-
torio sara possibile solamen-
te se le iniziative verranno
portate . avanti unitariamen-
te». Info.: Fattorie Faggioli
Via San Giovanni, 42 - 470
10 Cusercoli (FC) Tel./Fax
0543.989101 (Internet www.
fattoriefaggioli.it)
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CUSERCOLI-Un semmarm
diaggiornamento professio-
nale, che punta a incenti-
vare la -qualitd dell’ospita-
lita, dellaccoglienza al
cliente e della ristorazione

nell'agriturismo collinare e

appenninico, si svolgera al-
le Fattorie Faggioli di Cu-
sercoli. ‘Al progettc parte-
cipano 32 operatori di im-
prese agrituristiche gravi-
tanti nell’area del Leader II.
. Tra gli obiettivi anche lo
sviluppo di azioni di pro-
mo-commercializzazione
integrate e unitarie degli
agriturismi collocati nel
. territorio collinare e mon-
" tano romagnolo. .
L'intervento; progettato e
coordinato da Roy Berardi,

& scaturito dalla collabora- ’

zione tra il Gal, I’'Alira Ro-
magna e lo-Ial Emilia-Ro-
magna, e si articola attra:
verso due edizioni di 90 ore
ciascuna, tra i mesi di mar-
- Zo e maggio 2000. II pro-

gramma prevede 5.glornate’
seminariali organizzate nel-

pe rlceVere i clienti

lazienda agrituristica Ca’
Bionda di Cusercoll Al mat-
tino: cucina naturale e pro-
dotti tipicilocali, guidatidal
‘qualificato chef Paolo Teve-
rini, aggiornamenti eserci-
tativi sulla ristorazione, con
attenzione all’innovazione
delle tradizioni gastronomi-
che locali e alle esigenze di
una clientela sempre pil at-

tenta alle qualitd nutrizio-

nali,

Nel pomeriggio valutazione
dell’'immagine aziendale,
promoZione & comunicazio-
ne, guidati dall’esperienza e
competenza di Fausto Fag-
giol, per accrescere la ca-

pacitd di aggredire-il mer- -

cato, mighorande immagi-
- ne e servizi dell’impresa, co-
‘struendo altresi una coope-

rante e unitaria azione di .

rete delle aziende agrituri-

stiche dell’entroterra roma-.

gnolo:
Infine uno stage per con-

frontare esperienze ¢ creare'

sabato 22 aprile 2000

£3E 181
FE L 31

Atiro appuntamento di prestigio alle Fattorie Faggioli

contatti con affermati mo-
delli del turismo rurale, vi-

- gitando per tre giorni il ter-

ritorio della Carinzia (Au-
stria), e lavorando per una
collaborazione-gemmellag-

gio con gli operatori carin-
ziani della Norische Region,
“Potremo sviluppare un ter-
ritorio - sottolinea Fausto

Faggioli - solamente se stia-.

mo insieme e, grazie a que-
sta Iniziativa, con gli an-
tichi sapori dei nostri non-
ni, ‘faremo sistema’ hel ter-
ritorio. Per noi la forma-
Zione continua & indispen-
sahile per il miglioramento
dell’azlenda, perché per-
mette di organizzarel In pro-
getti comuni. Th questa oc-
casione specifica, ci ha faito
incontrare I'assessore all’a-
gricoltura Guido Tampieri

che ha condiviso le scelte del

gruppo, confermandoci che
il futuro sviluppo di un ter-
ritorio sara possibile sola-
mente e le iniziative ver-

. rantio portate avanti unlta—

riamente”.

ga By o

CA’ BASINO — CA’ BIONDA - CA’ MANDRIOLI

Via S. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FC) Tel. ¢ Fax +39. 0543, 989101
e-mail:cabionda@fattoriefaggioli.it
www,.fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA
Tattpric .

esto del Carlino

Gioved) 20 aprile 2000

‘che stanno facendo conoseere i loro
prodotdi e.nel contempd hanno anche
appreso i radimenti della cucina roma-
* gnola. Tl tutto ha rallegrato 1’ atmosfe-
;1 La tre giorni di studio'si & poi con-
" Clusa, come si pud védere nelle foto .

di Giorgio Sabati
na.-Al'termine poi fipich

de, ma. anche music s¢oteca per
scatenare -i pilt giovani, vogliosi di
provarg lé nuove terklenze che. nasco-
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N rlino

Mercoledl 1 2 apnle 2000

Cervia E’ nato un nuovo consorzio
Sweet Home Hotels
‘alberghi a misura di bambino
per sentirsi come a casa

La formazione per giovani imprenditori messa in campo .
dall’ Associazione Albergatori di Cervia sta dando frutti’
concreti: da alcune settimane € operativo il consorzio
Sweet Home Hotel, messo in piedi da una decina di gio- .
vani albergatori (premdente ¢ Emanuele Casadei, vice
Roberto Graziani) che hanno frequentato il corso orga-
nizzato dall’Iscom nel 98 - "99 e concluso con un impe--
gno di promozione «sul campo» & Salisburgo e Vienna. =
Gli alberghi Sweet Home Hotel si caratterizzano per
I’ambiente cordiale e familiare, la professionalita e la
cura rivolta ai bambini, che in alcuni periodi vengono
ospitati gratuitamente e ricevono all’arrivo un cestino di
cartone colorato ¢ piccoli gadget. Inoltre puntano a far
conoscere I’ambiente ¢ le tradizioni romagnole -con
escursioni nell’entrotetra, cene tipiche e un angolo con i
prodotti delle Fattorie Faggloh in ogni albergo.
Nelle scorse settitnane Sweet Home Hotel, che come
marchio ha scelto una chiocciola %)er indicare che gli
ospiti si sentono come a casa, si ¢ fatto conoscere alle-
stendo un angolo di riviera romagnola in ipermercati di

i Arezzo e Milano (nella foto). L miziativa ha avuto una

' buona accoglienza e ha fruttato numerose prenotazioni.
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lunedi 10 aprile 2000
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Mdrtedi. 4 aprile 2000 )

A <<Ca Bionda» di Cusercoh

Gemellaggl in cucma
- e pedalate vincenti
1n sella a mountain blke

| CUSERCOLI (Civitella) — Si canta e si fa baldoria. A

, . Ca Bionda di Cusercoli nox & difficile ritrovarsi cos, in

“allegria a mangiare “¢ibi nostrani e di altre regioni. Un
gruppo proveniente dalla Puglia ha vivacizzato le serate-
della scorsa seftimana. Nella foto di Giorgio Sabatini ve-
diamo infatti gli allievi dell'Istituto «Columellas di Ma-
glie (Lecee) con i «Cantastorie» di San Colombano. Ca
Bionda ha ospitato inoltre Una gara del Campionato re- -
gionale di mountain bike, che ha visto la partecipazione .
di‘oltre dnecento concorrenti. Il team di Fabio Lombini
sié imposto in ben quattro categorie. Un exploit decisa-
mente importante per la formazione dei «bikers» targati

"Ca Bionda, che qil vecha.mo nella foto di gruppo.
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Von der Adria

ST.VEN/FELDKIRCHEN

 SONNTAG
19. MARZ 2000

Italienische Landwirte und Tourismusexperten

ging es ins Heubad

besuchten die Norische Region. Kooperation soll verstarkt Werden

‘n VON PHILIPP NOVAK

m Donnerstag besiichten

zwlf Tourismusexperten und.

Landwirte aus der italieni-
schen Region Laltra Rimagna

(I'-Iauptstadt, ist Forli, die bekannfes- -

te-Rimini} die Norische Region, Die
Kleine Zeitung war mit dabei, Und
kohnte mitansehen, wie Kérntens
derzeit einziges . funktionierendes
grenziiberschreitendes Pro;ekt funk-
tioniert. -

Fausto Faggmh der Kopf der Ini-
tiative, will die Zusammenarbeit mit
der Norischen Region nicht zur wirt-
schaftlichen . EinbahnstraBe werden
lassen. Seit zwei Jahren besteht die

+ Kooperation. Betriebe beider Regio-
nen bewerben sich séit einem Jahr
mit Prospekten gegenseitig. Und
‘auch die Kinder und Jugendlichen

; der biuerlichen Betriebe der EU-

" Nachbarn gemeﬁen den Eulturaus-

; ‘tausch,

. -Faggioli gibt zu, in Sachen béuer—,'
licher Selhstvermarktung bereits’

viel von Kirntner Landwirten erler-
“-nen zu kénnen. Aber profitiert wird

wechselseitig: ,, Viele Japaner kom-

men fiir einige Wochen in unsere Re-
gion. Diese japanischen Géste fahren
fiir Kurzausfliige oft zwet bis vier
Tage nach Osterreich, Kimten liegt
fiir diese dafiir besonders glinstig”,
freut sich Faggioli ifber Vorteile fiir
beide Partner der Kooperation, Der
Kontakt zu den italienischen Land-
wirten rlickt also auch Japans Tou-
rismus n#her an Karnten. -

Hochprozentig. Bei tiefwinterk-

-chem Schneefall testeten Fausto und

Co. das bekannte Heubad der Fami-
lie Madrian in Oberwietingherg, An-
schlielend wurde mit Forellenwirt
Walter Uitz Grappa gegen Schnaps

getauscht, Ein Deal mit Symboleha- -

rakter, will man doch die gegenseiti-

- gen Marktanteile im Tourismus. und

Landwirtschaft prozentue]l hoch-
wertig anheben,

. wEs-war bereits die sechste Grup—

pe aus Italien, die heuerkam, um das
EU-Leaderprojekt
freut sich Barbara Klemenz vom Re-
gionalverein Norische Region iiber

"-den Erfolg. Barbara Klemenz (, Wir

anzukurbeln", -

“en sicher ein paar Millionen-
putenzielle Kunden vor der Haus- -
tilre*) will iiber Sprachkursé die
Anbieter stirket sensibilisieren.
Ahnliches macht auch Fausto Fag-
gioli fiir Agenden des Agritourismo

" in der Romagna.

Bildungsinstitutionen (in Kirn-
ten und in der Romagna) sollen
kiinftig gewonnen werden, um -
Landwirte und Unternehmer noch

| besser zn schulen und geknipfie

zarte wirtschaftliche Band zu star-
ken, grenziiberschreitenden Seil-
schaften werden zu. lassen, Ein
grenziiberschreitendes Projekt mit
Vorbildwirkung.

Die Norlsche Forelle als begehrtes Fotomotiv fiir die italienischen Géste Pt 2

A Ins Holi? Wur vier ftunden trennen di¢ R von einem Bad im Kaiminer Heu
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| Mercoledi 8 marzo 2000

Biologi-
' co e tipico: carte vincenti per
f la produzione nostrana. A
- Ca Bionda si parla di questi
‘temi confrontando Roma-
gna, Puglia e Sardegna. Pa-
squale Panico della Coop Li-
tos di Gallipoli con Mimmo
- Leone, Mauro Bidetti e Giu-
- seppe Carrapa completano il
- gruppo pugliese con gli allie-
- vi dell’ Agrario «Presta»
con Enzo Mello. Dalla Sarde-
gna gli stagisti del progetto

- Nord-Sud.
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Cusercoli /Giovani in azienda per mantenere vive le tradizioni

Bwlagzw e tipico le mﬁe vmcentz dd progetto

CUSERCOLI-O gel le Fattone Faggloli
ospitano i sapori e le tradiziont di
Puglia, Sardegna e Romagna. Per la
Puglia Pasquale Panico, coordinatore
detla cooperativa Litos di Gallipoli,
con i tutor Mimmo Leone, Mauro Bi-
detti @ Giuseppe Carrapa, ad accom-
pagnare gH allievi dei corsi “Tecnico
colture biologiche” e -“Gestione delle
risérse umane”. Sempre leccese .la
quarta classe dell’istituto agrario Pre-
sta, seguita dal docente Enzo Mellg.
La regione Sardegna & invece preseitte
con gli stagisti del “Progetto Sardegna
- Notrd-Sud”,
Tuttt questl giovani hanno trascorso
; un periodo di formazione alle Fattorie

 Faggioli scegliendo tale azienda come

: esperienza guida per confrontarsi con
,altre realtd del settore, Alcuni di loro
rsono gia -operatori; altrd futuri im-
prenditori. Ma hanno tutti in comune
la consapevolezza che un progetto di

sviluppo locale deve necessariamente
nascere dall’interno con il piene coin-
volgimento della base deghi operatori
Per chiappartiene al settore agricolo,
miglioramenti nascono dalla qualifi-

- cazione del territorio per sé e per gli

altrl, grazie soprattutio alla scelta del—
l’agricoltura biologica. = - :

“Scagliere questo tipo di coltura - dice’

Fausto Faggioli - significa promuovere

un rapporto. pacifico con V'immenso

patrimonio_di piante, animali, am-

- bienti e tradizioni che é 11 territorio. E

in pilt comporta la scelta della “bio-

diversitd” nel propric modus operan-.
- i, nella vita-di tuttiigiorni. Ajuta chi

abita in citti a capire che i1 termine

“biologico” va oltre l'uso degli ali--

ment} e significa respirare aria pura,

passeggiare nel verde, osservare le
coccinelle negli orti, grazmsi testimo-
ni di un ambiente non inguinato, Tale
volontd rinvia al proprio benessereea

que}lo del monde circostante, in qual-
siast decisione che viene presa, nella
piena ottica della Nuova Era che sta
avanzando, Salvaguardare il territofio

_con una produzione sana, rivitalizzare

collina e montagna sono _obiettlvi alla
portata. Se fino a gualche tempao fa gli
agricoltori erano-accusati di’ ingni*
ndre l’amblente oggl, certificazioni
alla mano, & possmile dimpstrare i
contrario. Ma per fare questo oceo-
reréhbe un impegno maggiore da L parte

-degli-interessati, Un esempio. & rap-
. presentato dall’opportuniti offerta dal

regolamento Cee 2078, che sembra or-
mai inattuabile per le zone collinari.
Con qualche perplessita, - .
La giornata di oggi & poi significativa
perché la festa della donna compie

- cento . anni e, anche se molta acqua &
Jpassata sotio i ponti, la figura della

"Azdora” & ancora importante. Roma-
gnola, sarda o pigliese che sia™,
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del prodotto fattoria

-FORLI'- 8i conclude oggi il corso “L'immagine e la co-
“municazione nell’azienda, agrituristica”, gestito dall'ente
~di formazione Agriform Romagna con tutor Michela Ma-
-rastoni, I numerosi imprenditoriagrituristici della nostra
.brovincia che hanno frequentato le lezioni, hanno spe-
‘rimentato una formula itinerante per Yattuazione degli
insegnamenti, capace di avvicinarli ad altre realtd ope-
rative, Un’ottima possibilitd per rafforzare lo spirito di
‘collaborazione fra realta affini, quali “Monticino”, “Gaio-
fana”, “Ca’ Bastia”e le Fattorie Faggioli, che daranno vita
ad un progetto per lo sviluppo dell’agriturismo in Ro--
magna. “Quieste aziende - spiega Fausto Faggioli, docente -
del corso - hanno ristrutturato. case coloniche, ripulito
sentierie curato il verde, Con il movimento turistico creato, . .
‘hanno rivitalizzato, dando un contributo allo  sviluppo
rurale. Hanno creduto nell’agriturismo anni fa, e adesso
cominciano araccogliere i frutti”, ~ - - o T
11 futuro per la Romagna “vera” & dunque roseo, anche
grazie a realtd come Agriform. " -
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Mountam bzke cavallz prodotti tzpzcz vendemmiare, fare il pcme

CERVIA il mare e la collma ora’ sono plu
. vicini grazie ad una sinergia che riunisce
aleuni albergatori 16cali e le fattorie Fag-
.gioli di Cusercoli. Lo “Sweet home hotels”,
. questo il nome del raggruppamento cer-
vese, ha laniciato un pacchetto turistico in
cui gll ospiti passano dalle spumegglantl
acque del’Adriatico ai dolci paesaggl del-
Tentroterra. I’alleanza fra il mare e la
campagna consentird di scoprire uno scri-
gno in cui le attiviti agricole si uniscono ai

. mestieri- dell’artigianato, al sapori e pro-

" fumi di antiche tradizioni, Il mondo rurale
diventa un ulteriore ed originale strumento
.della “diversificazione turistica’ ed. offre
! I’Opportumta di sviluppare accanto alla bal-
'neazione alfri svaghi. Presso:l’agriturismo
‘Ca” Bionda ad esempio si potra andare a

cavallo o in mountain biKe, tirare con I'arco,

frequentare corsi di orienteering o salire

all’osservatorio astronomico, partecipare
ad incontri culturali. I1 programma -con--
certato con g11 albergatori di Cervia inolire
consentira di imparare a fare il-pane, ven-.
demmiare opplre prendere confidenza con

-1 prodotti della terra. Per non interrompere

il clima idilliaco di questi luoghi le Fattorie’
Faggioli porteranno I'atmosfera della col-
lina anche negli hotel cervesi, allestendo
angoli in cui gii ospiti potranno assaggiare
prodotti tipici. “Il turista oggl non si do-
manda pit dove fare vacanza ma come -
spiega Fausto Faggloli - rifiuta la stan-
dardizzazione mavuole trovare nuovi ritmi.
di vita: l'iniziativa che cdllega turismo,
agricoltura e artigianato in un unico gran-

, de'progetto & un ulteriore impuiso per una

efficace politica dei marchi di qualita”.
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Montescudo/Domani a Vallecchio un incontro fra zmprendzton del settore

Consorzio agriturismo

L ‘obiettivo & quello di collegare il mare alla collina

MONTESCUDO - Domani, mercoledi 9
febbraio alle 15, nella sede dell’azienda
agrituristica “Saperl & Sapori”, in via
Mezzanotte di Vallecchio a Montescudo,
si terra un incontro di imprenditori agri-

turistici, organizzato da Agri. Form Ro-

magna, ente di formazione professionale
| in agricoltura. Questo incontro servira
. per creare una “rete” nel territorio: col-

| legare il mare alla collina. E’ stato creato

| “il prodotto campagna” legato alla sta-
gionalitd, infattila campagna vive 12mesi -
‘all’anno, d’inverno con le sue tradizioni-
all’mterno della casa, in primavera con i

 suoi colori e i suoi profumi, destate con il
' grano e il pane, e in autunno con i suoi
frutti e il rito della vendemmia. =

La grande potenzialitd dell” entroterra
sono i profumi e i sapori autentici del

territorio, gli imprenditori che frequen- -

tano questo seminario sono convinti i
avere in mano una.grande risorsa e si

pongono l'obiettivo di arrivare al:mer--

cato: non si pud fare bilancio solo con i
prodotti alimentari, ma vendendo 11 ter-
ritorio, compreso la costa. -

Si tratta di un turismo nuovo mtegratWO
con la costa, non competitivo. Un’inizia-
tiva concreta é gia stata presa.da un
gruppo di albergatori di Cervia e di Mi-

‘lano Marittima, & stato creato un con-

sorzio con il marchlo “Sweet home ho-

- tels”. I/obiettivo del consorzio e quello di:
-far sentire gli ospiti in vacanza come a

casa loro, accogliere le famiglie con strut-
ture attrezzate con prodotti di qualita, A
tal proposito verranno offerte all’ospite, a
prezzi vantaggiosi, delle escursioni pres-

- 80 le aziende agricole dell’entroterra, qui
- avranno la possibilitd di conoscere il
“mondo agricolo, sconosciuto a chi vive
“nelle grandi cittad e conoscere luoghi, uo-

mini e lavorazioni legate al prodotto ti--

preoloeale. 1 lavori saranno coordinati da

Fausto Faggioli Agriturismo Saperi &
Sapori. .
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