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CUSERCOLI/ SINGOLARE FESTA AL AGRITURISMO
Fine d’anno all’antica

- Alla Ca’ Bionda riesumati giochi e tradizioni contadine

All’insegna del «fine d’anno
‘come una volta» si atiendera il
1997 all’agriturismo  «Ca’
Bionda» di Cusercoli, dove si
. -trovano turisti da tutta Italia e
perfino tedeschi. «I1 piatto for-

te della nottata — anticipa -

Fausto Faggioli — & formato
da giochi di societs, giochi del-

la tradizione contadina, festa

con gli ospiti attori». Fra i tan-
ti giochi della tradizione, «per
indovinare» il futuro, curioso

quello dei fagioli. Un sacchet-.

to con tre fagioli (uno con la
_ buccia, uno con mezzae il ter-
Z0 senza) veniva posto sotto il
cuscino del capofamiglia I'ul-

Si leggera

il futuro

sulla buccia

dei fagioli

tima sera dell’anno. La inatti-
na del nuovo anno, il bambino
pitl piccolo estraeva un fagio-
lo. Annnata molto fortunata,
se veniva estratto il fagiolo
con la buccia; mezzo fortuna-
ta o del tutto sfortunata per gli

altri. «Alla Ca’ Bionda — sor- -~

ride il proprietario — sono
pronti tanti sacchetti quanti so-
no gli ospiti». Per le ragazze &
stato ritrovato il gioco della
ciabatta. Ogni donzella dovra
lanciare da una scala una cia-
batta, che, se cadri in piano,
vorra significare che la fortu-
nata si sposerd durante il '97;
se si rovescierd, sard un anno
senza marito; e se cadra con la
punta verso la porta, intrapren-
dera un viaggio fornianto. «Al-
le 6 del mattino — conclude
’azdor Faggioli — si terra
una colazione calda, con pan-
cetta e uova, € poi tutti a nan-
na con “swora” e “prete” nel
letto». '
[Quinto Cappelli]
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Alla fattoria Ca Bionda di Cusercoli si & concluso il
seminario «Bsperienze di sviluppo locale a confron-
to», L’iniziativa rientra nelle attivita promosse dai-
1a Regione Emilia-Romagna. E’ stata organizzata
dail’Ente di formazione per 'economia sociale in
collaborazione con: Regione, Ervet, Bic e Genesis.
All’incontro, hanno partecipato esperti europei in
rappresentanza di Aree-pilota nello sviluppo di ini-
ziative locali a favore della crescita imprenditoria-
le: Alberto Melo per il Portogallo, Miguel Moline-
ro per la Spagna e Vincente Fontvieille per 1a Fran-
cia. Sono intervenuti inoltre Giorgio Zaniboli, diri-

.gente settore sviluppo economico della provincia

- di Forli e Maurizio Davolio (Apt regionale). It Se-
minario ha visto la presenza di imprenditori, di ope-
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L’Europa? E’ a Ca’ Bionda

ratori economici della provincia di Forli-Cesena e

di quanti sono impegnati per iniziative di sviluppo.

Nel corso delle due giornate di lavori, programmati
in'tre gruppi di studio gli operatori hanno dimostra- -
to di volersi impegnare in cooperazioni e scambi
con gli altri paesi dell’Unione Eurbpea. «Dal dibat-
tito - dice Fausto Faggioli, titclare di Ca Bionda,
nel gruppo di lavoro sul turismo rurate e prodotti di -
fattoria — & emersa la.necessitd di avere un mar-
chio europeo che certifichi it «Prodotto Rurale»; in-
tendendo tutto quello che viene prodotto in campa-

~gna: turismo rurale, agtiturismo, artigianto, prodot-

ti tipici... Questo marchio permettera di veicolare
un prodotto autenticamente rurale, ¢ il consumatore
sarchbe tutelato dalla contraffazione di mercatos.
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Cusercoli / Prodotti rurali

“Chiediamo |
~un marchio
europeo”

Successo del seminario |

CUSERCOLI - Si & concluso alla Ca’ Bionda il Semi-

| nario transnazionale “Esperienze di sviluppo locale §

a confronto”. I'iniziativa ¢ stata organizzata da Efe- §
s0 (Ente di Formazione per I’Economia Sociale) di §

‘Bologna.

All’incontro hanno partecipato esperti europei in §
|| rappresentanza di aree-pilota nello sviluppo di ini- }
| ziative locali a favore della crescita imprenditoriale: §
Alberto Melo per il Portogallo, Miguel Molinero per §
| 1a Spagna e Vincent Fontvieille per la Francia.

Sono intervenuti inoltre Giorgio Zanniboni, dirigen-
te Settore Sviluppo Economico della provincia di [§
Forli e Maurizio Davolio Apt Regicnale, :
Il seminario ha visto la presenza di imprenditori, §
operatori economici della provincia di Forli-Cesena
e di quanti sono impegnati nella formulazione e §
nell’attuazione di iniziative di sviluppo a livello lo- §
cale. Nel corso delle due giornate di lavori sono ve- §
nute fuori dalle varie zone significative esigenze, e §

| gti operatori hanno dimostrato di volersi impegnare §

in cooperazioni e scambi con gli altri paesi
dell’Unione Europea. “Dal dibattito - dice Fausto

| Faggioli, titolare di Ca’ Bionda - é emersa 1a neces-

sita di avere un marchio europeo che classifichi e :
certifichi il “Prodotto Rurale”, intendendo per tale,

| tutto quello che viene prodotto in campagna: turi- |§

sma rurale, agriturismo, a;‘tigianato,'prod.otti tipici.
Questo marchio permettera di veicolare un prodotto |

I autenticamente rurale”. Gli operatori si sono gia da- §
| ti appuntamento per il 1997. “Nonostante la minac-
| cia di estinzione - aggiunge Faggioli - il mondo rura- j§
| 1e si trova in una posizione estremamente competiti- §

va e pud quindi svolgere un ruolo fondamentale nel
futuro di tutti ghi europei”. T ‘
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Cusercoli / Dall' Europa |
~ Seminario
internazionale
' aCa Bionda
\Incontro tra esperti

CUSERCOLI - Prende il via oggi, nei-locali deli’azienda
agrituristica “Ca Bionda” di Cusercoli, il seminario
i “Esperienze europee di sviluppo a confronto”, o
L’appuntamento ha visto giungere sulP’appennino ro-
‘ magnolo esperti di diversi Paesi eurdpei, un incontro
‘- che potra permettere il confronto tra i diversi operato-.
ri sulle strategie da adottare per il rilancio delle aree
| rurali. - ‘ L : '
| Due le giornate si studio previste dagli organizzatori
dell’incontro, 1a Efeso, 'ente di formazione per ’econo- .
‘mia sociale, i cui responsabili si sono avvalsi della col-
laborazione degli esperti della Regione Emilia-Roma-
gna, dell’Ervet, del Bic Emilia-Romagna e di Genesis.
“Oggl alle 9, 30 le giornate di studi si aprono con la pre-
sentazione e 'organizzazione dei gruppi di lavoro, gui-
dati da esperti della Unione europea. - )
Il primo dei tre gruppi, coordinato dal francese Vincent
Fontvieille, de “la Balaguere Pyrenées-Arrens-Mar-
sous”, vertera sul tema del “turismo rurale e prodotti
agricoli. ‘ :
| Lo spagnolo Miguel Molinero, della “Fundacion empre-
sa” dell’'universita di Madrid, guidera il seminario che
| st occupera di “Sviluppo delle piccole e medie iniprese e
| creazione a’impresa”. o
11 terzo dei gruppi, che trattera il tema “Governo e ruo-
1o delle autorita locali”, sara presieduto dal portoghese
. Alberto Melo, della “Associaciao in loco” di Faro, capo-
luogo dell’Algarve, una delle regioni con il maggior.
| sviluppo turistico della penisola iberica. ‘
Al seminario hanno aderito anche Maurizio Davolio,
| responsabile regionale dell’Apt, e Giorgio Zaniboni, di-
| rigente della Provincia di Forli-Cesena.
;| Nella mattina di sabato verranno presentati e commen-
|| tatiirisultati dei seminari tenutisi oggi.
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CUSERCOLI |
Seminario sull'Europa
Rappresentanti ed esperti dell'Unione Fu-
ropea francesi, portoghesi e spagnoli sono
riuniti oggi e domani alla Ca Bionda di Cu-
sercoli, per un-confronto fra le esperienze

“europee di sviluppo locale. L'iniziativa & or-
ganizzata da Efeso.
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AllaCa’ Bionda
per due giorni

si respirera

aria d’Europa

Nelle giornate di venerdi 13 e
sabato 14 dicembre, si terra a
Ca Bionda, fattoria agrituristi-
ca di Cusercoli, il seminario
transnazionale «Esperenze eu-
ropee di sviluppo locale a con-
fronto». Il seminario rientra
nel quadro delle attivita di ani-
MAazione economica, promosse
dalla regione Emilia Roma-
gna, allo scopo di programma-
re piani di sviluppo locale nel-
1e aree rurali, confrontando
strategie e strumenti operativi
delle varie realta europee. Tale
inizativa & organizzata da Efe-
so (Ente di formazione ger
I’economia sociale) in collabo-
razione con la Regione, Ervet,
Bic-e Genesis. Nella giornata
di venerdi 13 dicembre, si terra
la presentazione del program-
mae la creazione dei gruppi di
lavoro, con interventi di esper-
ti dell’Unione Europea: Vin-
cente Fontville (La Balaguére
Pyrrenées - Arrens - Marsous -
Francia) che coordinera il grup-
po di lavoro «Turismo rurale e
rodotti agricoli»; Miguel Mo-
inero. (Fundacion Empresa
Universidad Madrid - Spagna)
che coordinera il gruppo «Svi-
luppo Pmi e creazione d’impre-
sa»; Alberto Melo (Associazio-
ne in Loco - Faro - Portogallo)
che coordiner il gruppo «Go-
verno e ruolo delle autorita lo-

cali». Presenti al seminario
| Maurizio Davolio (Responsabi-
le A}l)t regionale) e Giorgio Za- '
niboli (dirigente della Provin-
' cia di Forli). .
Sabato 14 dicembre, Alberto
| Melo (esperto Unione Euro-
pea) presentera 1irisultati scatu-
. riti dai gruppi, con le indicazio-
ni di possibili percorsi di lavo-,
10 € prospettive delle attivita di
sviluppo in ambito locale. Il di-

| battito conclusivo vedra gli in-

“terventi dei presidente dellaco-
munitd montana dell’ Appenni-
' no Romagnolo e del responsa-
bile dell’amministrazione pro-
. vinciale di Forli-Cesena. «L’in-
contro — sostiene Fausto Fag-
gioli, titolare di Ca Bionda —
rappresenta un importante op-
gortunita di confronto € scam-
| bio di esperienze alivello euro-
. peo. Sara un primo passo-a fa-
| vore della crescita del tessuto
. rurale. Progettando strategie e
. strumenti operativi, finalmen-
~ te chi ha scelto di continuare a
| vivere in campagna diventera
| ‘protagonista del mercato e del-
| lo sviluppo dell’area. La pre-
| senza di Ca Bionda nel gruppo
| di- lavoro = Turismo rurale e
| prodotti -agricoli, ci conferma
“che i programmi intrapresi per
| 1a valorizzazione del territorio
e delle sue radici culturali sono
.validi perche si traducono in
una forma di reddito e occupa-
zione per ’intera area». '
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A Forli si va tutti a lezione in fattoria

CUSERCOLI (FORLI") — Tutto 5 progrémmi di ’scuola in‘ fattorid’

trae spunto da una legge della re-
gione Emilia-Romagna. L1, fra
un articolo e 1" altro, viene sancito
il diritto allo studio ed-& per que-
sto che la fattoria agrituristica Ca
Bionda di Cusercoll insieme alle
scuole medie dei circostanti co-
_ muni di Civitella, Galeata e Santa
Sofia hanno dato vita ad una cu-
riosa sinergia. L’iniziativa si chia-

ma Scuola in fattoria, ed & un pro-

getto di orientamento scuola e ter-
ritorio per la rivitalizzazione
. dell’intera area limitrofa. Infatti
nel corso dei prossimi tre anni

che portiamo. avanti in collabora-
zione con gl istituti agrari, gli en-
ti di formazione professionale e i
master universitari». Insomma,
questo progetto permetterd da
una parte ai ragazzi di innamorar-
si del loro territorio, dall’altra di
diventare i protagonisti dello svi-
luppo della nostra valle e del suo
mercato, in un contesto ambienta-
le che offre infinite possibilita
er una collettive. «Le scelte per -
il futuro vengono effettvate a-
scuola — puntualizza Faggioli
-—, ma la preparazione e I’espe-

verranno coinvolti duecento stu- , ] ) o rienza di noi imprenditori, irFo_u—
denti che conosceranno finalmente le potenzialitd del territorio  Stita %ﬂi ,IE;O Fﬂm?t“ di d}dﬂglcél SCO]?{‘liSUCﬂ,-dti_ll' i(l)ﬂﬂo élé1 _10fvam {a
P B ‘ ‘ : ossibilith di mettere a frutto in medo creativo ¢ soddisfacente
"t] C;;gvgsl?ot', :;Il(z’t r‘gi{:ﬁ;?;:;f:%‘?}? ru;ale _S'Z(:fr?::finl?iz?; " la potenzialita delle loro capacitd personali». I tutto grazie alla
S0 1011, 1 ; 1 a pDlonda — s1a . .

! . : ] A Crd  bizzarra sinergia fra scuola e fattoria. .
di occasioni per i nostri ragazzi. Infatti noi elaboriamo da anni - ' : : ' [a. deg.]
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CA’BIONDA
Fattoria Agrituristica
Cusercoli (Forli)

* LA PASQUELIA

6 gennaio 1997

Al suono della fisarmonica i
“pasqualoiti” interpretano
con canti e balli il rito della
Pasquelia

* LA CANDELORA

2-4 febbraio 1997

E’ il rituale del fuoco per
esorcizzare il buio
dell’inverno. Culmina il 4
febbraio con I'accensione di
un grande falo

» LE STORIE DI CARNEVALE
11 febbraio

Canti, balli e storie tradizio-
nali per festeggiare il
“Carnem levare”

* SAN GIUSEPPE

19 marzo 1997

Grandi falo per festeggiare
[’inizio della primavera, poi
tutti con il naso all'insi
all’Osservatorio astronomico
di Ca Bionda

* ASCENSIONE

11 maggio 1997

St cena come i contadini di
una volta : formaggio e
tortelli all’ortica

N2

DICEMBRE 1996

* LA GUAZA D’SA ZVAN
24 giugno 1997

Per la festa di S. Giovanni
Battista, dopo una’
abbondante colazione, una
passeggiata in mezzo
all’erba, dove é rimasta
ancora un poco di “guaza”
(rugiada), che secondo la
tradizione ha il potere di
purificare uomini e cose.

» SETTIMANE VERDI

di attivita didattica
ambientale, in collaborazione
con le scuole, per educare i
bambini, giocando, alla
conoscenza ed al rispetto del
territorio.

Per inform.: tel. 0543/989101
Le date delle iniziative
possono subire variazioni.
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Romagna e Toscana
con Ia Via del Sale

ra le numerose
opportunita di vi-
" sitare e conosce-

re il Parco Nazionale di Cam-
pigna, del Monte Falterona e
delle foreste casentinesi,
quella di una escursione in
| mib & senz'altro fra le pil sti-
y molanti,
- Le diverse strutture agrituri-
I stiche presenti nel territorio
" offrono la possibilita di rea-
lizzare vere e proprie escur-
sioni di pit giorni. Gli ap-
passionati possono anche ar-
rivare al Parco in mtb diretta-
mente dai principali centri
abitati della pianura, evitan-
do quindi di utilizzare l'auto-
mobile. 1 ripristino della
sentieristica tradizionale e
delle antiche vie di comuni-
cazione, effettuato di recente
sia sul versante romagnolo
che su quello toscano, con-
sente l'attraversamento a ca-
vallo di tutto il territorio del
parco. Assai suggestivo & il
percoso dell’antica “Via del
Sale”, su una strada medioe-
vale che collega le saline di

Cervia con la Romagna, la
Toscana ed il mare Tirreno,
e che i carrettieri seguivano
nei loro traffici commerciali.

Oggi, grazie alle aziende che

* offrono servizi di appoggio

agli escursionisti in mtb,
queste antiche vie possono
essere ripercorse con ogni
comfort necessario e ben si
prestano anche ad una pia
approfondita conoscenza
delle risorse storiche e cultu-
rali che offre il territorio. 1°
giorno, pomeriggio, itinera-
rio: Tra investitura e focolari,
2° giorno, S. Ellero e Teodo-
rico. 3° giorno, La Via del Sa-
le, 4° giorno, Rocca delle
Camminate - Predappio, 5°
giorno, La Diga di Ridracoli,
6° giorno, I due amanti: Pao-
lo e Francesca. 7° giorno, 1l
Porcentico.

. Per informazioni; Az.

Agrituristica Ca’
Bionda, Via S. Gio-
vanni 42, 47010 Cu-
sercoli (FO), tel.
0543/98910.

- cC
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ROMAGNA

Sull'antica
.Via del sale

| Nel cuore
dell’Appenning Tosco

‘ Romagnolo, nella Val
Bidente, si trova il
centro agrituristico Cé

. Bionda, Gestito da
Fabrizio Faggioli, ha
una estensione di 60
ettari di terra coltivati

| naturalmente, senza

| uso di prodotti chimici.
Un'antica costruzione

i furale in pietra e legno

, di quercia contiene al

| piano inferiore diverse

| salette e, al piano

| superiore, le stanze

1 per gli ospiti, sobrie

ed accoglienti,

L'azienda offre ai

clienti cartine con

diversi itinerari di varia

difficolta.

Una delle proposte, la

pid impegnativa,

riguarda un itinerario

di 75 chilometri con
discrete pendenze, in
una zona (verso
Predappio) poco
frequentata e molto
bella dal punto di vista
naturalistico.

Ca Bionda si trova a
poca distanza

" dall’antica “Via del

sale”, la strada
medievale che collega
le saline di Cervia con
il Tirreno, ‘
arrampicandosi per i
contrafforti

- appenninici.

Recuperata grazie
all'intervento degli
alpini di Forli, la strada
attraversa le bellezze
del Parco Nazionale
delle Foreste
Casentinesi ed é un
luogo ideale per le
escursioni in bicicletta.

Per Informazioni:
Ca Bionda

Via S.Giovanni 42
Cusercoli {FO)

tel. 0543/989101

~ E.mail:

cablonda@queen.shiny.it
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- CUSERCOLI
Dall’Abruzzo

alla Ca’ Bionda

per una convention
sui parchi nazionali

La Fattoria Agrituristica -Ca
Bionda di Cusercoli, esperien-
za sl gniﬁcativa di realta agritu-
ristica, ospitera oggi un grup-
po di imprenditori agrituristici
della regione Abruzzo, per dar
vita ad un progetto che unisca

- 1 parchi nazionali con un uni-

- co grande percorso.. «l’am-
* biente naturale — sottolinea
Fausto Faggioli, titolare di Ca
Bionda: costituisce una delle
principali risorse dell’ospitali-
ta rurale, e i Parchi propongo-
no soste e mete di grande valo-
re naturalistico. Da sempre,

sui sentieri che univano le pia-

‘nure alle cime piu articolate
- dei crinali Appenninici gli an-
tichi pellegrini rome1 hanno
tracciato il loro percorso, €

hanno trovato ospitalita e assi-

stenza nei focolari rurali». Le

il Resto del Carlino

Mercoledi 2T novembre 1996

fattorie agrituristiche, come

“custodi del territorio, sono nel-

le migliori condizioni per con-

“servare questa memoria stori-

ca, proponendosi come odier-
ni «Ospitalia» degli anni 2000
a quanti hanno scelto di vivere
il loro tempo libero all’ana
aperta. Il gruppo, accompagna-
to da Roberto Di Muzio, coor-
dinatore regionale e Marco

" Manilla, responsabile regiona-
 le Turismo Verde, incontrera

Oscar Bandini, responsabﬂe.
del Parco delle Foreste Casen-

tinesi, per creare legami di

scambio e di collaborazione

fra tutte le imprese che suli ter-

ritori operano per la tutela e la
salvaguardia dell’ambiente.
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Cuse’rcoli

Parchi

| ounitiz

| esperti |
dagli

| Abruzzi

CUSERCOLI - La fat-
toria agrituristica
Ca’ Bionda di Cuser-
coli ospitera oggi un
.| gruppo di imprendi-
‘ tori agrituristici del-
‘| 1a regione Abruzzo,
per dar vita ad un
progetto che unisca i
Parchi nazionali con
un unico grande-per-
|| eorso. “L’ambiente
naturale - dice Fau-
| sto Fag'gioli, titolare
.| di Ca’ Bionda - costi-
| | tuisce una delle prin-
-¢ipali -risorse
dell’ospitalita rurale, -
e i parchi propongo-
no soste e mete di
grande valore natu-
ralistico”. Le fattorie
agrituristiche, come
custodi del territorio,
sono nelle migliori
condizioni per con-
servare questa me-
moria storica, propo-
nendosi come odierni
“Ospitalia” degli an-
ni Duemila a quanti
.| hanno scelto di vive-_
re il loro tempo libe-.
ro all’aria aperta.

CA? BAS]NO CABIONDA - CA* MANDRIOLI
Via 8. Giovenni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax. 0543-989101
" www.fattorlefaggioliit e-inail cabtonda@fattlonefaggxoh it-
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| Sabato 23 novembre 1996

Servizio di
Andrea Degidi

CUSERCOLI _(Forli) — FE’
proprio vero. Come. racconta-
no le canzoni gli autogrill so-
no-un atitentico crocevia di

razze, targhe épersone. B for-

se la Ca iBionda di- Cuseicoli
ha scelto,i punti di ristoro au-
tostradali di tutta’intera Emi-

lia- ROmagna propno per far -
conoscere un po” d thiti gli au- -

tomobjlisti i propriprodotti.
Al vu\gglatorl in sosta'capite-

rh.quindi di notare fra-gli scaf-

fali .confezioni' firmate dalla

gnjfe «Sapori e profun‘u di
un’antica tradizione contadi-
na», sotto la'quale si cela per
I’appunto la produzione tipica
della fattoria agrituristica ‘di
 Cusercoli, gid reperibile a
New York, Praga e Bruxelles.
Erbe officinali, confetture di
mille tipi (mele cotogne, more
di rovo, pesche e ciliegie) e

_ soprattufto tanto, tanto miele.

Miele di acacia, di castagno-e-
di millefiori, Miele fatto in ca- -
- sa & destinato ad addolcire. il

! . viaggio ditutti quegli-automo-
bilisti che si faranno fentare
da una sosta all’autogrill. E

AT

per innaffiare il tutk
mancano 1 tipici liquori
trenta. «Quelli che tanto ‘per
intenderci andavano di

in Italia prima della seconda

‘guerra mondiale — spiega

Fausto Faggioli, titolare della
fattoria agrituristica di Cuser-
coli —, almeno finché noniar-

~rivarono i soldati americani

con il whisky. Oggi perb'\ il
vento & cambiato, perché i no-

stri liquori. dolci stanno deéi- .
-.§amente. tornando - di moda‘l» .
. Questo il suggesnvo poker ca-
lato dalla Ca Bionda negli ay-

togrill nostrani, sempre all’in-

oda

Agrtnsmo" Si, ma alPautogrill

110[1

segna della pid pura tradizio-

_.ne. Ad esempio, la consuetu-
dine narra che il nocino pro-

dotto dall’azienda di Faggioli
nasca esclusivamente il 24
giugno, nella notte di San Gio-

“vanni, quando la maturazione

dei frutti raggiunge la_perfe-
zione. La leggenda infati-vuo-

.1e che solo la rugiada di duella
- notte doni alle noci qualcosa

di particolare, le arricchisca di
olii preziosi e di un mallo pro-
fumatissimo, E la leggenda sa-
ra.d’ora in poi disponibile in
tutti gli autogrill emilianc-ro-
magnoli. Basterd cercare fra
gli scaffali. .

G BASTNO - CABIONDA - CA’ MANDRIOLL

Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101

"www. fattoriefaggiollit  e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it.
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ClrcoI|W|wam

alla Ca’ Bionda

‘Alla Ca’ Blonda di Cusercoli,
si tiene oggi I’incontro nazio-
‘nale per il coordinamento dei
circoli di campagna ngwam
Un nome Wigwam sinonimo
di «club di progetto»; vale-a di-
re di una aggregazione di per-
sone che decidono di unire le
proprie risorse umane, profes-
sionali, finanziarie per svilup-
pare ed attuare un’idea miglio-
rativa della qualitd dell’am-
biente, della cultura e, pitl in
generale, della vita, attraverso
un’azione concreta. I circoli
.di campagna W1gwam, di cui
Ca Biona & un esempio parti-
'colarmente significativo, sono
attualmente una trentina. In
parte sono aziende agrituristi-
.che-ed in parte agricole; co-
‘munque sempre impegnate in
progetti di qualita nel territo-
rio rurale. -

CA* BASINO - CA’BIONDA. ~ CA? MANDRIOLI
Via 8, Giovanoi, 42 ~ 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101.
"W, fattorlcfaggtoh it e-mail cabmnda@f&ttoncfaggloh it
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Cusercoli
- Progetto scuola

'CUSERCOLI - Sta par-
- tendo il progetto “Scuo-
{g:in fattoria”, che vede
Tazienda agrituristica
‘Ca Bionda, le scuole
Medie di Civitella, Ga-
leata, Santa Sofia, im-
Dpegnati nell’iniziativa
di Orientamento scuola
e territorio per la rivi-
talizzazione dell’intera
area:

CA? BASINO - CA’BIONDA. - CA’ MANDRIOLI |
Via S, Glovanni, 42 ~ 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
©www.iattodefaggioliit e-mail cablonda@fattoriefaggioliit-
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‘Mercoledi 13 novembre 1996

Scuola |hfattor|aaCa Bionda
‘con un progetto per 200 ragazzi

| Da Cusercoh parte in questl
‘giorni il progetto «Scuola in
fattoria» che vede la Ca Bion-
da, le scuole medie di Civitel-

la, Galeata e S.Sofia e i presi- -

~di Patrizia Bertaccint e Gian-

carlo Biandronni impegnati in
un progetto di «orientamento
scuola e territorio» per la rivi-

" talizzazione dell’area valligia-

na. Tramite la legge n.6 della
Regione che prevede il diritto:

allo studio, questa iniziativa

permettera a circa 200 ragazzi

(attraverso la formula di un ap-

prendimento che si svolgera

“1n fattoria per i prossimi tre an-

n1) di conoscere le potenziali-

- ta del territorio in cui vivono e

di creare una coscienza del va-
lore di queste risorse, che se

.adeguatamente valorizzate sa-

ranno in grado di offrire oppor-
tunitd di lavoro. «Ca Bionda
sostiene da tempo che I’am-

‘biente rurale non & una debo-

lezza — spiega infatti Fausto

Faggioli, titolare della fattoria

—, ma una forza notevole per

il fu_turo dei nostri ragazzi».

CA’ BASINO - CA’BIONDA. - CA? MANDRIOLY
_Via 8, Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
wwsy.fattoriefaggioliit e-mail cablonda@fattoriefaggioliit:




RASSEGNA STAMPA . o .
Taltpric . pc il Resto del Carlino

' Venerd: 1 novembre 1996

Festa Halloween
allaCa’ Bionda
Stasera alla fattoria agritu-
ristica Ca’ Bionda di Cu-
sercoli, si terra una origi-
nale festa in stile Hallowe-
en con una miriade di zuc-
che intagliate e cucinate.
Per informazioni, tel.:
989101. -

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
 Via 8, Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
" www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioliit-
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"ella Fattoria “Ca’ Bionda”*
: di Fausto Faggioli tutto ha
- un sapore particolare: le

WIGWAM nNEws

Newsletter of the ngwam

1° Novembre 1996'

™, & piedi, in mountain bike o, per pro-
*,  vare magiche suggestioni, a cavallo
nelle notti di luna piena lungo I'an-

tica via del sale.

E ancora il pane che i bambini pos-
sono impastare con le farine del mulino

ad acqua di Mastalso o gli infusi da imparare a

preparare con le erbe officinali.

E tanti prodotti di gastronomia e di cosmesi,

ticavati da 60 ettari di colture naturali, da por-

tare a casa per sé o da regalare.

AR TR e S

mura d1 pietra e quercia, le stufe
d’epoca e le luminose verande. Ma
anche una cucina povera recuperata

-dal passato, il sincero Sangiovese e i liquori
usciti da vecchi ricettari. Fuori, 'Antico poma-
rio dai frutti dimenticati, 'osservatorio astro-
nomico, il tiro con l'arco, il laghetto per la
pesca la plscma e tanti itinerari da percorrere

BOLOGHA

ol i
Predappla Meldola it

Cé Bionda pr ®e=

FIRENZE ROMA'

Circolo di Campagna® Wigwam® “Ca’ Bionda”
Via 8. Giovanni 42 - 47010 Cusercoli (FO) - Tel. (0543) 989101
E.mail: cabionda @ mbox. queen.it
hitp/Awww.cve fo.it/aziende/cabionda

 ¢*) La Comunita Furopea ha definito i centro agrituristico df Ca’ Bionda una “fattoria modello” per qualiti, moltepliciti e completezza della sua gamma di proposte,

CA?* BABINO - CA’BIONDA CA? MANDRIOLL
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fix 0543-989101
" www.iattorlefaggioliit e-mail cablonda@fattoriefaggioli.it:
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giovedi 17 ottobre 1996

3 Cusercoli
Seminario
‘nazionale

 sullo

‘sviluppo
~ rurale

CUSERCOLI - Nelle gior-
nate di oggi domani e sa-
bato, si terra alla fattoria
‘agrituristica Ca’ Bionda
|di Cusercoli, modello per
il settore in Europa, un
'seminario nazionale sul
tema “Agriturismo e svi-
|1uppo rurale” per futuri
operatori del settore, e
per quanti intendono
I’agriturismo come rior-
isa in grado di collegare
territorio, - sviluppa
|dell’ambiente e prodotti
|tipici.
IGli operatori provengo-
Ino da dalle Regioni Pie-
monte, Trentino, Veneto,
'Emilia Romagna, Tosca-
na, Abruzzo, Calabria e
- |Sardegna. .
“In gquesti tre giorni il
nuovo operatore - dice
Fusto Faggioli titolare
'dell'azienda Ca’ Bionda -
‘affrrontera gli aspetti
- del passaggio dal pionie-
‘rismo iniziale dell’Agri-
turismo ad una nuova e
moderna imprenditoria
capace @i dialogare con
. 1e componenti sociali ed
economiche del territo-
rio”. :
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S@m nariodi
‘agriturismo
alle Ca Bionda

Da oggi a sabato alla Ca’ Bionda - -
di Cusercoll si terra un seminario
nazionale sul tema «Agriturismo
e sviluppo rurale» per futuri opera-
tori del settore, € per quanti inten-
dono I'agriturismo- come risorsa
in grado di collegare territorio, svi-
luppo dell’ambiente e prodotti tipi- |
ci. ‘Gli operatorl provengono da '
Piemonte, Trentino, Veneto, Emi-
lia-Romagna, Toscana, Abruzzo,
Calabria, Sardegna. «In. campa-
gna sl possono fare attivita coilate-
rali all’agricoltura — afferma Fau-
sto Faggioli, titolare di Ca’ Bion-
da — quellc delle nuove fattorie,
dei nuovi in:prenditori, capaci di
far reddito e di creare huovi posti
di lavoro. Agriturismo vuol dire
. svﬂuppo € 1w1t’11122a210ne del ter-
‘ Iltouo rurale, che va vissuto poten-
} ziandone le pecuhamta In questi
tre giorni il nuovo operatorg af-
| fronterd gli aspetti del passaggio
dal pionerisma iniziale dell’agritu-
rismo ad una nuova e moderia im-
| prenditoria capace di dialogare
| con le componenti sociali ed eco-
nomiche del territorio. Oggi cl
‘vuole professionalita, e uno degli
‘scom di questi seminari, & queﬂo
'di mettere in aito una serie di colle-
gamenti fra aziende agrituristiche
quahhmtc in grado di proporre
pacchetti turistici che puntino alla
creazione di un prodotto gverde»
di qualitd,sempre pit richiesto dai
Tour Operator det Nord Europas.
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Dal Brasile
‘alle colline
forlivesi
per |mparare

" Dal Brasile alla Romagna per
apprendere i segreti dell’agri-
turismo. Sono venti operatori

e tour operators brasiliani, con-

duttori di grandi fazende agri-
cole e dirigenti di istituzioni
.governative dello stato di Mi-

nas Gerais, visiteranno a Cu-

‘sercoli la «Ca’ Bionda» ed al-
tre realta del forlivese. La loro.
‘intenzione & conoscere le ap-
plicazioni del metodo del
Club Progetto Wigwam, lega-
te in particolare all’ambito tu-
ristico ‘ed agricolo, per poi ri-
proporlo in Brasile. La Ca’
‘Bionda di Cusercoh, che nel
nostro territorio & un esemplo

fehce di ’circolo di campa-

gna’; fa parte del ‘progetto
W1gwam un nome suggesti-
- vo, in quanto deriva da un ter-

mine delle tribd pellerossa dei

laghi Huron & Ontario. Indica
la tipica abitazione circolare,

con - fuoco centrale fatta di

tronchi e ricoperta di cortec-
cia, utlhzzata per mcontn d1—

il Resto del Carlino
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‘scussioni e feste, Un nome pre—
so a simbolo da anni da un’atti-
. va organizzazione rivolta alla
‘valorizzazione di' prodotti e
progetti in strettd contatto con
la natura e 1’ecologia. La dele-
gazione brasiliana, attesa per
mercoledi 9 ottobre fara visi-
' ta al nuovo Wigwam Point Tu-
rismo Forli-Cesena, che ha se-
de in plazza Fabbri 3, a Cese-
| nd, presso’ l’agenzza Gioy
| Viaggi. «L’evento & importan-
te per I'indotto di scambi cul-
turali e commerciali — spiega
Fausto Faggioli della “Ca’
‘Bionda, presidente dell’ Asso-
ciazione Agriturismo Emilia
Romagna — La corretta appli- -
cazione delle dinamiche di svi-
luppo Wigwam implica 1’ap-
proccio ai problemi con strate-
gie orientate alla valorizzazio-:
ne delle forze locali». I brasi-
liani potranno far tesoro al
‘Wigwam point di Forli-Cese-
na di un turismo innovativo,
che va al di 1a delle proposte-
labituall legato alla valorizza-
zione del territorio e alla tute-
|la dell’ambiente e delle cultu-
re autoctone. '
\ - [Enrico Zavallom]
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CUSERCOLI

Una carovana
discooter
\alla CaBionda

'Oggi faranno tappa alla Ca
'Bionda, la fattoria agnturl-
stica di Cusercoli, i soci del
club «Sgassa e - gusta». Si
tratta di un gruppo di appas-
sionati di scooter, ciclomoto-
ri e moto d’epoca sempre di
piccola cilindrata. Insom-
ma, saliranno lungo la val Bi-
- dénte ad andatura da crocie-
ra, scambiando quattro
chiacchere e godendosi il pa-
‘esagglo o
Il club «Sgassa e gusta» ha
base a Fosso Ghiaia ed & pre-
isieduto - da Walter Casadei,
che ha orgamzzzlto quest’ori-
ginale ''scooter tour' d’inte-
sa con Fausto Faggioli, titola-
re della Ca Bionda, per «rin-
saldare i legami-— informa
‘una nota — che uniscono la
costa alla collina».
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: -Cusercoli / Raduno
| scooter a Ca'-’ Bionda

CUSERCOLI - Oltre un centinaio di amici del
club “Sgassa e gusta” appasionati di scooter si
ritrovera domani alla fattoria agrituristica Ca
Bionda di Cusercoli, per trascorrere una piace-:
.vole giornata all’insegna dell’amicizia, e per
‘rinsaldare i legami che uniscono la costa alla
collina. Questo gruppo ¢ nato infatti a Fosso
Ghiaia di Ravenna, da dove domenica partira lo
scooter tour verso la Val Bidente. “Non saranno
' moto di grossa cilindrata - dice Fausto Faggioli,
titolare della Ca Bionda che con Walter Casadel
presidente del club ha organizzato il collega-
mento mari-monti - ma unicamente ciclomotori
e moto d’epoca per questa “scampagnata”, che
vedra insieme vecchie e nuove generazioni, che
hanno scelto le piccole cilindrate per viaggiare
a velocita ridotta, conversare ed osservare con
tranquillita il paesaggio”. - ' |
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[ncomro. degli: associati all’ Uhione. stampa cattolica
Giornalisti in Val Bidente

Itinerari turistici con visite guidate ed escursioni

CIVITELLA DI ROMA.-
GNA - Un folto gruppo di
giornalisti dell’Unicne
cattolica della stainpa
italiana si appresta a far
visita in questo fine set-
timana (4 e 5 ottobre) al-
la valle del Bidente. L'iti-
- nerario si sviluppera da
Forli fino al confine to-
scano “attraverso sugge-
stioni di carattere reli-
gioso, culturale, ambien-
tale, storico,
economico-produttivo e
gastronomico davvero
straordinarie”, come
splega il segretario
dell’associazione Roberp-
to Zalambani.

L’inizio per domani con
visita ad una nota azien-
da artigianale forlivese

(Flamigni specialita dol-

ciarie) conosciuta per la

produzione di torrone,
Nella tarda mattinata ar-
rivo a Santa Sofia per ve-
dere da vicinoe uno dei
gioielli produttivi della
valle del Bidente, il ma-
cello avicolo Pollo del
Campo che con una capa-

citd produttiva di 20 mi-

lioni 4i polli e 5 milioni
di tacchini si colloca ai
vertici del mercato na-
zionale.

Nel pomeriggio visita al
centro storico di Santa
Sofia ed alle creazioni
con fiori spontanei del
laboratorio artistico Tel-

luccio di Galeata. Poi-

nella sala del centro'cul-
turale presentazione del

Parco nazionale delle fo-
reste casentinesi, Falte-
rona e Campigna con
proiezione di audiovisivi
ed incontro con gli am-
ministratori. Sabato
mattina i1 giornalisti
dell’unione cattolica
stampa italiana faranno

un'escursione alla diga

di Ridracoli con gita

- sull’invaso e visita al

museo dei mammiferi.
Sulla strada del ritorno
gli oltre sessanta parteci-

panti faranno tappa a

Cusercoli alla fattoria
Ca’ Bionda di Fausto
Faggioli, un complesso
agrituristico famoso in
Europa, poi, dopo il
pranzo, visite guidate da
Caterina Mambini all’ab-

bazzia di Sant’Ellero, al-
la pieve toscana di Santa

Maria dei Miracoli nei

pressi di Pianetto ed al
museo comunale di Ga-
leata.Serata conviviale a
conclusione della due
giorni in val Bidente
presso l'azienda poderi
dal Nespoli dei fratelli
Ravaioli per la degusta-
zione dej celebri vini.
Un’occasione significati-
va per la valle del Biden-
te che ha in questo modo
la possibilita di mettere
in mostra le sue molte-
plici attrazioni con pos-
sibilitad di notevole riso-
nanza e quindi di un po-
sitivo ritorno dal punto
di vista turistico. -

- Riccardo Rinieri
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senza dubbio una scelta di

vita totalizzante, prima

— 211COTA di €s5E7€ UNA POS-
sibilitd occupazionale intelligen-
te e favorevole per chi gia possie-
de determinati requisiti, Profes-

sione affascinante ¢ dalle mille

sfaccettature quella del gestore di
un‘azienda agrituristica, che as-
sume necessariamente pii1 ruoli:

Pimprenditore e if ristoratore si

devono coniugare con I'alberga-

tore, con if contadino e con I'e-
ventuale promdtore di iniziative
culturali, ricreative e sportive.

L'agriturismo sta dimostrando,
ormai da qualche anno, di anda-
re molto al di 1a della moda con-
tingente all'insegna della natura
e del relax in un ambiente sano.
Atrtorno ad esso ruotano molte-
plici fattori, che vanno dalla ri-
scoperta dell'agricoltura nazio-
nale alle pii1 creative potenzialita
di questo nuovo management as-
saciato ai campi e all'ospitalita

naturistica.

Attratti dalle ampie possibilita di
un mercato in continua espansio-

‘ne (in un orizzonte europeo), non

sono pochi coloro che si cimen-
tano in questa nuova attivita dal
sapore un po' antico, moderniz-
zata sapientemente con eteroge-
net servizi ruristici (dalla cucina
tipica atlo sport), a seconda delle
possibflita dei singoli gestori e
della tipologia del casale. Dunque
chi aspirasse a divenire un im-
prenditore "verde", deve tener
presente una serie di norme e di
appuntamenti con la burocrazia,
indicati chiaramente da alcune
disposizioni legislative (legge-
quadro 5-12-85 n.730, legge 30-
12-61 n, 413, per i chiarimenti di
natura fiscale, e nelle leggi regio-
nali, descritte nel box).

rima di tutte, un manager

dell'agriturismo non puc'

prescindere dal connotarsi. -
anche come imprenditore agrico-
lo (ovvero pit del 50% dei reddi-
to dichiarato deve derivare da at-
tivith agricole), dal momento che
'agriturismo é riservato esclusi-
vamente alle attivith di ricezione
e di ospitalita svolte da imprendi-
tori agricoli nell'ambito della
propria azienda.
Agricoltura e turismo sono stret-
tamente connessi oltre a una, pilt

.0 meno elevata, offerta di servizi

con cui attrarre i turisti giunti al
casale: dal trekking all'equitazio-
ne. E per agevolare gli aspiranti
operatori agrituristici non man-
cano sovvenzioni comunitatie ed
eventuali sostegni dalle Regioni,
oltre a stage e corsi di formazione
in aleune tra le pilt qualificate
aziende modello (vedi box).

FATTORIE FAGGIOLI
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egittimo I'entusiasmo del
Le azlende agricole gid aurorizzate all'esercizio dell'ospi-

talitd sono aumentate dell'@% nell'ultimo anno e ora sfic-
rano quota 7.500; ma ce ne sono almeno 2.000, fra
quelle iscritte negli
albi regienall, che L'AGRITURISMO IN CIFRE
sono0 in attesa di rice- .
vere dai comuni la sospirara auforizzazicne per poter dar
inizio all'attivitd agrituristica. Da ¢id st deduce che enrro il
'Q6 si porrqnno conrare ben 10.000 operatori. Gl esperti
del sefore non hanno dubbi: rafia & In grada di espri-
mere Un agriturismo alfamente carafterizzeto per un nu-
mero di aziende almeno di quattro volte superiore all'at-
tucle. Con benefici per la ripresa economica, I'occupazio-
ne, o sviluppo dell'dgricolruro e o difeso ombientcle.

f"utfaro imprenditore agritu-
rist;\. a giudicare dalla cre-
scente estensione di tale possibi-
lit vacanziera, tanto che I'offerta
riescej' a stento a soddisfare la do-

manda pur considerando |'eleva-
to numero di aziende gia pronte a
inser_irsi'nel mercato. Ma per far
quadr;aré i conti, considerando le
ingen;ti spese iniziali (soprattutto
per rifare il look al casale ed av-
viare l'azienda agricola), & oppor-
tuno cercare di accedere alle age-

volazioni previste. Burocrazia e

diritto concedono escamotage aziende agrituristiche : 7.500
preziosi soprattutto per questi postl letto 110.000
. L o posti letfo per azienda {(media) 15
asplrant:I imprenditori "verdi”, presenze annue - 9.500.000
che nei primi tempi saranno im- persone annvalmente interessate "~ 1.500.000
pegnati negli investimenti, nel- di cui stranieri 250.000
I'ambito di un'attivita di cui go- oziende con ristorazione 4.000
. - agricampeggi 700
dranno i benefici saltanto dopo azlende con turismo equestre 1,000
qualche anno. giro d’affari annuo 400
I coltivatore diretto con velleita (in mifiardi per la sola ospitalite)

agrituristiche dovrd inoltrare do-

manda all'Assessorato all'Agri-
coltura della propria Regione,
presentando la documentazione
complera di descrizione delle at-
tivita da svolgere e le eventuali
planimetrie di progetti di ristrut-
turazione.

Una volta accertari dati e richie-
ste,’sard lo stesso assessorato a
prsfnvvedere all'iscrizione all'albo
degliimprenditori agrituristici da
pr?st;:ntare al Comune, per otre-
neing l'autorizzazione. Alle ispe-
zio:'ni sanitarie provvederanno
po; le stesse autoriti comunali
(pe?r ll'imprenditore & necessaria
la tessera sanitaria), che si occu-
peranno anche del rilascio delle
concessioni edilizie fondamenta-
li perl'avvio det lavori.
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oltanto cosi si potra acce-

dere ai finanziamenti age-

volati, che non di rado ar-
rivano dopo oltre un anno. Ecco
perché nel fratiempo si € spesse
costretti a ricorrere a mutui ipo-
tecari tramite banche; si possono
ottenere anche mutui di 25 anni
(a tassi bassissimi, 1-3 %} per ac-
quistare i fondi, erogati dail'ente
Piccola  Proprieta

Contadina, con ri- "AGRITURISMO
chiestada presentare  ~OME SCELTA DI VITA"

ai Servizi Provinciali
deii"Agricoltura. )
Chi intende destinare ad usi turi-
stici i propri edifici rurali, oltre ad
accedere alie agevolazioni nazio-
- nali {anche fino al 50 % per dar
vita alia nuova attivita), pud rice-
vere aiuti dall'Urione europea,
che ha delineato programmi di
sviluppo rurale. Anche in Europa,
infatti, si cerca di incrementare
I'eco-imprenditoria: in base al re-
golamento Cee n.797 del 12 mar-
z0 '85, riferito al piano di miglic-
ramento aziendale, sono previsti
fondi speéiali atasso agevolato
(3-4% in 25 anni} oppure a fondo
perduto finc al 45%. Gl incenti-

vimade in Europa sono davvero

- FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Chivitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fartoriefaggioli.it

WWW, fattonefaggmb.a




RASSEGNA STAMPA

Fatt@fie ol

da non soitovalutare, dal mo-

mento che altri due regolamenti - -

comunitari (n.2078 j)er le colture

biologiche e n, 2080 per la rifore- -
stazione) dispongono di finanzia-
menti per una decina di milioni -

I'anno per progetii di conserva-
zione e miglioramento del terri-
torio. ’

Non poche, dunque, le possibilita

offerte airnuovi imprenditori

"verdi", i quali, una velta appro-
vato il progetto dalle autorita
competenti, possono richiedere
all'ente delegato (provincia, co-

munitd montana) un anticipo che

copra fino atla meta del contribu-

to.

n taluni casi é quantomiai stra-
tegica la collocazione geografi-
ca deli'azienda, se si prendono,

in considerazione le dnsposumm'

per aree "depresse" e- xmprend:-
toria giovanile (per i gestori delle
nuove aziende la '

soglia limite sono
. i;":éanni)conte'm-
plate dalla Iegge' . e
De Vito n.44 del
'91 (per lo svilup-
‘po di tali regioni
sono previsti pre-l
stiti fino all'80%). .
Quanto ai costi
del personale, si - |

deve tener pre-
.

| frati sull'organizzazions aziendale e sulla conoscenza delle norma-

Dalla fattoria alla Bocconi:
uno stage nel verde

Improvvisars! gestori di un'azienda agrituristica compor-
ta notevoli rischi per coforo che gia sono alle prese con
le difficolrd iniziali che l'avvio di unimpresa comporra.
Sia pure se si fraita di un'azienda di farniglia, gia pro-
duitiva nell'ambito ogricolo. Tonr'é  che per dmentarsi
direttamente con la vire conradina cbbinara al rurismo,
in aleune regioni sussiste da qualche anno la possibilitd
di frequentare inferessanti stage. E a tal fine gli aspiranti
imprenditori "verdi* constateranno le modalira dell'ospi-
talita rurale diretramente nel casale. Per rali incont so-
no prescelte aziende agriturisiche medelflo, come La
Farronc Ca Bienda di Cusercoli, in provincia di Forli': azienda/pilota
dell'Unione eurcpeaq proprio per l'opportunird del corsi di forma-
zione {per informazioni rel. 0543/989101).

Per non arrivare impreparati all'appuntamento con i vacanzieri
agrirurist, si possono seguire i corsi periodic organizzati doll"'Agnru»
rist" (Associozione della Confogricoltura, 1el.06/6852337-8), incen-

tive del setfore, nonché sulla commerciclizzazione dell'offerta. Ri-
sulra di grande inferesse inclre conoscere la disciplina fiscale e le
valutazioni economiche che il tipo ¢i czienda comporra. Menrre I
"Tourist Green Club", che siunisce le piv qualificate cziende, si
preoccupa di promucvere incontri con i rispertivi gestor (sua la
pubblicazione di un mensile specializzato "La casa sui campi”; tel.
0531/492211). Quanto alle alire associazioni competent], informa-
zioni defragliate si possono ricevere da "Terranostrad" (nell'ombito
della Coldiretti, rel.06/46821) e da "Turismeo verde" (la Confedera-
zione iraliana degli agricolior, rel. 06/3224155). :
Per approfendire una mareria cosi' variegara, i pib esigenti posso-
no iscriversi perfino all'Université Bocconi di Mifano, ai corsi di per-
fezionamente post lauream di Economia del turismo (rel.
G2/56363326). struzione doc sull'ospitalird rurale anche da parre
dell'Universitd degli Studi di Porenza (rel. 0971/474143): scuola
biennale in materia di adrifurismo, con un detfogliato piono di stu-
di articolato in sedici discipline sernestrali (dalla tecnica alberghie-
ra a quella di valorizzazione e conservazione dei prodorti agricoli).
Non mancano, infine, le fiere dedicate allagrifurismo: spiccono
quelle di Dolzano (per informazioni,. tel. 0471/280211) e di
Reggio Calabria (rel. 0965/48718). lateressanti manifestazion
finalizzare ad una corretra conascenza deil'agriturismo si organiz-
zano in Toscana e in Umbria, dove I'ospitalird rurale & una realid
da Tempo, .

A C
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sente che [a maggior parte delle
aziende d'agriturismo, in ltaliae

altrove, sono a conduzione fami-

liare. Ulterigre vantaggic da non

pero ira Ioro si dl]‘]‘erenzmno notevolmente nei templ e néi regol
~ mentl dalla 'rlcettlwta albefghlera alle modalita di rlstrutturazlone
ed produzlcme A seconda della localita dove si decida di avviaré
noncheé cooperative per la gestio- il casale perle vacanze, possono cambiare agevolazioni e normati-

sottovalutare & la possibilita di
costituire consorzi per la vendita,

ne dell'azienda. ey nonche Tl iumero delle camere da destinare ai propri agriturl
er il fisco I'agriturismo de- st opportuno qumdl consultaa‘e attentamente Ia legge di perti-
termina forfettariamente i nenza ‘temtorlaie oltre naturalmenie a chiedere lumi presso lé se

- locali della Banca Nazmnale deII Agrlcoltura Tra e Regioni dove

' .wta contadma sié abbmata con pill successo al turismo, spiccand
i "Erm];a—Romagna Toscana, Umbna ‘Marche e Trentino Alte Adige
o (tutte ione per’ lo pilt collman) E singole realti come la provmc;a
- Cdi Oristano, in Sardegna, e alcune zone de||a
i 'Puglia; dove & abbastanza vasta e struttqrat'

 I'cfferta di azlende agrltunstiche
: Ognl area geografica i impone le sue regole, de
 : tate’ scrupolosamente dalte r[spethve leggl v
'_-gmnah ma re!atlvamente alla superficie, u.n
: QI;po ‘ovungue, una-fatioria che offra qumdlc
' -_-"postl letto dovra estendersi almeno per 300'mq
: Dunque occhlo alla Iegge, pnma delle necess

il reddite imponibile ai fi-

ni [rpef (dall'llor € esente) in mi-
- sura del 25% del gire d'affari al

= LR
LR _
LR 122 del 7/09/'68 "
. LR n.yi del 28/08/'8
“Emilia Romagma: . LR, n.8 dell'n/o3/87
“Friuli Venezia Giulia: | L.R. n.1o'del 7/03/'89
RO L.R. .35 del 3'|/||'o'/"8.7

- LR n.ndel 7/03/'8g

S P LR. n.io del 7/03/'89
~Lazio: - LR n.2i del 21/04/'88
© sLiguria:- " LR.n.39 del 28/08/'89
-tombardia; - LR. n.3del 31/01/°92
-Marche: S L.R. n.25 del 6f06/'87 —_
-Molise: L.R. del 1/12/'93 "
~Piemonte: L.R. n.50 del 17/08/'85
“Puglia: LR. n.34 del 22/05/'85
- sardegna: - “ LR. .32 del 20/06/'86;
~Toscana: . | L.R. n.36 del 3/06/'87

netto di Iva. Anche il caicolo del-

'Iva da versare all'erario avviene

su base forfettaria, nella misura

del 50% dell'lva complessiva-

mente incassata. & soggetto all'l-

. ~Trentino A. A.: L.P. di Trento n:g
clap, meqtre resta controversa _ S ) L 0/03/'86 :
I'imposizione dellIci, a causa di . Lo - Umnbria: " L.R. n.38 del 6/08/'8
un'incerta normativa circa il . o -Valle d’Aosta: L.R. n.1del 24/01/'83. -
mantenimento del requisito di e Vemeter o LR. n.15 del 18/07/ 91
ruralita degli edifici. ' o ' A C
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PIACERI

CONSUMI

RELAX D’AUTUNNO GIRARE. TRA CASALI DI CAMPAGNA E ANTICHI CASTELLI

Weekend a futta natura
fra le viti e sotto gli ulivi

EMILIA ROMAGHA.
@ Ca’ Bionda; Ci-
-vitelln di Romagna,
Localité  Cusercoli

{Forli),
telefono e fax
0543/98.91.01.

Ca’ Bionda, un-

vecchio casoplare

del XII secolo in

‘collina, condotta

-da Fausto Faggio-

“1i, & nota per la ga-

stronomia conta-

dina: faraone ¢ galline ruspan-
ti, verdure delPorto e liquori
come il nocino e un rosolio su
“|ricetta del "700. Piscina, tiro al-
I’arco, maneggio, mountain bi-
ke e un osservatorio astrono-
mico per le notti stellate. Do-
po il 20 settembre ¢ ospitalita
solo da venerdi .a domenica:
~180.000 lire a testa con pensio-
ne completa in 10 stanze (non
tutte con bagno, ma lo saranno
presto) pil tre appartamenti in
dependance.

CARLO FEOLA

. FATTORIE FAGGIOLI .
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC}
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@yfattoriefaggioli.it
www.fattoriefuggioli.it
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Valie del Bidente
Raduno
itinerante
del club
Campmg
Recanatl

. CUSERCOLI - La fattoria
' agrituristica Ca’ Bionda di
I Cusercoli, ospitera questo
fine settimana il secondo
raduno itinerante in Ro-
. magna del Camping Club
. Recanati, In fattoria saran- -
,  no presentl una quaranti-
. na di equipaggi che hanno
. scelto la vallata bidentina
. per il loro incontro all’aria
aperta, “Convinti delle
grandi potenzialita del no-
stro territorio - sostiene
Fausto Faggioli, titolare
della Fattoria Ca’ Bionda.-
la Val Bidente & la cornice
giusta per favorire 1a sco-
perta di uno stile di vacan-
. za a stretto contatto con la -
natura. Ca’ Bionda e Cu-
~ sercoli, alle porte della val-
lata Bldenh.na _POSsSOno es-
sere punti di appoggio per
la visita della Val Bidente
e del Parco Nazionale, of-
' frendosi itinerari che per-
. metteranno ai camperisti
' di visitare la Valle e il Par-
co facendo acquisti nelle
“botteghe” di artigiani e
commercianti, e sostando
per piacevoli degustazioni
~gastronomiche nej risto-
ranti tipici della vallata”.

CA” BASING - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovamni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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A Cusercoli gara
i mountam bike

FO‘RLI’ - In .mo,unta-ln-
bike " lungo 1i/crinali

.Flrenze 1 tracmato € Sta-
to recuperdto grazie

.dell’appennmo ol Tantiea
“via del sale”,

trecento
giunti a Cusercoli da- tutte

le regioni italiane. Orga- -

nizzato del gruppo sporti-

vo.Ca Bionda, la gara
prenderd il via proprio
[dalla fattoria agrituristi:
ca della valle del Bidente,

- snodandosi poi attraverso
i boschi di un percorso
suggestivo, utilizzato

;ne]l’antichita per i traffici
commerciali tra Cervia e -

“difatti, il
percorso sul quale si ci-

menteranno oggi oltre
‘concorrenti,

all’opera del gruppo alpi-
ni di Forli e, dal suo Fipri-
stino, rappresenta uno dei
Iuoghl deali per la- pratlca

“cicloturistica.

Ld gara-odierna, che rap-
presenta la dodicesima

prova-del campionato-ro-

magnolo. di mountain
bike, vedra gli atleti darsi
battaglia sil. un tracciato
di- 25 chilometri, un per-
corso- dagli‘alti conteniuti

~ spettacolari per P’alter-

narsi di ripide discese e
impervie salite dal fondo
accidentato. _

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. G10vann1 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
www.fattoriefaggioli.it e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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SPORT / CICLISMO
‘Mtb oggi in gara
| 'sulla Via del Sale

| 1l Gruppo sportlvo Ca’ Bion-
da organizza oggi la 12° prova
del Campionato romagnolo di
mountain bike, con :partenza
dalla fattoria agrituristica di
Cusercoli. La gara, di 25 chilo-
metri, vede la partecipazione
di oltre trecento concorrenti e
si-svolge sul percorso dell’an-
tica Via del Sale, che da Cer-
via portava a Firenze arrampi-
 candosi sui crinali boscosi
dell’ Appennino. 11 sentiero &
stato recuperato grazie al grup-
po Alpini di Forli. |

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, e fax 0343-983101
www fattoriefaggioli.it e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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' L’APPENNINO DELL’EMILIA-ROMAGNA_

L'Appennino dellEmilia-Ro-
magna ha nuovi prodotti e ser-
vizi turistici da offrire: oltre 150
agriturismi, rifugi sul crinale
aperti da giugno a settemibre (e
su prenotazione nel resto del-
'annoy), ostelli e foresterie per
comitive numerose, campeggi,
centri eguituristict, alberghi e
centri residenziali allinterno dei
parchi regionali montani. Sem-
pre maggicr interesse riceve il
turismo culurale, che ricarca e
segue i fili della storia, sino a ri-
scoptire & valorizzare antichi
percorsi. Di origine romana la
«Via del Romei» congiungeva

la Via Emilia, le valli e le citta
della pianura con il Casentino
per proseguire verso Arezzo,
Perugia, Assisi e quindi Roma.
Su questa direttrice nel Me-
dioevo sl intrecclarono per se-

AMA LA COMPAGNIA

coli i flussi dei pellegrini diretti
a Roma, accomunati da un
grande desiderio: espiare
colpe, chiedere grazie o ritro-
vare la fede.

Non certo menc suggestivo &

il percorso dell'sAntica Via del
Sale». Antenate della moneta,
necessario all'uomo per viverg
il sale & stato da sempre mezzo
di scambio fra i popcli, Come
accade a tutte le merci pre-
Ziose, soggstte ad abusi e spe-
culazioni di ogni genere, anche
attorno al sale si sviluppd un
fluido conirabbando che trovo
nei percorsl di crinale una va-
lida e trafficata via di transito.

Dai Magazzini del Sale e dalle
Saline di Cervia, sull'antica
«Via del Sale» questo bene
prezioso affrontd i primi con-
trafforti della valiata del Bidente

——

CA’iBASTNQ - CA’BIONDA -iCA> MANDRIOLI

Viz S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-985101
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nel tentativo di raggiungere un
territorio nel quale sarebbe
stato scambiato con un'aliret-
tanto necessaria merce: il ta-
bacco. Sale e tabacco dungue,
ma soprattutto sale, per se-
gnare nelle tracce della me-
motia un antico percorso che
ha visto unite saline, crinali e
vallate,

Non una semplice escursione
quindi, ma anche un tuffo nella,
storia alla riscoperia di ruderi
di antichi castelli ¢ torri munite
che servivano alla difesa degli
accessi alle valli del Bidente &

Verso Roma

tuttora viva nelle numerose
aziende agrituristiche, «Ca'
Bionda» a Cusercali, & un cen-
tro agrituristico definite dagli
organismi dellUnita Europea
«azienda modello». Antica co-
struzione rurale in pietra e
legno di quercia, la fattoria &
arredata con mobili d'epoca,
che fanno vivere atmosfere
agresti dei primi del secolo. La
cucina tipica romagnola, com-
posta da piatti della tradizione,
e frutto di un’accurata ricerca
tesa a recuperare i sapori del
passato valorizzando piatti

.-.Bmsm_usui umocm%__-&g] FORLI'

- TERRADEL SOLE 3333

del Rabbi. Attraverso profumi
e suoni di una natura gene-
rosa e segreta la Valle del Bi-
dente, incantevole angolo del-
I'Appennino Tosco-Roma-
gnolo, ha da sempre offerto ri-
storo a viandanti e pellegrini,
tradizione mai scomparsa &

anche «poveri», ma di straor-
dinario gusto (dalle cene «con-
tadine» ai piatti scoperti nel
primo Novecento). Con le erbe
officinali coltivate in azienda
vengono ricavati aleuni liquori
dalle ricette antiche e una linea
di cosmesi naturale. Aj prodotti

Bologna

Preda;')pio

Ca Bionda

Forlimpopoli

Meldola

Rimini

Cusercoli

Santa Sofia

tipici di qualita si associano le
attivita di svago, divertimento,
tradizione e cultura. Via dalla
pazza folla, ddlle smog e dai
ritmi stressanti della citta, que-
sto & quanto offrono le aziende
agrituristiche della Valle del Bi-
dente. Immerse in un incon-

Antica viz del sale

8

taminato paesaggio, pur non
trascurando confort e ricerca-
tezza riescono a mantenare
un'atmosfera dimenticata e
suggestiva, meritevole di es-
sere scoperta durante le va-
canze estive o in un improvvi-
sato week-end autunnale.
Fonte APT

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Gaovanm 42 « 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-9851061
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'Seminario Artistidi
Mostar alla Ca Bionda

- La fattoria ‘agrituristica Ca Bionda di Cuser-
‘coli ospita da lunedi al 31 agosto un semina-
rio di «Didatticadell’arte» per insegnanti € ar-
tisti provenienti da Mostar. L iniziativa & pro-
 mossadall’agenzia SanZanobi, che si occupa
di comunicazione e diffusione dell’arte e che
rappresenta in Italia I’ organizzazione interna-
zionale War Child, che tra i suoi sostenitori
vanta Luciano Pavarotti e David Bowie.

CA’ BASING - CA'BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-982101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli it
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Cusercoli / Seminario mternazzonale

A Ca Bionda

artisti di Mostar
Lezioni dal 26 al 31 agosto

CUSERCOLI Dalle co]lme_

~ di Mostar a quelle del cri-

nale appenninico. Un grup-

po di insegnanti e artisti,
- provenienti dalla citta

| i martlre della ex- -Jugosla-

via, giungera lunedi pros-

. simo in Romagna per par-

tecipare a un seminario di
didattica dell’arte.

QOrganizzato dalla “SanZa-
“nobi”, azienda che si occu-

pa di comunicazione e dif-

' fusione dell’arte, rappre-

sentante 1ta11ana della
organizzazione internazio-

~: nale “War Child”, 1o stage,
| di durata settlmanale sara

. ospitato dalla fattoria agri-
‘turistica “Ca bionda” di
- smo che raccogtie 'adesio-
‘ne di artisti come Luciano

Pavarotti e David Bowie.

Cusercoli.
“L’aver scelto la nostra
azienda come sede di un se-

‘gnate -

mlnarlo internazionale -
commenta Fausto Faggioli,
titolare dell’impresa agri-
turistica - ci conferma la
validita della via intrapre-
sa per la valorizzazione del
nostro territorio, che si
traduce, anche attraverso
forme di collaborazione

“con altre realta di grande
-~ contenuto, in forme di svi- -

luppo per la valle”.
L’organizzazione interna-
zionale “War Child” rap-
presenta una delle associa-.
zioni maggwrmente impe-
nel - sostegno
umanitario delle popola-
zioni dei territori teatro di
conflitti bellici, un organi-

CA’ BASINQ -

CA’BIONDA. - CA” MANDRIOLI

Via S. vaanm 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-985101
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E’ uscita
la Fonte |
del Bidente

SANTA SOFIA - I1.
Consorzio Pro Loco
dell’Alto- Bidente si &
I dato un bollettino di
| coordinamento stam--
pato. Sotto la direzio-
ne di Luciano Fogliet-
ta & uscita nelle scor-
‘se settimane “La §
“Fonte - Voce del Bi-.

“dente”, che ha raccol-
‘to alcuni degli inter-
| venti dei rappresen-
tanti delle Pro loco di

|| Santa Sofia, Galeata,

| Spinello,- Clv1te11a,
Corniolo, Civorio e

an Cusercoh

CA? BASINQ CA’BIONDA. - CA” MANDRIOLI
Via 8, Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, e fax 0543-989101
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Sahn
hmter der Adria

Jenseits von Rimini: Vertréumte Ruhe und sagenhafte Leckereien

‘Von STEFAN FUHR
Géttlich. lecker”, schnalzt Grit

dber die Pilze. ,Kann ich
noch was Tagliatelle haben®, for-
dert ihr Freund Josef, wihrend
ich kurz vor der Aufgabe. bin.
Einfach zuviel Leckereien, ich
fithle mich {iberfressen, brauche
einen Sprengmeister, sonst de-

. toniere ich und das »Ca Bionda". |

mit.-

Das ,Ca Bionda® (Zur Blondi-
ne} in Cusercoli ist eine der typi-
scheh Trattorias in der Emilia Ro-
magna, Hier feiert Chefin Sophia
Fagagioli Essen als kulturelles Ri-
tual, dem man sich einfach hin-
geben muB. lhr Geheimnis: ,Al-
les selbstgemacht nach Rezep-
ten von meiner GroBmutter.”

"Wer ihre Tortellinis ge-

schmeckt hat, ist hin und weg.
Oder ihre Pladlna, hauchdiinnes

Fladenbrot, mit Kase_und Schin-
ken als Pizza-Alternative. Weite-
re Gaumenkitzler: Steinpiize,
Triiffel, Wildbret, Fisch, Reis und
rucksackgrofie Mortadelia
(Fleischwurst). Ebenfalls typisch

fiir die Emilia Romagna: Es wird
‘mit Sahne und Butter, statt Oli-
. vendl angerichtet.

Sophia Faggioli und ihr Mann

Fausto betreiben einen von.

mehreren |, Agriturismo”-Be-
trieben. Acht Zimmemn flr 16
Géaste, Alles, was auf den
Tisch kommt, wird auf dem
eigenen Bauernhof angebaut.

Von der Terrasse der ,Ca
Bionda" genieBen wir den
herlichen Blick .iiber den
Swimmingpool auf das hiige-
lige Hinterland von Rimini. Er-
holsame Ruhe als eine Art
Schutzwall vor dem Remmi-
demmi des Teutonengrills.

Morgen wollen wir auf Trek-
“kingtour, am Tag danach eine
Mountainbike-Runde. Schlief-
lich miissen die Sahnerdlichen
wieder von der Hiifte.

Und Disco, Striinde, Ab-

schleppbars sind auch nur 20
Auto-Minuten weg.

CA? BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanmi, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543~ 989101
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| Tanti luoghi adatti

-coli, dove Pattivissimo titolare Fausto Faggioli-

Anche nel comprensorio
S.Lorenzo
con la voglia

di stelle

FORLT’ - Una notte da dedicare interamente a
stare col naso in su... Yer scoprire in numero pit
alto possibile di stelle cadenti ed esprimere
gquindi molti desideri da esaudire. Oggi andra
cosi anche in molte localita del comprensorio
forlivese, che vedra molti luoghi attrezzarsi per
Posservazione della volta stellata che ogni anno
richiama milioni di sguardi.di innamorati e non.
Posto decisamente privilegiato per 'osserazione
sara I’azienda agrituristica Ca’ Bionda di Cuser-

ospitera gli astrofili dell’osservatorio che svolge
1a sua attivita proprio nell’alta val Bidente.
Notte in piazza anche a Premilcuore, promossa
ed organizzata da amministrazione comunale,
Pro Loco e Comunita montana forlivese e cen il
supporte della Diavia. L'orchestra filarmonica
di Roma, diretta da Ezio Monti, presentera in
piazza dei Caduti il “Concerto sottole stelle”, ac-
compagnata dal soprano Monserrat Sanroma e
dal tenore Filiberto Ricciardi. Per turisti ed ap-
passionati verra proposto un ricco programma
che prevede musiche di Rossini, Donizetti, Verdi,
Strauss, Puccini e Lehar. Un modo originale
quindi per trascorrere la notte pin affascinante
dell’estate. , ‘
Ci sara anche da ridire a Villa Prati dove il po-
polare Sgabanaza accompagnera i suoi ospiti at-
traverso una notte tutta dedicata alle stelle ca-
dente. Per i convenuti verra proposto un ment
afrodisiaco, che stimolera la fantasia. A mezza-.
notte poi, per finire in bellezza, le piii belle poe-
;s)ie’ d’amore saranno declamate proprio da Sga-
anaza.

CA* BASING - CA'BIONDA. - CA’ MANDRIOLI

Via 5. Giovenni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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INIZIATIVE PER LA NOTTE DI'S. LORENZO

Stelle in caduta

Alla Ca’ Blonda le telecamere di Rai 2 in d1retta

Servizio di
Enrico Zavallom
Chi ha desideri da. soddlsfare

deve stare a testa in su. Alme-
no in queste sere d’agosto.

L’importante & trovare il ctelo

sgombro da nubi e soprattutto

vedere la traiettoria di una stel- -

la cadente. Il periodo & quello
giusto e stasera, in vista della
notte di San Lorenzo sono
molti ad aver organizzato ap-
puntamenti - all’aperto. -Alla
Ca’ Bionda di- Cusercoli sono

arrivate anche le telecamere .

di Rai 2 che oggi dalle 16 alle
18 per «Italia racconta» affide-
ranno a Paolo Limiti ed alle te-

lecamere di Adriano Mazzi il

compito di raccontare il feno-
meno, fra il volo di un aquilo-
nee l’altro; nonche di spiega—
re come si sono organizzati gli
astrofili dell’ osservatorio glre-
vole sorto proprio in cima
all’azienda. agrituristica.

«Quest’anno la notte migliore

— spiegano — dovrebbe esse-
re quella a cavallo fra'11 e il

E Sgabanaza -

legge poesie

al chiar i luna.

a Villa Prati .

12 agosto. In questo periodo
si concentreranno le cadute,

‘ma il fenomeno che in questo
- mese si accentua, ha il suo cor-

so nell’arco di dieci giomi».
Per Fausto Faggioli,- titolare
della fattoria Ca’. Bionda &
un’occasione per far conosce-
re un territorio che a volte & co-
noscmto da tedeschi e svede-
si, ma non da chi abita a due
passi: «Piccole realta come la
nostra — sottolinea — sono
importanti per valorizzare le

nostre colline. La Val Bidente .

per restare in tema € ricca di

tradizioni legate alla notte di

San Lorenzo. Qui, lontani dal-
le luci della citta questi corpu-

- cora  meglio».
- d’osservazione strategico sari

scoli cosmici che si infiamma-
no entrando nell’atmosfera ter-
restre si pOSSONO OSSErvare an-
Altro punto

a Villa: Prati di Bertinoro. In

questo angolo di Romagna. .

per domani sera & stata predi-
sposta uha «cena degli inna-
morati», ovvero: due cuori e
una forchetta al chiar di luna
con un menu che si vuole im-
prontato all’afrodisiaco. Il vio-
lino del maestro Fausto Rinal-
di fara il resto; mentre a dare
un tocco poetico alla serata ci
pensera Pier Giuseppe Bertac-
cini, in arte Sgabanaza, che
per 1’ocasione si trasformera

- da abile barzellettiere in poeta
" al chiaror delle stelle. Dice la

sua poesia: ...Ci vorrebbe di
nuovo qualcosa che, magari a
sorpresq, una sera ti regali
profumo di rosa e magia fanta-
stica e vera... Da segnalare in-
fine - stasera a. Tredozio
un’escursione notturna con il
Club Alpino Italiano organiz-
zata dall’azienda agrituristica
Scarzana.
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CUSERCOLI
“CaBiondainTV
Protagonista della trasmissione odierna di
Rai2 “El'ltaliaracconta” & lafattoriaCa
Bionda di Cusercoli. L'agriturismo ospita in-
fatti oggila troup televisiva che riprendera

la festa dell'aria con ilvolo degh aquiloni e
le stelle cadenti.
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FORLI
Shopping Miele
per gli autogyill

Si sa, gli autogrill sono un autentico crocevia
dirazze, targhe e persone. E forse la Ca Bion-
da ha scelto i punti di ristoro autostradali
dell’ Em111a—Romagna proprio per far cono-
scere un po’ a tuiti | propri prodotti. Ai via
giatori in sosta capiterd quindi di notare fra
gl scaffali confezioni firmate dalla griffe «Sa-
pori ¢ profumi di un’antica tradizione contadi-
naw, sotto la quale si cela per I"appunto la pro-
duzione tipica della fattoria agrituristica di
Cusercoli, gia reperibile a New York, Pragae
. Bruxelles. Erbe officinali, confetture di mille
tipi (mele cotogne, more di rovo, pesche e ci-
liegie) e soprattutto tanto, tanto miele. Miele
di acacia, di castagno e di millefiori. Miele
fatto in casa e destindto ad addoleire il viag-
gio di tutti quegli .
automobilisti- che
‘ si faranno tentare

. durante una sosta
all’autogrill. E per
innaffiare il tutto
non mancano i tipi-
ci liquori anni tren-
ta. «Quelli che tan-

'| toperintenderci an-

davano di moeda in

Italia- prima della

.| seconda _guerra

mondiale — spie-
a Fausto Faggioli

% ella foto), tltola—'

re della fattoria

agrituristica di Cu-
sercoli — , almeno
finché non arrivaro-
no i soldati ameri-
| cani con il whisky, Oggi perd il vento & cam-
| | biato, perche i nostri liquord dolci stanno deci-
samente tornando in voga», Centerbe, mille-

fiori, rosolio e nocino. Questo il suggestivo
| | poker calato dalla Ca Bionda negli autogrill
| | nostrani, ¢ sempre all’insegna della pid pura
‘ tradizione. Ad esempio, la consuetudine nat-
1| racheil nocino prodotto dall’azienda di Fag-
‘ gioli nasca esclusivamente il 24 giugno, nella
| notte di San Giovanni, quando la maturazio-
ne dei frutti raggiunge la perfezione. La leg-
| genda infatti vucle che solo la rugiada di que-
i| stanotte doni alle noci qualcosa di particola-
'l re,le arricchisca di olii preziosi e di un mallo
| profumat1551mo E la leggenda sard d’ora in
poi disponibile in tutti gli autogrill emiliano-
romagnol, bastera cercare fra gli scaffali,
[Andrea Degidi}

. FATTORIE FAGGIOLI ,
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
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C. TELLL F, SERAFIN

~ ’Bionda ~ DSTAGIONL. S TOMASELLL

albergo
mille
stelle

Un'arienda agrituristica sull’Appennino
si & dotata |

di un Osservatoio astronomico
progettato e gestito da astrofil fotfivest,
Innovative le soluziont adottate,

Finafmente & finito. Anzi no, & qua-
si finito perché un Osservatoric
autocostruito non si pud dire che siz
mai veramente ultimato. Idee strane
nella testa ce ne sono ancora molie e
prima o poi verranno realizzate.
Quando tre anni fa ci siamo trovati
imbarcarti in questa avventura, sape-
vamo cosa volevamo, ma non imma-
ginavamo la miriade di problemi che
sarebbero stati da risolvere. La diret-
tiva che ci ha guidati & stata quella di
realizzare un Osservatorio con tutte
le comoditd che avremmo voluto
avere negli anni scorsi, durante le
passate esperienze di divulgazione,
osservazione e fotografia effettuate
con strumenti commerciali.

La necessitd di un posto ancora de-
centemente buio, non molto distante

(sopra) Due imma-
gini della casetta-
Osservatorio, ripre-
sa in posizioni di-
verse per evidenzia-
re [a rotazione del-

" Pintera struttura.

(a sinistra) U sito
offre un cielo Hm-
pide e buio come
mostra questa im-
magine della Hya-
kutake ripresa con
una lunga coda il
18 aprile; obietti-
vo di 135 mm a
/2,8 e posa di 8
minuti su Scotch
Chrome.

CA’ BASING - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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Dov’e la Ca Bionda

Erano studenti, mereanti, donne di malaffa-

L ire, architetti, medici. Dicevano di chiamar-
si “pellegrini” e dal IV secclo in poi, percor-
rende antiche vie conselari ¢ anche semplici
mulattiere si divigevano a Roma accomunati
da un unico desiderio: espiare colpe, chiedere
grazie o ritrovare la fede. Con il loro passaggio,
questi sentieri diventarono cosi la “Via dei Ro-
me{”, )
Muniti di bisaccia e bordone, ricchi e poveri
indessavano un'unica veste, la “pellegrina”, e
per questa umaniti clie doveva essere ristorata
& curata, nascevano lungo la Via Romea ospi-
i, ricovert, chiese e pievi.
La Ca’ Bionda si propone oggi come odierno
hospitalia, per quanti vegliano transitare in
Val Bidente, un percorso tra i pill affascinanti
del Appennino. Tosce-Romagnele. Si tratta di
un centro agrituristico con un’estensione di
circa 60 ettari di colture naturali senza uso di
chimica. L'attiviti agricola comprende anche
I'allevamente di ovini, equini e animalj di
bassa corte.
Antica costruzione rurale in pietra e legno di
quercia, 1a fatteria & arredata con mobili d'e-
poca; ampie e luminose verande si alternano a
graziose saleite riscaldate d’inverno da stufe
d'epoca e da un grande camino. Al piano su-
periore le stanze per gli ospiti.

- Con le erbe officinali spontanee e coltivate in
fattoria vengono ricavati alcuni liquori e una
linea di cosmes naturale. La cucina tipica ro-
magnola & frutto di un’accurata ricerca tesa a
recuperare i.sapori del passato. Le aitivith di

.svago e di divertimento sportivo comprendono
il turismo equestre, la mountainbike, il
frekking, il tiro con I'arco, 1l parapendio, la
pesca sportiva, la piscina e, da questa primave-

- 14, un Qsservatorio astronomico chie pud esse-
‘re fruito anche dagli ospiti,

Alla Ca’ Bionda si arriva dall'autostrada A14
uscita Forli direzione MeldolasS. Sofia. Con il
treno si scende alla stazione di Forli e si pren-
de il servizio bus fino a Cusercoli.

Per ulteriori informazioni:

_Ca' Bionda, via S. Giovanni 42, 47010 Cuser-
coli (FO), tel, 0543-989101. E.mail Internet:
cibionda@queen.shiny.it

dalla nostra cittd e non completa-
mente isolato, si & risolta con un po-
co di fortuna quando uno dei soci si
€ trovato per motivi di lavoro presso
I'Azienda Agrituristica “Ca’ Bionda”,
in localita Cusercoli, ad una ventina
di chilometri da Forli. Alla domanda
rivolta al titolare se il cielo di notte
fosse ancora buio, & seguita una di-
scussione attorno alla tavola imban-
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11 telescopio installato & ua newtoniano di 35 cm £/4,9, costruito in modo tale

che l'oculare sia sempre facilmente accessibile senza bisogno di scalette.

dita con le prelibate specialitd della
casa, che ha posto le basi della colla-
borazione tra noi eil titolare della Ca’
Bionda, Fausto Faggioli: I'Azienda
avrebbe messo a disposizione il sito
e il finanziamento per la costruzione
dell'Osservatorio, mentre gli astrofili
avrebbero contribuito con parte delia
manodopera per la realizzazione del-
la struttura, gli strumenti e un paio di
serate al mese riservate alla clientela
dell’azienda per osservazioni e in-
contri di divulgazione. Una conven-
zione firmata tra le parti regola if rap-
porto e consente ai contraenti di
svolgere ciascuno il proprio ruolo: in
particolare noi disponiame di una
struttura presidiata e di grande como-
dita per praticare il nostro hobby.

Dopo aver proposto ad un amico in-
gegnere alcuni schizzi su come inten-
devamo realizzare la struttura, lo ab-
biamo incaricato di verificarne Ja fart-
tibilitd e i problemi riguardanti le au-
torizzazioni alla costruzione, Abbia-
mo dovute renderci conto che anche
una piccela costrizione in calcestruz-
zo con una cupola sferica avrebbe
creato problemi di impatto ambienta-
le in una zona boscosa e con certe ti-
pologie per quanto riguarda i falbri-
cati. Ancora una volta, di fronte ad
una pizza, & arrivata la soluzione:
una “casetta” di legno (tipologia gia
presente sul pesto) non si sarebbe
notata pia di tanto e poi, dove sta
scritto che ci deve essere una cupola
girevole? Basta far girare tutra la casa!
Idee, schizzi, difficolta di realizzazio-

ne di certe strutture, ruote, porteiloni, '
automatismi, rivestimenti, coibenta-
zioni, tetto a tenuta eccetera: dopo
diverse sedute (sempre a tavola) ab-

-biamo deciso di realizzare un model-

lo su cui verificare titte le idee e che
effettivamente ¢i & servito da guida
durante la costruzione. Risolto il pro-
blema delle avtorizzazioni, ora ['Os-
servatorio gira su una piattaforma di
cemento che sporge dal terrenc di
pochi centimetri e che non ha creato
problemi di svincoli idrogeclogici e
di impatto ambientale.

Per cid che concerne il telescopio, la
preoccupazione ¢i evitare infortuni
da caduta agli osservatori saitvari,
dovuti all'uso di scale per raggiunge-
re I'oculare, ci ha indotti a progettare
uno strumento molto compatto, non
molto alic e con la possibilitd di ave-
re sempre I'oculare in posizione co-
moda, indipendentemente dalla de-
clinazione e clall'ascensione retra del-
l'oggetto da osservare.

Un basamento melto robusto, un as-
se polare montato su cuscinetti a rul-
i conici di dimensioni notevoli, una
forcella in lamiera scatclata e una
culla che sostiene il tubo del telesco-
pio Newton di 35 cm /4,9 hanno da-
to corpo alla struttura principale.

La completa raggiungibilitd dell’ocu-
lare senza ausilio di scale & stata otte-
nuta dividende il tubo principale in
due parti unite da un cuscinetro au-
tocostruito sul cui fronte antericre &

“fissato il complesso specchio secon-

dario-porta oculare; un motore elet-
trico fa ruotare il tutto auorno all'asse

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI S
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Un’altra immagine

della Hyakutake ri-

presa, questa volta,

il 10 aprile; posa di

15 minuti con ohiet-

tivo di 135 mm a
/2,8,

" ottico dello strumento, consentendo
- di portare Poculare sempre nella po-

sizione pill comoda,

La necessitd di ridurre la lunghezza
del tubo e quella di avere tempi di
posa fotografica contenuti, ¢i ha poi

; indotti a limitare la Junghezza focale
a 1715 mm, il che consente una buo-

na visione diretta e tempi di esposi-
zione per gli oggetti di profondo cie-
lo non superiori ai 30 minuti.

Lo specchio principale & stato realiz-
zato dall’astrofilo autocostruttore
faentino Edo Dalmonte che al suo
401° (I} esemplare si & espresso olire
ogni limite, come si & visto subito
dalle prime prove fotografiche realiz-
zate. Lo specchio secondario & stato
dimensionato in modo da evitare an-
tiestetiche vignettature,

1l telescopio di guida, con specchio
di 200 mm f/20 montato in configura-
zione Cassegrain, & dotato di messa a
fuoco motorizzata sul secondario e di
cella basculante per la guida fuori as-
se: in condizioni di riposo lo spec-
chio risulta allineato con il seconda-
rio € consente unz buona visione,

/asiionomia
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mentre quando lo specchio & disassa-
to le immagini stellari sono legger-

mente deformate e non si raggiunge

una buona messa a fuoco. La como-
dita di ricerca della stella di guida &
perd un vantaggio che compensa la
rinuncia al perfetto allineamento del-
le ottiche.

Un terzo strumento ancora in fase di
costruzione, che sara dedicato all’os-
servazione del Sole, completer la
strumentazione.

Lz motorizzazione degli assi, & stata
particolarmente studiata (anche qui
per motivi di sicurezza i motori sin-
croni sono stati modificati per funzio-
nare 4 12 Volt) e consente, oltre a
quelli normali, anche gli spostamenti
veloci. Infine, gli encoder montati sui
due assi permettone il puntamento
computerizzato.

La realizzazione del complesso e del-
le strumento interamente autoco-
struito ha richiesto impegno e sacrifi-
cio € non sono mancati momenti di
difficoltd, tutti vissuti e superatt nel ri-
cordo di Paolo Giannini che aveva
iniziato assieme a noi la costruzione

dello strumento. Alla sua umanira, al-
la sua cultura, zlla sua arguta simpa-
tia e grande amicizia abbiamo voluto
intitclare it telescopio.

CLAUDIO LELL] nafo a Forll nel 1958, faurealo in
ingegneria eleltronica, insegnanie, presidente def
GAF, astrofile t sempre, 35 intgressa of divuiga-
ziong & ai ricercha sioriche di fenoment astronomi-
cl.

EOLO SERAFING, nato a Forlf nel 1945, foiografo
professionista, responsabils tecnico del G.AF,
asirafilo dal 1883, si inleressa of costruzione e mo-
difica oi strumenti oiici ed in questo carpe & i ri-
ferimento dei G.AF

PIERLUIGE STAGIONY, nato a Forft nel 1948, diplo-
mato perito Ingustriale elefironico, imprencitore df
unazienda informatica, astrolilo cai 1967, si infe-
1e552 o fotografia e di divuigazione nel setlore dal-
la micolagia e vefie orchidee spontanes.

SALVATORE TOMASELLI, nato a Pradappio nef
1939, diplomalo perite indusiriale meccanics, fec-
mice Engl, vicepresidents del G.AF, astrofito dal
1983, s interessa di folografia astronomica e of di-
vulgazions.
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supplemento settimanale de il Resto del carlinq - La Nazione - Nuovo Extra

Come canoscer Ia_gastronomla
~di una régione, -
_gli itinerari naturallstlcl
0.paesaggio
sluto lax:

...viaggio tra le strutture
agrituristiche ' el nostro Paese,

' Vita contadma a FOI‘|I

| -
A Civitella df Romagna, in provincia d| Forli, sorge la

. Ca’ Bionda (viaS. Giovanni 42/c loc. Cusercoli, tel.

| 0543/989101), un vero paradiso di tranquilitd, ma

. anche e soprattutto di attivita, =

. Questa fattoria modello ha un estensmne d| 60 ettan

. tutti coltivati naturalmente, senza Fuso di agenti chi-

- mici; il. cilente potra portarsi a casa mele cotogne e
pere, sorbi, e nespole, nonché tutti i tipi di confetture. -
Vi-si pratica tra laltro, il turismo equestre, il parapen-
dio, il trekking e il tiro con l'arco. In piQ, una p[scma a

‘rinfrescare’ l'ambiente.

CA’ BASINO — CA” BIONDA -~ CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 — 47010 Cusercoli (FO) Tel. e Fax 0543 — 989101
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PRIMO PIANO

Hanno losciato
grandi cittd e

professioni avviate
per andare a vivere

in campagna.

(on un obiettivo
preciso: avviare
un’attivita

di agriturismo e
cambiare siile di
vita. Ecco quanto
costa e cosa si
guadagna. In soldi

e non solo-

di Cristing Franzoni

I nu

n deneminatore comune
C’&: sono tutte storie di
professionisti e imprendi-
tori, perlopil residenti in citth
grandi e capoluoghi. Che presto

. o tardi, per diverse ragioni, han-

no deciso di diventare ex-qual-
cosa e mettere sulla carta d'iden-
titd alla voce professione la pa-
rola: agricoltore. E siccome le
esperienze lasciano sempre il se-
gno, del dinamismo cittading
della vita di prima & rimasto
qualcosa anche a lero, che nel
trasferirsi in campagna con
I"obiettivo di portare alle steile la
qualitd della vita hanno pensato
non solo al favoro nei campi e
nei frutteti, ma a un modo per
star bene insieme agli altri. E,
non uitimo, per fare qualche af-
fare con un'attivith piacevole e
redditizia. Senza grandi obiettivi
economici, In questo senso, il lo-
10 giudizio & unanime: 1'agrituri-
smo non & un husiness miliarda-
rio. Anzi, gli investimenti —non
indifferenti— ritornano con mol-
ta parsimenia e molto lentamen-
te. Eppure, come hanno dichia-
rato quasi tutli, in campagna si
guadagna di meno perd si diven-
ta pil1 ricchi. Sara vero? Leggere
per credere. '

IN ROMAGNA

In prima linea

Hanno anche 1'E.mail su Inter-
net. Nel caso si volesse fare una
prenotazione, o un saluto, in
tempo reale. E poi perché Fau-
ste Faggioli dalle colline
dell’ Appennino romagnelo la-
¥ora in contatto continuo con i
colleghi eurcpei, oltre a organiz-
zare corsi e tenere lezioni in di-
verse universitd, 11 suo, infatd, &
un caso da manuvale per chi stu-
dia Pagriturismo e la sua azien-
da un modello addirittura per
1'Unione europea. Eppure sonc
passati poco pill di
dieci anni dalla de-
cisiong di dare on
taglio alla sua car-
riera di direttore
commerciale di
una multinazionale
e di acquistare, per

dere di 60 ettari in
Val Bidente. In ori-
gine ¢’erano solp

52 milioni, un po--

la passione e 1'amore per il terri-
torio, adesso una fattoria in pie-
tra e legno di quercia con un an-
tico pomario, dove si coltiva in
modo naturale e si allevano ani-
mali; che fa scuola al punto da
avere una linea telefonica dedi-
cata a chi chiede informazioni
sul settore e sullattivitd agrituri-
stica. E nel mezzo, quella che
Faggioli considera una missione,
prima che un'occupazione, «I
nostre fine & formare I'impren-
ditore agritwistico. L agricoltore
deve diventare protagonista del
mercato, altrimenti & destizato a
fallire. E oggi il mercato gli
chiede i prodatti tipici, che deve
imparare a vendere gi# trasfor-
mati con un marchio, per otteng-
re un valore aggiunto e imporre
il prezzo di vendita. Il mondo
rurale deve crescere. Hz una car-
ta vincente da giocare, che 2 la
possibilitd di offiire un prodotto
autenticamente agricolo. E non
selo. Una componente importan-
tissima & quella dell’ ospilalita,
che vuol dire sia impegnarsi di-

/
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rettamente nei confronti del turi-
sta, sia ricercare anche storica-
mente ¢io che il teeritorio pud
dare, per offrirlo in termini di
servizi ¢ di attrattives. Dopo le
settimane verdi, il cavallo, la
mountain bike, il trekking, il pa-
" rapendio, I"osservatorio per le

stelle, le attivitd per bambini, le.

feste gastronomiche, partird tra
poco la Scuola in fattoria: un
‘ master di tre mesi con lezioni e
- attivitd pratiche in modo da dare
una formaziore ad ampio raggio
a chi intende mettersi in affari
! con un'azienda agrituristica.
" «Tenendo presente che f conte-
‘ nuti di questa scelta imprendito-
| riale vanno al di 13 del mero
guadagno —specifica Faggio-
Ji—. Anche se non ¢’ dubbig
che nei prossimi vent'anni I'in-
teresse dei consumatori sari ri-
volto al tempo libero, al verde ¢
ai prodotti naturali. Un’oppor-
tuntd da non perdere, considera-
to che a fare davvero agrituri-
smo, in Italia siamo ancora in
pothi».

Fattorie Faggioli

Fausto Faggioli <! 'ngricoltore
deve diventare profagonisio
del mercato, alirimenti &
destinato & fallive. E oggi i
mertata gli chiede i prodetii
tipici, che deve imporare o
vendere gid trosformati con
un marchia, per oHenere

un valore uggiunto e imparre
il prezzo di venditas.

1 CONTI IN TASCA
» Faequistor 60 eftari di carn-
fogna con un antica tosfruzio-
ne rurale

* In spesa: drc 600 milioni
ristrutiurazions compresa

+ il risultato: Azienda agrice-
ln (o' bionda o Cusercoli
{Forli), con 20 posti letto, aper-
ta tutto I'anno

* cosa produce: fruta, verdu-
o, ollevamenti, piante officinali

* cosa offre: numerase attivitd
fra cui: corsi di eperatore agrilu-
tistico, corsi 4i alimentazione
noturale, osservatorio celeste

* quanto rende: 1w miliordg
Fanno di ftturate

FATTORIE FAGGIOLI

BUSINESS

Via S. Giovaﬁm‘, 41— 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
wwwfattoriefaggioli. it
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E’> NATO UN OSSERVATORIO ASTRONOMICO

Su iniziativa di tre amici e mia & sorto, sulle colline di Roma-
gna, un Osservatorio Astronomico interamente aufocostruito in ogni
Suo componente. ' .

Il sito & stato trovato da uno degli amici mentre era presso una
azienda Agrituristica per un servizio fotografico. '

Lo scarso inquinamento luminoso, la massima disponibilita del pro-
prietario deil’azienda e la nostra pronta disponibilith a lavorare per
realizzare il tutto, hanno fatto si che, in quasi quattro anni di lavoro,
si sia arrivati, il 23 Marzo 1996, alla inaugurazione ufficiale dell’Os-
servatorio CA BIONDA. ‘

Padrino illustre & stato il dott. Corrado LAMBERTI direttore de
“l.’ ASTRONOMIA”, nota rivista nazionale.

Molte cose rendono I'Osservatorio innovativo: ad esempio non
vi € una cupola che gira, ma tutta una casa di 4 x 4 metri che ruota e
. con un tetto parzialmente apribile per permettere la visione con gli
strumenti alloggiati all’interno. g
La strumentazione & costituita per ora da un Telescopio di 35 cm. di
diametro in configurazione NEWTON con una focale di 1710 mm., un
- CASSEGRAIN di 20 em. di diametro e focale di 4.000 mm. e per ora
vi & anche un terzo telescopio - un rifrattore di 13 cm. e 1.200 mm.
di focale - che verra sostituito da uno strumento per 1’osservazione
solare. '

A parte il rifrattore tutto il resto, dalla casa girevole agli stru-
menti ¢ a tutti gli accessori necessari al funzionamento dell’Osserva-
torio & stato da noi realizzato rubando ore al sonno ed alle famiglie.
Non abbiamo avuto alcun contributo pubblico, né logistico né finan-
ziario: solo il titolare dell’Azienda ha partecipato dandoci in uso il
terreno e finanziando la costruzione della piattaforma e della casetta.
Gli amici che con me si sono sobbarcati i sacrifici per realizzare
tutto ¢i6 sono Claudio LELLI, Eolo SERAFINI € Salvatore TOMASELLL
IDa buoni romagnoli abbiamo elaborato quasi tutti i nostri progetti
mentre si beveva un buon bicchiere di vino o magari mangiavamo
una pizza.

Ad un Amico che ci & venuto a mancare anzitempo abbiamo
dedicato lo strumento principale: tant'® che si chiama Telescopio
Paolo GIANNINI.

I tutto & localizzato presso I"AZIENDA AGRITURISTICA CA
Bionba di Cusercoli.

Pier Luigi STAGIONI
Via defle Caminate 18
47100 Forli

. (Se qualche gruppo & interessato a svolgere osservazioni 2 pregato di met-
terst in contatto con I Azienda (tel. 0543-989101) o con 1o scrivente),

- CA? BASINGQ - CA’BIONDPA - CA’ MANDRIOLI
Via 8, Giovanmi, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 95?@-989101
www.fattoriefaggioli.it e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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IN ARMONIA
CON LA NATURA

«La salute & un’esperienza personale, €
solo con stimoli validi possiamo iniziare a
costruire il nostro vero equilibrio. La
vacanza, in tal senso, pud significare
prendere fiato, dimenticare lo_ stress,
recuperare equilibrio ed energia». E quanto
promette 1’azienda agrituristica Ca’

. - Ca’ Bionda, fattoria
ramagnala situala nella Valle

Bionda (tel. 0543/989101), fattoria romagnola in
cui le giornate trascorrono in modo divertente,
sano, stimolante, offrendo esperienze insolite.
«Intendiamo offrire attivith benefiche per i sensi —

" dice Fausto Faggioli — come i bagni di fieno

profumato, le maschere con la creta, i massaggi
rilassanti, le specialith delle coltivazioni condotte
in assenza di prodotti chimici, le tisane depurative
con le erbe officinali coltivate in fattoria». Il
bagno di fieno, in particolare, & un metodo di
fisioterapia, noto da secoli. Ha effetti benefici atti
a stimolare le difese naturali dell’organismo,

;migliora le condizioni immunologiche e allevia i
- disturbi di origine reumatica, anche nei casi di

modificazioni degenerative e di reurnatismi extra-
articolazioni. Il fieno, inoltre, con le sue erbe
officinali & un buon tonificante per la pelle.

CA” BASINQ - CA'BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8, Giovarmi, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, e fax 0543-989101
www.fattoriefaggioli.it e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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“Viva la Campagna!” alla Ca’ Bionda

La pubblicazione che i lettori di PlefnAir hanno ricevuto in omaggio con il numero di aprile & stata uffi-
cialmente presentata poche settimane fa in occasione di un raduno svoltosi presso una delie pii belte
aziende agrituristiche italiane, la “Ca’ Bionda” di Cusercali, sull'Appennino Romagnolo.
Anfitrione e, alle stesso tempo, attento interprete del rapporto fra turismo e campagna, Fausto Faggioli,
titolare della struttura, |1 nostro direttore ha illustrato | caratteri della guida (che presenta le schede di
oltre settanta fattorie presso le guali & possibile sostare con camper, caravan e tende) e ha messo in evi-

B denza le singolari possibilita che si apriranno alla campagna se si persegue un'attenta politica organiz-
zativa diretta a fame uno dei temi centrali del pleinair. Un concetto che & stato ribadito dal vicepresidente
ttella Provincia di Forli-Cesena, la dottoressa Maria Luisa Bargossi, e dal direttore del Parco del Faltero-
na e delle Foreste Casentinesi, Oscar Bandini.

l “Yiva la Campagnal” sta ottenendo un grande successo e per far fronte alle richieste abbiamo provveduto a

‘ una prima ristampa. | lettori po-
tranno farne richiesta scrivendo

W a: Pleinair - Largo S. Pio V 16 -

\ 00165 Roma (tel. 06/6632628,

i fax 06/6637266). La copia sard

' inviata con accluso un modulo di

| ¢.c. postale di L. 5.000.

Maria Luisa Bargossi,
vicepresidente della
Provincia di Forli-Cesena,
con il consorte (al centro)
e il direttore di PleinAir,
Raffaele Jannucei,

CUSERCOLI {FO]

O® Agriturismo: “Ca’ Bionda” - Via
San Giovanni 42 - Tel. e fax 543/
989101. Area in terra battuta, prato e
ghiaia (capienza 50 veicoli), riforni-
mento acqua potabile, possibilita di
scaricare il wc del veicolo. Sosta gra-
tuita. Durata sosta: da concordare.
Preavviso: 3 giorni. Possibilita di ospi-
tare equipaggi in tenda. Si accettano
ospiti con cani.

CA’ BASING - CA’BIONDA. - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
www fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli it
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~TURISMO / LE PRESENZE ESTERE SONO LA NOVITA’ DELLA STAGIONE NELL’ENTROTERRA

-Sull Appennino passa lo straniero

- Lrapporti con un tour operator europeo han dato il via all’arrivo di tedeschi in cerca di natura e pace

Serviziodi
- Ettore Morini

‘Il nostro entroterra comincia fi-
nalmente a parlare straniero. 11
nome nuove nel settore &
«Tui%, il grande tour operator
europec che nel suo catalogo
‘stampate in sei milioni di copie
ha inserito alcune proposte ro-
;magnole. Ecco quindi che di-
“versi turisti tedeschi e pure al-
_ cuni ‘olandesi hanno preso a
: jsceghere la nostra terra una
~volta tanto non per il mare, ma
. perlacollina e la mon-

video in italiano, inglese e te-
desco per gli operatori, Questo
perché c’& davvero una fortissi-
ma richiesta da parecchie re-
gioni europee, Proprio in que-
sti giorni ospitiamo un gruppo
di danesi che partecipa ad un
corso sulla cucina mediterra-
nea. E poi siamo entrati persi-
no in Internet con 48 paginex.
Alla fine dell’anno alla Ca’
Bionda saranno passate alme-
no 200 persone giunte da oltre

confine «e questa clientela —
agglungc Faggioli— dev esse-

quest’anno si & avviata con la
Germania la prima iniziativa

- organizzata di sempre. Gruppi

di turisti tedeschi si-recano da
questa stagione alle Terme di
S.Agnese, incrementando con-
siderevolmente 1'attivitd a di-
spetto delle difficoltd di un an-
no fa quando non esisteva nulla
di simile, ¢ quando per di piil
I’Inps defini le convenzioni so-
lo ad agosto. «Gid, a Bagno

‘non ¢i si pud lamentare di co-

me sta andando 1’annata — di-
ce il sindaco Ferruccio Boghi
— e ladoppia offer-

tagna,
" «I nordeuropei che si

Anche le Terme di SAgnese'

ta terme-parco na-
zionale sta dando

- stanno rivolgendo a noi
— spiega Giuseppe_ Ni-
colucei di Pian dei Go-

a Bagno di Romagna stanno

buoni frutti. Lo si
pud vedere anche
dal successo che ri-

ti, agriturismo’ predap-
. piese che figura nel ca-

ottenendo notevoli risultati

. scuotono le serate e
le escursioni predi-

_talogo Tui insieme alla
cusercolese Ca’. Bion- .

- rivolgendosi alla Germania

sposte assieme
all’Ente Parco».

da — cercano il sole
d’Italia, ma non le spiagge af-
follater vogliono la pace». A
Pian dei Goti cosi quest’anno
¢l sono ogni settimana due o

tre coppie estere & finora il loro’

gradimento per questo tipo di
vancanza & tale che ¢’s gia chi
ha prenotato per tornare in au-
tunno.

‘Anche alla Ca’ Bionda i visita-
tori esteri sono sempre pidt nu-
merosi. «Oltre al rapporto con
1a Tui — osserva il proprietario
Fausto Faggmh —, noi abbia-
mo messo in circolazione un

re davvero per. tutti la.nuova
frontiera, Invito da tempo i col-
leghi a guardare all'estero, per-
ché ognuno di noi ha pochi po-
sti, ma insieme possiamo sfo-
derare  un’offerta unica: chi
pubd regalare una terra con ma-
re, colling, natura, terme, mon-
tagna e parco nazionale?»,

Anche il parco in effetti inizia

‘a far da traino. Quell'aggettivo

nazionale si comincia & spen-

" der bene pure all’estero. Lo

hanno imparato ad esempio a
Bagno di’ Romagna, dove

Tornando al catalo-
go Tui, in esso figura infine la
casa vacanze «II Nido» della

- cooperativa Natura Viva a Ri-

dracoli. In un ambiente rurale

_recuperate trovano spazio non

piit di due persone alla volta, e
pure qui non mancano le ri-
chieste. In giro per 1 nostri
monti inoltre qualche straniero
comincia a girarci persino per
conto- su0. Al campeggio
deli’ Acquachéta ad esempio si
sono visti in queste settimane
alcuni inglesi ¢ francesi, oltre
agli immancabili tedeschi.

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA* MANDRIOLE
Via 8. G10vanm, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
www. fattoriefaggioliit &-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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Giornalisti

‘tedeschi

| alla Cé Bionda

CUSERCOLI Un grup-

{ po di glornahstl tede-
| schi sara ospite oggi
| della Fattoria Agrituri-

stica Ca Bionda di Cu-
sercoli. La visita rien-
tra in un Educational
Tour organizzato dalla
Apt regionale.
“L‘Agrltunsmo sostie-
ne Fausto Faggioli, tito-
lare di Ca Bionda - rap-
presenta un modo di vi-
vere l‘ambiente e
godere del nostro Ap-
pennino. Il collegamen-
to tra noi e la costa
adriatica sara la forza
trainante per tutto il
comparto turistico ro-
magnolo e diventera un
modello di richiamo”.

CA’ BASINQ - CA’BIONDA. - CA” MANDRIOLI
Via 8. Giovanmi, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-982101
www. fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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Giomalistitedeschi
domani alla Ca’ Bionda

Un gruppo di giornalisti tede-

- schi, impegnato in un ‘educa-

 tional tour nella nostra regio-
- ne, rendera visita domani alla
| fattona Ca Bionda di Cuserco-
li, indicata come un modello
per l'intero settore un po’ in
tutta Europa. Per il titolare,
Fausto Faggioli, & l’ennemmo
" riconoscimento. «E’ sigmfica—

tivo — rileva — che agenzie
di notevole importanza guar-
dino con sempre maggiore in-

teresse al mondo rurale. Deve -

essere di ulteriore stimolo alla
creazione di un prodotto ver-
de di qualit3, richiesto dal
Nord Europa. E la Romagna,

a questo riguardo, ha grandi
potenzialita». :

CA’? BASINQ CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. o fax 0543-989101
www. fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli it
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| AGRITURISMO

'COME MIGLIORARE LE TECNICHE
ELEPROPOSTE. |
DELIOSPITALITA E DELLA RISTORAZIONE

| miglioramento dell'offerta agritu- | mediazione. o
ristica italiana ed alcune esperienze ~ Per Fausto Faggioli, creativita e In-

pilota nelle regioni di maggiore sen- I novazione sono le armi vincenti per

sibilita sul fronte del turismo verde
sono stati al centro di un'interessan-
te tavola rotonda che, nell’ambito
. del convegno del 24 maggio a Palaz-
"zo Loup di Loiano sponsorizzato
‘ dalla Federazione delle Bee dell’Emi-
| lia-Romagna, ha visto confrontarsi
Fausto Faggioli, titolare della Ca’
| Bionda di Cusercoli (Forli) e vice
‘ presidente di Agriturismo Emilia-Ro-
magna, con Nicoletta Innocenti,
i presidente della cooperativa Verde
‘Idea di Siena, e Walter Fronchetti,
'responsabile per il settore agrituri-
smo presso il servizio vigilanza e

promozione dell’attivitd agricola
della Provincia Autonoma di Trento.

Quest’ultimo ha illustrato il proget-
to pilota Lagorai sud che prevede la
‘ristrutturazione di una serie di masi
di montagna per adeguarli a finalita
agrituristiche e turistiche e l'iniziati-
va «Montagna della salute» per I'in-
cremento della produzione e della
commercializzazione delle erbe offi-
cinali e degli ortaggi e in genere del-
le piante tipiche della montagna.
Nicoletta Innocenti, che opera al
vertice di un vero e proprio tour
operator per le 174 aziende agrituri-
stiche associate, ha affermato che gli
_interventi pili urgenti riguardano la
formazione degli operatori per mi-
gliorare la conoscenza delle tecniche
dell’ospitalitd e della ristorazione, la
promozione a livello europeo ripen-
sando i tuoli ed 1 canali dell'inter-

| I'ospitalitd rurale partendo perd da
" una base irrinunciabile: 'amore de-
" gli operatori per la propria terra € le
" sue tradizioni, da trasmettere at pro-
" pri ospiti facendo loro quasi riper-
''correre un itinerario a ritroso alla -
'scoperta dei saperi e dei sapori d'un
tempo.
\

| L’appassionato intervento

. di Fausto Faggioli.

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-985101
www fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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'mensile di Natura, politica e cultura
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a cura di Silvia Fregnan
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INDIRIZZO |

CA’ BIONDA {Emilia Romugna)

L'azienda offre Vopportunita di rivi-
vere l'atmosfera agreste di inizio
secolo soggiomando in una casa rura-
le'in pietra e legno di quercia immersa
nella quicte dell'Appennino forlivese.

Dieci stanze, 3 appartamenti, risto-
rante, piscina all'aperto, osservatorio
astronomico, laghetto artificiale, scu-
deria con 6 box, 8 poste, maneggio
all’aperto.

Molto suggestivo & il trekking-

“Lungo la via del sale”, che, in
iorni, ripercorre l'antica via di fuga
ei contrabbandieri, dalle Saline di

Cervia sino a Marina di Massa.

Scuola di equitazione, passeggiate a
cavallo, Hro con l'arco, escursioni in
mountain-bike, “settimane verdi” per
bambini, serate e feste, corst di cucina,
stage per operatori agrituristici,

Romagnola, con Fiatti tipici del
primo 900, come il “manfron”, una
pasta e fagioli preparata con farina
di mais, e I'agnello al forno in crosta
di pane. Liquori e marmellate.

Pensione completa da 80 a 90.000
lire, mezza pensione da 70 a 80.000
lire, 5 lezioni di equitazione L.
100.000; per le passeggiate il prezzo
& da concordarsi.

Ax. Agr. Ca’ Bionda, via S. Giovanni
42, loc. Cusercoli, 47010 Civitella di
Romagna (FO), tel. 0543 /989101

CA’ BASING - CA’BIONDA - CA” MANDRIOLI

Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. o fax 0543-989101

www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioliit
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Civitella di Ronjagi
"CABIOND}

Ca’ Bionda
Civitella di Romagna (FO)
via San Giovanni 42

fraz. Cusercoli |
tel. 0543/989101

Il menu  classico
| prevede bruschette,
Icrostini, tortelli con

La Ca Bionda di Gi- '~ erba cipoliina e semi di pa-

vitella di agnaé : . ,
| vitella di Romag - pavero, cosciotto d’agnello
un centro agrituri- , :
alforno in crosta di pane con
SthD dalte innumerevoli op- 5 B,
brusada (radicchio con pan-
portunita. Ha una piscina .
: : cetta), ciambella della non-
con solarium e consente e- 4 , -
Vil & LUt na, hiscotti. Come vini sono
scursioni a piedi, in moun-- ‘. :
tain bike e a cavallo, il tiro - Proposth: Sangiovesg ¢ Al-
' bana di Romagna.

Per persona: affitto
2sul livello del mare, -3 latloggio 35.000 lire,

in un_ambiente col- | Npensione completa
» 90 000 lire, mezza pensione

linare di boschi. Per rag-
80.000 Ilre, pranzo agrituri-
giungere l'azienda, I'uscita stico 35.000 lire. .

autostradale consigliata & l
quella di Forli (A14 Bologna- |
Ancona), da cui si prosegue ;
per 22 km in direzione di |
Meldola e Cusercoli. |
Il pernottamento & |
garantito in dieci .
camere per venti l
postiletto. | servizi sono uno

ogni due camere. C'¢ anche

la disponibilita di un appar-
tamento con uso cucina per

guattro posti letto. Quindia- -
gricampeggio per un massi- ,
mo di dieci tende o caravan.

con I'arco e la pesca.
, Siamo-a 400 metri

CA’ BASINQ - CA’BIONDA. - CA® MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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All'azienda Ca’ Bionda {tel.
0543/989101} a Cusercoli, nei
pressi di Forli, i bambini, e volendo
anche i genitori, imparanc a fare il

ane, cominciando a porfare il grano al mulino e seguendolo fino ok
f::n cottura nel forno. E magari poi ci spalmano la marmellata di frutia
preparata il giormo prima. Oppure si dedicano al riconoscimento di
etbe e alberi e, lo sera, scrutano il cielo con la guida di un astrono-
mo. la pensione completa in luglio e agosio & di L. 90.000 al gior
no a persona. Soffo i 10 anni riduzione del 50 per cenio.

CA? BASING - CA’BIONDA -~ CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. o fax 0543-989101
www.fattoriefagpioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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Cusercoli / Per un progetz‘o di sviluppo

‘Alla Ca’ Bionda

il premio Era ’95
Col patrocmw della Regzone

CUSERCOLI - La fattorla
-agrituristica “Ca’ Bionda”
" ha ottenuto il premio “Era
5 ,_"95” indetto dalla Regione
'Emilia-Romagna, nell’am-
-bito dell’annoc europeo per
la conservazione della na-
tura indetto dal Con51g11o
‘d’Europa o :
' Obiettivo del concorso era
valorizzare le esperienze
che si distinguono sotto il
profilo produttivo ecocom-
patibile e di sostegno occu-
pazmnale La - fattoria
~“Ca’Bionda”:-con:il suo
progetto ha voluto testimo:
Tniare, come sostiensg il tito-
lare. Fausto Faggioli “che
I agrlturlsmo é una atti-
. vita importante per il con-
; i trollo del territorio e lo

Fausto Faggioli della’Ca Bionda-  sviluppo in campagna”,

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@futtoriefaggioli.it

WWW, fat!onefaggmk.it
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| Giovedi @ maggio 1996

AGRITURISMO
Faggloll alla «Bocconi»
- ainsegnare lo sviluppo
del turismo collinare

I- E’ sempre in movimento 1atti-

‘ sua azienda agrituristica, la Ca’
! Bionda di Cusercoli, collegata
in generale anche ‘alla realti bi-
_ dentina e quindi ad altre aziende
della valle, nel campo della di-
vulgazione del turismo e dello
sviluppo rurale.
- Due le nuove iniziative al varo.
Una vedra lo stes- s
so Faggioli presen-
te in veste di do-
cefite nientemeno
che all’Universita
. Bocconi di Mila-
no, inn un master i
«Perfezionamento
: in economia del
turismo» a fine
mese, L’appunta-
mento fa seguito a |
un recente master
di perfezionamen-
to in «Gestione ¢ &
gviluppo dei servi- §
Zi turistici» svolto
' dalla sede rimine-
i se dell’Universita
‘ di Belogna pro-
prio alla Ca’ Bionda. L’azienda
tra I’altro in questi giorni appare
| in servizi pubblicati su Cavallo
Magazme e Annd. . :
1’altra iniziativa invece & un se-
~ minario nazionale sul tema
«Agriturisino e sviluppo rura-
lew, che si terrh da domani finc a
sabato alla azienda cusercolese.
Si rivolge a futuri operatori,

vitd di Fausto Faggioli e della

nell’idea di mtendererl’agntun-
smo come risorsa in grado di
collegare territorio, sviluppo
dell’ambiente e prodotti tipici. T
partecipanti proverranno da di-
verse regioni italiane: Calabria,
Lazio, Marche, Puglia, Toscana
e Veneto.
«B’ auspicabile che I'interessa-
mento all’agriturismo dimostra-
. to dalle universita

. e dall’Enit — dice
Faggioli, presiden-
. te regionale e vice
nazionale del Con-_
. sorzio Prodotti ti-
. pici di Fattoria,
. nonché vice
. dell’ Associazione
| Agriturismo Emi-
& lia Romagna —

| sia finalmente di
stimolo dlle ammi-
pistrazioni locali
per un serio con-
tributo al turismo
collinare». L’idea
quella di portare
associazionidica- -
¢ tegoria, imprendi-

o

“tori ed enti locall allo stesso ta-
volo, per creare un programuna.

operativo concreto per fo svilup-

po. dell’entroterra. «In campa-

gna — aggiunge Faggioli — si
possono fare attivita collaterali

all’agricoltura, quelle delle nuo-

ve Fattorie capaci di far reddito
e creare posti di lavoro».

Nella foto: Fausto Faggisii

FATTORIE FAGGIOLI

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)

Tel/ Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www, fattoriefaggioll.it
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Operaton angtUI‘IS'[ICI
riuniti a Cusercoli

Ghi operatorl agntunstla di tutt'ltalia i

sono dati appuntamento alla fattoria

agrituristica Ca Bionda di Cusercolido-

. ve, daoggifinoa sabato sono impegna-

| i nel seminario nazionale dal titolo
"Agriturismo e sviluppo rurale”, che af-
frontera il tema del passaggio dal pio-
nierismo iniziale dell’agriturismo ad una
nuova e moderna imprenditoria che

“sappia dialogare con le componenti so-

ciali ed economiche del territorio, pun-
tando alla creazione di un prodotto
"verde” di qualita, sempre pit richiesto
dai tour operator del Nord Europa.

CA’ BASINQ - CA’BIONDA CA> MANDRIOLI
Via S, quvanm, 42 -« 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 6543-589101
www.fattoriefaggioliit e-mail cab:onda@fattoncfaggloh it
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 Cusercoli
Seminario
| agrituristico.

| CUSERCOLI - Da doma-
ni e fino a.venerdi la
fattoria agrituristica
“Ca’ Bionda” é sede di
‘un seminario nazionale
| proprio sul tema “Agri-
turismo e sviluppo ru-
rale”. Gli operatori per
questo appuntamento
provengono da Cala-
bria, Lazio, Liguria,
Marche, Puglie, Tosca-
na e Veneto. In questi
| tre giorni gli operatori
affronteranno gli aspet-
ti del passaggio dal pio-
nierismo = iniziale
| dell’agriturismo ad una
{ nuova moderna impren-
~ ditoria capace di dialo--
gare con le componenti
-sociali ed economiche
| del terrltono, puntando
alla creazione di un pro-
dotto “verde” di qualita,
sempre piut rlchlesto

CA” BASINO CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8, vaanm 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-985101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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[D1 Laura TERDOSSI]

Vendere vacanze? Ecco le scuole dove si impara

ettersi in proprio nel turismo?

Servono idee nuove, ma anche
una formazione specialistica. Per chi’
vuole avviare un' agenzia di viaggi ci so-
.no il diploma universitario di Economia
\e gestione dei servizi turistici, triennale
1e a numero chiuso (Bari, Bologna, Cata-
nia,. Firenze, Genova, L'Aquila, Messina,
Mllano, Napeli, Perugia, Trieste, Urbino,
Venezia) e il corso di laurea in Economia
del turismo, di quattro anni (Bologna,
sede di Rimini, e Perugia, sede di Assi-
si). Le Regioni e le sedi regionali della
Fiavet (Federazione italiana delle asso-
ciazioni imprese viaggi e turismo, tel.
06/8543246) organizzano corsi per di-
tettori tecnici. Chi & interessato ail'agri-
turismo pub scegliere il diploma univer-
sitario triennale a2 numero chiuso di Ge-

stione tecnica e amministrativa in agri-
coltura, a Potenza (tel. 0971/474111) o
una laurea in Scienze agrarie. In ogni
Regione, poi, si organizzano appositi
corsi di formazione professionale (ci si
pud informare presso gli assessorati
provinclahi all'agricoltura). Nell'azienda
pilota Ca' Bionda di Cusercoli (tel.
0543/989101), infine, si tengono stage
di quattro giorni per pianificare un’im-
presa agrituristica. Volete avviare una
cooperativa per il turismo ecologico?
Corsi di formazione sono offerti, a ri-
chiesta, dai consorzi cooperativi regio-
nali. Le regioni organizzano invece corsi
per guide naturalistiche o accompagna-
tori della natura, Utili anche le lauree in

~ Scienze naturali, Biologia, Architettura e

Conservazione dei beni culturali.

CA’ BASING - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. o fax 0543-959101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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Investimento:

a partire

da 200 milioni
Siete tentati di mollare la
scrivania per rifugiarvi in
campagna? Non restate a so-
gnare. La voglia di vivere
nel verde pué diventare un
affare. Soprattutto con 'a-
griturismo.

Le vacanze tra campi di
grano e vigneti sono ormai
un successo: solo nel 1995 8
milioni di presenze (500 mi-
la piti dell’anno precedente)
in 7 mila aziende, con un gi-
ro d’affari di 300 miliardi.
Come approfittare del busi-
“catturare” i
clienti e battere la concor-
renza?

«La richiesta del pubbli-
co ¢ fortissima, ma spesso la

. gente non sa dove andare,

non conosce gli indirizzi
giustin, avverte Federico La-
che, autore di Vacanze verdi
1996 (Edagricole), una gui-
da alle imprese agrituristi-
che di qualitd ‘a%g:—

'renti al Tourist greén club.
«E essenziale durique pro-
' muoversi, farsi conoscere. E

. puntare sui servizi, la ga-

stronomia e 1 vini, le attivita
ricreative, sportive e cultu-
rali». Qualche esempio? Ca’
Bionda a Cusercoli (Forli,
tel. 0543/989101), definita
dall’Unione Europea azien-
da modello ¢ inserita nel
Tourist green club. L'ha
creata Fausto Faggioli, ex

: manager di una multinazio-

nale: offre ambienti acco-
glienti arredati con mobili
d’epoca, cucina tradiziona-
le, cosmetici e liquori pro-
dotti con le erbe officinali, ¢

7 MAGGIO 1996

tante occasio-

ni di svago,
dall’equitazio-

ne al trekking.

Da copiare an-

che le aziende

‘rappresentate
:dall’agenzia di
promozicone

. Vérde Toscana

(tel. = 02/480

08730):  ri-
strutturate

con.gusto, of-

" frono escur-

sioni, weekend a tema e sta-
ge di ogni tipo. Ancora un'i-
dea speciale: il Grande Prato
di Castelfiorentino (Firenze,
tel. 0571/61744), avviato
dalla pubblicitaria milanese
Giulia Perticucci con il ma-
rito fotografo. Il casale-non
¢ un vero agriturismeo ma
una casa di vacanze per
mamme ¢ figli, e nonni e ni-
poti, con mille iniziative in-
teressanti e corsi pensati su

misura per i pitt piccoli.

‘Come si comincia. Per

avviare un agriturismo biso-
gna essere innanzitutto im-
prenditori agricoli. Dunque,
il primo passo ¢ l'acquisto
di una fattoria, con una spe-

sa di almeno 200 milioni
(per limitare I'investimento,
la si pud affittare). Altret-
tanto occorre spendere per
ristrutturarla. Ma non spa-
ventatevi: ci sono finanzia-
menti a fondo perduto per
chi avvia un'impresa, basta
avere la pazienza di distri-
carsi fra la burocrazia. Le
Regioni concedono dal 30 al
50 per cento delle spese di
ristrutturazione; un altro 25
per cento € offerto dalla leg-
ge sull’imprenditoria giova-
nile a chi ha meno di 40 an-
ni; e sempre agli under 40 la
Unione Europea di 30 mi-
lioni (a persona) per comin-
ciare un’attivita agricola. E
i guadagni? L'agriturismo
rende circa 40 milioni 1'an-
no, senza contare il servizio
di ristorazione e la vendita
dei prodotti (oltre, natural-
mente, all’attivita agricola).
Per limitare le spese, ideali
sono la conduzione familiare
o la cooperativa. Per infor-
mazioni su autorizzazioni e
finanziamenti, Anagritur,
tel. 06/326871; Agriturist,
tel. 06/68521; Terra Nostra,
tel. 06/46821; Turisma Ver-
de, tel. _06/3611051. .08

CA? BASINQ - CA’BIONDA CA’ MANDRIOLI
Via S, Gxovanm, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, e fax 0543-982101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli. it
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naturale

H castello del Verginese
(in basso), nelle campagne
Jerravesi, sede, a fine mese,
di Enologhia, rassegna dt

e

Ly a'

romagnole. Un’occasione
per visitare Ferrara e le sue
| bellezze.

per

. APRILE 1996

Un itinerario_fantastico, all’interno di un antico

castello, tra le tradizioni romagnole;

rime fra fute

velle eno-gastronomiche,

Nozze, nascite e battesimi, visi-
te di personaggi illustri e prin-
cipi, contraddistinsero per tutte
{1 XV e XVI secolo la vita della
Corte Bstense, ovvero i Signori
“nemici del viver malinconico”.
Erano eventi che vestivano a
festa la quotidianita: si aprivano
cassapanche e armadi e ne usci-
vano tessuti fatti a mano, rica-
mati o dipinti, cost come drappi
e arazzi, velluti e broccati. I
nobili palazzi si trasformavano

sotto i ricchi panni istortati e il
maestro camerario passava in
rassegha appartamenti ducali e
sale di rappresentanza: tutto era
pronto, gli ospiti potevano arri-
vare. Lontani ricordi? Non sclo.
A cinque secoli di distanza, una
delizia estense ferrarese (villa
destinata alle feste ed ai piaceri
della corte) apre nuovamente i
battenti e attende ospiti. Un
nuovo maestro camerario, regi-
sta del XX secolo, I'ha sognata

-

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA? MANDRIOLI
Via 8. Glovannd, 42 - 47010 Cusercaoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
www.fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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N ¢ da quel sogno & nata
Enologhja: sapori e
colori di terre vicine ¢
lontane, un evento turi-
stico-cutturale che abbi-
na vino ed ospitalitd. Una
prima edizicene, e quindi

Seguendo
i-celori

Come cinquecento anni fa,

guidare i passi dei visitatori che
potranno scoprire, in un itinera-

saranno le stoffe ad arredare, a .

dono dal vecchio duca Alfonso
I, il quale, innamoratosi di lei
dopo la morte della seconda
moglie, Lucrezia Borgia, 1'ave-
va sposata nel 1334 con un
misterioso e controverso atto di
matrimonio.

una scommessa, che si
realizzerd nell’ultima set-
timana di aprile - dal 26
al 28 - nel Castello del
Verginese di Portomaggiore,
un piccolo maniero che spicea
come “pan di zucchéro™ nel
silenzio della realth agreste fer-
rarese. Ospiti di questa prima
rassegna saranno 1 vini

dell’Emilia Romagna, selezio-
nati dall’Enoteca Regionale di
. Dozza, e la Valle del Bidente,
deliziose angolo forlivese
dell’ Appennino tosco-roma-
gholo, Non si poteva non pen-
sare atia Romagna, per 1’inau-

gurazione di Eneloghja. C’& un
detto, in queste terre: «Quando
- sulla via ti fermerai a chiedere
da bere, finché ti offriranno
‘acqua t troverai in Emilia, ma
* dalla prima casa in cui 4 offii-
ranno vino, di 1 sard Roma-
Znan,

rio simbolico e fantastico, gli

artisti della valle del Bidente. * H
Le stanze del castelle, che furo- —AMI—M
na nido d’amore di un anziano all’aviunno

duca e di una giovane cortigia- .
na, si trasformeranno in atelier -
di profumi e colori. Il giallo
guidera alla stanza dell’ Antica
Stamperia Olivetti di §. Sofia,
per ammirare I"arte di chi stam-
pa ancora a mano i tessuti rusti-
ci romagnoli, con I'inconfondi-
bile lavorazione a ruggine,
inossidabile nel tempo, contrad-
distinta da tralei e foglie di vite.
II viola sard simbolo del vino
della Fattoria Poderi Dal
Nespoli e il
colore rosa

Enoleghfa terminerebbe qui, se
la manifestazione non avesse
due stagioni. Dopo la rassegna
primaverile, i drappi e 1 colori
lasceranno il posto alla tavola
ed ai banchetti d’autunno in
onore della *salama da sugo”,
tipico insaccato ferrarese candi-
dato ad entrare nella lista delle
nuove tipicitd gastronomiche
d’Europa,

Qui, a Portomaggiore, questo
predotto & di casa e i cuochi
giocano sui possibili abbina-
menti con contomi e vini.

md",:h“é . Chi- saranno i futuri pretenden-
la‘vc.n'.L fem- o Enologhja di Autnnne,
| minili, come " 4o nell’antica fiera locale,
i resari di | 1y propramma dall'11 al 16 set-
Cusercoli, tembre, 1o svelerd.
ma anche :

gli inimita-
bili quadri
di fiori e
TOSe pressa-
te. 11 verde,
poi, sara la
stanza ‘dell’Azienda Ca’
Bionda, punto di riferimento
dell’intera valle e centro di tra-
sformazione delle sue erbe.
Profumi di muffe e lieviti, bol-
licine e colori si trasferiranno
pot nella vicina foresteria dove
gli chef dell’Associazione
Cuochi Estensi di Ferrara,
esperti di piatti rinascimentali,
proporranno una mini “Tavola
delle delizie ferraresi”, Tra
assaggi e degustazioni rimarra
forse la curjositi di sapere qual-
cosa di pilt a proposito degli
antichi signori del castello, Un
castello senza funzioni difensi-
ve, declassato a delizia e ingen-
tilito dalla grazia di Laura
Dianti, che lo aveva ricevuto in

Marina Zappi

2
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0userco||

Trekklng
; sul sentiero
- che porta
- ad Arezzo

' CUSERCOLI - 11 gruppo
' trekking della Fattoria
A rituristica “Ca’ Bion-
da” di Cusercoli effet-
tuera una trans - appen-
ninica sull’antico sentie-
ro dei “pellegrini romel”
da domani al 5 maggio.
Attraverso i suggestivi
 paesaggi dei crinali e
| delle valli di Romagna e
- Toscana, I’'itinerario toc-
- chera varie localita
unendo Ca’ Bionda ad
Arezzo. “Il percorso -
sottolinea Fausto Fag-
gioli titolare dell’azien-
da Ca’ Bionda - ha lo sco-
po di favorire la scoper-
ta di uno stile di vita a
stretto contatto con la
natura, miniera inesau-
ribile di esperienze”.

CA? BASTNQ CA’BIONDA - CA> MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
WWW, fattonefaggzoh it e-mail cabionda@#fattoriefaggioli.it
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La Val Bidente

in “mostra” a Parma

" LaVal Bidente con'i suoi prodottitipicié
 presente alla “Country Life”, la mostra
~mercato nazmnale “del vivere in campa-

“ ‘gna” ches inaugura oggi a Parma. «Alla
riuscita dell iniziativa, finalizzata alla pro-
mozione del nostro territorio, ha collabo-
rato l'intera valle», dice Fausto Faggloh ti-

tolare di Ca Blonda di Cusercoli, tina. delle
fattorie agrituristiche presenti gn Fiera.

CA® BASING - CA’BIONDA -~ CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, o fax 0543-989101
www.fattoriefaggioliit e- -mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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Valle del Bidente
in fiera a Parma

| CUSERCOLI - Val Bidente, agriturismo e prodot-
ti tipici: uno stile di vita, La Val Bidente con la
sua produzione caratteristica, sara presente alla
mostra mercato nazionale “del vivere in campa-
gna”, che si terra a Parma da oggi al 28 aprile. -
“Country Life” & una fiera dedicata a coloro che
amano la natura e la campagna e prevede per:
quest’anno due edizioni: dal 20 al 28 aprile a
Parma, e dal 30 novembre al 8 dicembre a Mode-
na. - .- - : '
Due stagioni e due citta per una identica simpa--
| tia delle proposte che verranno presentate in
‘una accurata scenografia ispirata ai colori della.
natura. La Val Bidente, incantevole angolo
dell’Appennino tosco-romagnolo, non potra ave-
| re cornice migliore per presentare tutte le sue.
tipicita. “La collaborazione dell’intero comparto
della valle in questa iniziativa - sostiene Fausto
Faggioli titolare di Ca’ Bionda, fattoria agrituri--
stica presente in Fiera - sostenuta e appoggiata
| dal presidente del consorzio delle Pro Loco,
Guerrino Bulgarelli, é la migliore prova della“
volonta di tutti gli operatori della Val Bidente
| nel promuovere una forma di vacanza nel terri-
| torio, proponendo soste e mete in zone di grande
| intéresse naturalistico, storico e gastronomico”.

CA? BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax _05-.4.3-989101
www. fattoriefaggioliit e-mail cabionda@fattoriefaggioli.it
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@ Camper. Domani la fattoria «Ca’ Bionda» di Cusercoli
ospiterd un’iniziativa promozionale dedicata alle aziende
agrituristiche. Alfredo Iannucci, direttore della rivista Plei-
nAir presentera la guida «Viva la campagna», dedicata alle
‘strutture agrituristiche che ospitano camper. |

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
http://www.cve.fo.it/aziende/cabionda/
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Una cinquantina di aziende agricole si sono dedicate con successo
all'ospitalita alberghiera. Settore in crescita con notevoli potenzialita

Via dalla pazza folla, dallo smog e

dai ritmi stressanti della citta: benve-

nuti nel mondo dell'agriturismo. Na-
to a meta degli anni ‘80, l'agrituri-
smo & ormai diventato a pieno titolo
un fenomeno di massa. E la Roma-

gna, di questo fenomeno, & la patria..

Su 230 aziende operanti in regione,
il 60% si trovano tra Ravenna, Forli e
Rimini. In provincia di Ravenna ci so-
no oltre 30 agriturismi, metd dei
quali nel faentino.

"L'agriturismo costituisce un’otti-
ma opportunita per aiutare le azien-
de agricole meno fiorenti a rimanere

‘sul mercato e per cominciare a rivita-
lizzare dal punto di vista turistico le
‘aree interne”: Fausto Faggioli, vice-
presidente dell'associazione regio-
nale agriturismo Emilia Romagna, in
questa originale forma turistica ha
sempre creduto moltissimo. Tanto
da lasciare un’attivitd di manager in
una multinazionale per puntare tut-
to su un vecchio casale che & dive-
nuto nel giro di pochi anni un‘azien-
da fiorente, la Ca’ Bionda di Cuser-
coli, studiata come modello dalla co-
munita europea.

Le prime aziende agrituristiche so-

no sorte in provincia di Ravenna in
seguito alla legge-quadro nazionale
del 1985, seguita da una legge re-
gionale del 1987. Dopo un boom
iniziale di iscrizioni all'albo provin-

“ciale (nel*1990 le aziende iscritie

eranc un‘ottantina, contro le 24 ef-

fettivamente operanti), una nuova

legge nel 1994 ha reso pitl selettivi i
criteri per entrare a far parte dell’al-
bo. A tutt'oggi le iscrizioni sono 49.
La voglia di campagna ha contagiato

-con il passare degli anni sempre piu

persone, anche dallestero. “L'agritu-
rismo targato Romagna & apprezza-
tissimo soprattutto dal Nord Europa

- continua Faggioli - e purtroppo non

sempre sizmo organizzati per soddi-
sfare queste richieste. La settimana
scorsa abbiamo avuto un’incontro
con alcuni albergatori della costa, in

particolare di Cervia e Milano Marit-

tima, per poter sviluppare un’offerta
che comprenda, oltre alla tradiziona-
le vacanza balneare, una. puntatina
di un giorno in agriturismo. Non si
tratta di inventare un nuove tipo di
turismo, ma semplicemente di arric-

chire le proposte gia esistenti. Pur-.

troppo, anche fra noi imprenditori

agrituristici '@ ancora troppo spazio
per Vimprowisazione”.

Per aprire un’atlivitd agrituristica
occorre essere imprenditori, agricoli.
Il volume dell’azienda (il numerc di
pasti che pud sewire o gli eventuali
posti letto) viene calcolato in base al
numero delle giornate dedicate al-
Vagricoltura. Il margine di guadagno
si basa essenzialmente, al di |a della
ristorazione o del pernottamento,
sulla capacita dell'imprenditore di
legare alla propria struttura 'organiz-
zazione di momenii di svago e la
commercializzazione di prodotti tipi-
ci, sia gastronomici che cosmetidi,
tutti rigorosamente ‘“verdi’. "le
aziende operanti con un program-
ma completo, che prevede ospitalita
e ariimazione, sono ancora poche -

commenta Faggioli -: si tende a pun-

tare troppo sulla ristorazione, che of-
fre un guadagno immediato, trascu-
rando uno dei primi compiti dell’a-
zienda agrituristica, cioé il recupero
e la salvaguardia della civiltd conta-
dina, perdendo cosi un'importante
occasione per qualificare sempre
pit l'offerta”.

DEBORA OLEI
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Gruppo “J.Hevelius”
Le stelle
viste
da molto
wclno

FORLY’ - Le stelle viste da
vicino, ‘il motto del grup-
po astrofili forlivesi
“J.Hevelius” che propone
un ciclo di incontri nella
sala conferenze della cir-
coscrizione 3 di via Or-
ceoli. In vista di interes-
santi fenomeni celesti che
'sono in arrivo nel corso
del °96, gli appassmnatl di
astronomla propongono
una serie di conferenze
sui temi fondamentah
de]la disciplina. Il via ve-
nerdi 12 aprile per prose-
guire fino alla fine del
mese di maggio. Agli’ in-
contri teorici seguiranno
due uscite pratiche all’os-
servatorio “Ca Bionda” di
Cusercoli e al planetario
di Ravenna. |
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Ca’ Bionda

eclisse |

di luna
CUSERCOLI - Questa B
sera, all’osservatorio B
della fattoria agrituri- g
stica Ca’ Bionda di Cu- §
sercoli si potra assiste-
re ad uno spettacolo af-
fascinante: ’eclisse §
| totale di Luna.
“In un ambiente rurale §
;| esente da inquinamen- g
-| to lumineso come Ca’ §
Bionda - sostiene Fau- [
sto Faggioli titolare §
| della fattoria - si & nel-
le migliori condizioni ¥
per 1’osservazione del §
cieio”, B
La Juce della Luna an- §
dra via via sfumando ¢ §
per contrasto il cielo si
riempira di stelle . Ap- B
pariranno costellazioni §
come 1'Orsa Maggiore, |
il Leone, Bootes, Erco-
le, il Serpente, la Vergi- B
ne. L'eclisse di Luna si §
produce quando 1’om- §
bra della Terra investe
il nostro satellite che &
risulta pertanto oscu- §
rato, ma non del tutto §
invisibile. La Luna as-

sume allora un colore §
rosso rame.
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Eclissi
di luna

Presso i1l nuovissimo o0s-
servatorio  asfronomico
della fattoria agrituristica
Ca Bionda, a Cusercoli,
dalla mezzanotte in avanti
verra organizzata un’os-
servazione di  gruppo
~ dell’eclissi di luna che rag-
giungera la sua punta mas-
sima intorno alle 2.

CA’ BASINQ - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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Cometa ed eclissi, «star» in cielo

|L’ eclissi totale d1 luna nella notte fra 11 3 eil 4 apnle e 11 pas-
'saggio a 15 milioni di chilometri dalla terra dell’ormai famo-
'sissima cometa Hyakutake, la pil brillante del secolo: sono
-questi i fenomeni astrologici che segnano questo inizio di pri-
mavera. L’eclissi sara visibile (condizioni metereologiche
permettendo) verso le 2 di notte, con la luna che verra oscura-
ta dall’ombra della terra, transitante tra il satellite e il sole.
Presso I'azienda agrituristica ‘Ca’ Bionda™ sulle colline di
‘Cusercoli proprio ieri sera & stato inaugurato un osservatorio
‘astronomico. Qui i due fenomeni potranno essere osservati
con tanto di strumenti adatti. Da ricordare intanto che questa e
la prossima saranno le nottate migliori per «catturare» la co-
meta. S ‘

CA’ BASING - CA’BIONDA. - CA? MANDRIOLY
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Cusercoli, cometa
dall’Osservatorio

CUSERCOLI - A Cusercoli, questa notte, & possibile §

| osservare la Cometa “Hyakutake” insieme agli 8
-esperti che nell’occasione forniranno ogni tipo di §
spiegazione. Oggi pomeriggio allel6, verra infatti §
inaugurato 1’0Osservatorio della Fattorla agrituristi- B
| ca Ca’ Bionda a Cusercoli, posto sui monti di San §
Giovanni.
1 I’Osservatorio Astronomlco, dotato di telescopio B
principale di 35 centimetri di diametro é stato pro- §
| gettato da quattro astrofili (Tomaselli, Serafini, Sta- §
gioni e Lelli, soci del Gruppo astrofili forlivesi) in- §
sieme a Fausto Faggioli, titolare della Fattoria Ca’ §
Bionda. “L’ambiente rurale - sostiene Faggioli - ¢ H
una reale possibilita di sviluppo per I'astronomia”. §
| 11 professor Lamberti, direttore della rivista g
“L’Astronomia”, sara presente all’inaugurazione, g
tenendo una conferenza sul tema “Stelle di plccola
massa e sistemi plantari extrasolari”.
Nel pomeriggio 1’azienda agrituristica Ca’ Bionda
| aprira la sua dispensa con i sapori e i profumi dei §
prodotti tipici di fattoria. In serata sara possibile os- &
servare la Cometa “Hyakutake”, la pit brillante de-
gli ultimi venti anni. La Cometa, che si sta avvici- §
nando all’Orsa Maggiore, aumenta ogni giorno la g
luminosita e arrivera al massimo nelle notti della
prossima settlmana ‘
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Cusercoli. Alle 16 alla Ca Bionda di Cusercoli verra inau-
gurato 1’Osservatorio astronomico della fattoria agrituristi-
ca. Col telescopio progettato dai soci. del gruppo astrofili
sard poossibile osservare in serata la cometa «Hyakutake».
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temlono dello":spazm socmlc ed ambientale. -Ma;, ps
' i /i prcnd' torialy

opera’nel‘fispette
'ambiente

can;pagna ,- 3
two:n.cil'amblto di

spazig ruraic 51 configuri- comc scenario-ideale in‘cui'trascorrere:ilitempo’li sumare.cultura; natura,
*‘prodotti genvini, divertimento ¢ sport all’aria aperta, feste ¢ tradizioni dimenticate, palono ‘domostrarlo anche
seguali concreti. dell’Unione: Europca, lanciati per. support'trc la:rinascita dellelarce interne ¢ mdrgmah del
o°c. dei valori“rurali,' e -pér offrire opportunitd a chidecide’di-continuarea® "pmmdlarc ;Gon ‘proprio
lavoro;tic, c".mpagnc 'Iutto dll'mscgna dcl potcnmamcnto .della’ qualml dclld. tlplCltd dcl ‘turismo, ¢
'dcll agncoltura :

“Agriturismo” c‘amor{:.pcr ropria’terra, 1
I‘agm.oltorc & il gu;trdmno‘dul territoriosrurale - auu,t.n
c fa

 profumata di: prodom '(d!cux
d’erbe; rosoli

Pacsang da sogno,.‘rq : pro B Lnitic
dicata nel territorio sono- dunquu clcmcrm chc opgi o nflyiseono in una‘immagineforte o matura, che ha
saputo, emanciparsi~dal folklorico! ¢ idal localistico,  per . sfoderarele vocaziot ‘un caraticre
lmprcndltonalc UOVO, ma memores L,c:loso delle propnc origir
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Cusercoli / Visita di imprenditori mppomcz

Dal Giappone
in val Bidente

Interesse per P agriturismo

CUSERCOLI - Una delega-

zione di imprenditori e

funzionari giapponesi del-

l1a cittadina di Schiiba é in
visita oggi alla fattoria
agrituristica Ca Bionda di
Cusercoli per incontrare
Fausto Faggioli, titolare
dell’azienda, imprenditore
agricolo e profondo-cono-
scitore del settore.

I1 motivo dell’iniziativa é
quello di conoscere e stu-
diare gli aspetti e le proble-
matiche dell’ospitalita ru-
rale, i legami con la risco-
perta del territorio e la
salvaguardia del patrimo-
nio ambientale.

“In campagna si possono
fare attivita collaterali

all’agricoltura - sostiene

Fausto Faggioli - e agritu-

rismo vuol dire sviluppo e
rivitalizzazione del territo-
rio rurale, che va vissuto

'potenmandone le peculia-

rita”.

I membri della delegazio-
ne giapponese, rappresen-
tano attivita come la silvi-
coltura, il commercio e la
pubbhca amministrazione,
e sono tutti impegnati per-
sonalmente nel recupero
del loro patrimonio rurale.
La delegazione nipponica
incontrera inoltre un
gruppo di operatori mode-
nesi del settore, che hanno
partecipato a un corso per

. Pagriturismo al centro di

formazione Irfata, e i rap-
presentanti delle ammini-
strazioni pubbliche della
Val Bidente.

FATTORIE FAGGIOLI :
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www.fattoriefaggioli.it
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LA RICETTA

Suggeriamo, per le feste di
Carnevale, di ampliare il ventaglio
dei dolci tradizionali di ogni
regione, con una preparazione
tipica delle colline romagnole. La
ricetta in questione e quella dei
TORTELLI FRITTI. Per la sua
realizzazione (le dosi sono per 4 persone),
formare un composto con: 500 gr. di confettura di
pere cotogne, 60 gr. di zucchero, un pizzico di cannella e di
chiodi di garofano macinati. Mescolare quindi 200 gr. di farina 00,
mezzo cucchiaino di lievito chimico, 180 gr. di zucchero, e disporre il tutto
sulla spianatoia a fontana. Mettere al centro 50 gr. di burro a pezzetli
ammorbidito, un uovo intero, un cucchiaino di rosolio di ciliege Ca’ Bionda,
un pizzico di sale. Lavorare bene la pasta e stendere una sfogha non
troppo sottile. Tagl;are la sfoglia in piccoli rettangoli, sui quali si mettera poi
un cucchiaino di ripieno, chiuderli e friggerli in abbondante olio. Servirli
caldi o freddi, a piacere, cosparsi di zucchero a velo.
Nadia e Cristiano
Az. Agrit. Ca’ Bionda - Cusercoli (Fo)

CA? BASINQ - CA’BIONDA. - CA> MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-983101
wiww fattorefaggioliit ¢-mail cabionda@fattoriefaggioli.it




RASSEGNA STAMPA

il JR1 Y

'FEBBRAIO 1996

GLI INDIRIZZI GIUST
PER UNO STAGE NEL VERDE

Per osservare meglio e cimentarsi direttamente con la vita
contadina abbinata al turismo, in alcune regioni sussiste da qualche
atmo la possibilita di frequentare interessanti stage che vengono
tenuti presso aziende agrituristiche modello, come La Fattoria Ca’
Bionda di Cusercoli, in provincia di Forli. E” questa un’azienda
pilota della Comunita europea, perché offre ai suoi clienti
l'opportunita di corsi di formazione per aspiranti imprenditori {per
maggiori informazioni, tel.: 0543/989101). Anche il Tourist Green
Club, associazione che riunisce le pilt qualificate aziende
agrituristiche, organizza visite guidate e incontri con i gestori .
Pubblica inoltre una delle poche riviste che si occupano a tempo -
pieno di agriturismo: il mensile La casa sui campi (tel.:
051/492211). Per la formazione cli un perfetto imprenditore verde,
non mancano nemmeno corsi di perfezionamento post lauream di
Economia del turismo, che vengono tenuti presso la celebre
universita Bocconi di Milano (tel.: 02/58365326), o presso le stesse
Regioni, che non di rado, soprattutto negli ultimi tempi,
organizzano corsi di fonna:none propedeutlcl all'avviamento di
attivita agrituristiche. Istruzione doc sull'ospitalita rurale anche da
parte dell’université degli Studi della Basilicata di Potenza, in
Basilicata (tel.: 0971/474143), grazie ad una scuola biennale in
materia di agriturismo, con un dettagliato piano di studi articolato
in sedici discipline semestrali (dalla tecnica alberghiera alla tecnica
di valorizzazione e conservazione dei prodotti agricoli).
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RomaGNA/CAMPIGNA

I I parco del Crinale

: Romagnolo, tra il passo dei
Mandrioli e quello di La Calia,
tutela la foresta di Campigna (da
cui un tempo si ricavava il legname
destinato ai cantieri navalidi Pisae
Livorno), a ridosso delle piste da
sci, e conservatasi intatta grazle ai
monaci di Camaldoli, per secoli
proprietari della montagna.

Di qui passava anche la Via del
sale, che portava dalle saline di
Cervia a Firenze. La valle del
Bidente & un angolo intatto di
Romagna. Il centro principale é
Santa Sofia, con i suoi palazzl in
stile toscano e la Antica stamperia
Olivetti, bottega artigianale della
stampa a ruggine. Da visitare
anche Galeata: la Chiesa
Arcipretale con archi in cotto del V
secolo e il museo, nell’antico.
Palazzo Comunale, con importanti
pezzi archeologicl. Pill avalle c'é
Pianetto, con il suo castello guasi
millenario eretto su uno sperone
roccioso dagli abati di Sant’Ellero.
All'altezza di Cusercoli, la valle si
allarga. Tra calanchi e campi
coltivati, una strada bianca porta a
Ca’ Bionda, una fattoria con un
grande caminetto dove si possono

gustare i prodottilocall.

In collina, tra i filari d'uva Albana, si
stagliano le torri di Bertinoro,
dominata dalla rocca che ospitd
Pimperatore Federico Barbarossa.
Per gustare i vini romagnoli ¢ le
tipiche piadine e clambelle, siva
ali’Enoteca Ca de Ba.”

Guiba Pratica

Come Arrivare. Da Forli, statale
310, lungo la valle del Bidente.
PisTE DA Discesa. Dieci chilometrl
con tre skilift.

PistE DA FONDO. Anello dild
chilometri nefla foresta di
Campigna.

Dove Dormire. Azienda agrituristica
Ca' Bionda, Cusercoli {Forli), tel.
0543889101, pernottamento con
prima colazione a 40 milalire a
persona, attivita sportive incluse.
Albergo Panorama, piazza Liberta
14, Bertinoro, 3 stelle, tel. 0543-
445465, doppia a 110 mila lire.
Dove Manciare. Ristorante
dell'albergo Panorama, Bertinore,
sulle 40 mila lire, bevande escluse,
Per InFormazION:, Ufficio
informazioni Forii, tel. 0543
712435.
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Video turistico

CUSERCOLI - Nell’ambito

di un progetto di valoriz-

zazione della valle del Bi-

dente, Adriano Mazzi ha

prodotto un video “appun-
tamenti in Val Bidente”
che verra presentato que-

sta sera nell’azienda agri-
turistica Ca’ Bionda di .

Fausto Faggioli. -

- Presentato alla Bit di Mi-
lano, tradotto in tedesco e
inglese, sara il primo vi-
deo-catalogo di una azien:
da agrituristica offerto ai
tour-operator del nord Eu-
ropa. v
Saranno presenti alla se-
rata istituzioni e ammini-

stratori locali e della pro-
‘vincia, registi delle reti

Rai, rappresentanti del

“parco nazionale delle fore-
.ste casentinesi, Monte
‘Falterona e Campigna e

delle comunita montane.
Il territorio collinare co-
stituisce un patrimonio

culturale, ambientale e

turistico di grande porta-

‘ta e Ca’ Bionda, gia allac-

ciata ad Internet, con que-
sto video-catalogo in di-
verse lingue si propone
sempre come azienda pi-
lota sul grande mercato
del turismo verde nord

europeo.
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Cusercoli / Progetto
‘Scuola
in fattoria
- Modelio
_ per ’Europa

CUSERCOLI Dall’amen
da agrituristica Ca’ Bion-
da, modello per il settore
in Europa, parte un pro-
getto di “Scuola in fatto-
ria” per futuri operatori
del settore e per quanti in-
tendono I’agriturismo co-
me risorsa in grado di col-
legare il territorio e I’am-
biente, l’agricoltura e
l’ospltahta rurale. A que-
sto fine oggi a Ca’"Bionda,
si terrd un incontro con
studenti e imprenditori
della regione per ap-
profondire gli aspetti e le
problematiche del turi-
smo rurale, i legami con
la r1scoperta e la salva-
guardia dei tesori am-
bientali, paesaggistici e
naturalistici.
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'@ Gastronomia. All’azienda agrituristica Ca Bionda di
Cusercoli stasera appuntamento con la gastronomia tra-
dizionale per la rassegna «I mangiari di una volta: aromi

‘e profumi che ci riportano ai sapori del passato».
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GASTRONOMIA
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La Romagna «agricola»
rappresentata a Bruxelles

!All 'Incontro delle aziende agricole leader in

'Europa che si conclude oggi a Bruxelles, la
Romagna @ stata rappresentata da una im-
‘presa del Forlivese: la Ca Bionda di Fausto
Faggioli. All'incontro “les plaisirs de lata-
ble” Faggioli ha proposto un progetto di
‘gastronomia emiliano romagnola fatta di
ricette e prodotti tipici del nostro territorio.
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SONO SEMPRE PIU NUMEROSE LE AZIENDE AGRITURISTICHE OPERANTI IN PROVINCIA.

QUANDO L'AMORE PER LA CIVILTA CONTABINA E LE SUE TRADIZIONE DIVENTANO UN BUSINESS.

Nato da pochi anni, ma divenuto
ormsi un vero ¢ proprio fenomeno
di massa: & 'ageiturismo. In pro-
vincta di Ravenna sono usa trenti-
na le aziende agrituristiche operan-
ti, metd delle quali si trovano nel
faentino. Sard per il gradimento dei
turisti “di cittd”, che mostrano di
apprezzare una full immersion, sia
pure temporanea, hei rilassanti rit-
mi della campagna, sard per I'op-
portunitd che 'agriturismo oftre
agli imprenditori agricoli di affian-
care all’attivita “tradizionale”, una

fonte di reddito complementare, -

fatto sta che il numero delle azien-
de in questi anni € cresciuto in ma-
niera costante. E anche i turisti ¢che
hanno mostrato di apprezzare que-
sto tipo di proposta: lo testimonia-
no i dati fomniti dalla provincia. Nel
1994 sono stati registrati nelle
aziende agrituristiche ravennati
1428 arrivi (1316 italiani e 112
stranieri) & 3372 presenze (3099
italiani & 273 stranieri). Nel 1995
gli wrivi sono statil475 (1372 ita-
liani e 103 stranieri) e 4625 le pre-
senze (4237 italiani e 388 stranie-
).

Naturalmente i dati si riferisco-
no esclusivamente ai pernottamenti
per pilt di una notte, € non tengono
conto dei turisti, a dire il vero la
stragrande maggioranza, che seel-
gono I'agriturisimo per la gastrono-
mia e le passeggiate a cavallo o in
mountain bike, «Le prime aziende
agrituristiche sono nate in provin-
cia in seguito alla legge quadro
nazionale del 1985, seguita nel
1987 da wna nuova legge regionale
- spiega Fabrizio Rusticali, delluf-
ficio provinciale agricoltura - Dopo
un boom iniziale di iscrizioni |
all’albo deile aziende agritwristi. '
che (nel 1990 erano circa 80, su24 '
aziende effettivamente operanti),

“una nuova legge nel 1994 ha cer-
cate di rendere pit selettivi i critert |
per entrare a Jar parte dell’albo,
stabilendo che chi intendeva rima-
Here iscritto pur non avendo
wn'azienda in attivita doveva fre-
guentare un corse di formagione:’
professionale della durata di 150
ore. A mitt'oggi le iscrizioni sono
49,

Per aprire un’attivith agrituristica
cceorre essere imprenditosi agricoli
e disporre di un certo aumero di et-
tari di terreno coltivato, 1l volume
delP’azienda agrituristica (il nume-
ro di pasti che pud sevvire o gli
eventuali posti letto) viene calcola-
to in base al numero delle giornate
dedicate all’agricoltura, Si tratta di
un’attivitit che pud rivelarsi redditi-
zia ma, secondo i dati della provin-
cia, non certo per i famosi contri-
buti regionali a fondo perduto per
le aziende di questo tipo: «Fine al

1993 sonb siati stanziati per le atti-
- Vitd operanti in provincia circa 60

miliond, ma sono stati effettivamen-
te erogati appena 3 milioni. fn base

‘alla nwova legge, quella del 1994,

gli stanziamenti sono aumenturi fi-
no a raggiungere la quota di 300
milioni, per una decira di aziende.
Ma per vedere gquanti ne verranno
erogati occorrerd: aspefture ancora
guealche mese, dato che il termiine
per la domanda é appena scaduta.

- Prima di assegnare questi fondi, if

servizio qgricoltura dovrd control-
lare che i lavori siano stati effetti-
vamente esegititt ¢ che hutte le pro-
cedure siane in regola, I contributi
infatti devonoe essere utilizzati
esclusivamente per restaurare fab-
bricati, costritire impianti sanitart
€ plazzole per campeggi o strutiure
per lo svago e il teinpo liberos.
«Un’opportunite per aiutare le
aziende agricole meno fiorenti u ri-
‘manere sul mercato e per comin-
ciare a rivitalizzare dod purtto di vi-
sta teristico le aree interne»: Fau-
sto Paggioli, vicepresidente
dell’ Associazione regionale agritu-
rismo Emilia Romagna e titolare di
un’ azienda agrituristica, la Ca'
Bionda di Cusercoli, studiatz come
modello dalla comunita europea,
pone Paccento sulla valenza econo-
mica del feromeno agriturismo,
«Purtroppe le gziende agrituristi-
che operanti con un programma
completo, che prevede ospitalita ¢
animazione, sono ancora poche -
continua Faggioli - $i tende a pun-
tare froppe sulla ristorazione, che
offre un gitadagne immediato, ry-
scurando uno dei principali com-
piti dell‘azienda agrituristica, ciod
il recupero e la salvagnardia della
civilty contading, perdendo cosi
na impartante occasione per
quatificare sempre pity Vofferta».
Debora Olei
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L’agriturismo
verso I’ Europa

-'CUSERCOLI La Ca’
Bionda di Cusercoh ri-

conosciuta nell’amblto

europeo come az1enda{;:
“leader”. per.1 suoi pro--
dotti tipici, ra{)presenta-

la Romagna all’'incontro
“Les plaisirs de la table™
del Belgio.

L'incontro si concludera
questa sera-nella sala:

;conferenze ‘e ricevimen:

ti del Copa-Cogeca Mai-
son Europeé de I’Agri-
colture a Bruxelles. -~ "~

Il progetto che proporra

Fausto Faggioli sara di
gastronomia emiliano-
romagnola. fatta con ri-

cette e materie prime

originali e il marchio
“Prodotti di fattoria”,
certifichera la- genu1n1ta

“.e la tradizione degli in-
gredienti che compor-
ranno la cucina. “Le

produzioni alimentari
tipiche di un territorio”
sostiene Fausto Faggio-
1i, presidente del circolo
di Campagna Wigwam
Ca’ Bionda, “sono il ini-
glior biglietto da visita

. che una Regione possa
“presentare per la pro-
mozione-e 1o sviluppo
‘della propria econo-

mia”.
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A Ca’ Bionda, a gennaio, si
lavora il maiale e si cena col
pane del forno.

Zappi (6)

cucina
naturale

Gennalo 1996

Profumi di carne arrostita sotto le stelle, chiac-

chiere e la fisarmonica che_suona. E’ quanfo pro-

pone, questo mese, sulle montagne romagnole,

IYagriturismo Ca’ Bionda.

% hanno definita “una
vallata... in cerca
d’autore”, e lei, la

Vallata del Bidente, un autore
~sembra proprio averlo trovato.
E’ Fausto Faggioli, un roma-
gnoto di 45 anni che, dopo
" quindici anni di esperienza in
campo commerciale, ha risco-
i perto le sue origini contadine e
' con un affiatato team, costitui-
~to dalla moglie Mila, dalle
| figlie e dai tanti amici, ha
aperto un agriturismo ricono-
sciuto azienda modello dalla
stessa Comunitd Europea.
Quella del Bidente & una delle
strette valli incuneate nell’
Appennino forlivese che fu via
di transito di mercanti, pastori,
pellegrini e briganti. Li passa-
va la-via del sale che collegava
Cervia a Firenze e li Fausto
Faggioli acquistd nell’82 la
sua azienda, una casa rurale
adagiata in una conca tra le
colline romagnole, che lui

chiamd Ca’ Bionda, Bionde
qui sono le messi ed anche i
colori defl’inverno, come pure
le tonalith della casa costruita
in pietra chiara e legno di
quercia.

Poiché la scelta di Faggioli fu
autentica passione e stile di
vita, la sua azienda ha una
naturale atmosfera d’epoca
che non rinuncia tuttavia al
suo cuore moderno.
L’atmosfera agreste del primo
Novecento — esaltata dalle luci
che faltrano dalle ampie veran-
de, dal calore
delle stufe d’e-
poca, dalla cuci-
na che rielabora
i sapori tradizio-
nali ed esalta i
cibi poveri, dai
quadri di fiori
pressati, dagli
intensi profumi
delle erbe offici-
nali, cost come

dal cassettone
colmo di bian-
cheria — non si-
gnifica tuttavia
rifinto del mo-
derno e cosi, tra
quei muri antichi, un computer
con modem e fax permette di
restare in contatte con una
realtd che, ahim¢, & davvero
troppo tiranna.

Grandi feste

- L]

insieme
Come nelle fattorie di una
volta, alla Ca’ Bionda 1'opero-
sitd e la voglia di divertirsi
sono di casa e, cosl, ogni mese
& scandito da un calendario
ricco di iniziative, dove tradi-
zioni, ricette e curiosita resti-
tuiscono agli ospiti la voglia di
stare insieme.
E? gennaio. I programmi della
fattoria si scrivono a mano con

I’esile scrittura tipica del pen-
nine intinto nel calamaio, sulla
carta spessa € bionda che una
voita si usava per fare assorbi-
re 1olio dei fritti.

Sono le mani di Nadia che
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restituiscono, a chi ha ormai

' dimenticato, 1 detti, i proverbi
; € gli antichi rimedi di cui, una
volta, si parlava davanti al

fuoco. E su questi fogli, che

, rimarranno forse fra i pilt bei

ricordi del soggiorno, ecco che
il primo mese dell’anno si pre-

" senta con una festa ormai in

disuso, la norcineria. A dir 1a
veritd, questo termine, tipico
delle terre umbre, qui non si
usa e, con tutta fa rudezza
romagnola, il calendario ricor-
da che dal 12 al 14 gennaio ci
sara la festa del Week-end con
il porco. Gii il sabato si inizia
la lavorazione della carne del
maiale immotato. Nel cortile
dell’azienda, che sporge come
un balconcino naturale dal
poggio € domina la valle, gli
ultimi esperti di questo mestie-
re iniziano a sezionare le varie
parti del suino per trasformarle
nelle infinite possibilita di uti-
lizzo: saranno ciccioli, pro-
sciutti, cotechini, ma anche

.salsicce e costolette .
lda cuocere alla |
brace. Se al sabato
si assiste alla lavo-
irazione, la domeni-
ica ci si diverte.
‘Rustida con fald
sotto le stelle, picco-
li tref, profumi di
carne arrostita e
chiacchiere, e la fisarmonica
di Gigi Zaga invita tutti a bal-
lare. In un angolo, si pud par-
lare sottovoce di magia e
superstizioni e, in un altro, si
pud curiosare fra i tanti pro-
dotti alimentari e di cosmesi,
tutti al naturale.

Creme, tisane, marmellate e

miele traboccano dai vecchi
cassettoni, cosi come le belle

ucina
aturale

Gennalo 1996

tovaglie di canapa stampate

con i disegni tipicamente .
romagneli del gaflo, le spighe
e la caveja.

Dalla cucina di Mila, arriva
pane ancor caldo di forno,
squacquerone, piadina, cotta
cosi come i radicchi e 1a pan-
cetta alla piastra. Una cucina
contadina che non si smenti-
sce, e che, a chiusura della se-
rata, mesce liquori ricavati
da erbe officinali, profumatis- ‘
simi nocini e I’ormai dimenti-

cato rosolio. )

Marina Zappi

Azienda Agrituristica “Ca’
Bignda”, Via S. Giovanni 42 -
47010 Cusercoli (FO), tel. e
fax 05437989101

@ ricettivitga: 6 stanze con
riscaldamento per circa 16
persone.

@ costo 80.000 pensione com-
pleta, oppure 30.000
per un pasto.
L'azienda propone
turismo  equestre,
!l mountain-bike, trek-
¥ king ¢ tiro con 'arco.
Nella Valle del Bi-
B dente 5i possono fare
| interessanti acquisti:

@ ressuti stampati, da
Francesco Qlivetti, telefono
0543/970199;

® composizioni arfistiche di
fiori pressati, da Franca
Stagnani, a Galeata, tel.
0543/971416;

@ vini, alla Fattoria Poderi
Dal Nesp_oli, tel. 0543/989637.
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La Ca’ Bionda a Bruxelles

LaCa’ Blonda di Cusercoli partecipera oggi e domani in
Belg10 in rappresentanza della Romagna, a un incontro
sui «piaceri della tavola» tra aziende riconosciute leader
nell’ambito agricolo. L’evento si terrd a Bruxelles al
«Copa-Cogeca Maison europee de l’agncolture» €
1’azienda forlivese di Fausto Faggioli presentera ricette

e cibi della nostra regione con il marchio «Prodotti di
Fattoria».
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Cusercoli

Torna
il “trebbo”
scomparso
;I da anni

CUSERCOLI - Di soppiat-
to, quasi alla chetichella,
ad una ad una le vecchie
osterie romagnole sonce
sparite, senza chiasso e
polemiche. Ma prima che
| svanisca l'ultimo “oste” e
Thultimo “avventore” in
‘segno di affettuosa solida-
‘rieta con questi testimoni
di tradizioni ormai per-
dute, al circolo di campa-
gna Wigwam Ca’ Bionda,
lquesta sera, si riscopri-
ranno la piacevoli usanza
'del “trebbo” in un appun-
'tamento accompagnata
da filastrocche, canti e
appunti intorno alla “Ro-
magna” che conta. Vicino
al focolare non manchera
un vecchio oste per canta-
re e raccontare storie.
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GASTRONOMIA
E la Val Bidente

«vola» a Praga

I prodotti della Val Bidente -
saranno ospiti a Praga, giove-
di prossimo, all’apertura del
lpnmo «Klub Hostina
‘Wigwam» della Repubblica
Ceca promosso dal ristorante
«Don Giovanni» nella centra-
lissima Citta Vecchia. La sin-
golare trasferta rientra nel pro-
gramma del consorzio nazio-
nale «Prodotti di Fattoria»,
col contributo del ministero
italiano delle Risorse Agrico-
le e il riconoscnnento della
«World Wigwam .Organiza-
tion», spec1 izzata in metodo-
logie per progetti volti al mi-
glioramento della qualita del-
la vita (presente in 15 paesi,
ha circa mezzo milione di
iscritti). Dopo il primo klub ne
apriranno altri 1n varie citta
‘ceche e tutti proporranno la
nostra gastronomia con pro-
dotti tipici. In questi ristoranti
apparira il marchio Wigwam
e quello dei Prodotti di Fatto-
ria, a certificare la genuinita
dei cibi romagnoh e la loro
tradizione. . «Cid — spiega
Fausto Faggloh residente
del circolo di Campagna
Wigwam Ca’ Bionda — favo-
rird la conoscenza della Ro-
magna sia per la sua cucina e
cultura, sia per la sua nuova
ospltahta rurale».
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Cusercoli / 1 prodotti locali all’estero

Un circuito internazionale

CUSERCOLI - I prodotti della
Val Bidente saranno presenti
a Praga il 25 gennaio prossi-
mo, alla presentazione del
primo “Klub Hostina
‘Wigwam” della Repubblica
Ceca promosso dal ristoran-
‘te “Don Giovanni” nella cen-
tralissima Citta Vecchia.
Entro breve seguiranno altri
‘Klub a Praga, Brno, Zlin,
‘Uherskeé Hradisté, Znojimo
-ed altre citta.

‘I Klub proporanne la gastro-
nomia romagnola con aromi
ie profumi delle ricette della
‘tradizione e con i prodotti ti-
pici delle nostre fattorie.
Ogni ristorante sara con-
traddistinto da una bella tar-
ga in cui appariranno il mar-
chio Wigwam, che identifica
tutte le aggregazioni e i

gruppi impegnati nella rea-
lizzazione di un progetto-
qualita, e il marchio “Prodot-
ti di Fattoria” che certifica la
genuinita e la tradizione de-

gli ingredienti che compor-

ranno la Cucina Romagnola.
Le attivita e le manifestazio-
ni organizzate in tutto il cir-
cuito, favoriranno la cono-

scenza della Romagna terri-

torio di grandi tradizioni,
cultura.

“Proporre una cucina é fare
cultura - dice Fausto Faggioli
presidente del circolo di

Campagna Wigwam Ca’
‘Bionda di Cusercoli - cosi

I’azione-qualita dei Club
Convivio di tutto il mondo
consiste nel far conoscere le
cucine locali e i prodotti tipi-
ci”.
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Cusercoli / Quaranta operatori europei alla Ca Bionda

CUSERCOLI - Quaranta
operatori della ristorazione
e del turismo di Repubblica
Ceca, Belgio e Olanda stan-
no visitando aziende agri-
cole ed artigianali di pro-
duzione e trastormazione
alimentare, aziende agritu-
ristiche e Circoli di Campa-
gna Wigwag per costruire
nei loro paesi il Clubs Con-

vivio con progetti di cucina .

italiana ma attuata rigoro-
samente con materie prime
originali e certificate.

Alla vista seguira il varo di
Isettimane di promozione
della cucina italiana in di-
'verse localita, un pranzo di

di progetti di cucina italia-
na da parte dei Clubs Wig-
man gia in attivita e la pro-
mozione di nuovi clubs
Wigman in Repubblica Ce-
¢a, Belgio e Francia.

I/accordo prelude a nuove
iniziative per giungere pre-
sto ad estendere su tutto il
circuito della distribuzione
dei prodotti tipici delle fat-
torie italiane. I1 viaggio in
Italia dei 40 operatori fara
pratica dicucina italiana,
visitera le fattorie roma-
gnole e sara ospite del Cir-
colo di campagna Wigman
Ca’ Bionda di Cusercoli,
azienda pilota della Comu-

gala a Praga i1 25 gennaio e
T'inaugurazione della vetri-
na vetrina con locale di de-
gustazione a Bruxelles il 31
gennaio.

Fausto Faggioll vice presi-
dente nazionale del consor-
zio “Prodotti di Fattoria”
presenta il programma che
punta a far conoscere e pro-
muovere 1 prodotti agroali-
mentari nazionali di qua-

-1ita e tipici sui canali com-

merciali a grande
motivazione culturale de di
alta gamma a livello inter-
nazionale.

L'inedita iniziativa promo-
zionale favorira ’'adozione
nitd Europea. La visita a
Cusercoli si é svolta ieri se-
ra, alla presenza dei massi-
mi esponenti delle ammini-
strazioni locali. . Le asso-
ciazioni  dei giovani
agricoltori che fanno capo
a Cia e Coldiretti erano pre-
senti per un interscambio
di esperienze con I’Europa.
Sensibili alle problemati-
che del settore, queste gio-
vani aziende ritengono
I’iniziativa a livello euro-
peo, terreno da sviluppare
e sul guale confrontarsi in
futuro, argomenti che gli
agrlcoltorl hanno sempre
trascurato in passato.
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AGRITURISMO
Meeting
internazionale
alla Ca Bionda

Una quarantina di operatori
1del turismo e della ristorazio-
ne provenienti da Belgio,
Olanda e Repubblica Ceca sa-
ranno ospiti stasera della Ca
Bionda di Cusercoli, azienda
pilota della Comunita euro-
pea, nell’ambito di una lunga
visita di lavoro e interscambio
ad aziende agricole e artigia-
nali di trasformazione. All’ap-
puntamento sovrintendera
Fausto Faggioli, patron della
Ca Bionda nonché vicepresi-
dente nazionale del Consorzio
prodotti di fattoria. Interver-
ranno tra gli altri numerosi
- amministratori locali e delle
Comunitd montane nonché i
rappresentanti delle associa-
zioni dei giovani agricoltori di
Cia e Coldiretti.
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Cusercoli
Riscoperti
I cibi
el sapori
di una
volta

CUSERCOLI - I sacchi
con la farina, le madie
per il pane, il focolare
erano nelle cucine i pro-
tagonisti di una gastro-
nomia legata al ritorno
delle stagioni, alle festi-
vita religiose, ai raccolti
ed agli orari di lavoro. I.
grandi fuochi accesi con
le fascine, i paioli anneri-
ti dal fumo, le dispense, i
solai, le travi erano tea-
tro di pasti parsimoniosi,
di abilita nell’utilizzre il
'poco di cibi perduti. Pos-
'siamo cosi immaginare,
dalle possibili combina-
zioni di questi ingredien-
ti, quali fossero le ricette
contadine, piatti entrati
nella storia, tradizioni
‘che oggi hanno il sapore
di vecchie favole. Questo
modo di mangiare é stato
reputato il piu sano e sa-
rebbe da seguire anche
oggi, perché offre la pos-
sibilita di vivere meglio
ed alla Ca’ Bionda questa
sera ci saranno i “man-
giari” di una volta, con
pancotto, baccala fritto
con olive e patate alla
contadina.

Corriere
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