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"Storico” vertice I8 dicembre

~ Da Cesenatico
- allascoperta
_ della val Bidente

. . di SILVIA ARFELLI

Un dicembre all’insegna delle tradizioni, alla riscoperta
delle antiche consuetudini legate al mondo agricolo .del-
Pappennino . forlivese. Attorno al circuito agrituristico
della Ca Bionda, se ne ¢ sviluppato un altro, pilt cultura-
le, che accanto alla genuinitd del prodotto propone un re-
‘cupero delle antiche abitudini contadine cui era abbina-
to: Ia necessitd di legare gli alimenti ai cicli delle stagio-
ni, ad. esempio. Oppure il significato anche sociale che
questi rivestivano: la tradizione del vino brul? bevuto
tutti insieme alla vigilia di Natale, che, come tutti i riti,
costituiva un importante momento di incontro. Quasi
un museo etnografico vivente, quello che comincerd sa-
bato’ con una serata dedicata alla letteratura contadina.
" «Sarcbbe troppo facile cavarsela con le poesie dialettali ~
spicga Fausio Faggioli, proprietario dell’azienda agrituri-
stica — se non si fosse compiuta anche una ricerca sul si-
gnificato di certe poesic e sul ruolo della rima in verna-
colo ™. o . -
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" L'8 dicembre la Ci Bionda sara teatro di uno storico in-
contro; quello fra gli amministratori della vallata del Bi-
dente e gli operatort turistici della riviera. Fra gli ospiti,
il sindaco di Cesenatico, Luciano Natali. «Una collabora-
zione che sarcbbe stata impensabile solo. qualche tempo
fa, quandoe la rivalitd faceva rinchiudere ciascuno nei
proprio orticellon, sottolinea Faggioli. Invece, gia I'estate
scorsa, alla Ca Bionda sono arrivati 52 pullman di turisti
dal'mare, E adesso si gettano basi per affrontare insieme
la prossima stagione turistica. Per I'11, invece, & prevista
la classica festa contadina, quella che si svolgeva nelle
aie ¢ nelle stalle, con musiche tradizionali e canzoni, re-
cuperate dalla memoria dei piti anziani. Un patrimonio
orale che andrebbe smarrito, se in queste serate non ci si
preoccupasse anche di fare registrazioni e annotazioni.
Sabato 18, invece, sard recuperata la radice popolare di

. antichi giochi. La vigilia di Natale, poi, si aspetterd mez-
zanotte in compagnia di Fugenio Fantini, che esegue al -

| pianaforte musiche « cavallo fra la fine dell'Ottocento e i
primi anni del nostro secolo. L o
Natale e Capodanno saranno due momenti tradizionali
per eccellenza: dai classici meni natalizi dei nostri conta-
dini, recuperati nei libri delPArtusi o nei ricettari antj-

“chi, alla notte pil lunga dell’anno, quando la semplicita
della festa si prolunghera-fino alla prima colazione.
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D’INVERNO IN FATTORIA

Alcur}e proposte di turismo invernale in aziende agricole
delPEmilia Romagna, in Italia e fuori dai nostri confini

Dl PAOLA GALLAS

™ ¥ egli ultimi anni
ﬁ‘% & costantemente
) aumentato il nu-
mero di coloro che scelgo-
no di trascorrere un periodo
di vacanze in aziende agri-
turistiche. (
uesto perché si & fatta
sempre pid forte I'esigenza
di riappropriarsi delle anti-
che radici culturali, di un
¢lfettivo rapporto con la
natura, ma anche di una
dimcnsione umana pid
intensa, pitt profonda, risco-
prendo modi di vivere, di
scandire la giornata secon-
do i ritmi della natura.
L'agriturismo, offrendo
all’agricoltore un reddito
aggiuntivo a quello della
sua attivitd, ha permesso il
recupero ¢ la valorizzazione
di strutture rurali ¢ parti di
territorio altrimenti destina-
< al degrado. Non bisogna
perd dimenticare. che
I’imprenditore agrituristico
&, prima di tutto, un agricol-
tore che svolge la sua atti-
vitd in tutto l'arco

La Ca’ Bionda sotto la neve
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dell’anno. Se quindi, per
motivi economici, non tutte
'le strutture sono in grado di
restare aperte per dodici '
mesi, ie proposte agrituristi-
iche nel periodo invernale
|non mancano sicuramente.
Per esempio in Romagna,
sul’appennino forlivese, .
I"Azicnda Agricola Ca’
Bionda (tcl. 0543/989101)
propone, con un recupero
scnsibile ed attento delle
iconsuetudini rurali, le tradi-
zionali veglic contadine, Si
cuociono le caldarroste o la
polenta ¢, mentre gli anzia- .
ni raccontano le sloric delia
tradizione orale, si aspetta
[a mezzanotie intorno al
~camino acceso per sfornarc
la ciambella calda da gusta-
re con il vin brilé, C'¢ poi
la ricerca dei funghi ¢ del
tartufo, o la possibilith di
fare escursioni in mountain
bike, ma la vera “chicca”
i della Ca’ Bionda ¢& la pro-
posta di itinerari a cavallo
nelle notti di luna piena,
lungo i sentieri del crinale
. appenninico, o lungo I'anti-
. ca via del sale che congiun-
| geva lc saline di Cervia a
i Firenze.
" E sc d’eslate ¢’ 'opportu-
nitd di aspettare l'alba
intorno ai fald, d’inverno,
gquando [’appcnnino si
copre di un manto di neve
che attutisce il rumore deg!:
.zoccoli, il riverbero azzurrc
della luna crea un’inco pa-
rabile atmosfera di fiaba’
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Gli imprenditori locali hanno ambiziosi programmi
La valle del Bidente scopre 'Europa

O L’idea ¢ di realizzare un circuito
turistico grazie ad aziende agri-

TSILVIA ARFELLI

Una vallata in evoluzione,
una comunitd in cammino
| verso I'Europa. E’ questo
I’ambizioso  programma
che un gruppo di impren-
ditori della vallata del Bi~
dente, coadiuvatt dalla Co-
munitd montana forlivese,
ha deciso di realizzare con
lo scopo di commercializ-
zare e promuovere I'Ap-
pennino rormagnolo. Lo
strumento di realizzazione
sard urn’associazione, “Alf
(r) a Romagna”, che, gia
nel nome, indica la neces-
sitd di pubblicizzare un
pezzo del nostro territorio
che, una volta tanto, non &
la riviera, ma l'alto entro-
terra romagnolo. Un’im-
presa che sard possibile

grazie alle sinergie positive:

sorte fra alcune aziende
piccole, ma qualificate del
territorio: Pagriturismo del-

turistiche ed artigianali. Incontri

con operatori francesi e spagnoli

la ”Ca Bionda”, I'azienda

vitivinicola Nespoli di Va-
lerio Ravaioli, Ia produzio-
ne artistica coi fiori secchi
di Franca Gardini, le anti-
che tecniche delle stampe
a ruggine nelle tovaglie di

Francesco Olivetti, il labo-

ratorio di restauro del mar-
mo ¢ della pietra di Mari-
no Castellucci.
aziende che gid da tempo
collaborano fra loro — di-
chiara Fausto Faggioli del-
la C4 Bionda - che voglio-
no inaugurare un circuito
turistico fra queste realtd,

cercando di trasmettere il -

piacere di incontrarsi e di
stare insieme nella valle

PTutte -

del Bidente”, "Alt (r) a Ro-
magna”, non solo potra ac-
cedere ai fondi stanziati
dalla Cee, ma sara destina-
ta a porsi quale referente
per la vallata, individuan-
do, come compito indero-
gabile, quello di creare le-
gami con le altre vallate, ¢
poi di inserirsi in un cir-
cuito europeo delle zone
montane. Sono in calenda-
rio, infatti, alcuni incontri
con operatori agrituristici
spagnoli e francesi.

Ma la fitta rete di colla-
borazioni sviluppata coin-
volge anche altri interlocu-
tori: con PEcipar di Forli,
ad esempio, & gia stato av-

viato un corso per la for-
mazione di specialisti nel-
la legislazione ambientale
italiana e comunitaria, che
terminerd nel gennaio
prossimo. Entro tale perio-
do, sard presentato un nuo-
vo pacchetto di iniziative
per la promozione della
vallata, Tanta attivita da
parte degli imprenditori
privati non esclude, pero,
Iimpegno degli enti pub-
blici. Oscar Bandini, diri-
gente del parco nazionale
(che sari ufficialmente
inangurato stamane) rende.
noti 1 primi impegni: “Dal
punto di- vista turistico,
siamo impegnati ad attrez-
zare piste per lo sci di fon-
do e lo sci-escursionismo,

. due discipline alle quali i

nostri pendii si prestano
particolarmente. Poi do-
vremo aggiornare la segna-
lazione dei sentieri per il
trekking, che, a tutt’oggi,
non & sufficiente”.
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Era percorsa da1 mercantl che da Cervia tmspm tavario la prez:tosa merce a FIIEI]ZE

-~ Lumgo Eﬁ via del sale, come i m@m

di MARINA AMADUZZ!

In tompi antichi cm percorsa
dai mercanti del sale che _parti-
vano datle salive di Cervia con
il loro preziose carfco per aimi-
vare a Firenze dopo un lunge
viaggio. C'erano anche pellegri-
ni, viandanti, soldati, contrab-
bandiert che Ja preferivano alle
vie di fondovalle Lmnm dabr-
gantie masnadierd. -

L'antico seaticro del sale, una -

delle tante-veechie strade ¢ mu-
latticre che soleavano la valle
del Bidente, una ragnatela oma
invisibile e quasi dlmumcala &
stata di recente recuperata inun
breve tratto, TV Gruppe degli al-

pini di Forl, con T"aiuto dirun”

inmrcndilorc privato,” Fausto
Taggioli deila fattoria Ca’ Bion-
dadJi Cusereoli hannouporﬂalo
alla luce 54 chsiomcm delianti-
ca via del sale, un percorso sug-
gestivo che si snada lunpo il en-
nale tra le valli del Bidenlc ¢ del
Rabbi. Il tratte, recuperala ¢ re-
sa peccorribile, parte dalla chie-
sa di Collina’ alla periteria di
Forli e termina a monide Falco,

" 1650 meti d’altczza, E' una via

Idi particolarc valore storico ¢

culturale, lungg 1a auale & possi- .

bile ammirare, dncor oggl, md-
nufatti di par ltcohn, prcglo, ‘co-
me tabernacoli, testimonianza

“della devozmnq popolare delle

" genli romagnole, ponli in legno

¢ in muratura, muliai, fonti ol~

tre a chiese, borghi e pievi lipi-
‘chedella Romagna loscana.

I'nugurat’x qualche tempo fada -
" Piero-Angela ¢ dal mensile Al- -
.ronc, oggetio di’uin pressinmo’

approl’onduto studio da parte di

un riccreatore bologncsc, E t.d<,—‘

rico anchc, P'antica via del sale
& oggi percorsa da cscursionisti

a cavallo o da amaati della

mountain bike. Lo stesso Tag-

eioli organizza, un paio di volte -

al mese, delle passeggiate not-
turne, a piedi o a cavaily, pergl
ospili dulh sua azienda agrituri-,
stica, un'esperienza unica che
sta riscuolendo miolto SUCEES$O,”
Siparte daunastrada aslahata ¢
dopo_6 chilometri si arriva al

" casteflo di Roeca deile Camina-

. te. Dall'incrocio con Ja'strada !
- carrabile Predappio-Meldola si -
. prosegue verso sud-cst fino alla
chiesa, dove parle un percorss
i sterrato di 4 chilometri f"lo a
monte Yelbe, Da qui s'inerpica |

il sentiero vero ¢ proprio.

" Sul crinale s'incrocia a strada
che da San Cassiano in Pennino -

guida a San Mdrtino in Varolo,

. in corrispondenza di Casg Mori-

-tevecchio, Una rupida salita
passa al{raverso Vigna ¢ si ar- .

.rampici fino a monte Bruechel-"

le, intersecando quindi Ja strada

che collega San Savino a Cuser-
coli. Tl smluro diventa ancora |
| piltinteressante quando sioltre-

passano il monte Rivacce e i

Fuso, fino a raggiungere la stra- .
da sterrata di Yaldoppio ¢ a'su- -

perare i monte Grosse. Che
meraviglia  sorprendere - un

- gruppo dicervichealla vista de-
gli uomini si defilano in vn bat-.’
tibalcno oppute scorgere un'a- .

-quila reale che volleggia solitar -

‘ria. In fifa indiana e a° caval[o, -

nelsilenzio di una natura incon-

. taminafa, pensando ai tempi
 aniichi quando i mercaali, cari- -
. chi del prezigso salc _percorre-
; vano le stesse vie. .

St arriva cos al passd dellc For- -
che: i allraversa a miczza quola
‘per cirea 4 chilometri il versante |
_di inonte Spino ¢ la Collinaccia.
"A qucsto punto, abbandonando
la stracla forestale, st prénde sul- -
la sinistra un scnnero fino a* -
.monte Allacet, Raggiunta la ca- -
sa Pian dei Toschi si prosegue '

su un fondo slen‘ato ﬁuo anmon-

1e Prignodaia per scendere pri-
ma al Passo ¢ risalire poi fino a
. Poggio Montironi. Si nprwde
quindi la pista forestale per cir-
cd 4 chilometri fino a moate
Guffone dopo aver superato
Poggio l’en'm ¢ il rifugio d&i
monte della Fratta. Si scende fi-
‘noa Valdonusso di Sopra im-
mettendosi | p01 nella’strada Fiu-
_micello-Corniole ™ dove, nei
prcs:ﬂ del passo delfa Braccma
si segue uniastrada forestale fing
a monte Avorniolo. Si percorre
poi lungo il cnnalc una via che
oltrepassa moate Ritoio, Costa
di Popgio Corsmo c P:an Can-
cclli. Dopo circa tin chilometro

51 ragglungcmf'm. il Monlc Fal-

» ¢o, Ta cima pit alta'di questa’
p‘!rlc di appennino. Per infor-
mazion] sulle escursioni, telefo-
narealla Ca' Blondud:Cuscrco-'
i ,054'5 989101, " .
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Fallpric oo il Resto del Carlino

MOUNTAIN BIKE / EXPLOIT DELLA «CA’ BIONDA»

Jopo il tnca!ore, !’mde

Sen 1Zi0 d1
V_qleruo Benelli -

Nello stesso giorno in cui il clelismo itallano*in™

Francia, al recenti mondiali, povena un mglﬂo sul-

la; quallté. della mountalf bike azzurra in campo .

mternazmna!e anchein casa nostra glungeva I'iri-
de, Perd con le debile | proporznom a Monte Morel-

loi Inprovincia di Firenze, si & dispulatn infatti il -

«Mondiale Uisp» di motntain bike sotto I'egida del-

tutli}, a cul I'Uisp & afhliata Si & trattato di un primo

tentativo di organizzare Un‘altivita internazionale .

=_he!l esperienza amatoriale di questa.interessante
specialita, che nel glro di'pochi anni ha «creaton
una miriade di nuovi appasslonati delle dus ruote.

Ofganizzata dalla lega cicllsmo Uisp di Firenze, la

manifestazione ha visto clrca 350 bikers confluire
sult'Appennino toscano fra | quali anche atieti sviz-
zéeri e tedeschi. La presenza del partecipanti euro-

pel COmunque noti ha mpenslerito i gia «plurlde-‘

Sabato 2 ottobre | 093

coratl» protugomstl deIEe ruote arligliate dellaCa'.
Bionda: Dopo il camplonato italtano dove sl sono
imposti Federica Faggloli Maurizio Rossi ed Erco-
le Vatbonesl, oitre alla Societa nelia speciale clas-

, sifica, ¢ stata la volta del titolo iridato per,Federica

Faggioli nelle gonne juhior, Andrea Lombint negli
ailievi ed Ercole Valbonesi nella categoria A. in

_ virtd di un setondo elerzo posto nella categoria
“ ditettantl” 8on Mérco Curcio e Filippo Peronil, del~

“'quinto'dl Alberto Gipréssi nella categoria A; di Al
|s Fispt (la Federazione internazionale sport pér . o (pressi ne 9 ;

bano Venturiii} nella catégoria G e deliotfavo di-
lvano Ognibene nella categdria E; alia societa di’
Cusercoli & andato anche il titolo Iridate per socie-

- t4, Era assente Maurizio Rossl che nello stesso

giorno era impegnalo nel preparativi per le nozze

- al quale i suoi compdgni hanno dedicate la.wttoria .

Con la prova mondiale il giovani Lombini’sl & rl-
scattato dallo smacco ottenuld al’ camplon )
liano, superando proprio I'avversario ch fiel t -
colore di F’avullo gl aveva soﬂiato il titofag: &%

*}
bike: da sinistra, Cipresst; Valbonesl, Faggloll,,VenturInl, Lombinl, Carei
= gpalle; col trofeo, it presidente Fab!o Lombln
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Venerdi 17 setiembre 1993

Bike iridata

Federica Faggioli, 16 anni, due voite
campionessa italiana Uisp, da Passalto in
questi giorni a Métabief in Francia al titolo
mondiale di mountain bike. La giovane atleta -
detfla Ca’ Bionda sta affrontando le |
qualificazioni. Domenica la prova decisiva.
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B CUSERCOLI (FO). i viottolo si arrampica

sulla collina fino a a quattrocento meitri. E' uno
stradello tutto curve, imbiancate dalla polvere:
che sfarina dal fianco della montagna. Non si
incontra nessuno. Solo un fagiano maschio, dal
piumaggio rosso vivace, s'affaccia dal sottobo-
sco per rituffarsi subito tra i cespugli, Ad un cer-
to punto la salita si fa ripida e quando si aniva in
cima la strada sparisce a precipizio verso il bas-
50 per finire In una piccola conca dove & ada-
giata una casa contadina. E' la «Ca Biondas, una
delle aziende agrituristiche leader della Roma-
gna.

Nel cortile c'& il pmpnetano Fausto Fagg:oll
45 anni. Per lui & un ritorno alle radici, Di origini
contadine, per quindici anni ha viaggiato in Eu-
-ropa come direttore commerciale di una multi-
nazionale. «Stavo all'estero per lunghi periodi,
Ad un certo punto ho deciso di mollare perche
non ce la facevo pit. Qui dove sto adesso ¢'2 un
rappporto umano che nel vecchio lavoro-non
esisteva. Poi nel sangue mi sono sempre portato
dietro le mie origine contadine, di figlio di mez-
zadri di Forlimpopoli. Come mi & venuta I'idea
dell’ agnlunsmo ? Ho preso spunto dal nord del-
la Francia. L1 ci sono aziende gioiellon,

E il 1982 quando Fausto Faggioli, dirigente
d'azienda in carriera, decide di dare una svolta
alla sua vita. Non ne puo pia di correre in giro
per 'Europa e cerca un lavoro dove | riteni siane
scanditi dall'ambiente, dalla natura, dalia terra.
Un sognatore ? Forse. Ma se di sogno si tratta
Faggioli risce a trasformarlo in realta. E’ cosi che
ariva sulla colline di Cusercoli, assieme alla .
moglie Mila ( lei con un passato di sindacalista
) ele duefiglie, Francesca e Mila. .

La «Ca Bionda» ? «Mi innamorai subito di que- . Dietro al poggio oltre la piscinetta c'a un ca-
sto poston. La casa era in parte crollata, ma Fag- nalone. Il lato esposto al sole & terrazzato. E sui
gioli 'ha rimessa in piedi usando la pietra di |gradoni si vedono delle piccole piante. E' il po-
montagna e quella del fiume che scorre in fon- mario. Sono antiche piante da frutto di cui or-
do alla valle. Sassi squadrati e scolpiti dalla ma- 'maisie persa traccia e che Fagglol: vuole recu-
no dello scapellino, un mestiere che fra queste perare e continuare a far vivere. La pomarella,
motagne continua a vivere. Insieme ai sassi an- la melarosa, sono alcune di queste piante. «Un
che i legni di quercia per le travature delle stan- progetto al quale ci ha dato una mano Tonino
ze, L'atmosfera & quella degli anni cinguanta: \ grran. Dall'altra parte, sul versante di mattina,

cassettoni, cassapanche, armadi e tavoli d'epo- | b %56, vicino al laghetto, tra il campo di erba
ca, impreziositi dalla loro semplicita; le vecchie | s Aait giallo oro delle stoppie di grano, ¢'¢
stufe di ghisa, una piccola e rara collezione di I if frutteto di prugne. Le vecchie susine di monta-
macchine da cucire «Singen, . ' gna che non si trovano pil. Antichi sapori spari-
Intomo alla «Ca Bionda» sessanta ettar] di ter- " t]. Waturalmento~non manca l'orto. Due ettari
ra dove Faggioli fa il contadino, E' orgoglioso di per verdure, ¢ altri_prodotti. Servono per il con-
quei campi inclinati verso la valle, «Qui era tutto sumo fresco,.ma.anche per le conserve confe-
abbandonato e stava andando in malora. Tu zionate da «C3 Bionda». L'esposizione al sole &
non cicrederai, ma da quando siamo qui abbia- stata scelta con cura; | pomodori 13, le zucchine
mo piantaio quattordicimila piantev. Il suo ca- pil in basso, le patate in quel ritaglio. «Per un pd
polavoro 2 quelle dei gelsi secolari che ha da- di tempo ho portato i nostri aspargi gidt a Forll in
vanti a casa. Li ha recuperati dai contadini di cooperaliva. Siccome eranc cresciuti in am-
pianura che volevano abbatterli perché inittili e biente naturale erano piccoli. Avevo il bel da di-
ingombranti. Lui li ha presi e trapiantati alla «Ca " re che erano biologici. Li prendevanc come
Biondar. «Mi dicevano che ero matto; che il tra- scarti e e me'li pagavano una fischiata. I soldi -
pianto di alberi cosi grossi e vecchi non sarebbe non bastavano nemmeno per pagare la benzi-
riuscito e che comunque a quest'altezza non sa- na. Cost ho deciso di mettermi a venderli in
rebbero sopravvissuti. Invece eccoli qui, vivi ¢ azienda. Risparmio il viaggioe.Forl? e gun_iagano
vegeti, pi0l belli che mai. Vedi quello ha almeho cinque volte di pil. Poi le erbe officinali, tante,
duecento anniv, multicoloni: alcune profumate che sono utilizza-
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Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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Tatteric. .

L'azienda agrituristica «Ca Bionda»
e 1l proprietario Fausto Faggioli.
Nell'altra foto, escursionismo

in bici sufla via del sale

te per i cosmetici; altre aromatiche destinate al-
la cucina. Poi le erbe legate alla magia. «Come il
sambuce. Da queste parti si dice ¢he un bacio
sotto il sambuco porta bene». Un modo per re-
cuperare le vecchie tradizioni.

Forse non & superfleo sottolineare che tutte le
produzioni di «C3 Biondar sono biologiche, Cié
& reso pii facile dal recupero di vecchie produ-

. zioni frutticole e ortive che sono molto pid resi-

stenti all'attacco dei nocivi. Per tutto il podere
sono sparse piante di noce e ciliegio. Faggioli
raccoglie tutto. «Quest'anng abbiamo fatto cen-
to quintali di ciliege. L'anno scorso abbiamo

vinto il primo premio nazionale per il miglior’

nocino battendo sul filo di lana Nonantola»,
Cinquanta metri sopra a «Ca Bionda» c'2 il cri-
nale dove passa l'antica wia del sales che da
Cervia (dove c'erano le saline) porta a Firenze
attraversando I'Appennino. Sono 54 chilometri
perconibili a piedi, a cavallo o in muntain bike.
Un sentiero che diventa suggestivo nelle notti di
luna piena. La «Ca Bionda» organizzamo delle

uscite notturne. La prossima sara a fine agosto’

quando la luna sard di nuovo nel suo completo
splendore ¢ illuminera la valle. La «via del sale»

correva sul crinale per sfuggire alle imboscate.

dei briganti che battevand il fondovalle. Tracce
della «Ca Bionda» risalgono gid ad allora; alcuni
documenti dicono che nel 1100 era la residenza
di caccia di un feudatario, il principe Spada Va-
raldi, esattore dello Stato pontificio. .

Faggioli & andato indietro nelia storia della
valle per. riscoprire le tradizioni, i costumi, la
cultura e i mestieri della gente che vi abitava,

Anche in cucina si & dato da fare perrecuperare,

i sapori del passato. E cosl di sabato e domeni-
ca serve piatti elaborati con ricette contadine

21 AGOSTO 1993

del primo novecento. Cucina povera, Ina non
per guesto meno preziosa di colori e di sapori.
Cene rustiche con pane di granoturco, ancora
caldo e cotto al forno dicasa.
‘ Alla «Ca Biondar si pud vedere in funzione
| anche un vecchio telaio dell'800. Ai pedali '@
|‘ Loretta, una simpatica ragazza che, come Fag-
| gioli, a un certo punto ha deciso di cambiare vi-
{ ta lasciando il vecchio lavoro per ritornare al-
'antico. E cosi adesso fa la tessitrice, un mestie-
re che ormai & un’assoluta rarita. -
La casa di Faggioli ¢ proprio al centro di una

‘ zona di ripopolamento faunistico. Poco prima.

' del calar della sera, quando il caldo se n'¢ an-
i dato, caprioli e daini escono dal bosco per an-
dare a! pascolo e abbeverarsi nel laghetto. Du-
rante le passeggiate nottume & facile imbatters
in tassi, volpi e faine che hanno cominciato a ri
_popolare questa parte della valle dopo il ritormo

| delle attivitd umane. «Questa fetta di collina -
I splega Faggioli - stavamorendo ed era inesora-’

bilmente condannata al degrado. Ora si pud
sperare. Sono convinto che il nostro & un lavoro
socialmente utile anche alla tutela deli'ambien-
te e del territorio. La miglior difesa di queste valli
viene dall'uomo e dalle sue attivita agricoles, -
Nella-scelta di Faggioli c'& certamente una
componente sentimentale e passionale che & il
tichiamo alle origini, alla terra. Una «scelta di vi-
tar, comne [ui stesso sottolinea, & stata possibile
perché sorretta da uno spiccato spirito impren-
ditoriale. «Fino a ierf si pensava che l'agrituri-
smo fosse solo un'integrazione del reddito con-
tadino; ma ci vogliono investimenti, imprendito-
rialita, marketing e strategies. Tutte competenze
che Faggioli, da manager industriale, ha trasferi-

to nella «Ca Bionda», in quell’ambiente e in

quella civiltd contadina nei quali era cresciuto e
chenon aveva mai dimenticato. Dunque il suo
non & stato un colpo di testa o una scelta bizzar-
ra, Certamente quella di Faggioli & una meravi-
gliosa awventura, dove perd nulla & lasciato al
caso. Lui stesso ammette le difficoltd. « primi
anni & stato complicato farsi conoscere e impor-
si, poi abbiamo siamo decoliati. Ora vengono
tedeschi, inglesi, Insomma ci siamd conquistati
il mercato». Nessuna nostalgi
manager industriale ? «
mi sono chiesto chi me ['avesse fatto fare. I diri-
genti dell'azienda dove lavoravo sonc tomati al-
la carica anthe qualche tempo fa. Volevano

" che mi occupassi dell'apertura della rete com-

merciale nel sud. Una proposta economica-
mente allettante che perd non ho accettato, So- -
no venuti a trovarmi anche qui alla Ca Bionda.
Alla fine quando se ne sono andati mi hanno
detto: noi abbiamo bisogno di te, ma la scelta.
giusta I'hai fatta tu. S

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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di MARINA AMADUZZI

Tutto esaurito nelie azien-
de di agriturismo romagno-
le. Un agosto che sta an-
dando a gonfie vele ¢ che
solo nell’'uitima settimana
tascerd qualche posto letto

i libero. «Siamo tutti pie-

- turismo

‘ni-annuncia trionfante
Fausto Faggioli, presiden-
te dell’associazione “Agri-
_ Emilia-Roma-
gna”-. Certo, rispetto alle
previsioni anche noi regi-
striamo una leggera flessio-

| ne, nel senso che il mese

non & pieno fino alla fine.
Perd c’¢ grande: soddisfa-

| zione. L'agriturismo & una
. proposta-vacanza
i che tira molio bene ed &

nuova

sempre pil richiestan, Me-
rito della capacitd dei sin-
goli operatori che hanno

; saputo farsi conoscere ed

apprezzare da una cliente-
la in cerca di un periodo
di riposo all’insegna della
natura, del vivere all’aria
aperta e del mangiare ge-
nuino. Merito anche della
‘buona promozione. L'an-
no scorso, infatti, per la
prima volta, l'associazione

i "Agriturismo  Emilia-Ro-

magna”, che raccoglic cir-
ca 200 aziende in regione,
ha partecipato al Bit di Mi-
lano, proponendo, con al-
cuni albergatori della co-
sta, paccheatti misti, del ti-
po soggiorno in albergo
pilt qualche giornata in

i azienda, che sono piaciuti
. molto at tour operator stra-

nieri. E i risultati si vedo-
no: accanto ai tradizionali
ospiti italiani hanno fatto
capolino molti tedeschi,
belgi, francesi,

Ma gli imprenditori di
agriturismo non vogliono
dormire sugli allori. Ora
pitt che mai, per battere il
ferro finché ¢ caldo, voglio-
no una modifica della leg-

IL MESSAGGERO

- MERCOLEDI
18 AGOSTO 1993

ge regionale che regola-
menta Vagriturismo, una
normativa ormai vecchia
(¢ dell’87) che penalizza le
aziende della nostra regio-
ne e impedisce una valida
concorrenza con quelle to-
scane, marchigiane o vene-
te. Alcune proposte sono

gid state avanzate (dalla

Dc, dalla Provincia di Bo-
logna e dalla stessa associa-
zione agrituristica regiona-
le), ma gidgcciono ancora
sui tavoli della Regione,
nonostante la volontd del
lattuale assessore Guido

. Tampieri, espressa pit vol-
te, di voler inettere mano .

alfa legge.

- Cosa chiedono, allora, i di-

retti intergssati, i tanti im-
prenditori che stanno inve-
stendo molto per far cre-
scere una valida offerta

Agriturismo
Romagna in testa
nella classifica
~del turismo verde

"Agriturisme  Emilia-Ro-
magna” ¢ nata alla fine
del '92 dall’unione di quat-
tro associazioni, Agriva-
canze, Terranostra, Agritu-
rist e Turismo Verde: Con-

‘ta circa 200 aziende delle

guali un’ottantina in Ro-

- magna. All'albo- regionale

ne risultane iscritte 600,
ma molte hanno ceduto

“sotto il peso- dei finanzia-

menti {che sono mancati}
e della legge {poco tolle-
rante nel restauro dei po-
deri). Certificazione di tut-
te le aziende, collegamenti
in rete, offerte di pacchet-
ti turistici per area o per
settore, il "Compri in fat-
toria” con la segnalazione

" dei prodotti tipici, sono al-

cuni dei programmi futu-

‘1L .

agrituristica in Emilia-Ro-
magna? Innanzitutto rego-
le chiare per evitare le in-
terpretazioni «a macchia
di leopardoy e la possibiti-
td concreta di controllo
per evitare le varie forme
di abusivismo di semplici
ristoratori che si fregiano
del marchio agrituristico.
«Vogliamo essere  primi a
tutelaré¢ la nostra catego-
ria- spiega Faggioli -, Biso-
gna allontanare coloro che -
fanno concorrenza sleale
chiamando  agrituirstica
un'azienda che di fatto
non o &, Vogliono inoltre
che la legge stessa fissiica-
ratteri dell’azienda agrituri-
stica distinguendola bene
dall’albergo ¢ dal ristoran- .
te. «Non possiamo essere
sottoposti alle stesse nor-
me. Mi spiego; se i soffitti
dei nostri fabbricati sono
alti 2 metri e 65 invece
che 2,70 come vuole la leg-
ge, non dovrebbe cssere
un problema. Si tratta di
poderi rurali, che voglia-
mo recuperare: s¢ hanno fi-
nestre piccoling non ci pos-
sono chiederc di allargarle
perché cosi vuole la legge.
Ricordiamo che I'agrituri-
smo & una forma di attivi- .
ta agricola che punta a ri-
vitalizzare le campagne e a
recuperare cultura e tradi-
zioni contadinen,

Ci vogliono anche pit po-
sti letto: la legge ne consen-
te 8 per azienda, quando
regioni come 1a Toscana o
le Marche, dirette concor-
renti, danno il via libera a
40 posti, «Solo aumentan-
do Tlospitalitd possiamo
ammortizzare gli investi-
menti». Gli imprenditori
chiedono anche pit pro- - -
mozione: «L’agriturismo
non ¢ la sorella povera del
turismo balneare ma un
valido alleato per far cono-
scere PEmilia-Romagna al-
'esteron.

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
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Pienone d’agosto nell’entroterra romagnolo

turismo in crescita
“ma gli operatori
ch;ledono regole chiare

Fausto Fagsmll presidante di Amnunsmo. lla Ca Bionda di Cusercoll.- 7 {Fato BRUNI] ,

O Lallarme di Fausto Faggloh pres1dente reglonale
dell'associazione di categoria: «Se la Regione non
ci dard nuove leggl, perderemo la partita con la
concorrenza toscana, veneta e marchigianay -

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA° MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
http.//www.cvc.fo.it/aziende/cabionda/




RASSEGNA STAMPA

Fatt@fie ol

FINALMENTE
SI PARTE!

CA’ BIONDA AL NATURALE

La fattoria € una antica trattoria addossata a
un poggio. Costruita in pietra e legno di
quercia, & stata “salvata” dall’inclemenza
del tempo da un’intraprendente-famiglia di
romagnoli, che ha pensato poi di trasformar-
la in casa-albergo per gente speciale: gente,
ciot, che vuole vivere il contatto con la natu-
ra, mangiare cibi che ricordano i sapori anti-
chi. Alla Ca’ Bionda {(organizzatissima a-
zienda agricola che si snoda lungo 600 etta-
ri di terra fertile, coltivata con sistema biolo-
gico), si mangiano piatti poveri di gusto
semplice ma saporito (con il pane caldo che
esce dal forno a legna, le verdure dell’orto,
1’olio di produzione, le marmellate, il famo-
so formaggio romagnolo “squaguarone”...).

i Supplcmenfo allegatoa Gioia:n#&/‘S

del 21 giugno 1993

Poi si pud prendere un cavallo e galoppare
lungo i sentieri dei dintorni; pescare nel la-

_ ghetto, tirare con I’arco, fare un bagno in pi-

scina, salire in mountain bike per una gita su
due ruote, oppure non far niente e crogiolar-
si nel pit asscluto relax. Poche camere per
vivere come in famiglia (¢’& anche un centro

estivo per bambini e ¢i sono periodi intera-
mente dedicati alla terza etd) e un prezzo a

prova di qualsiasi pertafoglio (lire 70.000 al
giorno per la pensione completa, con pac-
chetti forfettart da 5 giorni in su) e la possi-
bilita di acquistare i prodotti della casa {olio,
nocino, marmellate, funghi, cosmetici natu-
rali per il viso e il corpo...). Per informazio-
ni e prenotazioni: Azienda Agrituristica Ca’
Bionda, Cusercoli (FO) - tel 0543/989101.

In bas-
so, un particolare e-
sterno e il ristorante
della “Ca bionda”, la
Sartoria di Cusercoli
(Forli), dove si vive la
natura a tempo pieno.

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOQLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. ¢ fax 0543-989101
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In giro con la mountain bike sl possono fare anche
incontrl a sorpresa, come testimonia questa foto dl . "
Gianni Morandi In sella alla bicicletta da montagna. A s

flanco un palo dl percorsl sui colll forlivesi.

MOUNTAIN BIKE JIN RlOMAGNA' T‘ANTI PERCORSI PER LE «DUE RUOTE»
o H : o -]
Pedalando tra i1 sentiers

La «Via del sale» da Cervia verso le colline € uno dei percorsi pit suggestivi

- seguita dai carrettier| nei lo-
~rro  traffici commerciali.
‘«Santieroc degit alpini» & un
-altro percorso in larga parte .
colncidente con la «Via del

‘legava i castelli e le torrl po-

LUNGO LA VIADEL SALE.La
Romagna offre numerose
opportunita di scelta per per-
corsl interessanti. Senza te-
ma di smentita, uno dei pil
suggestivi & quello che rical-
ca l'antica «Via del sale»,
una strada medievale che
collega le saline di Cervia fi-
no afl’altro mare, il Tirreno,

sale»: segue le tracce di
un‘antica direttrice che col-.

ste a difesa delle valli de! Bi-
dente e del Rabbi. Dall'im-
maediata perileria di Forll si-
risalgono le valli su una li-
nea che coincide col crinale
spartiacque. |l «Sentiero de-
gli alpini» termina al Monte
Falco. Lungo il percorse esi-
stono aziende agrituristiche
dove & possibile rifocillarsi.
La «Ca Bionda» di Cusercoli
{tal. 0543-98.91.01) organizza
& coordina diverse iniziative
per gll appassionati del turi-
smo in mountain bike.

FATTORIE FAGGIOLI

www.fattoriefaggioli.it
——

Via S. Giovanni, 41 — 4 7012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
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fallptigione.

L'intervista di
Federico Lacche al
Presidente
dell’Associazione
“Agriturismo
Emilia Romagna”
Fausto Faggioli
sottolinea il dialogo
reale tra la
crescente domanda
e la variegata
offerta,
certificazione di
qualita, necessita di
entrare cot giusti
strumenti
imprenditoriali nel
mercato, immagine
unica dell’ospitalita
agrituristica.
Questi i temi

- portanti del
progetto posto in

campo da

“Agriturismo

Emilia Romagna”,
Uassociazione che
raggruppa in forma

' unitaria le
principali

associazioni di

settore.

PIU' INFORMAZIONI

I agriturismo ¢ ermai
entrato, di pieno diritto,
nel mercato tiristico
ufficiale e coinvolge un numero
sempre crescente
di fruitori ¢ operatort.
Come si caratterizza
Vospitalita offerta
dalle imprese agricole?

St tratta, prima di witro, di un
fenomerno economico ¢ cultura-
lc esteso ¢ in via di sviluppo.
Con I"agriturismo 'impresa

agricola implementa la propria-

attivitd, migliora l'utilizzo delle
proprie risorse, integra il reddi-
to anche laddove presenta cle-
menti di debolezza nei confron-
ti del mercato. -

L’agricoltore divicne con pin
consistenza il vero gestore, il
guardiano del pacsaggio agrario
e rurale, che costituisce 'ambito
della fruizionc agrituristica. Per
questo Pospitalic agrituristica
si connota quale offerta estre-
mamente varicgata di servizi in
relazione alle caratteristiche
aziendalt ¢ territoriali.

Le suc potenzialith sono enormi
s¢ rapportate al mercato tradi-

zionale del turismo, che si seg-

menta sempre di pid e richiede
prodotti di volta in volta pil
mirati, personalizzati, sofistica-
th.

Presidente Faggiolt, si leva
perd in guesto periodo da pii
parti [a prevccupazione
che prenda sempre pis consi-
stenza il gap tra domanda e
offerta di agriturismo in ltalia
anche in relazione
all’inadeguatezza di molte
strulture esistenti.

Qual & la sitnazione a tale

proposito in Emilia Romagnai -

Il successo dell'agriturismo sta
nel riuscire a proporre un pro-

E SERVIZI MIGLIORI
!

dotto turistico autenticamente
agricolo: solo in questo modo .
esso migliorera le sue possibi-
lita. Occorre un prodotto for-
temente caratierizzato, distinto
da alure forme di turismo, in
grado di corrispondere ad un
particolare segmento deila do-
manda.

- Qualificarc lofferta nella nostra

regione, vuol dire allora fornire
un'informazione corretta e mi-
rata, accrescere la collaborazio-
ne inter-aziendale, proporre
servizi pil ricchi e diversificai,
acquisire soprattutto una pro-
fessionalita adeguata ¢ una men-
talita imprenditoriale nella ge-
stione delle aziende, costruire
quindi un rapporto col mercato
del turismo.

Occorre giungere ad una cono-
scenza permanente delia do-
manda nel suo evolversi, perche
questo significa anche la possi-
bilitd di acquisire una maggiore
capacita di coatrattazione del
proprio prodotto turistico nei
confrontt degli operatori del
sctiore,

Quali sono le proposte
dell’associazione Agriturismo
Emilia Romagna per costruire

soluzioni positive?

Mectteremo in campo intera
gamma di servizi deile associa-
zioni di scttore ¢ non solo que-
SL0.

La nuova associazione unitaria,
a mio avviso, deve attivare ¢
qualificare aggregazioni territo-
riali volte a realizzare 1 necessari
rapporti di collaborazione tra le
imprese agricole ¢ tra queste ¢
altri soggetti pubblici e privati,
che trovano convenienza a par-
tecipare a un processo di valo-
rizvazionc e fruizione di un ter-
ritorig.

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel, e fax 0543-989101
http://www.cve.fo.it/aziende/cabionda/
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i prodotti, il modo di ‘ospitare’

e anche la viviera cosi vicina»

In arvivo le richieste dall’estero

FORLI— «i.a Romagna terra di
agriturismao? Beh, di lavero da
fare ce n'é, ma direi proprio di
si e soprattutto di ottima quali-
ta», si compiace e a ragion ve-
duta Fausto Faggioli, proprie-
tario della Ca' Bionda di Cu-
sercoli ma ancor prima «gran
capo» Jell'agriturismo emilia-
no romagnolo, nella sua veste
di’ presidente regionale del-
|'associazione che raggruppa
le quattro di categoria. «Un po’
per le caratteristiche del terri-
torio {ta bellezza delle valli,
della nostra terra in generale
e anche la vicinanza con un
‘bacine turistico di prima im-
portanza come la Riviera) e un
po’ per le peculiarita di un'of-
ferta che punta moito sul con-
tatto diretto con gli ospiti, il no-
stro agriturismo sta mietendo
grandi consensi e non solo a
livello nazionale», La grossa
novitd & infatti la richiesta che
giunge da oltre confine, con
Germania ed Inghilterra in pri-
ma linea, ed ora addirittura il
Giapporie. «8l, 'interesse de-

Fuso gloll

| gli straniert & notevolissimo. Il

nostro del resto & un turismo
che offre realmente qualcosa
di diverso da quello tradizio-
nale. Adesso poi che siamo
usciti dalla fase “pionieristi-
ca", le strutture si sono qualifi-
cate ed & possibile fare pro-
getti complessivi. In breve, fi-
no a poco tempo fa ognuno
pensava a se stesso e ora in-
vece si studiano insieme ini-
ziative & pacchetti, e addirittu-
ra “percorsi’ fra le varie
aziende». .

Che 1a ARomagna (e la regione
in generale) sia all’avanguar-
dia nel settore, to dimostral'u-
nione fra Agriturist, Terrano-
stra, Turismo Verde e Agriva-
canze, unica in tutto il panara-
ma_ nazionale, «Sulla nostra
scia, ci sta pensando anche la
Sicilia. Euna scelta logica, che
permette di lavorare insieme
unendo le forze: una sola gui-

_da, progetti coordinati e cosl

via. Un agriturismo insomma
senza "colori'', ma che si valo-
rizza insieme». In tutti i setto-
ri? «Sl1, dalle strutture ai servi-

LINTERVISTA / LA PAROLA A FAUSTO FAGGIOLL PRESIDENTE REGIONALE

«Un agriturismo doc>

«Le carte vincenti? Il territorio,

zi e infine ai prodotti; non biso-
gna dimenticare infatti, se rron
vogliamo salo dei ristorantini
di campagna, che dietro ad
ogni vera azienda agrituristica
ce n'é una agricola. E questa
trova i modo di esprimersi ed
integrare i ricavi soptrattutto
tramite 1a prima. | nostri pro-
dotti, ad esempio, si stanno af-
fermando proprio in quanto ti-
pici e diversi da quelli di large
consumo, grazie al coliega-
mento diretto che viviamo con
la natura e al modo in cui li
produciamos,

" Dalla Regione si attende intan-

to una nuova legge. «Abbiamo
0ia presentato la bozza e la
legge, che fra I'altro ampliera
il timite di posti letto, potrebbe

" arrivare gia entro quest'anno.

L'interesse e la voglia di fare
d'altronde ci sono ¢ hel frat-

-tempo, proprio con la Regio-

ne, abbiamo appena edito (e
presto sard in vendita) fa nuo-
va guida delle aziende agritu-
ristiche emiliano - romagno-
len, )
[e.m.]
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E questo il motto della Ca’
Bionda, un centro agrituristi-
co immerso nell’Appennino
forlivese, in una casa rurale
adagiata in una conca dai
suggestivi colori ed odori. La
fattoria & un’antica casa rura-
le addossata ad un poggio.
Costruita in pietra e legno di
quercia, & stata “recuperata”
all’inclemenza del tempo ed
& diventata casa-albergo per
ospiti graditi e luogo d’incon-
tro per amanti della buona
cucina, della vita all’aria
aperta, delle antiche civilta
contadine, Un week-end per
interrompere il ritmo del la-
voro, 0 un lungo periodo di
riposo, prima che arrivi lo
stress, ma anche soltanto una
domenica diversa a Ca’
Bionda & I'ideale! Organizza-
tissima azienda agricola di

Fausto Faggioli, si snoda hun-
go circa 600 ettari di terra
fertile, e ancora condotta con
tecniche naturali, dai fami-
liari del signor Faggloh (mo-
glie e due figlie) e da amici-
collaboratori.

La cucina & quella tipica
delld tradizione romagnoia,
arrxcchlta da alcuni piatti

“poverit” saporitissimi: si
fanno spesso cene contadine,
con pane che esce caldo dal
forno e piadina cotta sulla
piastra amcchlta dal 'aplco
formaggio “squaquarone”
(eli ospltl possono anche ac-
quistare i prodotti defla casa

. come il dolcissimo rosolio, il

delicato mocino, le marmella—
te, lolio ai funghi, nonché i
cosmeticl naturali per il viso e

il corpo).

Alla Ca’ Bionda si puo
prendere un cavallo e galoppa-
re lungo i sentieri nel silenzio
assoluto, pescare nel laghetto,
tirare con I'arco, fare un bagno
in piscina se & estate e salire in
mountain bike per una gita su

due ruote, O ancora, nelle sere”

pitt calde, partecipare alle fe-
ste contadine con muswa e
vino buono... Inoltre da giu-

. &no a settembre c’¢ anche un

Centro estivo per bambini ¢
1n primavera sl orgamzza

~ una grande festa per gli an-

ziani, interamente dedicata a

- loro. T tutto a lire 70.000 per

la pensione completa, con
pacchetti forfettari per perio-
di da 5 giorni in su, Per
informazioni: Azienda Agri-
turistica Ca’ Bionda - tel,
0543/989101. [ |
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VENITE NELLA
VALLE DEL BIDENTE!

Dalla Romagna un segnale nuovo, emblematico di tutte quelle realt naturalistiche e
produttive del nostro Paese che hanno imparato ad emanciparsi dal ruolo di secondo
piano a cui i circuiti turistici classici le avevano relegate. Agriturismo, prodotti tipici
di fattoria, ambiente incontaminato sono la “griffe” su cui punta la Valle del Bidente,
un angolo di Paradiso nell’entroterra della Riviera pilt famosa del mondo.

s 7

ek it =

1l paesaggio di una storia antica
Una delle ricchezze naturali di que-
sto territorio & certamente la sua
collocazione strategica. Partendo da
Forli, 1a Valle del Bidente raggiun-

| ge il Passo della Calla, che segna il
- confine regionale nel pieno del Par-
co Nazionale del Crinale Romagno-
lo, attraverso un percorso che dalla
pianura “infila” I comuni storici di
Meldola, Civitella di Romagna, Ga-

. ¢ 7 : % T ; leata e S. Sofia, raggiungendo con
Una veduta della Valle del Bidente, un paesaggio dalla storia antica nella provincia di gradualita I’emergenza naturale piil
Forli, Un itinerario turistico ed enogastronomico di grande int_gresse ¢ tradizione, si gniﬁcativa di questo tratto appen-

na valata incercCauto-  oggi, In Valle del Bidene, hadeciso 0% S e M LS

re. CqsL senza ClLliZ')bIO, po- d¥ uscire allo Scoperto, c!lkdare_orga-' mare. Collegato con i grandi bacini

teva fino ad alcuni anni fa  nicit alle sue potenzialita e di farsi - della costa adriatica e delle citta
essler_q‘efmlto ql-lesto piccolo spic- conoscere valorizzando le caratteri- | darte (Ravenna, Firenze), il biden-
chio di mondo immerso nel _cBore st1phe che 125 rendopo .assolutamqnte tino si conﬁgurél come zona interna
della [Romagna. Un angolo di “Ita- - originale. E’ proprio in questa dire- - .4 o cerchio di itinerar turistici ed
lia minore I'ICC(.)ﬁdl cultura, di pae- zione che 1; Comunitd Montana enogastronomici di grande rilievo
saggio ed eneigie produttive cono- dell’ Appennino forlivese, 1 Comuni storico e culturale, fortemente ca-
sciuto per lo‘plu c}a p_ochl e foytunat di Civitella di Romagpa, Gglfeata, ratterizzata da una storia ¢ da tradi-
ti a_ma'ntl C!el territori ancora mtat_n Mengic_)la, S. So.fia e _gh_ uomini _che zioni forti e ancora radicate. Mani-
ed InV{ol_atl del nostro pat?se,_da si-  ne dirigono le amministrazioni, e feste, per esempio, in un dialetto ro-

stematici o casuali scopritori (ma-  certo gli im prenditori della zona, magnolo vissuto nella grande di-

gari perdutisi durant_e un’avansco- hannp deciso di costituire un grup- gnitd di vera e propria lingua e qua-

perta mossa dalle spiagge della vi-  po di lavoro per avviare il processo - oy ment capace di esalare il

cina e congestionata Riviera). Ma. i sviluppo turistico della Valle. profumo antico dell’anticlericali-
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smo, del ribellismo, delle sanguigne
contraddiziont delle genti di Roma-
gna, irruente e leali, caparbie ed
operose, progressiste e portavoci, in
anni tumultuosi, di nuove correnti
di pensiero.

Molteplici gli elementi di grande
interesse della valle del Bidente, ef-
fettivamente ancora poco COnosciu-
ta rispetto ad altre zone del nostro
paese € magari molto meno dotate
di potenzialita turistiche. Uno di
questi & senza alcun dubbio il Parco
Nazionale del Crinale Romagnolo,
fusione ideale di questa cultura di
ascendenze etrusche, celtiche e cri-
stiano-bizantine con quetla vicina

della Toscana che, con chiese, ab-
bazie, rocche e castelli, ha inciso

profondamente gh assetti di questo
paesaggio. L’ area del parco costitui-
sce un luogo di importanza eccezio-
nale nella montagna appenninica: la
grandiosita delle foreste (famosa
quella di Camaldoli, ammministrata
dai monaci dell’eremo dal 1012 al
1866, che vi diffusero la coltura
dell’abete bianco), remote vicende
storiche, tradizioni mistiche, tutto
contribuisce a rendere celebre que-
sto tratto deil” Appennino tosco-ro-
magnolo.

I prodotti tipici della gastronomia de[la
Valle del Bidente sono le marmellate, i
sott'oli, gli amari d'erbe, frutta e vini.

|

ITALIAVERD
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Le zone montane del parco hanno

riacquistato negli ultimi decenni un

equilibrio e una completezza che ri-

chiamane sempre pill specie anima-

li, scomparse talvolta da secoli.

Cervi, daini, caprioli e mufloni so-
| no gli emblemi di questa nuova
‘ realtd, come del resto I’abbondante
ricomparsa del cinghiale e, da qual-
che tempo, la stabile presenza del
lupo appenninico e dell’aquila rea-
le, 11 Parco del Crinale (che ha sede
amministrativa a S. Sofia) & dunque
un grande serbatoio di natura, capa-
ce, su 54.000 ettari in cui si irradia,
di accoglierne ben 30.000 boscati,
inframezzati da arce pascolive cir-
| coscritte e composti soprattutto da
querceti, da faggi ed abeti, tra i pili
maestosi dell’intera catena appenni-
nica. “L’area del parco - afferma
I’attivissimo vice-presidente Oscar
Bandini - & facilmente raggiungibi-
le in tutte le stagioni ed & resa acco-
gliente da numerose strutture ricet-
‘ tive: centri di informazione, alber-
. ghi, pensioni, aziende agrituristiche,

campeggi, impianti sportivi, e un

centrg vistta incentrato sugli aspetti
" culturali e storici. Un’ampia rete di

sentieri € mulattiere segnalati per-

mette all’escursionistica un tuffo in-

plein air-nel cuore del Crinale™,

Agriturismo tra divertimento ¢
produttivita tipica

Borghi antichi, rocche, abbazie,
piccoli comuni ricchi di una storia
antica e ritualizzata ancor oggi in
fiere, sagre tradizionali, mercati e
manifestazioni culturali. Ma soprat-
tutto ianta produttivitd, coraggiosa-
mente strappata ad una terra certo
_non avara ma dal “carattere” diffici-
le, sapientemente resa accogliente

0. 7300m  vine pa TAVOLA 13%vol.
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Tra i prodotti di qualith nasce il
Sangiovese dell'azienda Poderi dal Nespoli

da un innato senso dell’ospitalita,
dalla familiaritd genuina con cui
I'ospite e il visitatore vengono rice-
vuti. Si tratta di una cultura poco
avvezza agli slogan e al sensaziona-
lismo per attirare i turisti, perché
ancora autentica e vissuta, affasci-
nante quando si riesce a coglierla
nei suoi aspetti pilt alti. Nella raffi-
natezza del racconto, in una cultura
che demanda la trasmissione dei
suoi saperi alla tradizione orale,
nelle accentazioni sacre e profane,
semplici e al conternpo magiche di
una gastronomia generosa, intrigan-
te, capace di utilizzare con natura-
lezza ingredienti catrichi di mistero,
come tartufi ed erbe officinali.

Tutti questi elementi, ritmati dalle
scansioni naturali che regolano la
vita della Valle, hanno trovato la lo-
ro ideale fusione in una prorompen-
te attivitd agrituristica, che attraver-
so il modello economico e culturale
della fattoria ha saputo coniugare la..
riscoperta di un mondo vecchio di
secoli, della cultura rurale, alla ne-
cessitd di rilanciare su un piano im-
prenditoriale nuovo e ricco di po-
tenzialita il lavoro degli agricoltori,
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L'azienda Telluccio, di Mauro e Franca
Stagnam, a Campagne di Pianeto realizza
splendidi colldges di foglie delle specie
floreali della zona.

della produzione tipica e di qualita.
Forum, incontri e convegni vengo-
no continuamente promoessi in que-
sto territorio (uno di questi & in pro-
gramma proprio in aprile), per di-
battere e riflettere propositivamente
sul futuro di un settore che sempre
piit sta imponendosi come capace
di salvaguardare in senso ampio un
territorio, di promuoverlo, di porta-
re in esso economia, di far rivivere
in chiave moderna |’antico ciclo
produttivo delle case contadine (og-
gi rigorosamente ristrutturate e
confortevolmente arredate), che ini-
ziava dal lavoro dell’uomeo nei cam-
pi e nelle stalle, per terminare nelle
sapienti mani della massaia rurale,
Questa & la formula che gli operato-
ri della Valle del Bidente propongo-
no al visitatore, in strutture immerse
in un paesaggio incontaminato, €
che pur strizzando 1'occhio al
confort e alla ricercatezza, riescono

ITALIAVERDE

_agﬂcoltura-ahmentazxone ambiente

a mantenere viva un’atmosfera di-
menticata ¢ suggestiva, profumata
di prodotti (alcuni dei quali famosi
nel mondo) tipici della gastrono-
mia, di marmellate, sott’oli, amari
d’erbe, rosoli, frutta e vini, verdure
| e cami di grande qualita, Senza di-
| menticare lo svago e il divertimen-
~ to, per i quali ¢’& solo I'imbarazzo
| della scelta: piscina, tiro con ’arco,
i pesca sportiva, trekking, mountain-
+ bike, e soprattutto escursioni a ca-
vallo lungo sentieri segnalati anche
dalle associazioni di turismo eque-
stre,
Non essendo possibile nominarle
_tutte, ¢i limiteremo a segnalare
quelle aziende che rappresentano
autentiche gemme rare nell’intero
panorama agrituristico e produttivo
del nostro Paese, e probabilmente
non solo. Riconosciuta dagli stessi
organismi di settore della Comunith
“europea azienda modello per qua-
- litd, molteplicita ¢ completezza del-
la sua gamma di proposte, la Ca’
Bionda di Fausto Faggioli, a Cuser-
coli, rappresenta un vero e proprio
! week-end nel futuro dell’agrituri-
| smo.
“Tagricoltore & il gnardiano del ter-
ritorio rurale”: &, con tutte le sue
| implicazioni, la filosofia di questo
| agrioperatore romagnolo che lavora
|con la creativitd di un artista e la
| professionalita dell’accorto impten-
|ditore. “Ca’ Bionda” & il compiuto
emblema della fertile progettualita
‘della Valle del Bidente, delle sue
| potenzialitd e ricchezze, della svolta
innovativa necessaria a tutto 1’agri-
| turismo italiano. Antica casa rurale
in pietra e legno di quercia riportate
al loro antico splendore, la fattoria &
arredata con mobili d’epoca, che
fanno rivivere atmosfere agresti del
primo Novecento.
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L'azienda Ca' Bionda di Fausto Faggioli, a Cusercoli & stata
riconosciuta come un modello per gualitd, molteplicith e completezza
della swa gamma di proposte.

it el e

strutturazione di una casa padronale
del “700 e ubicato ai margini del
Parco, raffinato ed accogliente,
ideale per una clientela esigente ed
amante dei particolari; o come il
Centro Salute Sasso, della Coopera-
tiva Natura Viva, un complesso set-
tecentesco riadattato, sopra un cri-
nale interno al Parco da cui si domi-
nano due vallate. Il Centro, attra-
verso un’alimentazione naturale e
. biologica, & un luogo privilegiato
per chi vuol curare sia il corpo che
la mente. Le due strutture sono di-
rette da Rossana Nanni.

Anche la cucina, tipica romagnola,
¢ arricchita da alcuni piatti “poveri”
di straordinaria bontd, frutto di
un’accurata ricerca gastronomica
tesa a recuperare 1 sapori del passa-
;,to. Al prodotti
. tipici di altissi-
ma qualitd (tra
cui un amaro d’erbe assoluto, im-
perdibile!) Faggioli associa attiviti
di svago, di divertimento e di cultu-
ra che rendono la vacanza o il sem-
plice week-end un’esperienza indi-
I menticabile.
Molte delle strutture ricettive della
Valle sono circuitate dall’agenzia Tornando all’agriturismo, a 600
Viaticon di S. Sofia (il suo respon- ! metri s.l.m., su uno sperone di roc-
sabile, it Dott. Guidi, & a capo an- | cia che troneggia sulla Valle del Bi-
che de L'Altra Romagna, societa a | dente, con una vista che si perde dal
capitale misto che promuove ¢ | mare alla Campiglia, I’azienda Tel-
commercializza 1'offerta turistica luccio, di Mauro e Franca Stagnani,
dell'Appennino cesenate ¢ forlive- | a Campagne di Pianeto, si estende
se), come 1’albergo Il Palazzo, nei su una superficie di 57 ha., per
pressi dell’imponente Diga di Ri- 1'80% composta di boschi.
dracoli e del Museo dei Mammiferi Per .questo, oltre alla coltivazione
della Romagna, ricavato dalla ri- di erbe officinali, l'azienda si & vo-

tata al lavoro artigianale, nella rea-
lizzazzione di mobili in castagno in
stile rurale e di spendide composi-
zioni figurative e di collages di fo-
glie delle varie specie floreali della
zona, ché gii stanno riscuotendo un
notevole successo commerciale.

Infine, sul versante dei produttori,
va segnalata agli appassionati
1"azienda vinicola Poderi dal Ne-
spoli, a Civitelta di Roemagna, dei
fratelli Ravaioli. Modernamente at-
trezzata e intenta al perfezionamen-
to attraverso il continuo aggioma-
menio delle tecniche di vinificazio-
ne, I’azienda ¢ alla costante ricerca
pit della qualitd che della quantita.
Qui si sposano tradizione e tecno-
logia, nonché, elemento che certo
arricchisce il piacere della degusta-
zione, un’originale formula nel
confezionamento ¢ nell’etichettatu-
ra, conferme visive di un appaga-

- mento del gusto dei pih fini inten-

ditori.

Paesaggi da sogno, qualita delle
produzioni, ospitalitd generosa e
cordiale tipica di una cultura antica
¢ radicata nel territorio, sono dun-
que gli elementi che oggi conflui-
scono in un’immagine forte ¢ ma-
tura, che ha saputo emanciparsi dal
folklorico e dal localistico, per sfo-
derare le vere vocazioni di un ca-
rattere imprenditoriale nuovo, ma
memore ¢ geloso delle proprie ori-
gini.

Se uno slogan ammettono, esso &
solo e semplicemente: venite nella
Valle del Bidente! [ |

Per ogni informazione turistica e
d'accoglienza della Valle del Biden-
te rivolgersi: Agenzia di Viaggi e
Promozione Turistica VIATICON,

. Viale Roma, 12 S. Sofia (Forli)

Tel. 0543 - 971475
Fax 0543 - 971179

Federico Lacche
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[N CAMPAGNA!

- Unavacanza in campagna, a contatto
con la natura. Un’escursione a caval-
lo o una gita in mountain bike. Una
gara di tiro con I’arco o una di pesca
nel laghetto della tenuta. E una visita
guidata alle colture biologiche. A Ca’

| Bionda, una fattoria con un cascinale
-del 1100 a Cusercoli (FO), tutto que-

sto non € nemmeno troppo caro: costa

80 mila lire al giorno la pensione
completa. Il proprietario, Fausto
Faggioli, era direttore commerciale

di una multinazionale: «Nel 1982 -

- racconta ~ ho lasciato la mia profes--

sione. Ho comprato Ca’ Biondae’ho

ristutturata. Oggi € diventata meta dei
nuovi turisti, in cerca di un’oasi tran-
quilla. Ho una coltivazione di erbe
officinali. E ne vendo alcune a un
laboratorio di cosmesi naturale. Ho
un allevamento di ovini e pollame.
Con I’aiuto di Tonino Guerra ho cre-
ato un pomarxo con meli di qualita e
frutti dai sapori dimenticati. Il fattura-
‘to dell’azienda raggiunge, oggi, 1500
milioni. Ma I'investimento iniziale &
-fstato superlore agh 800». =
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