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[_IBilancio per il Consorzio re-

gionale del’Emilia Romagna .

per le produzioni agricole tipiche
di fattoria promosso dalla Conf-

-coltivatori {Confederazione ita-

liana Coltivatori del’Emilia Ro-
magna). Il presidente Fausto
Faggioli ha relazionato ’anda-
mento dell’ente che riguarda un
segmento importante di mondo
economtco, -

«Ha lo scopo - ha sostenuto il
Presidente - di creare una orga-
nizzazione comune di collega-

* mento tra le produzioni agricole

tipiche di qualit ed il mercato, 11
Consorzio si propone di valo-
rizzzare ¢ promuovere la diffu-

. sione sul mercato di prodotti

12 DICEMBRE 1990

| Agriturismo |
Le produzioni agricole tipiche di fattoria
Il Presidente presenta il Consorzio regionale

Per dare impilso al settore Fausto Faggioli ha illustrato i tre progetti per i numerosi associati

caratteristiche della domanda,
Lopuscolo sard pubblicato in
200.000 copie e veicolato alla
domanda per il tramite di 4
testate giornalistiche nazionali
scelte tra quelle che operano nel
segmento «enogastronomia tipi-
can.

Cisi pr%pone di raggiungere un
milione di contati.

Chi rispondera otterra in premio
buoni acquisto per prodotti, da
spendere nelle fattorie del circui-
to. Ogni azienda selezionata sara
dotata di cartelli indicatori.,

Col presente progetto ci si pro-
pone di

i - aggregarele imgresedel merca-

to corto rendendo promoziona-

tipici di fattoria realizzati dai Fausto Faggloll bile la loro attivita

produttori ¢ dalle strutture asso- - incrementare le vendite sfrut-
clate. : L to delle imprese agricole che tando un mail list dei clienti

1) Provvedere alla_immissione mantengono al proprio interno - conoscere le caratteristiche del-
sul mercato dei prodotti dei con- le funziori di lavorazione, tra- la domanda potenziale,

sorziati, contraddistinguendoli
con propri marchi segni distinti-
vi degli specifici disciplinari,

I Consorzio ha proposto la qua-
lita come linea fondamentale
defl’agricoltura italiana verso il
traguardo 1992,

Largomento sembra funzionale
soltanto alla tutela dei redditi
agricoli, invece la qualitd sta
emericgiepdo come strategia glo-
bale dei processi produttivi, nel-
Pintera filiera agricola industria-
le commerciale,

Liniziativa del Consorzio & ri-
volta a rendere i coltivatori pro-
tagonisti: sia con servizi tecnici

avanzati che con 'orientamento-

al mercato, mediante iniziative
rivolte ad esaltare la qualita dei
brodotti agro-alimentari nei di-
versi segmenti del mercato.

La necessita della nascita di gue-
sta esperienza consorziale ¢ stata
evidenziatz dall’analisi che in
questi anni la Confcoltivator] ha
svolto sul rapporto con il merca-

sformazione € commercializza-
zione dei loro prodotti. |

Non & possibile continuare a
produrre tipicita, naturalitd e
ualitd senza un’idonea tutela
ell’immagine del prodotto e
senza una strutturata rete com-

-, merciale che possa garantire un
- target medio-alto di mercati e

prezzi remunerativi, ]

Il programma di promozione
economica ¢ composto da pro-
getti Promozionall:

I - Progetto «Compra in fatto-

riax. -
Consiste nell’allestire un circuito
nazionale di un migliaio di azien-
de che vendono direttamente i
loro prodotti, in forma:coordi-
nata, controilata ¢ ben-identifi-
cata,

Verrd realizzato nazionalmente
un opuscolo contenente 1’elenco
delle aziende selezionate per il

' progefto, una cartolina con il

test di gradimento delle imprese
! visitate e un questionario sulle

- 2 - Progetto «Prodotti di fatto-
. riam.

II progetto prodotti di fattoria
sviluppa iniziative idonee ad
affermare 'immagine del Con-
sorzio attraverso la promiozione
¢ la valorizzazione delle produ-
zioni agricole tipiche di fattoria
prodotte dalle nostre imprese.

II modulo tipo dell’inizativa
prevede meeting di presentazio-
ne dei prodotti-emilianc roma-
gnoli /o :pranzi/cene alla pre-
senza di opinion leader locali.

Si privilegera il rapporto con la
ristorazione agrituristica, quella
di medio-alto livello ¢ con gl
opinion leader con I'obiettivo di

* costruire e consolidare un «Cir-

cuito enogatronomico» da_cui
partire per affermare i prodotti

- tipici di qualita del Consorzio.

3 - Progetto «Regalo d’affari».

Il pacco regalo per le ricorrenze
che come benefit, che sta diven-
tando sempre pit diffuso a tuiti i

- livelki.
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FORLI® - «Come, scusi?
Vuole far domanda per
aprire un’azienda... agritu-
ristica, ha detto? E che co-
s’é». Era il 1982, Comune
di Forli. Solo otto anni fa
c’era chi non conosceva
quella che ora & una realta
florida dell’economia no-
stra. Fausto Faggmh che
ci ha raccontato il diver-
tente episodio, era- allora
un neofita del turismo ru-
rale ed ecologico. Adesso &
presidente dell’associazio-
ne regionale «Turismo
verde» e gestisce il centro
agrituristico «Ca’ Bion-
da», da due anni definiti-
vamente avviato. Faggioli
¢ stato {insieme¢ con Ro-
berto Berti, proprietario
dell’azienda» «Mulino
Culmolle») il precursore
dell’agriturismo nel forli-
vese.

Dopo 15 anni passati ad

" occuparsi di marketing in

una societa di Ravenna ha
voluto riavvicinarsi alla
natura. Hd ristrutturato un
antico cascinale e lo ha
adibito a luogo di villeg-
\ giatura in collina, oltre che
‘ ad abitazione per sé, la
_moghe Mila e le due ﬁgllc
- Cosi & nata «Ca’ Bionda»,
che sorge a 400 metri di al-
titudine sulle colline intor-
no a Cusercoli. '
Ci sono voluti sei lunghi
anni perché questo intra-
prendentc romagnolo ve-
desse materializzarsi I'idea
che solo nella sua mente
aveva tratti precisi: una
largh:ssnma veranda che
corre tutt'intorno alla ca-
sa; il cortile, prima inesi-
stente, che & quasi una ter-
razza sulla vallata del B1-

dente; piti a monte una pi- .

ILMESSAGGERO

MERCOLEDI'
22 AGOSTO 1990

COon-

trattempi che Fausto Faggioli, presidente di "Tuni-
smo verde”, ha dovuto superare. Gli operatori ora
- chiedono agevolamom fiscali e piu1 finanziarmenti

scina con solarium, e nei

boschi circostanti, sentieri
dove i turisti possono av-
venturarsi in escursioni a -

- piedi oppure a cavallo. -

Tutto fra difficolta di

Ogni genere, a cominciare
dalla minore, la piccola di-
scussione dell’82 in Co-
mune.
mic spese - commerita
Faggioli ~ compreso I'a-
sfaltamento della vecchia .

. mulattiera che dalla "bi-

. dentina” porta fin quas-
sim. Ma & stata la macchi-

na della burocrazia che ha-

rallentato, e di molto, la
realizzazione del progetto

. «Ca’ ‘Bionda»: «Dal mo-

 mento in cui inoltrai la do-
'manda — prosegue — ho
dovuto attendere oltre 18
mesi per completare una
.Junga trafila. La prima tap-
pa alla Regione, che conce-
de il nulla osta ed assegna
un numero di attesa; la se-
conda alla'Provincia, dove
viene stabilito il tipo di
esercizio richiesto, il nu-
mero dei posti letto ¢ i pa-
sti, erogabili in un anno,
Quindi tutto passa nelle
mani dell’Usl, poi al Co-
muney»,

Ma & uno scotto che tut-
ti-devono pagare, a quanto
sembra, s¢ & vero che delle
circa 800 domande appro-
vate in Emilia-Romagna
per Tesercizio agrituristi-
co, solo 110 si sono tra-
sformate in aziende fun-
zionanti. _ i

«E poi —incalza Faggio-
li - non ¢’& coerenza nelle

«Ho fatto tutto a

r

norme che regolano il no- -

siro tipo di attivita, Per
esempio, nonostante esi-
stano vincoli severi sulle
modifiche delle antiche ca-
se coloniche, le Usl im-
PONEoONO UN NUIMETO Supe-
riore di finestre, che in
realtd non possono essere
costruite. E questo perché
lagntunsmo continug a
venire equiparato alla ge-
stione atberghiera. Fortu-
‘ ‘natamente I'Usl 38 ha ca-
pito la situazione e si &
mostrata pii flessibiles,

Intanto la gente comin- -

cia a conoscere questo
nuove modo di fare va-
. canza. Per tutta Pestate e
ogni fine settimana la «Ca’
Bionda» ospita quanti cer-
cano di riassaporare emo-
zioni dimenticate. «Arri-
vyano anche dail’esteros,
dice Faggioli orgoglioso
del fatto che siano i pro-
dotti del suc podere a ri-
chiamare tante persone.
«Tutto quanto viene servi-
to — precisa — carni o ver-

dure, viene prodotto qui,’

come vuole l’agmunsmo
doc™»,

Ma il titolare clella "Ca'
Bionda” & ben lungi dal ri-
tenersi pago del risultato
raggiunto:  «C’¢ * ancora
molto da fare, a partire
dalla regolamentazione fi-

" scale che ora come ora ci
. penalizza. Per il fisco, in-
* fatti, noi siamo prima di

tutto agricoltori: la gestio-
ne delle nostre camere da
affittare & considerata se-
conda attivitd soggetta a

Alla "Ca’ Bionda”, sulle colline intorno a Cusercoli, un centro per chi vuole un’alternativa alla spiaggia

Dlﬁicolta e problemi non frenano I’ascesa dell’agriturismo

O Crescente successo dell'iniziativa. 1 ”ploco

tasse pill elevate. E dire
che per salvare e valorizza-
re I'Appennino dovrebbe-
.10 agevolarci...». Questo &
il cruccio di Fausto Fag-
gioli: le autorita non sem-
brana capire che soltanto
attraverso lo svincolo dal-
le cooperative, Pagricoltu-
ra e ['artigianato collinare
possono continuare a vi-

" vere.

L'agriturismo portereb-
be un grosso aiuto, perché
richiamerebbe un consi-
stente flusso di persone
senza danneggiafre gli al-
bergatori della riviera, «i
quali temono la nostra
concorrenza — puntualizza
Faggiocli - Ma ¢id non ac-
-«cadrd mat, perché i nostri

* clienti raramente si ferma-

no per periodi molio lun-
ghi», Una convenzione,
soprattutto per i turist
stranieri; parrebbe la solu-
zione migliore per divide-
re il soggiorno in Roma-
gna in'due momenti: quel-
lo balneare ¢ quello agre-
ste,

«E invete - si lamenta il
presidente di  “Turismo
verde” - i finanziamenti
pubblici vengono elargiti
col contagocee: 100 milio-
ni’ stanziati nel 1988 per

- una quindicina di aziende

sono davvero pochi, Sa-
rebbe ora, poi, che venisse
chiarita una cosa; tre-quat-
tro milioni ogni volta, sia
pure a fondo perduto, non
servono a chi, come noi, fa
programmi a lunga sca-
denza. Meglio una somma
consistente concessa a tas-
50 agevolato, ma temo che

. dovro lottare alguanto per

farlo capire. Pazienza - so-
spira - ormai ci ho fatto i}
callo.
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L AZIENDA «CA’ BIONDA»

il Resto del Carlino
maggio 1990

- Sulla collina arriva,
il turista a cavallo

Per 15 anni Fausio Faggioli si .

¢ occupeto di markeling per

" un'azienda di Ravenna. Dopo

15 anni ha deciso di camblare
vita. E' tornato nel Forlivese,
dove era nalo, 'e ha crealo, a
pochi passida Meldola, un pic.
colo.paradiso per ¢chi ama la
nalura, I2 vila all’aria aperta e
te tradizioni pits genuine della

nostra serra. E' nata cosi I'a-

zienda agrituristica ~Ca' Bion-

' dan, che dz un anno ormai fun-

ziona a pieno regime,

i La «Ca' Bionda» sorge a cue

chilometri da Cusercoli, a

. un'altitudine di circa 400 metri,

con un panorama stupendo
sulla vallziz del Bidenie. E un

_ vecchio rustico che Faggioll
' ha acquistalo setle anni fa, Ce

I
|
I

ne ha messo s&i per ristruttu-
rario e per asfaltore 'vnica

| strada, tna mulalliera, che vi

! conduce. «Tutlo a mie spese»,

tiene a precisare. Ora dall'aia

i dell'sx cascinale, tra gli aberi
! ditiglin, urz rari'a ormai, che
,allri avevang estirpato e lut ha

frapianiale, pud guardara con

i 'soddisfazione a quanio -ha
" ereato, «Dopo tanti anniIn una

| ditta — dice Faggioli — ho

- sentito i bisogno di ritarnare
. alla terra, a ritml di vita pid

| tranquilli, a rapporti umani plG

schielti. £ cosi mi sono trasfe-
rito qui con mia moglie, Mila, e
le due bambine, Francesca e

: Federica, che ora hanno 13 e

'Fausto Faggmlt

12 anni». Tullo & nato dungue
da un'esigenza personale, da
un desiderio di libertd. Ma su
quest’esigenza Faggioli haco-
siruito un'azienda, che acco-
glie ogni®ksiate e twili isabatie
le domeniche chiva incercadi
un po' di serenitd. Arrivano da
Bologna, da Milano, da Raven-
na. Fanno escursioni con i ca-
valli (una ventina in tutio) della
«Ca' Biondas» ¢ con vecchi ca-
lessi ripristinati. Degustano il
vino locale e 1 piatti che Fag-
gioli fa preparare coni prodot-
ti del suo podere {«Tutli colti-
vali come nalura comanda,
senza ftrattamenti chimicin).
Vengono impiegati, funziona-
ri, girigenti. Ma vengono an-
che personaggi in vista, come
i giocatori della Jolly Colom-
bani. E anche «vip» dell'indu-
siria; come Raul Gardini che
sembra abbia una piccola pas-
sione per la quiete ospitale
della «Ca' Biondan.,

;Fagg;oh polrebbe essere ‘dav-

vero soddisfatio, ma non lo &

- ancora, «In questi anni — dice

— ho sperimentalo [a lenlezza

e la farraginositd della. buro- .
crazia.. degn enti pubblici. Le...

norme e | rego!amenu delle
Usl, della Provincia, della Re-
gione, del Comune erano tal-
volla persino in contraddizio-
ne tra loro. Ho avulo moltissi-
mi problerni, intoppi, difficolta.
Eppure sono convinto ¢he I'a-
griturismo sia una chiave per

favorire lo sviluppo della no--

stra vallata. Sopratiutto qui in
collina, dove l‘agricollura &

povera ed & quasi d'obbligo in- -

ventarsi soluzioni nuove. Si
parla tanto di valorizzare la

collina: ecco, Fagriturisme @’

forse il modo migliore e pid
ecoromico=. E' un discorso
che Fagainli, come presidente
regionale dell'associazione
«Turismo verden, cerca di lare
capire agli enti pubblici e a
quanlilavorano e operano nel-
la vatie del Bidente. ~Vorrei
greare un consorzio che tuleli
sia le aziende sia i c¢lienti —

conclude —, Vorrei ¢reare un

agrilurismo 'doc’ nella nosira
zona. E vorrei far maturare un

po' di spirito imprenditoriale: |
non si pud stare sempre mani :
in mano ad aspettare | fondi :

pubblicis.
{g.i]
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di ROY BERARDI

AGRITURISMO E PLEINAIR: MATRIMONIO IN VISTA

.

Un caratteristice arreda alla

wil Ca Bionda, una falloria dove

sano riprapasti i sapori e le ricelle
.tella anfica cucina remagnola.

. austo Faggioli, 43 anni, é il proprie-
tario delle fattorie agriturisiica C6
Bionda, Gid camperista, dirgtiore com-
merciale di unae grande azienda ravenna-
te, sembrava awialo ad una brillante
carriera di yuppie quando un giorno
«..mi chiesi a chi davo il huongiorno, e ne
trossi le conclusioni! Ora il busngiorne lo
do al contadino che mi fo nascere il pule-
dro, 0 al mio gallo, o al cliente che mi
vuole col cavallo sui crinali. Abbiamo co-
st ritrovato lo nostra vera dimensiones.
Ristrutturato il rustico in roving ed asfal-
tata lo mulattiera, Faggioli sta org sban-
cando per ricavare alfre 8/10 piazzole per

- camper. <La strada é ripida e sirette - ¢

dice - gli equipaggi dei camper, prima di
salire, faranno bene a telefonarmi, per as-
sicurarsi libera lo vie. Chi volesse fraite-
nersi una sola giornate, posso andarlo a
prendere o Cusercoli: il mio fuoristrada é
sempre in movimenios,

Eresidente regionale dell' Associnzione Tu-
rismo Verde delle CLC, Faggioli é un
vulcano di idee. He costituite il Gruppo
Sportiva Cd Bionda di mountain bike: es-
80 porfecipa - spesso vincente - olle gare
provinciali {ung di queste ricalea un im-
pegnativo ifinerario praticabile anche da-
gli ospiti delle zona: Civitella-Castagnolo-
Monte  Grosso-Ca  Bionda-Cusercoli)
«Stiamo pensando anche a segnoelore ifi-
nerari agrituristici dalla cittd alle monia-
&na, per trekking: cavallo o mountain bi-
ke: esempio, un percorso di confrocrinale

collegante Forli con Campigna ed il Par-
co, -con indicazioni di sorgenii e punti
tappas. Cé poi limpegno di coltivatore ed
allevatore: fro le varie aitivitd agricole,
alle Ca Bionda vanno reintroducendo al-
beri do frutte dimenticati (pere volpine,
prugne selvatiche, ecc.).

Infine, il piatto forie: lu cucina. <o e la
mia famiglia stiamo studiendo e ci stig-
mo doctmentando», aggiunge Faggioli,
«per riscoprire la vecchic gastronontia
naturale romagnola fine '800-inizi 900,
Insomima, per il mio ospite lo glornaia, il
weekend o lg setiimana, non saranno mai
banali: perché saranno pleingirk,

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 -, 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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Di fianco al Vallone sul poggio
bhoscosa cé 'Azienda Vitivinicola
“Poderi dal Nespoli”. Alla vecchia
villa del 1600 si affianca un'a-
zienda modernamente organiz-
zata che sta ristrutturandosi per
offrire, olire ai 5 vini romagnoli,
diversificati prodotti. Valeric Ra-
vaioli, il proprietario dai modi
.concreti e generosi di chi vive in
. campagna, & particolarmente ec-
citato: «Nel Vallone hanno nidifi-
" cato due aironi cenerini: per fe-
steggiare ho dedicato a loro 1eti-
chetta di un mio vino».
A gquesto punto, nella ricerca del-
le potenzialitd inespresse della
Comunitd Montana forlivese,
molti si potrebbero chiedere se il
piacere di questa scoperta sia ri-
servato esclusivamente ai viag-
giatori itineranti su veicoli auto-
sufficienti. E chi viaggia in moto?
o con la sola auto? Ebbene, amici
del pleinair, che vi muovete sen-
Za, CAIMPEr O CAravan, e non vole-
te sostare in alberghi (che d'al-
tronde nella collina romagnola
non esistono) ¢'é vicino a Cuser-
coli gualcosa che fa per voi (e per
noi). Prendete la strada che a Cu-
sercoli fiancheggia il fiume, di
fronte al campo sportivo, e risali-
te cosi l'altro versante della val-
lata {guello che guarda a mezzo-
giorno): in appena tre chilometri
-di ripida salita giungerete-alla

i Risveglio al canto del gailo nel
g panarama romagnolo. Aftmosfe-
ra idilliaca per il camper.

“fattoria agrituristica Ca Bionda”.
La fattoria, a 400 metri s.lm. éun
balcone sulla vallata; minuscoli
sullo sfondo appaiono la sirada
statale ed il Bidente. Dietro il ru-
stico la collina, battuta dal sole,
si apre ad anfiteatro; qui sono di-
sposte le varie infrastrutiure: le
stalle (cavalli per passeggiate e
cavalli a pensione), la piscina so-
pra un poggio, i bersagli per il ti-
ro con l'arco. E si viene prepararn-
do per assomigliare ad un vero
santuario per il pleinair. Il fatto é
che Fauste Faggioli, con la mo-
glie Mila e le figlie adolescenti, ci
crede veramenie e si impegna
con entusiasmo.

Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-muail:info@fattoriefaggioli.it

FATTORIE FAGGIOLI

www.fattoriefaggioll.it
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- Ennesima riunione della Commissione ;vullo spinoso problema dei trasferimenti al settore
I finanziamenti non arrivano
Gli operatori contestano la Regione

C’e poca sensibilita verso il turismo in agricoltura

Gianni Moreschi

[J BOLOGNA - Lagrituri-
smo non trova udienza e il
«Palazzo» (quello regionale)
sembra, almenro per il mo-
mento una fortezza inespu- \
nabile.
vviamente I'immagine & ad |
effetto e qualche speranza gli %
operatori del seftore agrituri- ‘
stico sperano che si realizzi. -
Il tema & sempre lo stesso: i
finanziamenti al -settore. che
non arrivano.
Anzi, per essere pin esatti,
non arriveranno.
L'ultima vicenda, della lunga :
serie, e legata alla manciata di |
milioni che I’assessore Ugolini
(ringraziato dalle stesse asso-
ciazioni visto che non sue era-
no le competenze) aveva 81‘0-
messo alle associazioni. Ora,
dopo Pennesima riunione del-

- la- Commissione -a- Bologna, i
quella della giornata di ieri, '
un piccolo problema burocra-
tico (il solito) ha bloccato il
finanziamento.

«Fard la stessa fine ¢&i quei

- finanziamenti promessi, i-

scritti nei capitoli del hilancio

regionale e mai arrivati?».

La domanda ¢ di quelle che

osano. Ma del resto con i fi-

nanziamenti I’agriturismo

non ha nessuna . storia.. Nel

senso ovviamente che nulla -
finora é stato trasferito dalla
Regione Emilia Romagna al
settore. .

Unrecord?:

Certamente si. Come quello di
avere una legge quadro regio-
nale che vanta il primato di
essere la legge pin restrittiva
rispetto alle altre regioni ita-
liane. Posti letto concessi ri-
dotti al lumicino, finanzia-
menti inesistenti. -
Questo il quadro, desolante,
nel quale si devono muovere

gli addetti e gli operatori.

.FHosoﬁa

Il problema é quello della filo-
sofia. Invece delle esigenze
agrituristiche gli amministra-
tori regionali (con poche ecce-
zioni) hanno sempre privile-
giato le cooperative (di tutti
gli indirizzi). Basta soltanto
una breve disanima dei bilanci
e dei trasferimenti per trovar-
ne una lampante conferma.
A quando I’inversione di ten-
denza?

A quando la rivalutazione dei

piccoli imprenditori?
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Una scelta ma anche iin piacevole passatempo dentro la natura

- E’ arrivata la moda

| dell’ agritu‘rismoi

In Romagna pero si pensa troppo alla «realta rivieray

L} La stradiccinola segue ii
vecchio tracciato. della mulat-
tiera: taglia obliquamente il
fianco del monte, salendo ri-
pida, da Cusercoli, verso il
crinale e divide la vallata del
Bidente da quello del Rabbi.
Qua e 1a2 macchie di carpino,

orniello e roverella: verso I’al-

to, contro il cielo, un mare di
ginestre abbarbicate al ripido
pendio,

A un -tiro di;'saéhio%o dalla’

cima, eco apparire C3 Bion-
da: una grande casa colonica
* a pianta quadrata. .
Su tre lati corrono ampie tei-
toie, trasformate in luminose
verande. ..
L'interno & rustico, in pesante
legno: le travi, gli spessi muri
di sasso, il grande camino
-accolgono amichevolmente il
visitatore, dandogli un piace-
vole senso di sicurezza, met-
tendo subito a proprio agio.
. Fausto Fagglxloh e la signora
Mila, una brunetta graziosa e
sorridente, si sono stabiliti
. quassi qualche anno fa, con
' le figlie Federica e Francesca.
La loro & stata una vera e
propria scelta di vita: la scelta
- di tornare alla terra, lontano
dal frastuono e dali’ansia del-
- la cittd, per ritrovare, nel con-
tatto quotidiano con la natu-
ra, le radici pin profonde e pitt
antiche. . '
Poi, pian piano, incoraggiati e
sospinti anche da alcunm ami-
ci, entusiasti dei fine settima-
na trascrosi alla Ca Bionda,
" ha preso forma e consistenza

Videa deli’agriturismo.:
Oggi, Fausto Faggioli, oltre
che entusiasta assertore del tu-
rismo verde & Presidente re-
Emr_xgle della categoria che in
milia-Romagna raggruppa
600 associati, cinquanta dei
uali nel forlivese. ‘
X nazionale, nonché¢ P.O,
fprobabﬂe olimpionico) di
ofta greco-romana, egli sta

affrontando a capofitto, con -

autentico spirito di lottatore, i

‘non pochi problemi della cate-

goria, o _ _
«Siamo stati i primi - mi rac-
conta Faggioli - insieme con
Roberto del Mulino di Cul-
molle... poi, pian piano, qual-
cun altro ha seguito il notro
esempio... siamo ancora po-
chi perd, pochi eisolati.
Comuni, Provincia, Regione,
Camera di Commercio, le
stesse Banche, non ci vengono
minimamente incontro: non
hanno ancora capito la grande
potenzialita del turismo verde
e quindi continuano a trascu-
rare un settore di sicuro inte-
resse.

P_urtro%po fino ad ora tutte le
risorse déstinate al turismo so-
no state dirottate sulla rivie-
ra...Ora, visto come stanno
andando le cose, chissd che
non si accorgano che ci siamo
anche noi, chissd che non ca-
piscano che Pagriturismo pud
costituire una valida e concre-
ta alternativa alle forme di
turismo tradizionali.

Al primi di marzo - continua.il
signor Faggioli - abbiamo par-

tecipato al Bit (fiera interna-
zione dedicata al turismo a
Milano). ) ' :
nando abbiamo lanciato.
I'idea c¢i hanno trattato da -
matti... Il nostro stand, inve-
ce, ha destato un interesse no-

" tevolissimo, anche da parte '

defli stranieri. =

Al ‘estero, infatti, questo tu-
rismo di campagna & assai pi
conosciuto .e diffuso che da
noi: oggi I’ltalia offre in que-
sto settore 50.000 posti letto,
contro i 120.000 deli’ Austra-
lia ed i 280.000 della Germa-
nia..

I nostro problema, al mo-
mento, ¢ proprio questo: sia-
mo pochi, specie qui in Roma--
gna dove, fino ad oggi, turi-
smo ha significato quasi esclu-
sivamente «Riviera». '
In Toscana, ad esempio, le
cose vanno- gia decisamente
meglio: I'agriturismo & pit .
diffuso e ben organizzato,
inoltre ¢’¢ una maggior sensi-
bilitd per i problemi del setto-
re: ogni azienda agrituristica,
ad esempio, pud.disporre di
venti posti letto, mentre qui in
Romagna non possiamo aver-
ne pi di otto... per non parla-
re della U.S.L. che ci crea
difficoltd a non finire...
Dovremmo essere moiti e or-
ganizzarci adeguatamente in
modo da poter offrire al-

“I’utenza, in rapporto al terri-

torio di cui disponiamo, una
gamma di possibilita, di alter-
native, di interessi, quanto piu
varia possibile. ‘
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‘Sport, riposo € buona cucina all’azienda agrituristica Ca’ Bionda

Genuinita e sapori veri

Iltitolare ¢ Fausto Faggioli, presidente regionale della categoria, con la passione
perle cosesaneei vecchi aromi di una volta, quelli che non vuole dimenticare

LJ Un altro aspetto interes-
sante ¢ meritevole di attenzio-
ne e sviluppo ¢ quello relativo
alle culture biologiche. 11 turi-
smo verde dovrebbe allaccirsi
ad un discorso di educazione
alimentare, da intendersi an-
che come recupero della cultu-
ra e della tradizione contadi-
na, Questo discorse dovrebbe
coinvolgere gli agricolteri lo-
cali, che potrebbero affianca-
re ed appoggiare [I’azienda
agrituristica sia con_ prodotii-
sani, ottenuti da coltivazioni
biologiche, sia.allevando anj- '
mali.di bassa corte, galletti,
tacchini, faraone - covati dal-
la chioccia, s’intende - e cre-
sciuti -razzolando sui prati..,
I questo modo il turismo ver-
de creerebbe -un «indotton
prezioso, a tutto vantaggio dei
pochi coloni rimasti nelle aree

‘collinari ‘e montane...». In~

tantg, mentre segue con pas-
siong i problemi della catego-
tia, il signor Fausto, favorito
da un vasto ¢ bellissimo terri-
torio all)ratlcamente _deserto,
cerca al contempo di mettere
in pratica quei principi, quei
protgramn_u di cui parlava po
co fa: vediamo cosa ci offre Ia |
Ca Bionda. - Cavalli anzitut-'
to: un bel gruppo, -a disposi-
zione degli appassionati 'di
equitazione. - Mountain . bi-
kes, con una serie di percorsia
difficolta graduata: ripristina- |
to, fra I'altro, un percorso di
crinale che giunge fino in
Campigna. - Tiro con I’arco, |
sport che sta facendo numero-
s1 proseliti, - Pesca: in un bel
laghetfo ricco di carpe ¢ pesci
gatto di buona taglia. -Una
piscina, in cui trovare refrige-
rio nelle giornate pitt calde. -

Trekking, con una serie di per- - Agriturismo & anche equitazione e.... tante altre cose

corsi che consentono ¢ escur
sioni di oeni tino: ’ambiente.

ricco di prati e di boschi offre
.di tutto, dai radicchi ai frutti
selvatici (more, fragole, cor-
niole, sorbe,...) alle orchidee,
ai funghi. - Nellottica delle
coltivazioni biologiche poi,
Mister Faggioli ha impiantato
estese colture di asparagi e
carciofi. Non vengono belli
come quelli della Puglia - mi
dice - ma in quanto a sapore...
Egli sta, inolire raccogliendo e
innestando intorng alla Ca
Bionda quelle vecchie varieta
di frutta che vanno via via
scomparendo: nespole, sorbe,
marasche, cotogne, pere vol-
pine, mele rosa... per non di-
menticare i sapori ed i profu-
mi dell'infanzia... Non pos-
siamo certo lasciare la Ca
Bionda poi, senza aver messo
il naso fra i fornelli... Qui,
naturalmente, € di casa la piu
~tradizionale-cucina romagno-
la, «arricchita» perd (mi si
consenta I’apparente bisticcio
di parole) ad alcuni «piatti
poveri» degni di nota. La si-.
gnora ‘Mila mi racconta di
aver recuperato queste ricette
in uno sgualcito quaderno,
vecchio di oltre un secolo, ,
Era appunto - mi dice - ad una
lontana parente, cuoca presso -
una ricca famiglia dell’epo-
ca... Nelle pagine ingiallite,
sotto le vocl «noi» e «loro»
sono indicati i «menu» setti-
manali dei padroni e della ser-
vitii, le relative ricette i piccoli
segreti. Una menzione parti-
-tolare meritano i-wmanfron»,—
sorta di grossolani gnocchetti
ticavati dd una spessa sfoglia,
che nuotano in un brodo assai
denso, dalla consistenza quasi
cremosa... B’ inutile perd che
cerchi di descriverne il sapore:
in certi casi le parole servono

veramente a poco! :
Rnahartn Qawvalli
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CITTA E BORGHI DI ROMAGNA

Agriturismo
alla Ca’ Bionda

Nella zona di Cusercoli, entro il territorio comunale di Civitella, funziona
una azienda agrituristica perfettamente attrezzata che offre agli ospiti tranquillit
e 1iposo in un ambiente dove la natura ha conservato il suo antico fascino.

inque minuti per “cambiare il

mondo”. Un chilometro a monte

di Cusercoli, prima che la SS 310
scavalchi il Bidente, si giraa destra, seguen-
do il segnale turistico e si prosegue costeg-
giando il corso d’acqua finché, superato il
Rio Ardella, si imbocea decisamente il
tracciato che porta alla Ca' Bionda.

Il percorso & fiancheggiato da ornelli,
carpini, sorbi e roverelle e si inerpica deciso
per un paio di chilometri tagliando obli-
quamente la pendice del monte, poi, in cor-
rispondenza di un dosso, scivola dolcemen-
te in basso verso il centro agrituristico della
grande fattoria, in una conca fiorita, alla
sua stagione, di ginestre. ’

La fartoria & una antica e cararteristica
casa rurale a pianta quadrata addossata ad
un poggio. La costruzione, in pietra e legno

di Roberto Savelli

di quercia, & stata accuratamente e punti-
glicsamente recuperata, nel pilt completo
rispetto della struttura e delle tecniche co-
struttive originali; le grandi tetroie spio-
venti che la circondavano da tre lati sono
state trasformate in luminose, ampie veran-
de capaci di accogliere anche gruppi nume-
rosi. All'interno alcune accoglienti saletre
e, in una di esse, un grande camino, pazien-
te eamichevole testimone di tante intermi-
nabili veglie.

Al piano superiore sono sistemate le
stanze destinate a quegli ospiti che desideri-
no tractenersi per il fine settiniana o per pil
lunghi periadi di riposo.

L'arredamento di Ca' Bionda, realizza-
to con mobili rigorosamente d'epoca, fa ri-
vivere anche nej,particolari la accogliente
atmaosfera agreste del primo Novecento: dal

per cavalli.

colri.

comoda piscina.

a Ca’ Bionda dispone di otto stanze ad uno o due lecti. :

La scuderia ospita un circolo Ante (Associazione Nazionale Turismo Eque-

stre) e gli ospiti possono ricevere lezione di equitazione e partecipare alle gite
a cavallo, anchie di alcuni giomi, in localita attrezzate e con pernottamento presso
altre aziende agrituristiche; & anche possibile ottencre una pensione parmanente

Gliappassionati di mountain-bike trovano nei dintomi una fitta rete di sentieri
e di mulattiere debiramente segnalati e indicari, con percorsi per ogni grado di diffi-

Gli appassionati di pesca hanno a loro disposizione un laghertto, alimentato da
una sorgente naturale e ricco di pesci anche di grossa taglia.
La fattoria dispone di turea 'attrezzatura necessaria per il tiro con Iarco e di una

A tutto questo-bisogna aggiungere la bellezza di un incontaminato ambiente
naturale, e di notte, ai margine delle zone illuminate dove gli ospiti si trattengono
attomo ai fichi, alle albicocche, alle fave fresche, alla piadina e alle bottiglie di
albana, si vedono le lucciole e si sentono cantare i grilli.

A

88

vecchio grammeofono a molla con i dischi
“la voce del padrone™; al casserrone colmo
di biancheria profumata di spigo, alle rova-
glie di canapa stampata a ruggine con i dise-
gni tradizionali della caveja, delle spighe e
del gallo canterino.

L'azienda agricola, di circa quaranta et-
tari, & ancora condotta con tecniche natu-
rali. Vist produce la maggior parte degli ali-
menti destinati agli ospiti: grano duro, un
generoso Sangiovese dal bouquet di viola,
ortaggi e verdure di molte qualitd. Le aree
marginali sono riservare alla colrura della
favanda e di altre piante aromariche e offi-
cinali e non mancano neppure un kel greg-
ge e numerosi animali da cortile, allevati in
liberta secondo gli usi di un tempo.

H proptietario della Ca’ Bionda, Fausto
=




" RASSEGNA STAMPA

Fatt@fie ol

Faggioli, & anche

presidente degli
agrituristi roma-
gnoli; pestisce la

fartoria con laiuto
dei familiari, la gen-
tile signora Milaele
due giovanissime fi-
elie. Ci sono poi al-
tri amici-collabora-
tori che, si pud dire,
facciano parte an-
che foro della famiglia, insieme al gatto
Marzolene e zi tanti cani che sono sempre i
primi = far festa agli ospiti in arrivo.

Tutti quei cani non sono perd lisoltan-
to per il guste di sentirli abbaiare festosa-
mente ad ogni nuovo incontro; hanno an-
che la precisa funzione di tenere lontani dai
conigl, dai polli, dalle faraone detl cortile,
aggressori indesiderati come comare Volpe
che in quei luoghi, come si conviene, & tor-
nata ad essere di casa.

La cucina, alla Ca’ Bionda, & quella ti-
pica della tradizione remagnola, arricchita
da alcuni “piatti poveri”, di straordinario
sapore, comunissimi ancora ai primi di que-

sto secolo ed ora compleramente dimenti-
catl, come certi gnoccherti di pasta piuteo-
sto irrepolari, i manfron, dal gusto assaluta-
mente nuovo, nel loro brodo di fagioli ad-
densato con semola e farina gialla.

Sono caratteristiche defla Ca’ Bionda
certe suggestive “cene conradine” periodi-
camentze riproposte, durante le quali al pa-
ne ancera caldo di fomo si accompagnano

fichi caldi di sole, squaquarone e piadina”

cotra sulla lastra, radicchio di campo con
pancerta rosolara,

Gli ospiti debbone servirsi da soli dal
capace piatto di portata sistemato in mezo
alla ravala. E anche questo serve a rinnova-
re la corrente di franca simparia che acco-
muna i commensali.

Fausto Faggioli @ staro responsabile

- marketing di una importante multinasio-

nale fin quando, per sé stesso e per {a fami-
glia, ha scelto questo ritorno alla narura, al-
le lontane origini contadine mai dimenti-
care ed ora rivissute come una intelligente,
novella primavera.

 Acsentirlo, il tempo che passa serve sol-
tanto a confermarlo nella givstezza della
scelm fata. °

[ntervista -
al presidente
dell’associazione
agrituristi

bbiama vista insieme {a Ca’ Bion-
. da, un esperimenta riuscite e sug-

gestivo di agriturismo e abbiemo
incontrato il suo proprierario che & anche
presidente regionale degli agroturisti. Pro-
prio in questa sua veste lo abbiamo interro-
garo sulle possibilith e prospettive di questo
nuoveo tipo di turismo, che sembra molto
interessante anche come alternativa al -
rismo balneare, come fenomeno umano e
come artivitd economica.

Faggivli & soddistacee, nel suo ruolo di
presidente, dellasolidarietd che crasce frale
associazioni agriturisciche e dei coltivatori.

“Turismo Verde, Terra Nostra e Agri-
rurist in Emilia-Romagna stanno portando
avanti una positiva iniziativa unitarin; ab-

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via 8. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. ¢ fax 0543-989101
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in cui confluivane fiumi di grossa portata.

biamo costituito insieme Anagriturist, ed
& ora di pensare pitt grande. Dobbiamo
smettere di pensare in termini di tribhi o di
bottega; ¢'s una grande bactaglia da vinces
re: Iaffermazione dell’agriturismo nella re-
gione. B uniti, con arcomenti concreti,
dobbiama sollecitare, incalzare i politici, gli
Amministratort ¢ gli enti turistici™.
Fageioli considera complementare con
Patrivieh agricuristica quella del “Consorzio
dei Prodorti di. Farroria®, di cui pure & presi-
dente: “Per valorizzare I'agriturismo, cattu-
rare quote sempre crescenti di viaggiatori,
turisti € consumatori, e, nel contempo, sal-
vare i bilanci degli agricolrori, ® importante
(& necessario, direl) Vofferia di prodotti ti-
pici, nelte loro tipiche confezioni. La gente
li cerca; quelli che vengone in campagna,
| in collina o in montagna per gustare i pro-

Conglomerato di Cusercoli formato da grossi ciotigli g ~
» tementati tra di loro, indica |a linea di costa di un antica mare '

dotti genuini, coltivati sul posto e lavorati
con tecniche naturali. E se li vuole portare
via quande @ costrerea a ritornare in cittd,
per risentirne saperi e profumi.

1l Consorzio si propone di indirizzare il
turista nelle farto-
rie, perché & l'agri-
coltore stesso quel-
lo che deve diven-
tare il protagonista
del mercaro”.

Gli chiediamo
yuanti sone ¢ dove
sono, perd, i posti
adatti per le activith
che wnto gli pre-
mono.

Fausto Faggioli

presidente Wh A e ,
dei'assaciazione. Mi 5t stringe il
agriturismo. cuore, spiega, quan-

do in giro per |'[talia vedo zone molto meno
dorate di potenzialitd turistiche che non
questa nostra vallata del Bidente e che sono
riuscite, coordinando gli sforzi, ad ottenere
finanziamenti ed investimenti, promozioni
e pubblicitd per farsi conoscere in lraliae in
Europa. Qui da noi le possibilith sono a por-
tata di mano, dietro ogni coliina, dietro
ogni angola-di strada; qui la natura & stata
generosa e gli vomini debbono accorgerse-
ne e valorizzarla rispertandoli ¢ facendola
conoscere. Sono riuscitoa mettere in piedi
un “*Comirato” per ladifesadella vallata. La
riunione costitugiva & avvenura in occasio-
ne del Forum sull"agriturisma, alla presenza
di rucri gli amministratori dei comuni inge-
ressati.

Siamo convinti — continua Faggioli
~ che I'offerta turistica individuale, di una
singola realtd o per un particolare settore
(chevengadaunainiziativa privataodauna
amministrazione comunale) sia oggiassolu-
tamente insufficiente. [ comuni’d"altronde,
hanno bilanci quasi inesistenti per i settori
della promozione; mettendo perd: insieme i
pochi soldi di egnuno, insteme con i contri-
buti degli operatori privati, si pudfare qual-
cosa, molto, diserio”.

Il problema, secondo Faggioli, ecitrova
perfettamente d'accordo, & veicolare 'im-
magine del Bidente in un “pacchetto” di of-
ferte ruristiche varie ediversificate dove tro-
vino la loro collocazione naturale il turismo
verde, il turismo rurale, Pagriturismo, il turi-
smoall’aria aperta, quellosportivoed il turi-
smo d'arte.

“Abbiamo qui possibilita strepitose, si
accalora Faggioli: il Parco del Crinale in-
nanzitutte, poi i percorsi enogastronomici,
con la valorizzazione dei prodotti tipici di
fatroria, il giro dei castelli e delle reeche, il
trekking e i mountain bike, la riscoperta
dell’alveo fluviale con i siti per le canoe, i
percorsi d'arte di Cusercoli, Civitella, Ga-
leata, Santa Sofia. E poi il coordinamento e
la promezione integrata delle fiere, delle sa-
gre, delle manifestazioni chessisvolgononel
bacinodurante tutto 'anno. Eccoil pianodi
lavoro, conclude Faggioli, peril nuovoorga-
nisma, per quelli che ei vorranno dare una
mano”.

Beh! Nei una mano, molto modesta,
oliela diamo pubblicando questa intervista,
Ci lasciamo con l'intesa di rivederci presto
perconstatate | progressi fatti e perascoltare
nuove proposte, nuovi impegni perché sia-
notantiquelli che vorranno visitare econo-
scere questi stupendi fuoghi di Romagna. @
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Fottprie pr: il Resto del Carlino

Guida regionale
per agriturismo

- Centottanta aziende, selezionate tra le 600 iscritte alt'albo regionale
dell'agriturismo, sono state inserite nella prima edizione della guida,
agrituristica dell’'Emilia Romagna. it volume & stato presentato ieri.
mattina dall’assessore regionale all’agricoltura, Angiolino Mini, e da
Fausto Faggioll, presidente di «<Agriturismo Emilia Romagnan, il con-
sorzio che raggruppa tre associazioni agrituristiche, Terranostra,
Turismo verde e Agrivacanze (la quarta associazione, Agriturist, do-
vrebbe aderire prossimamente). «Nella guida — ha detto Minl — vi
sono le aziende effettivamente operanti, mentre jie altre, benche
iscritte all’albo regionale, devono ancora iniziare I'attivita oppure

. sono in attesa di avere le autorizzazioni igienico sanitarie dalle

Usi», .
Quelio delie autorizzazioni & uno dei problemi maggiori «ogniUsl —
ha detto Faggioli — adotta propri parametri, non sempre coerenti

con il carattere di ruralita delle aziende agricole, richiedono struttu-
re e attrezzature pit adatte a strutture alberghiere,con materiali che
non si addicono a case di campagne o con finestre troppo grandi per
un fabbricato rurale=. Per Faggioli & invece importante che l'azienda
agricola possa mantenere le proprie peculiarita per distinguersi dal-

la tradizionale attivita agrituristica, «con la quale — ha sottolineato
Mini — I'Agriturismo non & in concorrenza, ma complementare».

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA” MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
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Spronato da un forte attaccamento alla terra natia, Fausto Faggioli si ¢ convertito
-all’agriturismo facendosi portavoce dei valori della sua Regione. Sulle colline
' Sorlivesi tra allegri convivi, escursioni e fraterna solidarieta.

a “Ca’ Bionda”, azienda -

1+ agrituristica di 60 ettari im-
mersa nell’appennino forli-

vese, & gestita da Fausto Faggioli
con la moglie Mila ¢ le due giova-
nigsime figlie. E una casa rurale
adagiata in una conca naturale, ia
una zona caratteristica delle colli-
ne romagnole. La costruzione & in
legno di quercia,. accuratamente

Federico Lacche

recuperata, con ampie e luminose
verande, graziose salette riscalda-
te d'inverno da stufe d’epoca e da
un grande camino. Al piano supe-
riore troviamo le stanze per gli

. 0zpiti, sobrie e accoglienti. Grandi

il gusto del particolare nell’arreda-
mento e lattenzione per i dettagli,
capaci di restituire appieno un’at-
mosfera da primo Novecento: dal

vecchio grammofono a molla, al
cassettone della biancheria profu-
mata, agli oggefti che testimonia-
1o la volonta di recuperare una ci-
viltd contadina dimenticata, *

Wn arovesicnano

Di origini contading, dopo 15 anni
di espericnza come responsabile
commerciale di un'azienda, Fag-
gioli decide di trasferite le sue
compstenze nell'ambients e nella
cullura che non aveva mai dimen-
ticato.

Nell’82 acauista ¢ inizia o ristrut-
turare la Ca’ Bionda, ¢ dopo alcdni
anni di baitagiie burocrsiichsz, in
un'epoca in cui Uagriturismo era

"ancora un’cpepea, comincia 1'xtti-

vith, <L agriturismo ~ sostienc
Faggioli — & "anello che mancav

alla catena produttiva di un’agri-
coltura che non era in grado di
gsserc determinata dai suoi opera-
tori. E un’atiiviti socialmente uti-
le, di tutela de! tetritorio. Fino a
ieri si pensava fosse solo un’inte-
grazione di reddito: ma civogliono
imprenditoriality, marketing, stra-
tegie. Perché ’agricaltore deve cs-
sere protagonista del mercater, E
aliora per questo spirito, per la vo-
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La Ca' Bionda & un
rustico In cui sl
resplrano
atmosfere da
prima Novecento,
ma £ sopratfutto

glia di far evolvere I'intero com-
parto dell’agriturismo italiang, per
la continua ricerca di idee nuove,
per la passione ¢ I'amore del terri-
torio rurale c della civilid che'in

proiettata verso
una comunlone di
Inlenti con altre

promuovere e far

‘prodott tiplet df

un'azienda

realtd del
cemparie per

conoscerel

fafloria.

InTRATTENIMENTI VAR

Nelle lunghe serate passate con i
suoi ospiti, talvolta illustri, che ar-
rivano dall’estero come dalle pic-
cole e grandi cittd italiane, Fagpio-
li sa alternare feste gastronomiche
e proposte musicali con la convi-
vialitd dei racconti della vita di
campagna, della solidarietdi che
spesso anima ancora i valori di chi
‘la abita. Tra i tanti progetti, uno
che prepara con Tonino Guerra:
piantare uno dei moiti alberi di-
menticati per ogni-bambino nato
nella zona. «Gli alberi e i bambini
cresceranno insieme, i frutti avran-
no gli stessi loro nomi e tra qualche
anno ne costruiremo una grande
mappa».
‘La cucina della Ca’ Bionda & quel-
della migliore tradizione roma-
guola, senza perd tralasciare piatti
anche “poveri” ma di straordinario
sapore.

esso affonda le radici, che si pnd
senza dubbio definire la Ca’ Bion-
da[’azienda a cuj tutte le agrituri-
stiche dei prossimi anni dovrebbe-
ro guardare,’ '
Per Faggioli ¢ 1a sua famiglia non
si ¢ infatti trattato di un’attivita di
ripiega, né di un hobby stravagan-
te: passione ¢ scelta di vita, stife e
investimento economico costitui-
scono la prima ossatura, |'architet-
tura invisibile eppure palpabile di
questa azienda della Romagna,

UN INVITO AL WEEK-END

Azienda Agrituristica “Cua’ Bionda™

di Favsfo Faagioli

Via §. Giovanni 42 ~ 47010 Cusercoli - Forli
Tel./Fox 0543/989101

400 m sim.

Ricetfivita: 6 stanze, con riscaldamento, per
tirca 16 persone (2 unitd poderali), solo per
week-end e periodo estivo.

Prexzo: 70 mila lire al giorno a persona
{pensione completn),

Servizi: turismo equesire {circolo Ante, con
istrutiore, punfo sostu per cavalli e cavalieri),
movniain hike (la squadra della Ca” Bionda é
campione d’Italia), frekking In diversl
percorsi, tra cui I"'antica via del Sale,
recuperata da Faggioll e dal Gruppo Alpini di
Forli: 54 km. Il sentiero attrexzate inlzia o
Ravaldino in Monte, pussu per il Parco del
Crinale e arriva a Firenxze. Tiro con Parco,
laghetto per la pesca, piscina. Centro estivo
per hamhini, Festa degll anziani, o primavera.
Aperto tutto Fanno. : :
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Dalle cene “contadine” con pane
ancora caldo di forno e fichi,
squacquerone ¢ piadina cotta sulla
lastra, radicchio di campo con pan-
cetta rosolata, ai pialti riscoperti
del primo "900,

In azienda anche un antico poma-
rio, di frutte dimenticate, per mar-
mellate e conserve; un centinaio di
pecore, cavalli e animali di bassa
corte; colture biologiche di ortag-
gi, ciliege per il rosolio, foraggioe
grano,

GOSMESI 1H AZIENDA

Dai cinque cttari coltivali con erbe
~fficinali (piante anche spontanee,
. angitopo, malva, ecc.) viene rica-
valo un amaro e sopratfufto vna
linea di cosmetici (Fattoria Fag-
gioli), realizzati dal prodotto fre-
sco e lavorato in 24 ore, di grandi
proprietd organolettiche. Presi-
dente di Anagritur regionale, Fag-
gioli ricopre la stessa carica nel
Consorzio nazionale dei prodotti
tipici di fattoria, che raggruppa
aziende, non solo agrituristiche,
nella promozione e distribuzione
dei prodotti controllati e di qualita.
«Cost si pubblicizza un intero ter-
ritorio e facciamo assaggtare al tu-
irista cose che poi trover: nclla
grande distribuzione». Insomma
un segnale per dire che uniti, [uori
dalle logiche di “campanile”, si la-
vora meglio. :

Sopra e a sinistra:
I'area banchetti
afl'aperto e
I'oHerta
gasironomica al
turista.

Tra I moltepllcl
ohiettivi a breve
termine, Faggloli si
& posta quello di
plantare uno del
molti albert
dimenticall per
ogni bambino nato
nella zona...
cresceranng cosl
Insleme.

FATTORIE FAGGIOLI
Via S. Giovanni, 41 — 47012 Civitella di Romagna loc. Cusercoli (FC)
Tel / Fax +39 0543 989826 e-mail:info@fattoriefaggioli.it
www,fattoriefaggioll.it




RASSEGNA STAMPA
Fetplie tors

ITALIAVERDE

Agriturismo in mella
Romagna: verso una.
male unprendltomahta

Dmlouo realé tr

a domandd e offerta, ceruhcazmne dl;

qualiti, necessnd tll entrare con i glusti strumenti 1m—:;
prenditoriali nel }nelcato Questi i temi portanti:del
progelto posto ! in' campo dal Consorzio Agritur Emi-
lia Romagna,, che;raggruppa in forma unitaria le prin<
cipali asqouazmm di settore. Slmbolo di questa ‘svol-
ta innovativa la fattoria. Ce ne parla in"questa inter:

: " Lo
g' 'agriturismo. & éntrato, di

piene diritto, nel mercato

turistico uflficiale, e coin-
volge wn numero sempre cre-
scenie di fruitori ed operatori.
Come si caratterizza V'ospitalith

offerta dalle imprese agricole in
Emilia - Romagua?, 3

a cura di
Federico Lacche

. ;,! L
Si stravta di un fenomeno eCOnOn-
co ¢ eulturale esteso e in via di
sviluppo, Con l'agriturismo U'tm-
pesa agricola implementa la pro-
pria attiviia, mtghom Putilizzo
delle proprie risorse/sintegra il
reddito anche Iaddove presenta

vista il PleSIdenle del Consorzio qusto Faggmh

- rapportate al mercatg -

elementi di debolezza net’ conﬁonﬁ;
del mercato, L'agricoltore diviene,
con pitt consistenza il vero gesto-,
re, il guardiane del paesaggio,
agrario ¢ rurale, che costituiscono
Lambito della fruizione agrt!urtsn-
ea. Le potenzialita sono. enormz se,
tradtzw-
nale” del turismo, che st segmenta
sempre di pit e richiede pradom
di volta in volta pitt mirati; per.sa-
nalizzati. Abbiame avuto una im-:
poriante conferma di tale tendenza.
¢ molte richieste da parte delia
stampa e dei tour operators. Di
questo siamo Adunque_‘grgtg anche
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agli assessorati ¢ alle strutivie or-
ganizzative regionali che ci hanio
fornite gli strumenti necessari per
uscire allo scoperfo in un'occasio-
ne cosi importante.

Quali sono i progetti di Agritur?

Metteremo in campe l'intera gami-
ma di servizi delle asseciazioni df
settore e atfiveremo aggregazioni
territoriali valie a realizzare { ne-
cessari rapporti di eollaborazione
tra le imprese agricole, tra esse e
altri soggetii pubblici e privati,
che trovano convenienza a parfeci-
pare ad un processo di valorizza-
zione e fruizione di un territorio.
Ove esperienza agrituristice ha
ragginme vna dimensione di scala
sufficiente, intendiamo svituppare
asseiti operativi capaci di assicu-
rare il servizio di prenotazione, e
partecipare alla produzione di stu-
menti informativi dell'ospitalita,
con nessaggil wmnwacm]meme
correttt.

Gii imprenditori del settore chie-
dono con urgenza che vengano
sanafi problemi che rischinano or-
mai la sclerosi... :

Nel contesto progetinale, ana fun-
zione rilevante é assegnata olla
redlizzazione di un'awtodiscipling
per i nostri agricoltori che offienio
aspitalita, che poggera su dei mi-
nind standard. Oltre a una revisio-
ne della legge regionale, che ¢ or-
mai giunta alla svolta fondamenta-
le in gquanto la sua realizzazione 2
sentita anche dai nosori animini-
stratori pubblici, oceorrera punta-
re alla qualitd dell'uccoglionza e
del rapporto con ospite; alla ve-
lutazione della ristorazione nel
sto legame effettivo con i prodoiti
tipici deil'azienda e del tervitorio;
alle caratteristiche qualitative del-
le stutinre edilizie, degli spaci
esterni, degli arredi, guidate dual
principio dell'uutenticitd. Agritur
dovra impostare una Banca Dati
Regionali dell'offerta, in grado di
dialogare con la domanda, e di de-
[finire un'immagine commerciale
unica dell'ospitalita agrituristica

ITALIAVERDE ..

dell Enmilia - Rmr'mgna,' \3ei ‘o!cf sl
guale viaggerd mmhe ia’ sua certi-,
ficazione qualitativa, LaiGuida
unitaria regionale sidl offer}a dgri-
turistica appena presentata alla
BIT di Milano e una stuttuia ope—‘
rativa rinnevata di pmmozmne
delle attivitg del rostro serm:e, s0-

ne segnali concreti che .mmyo lan-

ciando in questa direzione: Sianto
in.wita fuse niova g I nostri pro-
gramimi sanciscono la fine di un'e-
poca segnata dal pionierismo ¢
dall'improvvisazione: puntiamo ud
essere compelitivi i Emapa. Per
guanto concerng i nostri prodom
pe esempio, saremo presenti con
det workstiop a Praga, a.Bruxelles
¢ anche in Francia, La Regwue

Emilia - Romagna crede ogglian-

ch'essa in un agriturisme capace
di proiettarsi dal territoio al mer-
celo e, con Iunpos‘tazr(me a‘: p!o-
grammi ¢ finanziamenti tesi' a tico-’
noscere il lavore fatto fn ora dal-
l'associazionismg, mettem anche

nei di Agritur nelle cona’lz oni -

adatte per esser opemtiw e oﬁ‘hre-
contributi concreti alle: c?zlende. In.
guesto progetio, mettahto in can-.
po le nostre aziendé e il nostro. im-
pegno per tin chsegno ci ; couﬂml I
ge le risorse agricole’ [ unmche
del pucsaggio emiligno.--romagno-
lo. ;

1

Faggioli, let & un imprenditore
3 P ;

H

duzmlu [‘lplche di Fattona. T
Quali SN0 le pol ialita attuali

Gli impenditori: del setiore che.
hanne scelto di orientarsi verso la
realizzazioné di prodoiti tipici di
faitoria, insieme, alle’ porenzrahta
espresse dall' attivitd agrr.rurzsrca,
credono al contempo nella possi-,
bilitei di valorizzare la tradizione
contadina e il parumomo ambien:.
tale, sempre piit sentiti come, ins
stituibili e necessari dai consuna-,
tori deile aree urbanel:Séda’un
lato si & sviluppaia la capac:t& dei.
pwdutron di fo:mulare un'offertd
di quahm e di immagine, dall'al-
tro si & accentuata nel consuno la
ricerca della freschezza, della-sa-
hibrirg, dell'integrita e anche dels
Toriginalitd dei pmdom
Ogni fattoria’ propone« B
non concorrenziali "di altré azi
de, creando’un effem Cre
punti vendita e la cerncazwne of‘
fre al consumatore la precisa. ga:
ranzia che si tratta, di;fagroalis
mentare”, “espresso-da una pres
cisa situdzione pmdum_va. lazien=
da agricola italianay; che nel no!
stro conresto é ;Jmprm da fatrona

.ermhano - romagnola un “labo-

mrouo " di pmduzlom che not in=
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il Resto del Carlino

'AGRITURISMO | CONSULTATA L'USL

E le norme?

«Non potete equ1pararc1 agli alberghi»

Si risale versa la slagione
primaverile’ e il'mondo del-
bk agnlurlsmo 8i. prepara al-
“l'appunlamento’ con 'le va-
canze: nel nostro Appennino
‘'sono in aumento le aziende
.che imboccanc: questa via,
ma le dilficoltd sono tante,
Soprattutto dal punto di vista
dei regolamenti sanitari, in
cui gli operatori lamentano
un «vuolo legislativom.

«Purtroppo — dice Fausto
Faggioli, titolare delia "Ca’
Bionda” di Cusercoli e presi-
" dente regionale dell'asso-
ciazione "Turismo verde” —
non & prevista una normati-
va speciflica per l'ospitalita
agriluristica. Cio significa
che valgono le slesse condi-
zioni previste per ristoranti e
alberghi. Ma la legge regio-
nale vigente in Emiliz-Roma-
gna prescrive che un'azien-
da possa contare al massi-

mo ofto posli-ietto (contro &’

25-40 della Toscana) e non &
quindi immaginabile che ci
si possa permeltere investi-
menti cosi elevatis,

Da un lato una legge regio-
nale che tutela la serieti del-
Fagriturismo (che dev'esse-
re ~un‘attivitd complementa-
re all'agricoltura» e non un
semplice bel nome da attri-
buire a qualunque ristorante
di campagna). Dall'altrole
esigenze deglt operatori,
che non sono in grado. di

Fausto Faggioli

"spendere per rubinelti a pe-

daliera, ‘porte antincendio,
adeguamento  dell’altezza
dei locali (tanto pil in case
ristrutturate) tome se geslis-
sero un albergo.

«E poi — conlinua Faggioli
— siamo d'accordissimo che
bisogna assicurare unigiene
perfetta, malo si pud fare an-
che senza snaturare gli am-
bienti contadini: invece alcu-
ne Usl arrivano, per esem-
pio, a proibire i pavimenti di
cotto perché troppo assor-
benti». L'occhio e 1a rusticita,
insomma, veogliono la loro
parte.

Di questi argomenti-I'asso-
ciarione «Turismo verdes,
aderente alfa Con!coLlivalorI

(che con «Terra nostra~, le-
gala alia Coldiretti-'e con
'« Agritur», aftiliata alt’Unio-

‘ne coltivatori ha costituto un

consorzio regionale, I'«Ana-
griture} ha pensato di paria-
re con la nostra Usl. Faggioli
ha incontrato recentemente
il presidente del comitato di
gestione Aurelio Strada, che
si & dichiaralo disponibile a
stilare le w~regoles per le
aziende agrituristiche della
nostra zona in maniera che
gll operatori possane conla-
re su dei punti di riferimenta
cerli. A meta febbraio & pre-
vista una nuova riunione, al-
largata anche all'Usl di Ce-
sena, per riparare (almeno

-perquanto riguarda I'Appen-

nino romagnolo) all’incer-
tezza lasciata dalla legisla-
zione. .
Faggioli ha in mente un
«marchio di qualiti» per I'a-
griturismo, da riservare alle
aziende che continuano a
coltivare, magari specializ-
zandosi in prodotti biologici.
Ma ripete anche che. se si
vuole che qualcuno rimanga .

‘avivere sulie irte colline del-

I'Appennino, bisogna agevo-
lare quest’attivitd economica
(oltretutto ben compatibile

con Pambiente), renderla
sufficiente a mantenere una
famiglia. ’

[Giuseppe Sandrini]
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I.'agrloperalore,
prolugomsla del mercato

Regolamentata in Emilia- .
Romagna da una legge del 1987,
non scevra da inadeguatezzee -
distorsioni applicative, 'emer-
gente attivita agrituristica, pur
dovendo fare i conti con gl
interessi di uno dei bacini turi-
stici di riviera pitt importanti del
mondo, pare sempre pii desti-
nata a cambiare volto. Questo

"per le pressanti richieste degli
operatori ¢ per la febbrile attivita
* Fausto Faggioli, agricoltors, di quelle reaita associazionistiche
presidents di Anagritur che rappresentano il settore e Io
Emilia-Romagna. promuovono ad un pubblico
‘ sempre pia ampio. La pitt impor-
tante di queste &€ Anagritur. Suo nuovo presidente per 'Emilia-
Romagna ¢ Fausto Faggioli, agricoltore, responsabile di Turismo
Verde regionale (gestisce alcune fattorie nel forlivese e presiede il
«Consorzio regionale dei prodotti tipici»), affiancato nel suo
ufficio dai vicepresidenti Giuseppe Benini (Terranostra) e Giu-
liano Avoni (Agriturist). '
1L’associazionismo agrituristico in Emilia-Romagna ha assunto
negli ultimi anni sempre pit consistenza. Su che cosa sta attual- .
mente lavorando Anagritur?

Il consorzio raggruppa le volonta delle tre massime organizza-
zioni di settore per realizzare un progetto unitario, importante per
gli operatori, che hanno Pesigenza di sentirsi tutelati concreta-
mente, come imprenditorl. Compito di Anagritur, che € un’asso-
ciazione senza scopo di lucro e con una sua autonomia regionale,
¢ far sentire la sua voce, promuoverlo, comunicare all’esterno le
sue proposte. Oggi abbiamo modificato il nostro statuto, per

CA’ BASINO - CA’BIONDA - CA’ MANDRIOLI
Via S. Giovanni, 42 - 47010 Cusercoli (Fo) tel. e fax 0543-989101
http://www.cve.fo.it/aziende/cabionda/
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allargare la partecipazione a tutte le diverse rappresentanze
dell’agriturismo. Come imprenditori abbiamo bisogno di pro-
muovere un'immagine unificante: la nostra fattoria, lo stile e 1l
modello di vita estremamente caratterizzati, il prodotto e I’arti-
gianato tipici. Un’immagine globale che in Emilia Romagna
affermi, insieme alla Riviera e alle terme I'esistenza dell’agrituri-
smo, con il suo modo diverso e innovativo di concepire I’agricol-
tura. Dopo essere partiti un po’ in ritardo, con una legge regionale
del 1987 ¢he puntiamo a veder presto modificata, oggi rischiamo

-di non tenere il passo con altre regioni e paesi. (
L’agriturismo interpreta il territorio rurale come luogo di

servizi per il tessuto urbano, rompe con le vecchie distinzioni
cifta-campagna.

Sostengo da tempo 'esigenza di far capire che le riostre aziende
hanno una funzione socialmente utile, Quasi tutte ubicate in
territori «svantaggiati», esse recuperang, salvaguardano e valo-
rizzano un patrimonio rurale abbandonato (cultura, tradizioni,
architetture, paesaggio) con la volonta di affermare che il miglior
difensore dell’economia del territorio & 'uomo.

Quali strumenti, oltre a quello normativo, Anagritur Emilia-
Romagna ritiene improrogabili per il settore?

Con I'agriturismo gli agricoltori possono, per la prima volta,
determinare il prezzo di vendita dei prodotti senza imposizioni di
alcun tipo. E un fattore importante di cui occorre prendere atto
nelle sedi di governo, che nella nostra regione invece ancora
stentano a riprendersi dallo stupore per le inaspettate potenzialita
espresse dall’agriturismo. Anagritur, del resto, punta anche alla
realizzazione di un «matrimonio» con il turismo, per ¢io che
concerne la promozione. Alle nostre aziende agricole va anche
riconosciuta una capacita di organizzaziong del tempo libero:

' siamo a pieno titolo «nel turismo» e ci sembra opportuno che
I’assessorato competente, in un’ottica di integrazione col bacino
della Riviera, fornisca una risposta anche a chi vuole apprezzare
P'entroterra. Con questa unione potremo veramente essere pronti
per PEuropa. .

F.L.
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All’agriturismo Ca’ Bionda

Il Percorso

Cari bikers, benvenuti-alla Ca’ Bionda, uno
dei paradisi della mountain-bike. Questa
azienda agrituristica, infatti, @ ubicata in una
vallata ricca di percorsi adattissimi alle
"gomme grasse” e sinceramente non c'é che
Fimbarazzo della scelta. Incllre la fattoria di
Fausto Faggioli @ un centro logistico .molto
importante per i bikers perché, oltre a offrire

ospitalita, @ proprio al centro-di ogni tracciato.
ed e raggiungibile abbastanza agevolmente -

divertimento garantito

anche in condizioni di emergenza.
Per arrivare a Cusercoli occorre far tappa
a forli e prosegmre alla volta di Meldola.
Percorrendo la "Bidentina” vi troverete
subitc dopo Cusercoli. ad un ponte: poco
prima, sulla destra, vi sono te indicazioni
per salire all’agriturismo. scelio come
base di partenza del noStro percorso.
(Quelio che vi- proponiamo parte quindi
proprio dai 300 m. delia Ca’ Bionda. che
vi consigliamo di raggiungere in auto per-
correndo fa stradina asfaltata che si iner-
pica in un paesaggio davvero suggestivo.
inforcata la bicicletta, ripercorrete un pic-
* colo ma impegnativo tratto di questa stra-
da. facendo bene attenzione alla prima
svolta a sinistra. Qui iniziano fo sterrato
ed anche le asperita con una. salita che si
presenta subito dura. Inserite I rapporti agili
e non fatevi ingannare dal successivo scolli-
namento. Dopo una breve discesa sara
ancora la salita, e di queile impegnative, a-
tenere banco; ma pel, sbucande in un altro
sterrato e tenendo fa sinistra, |2 pendenza si
addolcira. Incontrerete un primo casolare dopo
circa 2 Km e qui tenete la destra per giungere
ad un‘altra cascina. Sl volta ora a sinistra e si
scende in uno sterrato all'apparenza comodo
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ma che, per la sua
velocita, e bene affron-
lare tirando i freni al
momento giusto. Circa
3 Km di picchiata e
sarete al fosso di
Porcentico, da attra-
versare facendo bene
atienziona che & neces-
sario imboccare la
primg salita asfaltala a
sinistra. Fino all"antico
borgo di Porcentico
potrete godere della
compagnia dei castori.
che ad ogni istante vi
attraverseranno la stra--
da, e con un po’ di for-
tuna farete anche fa ™
conoscenza dei daini che frequentano questa
zona. La strada sale gradatamente ed offre
persino acqua fresca grazie aila fontana
situata proprio a meta deilascesa  all'antico
borgo. Lasfalto termina di fronte alla chiesa
di Porcentico e qui inizia un altro piacevole
tratto di saliscendi verso il monte Fantini.
Osservate bene il magnifico panorama che si
snoda davanti a voi. con ia strada aggrappa-
ta alle pendici del monte e la sensazione di
entrare sempre pitl in un mondo misterioso.
Al 15° Km ecco poi un‘altra possibilita di
ristoro fornita dalla fontana di una gran-
de casa ristrutturata ed i cui proprietari
sono molto sensibili alle esigenze dei
bikers assetati.

Giungerete quindi a Carecchic di Sopra. ed
un antico casoclare mettera terporaneamen-
te fine alle vostre fatiche,

La discesa che segue pud essere insiciosa
per alcuni sprazzi di fango: per il resto non
vi sono tratti particolarmente difficili.

b A
Occorre solo prestare la massima attenzione
dopo circa 5 Km di questa specie di picchia-
ta dolce. perché sulla sinistra. seminascoste,
si trova il sentiero che porta al Passo del
Becco prima ed alla Fusa poi.

Andando diritto finireste a Castagnolo e
dovreste sobbarcarvi un altro bel po’ di salita
per ritornare alla base. oltre ad un tratto
della trafficata "Bidentina”. .
invece questi 4 Km di saliscendi che vi
ricondurrannc sulla strada dalla quale siete
venuti sono veramente divertenti: i cambi di
marcia si susseguono e la discesa é tecnica
ed impegnativa. ma capace di farvi venire i
brividi da “dawniller”.

Il terreno estremamente mosse si presta a
salti ed acrobazie, una vera manna. insommnma,
per chi vuole cimentarsi in qualche numero.
Finito il divertimento vi aspattano una serie di
strappi per riconquistare l'ultimo tratto di
asfalto che, questa volta in salita, vi riportera
nell ambiente familiare della Ca’ Bionda.

TV,
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Da vedere
Cusercoli possiede I'cmonima castelio del XII

sec.. appartenuto ai Malatesta. ai conti di-

Cusercoli ed infine ai marchesi Guidi di
Bagno. All'interno é presente una raccoita di
mosaici e di lapidi dell'epoca romana.

A pochi chitometri si trova Civitelia di
Romagna, con il suo santuario di Suasia, del
15° sec. ed il téatro sellecentesco, piccole
giciello di stile barocco.

Neila Vallata de! Bidente vi sono altre "perie”
da visitare, fra cui GCaleata. citta fondata
dagli Umbri e sede del Museo Civico
"Mambrini”. che conserva reperti di eta pre-
romana. Bizantina e medioevale.

Infine consigiiamo di fare un salto a

Pianetto. appena fuori Galeata, un borgo che-

ha mantenuta intatta
I'atmosfera di qualche
secolo fa. e all'abba-
zia di S.Ellero, del V
sec. a.C.

Questo percorso € in
gran parte fattibile
anche nei periodi
piovosi.

Vi sono alcuni punti,
pero, in cui il fango
potrebbe causare
alcuni problemi: e
bene quindi evitare di
compiere |'escursione
appena piovute, ma
attendere almeno un
giorno.

Il fondo, in ogni caso,
¢ abbastanza permea-
bile. tale da non
richiedere eccessivo
tfempo per consentire-una buona guida
senza il rischic di ritrovarsi con le ruote
bioccate dal fango stesso.

E".d'obbligo il casco e, nei periodi invernali,
gomme ron superiori al diametro di 1,90.
Nessun problema invece per il rifornimento
deil'acqua che troverete, oltreché alla Ca’
Bionda. anche durante il percorso.

Dove mangiare

La Ca" Bionda offre un menu con procotti
genuini e cibo cucinato “come una volta™.

Si tratta di un luoge dove il tempo pare dav-
vero essersi fermato ed i sapori ed aromi
vengono riproposti con ricette che sembra-
vano perdute per sempre.

Nellagriturismo é anche possibile acquistare
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prodotti tipici, locali. dormire, avere . noA N
assistenza e noleggiare biciclette, ‘ . '
andare a cavallo. osservare le stelle la
sera se il cielo & terso e, d'estate,
rilassarsi e nuotare in piscina, o
pescare trote nel laghetto; e normale,

- per i frequentatori di Ca' Bionda, tra-
scorrere spesso alcune ore in allegria
grazie ad un clima “"casereccio” ed
all'animazione delle serate a tema,
che rallegra ospiti e ambiente.

Tel. (0543)989101.
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